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Dal 5 all’8 maggio al Padiglione 4 Stand B13 di Tuttofood Milano, Gruppo Fini presenta la prima linea di pasta fresca ripiena
senza lattosio, un’innovazione pensata per rispondere all’esigenza di circa il 50% degli italiani intolleranti o sensibili al
lattosio. In stand sarà possibile assaggiare i piatti preparati da uno chef incentrati su tre referenze: Tortellini al prosciutto 
crudo senza lattosio, Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio, Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio. Anche Le 
Conserve della Nonna presenterà le novità 2025, tra cui i sughi gourmet come il Ragù di Tonno, il Sugo alla Norma e la 
Caponata di Melanzane secondo tradizione siciliana, ma anche la linea di confetture extra con altissime percentuali 
di frutta dell’Emilia-Romagna, senza pectina aggiunta e senza glutine, vincitrici dal 2019 al 2025 del Quality Award.

APPUNTAMENTO CON IL GUSTO A TUTTOFOOD: 
GRUPPO FINI LANCIA LA PRIMA PASTA 
RIPIENA SENZA LATTOSIO E LE NOVITÀ

DI LE CONSERVE DELLA NONNA 
Dal 5 all’8 maggio 2025 presso il Padiglione 4 Stand B13 la storica azienda di Modena sarà protagonista
della manifestazione milanese l’assaggio delle innovative referenze senza lattosio e la presentazione

di nuovi sughi e confetture fi rmate Le Conserve della Nonna.

Gruppo Fini: tradizione, innovazione e gusto per 
tutti! La storica azienda di Modena partecipa a 
Tuttofood 2025 dimostrandosi uno dei primari 
player alimentari italiani, trasformando lo Stand 
B 13, nel Padiglione 4, in una golosa occasione 
per riscoprire il piacere della tavola nel segno 
della qualità e del gusto autentico. Durante 
la manifestazione, uno chef preparerà piatti 
espressi, offrendo al pubblico l’opportunità 
di assaporare la nuova linea Senza Lattosio,
scoprendone tutta la bontà e leggerezza di un’innovazione destinata a rivoluzionare il mercato. Con l’intolleranza 
al lattosio che interessa circa il 50% degli italiani, Fini risponde alle nuove esigenze alimentari proponendo 
un prodotto capace di coniugare gusto autentico e leggerezza, senza rinunce. La linea Senza Lattosio rappresenta 
una vera novità nel mondo della pasta fresca ripiena, segmento fi no a oggi poco rappresentato. Grazie a un 
processo produttivo dedicato, Fini ha creato tre referenze di altissima qualità, realizzate con ingredienti
selezionati come uova 100% italiane da allevamenti a terra e sfoglia ruvida nel pieno rispetto della tradizione 
emiliana. Si potranno quindi provare i Tortellini al prosciutto crudo (250g), ripieni di parmigiano reggiano e 
prosciutto crudo, dal sapore intenso, i Ravioli ricotta e spinaci (250g): cremosi e delicati, ma anche i Ravioli 
mozzarella e pomodoro (250g): dal ripieno saporito.

Pronte all’assaggio anche le golosità 
di Le Conserve della Nonna, marchio 
sinonimo di sapori genuini e autentici. 
Tra le novità 2025 spiccano i nuovi 
sughi, come il Ragù di Tonno (190g), 
ricco (25% di tonno) e intenso, con un 
tocco di acciughe e pomodoro italiano, 
il Sugo alla Norma (190g), fedelmente 

ispirato alla tradizione siciliana, con melanzane fritte a cubetti e ricotta salata e la Caponata di Melanzane (200g), 
la classica ricetta siciliana con melanzane fritte, sedano, cipolle, olive e capperi, dal sapore lievemente agrodolce.
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Il Gruppo Fini SpA, società 100% italiana di proprietà di Holding Carisma, è una storica realtà produttiva dell’alimentare. FINI è un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto 
il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l’originaria salumeria-gastronomia di Modena si è trasformata in un moderno pastifi cio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi 
prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all’insegna di tradizione, territorio e qualità. Le Conserve della Nonna, nell’ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, 
condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Un appuntamento che si estende anche alle Confetture di 
Frutta Regionale. Vincitrici del Quality Award dal 2019 al 
2025, offrono una qualità superiore, derivante dall’impiego 
di frutta solo italiana, raccolta al giusto grado di maturazione, 
altissime percentuali di frutta, anche oltre il 100% per alcune 
referenze, nessuna pectina aggiunta per molte varianti, 
senza glutine e zucchero italiano da agricoltura sostenibile. 
Tra le specialità in assaggio: Prugna dell’Emilia-Romagna, Pera 
dell’Emilia-Romagna IGP, Pesca di Romagna IGP, Ciliegia 
dell’Emilia-Romagna, Amarena dell’Emilia-Romagna, 
Amarene Brusche di Modena IGP.


