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COMUNICATO STAMPA

La notizia in breve

Il Gruppo Fini, storica industria alimentare italiana, conferma la sua presenza a CIBUS per
presentare le numerose novita che vedono protagonisti i brand Fini pasta fresca e Le
Conserve della Nonna.

IL GRUPPO FINI A CIBUS 2018

L'azienda emiliana torna al Salone Internazionale dell’Alimentazione per rappresentare come
sempre il connubio tra la tradizione italiana e l'innovazione del mercato contemporaneo.

Il Gruppo Fini SpA, societa a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital
Partners, titolare dei marchi Fini, brand di pasta fresca ripiena nato a Modena nel 1912, e Le
Conserve della Nonna, storica azienda alimentare italiana, torna ad incontrare il pubblico ita-
liano e internazionale in occasione di CIBUS, il Salone Internazionale dell’Alimentazione
che si terra a Parma dal 7 al 10 maggio, appuntamento imperdibile per i protagonisti della
Food Industry. L'azienda emiliana sara presso il Padiglione 3, Stand G14, con uno spazio di
oltre 100 mq dotato di una cucina sempre operativa e show cooking dal vivo, con Ia possibilita
di offrire assaggi di primi piatti con la pasta fresca Fini e ricette realizzate con i prodotti Le
Conserve della Nonna. Il Gruppo approfitta di Cibus per presentare a tutti i protagonisti della
filiera le numerose novita del 2018.
@ Per la pasta fresca Fini, evoluzione 3 tutto tondo: novita di prodotto e di
R identita. La linea premium “I Granripieni”, sullonda del successo ottenuto
FINI nel 2017, é stata ulteriormente ampliata con due nuove referenze create per
rispondere sempre meglio alle richieste di gusto e genuinita da parte dei con-
MODENA
1912

sumatori. Da alcune settimane sono presenti sullo scaffale i Ravioli Salsiccia
e Funghi, una ricetta che celebra i gusti tipici della gastronomia italiana. In
anteprima a Cibus verra presentata anche la prima referenza di pasta fresca integrale, i Ravioli
Patate e Rosmarino: un primo dal sapore intenso, ricco e rustico, all'insegna del benessere.
Inoltre, in occasione della manifestazione verra presentata al pubblico e al mercato la nuova
immagine della gamma di base “Gli Autentici”, con ricette migliorate e nuove confezioni.

Per Le Conserve della Nonna Cibus e I'occasione per il lancio del nuovo mar-
chio e del restyling del packaging, frutto di mesi di collaborazione con I'isti-
A tuto di ricerche IPSOS per lanalisi del posizionamento del brand e della
riconoscibilita delle confezioni. Presso lo stand sara anche possibile assaggiare
I'ultima novita a scaffale: Ia linea di zuppe e le vellutate Le Conserve della
Nonna, proposta innovativa e dall'elevato contenuto di servizio. Questanno,
presso lo spazio Cibus Innovation Corner, nel Padiglione

4.1, tra i prodotti pit innovativi del 2018 & presente anche f\lll\?(gliTION
la crema Pere e Cacao della linea Gusto&Equilibrio di CORNER

Le Conserve della Nonna, una novita assoluta nel mer-
cato, dedicata a chi cerca leggerezza senza rinunciare al piacere del cacao.

Infine, dalle 14 alle 16 del 7 maggio, il Gruppo Fini promuove il convegno dal titolo “La cucina
del benessere: nuovi ingredienti, tendenze emergenti e responsabilita sociale”, temi di re-
sponsabilita sociale d'impresa da sempre ritenuti fondamentali dalla realta emiliana, ancora
prima che il trend salutistico diventasse una delle tendenze dominanti del mercato.

A Cibus il Gruppo Fini torna per riaffermare I'identita distintiva dei due marchi che rappresen-
tano la grande tradizione - emiliana e italiana - e la capacita di innovare nel rispetto della
qualita per la soddisfazione del consumatore contemporaneo.

Il Gruppo Fini SpA, societd a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, é una
grande realta dellalimentare italiana. La societa é titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo
Fini nel cuore dell Emilia, e Le Conserve della Nonna, storica realtd di Ravarino (MO). FINI € un marchio di pasta
ripiena e sughi freschi che rappresenta in italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le
Conserve della Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi, condimenti
e confetture preparati secondo metodi tradizional, con la sicurezza di un grande gruppo produttivo.
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COMUNICATO STAMPA

La notizia in breve

Novita per la linea premium “I Granripieni” Fini, la selezione dei formati e delle ricette
premium del celebre marchio emiliano di pasta fresca ripiena.

NUOVE PROPOSTE DELLA LINEA “I GRANRIPIENI” FINI

Alla linea “I Granripieni” Fini si aggiungono due ricette all'insegna dell'esaltazione del gusto
e del connubio tra tradizione e innovazione.

“I Granripieni” di Fini, linea premium che raccoglie i formati e i ripieni pit gustosi proposti dalla
storica azienda emiliana nata nel 1912 a Modena specializzata nella pasta fresca ripiena, nel
2017 ha raccolto importanti successi.
Tutti gli indicatori di performance hanno indicato una crescita a doppia cifra per Ia linea: +25%
di distribuzione numerica e +18% di ponderata a dicembre 2017, aumenta il referenziamento
medio della categoria a scaffale e cresce la rotazione di base dei prodotti (+13%). La referenza
piu classica di Fini, i Tortellini Antica Ricetta 1912, rappresentativa di tutta la gamma, e quella
che ha avuto la migliore performance distributiva nel segmento
della pasta fresca con ripieni a base di prosciutto crudo: un‘ulteriore
S ATSICCIA testimonianza della riconosciuta esperienza dello storico marchio
FUNGHI emiliano nel formato della tradizione per eccellenza. Da questo suc-
- Cesso nascono nuove proposte: Fini, che studia costantemente il
F’l”[ . mercato e i consumatori, ha scelto di ampliare ulteriormente Ia linea
de “I Granripieni di Sapore” con due nuove proposte all'insegna
b}/ del gusto. I nuovi Ravioli Salsiccia e Funghi, disponibili da marzo
nel banco frigo, sono mezzelune di sfoglia che racchiudono un ripieno
saporito e speziato che celebra I'abbinamento tra la salsiccia e i
funghi porcini, tipico di tante ricette della gastronomia italiana.
| Ravioli Patate e Rosmarino, presentati
in anteprima a Cibus 2018, sono la prima
proposta di pasta fresca ripiena realizzata con semola integrale di 1 RAVIOLI
¢ : ok - PATATE
grano antico Senatore Cappelli, senza uova. La sfoglia, integrale, bio £ ROSMARING
logica, 100% italiana ha un'ottima tenuta in cottura. Il ripieno vegetale
& morbido e qustoso. Il risultato & una proposta di pasta fresca integrale
all'insegna dellitalianita, del sapore e del benessere, adatta a chiunque
cerca novita e qualita. Queste nuove referenze si aggiungono alle
altre sei della gamma, che nel 2017 hanno registrato una crescita
del volume di vendita di oltre il 20%: segno che la ricerca di qualita
e di appagamento da parte del consumatore ha trovato risposta in
questa linea composta da ricette fortemente incentrate sul qusto, sulla
scelta delle materie prime e sui formati di pasta.
| Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e social #ilpranzodel-
ladomenica, realizzato in collaborazione con 20 food blogger selezionate in tutta Italia: da
maggio a ottobre, ogni domenica una food blogger pubblichers una ricetta personalizzata con
un prodotto Fini abbinato a ingredienti tipici del suo territorio, condividendola sui social e
stimolando la partecipazione dei follower. Al termine delle 20 settimane, la giuria Fini selezionera
e tre ricette piu originali e le blogger selezionate, con il supporto tre follower, saranno protagoniste
di un live cooking show presso FICO a Bologna. Verra infine scelta una ricetta che verra stampata
su un‘edizione speciale della confezione del prodotto impiegato.
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Il Gruppo Fini SpA, societd a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, é una
grande realta dellalimentare italiana. La societa é titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo
Fini nel cuore dell Emilia, e Le Conserve della Nonng, storica realtd di Ravarino (MO). FINI € un marchio di pasta
ripiena e sughi freschi che rappresenta in italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le
Conserve della Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi, condimenti
e confetture preparati secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo produttivo.
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COMUNICATO STAMPA

La notizia in breve

Fini, storica azienda emiliana nata nel 1912 a Modena, rinnova la sua linea classica “Gli
Autentici” con un nuovo packaging e ricette rivisitate.

NUOVO LOOK PER “GLI AUTENTICI” DI FINI

A completamento della strategia di riposizionamento della marca iniziata lo scorso anno con
la linea premium “1 Granripieni”, Fini rinnova anche la sua linea piu classica “Gli Autentici”.

Fini, celebre azienda emiliana specializzata nella pasta fresca ripiena con oltre 100 anni di storia
alle spalle, porta a compimento il percorso di innovazione iniziato con il restyling della linea
premium “I Granripieni” e presenta Iaggiornamento della linea base di referenze classiche
“Gli Autentici” in occasione di CIBUS 2018. A partire dal mese di giugno, la gamma di pasta
fresca ripiena “Gli Autentici” di Fini si trovera nel banco frigo con un packaging completamente
rinnovato, in linea con la nuova identita visiva presentata del brand modenese nel 2017.
Le nuove confezioni saranno caratterizzate dalla presenza centrale del logo circolare FINI, che
rende immediatamente riconoscibile I'azienda
e el 1. raYe Tolelh 0 scaffale, ma anche ben evidenti il “Mo- RICOTTA & SPINACI
dena 1912” a riconferma del legame £ 7
con la tradizione e il territorio. ]d“" L
Il blu, colore caratteristico di Fini, & la
sfumatura dominante anche nelle nuove
confezioni de “Gli Autentici” e fa eco al-
I'aspetto della linea premium “I Granri-
pieni”, seppur con una gradazione diffe-
rente di colore 3 sottolineare la distinzione
tra le due gamme.
Su ogni confezione, oltre alla visibilita del pro-
dotto attraverso una trasparenza sulla pellicola, vengono ben esplicitati anche i gusti del ripieno.
“Gli ingredienti del ripieno - racconta I'agenzia Inox Design che dal 2017 ha curato tutto il
restyling dellimmagine e del packaging di Fini - sono stati riprodotti a grandezza naturale,
posati delicatamente su un piatto da portata, come fossero davvero pronti da assaporare”.
Le novita per “Gli Autentici” non si fermano all'estetica, ma riguardano anche le ricettazioni: se
non cambia la riconoscibile sfoglia ruvida, porosa e trafilata al bronzo tipica di Fini, le ricette di
alcuni ripieni sono state rivisitati per offrire un gusto ancora pit morbido e avvolgente in bocca.
Anche questa fase rientra nella grande strategia di valorizzazione dell’identita dell'azienda
modenese e delle caratteristiche che la differenziano nettamente dagli altri player del segmento,
quidata dal Marketing di Gruppo Fini a partire dal 2016.
FUNGHI PORCINI Fini & l'unica grande realta alimentare specializzata in pasta
fresca ripiena della tradizione emiliana ad avere sede proprio
in Emilia, a Modena, a pochi chilometri dalla locanda in cui secondo
la leggenda fu inventato il primo tortellino della storia.
Da questo stretto vincolo con la terra d'origine nasce la grande
passione che da oltre 100 anni porta Fini a rappresentare il buono
di Modena in tutta Italia e nel mondo.
Questo stesso legame e cio che da sempre permette al brand italiano
di continuare a portare innovazione per rispondere sempre meglio
alle richieste di gusto e qualita dei consumatori.

Il Gruppo Fini SpA, societa a socio unico di proprietd del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, é una
grande realta dellalimentare italiana. La societa e titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo
Fini nel cuore dell'Emilia, e Le Conserve della Nonna, storica realtd di Ravarino (MO). FINI é un marchio di pasta
ripiena e sughi freschi che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le
Conserve della Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi, condimenti
e confetture preparati secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo produttivo.
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La notizia in breve

Le Conserve della Nonna presenta a Cibus la linea di creme spalmabili a base di frutta e
€acao, una proposta inedita per chi cerca la leggerezza senza rinunciare al piacere del cacao.

LA GOLOSITA DEL CACAO UNITA AL BUONO DELLA FRUTTA:
UNA EVOLUZIONE DE LE CONSERVE DELLA NONNA
ESPOSTA ANCHE AL CIBUS INNOVATION CORNER

Innovazione nella tradizione per la crema spalmabile di frutta e cacao della linea Gusto&Equi-
librio, selezionata come uno dei prodotti pit innovativi del mercato nello spazio Cibus
Innovation Corner.

Dal 1973 Le Conserve della Nonna propone unampia gamma di confetture, buone come
fatte in casa, con tanta frutta selezionata tra le varietd pit adeguate per ottenere un gusto
eccellente e la giusta consistenza, prodotti ideali da consumare al cucchiaio o per realizzare
doldi ricette.

Oltre a queste proposte tradizionali, I'azienda ha creato una linea di composte di frutta
"Gusto&Equilibrio”, con abbinamenti originali di frutta e ingredienti funzionali, fatte con solo
zucchero d'uva italiana, ricche di fibre e con un basso apporto calorico.

Di recente, la linea “Gusto&Equilibrio”
CIBUS si e ampliata con le golose creme

spalmabili a base di frutta in abbi-
INNOVATION namento al cacao: una proposta ine-
CORNER dita che, con attenzione all'equilibrio

nutrizionale, unisce la migliore frutta
selezionata al cacao puro, in un connubio unico che permette
di soddisfare il desiderio di appagamento della gola con
I'attenzione alla riduzione dei grassi e degli zuccheri.
Le nuove proposte a base di frutta con I'aggiunta di cacao
sono: la crema Pere e (acao, la composta Pera e Granella
di Cacao e quella Arancia e Granella di Cacao. Tre ricette
originali e ricche di sapore con cacao puro al 100%, tutte a
basso contenuto di grassi (solo lo 0.2% a porzione) e dol-
cificate solo con zucchero d'uva, ideali quindi per una cola-
zione, una merenda o un momento di gratificazione all’in-
segna della golosita e della leggerezza.
In occasione di Cibus 2018, la crema Pere e Cacao ¢ stata
selezionata come uno dei prodotti piu innovativi del-
I'anno ed ¢ tra i protagonisti dello spazio Cibus Innovation
Corner, vetrina esclusiva per quelle proposte che portano
inedite novita nel mercato.
Tutte le ricette della linea “Gusto&Equilibrio” sono realizzate
da Le Conserve della Nonna con il contributo della nutri-
zionista Chiara Manzi e certificate “Art joins Nutrition -
Qualita Nutrizionale Garantita”.

Il Gruppo Fini SpA, societa a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, é una
grande realta dellalimentare italiana. La societa e titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo
Fini nel cuore dell’tmilia, e Le Conserve della Nonna, storica realtd di Ravarino (MO). FINI € un marchio di pasta
ripiena e sughi freschi che rappresenta in ltalia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le
Conserve della Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi, condimenti
e confetture preparati secondo metodi tradizionalj, con la sicurezza di un grande gruppo produttivo.
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COMUNICATO STAMPA

La notizia in breve

Le Conserve della Nonna, brand del Gruppo Fini specializzato in conserve di pomodoro, confetture
e condimenti a base vegetale, rinnova il logo, il packaging e tutta la I'immagine visiva.

LE CONSERVE DELLA NONNA
RINNOVA LA SUA IMMAGINE

Nuovo logo e nuova identita grafica per Le Conserve della Nonna, che rinnova le etichette
dell'intera gamma di prodotti per valorizzare ancora meglio la sua qualita, la visibilita e la
leggibilita del packaging a scaffale.

Le Conserve della Nonna, storica azienda italiana nata a Ravarino (MO) nel 1973, si presenta
al mercato con un nuovo logo e una nuova visual identity ancora piu iconica e riconoscibile.
Azienda unica nel panorama delle conserve in Italia e presente su oltre 7 diversi scaffali GDO
con oltre 100 referenze, Le Conserve della Nonna presenta questo restyling in occasione di
CIBUS 2018.

Il lavoro é frutto di analisi di mercato, focus group e pack test realizzati dall'ufficio Marketing
dell’Azienda in collaborazione con l'istituto IPSOS che hanno richiesto mesi di elaborazione e
successive proposte.

Le indagini hanno confermato che Le Conserve della Nonna & un marchio che riesce a
trasmette ai consumatori solo valori positivi, riflesso della qualita del prodotto e dell‘attenzione
che da sempre I'azienda pone per offrire al mercato referenze genuine e semplici, realizzate
con una lavorazione che seque la tradizione delle conserve fatte in casa, ma con tutte le
sicurezze che solo una grande realta puo fornire.

Infatti, artigianalita, bonta e trasparenza sono i tre valori presi come base di partenza per lo
studio del restyling che coinvolge tutta I'immagine coordinata del brand curata da Inox
Design, societa nata a Milano nel 1993 da un gruppo di professionisti della grafica e della co-
municazione con l'obiettivo di attribuire ad ogni progetto una forte identita attraverso uno
stile grafico efficace e distintivo.
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La notizia in breve

Le Conserve della Nonna lancia la nuova campagna di comunicazione: protagonisti una nonna
e il nipote alle prese con i segreti della cucina tradizionale e della tecnologia moderna.

$.0.S. NONNA: GENERAZIONI A CONFRONTO
PER LE CONSERVE DELLA NONNA

Nuovo progetto web per lazienda di Ravarino allinsegna dell’ironia e della genuinita delle nonne 2.0

Il Gruppo Fini torna online con una nuova iniziativa di comunicazione 100% social per il
rilancio di Le Conserve della Nonna, brand specializzato in conserve di pomodoro, confetture
e condimenti vegetali con oltre 100 referenze sul mercato.

Gia online a partire da aprile, il progetto
“$.0.5. Nonna” & una mini web-serie che
ha per protagonisti Nonna Adele e il nipote
Andrea: i loro scambi in cucina rappresentano
in modo simpatico, genuino e reale il con-
fronto generazionale, sfruttando i linguaggi
dei social network contemporanei.

Nonna Adele é Ia tipica signora di casa emiliana, sempre attiva e con una conoscenza
sconfinata di seqreti da utilizzare in cucina per rendere ogni ricetta un successo. Andrea é il
classico ventenne dei giorni nostri, nativo digitale, un asso per quanto riguarda social e smar-
tphone, ma completamente sprovveduto ai fornelli. Tra loro nasce un accordo di scambio re-
ciproco: Andrea vuole ricevere tutti i consigli della burbera nonna Adele e in cambio le insegna
ad essere una vera nonna 2.0.

Questa la trama che sottende alla campagna
di branded content che animera la pagina
Facebook del marchio con diversi formati
in grafica e video. | prodotti “Le Conserve
della Nonna” sono sempre presenti, ma mai
invasivi: fanno parte dellambientazione senza
rubare la scena, cosi come succede nella vita
reale dei consumatori.

In questo modo, attraverso questi filmati gli
utenti entrano in contatto con i valori che
definiscono Ianima di Le Conserve della Nonna, un mondo fatto di affetti, familiarita, semplicita
e trasparenza. Inoltre, come sempre, |a scelta del Gruppo Fini & quella di portare innovazione
nella tradizione, unendo anche narrativamente passato e presente, rappresentati dai due
iconici protagonisti, sfruttando le potenzialita di un mezzo di comunicazione come Facebook,
che ¢ al contempo trasversale e capillare, permettendo di raggiungere gli utenti realmente
interessati in ogni momento.

“Questa strategia di branded content - dichiara Valentina Lanza, Responsabile Marketing e
Comunicazione del Gruppo Fini - e stata pensata proprio per mettere in luce e raccontare in
modo nuovo le qualita gia ben riconosciute del marchio. Da pit di quarant’anni Le Conserve
della Nonna offre ai consumatori prodotti buoni come fatti in casa, tradizionali ma sempre
al passo con i tempi. Con una buona dose di ironia e preziosi consigli, questo progetto é
un’alternativa all'advertising classico per conquistare la mente e il cuore dei consumatori.”

Il Gruppo Fini SpA, societd a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, é una
grande realta dellalimentare italiana. La societa é titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo
Fini nel cuore dell Emilia, e Le Conserve della Nonnag, storica realtd di Ravarino (MO). FINI € un marchio di pasta
ripiena e sughi freschi che rappresenta in italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le
Conserve della Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi, condimenti
e confetture preparati secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo produttivo.
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Gruppo Fini, Bitmama e Scuola Holden insieme per il contest creativo “Spadellami”
Categoria: Comunicazione, produzione e concorsi

risultare non
attivi in quanto
pubblicazioni a

carattere PN 128 mar?.o_palrta il cnn_test creativo “Spadellami” che vedré_
L > protagonisti gli studenti della Scuola Holden, con l'intento di creare un
temp oraneo. & & circolo sempre piu virtuoso tra aziende, agenzie e scuole.
Aprile 2018 M AM‘) "Spadellami” & un progetto del brand Fini Modena (Gruppo Fini) che
p 4'.‘!51“ introduce il metodo di cottura in padella della pasta ripiena Fini,

- CONTINT S b

dedicato a chi non ha tempo ma non vuole rinunciare per questo a un
pasto gustoso.

Il 28 marzo “Spadellami” diventa un brief reale che Valentina Lanza
(Direttrice Marketing Gruppo Fini) e Fabio Padoan (Chief Creative

© — @ ruourown Officer Bitmama) passeranno ai team di studenti della Scuola Holden
che parteciperanno al contest.

‘ | team avranno due settimane di tempo per presentare le loro idee, durante le quali saranno guidati dalla direzione
‘ creativa di Bitmama, come se lavorassero realmente all'interno di un’agenzia.

\ Il secondo appuntamento, infatti, sara la presentazione ufficiale delle proposte creative: una giuria di professionisti
scegliera le tre idee che andranno in finale. | tre team avranno altre due settimane per affinare le proposte, sempre
con la supervisione creativa di Bitmama, non solo in termini di forza creativa, ma anche di coerenza con gli
obiettivi del brief e il DNA del brand.

r Questa seconda sessione terminera con la presentazione finale delle tre idee e la scelta del team vincitore.

Una fine che @ anche un inizio: con il sostegno e la supervisione di Bitmama, il team potra realizzare la propria
idea fino alla sua esecuzione, vederla andare online e firmarla come team creativo.

L'idea & quella di offrire agli studenti della Scuola Holden un'esperienza il pit simile possibile a quella che
vivrebbero all'interno di un'agenzia, in tutte le fasi che intercorrono tra l'idea iniziale del team e l'idea finale,
affrontando passo dopo passo le richieste da una parte del cliente e dall'altra della direzione creativa.

http://www.mediakey.tv/index.php?id=leggi-
news&tx_ttnews%5Btt_news%5D=80976&cHash=e1a25604b2e3e8657ed662c92d044d91
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pubblicazioni a Bitmama e “Le Conserve della Nonna” lanciano la mini-serie “S.0.S. Nonna”
carattere Categoria: Comunicazione, produzione e concorsi
temporaneo. Parte in questi giorni “S.0.S. NONNA”", la nuova campagna di
. comunicazione di “Le Conserve della Nonna” firmata Bitmama, tutta
Apl‘ll& 2018 incentrata sui contenuti social. Una scelta che potrebbe stupire, da

parte di un brand che affonda le radici nella tradizione, nei ritmi e nei
valori di una volta, e invece & pensata proprio per trasmettere lo
spirito piu profondo della marca: “Le Conserve della Nonna” ha nel
suo stesso DNA la capacita di far vivere le tradizioni al passo coi
tempi e unire le generazioni, e sta inaugurando proprio quest'anno
una serie di progetti dedicati a questo tema.

Nasce cosl I'idea di una mini web-serie che ha per protagonisti nonna
Adele e suo nipote Andrea: un branded content che racconta in
| maniera simpatica ma allo stesso tempo genuina e reale l'incontro fra
\ due generazioni, con il linguaggio nativo di Facebook. Adele & la
classica rezddra emiliana, abituata a prendersi cura dell'orto e cucinare per un'intera famiglia, un po’ burbera ma
anche molto affezionata al nipote e felice di tramandargli il suo amore per la cucina e per le cose fatte bene,
Andrea & un ragazzo di 20 anni, un nativo digitale che non sa come tenere in mano un coltello da cucina,
preparare delle polpette o distinguere un'erba aromatica dall'altra. Il loro & un vero scambio: Andrea aiuta Adele a
destreggiarsi con lo smartphone e |a porta un po' nel suo mondo, mentre Adele gli insegna trucchi e astuzie da
r nonna. |l risultato: pillole video che raccontano momenti di complicita fra i due protagonisti, insieme ad alcuni
semplici tips&tricks da nonna che non tutti conoscono... E i prodotti? | vasetti “Le Conserve della Nonna" sono
parte della narrazione, in maniera naturale, cosi come sono parte della vita delle persone.

| contenuti si articoleranno in diversi formati, pensati per rispondere a diversi obiettivi di comunicazione e momenti
di campagna: 5 episodi principali, 4 pillole in cui Adele e Andrea si sfidano a rispondere a una domanda di "cultura
casalinga” e diversi format fotografici, pensati per coinvolgere gli utenti nella conversazione e fornire
approfondimenti di cucina.

Credits

Chief Creative Director: Fabio Padoan

Head of art: Valeria Fuso

Senior Copywriter: Julie Carpinelli

Social Media Manager: Susanna Aruga, Cecilia Sponza
Client Service Director: Ethiopia Abiye

Account Manager: Francesca Casciato

Account Executive: Cecilia Longoni

Casa di produzione: Filmine
Regia: Valerio Valente
DOP: Danilo Monte
Producer: Enrico Cannizzo
Fotografo: Max Zarri

http://www.mediakey.tv/index.php?id=leggi-
news&tx_ttnews%5Btt_news%5D=81469&cHash=1304f274de4a2e9655aa1676e474e3d7
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Le Conserve della Nonna lanciano la mini-serie
“S.0.S. Nonna”

& Questa notizia piace a 707 lettori

© 18 aprile 2018

Parte in questi giorni “5.0.5. NONNA”", la nuova campagna di comunicazione di “Le Conserve della Nonna"
firmata Bitmama, tutta incentrata sui contenuti social. Una scelta che potrebbe stupire, da parte di un brand
che affonda le radici nella tradizione, nei ritmi e nei valori di una volta, e invece & pensata proprio per
trasmettere lo spirito pil profondo della marca: “Le Conserve della Nonna" ha nel suo stesso DNA la capacita
di far vivere le tradizioni al passo coi tempi e unire le generazioni, e sta inaugurando proprio quest'anno una
serie di progetti dedicati a questo tema.

Nasce cosl l'idea di una mini web-serie che ha per protagonisti nonna Adele e suo nipote Andrea: un branded
content che racconta in maniera simpatica ma allo stesso tempo genuina e reale l'incontro fra due
generazioni, con il linguaggio nativo di Facebook. Adele é la classica rezddra emiliana, abituata a prendersi
cura dell'orto e cucinare per un'intera famiglia, un po’ burbera ma anche molto affezionata al nipote e felice di
tramandargli il suo amore per la cucina e per le cose fatte bene, Andrea & un ragazzo di 20 anni, un nativo
digitale che non sa come tenere in mano un coltello da cucina, preparare delle polpette o distinguere un‘erba
aromatica dall'altra. Il loro & un vero scambio: Andrea aiuta Adele a destreggiarsi con lo smartphone e la porta
un po’ nel suo mondo, mentre Adele gli insegna trucchi e astuzie da nonna. Il risultato: pillole video che
raccontano momenti di complicita fra | due protagonisti, insieme ad alcuni semplici tips&tricks da nonna che
non tutti conoscono... E | prodotti? | vasetti “Le Conserve della Nonna” sono parte della narrazione, in maniera
naturale, cosl come sono parte della vita delle persone.

| contenuti si articoleranno in diversi formati, pensati per rispondere a diversi obiettivi di comunicazione e
momenti di campagna: 5 episodi principali, 4 pillole in cui Adele e Andrea si sfidano a rispondere a una
domanda di "cultura casalinga” e diversi format fotografici, pensati per coinvolgere gli utenti nella
conversazione e fornire approfondimenti di cucina.

Chief Creative Director: Fabio Padoan
Head of art: Valeria Fuso

Senior Copywriter: Julie Carpinelli
Social Media Manager: Susanna Aruga, Cecilia Sponza
Client Service Director: Ethiopia Abiye
Account Manager: Francesca Casciato
Account Executive: Cecilia Longoni
Casa di produzione: Filmine

Regia: Valerio Valente

DOP: Danilo Monte

Producer: Enrico Cannizzo

Fotografo: Max Zarri

http://www.spotandweb.it/news/812738/le-conserve-della-nonna-lanciano-la-mini-serie-s-s-
nonna.html
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; Digital
Aprile 2018 Bitmama e le Conserve della Nonna

lanciano la mini web serie “S.0.S. Nonna”

Un branded content che racconta in maniera simpatica ma allo stesso tempo genuina e

reale l'incontro fra due generazioni, con il linguaggio nativo di Facebook. | contenuti si

articoleranno in diversi formati, pensati per rispondere a diversi obiettivi di

comunicazione e momenti di campagna: 5 episodi principali, 4 pillole in cui Adele e

‘ Andrea si sfidano a rispondere a una domanda di “cultura casalinga” e diversi format
fotografici, pensati per coinvolgere gli utenti nella conversazione e fornire

\ approfondimenti di cucina.

Parte in questi giorni “5.0.5. NONNA", la nuova campagna di comunicazione di “Le Conserve
della Nonna” firmata Bitmama, tutta incentrata sui contenuti social. Una scelta che potrebbe
stupire, da parte di un brand che affonda le radici nella tradizione, nei ritmi e nei valori di una volta, e
invece & pensata proprio per trasmettere lo spirito piti profondo della marca: "Le Conserve della
Nonna" ha nel suo stesso DNA la capacita di far vivere le tradizioni al passo coi tempi e unire le
{ generazioni, e sta inaugurando proprio quest’anno una serie di progetti dedicati a questo tema.
Masce cosi [idea di una mini web-serie che ha per protagonisti nonna Adele e suo nipote Andrea: un
branded content che racconta in maniera simpatica ma allo stesso ternpo gerina e reale lincontro
fra due generazioni, con il inguaggio nativo di Faceboolk. Adele é la classica rezddra emiliana, abituata
a prendersi cura dellorto e cucinare per unintera famiglia, un po burbera ma anche molto affezionata
al nipote e felice di tramandargli il suo amore per la cucina e per le cose fatte bene, Andrea & un
ragazzo di 20 anni, un nativo digitale che non sa come tenere in mano un coltello da cucina, preparare
delle polpette o distinguere urierba aromatica dallaltra. Il loro & un vero scambic: Andrea aiuta Adele a
destreggiarsi con lo smartphone e la porta un pa nel suo mondo, mentre Adele gli insegna trucchi e
astuzie da nonna. Il risultato: pillole video che raccontano momenti di complicita fra | due protagonisti,
insieme ad alcuni semplici tips&tricks da nonna che non tutti conoscono... E i prodotti? | vasetti “Le
Conserve della Nonna” sono parte della narrazione, in maniera naturale, cosi come sono parte della vita
delle persone.
| contenuti si articoleranno in diversi formati, pensati per rispondere a diversi obiettivi di
comunicazione e momenti di campagna: 5 episodi principali, 4 pillole in cui Adele e Andrea si sfidano
a rispondere a una domanda di cultura casalinga” e diversi format fotografici, pensati per coinvolgere
gli utenti nella conversazione e fornire approfondimenti di cucina,

Chief Creative Director: Fabio Padoan

Head of art: Valeria Fuso

Senior Copywriter: Julie Carpinell

Social Media Manager: Susanna Aruga, Cecilia Sponza
Client Service Director: Ethiopia Abiye

Account Manager: Francesca Casciato

Account Executive: Cecilia Longoni

Casa di produzione: Filmine

Regia: Valerio Valente

DOP: Danilo Monte

Producer: Enrico Cannizzo

Fotografo: Max Zarri

http://www.adcgroup.it/adv-express/creative-portfolio/digital/bitmama-e-le-conserve-della-
nonna-lanciano-la-mini-serie-s-o-s-nonna.html
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Advertiser
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/ brand/social

BITMAMA FIRMA IL SOCIAL
BRANDED CONTENT DI “LE CONSERVE
DELLA NONNA®

18 Aprile 2018

Parte in questi giorni “S.0.S. NONNA”, la
nuova campagna di comunicazione di “Le
Conserve della Nonna” firmata Bitmama,
tutta incentrata sui contenuti social. Una scelta
che potrebbe stupire, da parte di un brand che
affonda le radici nella tradizione, nei ritmi e
nei valori di una volta, e invece & pensata
proprio per trasmettere lo spirito piti profondo
della marca: “Le Conserve della Nonna™ ha nel
suo stesso DNA la capacita di far vivere le
tradizioni al passo coi tempi e unire le
generazioni, e sta inaugurando proprio quest’anno una serie di progetti dedicati a questo
tema.

Nasce cosi I'idea di una mini web-serie che ha per protagonisti nonna Adele e suo
nipote Andrea: un branded content che racconta in maniera simpatica ma allo stesso
tempo genuina e reale I'incontro fra due generazioni, con il linguaggio nativo di Facebook.
Adele ¢ la classica rezdora emiliana, abituata a prendersi cura dell'orto e cucinare per
un’intera famiglia, un po’ burbera ma anche molto affezionata al nipote e felice di
tramandargli il suo amore per la cucina e per le cose fatte bene, Andrea & un ragazzo di 20
anni, un nativo digitale che non sa come tenere in mano un coltello da cucina, preparare
delle polpette o distinguere un’erba aromatica dall’altra.

Il loro & un vero scambio: Andrea aiuta Adele a destreggiarsi con lo smartphone e la porta
un po’ nel suo mondo, mentre Adele gli insegna trucchi e astuzie da nonna. Il risultato:
pillole video che raccontano momenti di complicita fra i due protagonisti, insieme ad
aleuni semplici tips&tricks da nonna che non tutti conoscono... I vasetti “Le Conserve della
Nonna” sono parte della narrazione, in maniera naturale, cosi come sono parte della vita
delle persone.

I contenuti si articoleranno in diversi formati, pensati per rispondere a diversi obiettivi di
comunicazione e momenti di campagna: 5 episodi principali, 4 pillole in cui Adele e
Andrea si sfidano a rispondere a una domanda di “cultura casalinga” e diversi format
fotografici, pensati per coinvolgere gli utenti nella conversazione e fornire
approfondimenti di cucina.

CREDITS

Chief Creative Director: Fabio Padoan

Head of art: Valeria Fuso

Senior Copywriter: Julie Carpinelli

Social Media Manager: Susanna Aruga, Cecilia Sponza
Client Service Director: Ethiopia Abiye

Account Manager: Francesca Casciato

Account Executive: Cecilia Longoni

Casa di produzione: Filmine
Regia: Valerio Valente

DOP: Danilo Monte
Producer: Enrico Cannizzo
Fotografo: Max Zarri

http://www.advertiser.it/2018041876964/brand/bitmama-firma-il-social-branded-content-di-le-

conserve-della-nonna
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|
Le Conserve della Nonna protagoniste della
| web serie “S.0O.S. nonna”

™ 19 aprile 2018 & Autore @ 0 Commenti

Al via "S.0.5. nonna”, mini web serie di Le Conserve della Nonna firmata Bitrmama, tutta incentrata sui
contenuti social per trasmettere lo spirito piu profondo della marca, fatto di tradizioni che si evolvono
al passo coi tempi. Protagonisti sono nonna Adele e il nipote Andrea che raccontano in maniera
simpatica e reale I'incontro fra due generazioni, con il linguaggio nativo di Facebook. Adele & la
classica “rezdora" emiliana, abituata a prendersi cura dell'orto e cucinare per un'intera famiglia, molto
affezionata al nipote e felice di tramandargli il suo amore per la cucina e per le cose fatte bene, Andrea
& un nativo digitale che non sa come tenere in mano un coltello da cucina, preparare delle polpette o
distinguere un’'erba aromatica dall'altra. Il loro & un vero scambio: Andrea aiuta Adele a destreggiarsi
con lo smartphone, mentre Adele gli insegna trucchi e astuzie da nonna. Il risultato: pillole video che
raccontano momenti di complicita fra i due protagonisti, insieme ad alcuni semplici tips&tricks da
nonna che non tutti conoscono. | vasetti “Le Conserve della Nonna" sono parte della narrazione, in
maniera naturale, cosi come sono parte della vita delle persone. | contenuti si articoleranno in diversi
formati, pensati per rispondere a diversi obiettivi di comunicazione e momenti di campagna: 5 episodi
principali, 4 pillole in cui Adele e Andrea si sfidano a rispondere a una domanda di “cultura casalinga” e
diversi format fotografici, pensati per coinvolgere gli utenti nella conversazione e fornire
approfondimenti di cucina. La produzione é di Filmine con la regia di Valerio Valente e |a fotografia di
Max Zarri.

http://www.pubblicomnow-online.it/2018/04/le-conserve-della-nonna-protagoniste-della-web-
serie-s-0-s-nonna/
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Bitmama e Le Conserve della Nonna presentano la mini-serie S.0.S. Nonna

19 aprile 2018

Aprile 2018

r Parte in questi giorni 5.0.5. Nonna, |a nuova campagna di comunicazione di Le Conserve della Nonna firmata Bitmama, tutta incentrata sul
contenuti social.

La mini web-serie ha per protagonisti nonna Adele e suo nipote Andrea: un branded content che racconta I'incontro fra due generazioni, con il
linguaggio nativo di Facebook.

I contenuti si articoleranno in diversi fi i i per rispondere a diversi obiettivi di c icazione e idi 5 episodi

principali, 4 pillole in cui Adele e Andrea si sfidano a rispondere a una domanda di cultura casalinga e diversi format fotografici, pensati per
coinvolgere gli utenti nella conversazione e fornire approfondimenti di cucina.

Credit

Chief Creative Director: Fabio Padoan
Head of art: Valeria Fuso

Senior Copywriter: lulie Carpinelli
Social Media Manager: Susanna Aruga, Cecilia Sponza
Client Service Director: Ethiopia Abiye
Account Manager: Francesca Casciato
Account Executive: Cecilia Longoni
Casa di produzione: Filmine

Regia: Valerio Valente

Dop: Danilo Monte

Producer: Enrico Cannizzo

Fotografo: Max Zarri

https://youmark.it/bitmama-e-le-conserve-della-nonna-lanciano-la-mini-serie-s-o-s-nonna/
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NONNA LANCIANO LA MINI WEB SERIE
amporone. s.0.S. NONNA’

Aprile 2018 19 APRILE 2018

/ web serie

Parte in questi giorni ‘S.0.S. Nonna’, la
nuova campagna di comunicazione di Le
Conserve della Nonna firmata
Bitmama, tutta incentrata sui contenuti
social.

Una mini web-serie che ha per protagonisti

nonna Adele e suo nipote Andrea: un

‘ branded content che racconta in maniera
simpatica ma allo stesso tempo genuina e

’ |- reale I'incontro fra due generazioni, con il

} linguaggio nativo di Facebook.

|

Adele ¢ la classica rezdora emiliana, abituata a prendersi cura dell’'orto e cucinare per
un’intera famiglia, un po’ burbera ma anche molto affezionata al nipote e felice di
tramandargli il suo amore per la cucina e per le cose fatte bene, Andrea e un ragazzo di 20
anni, un nativo digitale che non sa come tenere in mano un coltello da cucina, preparare
delle polpette o distinguere un’erba aromatica dall’altra.

11 loro & un vero scambio: Andrea aiuta Adele a destreggiarsi con lo smartphone e la porta
un po’ nel suo mondo, mentre Adele gli insegna trucchi e astuzie da nonna.

Il risultato: pillole video che raccontano momenti di complicita fra i due protagonisti,
insieme ad alcuni semplici tips&tricks da nonna che non tutti conoscono.

I vasetti Le Conserve della Nonna sono parte della narrazione, in maniera naturale, cosi
come sono parte della vita delle persone. I contenuti si articoleranno in diversi formati,
pensati per rispondere a diversi obiettivi di comunicazione e momenti di campagna: 5
episodi principali, 4 pillole in cui Adele e Andrea si sfidano a rispondere a una domanda di
‘cultura casalinga’ e diversi format fotografici, pensati per coinvolgere gli utenti nella
conversazione e fornire approfondimenti di cucina.

Credits

Chief creative director: Fabio Padoan
Head of art: Valeria Fuso

Senior copywriter: Julie Carpinelli
Social media manager: Susanna Aruga, Cecilia Sponza
Client service director: Ethiopia Abiye
Account manager: Francesca Casciato
Account executive: Cecilia Longoni
Casa di produzione: Filmine

Regia: Valerio Valente

DOP: Danilo Monte

Producer: Enrico Cannizzo

Fotografo: Max Zarri

http://www.pubblicitaitalia.it/20180419100755/digital/bitmama-e-le-conserve-della-nonna-lan-
ciano-la-mini-web-serie-s-0-s-nonna
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Le Conserve della Nonna torna in

Aprile 2018 . .
comunicazione

Le Conserve della Nonna presenta "S.0.S. Nonna", la nuova campagna
firmata Bitmama, incentrata sui contenuti social.

Si tratta, infatti, di una mini web-serie che coinvolge nonna Adele e suo

nipote Andrea; un branded content che racconta in maniera simpatica,

genuina e reale l'incontro fra due generazioni e che ha per protagonisti i
prodotti del brand.

| contenuti si articoleranno in diversi formati, pensati per rispondere a
diversi obiettivi di comunicazione e momenti di campaana: 5 episodi
r principali, 4 pillole in cui | personaggi si sfidano a rispondere a una

domanda di "cultura casalinga® e diversi format fotografici, pensati per coinvolgere gli utenti nella conversazione e fornire
approfondimenti di cucina.

19 Aprile 2018

http://distribuzionemoderna.info/news/le-conserve-della-nonna-torna-in-comunicazione
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UN CONTEST RIPIENO DI IDEE

Aprile 2018

..
Digital
|| Gruppo Fini, Bitmama e Scuola Holden
| insieme per il contest creativo ‘Spadellami’

Il 28 marzo 'Spadellami' diventa un brief reale che Valentina Lanza (Direttrice Marketing
Gruppo Fini) e Fabio Padoan (Chief Creative Officer Bitmama) passeranno ai team di
studenti della Scuola Holden che parteciperanno al contest. | team avranno due

r settimane di tempo per presentare le loro idee, durante le quali saranno guidati dalla
direzione creativa di Bitmama, come se lavorassero realmente all'interno di un’agenzia.

Il 28 marzo parte il contest creativo Spadellami che vedra protagonisti gli studenti della Scuola
Holden, con lintento di creare un circolo sempre pil virtuoso tra aziende, agenzie e scuole.

Spadellami'é un progetto del brand Fini Modena (Gruppo Fini) che introduce il metodo di cottura in
padella della pasta ripiena Fini, dedicato a chi non ha tempo ma non vuole rinunciare per questo a un
pasto gustoso.

1 28 marzo Spadellami'diventa un brief reale che Valentina Lanza (Direttrice Marketing Gruppo Fini)
e Fabio Padoan (Chief Creative Officer Bitmama) passeranno ai team di studenti della Scuola Holden
che parteciperanno al contest.

| team avranno due settimane di tempo per presentare le loro idee, durante le quali saranno guidati
dalla direzione creativa di Bitmama, come se lavorassero realmente allinterno di un'agenzia.

Il secondo appuntamento, infatti, sara la presentazione ufficiale delle proposte creative: una
giuria di professionisti scegliera le tre idee che andranno in finale. | tre team avranno altre due
settimane per affinare le proposte, sempre con la supervisione creativa di Bitmama, non solo in termini
di forza creativa, ma anche di coerenza con gli obiettivi del brief e il DNA del brand.

Questa seconda sessione terminera con la presentazione finale delle tre idee e |a scelta del team
vincitore. Una fine che & anche un inizio: con il sostegno e la supervisione di Bitmama, il team potra
realizzare la propria idea fino alla sua esecuzione, vederla andare online e firmarla come team creativo.

Lidea & quella di offrire agli studenti della Scuola Holden un'esperienza il piti simile possibile a quella che
vivrebbero allinterno di urlagenzia, in tutte le fasi che intercorrono tra lidea iniziale del team e lidea
finale, affrontando passo dopo passo le richieste da una parte del cliente e dallaltra della direzione
creativa.

SP

http://www.adcgroup.it/adv-express/creative-portfolio/digital/gruppo-fini-bitmama-e-scuola-
holden-insieme-per-il-contest-creativo-spadellami.htmi
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FINI MODENA LANCIA IL CONTEST
SPADELLAMI. CON BITMAMA E LA
SCUOLA HOLDEN

. 4 Aprile 2018
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UN COMTEST RIPIENO DI IDEE

uuuuuuuuuuuuuuuuuuu

al contest.

all'interno di un’agenzia.

‘ — W -
t_{_" /"'Q; 1l 28 marzo é partito il contest creativo
_LI-‘K{.' _,  Spadellami che vedra protagonisti gli
T @ studenti della Scuola Holden, con I'intento
Jp ade% AM‘ di creare un circolo sempre piti virtuoso tra
— ) aziende, agenzie e scuole.
CESW Spadellami & un progetto del brand Fini

Modena (Gruppo Fini) che introduce il
metodo di cottura in padella della pasta
ripiena Fini, dedicato a chi non ha tempo ma
non vuole rinunciare per questo a un pasto
gustoso.

11 28 marzo Spadellami diventa un brief reale
che Valentina Lanza (Direttrice Marketing
Gruppo Fini) e Fabio Padoan (Chief Creative

Officer Bitmama) passeranno ai team di studenti della Scuola Holden che parteciperanno

I team avranno due settimane di tempo per presentare le loro idee, durante le quali
saranno guidati dalla direzione creativa di Bitmama, come se lavorassero realmente

Il secondo appuntamento, infatti, sara la presentazione ufficiale delle proposte creative:
una giuria di professionisti scegliera le tre idee che andranno in finale. I tre team avranno
altre due settimane per affinare le proposte, sempre con la supervisione creativa di
Bitmama, non solo in termini di forza creativa, ma anche di coerenza con gli obiettivi del
brief e il DNA del brand. Questa seconda sessione terminera con la presentazione finale
delle tre idee e la scelta del team vincitore. Una fine che & anche un inizio: con il sostegno e
la supervisione di Bitmama, il team potra realizzare la propria idea fino alla sua
esecuzione, vederla andare online e firmarla come team creativo.

L’idea & quella di offrire agli studenti della Scuola Holden un’esperienza il piti simile
possibile a quella che vivrebbero all'interno di un’agenzia, in tutte le fasi che intercorrono
tra l'idea iniziale del team e I'idea finale, affrontando passo dopo passo le richieste da una

parte del cliente e dall’altra della direzione creativa.

http://www.advertiser.it/2018040476127/brand/fini-modena-lancia-il-conterst-spadellami-con-
bitmama-per-le-paste-ripiene?refresh_ce
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Gruppo Fini, al via il contest creativo

Aprile 2018 i
“Spadellami

11 28 marzo ha preso avvio il contest creativo “Spadellami®, un progetto
del brand Fini Modena (Gruppo Fini) che introduce il metodo di cottura
in padella della pasta ripiena Fini, dedicato a chi non ha tempo di
cucinare ma non vuole rinunciare per questo a un pasto gustoso.

| Je__,,@ AM‘)

L 'Es‘f“ Con l'intento di creare un circolo sempre pil virtuoso tra aziende,

| VI SONTEST RIFSHG 0L IDeY agenzie e scuole, i team di ragazzi che parteciperanno all'iniziativa

. dovranno partire dal brief “Spadellami” e sviluppare le loro idee come se
lavorassero in una vera agenzia.
Av
N
r = N La presentazione ufficiale delle proposte creative avverra davanti a una

giuria di professionisti che scegliera le tre idee che si sfideranno in finale

— SCUOLA HOLDEN B,
@ i CHOL A NOLLEN per aggiudicarsi la vittoria del contest.

Il gruppo vincitore potra realizzare il proprio progetto fino alla sua esecuzione, vederlo andare online e firmarlo come team
creativo.

Liniziativa del Gruppo Fini coinvolge gli studenti della Scuola Holden in collaborazione con Bitmama e offre agli alunni
un'esperienza il pill simile possibile a quella che vivrebbero allinterno di un'agenzia, in tutte le fasi che intercorrono tra lidea
iniziale e quella finale, affrontando passo dopo passo le richieste del cliente e della direzione creativa.

05 Aprile 2018

http://distribuzionemoderna.info/news/gruppo-fini-al-via-il-contest-creativo-spadellami
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I1 Gruppo Fini accoglie il pubblico di Cibus 2018 con

Alcuni link nuove referenze e show cooking

potrebbero & P P, B (R Gl

risultare non ® dal 07 maggio 2018 al 16 maggio 2018

attivi in quanto di Mariella Belloni ;’-’ Articolo georeferenziato

pubblicazioni a L N

carattere Lazrendaf emiliana ) tprna _af Salone

temporaneo. Internazionale dell Ahme.t?taz.fone ‘ per
rappresentare come sempre il connubio tra la

Aprile 2018 tradizione italiana e l'innovazione del mercato

contemporaneo

Il Gruppo Fini SpA, societa a socio unico di proprieta del
fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, titolare dei
marchi Fini, brand di pasta fresca ripiena nato a Modena nel

1912, e Le Conserve della Nonna, storica azienda

‘ alimentare italiana, torna ad incontrare il pubblico italiano e
‘ internazionale in occasione di CIBUS, il Salone Internazionale dell’Alimentazione che si terra a Parma dal
\ 7 al 10 maggio, appuntamento imperdibile per i protagonisti della Food Industry.

Lazienda emiliana sara presso il Padiglione 3, Stand G14, con uno spazio di oltre 100 mq dotato di una
cucina sempre operativa e show cooking dal vivo, con la possibilita di offrire assaggi di primi piatti con la
pasta fresca Fini e ricette realizzate con i prodotti Le Conserve della Nonna.

r Il Gruppo approfitta di Cibus per presentare a tutti i protagonisti della filiera le numerose novita del 2018.

Per la pasta fresca Fini, evoluzione a tutto tondo: novita di prodotto e di identita. La linea premium “I
Granripieni”, sull’'onda del successo ottenuto nel 2017, & stata ulteriormente ampliata con due nuove
referenze create per rispondere sempre meglio alle richieste di gusto e genuinita da parte dei consumatori.
Da alcune settimane sono presenti sullo scaffale i Ravioli Salsiccia e Funghi, una ricetta che celebra i gusti
tipici della gastronomia italiana. In anteprima a Cibus verra presentata anche la prima referenza di pasta
fresca integrale, i Ravioli Patate e Rosmarino: un primo dal sapore intenso, ricco e rustico, all'insegna del
benessere.

Inoltre, in occasione della manifestazione verra presentata al pubblico e al mercato la nuova immagine della
gamma di base “Gli Autentici”, con ricette migliorate e nuove confezioni.

Per Le Conserve della Nonna Cibus & 'occasione per il lancio del nuovo marchio e del restyling del
packaging, frutto di mesi di collaborazione con l'istituto di ricerche IPSOS per |'analisi del posizionamento
del brand e della riconoscibilita delle confezioni. Presso lo stand sara anche possibile assaggiare 'ultima
novita a scaffale: la linea di zuppe e le vellutate Le Conserve della Nonna, proposta innovativa e
dall’elevato contenuto di servizio. Quest'anno, presso lo spazio Cibus Innovation Corner, nel Padiglione 4.1,
tra i prodotti pill innovativi del 2018 & presente anche la crema Pere e Cacao della linea Gusto&Equilibrio
di Le Conserve della Nonna, una novita assoluta nel mercato, dedicata a chi cerca leggerezza senza rinunciare
al piacere del cacao.

Infine, dalle 14 alle 16 del 7 maggio, il Gruppo Fini promuove il convegno dal titolo “La cucina del benessere:
nuovi ingredienti, tendenze emergenti e responsabilita sociale”, temi di responsabilita sociale d'impresa da
sempre ritenuti fondamentali dalla realta emiliana, ancora prima che il trend salutistico diventasse una delle
tendenze dominanti del mercato.

A Cibus il Gruppo Fini torna per riaffermare 'identita distintiva dei due marchi che rappresentano la grande
tradizione - emiliana e italiana - e la capacita di innovare nel rispetto della qualita per la soddisfazione del
consumatore contemporaneo.

1l Gruppo Fini, storica industria alimentare italiana, conferma la sua presenza a CIBUS per presentare le
numerose novita che vedono protagonisti i brand Fini pasta fresca e Le Conserve della Nonna.

http://www.tigulliovino.it/dettaglio_articolo.php?idArticolo=16085
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La golosita del cacao e il buono della frutta:
una prelibata novita Le Conserve della Nonna

Le Conserve della Nonna propone un'ampia gamma di marmellate e
confetture, buone come fatte in casa. Prugna, ciliegia, albicocca, fichi,
fragola e tanti altri gusti realizzati con frutta selezionata tra le varieta piu
adatte ad ottenere un gusto e una consistenza eccellenti affinché siano
prodotti ideali da consumare al cucchiaio o per realizzare dolci ricette.

Oltre ai gusti classici, la gamma Le Conserve della Nonna comprende le
composte di frutta "Gusto & Equilibric”, fatte con solo zucchero d'uva
italiana, ricche di fibre e con un basso apporto calorico. |l sapore dei
prodotti della tradizione si unisce alle proprietd nutrizionali degli
ingredienti funzionali: Albicocca e curcuma, Fragola e gaoji, Arancia e

zenzero, Ciliegia e aloe. In questa gamma di composte si sono

recentemente aggiunte le pit golose creme spalmabili a base di frutta

in abbinamento al cacao: una proposta inedita che, con attenzione
all'equilibrio nutrizionale, unisce la leggerezza della frutta al cacao puro, in un connubio unico che permette di soddisfare il
desiderio di appagamento e l'attenzione alla linea. La tradizione delle composte e delle confetture di frutta viene cosi
innovata da questa nuova combinazione firmata Le Conserve della Nonna: crema di pera e cacao, la composta pera e
granella di cacao e quella arancia e granella di cacao. Tre ricette originali e ricche di sapore con cacao puro al 100%, tutte a
basso contenuto di grassi (solo lo 0.2% a porzione) e dolcificate solo con zucchero d'uva, ideali quindi per una colazione, una
merenda o un momento di gratificazione all'insegna della golosita e della leggerezza.

Le ricette "Gusto & Equilibrio’ caratterizzate da originali abbinamenti sono perfettamente bilanciate per favorire l'equilibrio
nutrizionale, perché certificate "Art joins Nutrition il marchio che identifica i prodotti di qualita nutrizionale garantita”.

www.nonsolobuono.it
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http://distribuzionemoderna.info/spot-news/la-golosita-del-cacao-e-il-buono-della-frutta-una-
prelibata-novita-le-conserve-della-nonna
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Concorsi Gruppo Fini, Bitmama e Scuola
Holden insieme per il contest““Spadellami”

Al via l'iniziativa che vedra gli studenti dell’Istituto
realizzare la propria idea fino alla sua esecuzione,
vederla andare online e firmarla come team creativo

£ partito il contest creati-
vo“Spadellami”che vedra
protagonisti gli studenti
della Scuola Holden, con

M

l'intento di creare un cir-
colo sempre piu virtuo-
so tra aziende, agenzie e
scuole. “Spadellami” & un
progetto del brand Fini
Modena (Gruppo  Fini)
che introduce il metodo
di cottura in padella del-
la pasta ripiena Fini, dedi-
cato a chi non ha tempo
ma non vuole rinuncia-
re per questo a un pasto

gustoso. Il 28 marzo “Spa-
dellami” diventa un brief
reale che Valentina Lan-
za, Direttrice Marketing
Gruppo Fini, e Fabio Pa-
doan, Chief Creative Of-
ficer Bitmama, passeran-
no ai team di studenti
della Scuola Holden che
parteciperanno al con-
test. | team avranno due
settimane di tempo per

presentare le loro idee,
durante le quali saran-
no guidati dalla direzio-
ne creativa di Bitmama,
come se lavorassero re-
almente allinterno  di
un'agenzia.

LE PROPOSTE

Il secondo appuntamento,
infatti, sara la presentazio-
ne ufficiale delle proposte
creative: una giuria di pro-
fessionisti scegliera le tre
idee che andranno in fi-
nale. | tre team avranno al-

tre due settimane per affi-
nare le proposte, sempre
con la supervisione crea-
tiva di Bitmama, non solo
in termini di forza creati-
va, ma anche di coerenza
con gli obiettivi del brief e
il DNA del brand. Questa
seconda sessione termi-
nera con la presentazio-
ne finale delle tre idee e la
scelta del team vincitore.
Una fine che é anche un
inizio: con il sostegno e la
supervisione di Bitmama,
il team potra realizzare la
propria idea fino alla sua
esecuzione, vederla anda-
re online e firmarla come
team creativo.
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Campagne Le Conserve
della Nonna approda sui
social con la serie”S.0.S.
Nonna’ Firma Bitmama

Loperazione digitale
vuole far rivivere le
tradizioni culinarie
del passato e unire

le diverse generazioni

E partita in questi giorni “S.0OS.
Nonna’, la nuova campagna di
Le Conserve della Nonna firma-
ta Bitmama, tutta incentrata sui
contenuti social. Una scelta che
potrebbe stupire, da parte di un
brand che affonda le radici nel-
la tradizione, nei ritmi e nei valo-
ri di una volta, e invece é pensata
proprio per trasmettere lo spiri-
to piu profondo della marca: “Le
Conserve della Nonna"ha nel suo
stesso DNA la capacita di far vive-
re le tradizioni al passo coi tempi
e unire le generazioni, e sta inau-
gurando proprio quest'anno una
serie di progetti dedicatial tema.

LA WEB-SERIE

Nasce cos! l'idea di una mini web-
serie che ha per protagonisti non-
na Adele e suo nipote Andrea: un
branded content che racconta in
maniera simpatica ma allo stes-
so tempo genuina e reale lin-
contro fra due generazioni, con
il linguaggio nativo di Facebook.

2

i

Adele & la classica rezdora emi-
liana, abituata a prendersi cura
dell'orto e cucinare per un’intera
famiglia, un po’ burbera ma an-
che molto affezionata al nipote e
felice di tramandargli il suo amo-
re per la cucina e per le cose fat-
te bene, Andrea e un ragazzo di
20 anni, un nativo digitale che
non sa come tenere in mano un
coltello da cucina, preparare del-
le polpette o distinguere unerba
aromatica dall‘altra. Il risultato e
un vero scambio.

DIVERSI FORMATI

| contenuti si articoleranno in di-
versi formati, pensati per rispon-
dere a diversi obiettivi di comuni-
cazione e momenti di campagna:
cinque episodi principali, quattro
pillole in cui Adele e Andrea si sfi-
dano a rispondere a una doman-
da di “cultura casalinga” e diver-
si format fotografici, pensati per
coinvolgere gli utenti nella con-
versazione e fornire approfondi-
menti di cucina. Chief Creative
Director: Fabio Padoan; Head of
art: Valeria Fuso; Senior Copywri-
ter: Julie Carpinelli; Casa di pro-
duzione: Filmine; Regia: Valerio
Valente; Fotografo: Max Zarri.
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Fini, Bitmama e Scuola Holden insieme
per il contest creativo “Spadellami”

S

Spadet? AMI

s

CEST

UN CONTEST RIPIENO DI IDEE

E partito il contest creati-
vo “Spadellami” che vedra
protagonisti gli studenti
della Scuola Holden, con
I'intento di creare un circo-
lo sempre piU virtuoso tra

aziende, agenzie e scuole.
“Spadellami” & un proget-
to del brand Fini Modena
(Gruppo Fini) che introdu-
ce il metodo di cottura in
padella della pasta ripiena

Fini, dedicato a chi non ha
tempo ma non vuole rinun-
ciare per questo a un pasto
gustoso. “Spadellami” & un
brief reale che Valentina
Lanza (direttrice marketing
Gruppo Fini) e Fabio Pado-
an (chief creative officer Bit-
mama) passeranno ai team
di studenti della Scuola
Holden che parteciperanno
al contest. | team avranno
due settimane ditempo per
presentare le loro idee, du-
rante le quali saranno gui-
dati dalla direzione creativa
di Bitmama, come se lavo-
rassero realmente allinter-
no di un‘agenzia. Il secondo
appuntamento, infatti, sara
la presentazione ufficia-
le delle proposte creative:

una giuria di professionisti
scegliera le tre idee che an-
dranno in finale. | tre team
avranno altre due settima-
ne per affinare le proposte,
sempre con la supervisione
creativa di Bitmama, non
solo in termini di forza cre-
ativa, ma anche di coerenza
con gli obiettivi del brief e il
DNA del brand. Questa se-
conda sessione terminera
con la presentazione finale
delle tre idee e la scelta del
team vincitore. Una fine
che é anche un inizio: con il
sostegno e la supervisione
di Bitmama, il team potra
realizzare la propria idea
fino alla sua esecuzione,
vederla andare online e fir-
marla come team creativo.
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DIGITAL

Le Conserve della Nonna protagoniste
della web serie “S.0.S. nonna”

Al via “S.0.S. nonna”, mini
web serie de Le Conserve
della Nonna firmata Bit-
mama, tutta incentrata sui
contenuti social per tra-
smettere lo spirito piU pro-
fondo della marca, fatto di
tradizioni che si evolvono al

passo coi tempi. Protago-
nisti sono nonna Adele e il
nipote Andrea che raccon-
tano in maniera simpatica e
reale I'incontro fra due ge-
nerazioni, con il linguaggio
nativo di Facebook. Adele
é la classica “rezdora” emi-

liana, abituata a prendersi
cura dell’orto e cucinare per
un‘intera famiglia, molto
affezionata al nipote e fe-
lice di tramandargli il suo
amore per la cucina e per le
cose fatte bene, Andrea &
un nativo digitale che non
sa come tenere in mano un
coltello da cucina, prepara-
re delle polpette o distin-
guere un'erba aromatica
dall‘altra. Il loro & un vero
scambio: Andrea aiuta
Adele a destreggiarsi con lo
smartphone, mentre Adele
gli insegna trucchi e astuzie
da nonna. Il risultato: pillole
video che raccontano mo-
menti di complicita fraidue

protagonisti, insieme ad al-
cuni semplici tips&tricks da
nonna che non tutti cono-
scono. | vasetti “Le Conser-
ve della Nonna” sono parte
della narrazione, in manie-
ra naturale, cosi come sono
parte della vita delle per-
sone. | contenuti si artico-
leranno in diversi formati,
pensati per rispondere a
diversi obiettivi di comuni-
cazione e momenti di cam-
pagna: 5 episodi principali,
4 pillole in cui Adele e An-
drea si sfidano a rispondere
a una domanda di “cultura
casalinga” e diversi format
fotografici, pensati per
coinvolgere gli utenti nella
conversazione e fornire ap-
profondimenti di cucina. La
produzione é di Filmine con
la regia di Valerio Valente e
la fotografia di Max Zarri.
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LA TUA INFORMAZIONE QUOTIDIANA DAL 1989 ‘ Anno XXIX Giovedi 05/04/2018

‘ L'INTENTO E CREARE UN CIRCOLO VIRTUOSO TRA AZIENDE, AGENZIE E SCUOLE

GRUPPO FINI, BITMAMA E SCUOLA HOLDEN
LANCIANO IL CONTEST 'SPADELLAMI’

Il 28 marzo e partito il con-  un brief reale che Valentina |l secondo appuntamento, ative: una giuria di profes-
test creativo ‘Spadellami’ e  Lanza (Direttrice Marketing infatti, sara la presentazione  sionisti scegliera le tre idee
vede protagonisti gli studen-  Gruppo Fini) e Fabio Pado- ufficiale delle proposte cre- che andranno in finale. | tre

team avranno altre due

ti della Scuola Holden, con an (Chief Creative Officer SO s

I'intento di creare un circo- Bitmama) hanno passato . _'\'\_'\ settimane per affinare le
lo sempre piu virtuoso tra ai team di studenti della & '\f’ proposte, sempre con la
aziende, agenzie e scuole. Scuola Holden che parte- - supervisione creativa di
‘Spadellami’ & un progettodel  cipano al contest. @MQMl) Bitmama, non solo in ter-
brand Fini Modena (Gruppo | team avranno due set- 4_'5515“ mini di forza creativa, ma

Fini) che introduce il metodo
di cottura in padella della pa-
sta ripiena Fini, dedicato a chi
non ha tempo ma non vuole
rinunciare per guesto a un
pasto gustoso. Dal 28 mar-
z0 'Spadellami’ & diventato

timane di tempo per
presentare le loro idee,
durante le quali saranno
guidati dalla direzione cre-

ativa di Bitmama, come

se lavorassero realmente
all'interno di un'agenzia.

tvn 5 TODAY

media
group

N COMTENT RIFENO B BEE

Q@ @ scuorapoioe

rtiser gaooes @O0 e toBE LAnnual

anche di coerenza con gli
obiettivi del brief e il DNA
del brand. Questa secon-
da sessione terminera con
la presentazione finale
delle tre idee e la scelta
del team vincitore.

www.pubblicitaitalia.it 27
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‘ BRANDED CONTENT

BITMAMA E LE CONSERVE DELLA NONNA
LANCIANO LA MINI WEB-SERIE 'S.0.S. NONNA'

Parte in questi giorni ‘S.0.S.
Nonna', la nuova campagna
di comunicazione di Le Con-
serve della Nonna firmata
Bitmama, tutta incentrata
sui contenuti social. Una
mini web-serie che ha per
protagonisti nonna Adele e
suo nipote Andrea: un bran-
ded content che racconta in
maniera simpatica ma allo
stesso tempo genuina e reale
I'incontro fra due generazio-
ni, con il linguaggio nativo di
Facebook. Adele ¢ la classica
rezdora emiliana, abituata a
prendersi cura dell'orto e cu-
cinare per un'intera famiglia,
un po' burbera ma anche
molto affezionata al nipote
e felice di tramandargli il suo
amore per la cucina e per le

tvn
media
group

cose fatte bene,
Andrea € un ra-
gazzo di 20 anni,
un nativo digitale
che non sa come
tenere in mano
un coltello da
cucina, preparare
delle polpette o
distinguere un‘er-
ba aromatica dall‘altra. Il loro
€ un vero scambio: Andrea
aiuta Adele a destreggiarsi
con lo smartphone e la porta
un po’ nel suo mondo, men-
tre Adele gli insegna trucchi
e astuzie da nonna. Il risul-
tato: pillole video che rac-
contano momenti di com-
plicita fra i due protagonisti,
insieme ad alcuni semplici
tips&tricks da nonna che

non tutti conoscono. | vaset-
ti Le Conserve della Nonna
sono parte della narrazione,
in maniera naturale, cosi
come sono parte della vita
delle persone. | contenuti si
articoleranno in diversi for-
mati, pensati per rispondere
a diversi obiettivi di comuni-
cazione e momenti di cam-
pagna: 5 episodi principali, 4
pillole in cui Adele e Andrea

CREDITS

Chief creative director:

Fabio Padoan

Head of art: Valeria Fuso

Senior copywriter: Julie Carpinelli
Social media manager:

Susanna Aruga, Cecilia Sponza
Client service director:

Ethiopia Abiye

Account manager:

Francesca Casciato

Account executive: Cecilia Longoni
Casa di produzione: Filmine
Regia: Valerio Valente

DOP: Danilo Monte

Producer: Enrico Cannizzo
Fotografo: Max Zarri

si sfidano a rispondere a una
domanda di ‘cultura casalin-
ga' e diversi format fotogra-
fici, pensati per coinvolgere
gli utenti nella conversazione
e fornire approfondimenti di
cucina.

www.pubblicitaitalia.it 25
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~WEB MARAETING FESTIDAL

P I'agora digitale doveé si incontrano innovazione,
formazione e networking

Un evento diventato un punto di riferimento per AD, manager, web marketer e professionisti
| che, avario titolo, operano all’interno del mondo digital grazie ad un'ampia offerta formativaea
un‘area espositiva popolata da key player italiani e internazionali.

Il 21, 22 e 23 Giugno la moderna struttura del Palacongressi di Rimini accogliera la sesta edizione del Web Marketing
Festival, 'evento italiano pili importante sul web marketing e l'innovazione digitale che anche quest'anno trasformera il

capoluogo romagnolo in un polo di riferimento per aziende del settore, professionisti e appassionati di digital innovation. E
r proprio quest’ultima a costituire il core di un evento nato nel 2012 come singolo conference day e trasformatosi, nell’arco di
B anni, in un Festival di tre giorni in grado di riferirsi al mondo del digitale nella sua accezione pili ampia e di porsi come un
contenitore di oltre 50 eventi, con pits di 30 sale tematiche verticali e 20 iniziative, tra cui il Digital Job Placement dedicato
alle professioni digitali e la Startup Competition piu grande d'ltalia.

Una crescita, quella del Festival, certificata dai numeri in crescendo degli scorsi anni e soprattutto dell'edizione 2017: pil di
12.000 presenze registrate, 200 sponsor, brand e companies e oltre 300 tra startup e investitori hanno contribuito a
costruire un'edizione “record” e giustificato un cambiamento nel format, a fronte delle esigenze di un pubblico sempre pil
ampio. Da qui, la nascita della prima tre giorni del Web Marketing Festival e |'ulteriore ampliamento di un gia vasto program-
ma formativo, comprendente gli speech ispirazionali previsti sul palco del Festival - che ha gia ospitato i rappresentanti di
aziende leader quali Google, Facebook, Microsoft e LEGO -, e gli interventi di oltre 400 tra relatori esperti e ospiti sui diversi
ambiti del web marketing

Ecommerce, Big Data, Blockchain, Coding&IT, Programmatic, Brand, Advertising, Star Open Innovation, Industry 4.0,
Digital Transformation: sono solo alcuni dei temi di un evento che si rivolge a professionisti e marketers ma anche e so-
prattutto a manager e AD per le opportunita di networking legate alla presenza di player italiani e internazionali all'interno
dell'Area Espositiva. Oltre 100 aziende si uniranno a brand del calibro di Google, Aruba, Mexi - CartaSi, Trustpilot, Gruppo
ve conoscere potenziali clienti e creare nuove opportunita

Fini, Fondazione FICO e Facile.it nell'area riservata agli sponsor, d
di business

Un'agora, dunque, in cui si incontreranno non solo il presente e il futuro del web marketing, ma anche j talenti e le realta
corporate che, come afferma |'ideatore del Festival Cosmano Lombardo, "sono il simbolo dell’italia che crede nell'inno-
vazione, sospinta da soluzioni tecnologiche , idee e progetti di primo piano: un‘avanguardia digitale Made in Italy dalla
maturita internazionale”.

www.webmarketingfestival.it

20 |Web

Marketing
18 |Festival
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Maggio 2018

In_fO rmare Contaminanti chimici e biologici: i temi caldi del mo

Il Gruppo Fini fra
tradizione e innovazione

Durante Cibus 2018, I'azienda emiliana ha presentato numerose
novita che vedono protagonisti i brand Fini pasta fresca e Le
Conserve della Nonna

1 0 Il Gruppo ha approfittato di Cibus per presentare a tutti i
protagonisti della filiera le numerose novita del 2018.

Magagio

2018

Per |la pasta fresca Fini, evoluzione a tutto tondo: novita di
prodotto e di identita. La linea premium | Granripieni, & stata
ampliata con due nuove referenze. Da alcune settimane sono
disponibili a scaffale i Ravioli Salsiccia e Funghi. In anteprima
& stata presentata la prima referenza di pasta fresca integrale:
i Ravioli Patate e Rosmarino caratterizzati da una sfoglia
integrale ottenuta soltanto con semola e acqua. Inoltre, la
gamma di base Gli Autentici si presenta con ricette migliorate
e nuove confezioni.

| RAVIOLI
PATATE

E ROSMARINOG

Per Le Conserve della Nonna Cibus & stata 'occasione per il
lancio del nuovo marchio e del restyling del packaging, frutto
di mesi di collaborazione con listituto di ricerche IPSO. Presso
lo stand anche l'ultima novita a scaffale: la linea di zuppe e le
vellutate Le Conserve della Nonna. Quest'anno, presso
I''lnnovation Corner, tra i prodotti pit innovativi del 2018
figurava anche la crema Pere e Cacao della linea
Gusto&Equilibrio di Le Conserve della Nonna.

La tematica centrale che ha guidato il Gruppo Fini durante
la manifestazione & stata quella della responsabilita sociale
d'impresa da sempre ritenuta fondamentale dalla realta
emiliana, ancora prima che il trend salutistico diventasse una
delle tendenze dominanti del mercato.

http://www.foodandtec.com/it-it/il-gruppo-fini-storica-industria-alimentare-italiana-fra-tradi-
zione-e-innovazione
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Maggio 2018

Cibus Innovation Corner

La 19* edizione del Salone Internazionale dellAlimentazione sard
ricordata come la fiera delle novita

I 7 maggio, giorno di apertura della rassegna & stato
inaugurato il Cibus innovation Corner, presso il nuovo
padiglione 4.1, destinato ad ospitare una selezione dei 100
prodotti pit innovativi fra quelli presentati alla manifestazione,
Incltre sono stati tenuti dibattiti sui trend e sulle dinamiche di
innovazione del food. Linnovation Comer & la testimonianza
di come l'industria agroalimentare stia virando sermpre pil
verso le nuove tendenze.

Le esigenze dei consumatori richiedono a tutti gli attori delia
filiera di operare in termini di innovazione e sostenibilita, con
una forte attenzione alla salute e al benessere. Seguendo
questo trend, | prodotti esposti nellinnovation corner
facevano capo alle linee vegetarian, vegan, gluten free, lactose
free, sugar free e lower-fat.

L'approccio strategico dell'industria alimentare &
sempre maggiormente orientato alla
reinterpretazione della tradizione gastronomica
italiana. In questo senso sono stati presentati i
prodotti che, pur rispettando la tradizione,
esulano dalle metodologie classiche di
produzione o consumo.

Le principall innovazioni

|| brodo vegetale biologico si arricchisce di spezie orientali
{Cannamela), la stracciatella diventa snack grazie al suo
nuove packaging (Capurso).

Le bowls di cereali stringono nuove amicizie con il pesce
(Medusa) e le uova bio, sia i tuorli sia gli albumi, vengono
presentate nelle nuove confezioni svita-avvita (Eurovo).
L'aceto, grande protagonista della tavola italiana, cambia
modus operandi: il balsamico si grattugia grazie alla sfera di
Modena IGP (Acetaia Terra del Tuone); quello di mele, non
filtrato e non pastorizzato, si beve al mattino con il miele
(Acetificio Marcello De Nigris). Inoltre, opportunamente
rmixato con frutta e mosti d'uva, diventa una bibita, proposta
in nove varieta (Acetum), E ancora, aromatizzato risulta molto
pil versatile (Acetumn); con l'aggiunta di mosto d'uva e semi di
senape diventa un nuovo condimento (Societa Agricola
Modena).

| legumi, trasformati in fiocchi, diventano uno snack
(Colfiorita) e il riso venere viene servito come una bevanda
priva di lattosio, glutine e senza zuccheri aggiunti (Riso Gallo).
| ceci diventano la base di produzione per il couscous (Sipa
International), per gli snack (Valledoro - Prabios) e per la
pasta secca (Rumma)

Il dado viene sostituito da vegetali biclogici essiceati che si
reidratano in acqua (Taflo) e | "formaggini® diventano uno
snack vegetale a base di pomodoro e olio dioliva (Prealpi).

La maionese viene presentata nella sua versione vegetale
(Bonomelli) & in quella vegan biologica arricchita con
curcurna e zenzero (|| Nutrimento).

Il kiki, potenziale sostituto della pasta e del riso, viene
presentato nella variante a base di lenticchie rosse e in quella
a base di ceci (Farma).

Sempre sul filone della reinterpretazione della tradizione
gastronomica italiana, le paste ripiene sono state presentate
con semole integrali, senza uova e con ingredienti biologici
(Fini Modena - Pastificio Rana).

Le paste secche, invece, hanno subito uninnovazione pid
forte: dalla pasta al caffé Kimbo (La Fabbrica della Pasta di
Gragnano) ai paccherini alla frutta (Rustichella d'Abruzzo). Gli
gnocchi, passati alla grattugia, vengono realizzati con patate
cotte al vapore e barbabietole (Master).

| sughi pronti si arricchiscono di bietole biologiche (Puma
Conserve) e le uova di quaglia, insieme al tartufo sia bianco
sia nero, vengono proposte come antipasto pronto
(Tartuflanghe).

La quinoa assume una connotazione dolce presentandosi
come dessert (Viru) e la zucca potimarron diventa una crema
arricchita dalle castagne (Del Santo).

Non sono mancate le spinte innovative per | prodotti
semilavorati, cercando di contenere lo spreco degli
imballaggi: crema di ricotta surgelata in sac & poche
disponibile in vari gusti (Ricocream Cozzo), il fior di
mozzarella in crumble (Granarolo) e I'nduja calabrese pronta
per il dosaggio, anchiessa, in sac & poche (Madeo).

Si e anche cercato di ovviare al problema dei coloranti
alimentari producendo referenze sia secche sia umide del
tutto naturali, derivanti esclusivamente da frutta e verdura
(Molini Spigadoro).

M.P.

http://www.foodandtec.com/it-it/cibus-innovation-corner
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Web Marketing Festival 2018: perche non
potete proprio perderlo

il 21, 22 e 23 giugno a Rimini arriva levento sull innovazione digitale

one del WME, I'evento pill completo
e, business opportunity, musica,

Dal 21 al 23 giugno Rimini accoglie la 6" ediz
sulla formazione digitale, 3 giorni di forma:
‘ falk ispirazionali, dibattiti e intrattenimento.

| Cuest'anno, noi di iFood, 1o media partner dell'evento, che vedri un

( programma interamente dedicato al food, eceo solo alcuni dei temi trattati nei tre
giorni ¢ che proprio non potete perdere se, come noi sicte food-addicted o food
hlogger:

Una trama che ricalca il romanzo rosa d’appendice, un remake dei vecchi
fotoromang con la divisione in episodi e lattesa per conoscere gl sviluppi della

]
: ! Web storia, ma con il quid in piti del popolo di Instagram, incline nterazione, i
1 M ar keti ng follower si confrontano tra di loro sulle teorie pil disparate *chi sari il misterioso

osservalon: veramente innamorato? tifano per un personaggio o per

Fe Stlva I I'altro, proprio come accade sotto il profilo dei piii noti influencer.
121,22 E 23 GIUGNO/RIMINI # Gleguo1dao
- Food p aphy: come i g di cibo p 1 i a prova di
LEVENTO PIU COMPLETO social con Samuela Cont
SU L DIGITALE 1 Non devo certo splegan lo I'importanza di bolls Immagini e del soclal, per chi fa del food la sun misslon
. di vita, attraverso | social @ ke immagini velcolama la nostra visione del cibo, grazie a questo

intervento potrete acquisire le compatenze tecniche ed anistiche o base per ka realizzazione & 1010 di
cibo da utilizzare per la promozione del vostro brand su sith, blog e social.

Verranno trattati | principt della food photography, ma anche Mimportanza del set, delle luci & del color,
. insomma si tratterd ['argomento a 380°, uno speoch ideale per chi & un semplice appassionato di food
22 giugno 16.10: phatography, ma anche per chi ¢ lavors gomalments.

Motta e i social: buttati, che & 22 ghigno 1710

marbido {forse), con Alberto Rasellie  Instagram non & fotografia ma
Monica Brosadola (Motta): storytelling: la case history :
ot a s s san ool un must, come aodenaStory, con Francesco Mattucal IL WEB MARKETING FESTIVALE...

non ricordan “Ma o mernto lo, Buondl, Buond! g?r:;age H-EW’ e Velenltina Lanza {GruPpD

Matta® & “La morale § sempre quella, tai merenda

ar BTRATTIN

con Girsilal™ ogruna d nol da bambing avl Chi segue il profilo =} Solo Buono™ su A
:.';‘e““ e ripetutc] questa slogan non Sl guante 1o avrd certo notato v,
Racentements & tormata sulls scona saModenaStory, il primo fotoromarnzo a SRR 5

comunicativa sceglienca | canall pii vicini ai puntate che nasee dalla proposta

suoi consumator, social, biogger, personaggl '

ia Garage Raw per il Gruppo

dell’a
il © mena lamos, ruscendo & manteners i i 5
i Fini Mode

wbenti del wab con il fono scherzoso ‘

% DIGITALE ' M

Irmivoronto cha ha sempro contraddistini Viete ra :
Fazienda, ammettiamolo che piaccia o na, o
Fultima 5pot ded buondl con a bimba o delle sue v . "
Fasteroide & semplicernente geniale. SCOMmp

tutto & ambientato nei lnoghi pii
caratteristici di Modena, all'interno del fotoromanzo i prodotti del gruppo Fini
compajono ovwiamente come product placement e non come focus principale,
proprio per non distogliere I'attenzione dalle avventure della sfortunata e un po’
confusa Matilde,

Per tutti i lettori di iFood abbiamo un incentivo in pil a partecipare, potrete
iscrivervi al WMF, fino al 2o giugno, al prezzo scontato di g9 euro, invece che 249,
solo inserendo il codice Imedia8” nell'apposito spazio in fase di
acquisto, non avete pin scuse, cf vediamo a Rimini!

onto =

http://www.ifood.it/2018/06/web-marketing-festival-2018-perche-non-potete-perderlo.html
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Pasta Fini e Le Conserve della Nonna
Nuove proposte, dal gusto tutto emiliano

ks w Trvsla

T oy

della Nonna: questa l'afferta del Gruppo Find, che a Cibus 2018 ha portato una
gamma consolidata e amplista. Alla base dellofferta dell'azienda emiliana, come
sempre la sinergia fra

D @ una parte il brand di pasta fresca Finl, dall‘altro 'azienda alimentare Le Conserve

italiana e i del mercato

(Gia lo stand, di grande impatto, con uno spazio di oltre 100 mq e dotato di una cucina sempre
operativa e show cocking dal vive, ha attratio a sé numaerssi operatori del settore, cutiosi di
scoprire quelle che sono le novith del 2018 del Gruppo.

Per quanto riguarda 1a Pasta frescs Fing, =i parla di evoluzione a tutto tonde: 1a lines
premium *I Granripieni®, sull'onda del successo ottenuto nel 2017, & stata ulteriormente
ampliata con due referenze, sempre incentrate attorno ai valori del Made in Italy, gusto o
genuinitd 5i tratta dei Ravioll Salsiccia e Funghi, ricetta che celebra i gusti tipic della
gastronomia italiang, e Ravioli Patate un’ in della fiera, la
prima referenza di pasta fresca integrale, dal sapore intense, ricco @ rustico, all'insegna del
benessere. Cambia lock invece la gamma di base "Gli Autentici®, con ricette migliorate
nuove conlezioni

SALSICCIA
FUNGHI

Un nuovo marchio e un nuove packaging invece per Le Conserve della Nonna, una
rivoluzione che & [rutto i mesi di collaborazione con I'kstitute di ricerche Ipsoes per far si
che le confezioni fossero sempre pia neonoscibili dal consumatore finale. Ma anche qui una
novith importante: 1a linea di zuppe e le vellutate Le Conserve della Nenna. Ha fatto invece il
suo ingresso nello spazio Cibus Innovation Comer, e ovviamente nelle tavole degli italiani.
tra i prodotti pid innovativi del 2018, la crema Pere @ Cacao della linea Gusto&Equilibrio di Le
Conserve della Nonna, dedicota a chi cerca leggerezza senza rinunciare al piacere del cacao

Entrande piii nello specifico de Le Conserve della Nonna, «la gamma di sughi presenta
anche nuove ricette che intredurremo nei prossimi mesi sul mercato - ha spiegato Andrea
Ghia, amministratore delegato Gruppe Find - mentre la linea, lanciata qualche mese fa, di
nuove canfeiture conta delle referenze fi che

ingredienti le fave di cacaos.

«Fini, fondata nel 1912, e Le Conserve della Nonna, del 1974, sono due marchi che si
posizionanc in una fascia medic-alta del mescato - conclude U'sd - sono due ambasciaton
dell ! ftaliana Un comun questo, per | due marchi,
legati anche dall'emilianith Fini nasce a Modena, citté natale della pasta fresca ripiena,
mentre Le Conserve defla Nonna a Ravarino, a pochi chilometri da Modenas.

Con questi presupposti & facile vedere ned prodotti dai pii tradizionali ai pit innovativi una
stesisa e costante mission aziendale: «Tenere radicatl | valori e la proposta del nostrl marchi
al territorios,

Per informazioni

gruppofini it
nensolobuane it/fini
dall
Gruppo Fink EPA. 7 . =
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http://www.italiaatavola.net/alimenti/tendenze-e-mercato/2018/5/25/pasta-fini-conserve-della-

nonna-proposte-gusto-emiliano/55932/
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comunicati.net

Home » Aziende » Alimentari

Il Gruppo Fini a CIBUS 2018
04/mag/2018 17:42:05 Borderline Agency

L'azienda emiliana torna al Salone Internazionale dell’Alimentazione
per rappresentare come sempre il connubio tra la tradizione italiana e
linnovazione del mercato contemporaneo

Il Gruppo Fini SpA, societd a socio unico di proprieta del fondo 100%
italiano Paladin Capital Partners, titolare dei marchi Fini, brand di
pasta fresca ripiena nato a Modena nel 1912, e Le Conserve della
Nonna, storica azienda alimentare italiana, torna ad incontrare il
pubblico italiano e internazionale in occasione di CIBUS, il Salone
Internazionale dell’Alimentazione che si terra a Parma dal 7 al 10
maggio, appuntamento imperdibile per i protagonisti della Food
Industry.

L'azienda emiliana sara presso il Padiglione 3, Stand G14, con uno spazio di oltre 100 mq dotato di una
cucina sempre operativa e show cooking dal vivo, con la possibilita di offrire assaggi di primi piatti con la
pasta fresca Fini e ricette realizzate con i prodotti Le Conserve della Nonna.

Il Gruppo approfitta di Cibus per presentare a tutti i protagonisti della filiera le numerose novita del 2018.

Per la pasta fresca Fini, evoluzione a tutto tondo: novitd di prodotto e di identita. La linea premium "I
Granripieni”, sull'onda del successo ottenuto nel 2017, & stata ulteriormente ampliata con due nuove
referenze create per rispondere sempre meglio alle richieste di gusto e genuinita da parte dei consumatori.
Da alcune settimane sono presenti sullo scaffale i Ravioli Salsiccia e Funghi, una ricetta che celebra i gusti
tipici della gastronomia italiana. In anteprima a Cibus verra presentata anche la prima referenza di pasta
fresca integrale, i Ravioli Patate e Rosmarino: un primo dal sapore intenso, ricco e rustico, allinsegna del
benessere.

Inoltre, in occasione della manifestazione verra presentata al pubblico e al mercato la nuova immagine della
gamma di base “Gli Autentici”, con ricette migliorate e nuove confezioni.

Per Le Conserve della Nonna Cibus é l‘occasione per il lancio del nuovo marchio e de/ restyling del
packaging, frutto di mesi di collaborazione con listituto di ricerche IPSOS per l'analisi del posizionamento
del brand e della riconoscibilita delle confezioni. Presso lo stand sara anche possibile assaggiare I'ultima
novitd a scaffale: la linea di zuppe e le vellutate Le Conserve della Nonna, proposta innovativa e
dall’elevato contenuto di servizio. Quest'anno, presso lo spazio Cibus Innovation Corner, nel Padiglione
4.1, tra i prodotti pit innovativi del 2018 é presente anche la crema Pere e Cacao della linea
Gusto&Equilibrio di Le Conserve della Nonna, una novita assoluta nel mercato, dedicata a chi cerca
leggerezza senza rinunciare al piacere del cacao.

Infine, dalle 14 alle 16 del 7 maggio, il Gruppo Fini promuove il convegno dal titolo "La cucina del benessere:
nuovi ingredienti, tendenze emergenti e responsabilitd sociale”, temi di responsabilitd sociale dimpresa da
sempre ritenuti fondamentali dalla realta emiliana, ancora prima che il trend salutistico diventasse una delle
tendenze dominanti del mercato.

A Cibus il Gruppo Fini torna per riaffermare l'identita distintiva dei due marchi che rappresentano la grande
tradizione - emiliana e italiana - e la capacita di innovare nel rispetto della qualita per la soddisfazione del
consumatore contemporaneo.

http://www.nonsolobuono.it

http://www.comunicati.net/comunicati/aziende/alimentari/478129.html
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Matteo Barboni

COMUNICAT-STAMPA.NET

Il Gruppo Fini a CIBUS 2018

L'azienda emiliana torna al Salone Internazionale
dell Alimentazione per rappresentare come sempre il connubio lra
la tradizione italiana e U'innovazione del mercato conlemporaneo

Il Gruppo Fini SpA, societa a socio unico di proprieta del fondo 100%
italiano Paladin Capital Partners, titolare dei marchi Fini, brand di pasta
fresca ripiena nato a Modena nel 1912, e Le Conserve della Nonna, storica
azienda alimentare italiang, torna ad incontrare il pubblico italiano e
internazionale in occasione di CIBUS, il Salone Internazionale
dellAlimentazione che si terra a Parma dal 7 al 10 maggio, appuntamento
imperdibile per i protagonisti della Food Industry.

L'azienda emiliana sara presso il Padiglione 3, Stand G14, con uno spazio
di oltre 100 mq dotato di una cucina sempre operativa e show cooking dal
vivo, con la possibilita di offrire assaggi di primi piatti con la pasta fresca
Fini e ricette realizzate con i prodotti Le Conserve della Nonna.

Il Gruppo approfitta di Cibus per presentare a tutti i protagonisti della
filiera le numerose novita del 2018.

Per la pasta fresca Fini, evoluzione a tutto tondo: novitd di prodotto e di
identita. La linea premium “I Granripieni”, sull'onda del successo ottenuto
nel 2017, e stata ulteriormente ampliata con due nuove referenze create
per rispondere sempre meglio alle richieste di gusto e genuinita da parte
dei consumatori. Da alcune settimane sono presenti sullo scaffale i Ravioli
Salsiccia e Funghi, una ricetta che celebra i gusti tipici della gastronomia
italiana. In anteprima a Cibus verra presentata anche la prima referenza di
pasta fresca integrale, i Ravioli Patate e Rosmarino: un primo dal sapore
intenso, ricco e rustico, allinsegna del benessere.

Inoltre, in occasione della manifestazione verra presentata al pubblico e al
mercato la nuova immagine della gamma di base “Gli Autentici”, con ricette
migliorate e nuove confezioni.

Per Le Conserve della Nonna Cibus & l'occasione per il lancio del nuovo
marchio e del restyling del packaging, frutto di mesi di collaborazione con
listituto di ricerche IPSQS per l'analisi del posizionamento del brand e della
riconoscibilita delle confezioni. Presso lo stand sara anche possibile
assaggiare l'ultima novita a scaffale: |a linea di zuppe e le vellutate Le
Conserve della Nonna, proposta innovativa e dall'elevato contenuto di
servizio. Quest'anno, presso lo spazio Cibus Innovation Corner, nel
Padiglione 4.1, tra i prodotti pili innovativi del 2018 & presente anche la
crema Pere e Cacao della linea Gusto&Equilibrio di Le Conserve della
Nonna, una novita assoluta nel mercato, dedicata a chi cerca leggerezza
senza rinunciare al piacere del cacao.

Infine, dalle 14 alle 16 del 7 maggio, il Gruppo Fini promuove il convegno
dal titolo “La cucina del benessere: nuovi ingredienti, tendenze emergenti
e responsabilita sociale”, temi di responsabilita sociale d'impresa da
sempre ritenuti fondamentali dalla realta emiliana, ancora prima che il
trend salutistico diventasse una delle tendenze dominanti del mercato.

A Cibus il Gruppo Fini torna per riaffermare lidentita distintiva dei due
marchi che rappresentano la grande tradizione - emiliana e italiana - e la
capacita di innovare nel rispetto della qualita per la soddisfazione del
consumatore contemporaneo.

Link:

http://www.nonsolobuono.it

http://www.comunicati-stampa.net/com/il-gruppo-fini-a-cibus-2018.html
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AREA-PRESS.EU

COMUNICATI STAMPA & PRESS RELEASE

II Gruppo Fini a CIBUS 2018

Posted on 8 maggio 2018 by Borderline Agency

Lazienda emiliana torna al Salone Internazionale dell’Alimentazione per rappresentare come sempre il connubio tra la
tradizione italiana e U'innovazione del mercato contemporaneo

I Gruppo Fini SpA, societi a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, titolare dei
marchi Fini, brand di pasta fresca ripiena nato a Modena nel 1912, e Le Conserve della Nonna, storica azienda
alimentare italiana, torna ad incontrare il pubblico italiano e internazionale in occasione di CIBUS, il Salone
Internazionale dell’Alimentazione che si terra a Parma dal 7 al 10 maggio, appuntamento imperdibile per i
protagonisti della Food Industry.

I’azienda emiliana saré presso il Padiglione 3, Stand G4, con uno spazio di oltre 100 mq dotato di una cucina
sempre operativa e show cooking dal vivo, con la possibiliti di offrire assaggi di primi piatti con la pasta fresca
Fini e ricette realizzate con i prodolli Le Conserve della Nonna.

1l Gruppo approfitta di Cibus per presentare a tutli i protagonisti della filiera le numerose novita del 2018.

Per la pasta fresca Fini, evoluzione a tutto tondo: novita di prodotto e di identita. La linea premium I
Granripieni”, sull'onda del successo ottenuto nel 2017, € stata ulteriormente ampliata con due nuove referenze
create per rispondere sempre meglio alle richieste di gusto e genuiniti da parte dei consumatori. Da alcune
settimane sono presenti sullo scaffale i Ravioli Salsiecia e Funghi, una ricetta che celebra i gusti tipici della
gastronomia italiana. In anteprima a Cibus verra presentata anche la prima referenza di pasta fresca integrale,
i Ravioli Patate e Rosmarino: un primo dal sapore inlenso, ricco e rustico, all'insegna del benessere.

Inoltre, in occasione della manifestazione verra presentata al pubblico e al mercato la nuova immagine della
gamma di base “Gli Autentici”, con ricette migliorate e nuove confezioni.

Per Le Conserve della Nonna Cibus ¢ 'occasione per il lancio del nuove marchio e del restyling del packaging,
frutto di mesi di collaborazione con I'istituto di ricerche IPSOS per I'analisi del posizionamento del brand e della
riconoscibilita delle confezioni. Presso lo stand sara anche possibile assaggiare 1'ultima novita a scaffale: la linea di
zuppe ¢ le vellutate Le Conserve della Nonna, proposta innovativa e dall’elevato contenuto di servizio.
Questanno, presso lo spazio Cibus Innovation Corner, nel Padiglione 4.1, tra i prodotti piti innovativi del 2018 &
presente anche la crema Pere e Cacao della linea Gusto&Equilibrio di Le Conserve della Nonna, una novita
assoluta nel mercato, dedicata a chi cerca leggerezza senza rinunciare al piacere del cacao.

Infine, dalle 14 alle 16 del 7 maggio, il Gruppo Fini promuove il convegno dal titolo “La cucina del benessere: nuovi
ingredienti, tendenze emergenti e responsabilita sociale”, temi di responsabilita sociale d'impresa da sempre ritenuti
fondamentali dalla realta emiliana, ancora prima che il trend salutistico diventasse una delle tendenze dominanti
del mercato.

A Cibus il Gruppo Fini torna per riaffermare 'identita distintiva dei due marchi che rappresentano la grande
tradizione - emiliana e italiana - e la capacita di innovare nel rispetto della qualita per la soddisfazione del
consumatore contemporaneo.

www.nonsolobuono.it

http://www.area-press.eu/comunicatistampa/2018/05/08/il-gruppo-fini-a-cibus-2018/
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Comunicati stampa
Ogni giorno tutte le informazioni aggiornate dal Web. Richiedi gratuitamente la

pubblicazione del tua comunicato.

Ti trovi su: Home » Weblog » Gastronomia » Blog article: Il Gruppo Fini a CIBUS 2018
Il Gruppo Fini a CIBUS 2018
19 maggio 2018 da & Borderline Agency

L'azienda emiliana torna al Salone Internazionale dell’Alimentazione per rappresentare
come sempre il connubio tra la tradizione italiana e [linnovazione del mercato
contemporaneo

Il Gruppo Fini SpA, societd a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin
Capital Partners, titolare dei marchi Fini, brand di pasta fresca ripiena nato a Modena nel
1912, e Le Conserve della Nonna, storica azienda alimentare italiana, torna ad
incontrare il pubblico italiano e internazionale in occasione di CIBUS, il Salone
Internazionale dell’Alimentazione che si terra a8 Parma dal 7 al 10 maggio,
appuntamento imperdibile per i protagonisti della Food Industry.

L'azienda emiliana sara presso il Padiglione 3, Stand G14, con uno spazio di oltre 100
mq dotate di una cucina sempre operativa e show cooking dal vivo, con la possibilita di
offrire assaggi di primi piatti con la pasta fresca Fini e ricette realizzate con i prodotti Le
Conserve della Nonna.

Il Gruppo approfitta di Cibus per presentare a tutti i protagonisti della filiera le numerose
novita del 2018.

Per la pasta fresca Fini, evoluzione a tutto tondo: novita di prodotto e di identita. La
finea premium “I Granripieni”, sull'onda del successo ottenuto nel 2017, é stata
ulteriormente ampliata con due nuove referenze create per rispondere sempre meglio alle
richieste di gusto e genuinita da parte dei consumatori. Da alcune settimane sono
presenti sulfo scaffale i Ravioli Salsiccia e Funghi, una ricetta che celebra i gusti tipici
della gastronomia italiana. In anteprima a Cibus verra presentata anche la prima
referenza di pasta fresca integrale, | Ravioli Patate e Rosmarino: un primo dal sapore
intenso, ricco e rustico, allinsegna del benessere.

Inoltre, in occasione della manifestazione verra presentata al pubblico e al mercato la
nuova immagine della gamma di base “Gli Autentici”, con ricette migliorate e nuove
confezioni.

Per Le Conserve della Nonna Cibus é l‘occasione per il lancio del nuovo marchio e
del restyling del packaging, frutto di mesi di collaborazione con listituto di ricerche
IPSOS per l'analisi del posizionamento del brand e della riconoscibilita delle confezioni.
Presso lo stand sard anche possibile assaggiare I'ultima novitd a scaffale: la linea di
zuppe e le vellutate Le Conserve della Nonna, proposta innovativa e dall'elevato
contenuto di servizio. Quest'anno, presso lo spazio Cibus Innovation Corner, nel
Padiglione 4.1, tra i prodotti pit innovativi del 2018 & presente anche la crema Pere e
Cacao della linea Gusto&Equilibrio di Le Conserve della Nonna, una novitd assoluta nel

mercato, dedicata a chi cerca leggerezza senza rinunciare al piacere del cacao.

Infine, dalle 14 alle 16 del 7 maggio, il Gruppo Fini promuove il convegno dal titolo "La
cucina del benessere: nuovi ingredienti, tendenze emergenti e responsabilita sociale”,
temi di responsabilitd sociale dimpresa da sempre ritenuti fondamentali dalla realta
emiliana, ancora prima che il trend salutistico diventasse una delle tendenze dominanti
del mercato.

A Cibus il Gruppo Fini torna per riaffermare lidentita distintiva dei due marchi che
rappresentano la grande tradizione - emiliana e italiana - e la capacita di innovare nel

rispetto della qualita per la soddisfazione del consumatore contemporaneo.

www.nonsolobuono.it

https://www.comunicati-stampa.biz/gastronomia/il-gruppo-fini-a-cibus-2018/
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Comunicati generici Il Gruppo Fini a CIBUS 2018

IGruppo Finia (BUS 2018

L'azienda emiliana torna al Salone Internazionale dell'Ali
l'innovazione del mercato contemporaneo

zione per rappi e come pre il ¢ bio tra la tradizi ftaliana e

Il Gruppo Fini SpA, societa a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, titolare dei marchi Fini, brand di
pasta fresca ripiena nato a Modena nel 1912, e Le Cunser\re dzlla Nonna, storlca azienda alimentare italiana, torna ad incontrare il pubblico
italiano e internazionale in occasione di CIBUS, il S Inter le dell'Al i che si terra a Parma dal 7 al 10 maggio,
appuntamento imperdibile per i protagonisti della Food Industry.

L'azienda emiliana sara presso il Padiglione 3, Stand G14, con uno spazio di oltre 100 mq dotato di una cucina sempre operativa e show
cooking dal vivo, con la possibilita di offrire assaggi di primi piatti con la pasta fresca Fini e ricette realizzate con i prodotti Le Conserve
della Nonna.

Il Gruppo approfitta di Cibus per presentare a tutti i protagonisti della filiera le numerose novita del 2018.

Per la pasta fresca Fini, evoluzione a tutto tondo: novita di prodotto e di identita. La linea premium “1 Granripieni”, sull'onda del successo
ottenuto nel 2017, & stata ulteriormente ampliata con due nuove referenze create per rispondere sempre meglio alle richieste di gusto e
genuinita da parte dei consumatori. Da alcune settimane sono presenti sullo scaffale i Ravioli Salsiccia e Funghi, una ricetta che celebra i
gusti tipici della gastronomia italiana. In anteprima a Cibus verra presentata anche la prima referenza di pasta fresca integrale, i Ravioli
Patate e Rosmarino: un primo dal sapore intenso, ricco e rustico, all'insegna del benessere.

Inoltre, in occasione della manifestazione verra presentata al pubblico e al mercato la nuova immagine della gamma di base “Gli Autentici”,
con ricette migliorate e nuove confezioni.

Per Le Conserve della Nonna Cibus & |'occasione per il lancio del nuovo marchio e del restyling del packaging, frutto di mesi di
collaborazione con l'istituto di ricerche IPSOS per I'analisi del posizionamento del brand e della riconoscibilita delle confezioni. Presso lo
stand sara anche possibile assaggiare I'ultima novita a scaffale: |a linea di zuppe e le vellutate Le Conserve della Nonna, proposta
innovativa e dall'elevato contenuto di servizio. Quest'anno, presso lo spazio Cibus Innovation Corner, nel Padiglione 4.1, tra | prodotti piG
innovativi del 2018 & presente anche la crema Pere e Cacao della linea Gusto&Equilibrio di Le Conserve della Nonna, una novita assoluta
nel mercato, dedicata a chi cerca leggerezza senza rinunciare al piacere del cacao.

Infine, dalle 14 alle 16 del 7 maggio, il Gruppo Fini promuove il convegno dal titolo “La cucina del benessere: nuovi ingredienti, tendenze
emergenti e responsabilita sociale”, temi di responsabilitd sociale d'impresa da sempre ritenuti fondamentali dalla realta emiliana, ancora
prima che il trend salutistico diventasse una delle tendenze dominanti del mercato.

A Cibus il Gruppo Fini torna per riaffermare |'identita distintiva dei due marchi che rappresentano la grande tradizione - emiliana e italiana -
e la capacita di innovare nel rispetto della qualita per la soddisfazione del consumatore contemporanea.

www.nonsolobuono.it

https://www.joyfreepress.com/2018/05/04/272703-il-gruppo-fini-a-cibus-2018/
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11 Gruppo Fini a CIBUS 2018
I1 Gruppo Fini a CIBUS 2018
Seritto du BorderlineAgency il 6 maggio 2018, Pubblicato in Alimentari e Bevande, Aziende

L'azienda emiliana torna al Salone Internazionale dell’Alimentazione per
rappresentare come sempre il connubio tra la tradizione italiana e
l'innovazione del mercato contemporaneo

Il Gruppo Fini SpA, societi a socio unico di proprietd del fondo 100%
italiano Paladin Capital Partners, titolare dei marchi Fini, brand di pasta

fresca ripiena nato a Modena nel 1912, e Le C ve della N
storica azienda alimentare italiana, torna ad incontrare il pubblico italiano
e internazionale in occasione di CIBUS, il Sal Inter ional

dell’Alimentazione che si terrdh a Parma dal 7 al 10 maggio,
appuntamento imperdibile per i protagonisti della Food Industry.

L'azienda emiliana sard presso il Padiglione 3, Stand Gi4, con uno
spazio di oltre 100 mq dotato di una cucina sempre operativa e show
cooking dal vivo, con la possibilita di offrire assaggi di primi piatti con
la pasta fresca Fini e ricette realizzate con i prodotti Le Conserve della
Nonna.

Il Gruppo approfitta di Cibus per presentare a tutti i protagonisti della
filiera le numerose novita del 2018.

Per la pasta fresca Fini, evoluzione a tutto tondo: novita di prodotto e di
identitd. La linea premium “I Granripieni”, sull'onda del successo
ottenuto nel 2017, & stata ulteriormente ampliata con due nuove referenze
create per rispondere sempre meglio alle richieste di gusto e genuinitd da
parte dei consumatori. Da alcune settimane sono presenti sullo scaffale
i Ravioli Salsiceia e Funghi, una ricetta che celebra i gusti tipici della
gastronomia italiana. In anteprima a Cibus verrd presentata anche la
prima referenza di pasta fresca integrale, i Ravioli Patate e
Rosmarino: un primo dal sapore intenso, ricco e rustico, all'insegna del
benessere.

Inoltre, in occasione
della manifestazione
verrda presentata al
pubblico e al mercato
la nuova immagine
della gamma di
base “Gli

Autentici”, con
ricette migliorate e
nuove confezioni.

Per Le Conserve

della Nonna Cibus &

l'occasione  per il

lancio del nuovo
marchio e del restyling del packaging, frutto di mesi di collaborazione
con l'istituto di ricerche IPSOS per I'analisi del posizionamento del brand e
della riconoscibilitid delle confezioni. Presso lo stand sard anche possibile
assaggiare I'ultima novitd a scaffale: la linea di zuppe e le vellutate Le
Conserve della Nonna, proposta innovativa e dall'elevato contenuto di
servizio. Quest’anno, presso lo spazio Cibus Innovation Corner, nel
Padiglione 4.1, tra i prodotti pili innovativi del 2018 & presente anche
la erema Pere e Cacao della linea Gusto&Equilibrio di Le Conserve
della Nonna, una novitd assoluta nel mercato, dedicata a chi cerca
leggerezza senza rinunciare al piacere del cacao.

Infine, dalle 14 alle 16 del 7 maggio, il Gruppo Fini promuove il convegno
dal titolo “La cucina del benessere: nuovi ingredienti, tendenze emergenti
e responsabilitd sociale”, temi di responsabilithd sociale d'impresa da
sempre ritenuti fondamentali dalla realtd emiliana, ancora prima che il
trend salutistico diventasse una delle tendenze dominanti del mercato.

A Cibus il Gruppo Fini torna per riaffermare l'identita distintiva dei due
marchi che rappresentano la grande tradizione — emiliana e italiana — e la
capacitd di innovare nel rispetto della qualitd per la soddisfazione del
consumatore contemporaneo.

www.nonsolobuono.it

http://www.comunicati.eu/il-gruppo-fini-a-cibus-2018-51054
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CORRIERE DELLA SERA

LUNEDI 7.05.2018

Osservatorio Cibus

IL FENOMENO FOOD

I casi

Formaggi, ravioli e zuppe bio: gli stand del buono

on l'export alimentare in aumento,
le aziende si danno da fare per pre-
sentare novita appetibili (€ il caso di dir-
10) per il mercato straniero. Cosia Cibus,
il salone internazionale dell’alimenta-
zione, si muove per esempio fra i 3.100
espositori il consorzio del Grana padano,
che con oltre 4 milioni e goomila forme &
la Dop pilt consumata al mondo e si pre-
sentera in questa occasione in sinergia
con la Mozzarella Bufala Campana.
«Nel 2017 Grana padano ha registrato
un nuovo record produttivo di 4 milioni
942 mila 54 forme, I',7% in pit rispetto

za che trova importanti riscontri anche
nell'export. Qui la crescita, rispetto al
2016, € stata del 2,1% pari a un milione
799 mila 227 forme vendute in ogni parte
del mondo. Il mercato pit1importante, in
termini di consumi, si conferma la Ger-
mania con 455 mila 878 forme esportate,
seguito dalla Francia (207 mila 276)e, Ol-
treoceano, dal Nord America con 194 mi-
la 333 forme tra Stati Uniti (145 mila 177)
eCanada». Nell'anno del cibo italiano nel
mondo, dunque, si alleano due formaggi
simboli del Paese e propongono eventi
per conoscere meglio le due realta.

Tra chi Tindustria naziona-

all'anno prec diceil

Nicola Cesare Baldrighi — Eunatenden-

leaCibus ci sara anche Ia bolognese Alce

Nero, societa per azioni nata nel 1978, le
cui quote sono detenute da oltre mille
agricoltori, apicoltori e trasformatori
biologici.

«L'azienda si impegna per realizzare
un‘agricoltura biologica, pulita e respon-
sabile, rispettosa della legalita e dellam-
biente circostante — racconta Gianluca
Puttini, responsabile marketing —. Nes-
sun utilizzo di sostanze chimiche di sin-
tesi come pesticidi ed erbicidi, scelta di
terreni idonei, lavorazioni che esaltano
le caratteristiche organolettiche e nutri-
zionali delle materie prime: questi i cri-
teri che cont isti b la nostra fi-

Espansione

Nicola Cesare Baldrighi,
presidente del consorzio
Grana padano: +2,1% le
vendite all'estero,

in Germania

losofia». Alce Nero oravuole crescere nel

fresco e anche nel surgelato: «Faremo as-

saggiare estratti di frutta e zuppe fre-

sche, insalate e nuove tisane, oltre che

nuovi prodotti biologici», annuncia Put-
ni.

Anche il gruppo Fini, che appartiene al
fondo italiano Paladin Capital Partners e
comprende i marchi Fini (brand di pasta
fresca ripiena nato a Modena nel 1912) e
Le Conserve della Nonna, incontrera i vi-
sitatori di Cibus con show cooking dal vi-
vo. Inoltre organizza il convegno, in pro-
gramma il 7 maggio, dal titolo «La cucina
del benessere: nuovi ingredienti, ten-
denze emergenti e responsabilita socia-
le»: affrontera temi di responsabilita so-
ciale d'impresa da sempre ritenuti im-
portanti dall'industria emiliana, ancora
prima che il salutistico diventasse una
delle tendenze dominanti del mercato.

1.Co.
" @IreConsigliere
(© RIPRODUZIONE RISERVATA
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CRESCE TUTTA LA FILIERA ALIMENTARE

Stime fatturato ZOI /

E I'export fa il record

Tirano i mercati del Nord America e Asia, in
lieve recupero Russia, Spagna e Sud America

Michela Traina

W C'égrande attesa per i risulta-
ti del nostro settore alimentare.
1 risultati, decisamente positivi,
saranno presentati oggi a Cibus
2018, la rassegna biennale orga-
nizzata da Fiere di Parma e Fede-
ralimentare. Ecco una sintesi.

Nel 2017 la produzione ali-
mentare ha registrato un aumen-
to dell'l, 7% rispetto all'anno pre-
cedente (1,1%). Una ripresa in-
confutabile che ha riportato il
settore a livello di produzione
del 2007, ultimo anno pre-crisi.
11 fatturato del settore ha fatto
realmente un balzo in avanti,
ben superiore alle pili rosee
aspettative. Infatti, dopo 4 anni
fermi a quota 132 miliardi, la
combinazione tra aumenti di
produzione e prezzi alimentari
alla produzione (2% in media
d’anno) ha portato a una stima
del fatturato 2017 di ben 137 mi-
liardi (+3,8 sul 2016).

Con consumi alimentari, pur-
troppo ancora deboli in Italia, la
parte del leone I'ha fatta l'ex-
port, cresciuto del 6,3% sul 2016
e con un valore complessivo di
oltre 31,9 miliardi in euro (dati
2017, Federalimentare e Osser-
vatorio CibusExport). Si capisce,
dunque, quanto sia sempre pitt
strategico esportare, visto che,
negli ultimi dieci anni, I'export
ha segnato un +75,7%, contro il
24,7% del totale industria.

Le esportazioni crescono in
tutte le geografie, anche se va
sottolineato finalmente un recu-
pero di Russia, Spagna e Sud
America mentre si mantiene
estremamente sostenuta la cre-
scita in Nord America e in Asia.
Le merceologie che performano
meglio anche nel 2017 sono for-
maggi, salumi, dolciario e spu-
‘manti, ma mostrano tassi di svi-
luppo molto interessanti le fari-
ne speciali, i preparati gastrono-
‘mici e dietetici, distillati e acque
minerali. L'import 2017 di setto-
re, invece, chiude a quota 22 mi-
liardi (+6% rispetto all'anno pre-
cedente). Per quanto concerne
le vendite alimentari, il 2017 ha
chiuso con un +0,8% in valore e
un -1,0% in volume, conferman-
do la perdurante stagnazione.

La fiducia del consumatore,
purtroppo, & ancora modesta
con un cauto ottimismo per il
2018. Il fatturato di settore conti-
nuera a crescere e l'export do-
vrebbe confermare il positivo
trend del 2017, posizionandosi
attorno al +5-6%.

Cibus 2018 sara anche la vetri-
na per ben 1.300 nuovi prodotti
alimentari, molti dei quali rien-
trano tra i prodotti ispirati a salu-
te e benessere e i piatti gia pron-
ti. In particolare, nell'area di Ci-
bus Innovation Corner, verran-
no presentati 100 prodotti tra i
pilt innovativi in esposizione, a
dimostrazione di come, strategi-
camente, l'industria cerchi di

soddisfare la domanda, reinter-
pretando la ricca tradizione ga-
stronomica italiana. Cosi tra i
prodotti salutistici potrete trova-
re la pasta con farina di fagioli
verdi mungo (Andriani). Tra i
tanti piatti pronti piti originali,
ecco la vellutata di zucca con tar-
tufo nero (Acqualagna Tartufi) o
Tinsalata di fagiolo di soia, ceci e
fagioli rossi (Sacla). Tra i formag-
gi, fara bella mostra il Trulloc-
chiato pugliese stagionato in
grotta con aggiunta di fermenti
propionici in fase di riposo (Deli-
zia). E che dire del comparto sa-

lumi e carni? Ecco il salame ma-
gro fatto con prosciutto, macera-
to nel vino rosso Gutturnio, sen-
za glutine, senza latte (Peveri). E
la pasta? Colpisce quella di Gra-
gnano al caffe (Fabbrica Pasta
Gragnano) e per gli amanti dei
dolci, la composta di pere Wil-
liams e cacao, spalmabile su pa-
ne, crepes ed altro (Fini). Per
non parlare della sfera di aceto
balsamico di Modena da grattu-
giare (Terra del Tuono)? Sono
solo alcuni esempi di quello che
da oggi troverete nella grande ve-
trina di Fiere di Parma.

Un'immagine d'archivio della kermesse biennale organizzata da Fiere di Parma e Federalimentare

qreactive

CIBUS

19° SALONE INTERNAZIONALE
DELL’ALIMENTAZIONE

PARMA.7|1T0OMAGGI0.2018
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FIEREDIPARMA FEDERAE?;;ENTARE P rgar i B

st pencons 0 ITA®
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Per informazioni:

Viale delle Esposizioni 393A - 43126 Parma - Ph. +39.0521 996 884 | e-mail:cibus@fiereparma.it
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«CIBUS 2018» A PARMA

Come bio comanda
Salute con gusto
pure al supermarket

Al salone dell’industria alimentare
i 100 cibi innovativi che compreremo

ESA DEL FUTURO

DoLcl -
[l gelato con la liquirizia Amarelli

W Di gelati alla liquirizia se ne a i tre ingredienti (pistacchio

sono gia visti in giro. Ma mai oppure mandorla oppure noc-

uno prodotto da Amarelli, ciola al 50 per cento, olio extra

I'azienda calabresi leader nel- vergine d'oliva e zucchero)

la produzione della golosa ra- prodotta da Bacco senza latte,

dice: si chiama GelatoMadre e ogm e olio di palma.

non ha aromi, stabilizzanti, Anche il panettone si rinno-
emulsionanti, coloranti e ad- va: Il Vecchia Forno propone

densanti. Novita anche nelle quello farcito alla crema
conserve: ¢'¢ quella pere e cacao prodot-  di zucca, zenzero e cannella

ta dalle Conserve della Nonna del grup-  con canditi di zucca e la sici-

po Fini. Golosa e a basso contenuto di liana Fiasconaro il Marron

grassi (appena lo 0,9 per cento). pesan-  Noir, che ha come «guest

do alla dolcezza spalmabile, ecco quello ~ star» il marron glacé.

£ J

——
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Aprira lunedi 7 maggio la 19°
edizione di Cibus, il Salone in-
ternazionale dell’ alimentazione,
a Parma, per poi chiudere gio-
vedi 10 maggio: 3.100 aziende
espositrici italiane, su una su-
perficie di 135mila mq, 1.300
nuovi prodotti negli stand, de-
cide ni convegni e workshop,
una previsione di 80mila ope-
ratori e buyer (circa il 20%
dall’estero).

Nel 2018, proclamato dal Go-
verno “Anno del Cibo Italiano™,
I'intera filiera dell’agroalimen-
tare italiana si riunira per il tra-
dizionale evento organizzato da
Fiere di Parma e Federalimen-
tare. Tra le novita I'area Cibus
Innovation Corner che ospitera
una selezione dei 100 prodotti
pill innovativi in esposizione in
fiera.

Prodotti salutistici: pasta con
farina di fagioli verdi mungo
(Andriani); dadi gia pronti vegan
al gusto di pancetta, completa-
mente vegetali (Joy); preparato
per brodo e zuppe vegetale bio
alla curcuma (Bonomelli); gris-
sini alla farina di farro con semi
dilino e di kummel (Vitavigor);
bevanda vegetale con riso nero
Venere (Riso Gallo); albume fre-
sco bio in bottiglia con tappo
riavvitabile (Eurovo); puré di
patate fresche senza latte e burro
(Euroverde); snack di verdure
croccanti (Valleri); snack di fioc-
chi di legumi (Colfiorito); cri:
di vegetali essiccati, non fritti,
senza grassi e sale (Fiordelisi):
mini gallette sottili prodotte con
riso integrale Nerone (Fioren-
tini); snack a base di pomodoro,
spalmabile  (Prealpi); snack
croccante gluten free a base di
ceci e riso (Valledoro); condi-
‘mento spray alla curcuma in olio
(Compagnia Alimentare Italia-
na); aceto di mele non filtrato e
non pastorizzato da bere al mat-
tino (De Nigris); bevanda ve-
getale di farro biologico, da bere
fredda o da mescolare col caffe a
colazione (Alce Nero).

Piatti Pronti Gnocchi con pa-
tate fresche cotte a vapore con
raparossa (Master); polenta Val-
sugana in tazza, pronta al mi-

Pronta la tavola di Cibus
tra innovazione e tradizione

3.100 aziende espositrici su
una superficie di 135mila mq

croonde in pochi minuti (Polenta
Valsugana); vellutata di zucca
con tartufo nero (Acqualagna
Tartufi); crema di zucca con pa-
tata dolce e sedano (Alce Nero);
brodo di vegetali essiccati che si
prepara come una tisana (Aro-
my); crema di zucca potimarron
e castagne (Gianni De Cecchi); il
Kiki, preparato con farina di len-
ticchie rosse, simile a pasta o riso
(Farmo); vellutata con patate ¢
carote viola (Fini); couscous di
farina di ceci (Sipa); piatto abase
di quinoa, farro e pesto cremoso
(Viru); filetto di orata al naturale
(Tasa); sughi con bietole bio (Pu-
ma); mix di fagioli rossi e ger-
mogli di legumi (Sacla); insalate
di mare e cerali (Regnoli); in-
salata di fagiolo di soia Eda-
mame, ceci e fagioli rossi (Sa-
cla); insalate fresche, senza con-
servanti, con tappo richiudibile
(Zerbinati); burger di sole ver-
dure fresche, senza glutine, soia,
latte, olio di palma (Zerbinati).
Formaggi La stracciatella

snack (Capurso); cialde di for-
maggio croccanti cotte al forno,
senza la!(o§io (Gmna_rolo); la

caffe (Fabbrica Pasta Gragna-
no); nuovi formati della linea
bio: pasta di farro integrale e
pasta di semola di grano duro
integrale (De Cecco); nuova li-
nea dedicata ai millennials, ve-
gan, no Ogm, Kosher, in con-
fezione da 250g (Del Verde); pa-
sta ai ceci di Toscana e riso in-
tegrale (Rummo).

Prodotti Dolciari Wafer con
yogurt ai mirtilli neri (Loacker);
crema spalmabile al pistacchio
(Bacco); biscotti con zenzero e
soia (Di Leo); praline di cioc-
colatoall’olio extravergine (Sas-
setti); Composta di pere Wil-
liams e cacao, spalmabile su pa-
ne, crepes ed altro (Fini); pa-
nettone farcito alla crema di zuc-

le ideale per
la pizza, rapida da usare (Gra-
narolo); il Trullocchiato puglie-
se stagionato in grotta con ag-
giunta di fermenti propionici in
fase di riposo (Delizia); la Ric-
cotta alla piacentina, con poche
calorie (Valcolatte).

Salumi e Carni Bresaola di
scottona senza conservanti a
basso contenuto di sodio, priva
di conservanti, nitriti e nitrati
(Billo); costine di maiale da pre-
parare in pochi minuti in acqua,
nel microonde o nel forno, senza
grassi aggiunti (Aurora); vitello
in gelatina senza conservanti e
senza glutine (Inalca); salame
magro fatto con carne di pro-
sciutto, macerato nel vino rosso
Gutturnio, senza glutine, senza
latte (Peveri); tacchino in por-
chetta, preparato a lunga cottura
(Orma).

Pasta Pasta di Gragnano al

ca, zenzero e cannella con can-
diti di zucca (Il Vecchio Forno);
dessert a base di quinoa dolce e
frutta fresca (Viru); gli snack
monoporzione di confettura e
miele (Menz & Gasser).

Altri Prodotti La sfera di ace-
to balsamico di Modena da grat-
tugiare (Terra del Tuono); aceto
di vino rosé (Due Vittorie); con-
dimento all’aceto balsamico di
Modena e fico (Marchi); sale
rosa dell’Himalaya con tartufo
bianco (Inaudi); petto di pollo
allacurcuma, cotto al forno (Par-
macotto); pizza di cavolfiore
bio, senza glutine (Rolli); pac-
cherini di pasta alla frutta, anche
abbinabili a pesce o carne (Ru-
stichella d’ Abruzzo); snack con
pera dell’Emilia e succo di li-
mone di Sicilia (Serra); uova di
quaglia con tartufo bianco (Tar-
tufLanghe).
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CIBUS 2018. | DATI DI FEDERALIMENTARE

Record per 'export italiano:

nel 2017 crescita del 6,3%

Federalimentare al Cibus di
Parma ha presentato i dati
sull'annata 2017, che si & con-
fermata da record per I'export
agroalimentare italiano con
un +6,3% sul 2016 arrivando a
circa 34 miliardi su 140 miliar-
di di fatturato totale. Numeri
imponenti per questa edizio-
ne numero 19 di Cibus con la
presenza di 3.100 espositori su
pitt di 135.000 metri quadrati
espositivi, con oltre 80.000 visi-
tatori professionali e la presen-

mia. Occorre continuare sulla
strada degli accordi bilaterali
ma anche fare cultura portan-
do inostri prodotti di eccellen-
zain giro perilmondo».

Si & confermata numerosa
la presenza di imprese mode-
nesi presenti a Cibus 2018. Ec-
co I'elenco delle aziende pre-
senti a Parma: Acetaia Cazzola
& Fiorini, Acetaia Modena,
Acetaia Giuseppe Cremonini,
Acetaia Malpighi, Acetaia Villa
Modena, Acetificio Carandini

tazione di ﬁlu Emilio, Aceto
dimille nuovi Acetaie, aziende balsamico
prodotti. P . del Duca di
Secondo agricole, coNsOrzi,  adriano Gro-
Gian Izom.e- lavorazione delle carni, soli, /\\/gricqla
nico urie ) ue Vittorie,
chio, presi- salum|f|C|,'t|_geIIe, Alico, Angelo
dentediFiere produttoridipasta:ecco  Po, Acetaia
diParma: «Gi- |'elenco completodelle  Compagnia
busel'espres- __. . del Montale,
sione apicale ~aziende modenesi Acetaia Fini

dell'Anno del  presentia Parma Modena, Ace-

Cibo Italiano,

inambito bu-

siness. Un parterre espositivo
unico nel panorama interna-
zionale che si & affermata co-
me la piattaforma privilegiata
perI'export dei prodotti nazio-
nali verso tutti i mercati obiet-
tivor. Restano tuttavia da risol-
vere problemi per le imprese
italiane che esportano, tra i
principali la contraffazione e
barriere burocratiche. Secon-
do Luigi Scordamaglia, presi-
dente di Federalimentare, «I'I-
talian Sounding e i falsi arreca-
no un danno di oltre 90 miliar-
di di euro alla nostra econo-

taia Leonar-

di,  Acetaia
Marchi, Acetifici Italiani, Ace-
to  Balsamico Condimenti
D’intorni, Acetum, Alcar Uno,
Alis, Antichi saperi di Marchi
Patrizia & C., Azienda Agricola
Manicardi, Azienda agricola
Rossi Barattini, C.R.M, BP pro-
sciutti, Casa del gelato, Con-
sorzio del prosciutto di Mode-
na, Consorzio tutela Aceto Bal-
samico di Modena, Consorzio
tutela Aceto Balsamico Tradi-
zionale di Modena, Edizioni
Pubblicita Italia, Fattoria Ca’
Dante, Filiera Si, Azienda Agri-
cola Pedroni di Giuseppe Pe-
droni, Bellei Luigi & Figli,
C.LP.O.F. Sca, Caffe Cagliari,
Eurochef, Fattorie Giacobazzi,
Fondo Montebello, Formbags,
Gigi il Salumificio, Gran Depo-
sito Aceto Balsamico G.Giusti,
Inalca Food & Beverage, Indu-
stria salumi Simonini, La Vec-
chia Dispensa, Menu, Modena
Estense 1958, Mussini, Parma-
reggio, Forno Levizzano, Gol-
deat, Gruppo Fini, Inalca, Ital-
pizza, Mazzetti L'originale Di-
visione A.M., Messori Ciocco-
lateria, Monari Federzoni, Ne-
gri, Pasticceria Quadrifoglio,
Pastificio Ferrari Italia, Premie-
res, Prosciuttificio Leonardi,
Prosciuttificio Verucchia, Salu-
mificio F.Ili Guerzoni, Sarchio,
Toschi Vignola, VR Aceti, Pre-
gio, Promec-Azienda speciale
della Camera di Commercio di
Modena per I'internazionaliz-
zazione, Prosciuttificio San
Francesco, Pubbli&Media
Press, Salumificio Vecchi, So-
cieta agricola AcetoModena
S8, Villani.
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OCCHI: PERCHE
__ Lo i GioveDI?

TRE TIPOLOGIE, UN’UNICA EMOZIONE

Un buon piatto di gnocchi & un primo irresistibile e veloce,
specie se... non devi farlo a mano! Se hai problemi con il
glutine, puoi provare quelli fatti con la farina di quinoa.

Se invece non vuoi o puoi consumare uova e latte, esistono
anche nella versione vegana. A te la scelta!

¢} 1. Gnocchi di patate, Fini, € 1,80 (busta da 500 g.

@+ 2. Gnocechi di patate con quinoa, Nattara, € 3,00
(vaschetta da 400 g).

o} 3. Gnocchi di patate vegani, Nonno Nanni, € 2,52
(vaschetta da 500 gj.
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NON SOLO CROSTINI &
Ideale su pane, ]
crostini e tartine,
questa crema pud
essere usata anche
per condire la pasta.
Vasetto da 190 g.
#) Crema
di asparagi,
1 tuttol Le conserve della

( nonna, € 2,99,

{'I.



——==

‘ouLIews
-01 9 deyed 1p oudrdux
1 2 1edde) 210iBULS
TURIe) TYONUE [ueIs 1p
QUoIS0[01q QULIE] UOD B)
-eredard 9 erSoys mo e|
‘oreaSojur eosaxy vysed 1p

ONI¥YWSOY 3
3LV1vd

ITOIAVY |

BZUAIQJAI BAIJRAOUUL UN
9 enpe,] ‘1ysuny 9 eIOOIS
-Tes 1[o1A€l 1 ouos ewrid
®[ :gJIAOU Anp uod ruard
-uueln 1,, wintwoid eour|
B[[OP ©JI0JJO,| 2IUAWLIOLI
-9)[N AIIYJOLLIE TP OSIO
-9p ey epudIze | ‘onjou]

‘ouuR 0S109S Of BIRIZIUI
pueliq [op OJUQWEUOIZIS

-od11 1p Quorzerado, [ 150
opuejordwod  onuainy
11D,, 9seq Ip ewuwes e[
-Jop ouiSewwr eAonu
el erouosord oddniS |1
Juarduueln 1, op Suid
-eyoed [op o oryorew
[op Surf1sar [1 U0d /10
[oU  0JNUAYO  0SSAIONS
[9p ®BpuO,[INS ‘TUL] Iod

ON3IdId TV )DVd Tvad Y1IAON

“«buapoy b 166o
DIOdUD 2P3s U0 ‘DUDI|
-Iwa jzup ‘puDI|L} %00 |
bpuaizp Ip biuap!
DIISOU bf 3 DIjIWT,| U0
awpbaj osou I 2paul|
-0130s owpjissod snqiy y  bHpnb pjjaU OUOPAISL
‘opuow  l[pdidud juoizbanow

|1 033N U 330U DUDIID}]
piwouo.3svb pjjap az
-uaj[anda aupy Ip auib
-110,p 011031413} “auoibal

MuTWW epowropmddo uy),

pasou bjjau oldoid
2bJ0As IS :02ypIb03b
2U01zbzz||p0] DjjaU
aYoup 3 3U0IZDISAYIU
-bUW bjjap auoizpzziu
-pbiojjap ajpiauab

37 IbW owpIydUPW
uou Ind b 03UAWD)
-unddp un a2 - bzup]
bzzipnyund - snqiD»

“«ojedIow

[9p IUBUIWIOP 2ZUIPUR) I[P BUN ISSLIUSAIP 001ISIIN[es pual) [1 ayd ewtid 100Uk
1ur] oddnig [e 1res ojjowr esaxdwi, p 9[e100s BI[IqRsSUOdSaI Ip TWA) ¢, [0S BII]
-1qesuodsar 9 NUISIOWS SZUIPUL) ‘IJUAIPAISUI TAONU 12IISSAU [P BUIOND B7Y,,
01031} [ep ou3oAUu0d un Ip Josuods urewr dyoue owels ejjoa ewlid e[ 1od - duoiz

-eaTuUNWo)) 3 SunAYIBA 2[1qesuodsay ‘BZUBT BUIIUI[BA BIUOOIRI — OUUE, ISIN)»

¢

“1ponb 12w OO 24310 1p puvys oun
U092 snq1) v 3uasad pavs 2.un33afuod a oropouiod 1p

assod ‘1nyaSaa 24.4a5u09

‘pudidit vasaLf vysod 1p

auorznpo.d vjjou vyv221192ds PUDIIWD DPUIIZD T

VLINVIIVLLTI3A FJHOVAT

AT s10csnan

-INI

€3 NS 03pIA euSeduwed | IN3as 11°"BULOUR|[3P3AIISUOIB| MMM

31131l 3| 311n] e ellepe a
BSU3p 3luaulie|odiled 3yllad

3(0p Eouc.c.sﬁ_ c._cm
. aleledald ep 310[3p

@ @'-...\.._

3|BJJBIS B 3|IGISIA NId
aulaewul| eaonN

psed Ul 13anb awo?

CONFINI

der]

CREATIVI

[ bor

RASSEGNA
STAMPA

GARTACEA
Maggio 2018




[ barderfine

CREATIVI®SENZA(CONFINI

RASSEGNA
STAMPA ‘ W
INTERNET c

19/06/2018

Alcuni link Mercato & Imprese 2018 - Approfondimento Comunicazione d'impresa - pagina 55 - 1 pagina - Iniz. Redazionali Speciali
potrebbero Schede aziendali
risultare non

attivi in quanto Un 2017 ricco di novita per il Gruppo Fini

pubblicazioni a

carattere Gruppo Fini & una societa 100% italiana, nello specifico emiliana, titolare di due
temporaneo. marchi: Fini, storico brand dell'alimentare nato a Modena nel 1912 e attivo da sempre
| RAVIOL nel settore della pasta fresca ripiena, e Le Conserve della Nonna, altro marchio
. SALSICCIA
[ilugno lel 8 FU NQG HI storico emiliano che produce e commercializza pomodoro, sughi, vegetali, legumi e

confetture di frutta. Nel 2015 I'azienda ha ampliato il suo stabilimento produttivo di
Ravarino (Modena) con un importante investimento di 6,5 milioni di euro per
l'installazione di macchinari altamente performanti nella produzione di pasta fresca e

I'adozione di processi produttivi virtuosi. Oggi Fini rappresenta la pil grande realta

produttrice di pasta fresca ripiena di schietta tradizione emiliana proprio in Emilia, a

soli 20 km da Castelfranco...

http://www.largoconsumo.info/dettaglio_notizia?notizia=Un-2017-ricco-di-
noVit%EF%BF%BD-per-il-Gruppo-Fini&documentld=253435
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HOME NEWS NOTIZIADEL GIORNO TGDO PRIMOPIANQ INTERVISTA SUCCESSIE STRATEGIE APERT

Fini amplia la linea | Granripieni

Giugno 2018 p p

Dopo i Ravioli Salsiccia e Funghi, l'azienda presenta un'altra novita: i
Ravioli Patate e Rosmarino, la prima proposta di pasta fresca ripiena

| RAVIOLI realizzata con semola integrale di grano antico Senatore Cappelli, senza

PATATE o

E ROSMARINO

La sfoglia, integrale, biologica e 100% italiana, ha unottima tenuta in
cottura, mentre il ripieno vegetale & morbido e saporito.

\ >, 5 4
2 z FI N l A Questa nuova referenza & protagonista, insieme agli altri prodotti della

MODENA B¢ linea, del progetto di comunicazione web e social
1912 "f 1 #ilpranzodelladomenica, realizzato in collaborazione con 20 food

W blogger selezionate in tutta Italia: fino a ottobre, ogni domenica una

food blogger pubblichera una ricetta personalizzata con un prodotto

Fini abbinato a ingredienti tipici del suo territorio, condividendola sui

social e stimolando Ia partecipazione dei follower.

———

Al termine delle 20 settimane, la giuria Fini selezionera le tre ricette pil
originali e le blogger selezionate saranno protagoniste di uno show
cooking presso Fico a Bologna. Verra infine scelta una ricetta da stampare su un'edizione speciale della confezione del
prodotto impiegato.

19 Giugno 2018

http://distribuzionemoderna.info/news/fini-amplia-la-linea-i-granripieni-1
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| = MODENA
¥ 1912

Sfoglia ruvida trafilata al bronzo

INGREDIENTI

i
} 1 FARINE 100% ITALIANE
r DI ORIGINE NATURALE

14/06/2018

Fini, i/ marchio emiliano di pasta fresca ripiena, nato nel 1912 a Modena, ha aggiuntono due ricette alla linea I

Granripieni, che esalftano il gusto ed il connubio tra tradizione e innovazione.

I nuovi Ravioli Salsiccia e Funghi sono mezzelune di sfoglia che racchiudono un ripieno saporito e speziato che celebra

I'abbinamento tra la salsiccia e i funghi porcini, tipico di tante ricette della gastronomia italiana.

I Ravioli Patate e Rosmarino sono la prima proposta di pasta fresca ripiena realizzata con semola integrale di grano
antico Senatore Cappelli, senza vova. La sfoglia, integrale, biologica, 100% italiana ha un‘ottima tenuta in cottura. Il
ripieno vegetale é morbido e gustoso. Il risultato é una proposta di pasta fresca integrale allinsegna dellitalianita, del

sapore e del benessere, adatta a chiungue cerca novita e qualita.

Queste due nuave referenze si aggiungono alfe altre sei della gamma, che, nel 2017 hanno registrato una crescita del
volume di vendita di oltre il 20%: segno che la ricerca di qualitd e di appagamento da parte del consumatore ha trovato
risposta in questa linea composta da ricette fortemente incentrate sul gusto, sulla scelta delle materie prime e sui formati
di pasta.

I Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e social #ilpr delladc vica, realizzato in

collaborazione con 20 food blogger selezionate in tutta Italia: fino ad ottobre, ogni domenica una food blogger pubblichera
una ricetta personalizzata con un prodotto Fini abbinato ad ingredienti tipici del suo territorio, condividendola sui social e
stimolando la partecipazione dei follower. Al termine, la giuria Fini selezionerd le tre ricette pil originali e le blogger
selezionate, con il supporto tre follower, saranno protagoniste di un live cooking show presso FICO a Bologna. Sara anche

scelta una ricetta che verrd stampata su un'edizione speciale della confezione del prodotto impiegato.

http://www.focus-online.it/news_dettaglio.php?id=5156
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DEGUSTATV  LARMISTA SITOPRE2017 CONTATTI CLUBDEGUSTA  STORE

Nuove Proposte Della Linea "I Granripieni” Fini
ff 8th Giu B Cucina e gastronomia

Alla linea "1 ipieni” Fini si agg due ricette allinsegna dell'esaltazione del gusto e del connubio tra tradizione e innovazione.

Alla linea “I Granripieni” Fini si aggiungono due ricette allinsegna dell'esaltazione del gusto e del connubio tra tradizione e innovazione.*| Granripieni” di Fini, linea

premium che raccoglie | formati e | ripieni pil gustosi proposti dalla storica azienda emiliana nata nel 1912 a Modena specializzata in pasta fresca ripiena, continua a

raccogliere importanti successi,

Tutti gl indicatori di performance hanno indicato una crescita a doppia cifra per la linea: +25% di distribuzione numerica e +18% di ponderata a dicembre 2017,
il referer medio della categ a scaffale e cresce la rotazione di base del prodotti (+13%). La referenza pil classica di Fini, | Tortellini Antica Ricetta

1912, rappresentativa di tutta la gamma, & quella che ha avuto la migliore performance distributiva nel segmento della pasta fresca con ripieni a base di prosciutto

crude: un‘ulteriore testimonianza della riconosciuta esperienza dello storico marchio emiliano nel formato della tradizione per eccellenza, Da questo SUCCESSO Nascono

nuove proposte: Fini, che studia costantemente il mercato e | consumatori, ha scelto di ampliare ulteriormente la linea de "I Granripieni di Sapore” con due nuove
proposte allinsegna del gusto. | nuovi Ravioli Salsiccia e Funghi, disponibili da marzo nel banco frigo, sono mezzelune di sfoglia che racchiudono un ripieno saporito e
che celebra l'abbir tra la salsiccia e | funghi porcini, tipico di tante ricette della gastronomia italiana.

| Ravioli Patate e Rosmarino, presentati in anteprima a Cibus 2018, sono la prima proposta di pasta fresca ripiena realizzata con semola integrale di grano antico
Senatore Cappelli, senza uova. La sfoglia, integrale, biclogica, 100% italiana ha un‘ottima tenuta in cottura. Il ripieno vegetale & morbido e gustoso. |l risultato & una
proposta di pasta fresca integrale allinsegna dellitalianita, del sapore e del benessere, adatta a chiungue cerca novita e qualitd.Queste nuove referenze si aggiungono
alle altre sei della gamma, che nel 2017 hanno registrato una crescita del volume di vendita di oltre il 20%: segno che la ricerca di qualita e di appagamento da parte del
consumatore ha trovato risposta in questa linea composta da ricette fortemente incentrate sul gusto, sulla scelta delle materie prime e sui formati di pasta.

| Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e social #ilp llad, ica, in col con 20 food blogger selezionate
in tutta Italia: fino al prossimo ottobre, ogni domenica una "food blogger” pubblichera una ricetta personalizzata con un prodotto Fini abbinato a ingredienti tipici del
su0 territorio, condividendola sui social e stimolando la partecipazione dei follower, Al termine delle 20 settimane, la giuria Fini selezionera le tre ricette pil originali e le
blogger selezionate, con il supporto tre follower, saranno protagoniste di un live cooking show presse FICO a Bologna. Verra infine scelta una ricetta che sara stampata
su un‘edizione speciale della confezione del prodotto impiegato.

Gianfranco Leonardi

http://www.degusta.it/it/news/cucina-e-gastronomia/item/3847-nuove-proposte-della-linea-i-
granripieni-fini.html
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| B\ MODENA
| 1912

Fini, il marchio emiliano di pasta fresca ripiena, nato
nel 1912 a Modena, ha aggiuntono due ricette alla
linea I Granripieni, che esaltano il gusto ed il
connubio tra tradizione e innovazione.

| nuovi Ravioli Salsiccia e Funghi sono mezzelune di sfoglia che racchiudono
un ripieno saporito e speziato che celebra I'abbinamento tra la salsiccia e i
funghi porcini, tipico di tante ricette della gastronomia italiana.

| Ravioli Patate e Rosmarino sono la prima proposta di pasta fresca ripiena
realizzata con semola integrale di grano antico Senatore Cappelli, senza uova.
La sfoglia, integrale, biologica, 100% italiana ha un'ottima tenuta in cottura. Il
ripieno vegetale @ morbido e gustoso. |l risultato & una proposta di pasta fresca
integrale allinsegna dell'italianita, del sapore e del benessere, adatta a
chiungue cerca novita e gualita.

Queste due nuove referenze si aggiungono alle altre sei della gamma, che, nel
2017 hanno registrato una crescita del volume di vendita di oltre il 20%: segno
che la ricerca di qualita e di appagamento da parte del consumatore ha trovato
risposta in questa linea composta da ricette fortemente incentrate sul gusto,
sulla scelta delle materie prime e sui formati di pasta.

| Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e
social #ilpranzodelladomenica, realizzato in collaborazione con 20 food
blogger selezionate in tutta ltalia: fino ad oftobre, ogni domenica una food
blogger pubblicherd una ricetta personalizzata con un prodotto Fini abbinato
ad ingredienti tipici del suo territorio, condividendola sui social e stimolando la
partecipazione dei follower. Al termine, la giuria Fini selezionera le tre ricette
pil originali e le blogger selezionate, con il supporto tre follower, saranno
protagoniste di un live cooking show presso FICO a Bologna. Sara anche
scelta una ricetta che verra stampata su un'edizione speciale della confezione
del prodotto impiegato.

Info: www.gruppofini.it

Giovanni Scotti

https://www.saporinews.com/2018/06/fini-nuove-proposte-della-linea-i-granripieni/
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comunicati.net
Nuove proposte della linea “I Granripieni” Fini

06/giu/2018 11:48:05 Borderline Agency {11+ -~ R TN T

Alla linea "I Granripieni” Fini si aggiungono due ricette all'insegna
dell’esaltazione del gusto e del connubio tra tradizione e innovazione.

"I Granripieni” di Fini, linea premium che raccoglie i formati e i ripieni

pil gustosi proposti dalla storica azienda emiliana nata nel 1912 a

Modena specializzata nella pasta fresca ripiena, nel 2017 ha raccolto

importanti successi. Tutti gli indicatori di performance hanno indicato

una crescita a doppia cifra per la linea: +25% di distribuzione

numerica e +18% di ponderata a dicembre 2017, aumenta il

referenziamento medio della categoria a scaffale e cresce la

rotazione di base dei prodotti (+13%). La referenza piu classica di

Fini, i Tortellini Antica Ricetta 1912, rappresentativa di tutta la gamma, & guella che ha avuto la migliore
performance distributiva nel/ segmento della pasta fresca con ripieni a base di prosciutto crudo:
un’ulteriore testimonianza della riconosciuta esperienza dello storico marchio emiliano nel formato della
tradizione per eccellenza.

Da questo successo nascono nuove proposte: Fini, che studia costantemente il mercato e i consumatori, ha
scelto di ampliare ulteriormente la linea de “1I Granripieni di Sapore” con due nuove proposte allinsegna
del gusto.

I nuovi Ravioli Salsiccia e Funghi, disponibili da marzo nel banco frigo, sono mezzelune di sfoglia che
racchiudono un ripieno saporito e speziato che celebra I'abbinamento tra la salsiccia e i funghi porcini, tipico
di tante ricette della gastronomia italiana.

I Ravioli Patate e Rosmarino, presentati in anteprima a Cibus 2018, sono la prima proposta di pasta
fresca ripiena realizzata con semola integrale di grano antico Senatore Cappelli, senza uova. La sfoglia,
integrale, biologica, 100% italiana ha un’ottima tenuta in cottura. Il ripieno vegetale é morbido e gustoso. Il
risultato e una proposta di pasta fresca integrale all'insegna dell'italianita, del sapore e del benessere, adatta
a chiunque cerca novita e qualita.

Queste nuove referenze si aggiungono alle altre sei della gamma, che nel 2017 hanno registrato una
crescita del volume di vendita di oltre il 20%: segno che la ricerca di qualita e di appagamento da parte
del consumatore ha trovato risposta in questa linea composta da ricette fortemente incentrate sul gusto,
sulla scelta delle materie prime e sui formati di pasta.

I Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e social #ilpranzodelladomenica,
realizzato in collaborazione con 20 food blogger selezionate in tutta Italia: da maggio a ottobre, ogni
domenica una food blogger pubblichera una ricetta personalizzata con un prodotto Fini abbinato a ingredienti
tipici del suo territorio, condividendola sui social e stimolando la partecipazione dei follower. Al termine delle
20 settimane, la giuria Fini selezionera le tre ricette piu originali e le blogger selezionate, con il supporto tre
follower, saranno protagoniste di un live cooking show presso FICO a Bologna. Verra infine scelta una ricetta
che verra stampata su un‘edizione speciale della confezione del prodotto impiegato.

www.nonsolobuono.it

http://www.comunicati.net/comunicati/aziende/alimentari/481949.html
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GASTRONOMIA

Nuove proposte della linea “I Granripieni”

Alla linea “I Granripieni” Fini si aggiungono due ricette all'insegna
dell’esaltazione del gusto e del connubio tra tradizione e
innovazione.

*I Granripien” di Fini, linea premium
che raccoglie i formati e i ripieni pit
gustosl proposti dalla storica azienda
emiliana nata nel 1912 a Modena
specializzata nella pasta fresca
ripiena, nel 2017 ha raccolto
importanti successi. Tutti gli indicatori
di performance hanno indicato una
crescita a doppia cifra per la linea:
+25% di distribuzione numerica e
+18% di ponderata a dicembre 2017,
aumenta |l referenziamento medio
della categoria a scaffale e cresce la
rotazione di base dei prodotti (+13%).
La referenza pili classica di Fini, i Tortellini Antica Ricetta 1912,
rappresentativa di tutta |la gamma, & quella che ha avuto la migliore
performance distributiva nel segmento della pasta fresca con ripieni a
base di prosciutto crudo: un‘ulteriore testimonianza della riconosciuta
esperienza dello storico marchio emiliano nel formato della tradizione per
eccellenza.

1OLI
PATATE

Da questo successo nascono nuove proposte: Fini, che studia
costantemente il mercato e i consumatori, ha scelto di ampliare
ulteriormente la linea de *| Granripieni di Sapore” con due nuove proposte
allinsegna del gusto.

| nuovi Ravioli Salsiccia e Funghi, disponibili da marzo nel banco frigo, sono
mezzelune di sfoglia che racchiudono un ripieno saporito e speziato che
celebra l'abbinamento tra la salsiccia e | funghi porcini, tipico di tante
ricette della gastranomia italiana.

| Ravioli Patate e Rosmarine, presentati in anteprima a Cibus 2018, sono la
prima proposta di pasta fresca ripiena realizzata con semola integrale di
grano antico Senatore Cappelli, senza uova. La sfoglia, integrale, biologica,
100% italiana ha un'ottima tenuta in cottura. |l ripieno vegetale @ morbido
e gustoso. |l risultato & una proposta di pasta fresca integrale allinsegna
dellitalianita, del sapore e del benessere, adatta a chiungue cerca novita e
qualita.

Queste nuove referenze si aggiungono alle altre sei della gamma, che nel
2017 hanno registrato una crescita del volume di vendita di cltre (I 20%:
segno che la ricerca di qualita e di appagamento da parte del
consumatore ha trovato risposta in guesta linea composta da ricette
fortemente incentrate sul gusto, sulla scelta delle materie prime e sui
formati di pasta.

| Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e
social #ilpranzodelladomenica, realizzato in collaborazione con 20 food
blogger selezionate in tutta Italia: da maggio a ottobre, ogni domenica una
food blogger pubblichera una ricetta personalizzata con un prodotto Fini
abbinato a ingredienti tipici del suo territorio, condividendola sui social e
stimolando la partecipazione dei follower. Al termine delle 20 settimane, la
giuria Fini selezionera le tre ricette pid originali e le blogger selezionate,
con il supporto tre follower, saranno protagoniste di un live cooking show
presso FICO a Bologna. Verra infine scelta una ricetta che verra stampata
su un'edizione speciale della confezione del prodotto impiegato.

www.nonsolobuono.it

http://www.comunicati-stampa.net/com/nuove-proposte-della-linea-i-granripieni-fini.html
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Nuove proposte della linea “| Granripieni” Fini

Alla linea "I Granripieni” Fini si aggiungono due ricette all'insegna dell'esaltazione del gusto e del connubio tra tradizione e innovazione.

“| Granripieni” di Fini, linea premium che raccoglie i formati e i ripieni pill gustosi proposti dalla storica azienda emiliana nata nel 1912 a
Modena specializzata nella pasta fresca ripiena, nel 2017 ha raccolto importanti successi. Tutti gli indicatori di performance hanno indicato
una crescita a doppia cifra per la linea: +25% di distribuzione numerica e +18% di ponderata a dicembre 2017, aumenta il
referenziamento medio della categoria a scaffale e cresce la rotazione di base dei prodotti (+13%). La referenza pil classica di Fini,

i Tortellini Antica Ricetta 1912, rappresentativa di tutta la gamma, & quella che ha avuto la migliore performance distributiva nel
segmento della pasta fresca con ripieni a base di prosciutto crudo: un’ulteriore testimonianza della riconosciuta esperienza dello storico
marchio emiliano nel formato della tradizione per eccellenza.

Da questo successo nascono nuove proposte: Fini, che studia costantemente il mercato e | consumatori, ha scelto di ampliare ulteriormente
la linea de “I Granripieni di Sapore” con due nuove proposte all'insegna del gusto.

| nuovi Ravioli Salsiccia e Funghi, disponibili da marzo nel banco frigo, sono mezzelune di sfoglia che racchiudono un ripieno saporito e
speziato che celebra 'abbinamento tra la salsiccia e i funghi porcini, tipico di tante ricette della gastronomia italiana.

| Ravioli Patate e Rosmarino, presentati in anteprima a Cibus 2018, sono la prima proposta di pasta fresca ripiena realizzata con semola
integrale di grano antico Senatore Cappelli, senza uova. La sfoglia, integrale, biologica, 100% italiana ha un'ottima tenuta in cottura. Il
ripieno vegetale & morbido e gustoso. Il risultato & una proposta di pasta fresca integrale all'insegna dell’italianita, del sapore e del
benessere, adatta a chiunque cerca novita e gualita.

Queste nuove referenze si aggiungono alle altre sei della gamma, che nel 2017 hanno registrato una crescita del volume di vendita di
oltre il 20%: segno che la ricerca di qualita e di appagamento da parte del consumatore ha trovato risposta in questa linea composta da
ricette fortemente incentrate sul gusto, sulla scelta delle materie prime e sui formati di pasta.

| Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e social #ilp a, realizzato in collaborazione con
20 food blogger selezionate in tutta Italia: da maggio a ottobre, ogni domenica una food blogger pubblichera una ricetta personalizzata con
un prodotto Fini abbinato a ingredienti tipici del suo territorio, condividendola sui social e stimolando la partecipazione dei follower. Al
termine delle 20 settimane, la giuria Fini selezionera le tre ricette pil originali e le blogger selezionate, con il supporto tre follower, saranno
protagoniste di un live cooking show presso FICO a Bologna. Verra infine scelta una ricetta che verra stampata su un'edizione speciale della
confezione del prodotto impiegato.

www.nonsolobuono.it

https://www.joyfreepress.com/2018/06/06/275677-nuove-proposte-della-linea-i-granripieni-
fini/
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Novitd per la linea premium “I Granripieni” Fini, la selezione dei formati e delle ricette
premium del celebre marchio emiliano di pasta fresca ripiena.

Modena, 16/05/2018 - 12:45 (informazione.it - comunicati stampa - cibi e
bevande) Afla linea *I Granripieni” Fini si aggiungone due ricette all'insegna
deflesaltazione del gusto e del ¢ bio tra izione e fr it

RASSEGNA

“| Granripieni® di Fini, linea premium che raccoglie i formati e i ripieni pil gustosi

STAM PA proposti dalla storica azienda emiliana nata nel 1912 a Modena specializzata nella
pasta fresca ripiena, nel 2017 ha raccolto importanti successi, Tutti gli indicatori di
INTERN ET performance hanno indicato una crescita a doppia cifra per la linea: +25% di

distribuzione numerica e +18% di ponderata a dicembre 2017, aumenta il
referenziamento medio della categoria a scaffale e cresce la rotazione di base dei

Alcuni link prodotti (+13%).
pot['ebbe['o La referenza pil classica di Fini, i Tortellini Antica Ricetta 1912, rappresentativa di
. tutta la gamma, & quella che ha avuto la migliore performance distributiva nel
fISU/the non segmento della pasta fresca con ripieni a base di prosciutto crudo: un'ulteriore
GttIV/ I‘n qUan tO testimonianza della riconosciuta esperienza dello storico marchio emiliano nel
) L. formato della tradizione per eccellenza.
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Da questo successo nascono nuove proposte: Fini, che studia costantemente il
mercato e i consumatori, ha scelto di ampliare ulteriormente la linea de”|
Granripieni di Sapore” con due nuove proposte allinsegna del gusto.

I nuovi Ravioli Salsiccia e Funghi, disponibili da marzeo nel banco frigo, sono
mezzelune di sfoglia che racchiudono un ripieno saporito e speziato che celebra
I'abbinamento tra la salsiccia e i funghi porcini, tipico di tante ricette della
gastronomia italiana.

| Ravicli Patate e Rosmarino, presentati in anteprima a Cibus 2018, sone la prima
proposta di pasta fresca ripiena realizzata con semola integrale di grano antico
Senatore Cappelli, senza uova. La sfoglia, integrale, biclogica, 100% italiana ha
un'ottima tenuta in cottura. || ripieno vegetale & morbido e gustoso. |l risultato &
una proposta di pasta fresca integrale all'insegna dell'italianita, del sapore e del
benessere, adatta a chiunque cerca novita e qualita.

Queste nuove referenze si aggiungono alle altre sei della gamma, che nel 2017
hanno registrato una crescita del volume di vendita di oltre il 20%: segno che la
ricerca di qualita e di appagamento da parte del consumatore ha trovato risposta
in questa linea composta da ricette fortemente incentrate sul gusto, sulla scelta
delle materie prime e sui formati di pasta.

| Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e social
#ilpranzodelladomenica, realizzato in collaborazione con 20 food blogger
selezionate in tutta Italia: da maggio a ottobre, ogni domenica una food blogger
pubblichera una ricetta personalizzata con un prodotto Fini abbinato a ingredienti
tipici del suo territorio, condividendola sui social e stimolando la partecipazione
dei follower. Al termine delle 20 settimane, la giuria Fini selezionera le tre ricette
piu originali e le blogger selezionate, con il supporto tre follower, saranno
protagoniste di un live cooking show presso FICO a Bologna. Verra infine scelta
una ricetta che verra stampata su un'edizione speciale della confezione del
prodotto impiegato.
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Seritto da BorderlineAgency il 7 :018. Pubblicato in Alimentari e Bevande, Aziende
Alcuni link Alla linea “T Granripieni” Fini si aggiungono due ricette all'insegna
pOtfebbefO dell'esaltazione del gusto e del connubio tra tradizione e innovazione.
r'sq/tg,fe non “I Granripieni” di Fini, linea premium che raccoglie i formati e i ripieni
attiviin quan to piil gustosi proposti dalla storica azienda emiliana nata nel 1912 a Modena
pUbb/iCGZiOﬂf a specializzata nella pasta fresca ripiena, nel 2017 ha raccolto importanti
carattere suceessi. Tutti gli indicatori di performance hanno indicato una crescita a

doppia cifra per la linea: +25% di distribuzione numerica e +18% di
tempor aneo.

ponderata a dicembre 2017, aumenta il referenziamento medio della
categoria a scaffale e eresce la rotazione di base dei prodotti (+13%).
Giugno 2018 La referenza pil classica di Fini, i Tortellini Antica Ricetta 1912,
rappresentativa di tutta la gamma, & quella che ha avuto la migliore
performance distributiva nel segmento della pasta fresca con
ripieni a base di prosciutto crudo: un'ulteriore testimonianza della
riconosciuta esperienza dello storico marchio emiliano nel formato della
tradizione per eccellenza.

Da questo successo nascono nuove proposte: Fini, che studia
costantemente il mercato e i consumatori, ha scelto di ampliare
. ulteriormente la linea de “I Granripieni di Sapore” con due nuove
| proposte all'insegna del gusto.

I nuovi Ravioli Salsiccia e Funghi, disponibili da marzo nel banco
frigo, sono mezzelune di sfoglia che racchiudono un ripieno saporito e
speziato che celebra I'abbinamento tra la salsiccia e i funghi poreini, tipico
di tante ricette della gastronomia italiana.

r I Ravioli Patate e
Rosmarino,
presentati in
anteprima a Cibus
2018, sono la prima
proposta di pasta
fresca ripiena
realizzata con semola
integrale di grano
antico Senatore
Cappelli, senza uova.
La sfoglia, integrale,
biologica, 100%
italiana ha un’ottima
tenuta in cottura. Il ripieno vegetale & morbido e gustoso. 11 risultato & una
proposta di pasta fresea integrale all'insegna dell'italianita, del sapore e del
benessere, adatta a chiunque cerca novita e qualita.

Queste nuove referenze si aggiungono alle altre sei della gamma, che nel
2017 hanno registrato una erescita del volume di vendita di oltre il
20%: segno che la ricerca di qualiti e di appagamento da parte del
consumatore ha trovato risposta in questa linea composta da ricette
fortemente incentrate sul gusto, sulla scelta delle materie prime e sui
formati di pasta.

I Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e
social #ilpr delladomenica, realizzato in collaborazione con 20
food blogger selezionate in tutta Italia: da maggio a ottobre, ogni
domenica una food blogger pubblichera una ricetta personalizzata con un
prodotto  Fini abbinato a ingredienti tipici del suo territorio,
condividendola sui social e stimolando la partecipazione dei follower. Al
termine delle 20 settimane, la giuria Fini selezionera le tre ricette pil
originali e le blogger selezionate, con il supporto tre follower, saranno
protagoniste di un live cooking show presso FICO a Bologna. Verri infine
scelta una ricetta che wverrd stampata su un'edizione speciale della
confezione del prodotto impiegato.

www.nonsolobuono.it

http://www.comunicati.eu/nuove-proposte-della-linea-i-granripieni-fini-51611
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Nuove proposte della linea “I Granripieni” Fini
9 giugno 2018 da & Borderline Agency

Alla linea “I Granripieni” Fini si aggiungono due ricette allinsegna dell‘esaltazione del
gusto e del connubio tra tradizione e innovazione.

"I Granripieni” di Fini, linea premium che raccoglie i formati e i ripieni pit gustosi
proposti dalla storica azienda emiliana nata nel 1912 a Modena specializzata nella pasta
fresca ripiena, nel 2017 ha raccolto importanti successi. Tutti gli indicatori di performance
hanno indicato una crescita a doppia cifra per la linea; +25% di distribuzione
numerica e +18% di ponderata a dicembre 2017, aumenta il referenziamento medio
della categoria a scaffale e cresce la rotazione di base dei prodotti (+13%). La
referenza pitl classica di Fini, i Tortellini Antica Ricetta 1912, rappresentativa di tutta
la gamma, é quella che ha avuto la migliore performance distributiva ne/ segmento
della pasta fresca con ripieni a base di prosciutto crudo: un‘ulteriore testimonianza
della riconosciuta esperienza dello storico marchio emiliano nel formato della tradizione

per eccellenza.

Da questo successo nascono nuove proposte: Fini, che studia costantemente il mercato e
i consumatori, ha scelto di ampliare ulteriormente la linea de ™I Granripieni di
Sapore” con due nuove proposte allinsegna del gusto.

I nuovi Ravioli Salsiccia e Funghi, disponibili da marzo nel banco frigo, sono mezzelune
di sfoglia che racchiudono un ripieno saporito e speziato che celebra l'abbinamento tra la
salsiccia e i funghi porcini, tipico di tante ricette della gastronomia italiana.

I Ravioli Patate e Rosmarino, presentali in anteprima a Cibus 2018, sono la prima
proposta di pasta fresca ripiena realizzata con semola integrale di grano antico Senatore
Cappelli, senza uova. La sfoglia, integrale, biologica, 100% italiana ha un’ottima tenuta in
cottura. Il ripieno vegetale é morbido e gustoso. Il risultato é una proposta di pasta fresca
integrale allinsegna dellitalianita, del sapore e del benessere, adatta a chiunque cerca
novita e qualita.

Queste nuove referenze si aggiungono alle altre sei della gamma, che nel 2017 hanno
registrato una crescita del volume di vendita di oltre il 20%: segno che la ricerca di
qualitd e di appagamento da parte del consumatore ha trovato risposta in questa linea
composta da ricette fortemente incentrate sul gusto, sulla scelta delle materie prime e sui
formati di pasta.

I Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e
social #ilpranzodelladomenica, realizzato in collaborazione con 20 food blogger
selezionate in tutta Italia: da maggio a ottobre, ogni domenica una food blogger
pubblichera una ricetta personalizzata con un prodotto Fini abbinato a ingredienti tipici del
suo territorio, condividendola sui social e stimolando la partecipazione dei follower. Al
termine delle 20 settimane, la giuria Fini selezionera le tre ricette piti originali e le blogger
selezionate, con il supporto tre follower, saranno protagoniste di un live cooking show
presso FICO a Bologna. Verra infine scelta una ricetta che verrad stampata su un‘edizione
speciale della confezione del prodotto impiegato.

www.nonsolobuono.it

https://www.comunicati-stampa.biz/varie/nuove-proposte-della-linea-i-granripieni-fini/
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Nuove proposte della linea “I Granripieni” Fini
Posted on 6 giugno 2018 by Borderline Agency

Alla linea “I Granripieni” Fini si aggiungono due ricetle all'insegna dell’'esaltazione del gusto e del connubio tra
tradizione ¢ innovazione.

“I Granripieni” di Fini, linea premium che raccoglie i formati e i ripieni pitt gustosi proposti dalla storica azienda
emiliana nata nel 1912 a Modena specializzata nella pasta fresca ripiena, nel 2017 ha raccolto importanti successi.
Tutti gli indicatori di performance hanno indicato una crescita a doppia cifra per la linea: +25% di distribuzione
numerica e +18% di ponderata a dicembre 2017, aumenta il referenziamento medio della categoria a scaffale

e cresce la rotazione di base dei prodotti (+13%). La referenza pili classica di Fini, i Tortellini Antica Ricella 1912,
rappresentativa di tutta la gamma, ¢ quella che ha avuto la migliore performance distributiva nel segmento

della pasta fresca con ripieni a base di prosciutto crudo: un'ulteriore testimonianza della riconosciuta esperienza
dello storico marchio emiliano nel formato della tradizione per eccellenza.

Da questo successo nascono nuove proposte: Fini, che studia costantemente il mercato e i consumatori, ha scello
di ampliare ulteriormente la linea de “I Granripieni di Sapore™ con due nuove proposte all'insegna del gusto.

I nuovi Ravioli Salsiceia e Funghi, disponibili da marzo nel banco frigo, sono mezzelune di sfoglia che
racchiudono un ripieno saporito e speziato che celebra I'abbinamento tra la salsiccia e i funghi poreini, tipico di
tante ricette della gastronomia italiana.

I Ravioli Patate e Rosmarino, presentati in anteprima a Cibus 2018, sono la prima proposta di pasta fresca ripiena
realizzata con semola integrale di grano antico Senatore Cappelli, senza uova. La sfoglia, integrale, biologica, 100%
italiana ha un’ottima tenuta in cottura. Il ripieno vegetale ¢ morbido e gustoso. Il risultato ¢ una proposta di pasta
fresca integrale all'insegna dell’italianita, del sapore e del benessere, adatta a chiunque cerca novita e qualita.

Queste nuove referenze si aggiungono alle altre sei della gamma, che nel zo17 hanno registrato una crescita del
volume di vendita di oltre il zo%: segno che la ricerca di qualita e di appagamento da parte del consumatore ha
trovato risposta in questa linea composta da ricette fortemente incentrate sul gusto, sulla scelta delle materie
prime e sui formati di pasta.

I Granripieni sono anche protagonisti del progetto di comunicazione web e social #ilpranzodelladomenica,
realizzato in collaborazione con 20 food blogger selezionate in tutta Italia: da maggio a ottobre, ogni domenica una
food blogger pubblichera una ricetta personalizzata con un prodotto Fini abbinato a ingredienti tipici del suo
territorio, condividendola sui social e stimolando la partecipazione dei follower. Al termine delle 20 settimane, la
giuria Fini selezionera le tre ricette piii originali e le blogger selezionate, con il supporto tre follower, saranno
protagoniste di un live cooking show presso FICO a Bologna. Verra infine scelta una ricetta che verra stampata su
un’edizione speciale della confezione del prodotto impiegato.

www.nonsolobuono.it

http://www.area-press.eu/comunicatistampa/2018/06/06/nuove-proposte-della-linea-i-granri-
pieni-fini/
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Spesso si considera la pasticceria come genere voluttuario, nemico
della dieta. Tuttavia, qualcosa sta cambiando e la cucina del benes-
sere esiste ed ¢ praticabile. Se ne & discusso a Cibus, nel conve-

gno organizzato da Gruppo Fini e Greci Alimentare. Tra i relatori
Davide Comaschi il quale, nel portare la sua esperienza, ha spiegato
come per gli addetti ai lavori sia importante prestare attenzione agli
insegnamenti della scienza della nutrizione, pur non negando che,

in pasticceria, una delle priorita sia il gusto. | professori Claudio
Corradini e Antonella Cavazza dell'Universita di Parma, Dipartimen-
to di Scienze Chimiche, della Vita e della Sostenibilita Ambientale,
hanno illustrato i processi di trasformazione che avvengono in cottura
e l'importanza dell'inulina, una fibra alimentare naturale che si pud
utilizzare negli impasti come supporto per la riduzione dello sviluppo
di acrilammide. Su questa problematica, Comaschi ha ribadito come
la scoperta dell'inulina rappresenti un grande risultato per gli artigiani
e, in particolare, il fatto che ne esistano varie tipologie per diversi
effetti: & cosi possibile lavorare ottenendo dolci piti leggeri, con meno
grassi, ma con la stessa struttura, in modo da garantire duttilita e
rispettare la richiesta di gusto. Sulla base di queste considerazioni, ha
inoltre sottolineato come sia necessario prestare maggiore attenzione
ai risultati della ricerca: i professionisti del food hanno bisogno di
essere formati anche su queste evoluzioni della scienza alimentare e
scoprire come innovare in direzione di una cucina sempre pit legata
al raggiungimento e al mantenimento del benessere. Un pensiero
sostenuto da Chiara Manzi, esperta di nutrizione e fondatrice di Art
joins Nutrition Academy, Accademia Europea di Nutrizione Culinaria,
che ha spiegato come cucina e scienza possano collaborare per una
cultura alimentare che unisca piacere e attenzione per una vita sana.
Una collaborazione testimoniata anche da Andrea Ghia, CEO del
Gruppo Fini e Greci Alimentare: per la mission “non solo buono”, che
lui stesso ha voluto affidare alle aziende che guida, il cibo deve essere
autentico, cio@ rispettoso di tradizioni e territorio; bello da portare in
tavola e per tutti, prestando attenzione alle crescenti intolleranze, e
teso ad offrire I'equilibrio nutrizionale nel piatto. Infatti, dal 2015 le
aziende del gruppo commercializzano referenze certificate Gusto&-
Benessere da Art joins Nutrition Academy e sono stati fra i primi in
Italia a lanciare prodotti realizzati secondo la moderna scienza della
nutrizione. Tra questi PizzaPil, “la pizza del benessere”, che attraver-
so un mix di farine, semi e ingredienti funzionali diventa digeribile e
bilanciata, mentre le composte di frutta de Le Conserve Della Nonna
sono con zucchero d'uva, curcuma, zenzero e bacche di goji. Insom-
ma, emerge forte il concetto di responsabilita sociale d'impresa.

Matteo Barboni

La One Shot Depositor Tuttuno di Selmi Chocolate Machinery consente di
realizzare in una sola operazione prodotti ripieni, tra cui praline su stampo in
policarbonato, boule, ovetti e elaborati con fattezze particolari.

La macchina inietta, in tempi e modi differenti, cioccolato e ripieni nelle
percentuali richieste, grazie ad un meccanismo a pistoni di alta precisione,
producendo contemporaneamente la camicia esterna in cioccolato e I'interno
della pralina. L'alimentazione del cioccolato viene fornita a ciclo continuo dalla
temperatrice posta dietro la macchina, mediante ricircolo su corpo pompa. “E
un dettaglio di fondamentale importanza - sottolinea il titolare, Paolo Selmi

- in quanto consente al cioccolato di essere sempre temperato per un ottimo
risultato in fase di smodellaggio, dopo il raffreddamento”.

Il ripieno viene erogato dalla tramoggia termoregolata sulla testata della
macchina in alluminio teflonato alimentare ed & possibile inserire all'interno
della ganache inclusioni di dimensione massima 2 mm. La macchina puo essere
equipaggiata con un caricatore stampi automatico, per aumentare la velocita
produttiva, e di sistema di vibrazione stampi, per distribuire il cioccolato uni-
formemente ed evitare difetti sul prodotto finale. Tuttuno, in abbinamento al
tunnel di raffreddamento circolare SPIN500, assicura compattezza in termini di
spazio occupato, massima funzionalita ed elevata produzione.

“E possibile testare le performance di Tuttuno presso il Training Centre azien-
dale - conclude Selmi - supportati dai nostri chef: vi invitiamo a trascorrere una
giornata con il Team Selmi”. www.selmi-group.it

302 PASTICCERIA INTERNAZIONALE 13§
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Ricerca, responsabilita sociale

e benessere

Aziende e ricercatori insieme
per alimenti piti sani. Dagli
studi sulle problematiche dei
processi di cottura, ai nuovi
ingredienti: Gruppo Fini e
Greci Alimentare pensano alla
salubrita della propria offerta

La cucina del benessere esi-
ste ed é praticabile. A testimoniar-
lo, durante la scorsa edizione di Ci-
bus, sono stati gli ospiti della con-
ferenza organizzata da Gruppo Fini
e Greci Alimentare. Chiara Manzi,
esperta di nutrizione e fondatrice
di Art joins Nutrition Academy, Ac-
cademia Europea di Nutrizione Cu-
linaria, ha spiegato come la cucina
e la scienza possano collaborare in-
sieme per la creazione di una cul-
tura alimentare che unisca il piace-
re della buona tavola e I'attenzione
per una vita sana. Su questo con-
cetto si basa la cucina del benesse-
re, un‘alternativa che permette di
stare bene mangiando i piatti della
tradizione italiana, senza privazio-
ni. Un sogno ora realizzabile, gra-
zie alla collaborazione tra ricerca

INDUSTRIE ALIMENTARI - LVII (2018) - GIUGNO

@ Cus

scientifica, i professionisti dell'in-
dustria alimentare e della ristora-
zione, individuando soluzioni pre-
ziose per realizzare pizza, dolci e al-
tre ricette buone e al contempo fa-
vorevoli all'equilibrio nutrizionale. E
il caso del lavoro congiunto svolto
dal Gruppo Fini con Greci Alimen-
tare e 'Universita di Parma per ca-
pire come ridurre I'acrilamide, un
cancerogeno che si sviluppa dalla
cottura dei cereali.

Claudio Corradini e Antonella
Cavazza, dell'Universita di Parma,
Dipartimento di Scienze Chimiche,
della Vita e della Sostenibilita Am-
bientale, hanno illustrato i proces-
si di trasformazione che avvengo-
no in cottura e l'importanza dell’i-
nulina, una fibra alimentare natura-
le che si puo utilizzare negli impasti
come supporto per la riduzione del-
lo sviluppo di acrilamide. Lo stesso
Maestro Pasticcere Davide Coma-
schi del’Accademia Maestri Pastic-
ceri Italiani e membro del Comita-
to Scientifico ASSIC, Associazio-
ne per la Sicurezza Nutrizionale in
Cucina, docente di Alma e Campio-
ne del Mondo 2013 del cioccolato,
ha ribadito il valore, per gli addet-
ti ai lavori, degli insegnamenti del-

oS

la scienza della nutrizione. Se nella
pasticceria il gusto & una delle pri-
orita, & prezioso il poter ottenere
ricette che diano lo stesso piacere
al palato, pur essendo equilibrate,
leggere e meno grasse.

Andrea Ghia, CEO del Gruppo
Fini e Greci ha raccontato come gia
da quattro anni i marchi che rap-
presenta siano portatori e simbolo
del gusto dell'industria alimentare
made in Italy e della cucina del be-
nessere. Per la mission “Non Solo
Buono”, che lui tesso ha voluto dare
alle aziende che guida, il cibo deve
essere: autentico, cioé rispettoso
delle tradizioni e del territorio; bel-
lo da portare in tavola e per tutti,
ovvero con attenzione alle crescen-
ti intolleranze alimentari; ma deve
anche tendere ad offrire I'equilibrio
nutrizionale nel piatto.

Infatti, dal 2015 Gruppo Fini e
Greci commercializzano prodot-
ti certificati Gusto & Benessere
da Art joins Nutrition Academy e
sono stati fra i primi in Italia a lan-
ciare prodotti realizzati secondo la
moderna scienza della nutrizione.
Come ad esempio PizzaPiu, la piz-
za del benessere, presentata alla ri-
storazione. Attraverso un mix di fa-
rine, semi e ingredienti funzionali la
pizza, abitualmente alimento iper-
calorico e che crea un picco glice-
mico, diventa leggera, digeribile e
bilanciata. Lato consumer, Gruppo
Fini ha creato le composte di frut-
ta certificate Gusto&Equilibrio de
Le Conserve Della Nonna, realizza-
te con lo zucchero d'uva e con in-
gredienti funzionali come curcuma,
zenzero e bacche di goji. Insomma,
emerge forte il concetto di respon-
sabilita sociale d'impresa perché -
come afferma lo stesso Ghia - “Il
mercato vuole capire ed essere piu
consapevole e I'industria deve porsi
in dialogo con le persone a cui sono
rivolti i prodotti”.

Matteo Barboni
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Le Conserve della Nonna mettono
d’accordo innovazione e tradizione

iauaeis Le Conserve della Nonna,
brand del Gruppo Fini
] specializzato in conserve

| i pompdorq, confetture
| e condimenti a base
| vegetale, rinnova la sua
_ immagine e propone
diverse novita. La linea
“Gusto&Equilibrio”, ad
esempio, si € ampliata con le golose
creme spalmabili a base di frutta in
abbinamento al cacao. In occasione
di Cibus 2018, la crema Pere e Cacao
& stata selezionata come uno dei
rodotti piti innovativi dell’anno ed
e stata esposta nello spazio Cibus
Innovation Corner.

CORRIERE DELLA SERA

wwwiodonna it
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Due nuove proposte arricchiscono
la linea | Granripieni di Fini

Fini ha arricchito
ulteriormente

la linea de

| Granripieni di
Sapore con due
nuove proposte
all'insegna del
gusto. | nuovi Ravioli
Salsiccia e Funghi sono mezzelune

di sfoglia che racchiudono un ripieno
saporito e speziato che celebra
I"abbinamento tra la salsiccia e i funghi
porcini. | Ravioli Patate e Rosmarino
sono la prima proposta di pasta fresca
con un ripieno vegetale realizzata con
semola integrale, biologica, di grano
antico Senatore Cappelli e senza uova.
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Le filiere
o Farete

INNOVAZIONE E TRADIZIONE,
GLI INGREDIENTI DI SUCCESSO
DEL GRUPPO FINI

Un 2018 all'insegna del rinnovamento
per “Fini”, storico brand di pasta fresca ri-
piena, ¢ per “Le Conserve della Nonna”,
celebre azienda specializzata in conserve,
condimenti e confetture della tradizione.
Proprio quest’anno, infatti, per la pasta
fresca ripiena si conclude un progetto di
restyling e riposizionamento di tutta la
gamma iniziato quasi due anni fa con la
creazione del nuovo logo per Fini: un
medaglione circolare che mette immedia-
tamente in evidenza “Modena 1912”7 a
riconferma del legame con la tradizione e
il territorio. Fini ¢ infatti I'unica grande re-
altd alimentare specializzata in pasta fresca
ripiena della tradizione emiliana ad avere
sede proprio in Emilia, a Modena, a pochi
chilometri dalla locanda in cui secondo la
leggenda fu inventato il primo tortellino
della storia.

Questo nuovo logo ¢ stato lanciato insie-
me al nuovo packaging dedicato alla linea
premium dell’azienda, “I Granripieni”, che
nel 2017 ha avuto grande successo. Tutti
gli indicatori di performance hanno infatti
indicato una crescita a doppia cifra per la
linea: +25% di distribuzione numerica e
+18% di ponderata a dicembre 2017, po-
sitivo anche il referenziamento medio della
categoria a scaffale ¢ la rotazione di base
dei prodotti (+13%).

Anche Le Conserve della Nonna, realta
unica nel panorama delle conserve in Italia
e presente su numerosi scaffali della gran-
de distribuzione, con oltre 100 referenze,

32 fare

si posiziona sul merca-
to con un nuovo logo e
una nuova visual identity
ancora pit iconica e rico-
noscibile. Analisi di mer-
cato, focus group e pack
test realizzati dall’ufficio
marketing  dell’azienda
in  collaborazione con
listituto  IPSOS  han-
no confermato che Le
Conserve della Nonna
¢ un marchio sinonimo
di qualitd, affidabilica,
semplicitd e trasparenza. La vasta gamma &
costituita da ingredienti genuini e naturali,
preparati con una lavorazione che segue la
tradizione delle conserve fatte in casa, ma
con tutte le sicurezze che solo una grande
realtd pud fornire.

Questo il punto di partenza per lo studio
del restyling che coinvolge tutta I'immagi-
ne del brand. Il nuovo marchio circolare,
oltre al tipico motivo a quadretti bianchi e
rossi, inserisce un omaggio al centrino fatto
a mano dalle nonne, che rievoca il legame
con le tradizioni. Questo logo rotondo &
protagonista del nuovo packaging a partire
dal tappo di metallo, per poi tornare cen-
trale sulle etichette, anch’esse rivisitate con

codici comunicativi di maggiore leggibilita
a scaffale, impreziosite da illustrazioni dallo
stile realistico e pittorico al contempo. Ol-
tre alla lista degli ingredienti, sull’etichetta
sono messi in evidenza la qualita e l'origine
delle materie prime, la semplicita delle pre-
parazioni e alcuni consigli di utilizzo.

1l Gruppo Fini conferma, ancora una volta,
la sua vocazione di realta industriale 100%
italiana, profondamente legata al territorio
e alla tradizione, ma anche sempre pronta
a rinnovarsi per rispondere al meglio alle
richieste di qualita, sicurezza e gusto del
consumatore moderno.
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Gi 2018 FREE FROM FOOD AWARDS
lugno April saw the announcement of the winners of the Free From

Food Awards - an annual celebration of the finest in gluten free,
dairy free and allergen free.

f

Alex Gazzola Launched in 2008 by doyenne of ‘free from’ and editor of
fxgl'i:f FoodsMatter.com, Michelle Berriedale-Johnson, the awards serve as

an invaluable guide to those with dietary restrictions and a great way to signpost
Alex is a writer tried and tested products, including from small producers who may otherwise
fcf’:;'li't's:g?a':ce_ evade the radar of even the most eagle-eyed free-from gourmands.
coeliac disease, Products are judged on a number of criteria such as usefulness, innovation,
;?;-S':iziﬁ'-r‘z‘i_ versatility, nutritional profile, and judging panels are drawn from all sectors. These
from’ food. He include food developers, healthcare professionals including dietitians, cookery
is the author of writers and those with food hypersensitivities - with both Dr Megan Rossi of
::;JJ:J E;;;d . King's College and Julia Marriott of the Alimentary Bites blog serving this year.
his site: Overall champion in 2018, was Orgran’s Vegan Easy Egg, a savoury egg
WWW, replacer with corn, chickpea, vegetable gums, starches, turmeric and seasoning,

allergy-insight.com  yhich was praised by judges for its adaptability to various uses, including
omelettes, quiches and scrambled ‘eggs’. A bonus: it is free from all 14 EU-
‘ specified food allergens.
‘ Other gold-medal winners included Sweetcorn & Quinoa Bites by Gosh! (No
\ Top 14 category), Amila’s Sauces’ Fruity Mild Curry Sauce (FODMAP Friendly)
and Wildcraft Bakery’s Buckwheat Sourdough Loaf and Asda’s Free From
4 Seeded Brown Rolls (joint winners, Bread).
2019 entry opens in September. For more information, and full results and
stockists of 2018 winners, go to www.freefromfoodawards.co.uk

BEST OF ITALIAN  alternative took Bronze in Store
Perhaps  surpris- Cupboard). Three of their Taste Italia
ingly, the land of wraps are 14 allergens-free too.
pasta and pizza Their newest
has a highly dev- import, launching
eloped gluten-free later this spring, is
food sector, and Castagno Bruno's
while its wvegan organic ‘Rice Style’
produce lags a little behind, it's fast legume pasta/rice
catching up. Capitalising on all this alternative, with
growth is Free From Italy, UK  varieties made with
importers of the finest Italy has  chickpea,  green
to offer. pea and red lentil,
Among its portfolio of which can be used as a replacement in
brands are Le Conserve Della rice dishes or pasta-based soups, for
Nonna (a brand of vegan example.
sauces whose rice-based At the time of writing, the
Béchamel took a Silver in precautionary allergen labelling was
the Free From Food Awards’ being reviewed, but boxes will retail at
No Top 14 category) and Probios £3.49 for 250g. Check www.lreefromitaly.
(whose vegan MayoRice mayonnaise co.uk for updates.
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