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IN FAMIGLIA

GIORMALI & CO.

L’edicola
ti segue

in vacanza
(e sifa

piu ricca)

EQUOTIDIAMIL | PUNTI VENDITA
AUMENTANO PRODOTTI E SERVIZI

!

iete in vacanza e avete paura di per-

dere qualche numero della collana
di libri che state raccogliendo, volete
recuperare un arretrato perso, aspettate
un pacco e non volete restare a casa ad
aspettarloc cppure non sapete come ri-
cevera il regalo di un CONCOrso a premir
Miente paura, il problema lo risolvono
le edicole, che d'estate non chiudono
per ferie e, anzi, vi seguono in vacanza
intutta Italia. | punti vendita dove siete
abituati ad acquistare la vostra rivista
e il quotidiano preferiti offrono ormai
una ampia serie di prodotti e servizi, di-
Sponibil tutti | giorm, damenica mattina

compresa. Parliamo in particolare delle
oltre 15 mila edicole che tanng parte
del circuito Primaedicola di M-Dis, il
primo distnbutore editonale italiano,
controdlato al 100% da Ros Mediagroup
(editore anche di Oggi), che consegna
circa 3.400 testate per 1mi-

liardo di cople 'anno in oltre

25500 edicole e in 1.500

tra supermercat), agroporti

e stazioni ferroviarie. E che

dal 2014 sta rivoluzionando
ilconcetio del punto vendita

di giornali,

Cartoleria, biscotti e caffé
Oltre a riviste e quotidiani,
infatti. il eircuite Primaedi-
cola mette a disposizione
dei rivenditori e dei loro

Oggi - Luglio 2021

clienti oltre 400 prodotti. Molio estiv
sono, per asempio, le maglette Lyon,
oppure le macchinine Hot Wheels e le
carte Uno ci Mattel, | Nerf ad acqua,
PlayDoh, Cluendo e Forza4 di Hasbro,
cosi come smaltini e lucidalabbra per
e ragazzine, Ma nelle 15 mila

edicale del circuito si trova-

no anche giocattoh Tamiya,

prodotti di elettronica di Cel-

lularline e Varta, occhiali da

lettura MoscaCieca, orologi

Lowell e pure prodotti per cani

& gatti Best Friend. Il 40% &

perd alimentare, tra biscottie
pasticceria di Matilde Vicenzi

e Divella, caramelle Sperlari,
prodotti bio Fiorentini, pa-

stiglie Leone, snack Nestle e
—  BabaSucco, sughi e confetture
de Le Conserve della Monna, caramelle
Candyness e capsule di Caffé Ottolina.

Consegne in aumento

Molto apprezzato € il servizio di pick
up point, cioé Il ritiro dei pacchi attivo
in 4.500 adicole per conta di IBS.it,
Mespresso, ho.mobile, Tigota, Panini,
Libraccioe Ferrero: nel 2020 sono stat
consegnati circa 46 mila pacchi (+13%
sul 20190 e il 2021 & gia a quota 35 mila
a fine giugno. Mentre in 1.900 punti si
appoggia Amazon, con 810 mila con-
segne nel 2020 e poco meno di 700
mila nei primi sei mesi del 2021, [

CAPRODUDONE BSERATA

iy

RIVOLUZIONE
Andrea Liso,
a capo di M-Dis,
sta cambiando
le edicole.
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Stefania Lopera, Leonardo Rastelli

| RAVIOLI ANTI-CLAUSURA

ei primi mesi di lockdown, come
tanti altri comparti del food, an-
che la categoria della pasta fresca
ha conosciuto una forte accelerazione del-
le vendite, in parallelo all'aumento dei pa-
sti familiari consumati in casa. Lo spazio i+
mitato in frigorifero ¢ la minor possibilita

DASHBOARD

di stoccare ravioll e tortellini freschi hanno
perd frenato la propensione all'acquisto mas-
siccio e frequente che ha imperversato ini-
rialmente nel reparto della pasta secca: nel
marzo 2020, mentre la pasta secca disemola
ha messo a segno un +50'% di vendite a vo-
lume, la ripiena s'e attestata al + 20 per cen-

RIPRENDE LA MARCIA CRESCE I GIRO ARRETRAILFATTURATO
DELLARIPENA AVALORE  D'AFFARI NEI DISCOUNT DELLA PASTA FRESCA BIO
A +6,4% A +8,6% ¥ -10,2%

TOP

A Lo SENZA GLUTINE continua a croscorns
+6.8% a valoro o +81X a volumo

A | SUPER soatongono i nitmo:
+4 0% 0 voloro 0 +3.4 a voluma

A Guodogno torrono [AREA 4
+59% a valoro 0 +28% a voluma

Food - Luglio 2021

FLOP

¥ Crolla la FRESCA BIO noi SUPER
-16.0% a valoro o -9.6% o volume

¥ Colo la SENZA OLUTINE in AREA 2
Gdo:~16,7% a volore @ -10.0% a voluma

¥ in flossione gll GNOCCHI nol LIBERT
SERVIZI ~3.3% 0 volore ¢ -41% a voluma

FOOD n REPORT PASTA 2021

© Fproduzione Miservata

to. Un ritmo che nel mesi successivi e anda-
to rallentando, ma senza virare in negativo
nell’at 2 maggio 2021 il trend del mercato si
eattestato 1 +4.9% a valore - grazie soprat-
tutto alle performance realizzate nel ca-
nalediscount (con +8,6% per fatturato) e
in Area 4 (+6,8%) - ea «3.4% avolume. A
trainare il mercato ¢ stata ancora una volta
la riplena, con +5,1% In quantiti e +6,4' per
fatturato, seguita a distanza dalla non ripiena,
rispettivamente con « 4,1% e + 3.8 per cento,
Nella graduatoria delle tipologie di ripieno
piti gettonati, in pole position si confermano
i classicissimi tortellini al prosciutto crudo,
seguiti dai ravioli (/o tortellini) ripieni di car
ne ¢ dai ricotta e spinaci. In ascesa nel gra-
dimento delle famiglie italiane troviamo
poi i ravioli di funghi, di zucea e di car-
ne di vitello. Stabili quelli allo speck, men-
tre sono aumentate le richieste per i ravio-
Ii al brasato e quelli al formaggio. Nella top
ten dei nipieni preferiti, risulta in calo solo
quello ai carciofi. Nella pasta non ripiena, il
trend dell'mnovazione si concentra su alkcu-
ni formati tipici della pasta secca, come per
esempio | paccheri. Tra gli gnocchi, infine,
una maggiore vivacith di lanci si riscontra
tra quelli ripieni. A livello di formati, spic
cano le chicche.
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Leadership confermata in tutti i segmenti

i mercato della pasta fresoo ha fotto
rogistrare ottime performance nof 2020 ¢
Pastificio Rana ha confermato una volta di
iU Ja posizione di leoder in tutti | sogmont|
dolla categorio. continuando la propria
crescita ancho a livello intornazonoa:

Ilgruppo veronese cresce
adue cifre e punta al
miliarde dicuro nel 2021

tanto da puntaro of miiardo o owre

di fotturato per o fine del 2021 Grazie
allimpegno continuo nalla roorca o nollo
sviluppo di soluzioni sempro originall o o
abbinomonti copaci di stupire, il portfolio
di Rana - cha ormal annovera circa 1500
rotoronzo (compres! piatti peont! o sughl)
= inchude un'ampio variota di riplent,
tipologia dk sfoglio @ formati 0 5000 in
continua evoluzions.

Oggi fazionda conta otto stobilimenti

PLAYERS Alibert 1967
Fatturato 2020 € 14 min circa
Marchi Alibart. Py
Canali Gdo
Top Sku/

Nuovl Lanci

Chof Gourmot Girasoli

Pomodoro Basilico Dop  pracotti con patata

o Mozzorola 250 g

(cinque in talia, uno in Beigio o tue

nogll Stati Uniti). circa 3.500 addatti

© commarcializza i suol prodott in 66
Poosi Senza dimenticaro ka coteno di

23 ristorontl, Inougurota nol 2007 con la
formusia show cooking

Lo scorso anno & inlziato con il rilancio
defla linea di pasta ripiona Rana Duotto,
attravorso una nuova grafica pack
frosco. moderna e colorata, fortamonte
impattanto o scoffale, 0 unimportanto
rovisione assortamontalo. Lo gammo st 0
amcchito di due referenze - Duetto funghl
porcini & asiogo Dop ¢ Duetto Zucca &
Tortufo - cho conformano lo promesso
unico o distintiva dl questa spociale inoo
di pasta riplena: Duotto & un incontro di
due ripioni divars: avvolti in due sfoglio o
colore diverso

A fine ottobre & stata ka volta doi Rawoll
dolci con cloccolato = un npiono di
morbido cioccolato o granalla di nocciokp,
avvolto do una gustoso sfoglio al cocoo ~

Bertoncello Mumeulwiﬂ

B min 33 min
Bortoncolio, Cora
una volta At Potamore. P
Gdo 80%, Discount Gdo_MHoroca,
40% Groosisti

=

Gnocchi ngati
Gnocchl di patate

frasca 400 g classici 500 g
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proposti in “spocial edition” fino alio scorso
febbroio. Un'occasiona proziosa ancho por
condividero un gesto di sobdarieta: por
ogni confesone ocquistata fadenda ha
dociso di donaro duo prodotti froschi ol
Banco Alimentare

Quest'anno Pastiicio Rano & stato

ancho # brond di pasta ufficialo dol Gro
dnralia 2021 Per loccosone, 'azienda
veronese ha dedicato alla corsa rosa
un'esclusiva linea di ravioli in ediziono
limitata, che propone quattro ripioni
dodicati a iconiche ricette regional

C a, Norma, Ossob e risotto
allo zafferano, Baccald mantocato. tutti

In confegioni rigorosamente rosa. Lo
gomma, disponibilo fino o sottombro 2021
promuove di nuove una compagna o
soldaniett: por ogni conlaziono ocquistoto
o ravioll Rana-Oiro dialio, Tozionda
donart un prodotto fresco Giovonni Rona
a Banco Alimantare, con cus collabora da

moiti annd Leonardo Rastell
L Do Angelis Food
1min 3B min
Pasto di Venerio,
Sapor con Amore Do Angele
Noemal trode 56% Gdo, Grossisti,
Farmaocio 0% Horooo 5% Farmaocio

=%
LE
;

Cappetietti al crudo Seloziono Oro
senza ?:-‘um osonza  Panzorotti Boccold
1osio Mantocato
87
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112021 é I'anno del rilancio del brand Paf

Dopo tro anni di crescita di quoto o
morcato. por il brond Finl ancho § 2020

20 chwsso con tassi di ncromento molto
Positivi di soll out, Qraze a rotadion o base
Pl clavato o attivita promo ‘colmiorato’ not
volumi o net proza. “A riprovo doll ottonziono
cha il marchio Finl rivoige oifinnovazione

di prodotto - nvolo Roborta Morind, Brand
Manaoger Freschi Gruppo Finl - nol 2020
abblamo dato vita a duo progettiin
comarketing con Senfter e Auricchio, duo
grandi brond dol food cho condvidono
con noil | valor di stonicitQ, torritoriolit o
trodinone. Da sottomibro 2020 son0 amivoti
n Gdo lo due referenze Tortollond Rodicchio
© Spock Sanftor o Ravioll Funghi o Provoiono
Auncchio dofia inoa | Gronfipiond o Soporo
con due nuovi pack dedicat! o n odiziono
imitota’, Sompro lo scorso onno, foziendo
ha lanciato nalia noa promum | Grannpeon
di Sopore anche | Ravioll Pocorino @ Nocl
connubio o gusto tra ko noci di Sorronto

0 uno dol formaggl pu approzzat dogh

MASTER

fakani Per il 2021 sono in vista altro

novitéx la principalo & il rilancio dolio
storico marchio Paf cho s prosontora con
la prima lineo d pasta fresca tplena promta
in 30k duo Mt "Una proposta dalio
quoiitd tocniche o organolattiche di alto
Ivolio - sottalinea Morini = duo roferonze

di tortoling, olla camo © of proscaato

crudo, o una di ravioll NCOtta o IPINDGCL
rispattivamonte con Il 40 @ 50X o ripieno,
CYVOlto In una sottiissaima sfoglia lominota,
ottonuta do farine 100X italiana o con @ 30%
di uova da gatine afavato o torra. Ancho

o qui passa la strotegia di rafforzamonto
dol gruppo Lavoreremo sull ottimizzazione
dalla sales location o delf offorta di
FAMMA, por odoguarc cla Maggior
nocossitd di prossimita,. senvizio, sicuroza
o quolita. Tre | copssaldi dolla croscita nogh
Ultimi QNN PEOMILIMEZZAZIONE, INNOVARONO
o presidio gallo scotfale. £ stato pronmeata
ancho la scolta o avvalerci da anni di farine
100% italiane, cho nel 2021 sara amploto
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Roborta Morind Brond Manogor Froschs
Gruppoa firv

od alitro tikoro & cpprovvigionamaonto’”
Gruppo Fini utiizza divorsi conal o touch
point por amvare of grande pubblico:
‘Con #loncio o Paf - conclude Morini -
abbiomo anche nvoluzionato § modo di
comunicare @ interogire con | consumator
Con il Qr-Code on pack sl occederd o
una digital kitchen' del brand: un portalo
con ricette reakzzote in colioborazione
con la modiatoch food company Alta
Cucina’. Stefarna loporo

Trend di vendite a due cifre per gli gnocchi ripieni (e non)

Gl uitimi 12 mesi hanno portato o un forto
ncromonto dolie vandto per Mostor,
ogovoloto oncho dollinouguraziono
della torza knea produttiva ad aprile

2020 In porticolarne, S0N0 Crasciuti o
valare fexport (+35%) o il retail (416%)
mantre Horeca o Foodsorvice hanno fatto
rogistraro napottivamaento un-50 o-18 por
conta Il 2021 intanto. va confarmando la
porformance positivo delio scorss onna
Lottimo lavoro svoito dal nosatro toam
commercialo - fanno sapoero da Master -
¢l ha pormosso di continuore o sanWe con
continuita tutti | nostrl clients nonostanto

88
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lmportante cumonto dolia domanda

par tutta le principoll roferonze di Mostor

I nostri gnocehi ripleni hanno registrato
una crescita a valore del 13%, e i non
ripieni dol 18 per cento. Nell Litimo ponodo
stiomo svolgendo ottivith di comunicazione
mai svolto primc in porticolore stiamo
presidiando radio od omittonti tolovisive
locali por assicurare vicinanza al
consumatorl, in assonza dollo attivitd in
store cho eravamo abituati a organizzare
peima dello pandemia Abbiamo

Inoltre ncominciato a collaborare con food
blogger per promuovere il nostro prodotto

rooo [J report PASTA 2021

attrovorso | consigh o porsono fidoto nol
wab. La nostra progettuoit nol brove
poriodo s concentra sul consolidamento
delio partnership di successo,

suflo sviluppo di nuove referenze o
sull'apertura di nuovi mercoti sia in
Rtalia che alfestero”. Il lancio. a dicombro
2020, dot nwsovi Gnocchi ripioni con Posto
alia Genovess mamma emma contarma
I posizionamanto pramium doll azienda
gnocchi realizzoti con potote fresche cotto
avapore o utizzo di ingredionti Dop quall
i Posto Genovesa, § Pecornno Romano e il
Pormigiono Roggiona. Stefania Lopera

43
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DE ANGELIS FOOD

Un fatturato in crescita dol 20%, grazie
alla spinta dello vendito nol rotall: & #
bilancio 2020 per Da Angelis Food, che

ha superato egregiamaonte ancho quosta
difficilo contingonza. Ha subito una
pausa, invece, il progetto di entrare nol
Foodservice sla in itolia sia all'estero,

0 causa dollo restrinont imposto
dallemaergenza Covid-19. Un impogno,
peoraltro, soltanto prorogato, @ che rimane
tra gli obiettivi do porsegure per il
prossimo futura. Non i & mai interrotto, in
componso, lattivita di ricorco ¢ sviluppo
“Stiamo puntando molto sullinnovaziono
di prodotto - sploga Manuela Pirozzl,
Marketing Manager De Angolis Food

= spingonda in poarticolare la gamma
gluton froo, dove possiomo vantors un
portofoglio molto ampio, @ soprattulto
una qualits che continua a ricovere
conforma o apprezzomonti do parto dol
CONSUMAtori In PriMaverc un NUovoe
lancio con gh gnecchi gluton froe o dua

PLAYERS Divella
Fatturato 2020 € 300 min
Marchi Divella

Galo 60% Normot
Canali trode 30% Horoco W%
Top Skuf
Nuovi Lanci

Orecchiotte
500 g

Strascioni Cosa Milo
100% Fillora Pugha

FGOD

AZIENDE & STRATEGIE/FRESCA

Quando l'innovazione vince sull'incertezza

spocialitd; i raviok con ripiono di baccold
montecato o con nNplono di salmono
norvegese, sviluppatl insleme all azenda
Saordelmar con cul abblamo una
partnarship consolidata. Altre roferonzo
sono In arrive nel prossimi mesi, tra cui

Tra le novitain arrivo
una linea di sughi pronti
dimare senza glutine

anche una gomma di sughi pronti di
mare e senzo glutine. Abblomo masso

In atto investimenti nei nuowi conall di
comunicaziono, avvicinandoci ol digital
marketing visto Il suo enorme potenziale
Innovaziono di prodotto o comunicaziono
onling, untamente al progettl legat

allo sostonib@td, sono dunguo fottor
strotegici por nol. Come sempre
corchiomo di anticipare le tendenze di
maercato, cho in quosto momaonto vanno

GRAMM. Gruppo Fini
19 min 100 min
Caso Milo X00% Filloro Lo Conserva dollo
Puglia, Gron Paato Nonna, Find Pof
Gdo 80X Normal Gdo 65%, Normal
Trodeo 20% trodo 20 Export 15%

Tortollini
ofla como Pof

Fooo [ rePORT PASTA 2071

diffusione:40000

verso prodotti a elevato valore ogglunto,
in particolare all'estero”.

Ancha laxport ha sofforto, come gi altri
canall, a cousa dollo restrizioni

“La nostra prasanza Nol mercati
Internazionall - racconta Cristina

Armelioni, Dir Estoro Do Angoli
Food - 1i sviluppa principalmento
tramate lo distribunone alle cateno

di rotailer, un canolo ¢ho ha risontito
limitatameonteo doghl offotti dello
pandemia, cimano nei food Il panorama
doi playor cambiord quosi coeramanto
con la fino dol lockdown ripronderanno

| progotti dol Foodsorvice dovo la figura
deliimportatore @ importante @ spesso
fa la differenza Por quanto riguarda

Do Angelis, nostro compito & quolio

di continuare o soddisfare le vocchio

0 puove esigenzd di un consumatora
che oggi & cambiato o cerca
congsapovolmonto un offorta pil hoalthy”
Stofania Lopera

Il Pastaio
Il Pastaio di Maffei
38min 40 min
Potard, Postaio, 2
Patagnoceo Matfel. 7
Gdo 95% Horeca 5% Retail HO%, Horoco 10%

Gnocchi Potard con it ol cerooh
patata dol torritorio  (Geani Antichi Savino
lombardo Mottot)

44

Food - Luglio 2021

Pag 04/ 04



RASSEGNA STAMPA EDITORIALE CARTACEO

Luglio 2021

30/07/2021
Pag. 33 Ed. Modena

€& un pezzo della nostra sotria
nel libro «sModena 19501970 -
Gli anni del miracolo economi-
oo tra motori, sapon e belcan-
tos scritto da Gian Luigi Casal-
grandil per le Edizioni || Fiorino
Modena.

La nastra citta, tra 111950 8 1970
del secolo scorso, ha rappresen-
tato una sorta di Terra Promes-
sa, dove poter migliorare le pro-
prie condizioni di vita. Cammi-
nanda par l& vie del centro, &i
scorgono ancora le farite infar-
te dalla guerra terminata da po-
chianni. Sindaco della cittd & Al-
fao Corassori comunista, che
dal 22 aprile 1945, anno del suo
insediamento su designazione
del CLN, rimarra in carica fino al
1962, Ex socialista, poi passato
nelle fila del PCI, cltre alla fede
nel partito, dimostrera una capa-
citd non comune nel governare
la sua citta d’adozione. Punto di
riferimento per una comunitd
che voleva ‘risorgere e progredi-
re’, ha promosso e fatto realizza-
re alcune opere essenziall tra
cui il Muovo Mercato bestiame,

i Restodel Carlino
Belcanto, sapori e motori: la nostra storia

Il ibro di Gian Luigi Casalgrandi «Modena 1950-1970s=, racconta gli anni gloriosi della citta che stava crescendo con le sue eccellenze

I'Areautodromo e il primo Villag-
gio artigiano di Modena. |'auto-
r&, Con uno stimolante racconto
dai tratti autobiografici, riporta
la storia di una comunita, che sl
& impegnata Senza risparmiars,
nei piu disparati settori, gintetiz-
zati in amatori, sapori e belcan-
to=, Un emozionante viaggio at-
traverso gli oochi di un ragazzo,
che a mata degli anni cinguanta
del XX secolo, dalla campagna
modenese si trasferisce in citta,
dove | genitori gestiscono il Bar
Haiti nella centralissima via Scu-
dari, frequentato dal campione
di pugilato Tommaso Truppi a
dall'agsso dal motociclisme Glan-
ni degli Antoni, Un mondo diver-
a0, che lintimorisce e nella stes-
o0 tempo, lo affascina, e che
scopre, accompagnato dalle no-
te della beat generation, come
I'Equipe 84 & Caterina Caselli o
dal maestri, Miralla Frani e Lucia-
no Pavarotti. Antiche tradizioni
culturali, che s'intrecgiano con
un nuovo modello di vita: due
realtd divise da poche migliala
di metri, ma ancora molto di-
stantl. In diversi magazzini della

Resto del Carlino (Ed. Modena) - 30/07/2021

MODENA 1950-1950

La copartina dal libra

cittd, in quel periodo, si stagio-
naancora il ‘Grana’, la caratteri-
stica forma di formaggio rico-
perta da un nera strato protetti-
vo, che sara eliminate col mar-
chio  ‘Parmigiano-Reggianc’,
L'agroalimentare, & bel rappre-
sentato anche da nomi famosi
quali Fini, Bellentani, Montorsi,
Benasgsati, Villani, Clam, Giusti,
Monari e Federzoni; Chiarli, Ca-
vicchioli, Giacobazzi... Altra pe-
culiarita del territorio, & la metal-
lurgia.

E gli stabilimenti Ferma Corni,
Adaolfo Orsi, Valdevit, Cooperati-
va Fonditori, Fiat Trattori, Marti-
nelli, Renzo Bompani, Ligmar
funzionano a pieno ritmo, fing
alla crisi dei grandi opifici, che
sfocerd nella tragedia del 9 gen-
naio 1950, quando la polizia di
Stato spara sui dimostranti che
partecipano a uno sciopero in-
detto dalla CGIL contro la serra-
ta decisa dal gruppo Orsi, pro-
prietario delle Fonderie Riunite,
uccidendone & e ferendone
140. Modena & soprattutto la cit-
ta dei Piloti & delle Auto & Mota
da corsa, un ‘reparto’ dominato

IL FILQ CONDUTTORE
L'epopea geminiana
attraverso gli occhi di
un ragazzo che dalla
campagna era
arrivato in citta

MIMESI
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principalmente da due piloti-co-
struttori modenasi: Enzo Ferrari
e Francesco Stanguellini, e
dall'industriale Adolfo Orsi, pro-
prietario della Maserati Automa-
bili. Indimenticabili, a corolla-
rio, personaggi come Alejandro
De Tomaso e la seconda mo-
glie, Isabelle (Elizabeth Haskell),
Iing. Maura Forghieri, Valerio
Colotti ‘quello dei cambi’, Ser-
gio Scaglietti ‘lo stilista delle au-
ta’, Piers Drogo & il suo «furgo-
ne del panes, e tanti altri. Mel
parterre di questo brioso mon-
do, sono di casa, cltre alle mi-
gliaia di persone che vengono a
vigitare 'la capitale mondiale dei
motori’: il cappellano dei piloti
don Sergio Mantovani e Peter
Coltrin, giornalista sportivo sta-
tunitense, che soggiorna stabil-
mente in citta, al Palace Hotel.
MNel reparto moto, spiccano per
fama e risultati, i piloti-costrutto-
ri, Francesco & Walter Villa veri
campioni, ma anche nomi me-
no noti, come il costruttore pri-
vato Paolo Marcheselli.

Un amozionante viaggio, attra-
verso | trent’anni pid spumeg-
gianti della nostra storia.
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Ghiotte novita spalmabili

Le Conserve della Monna, sto-
rico brand del Gruppo Fini, lancia
quattro nuove, golose referen-
ze della gamma spalmabili dedi-
cate a un pubblico gourmet a cui
piace sperimentare nuovi prodot-
ti e nuovi accostamenti di sapori.
Le nuove ricette, caratterizzate
da un pack distintivo e facilmente
individuabile a scaffale, moderno
e accattivante, comprendono due
salse agrodaolci [chutney): “Cipal-
le caramellate” con aceto balsa-
mico di Modena IGP e “Peperoni
rossi piccanti” con peperoncino
calabrese, Ideali per abbinamen-
ti con formaggi stagionati, si spo-
sano perfettamente con hambur-
ger, bruschette, panini gourmet,
carne o pesce alla griglia, andan-

do incontro a un target in cerca di
sapori raffinati ma decisi, capaci
di arricchire una portata dandole
un tocco di originalita e carattere.

Due anche le tartare di verdu-
re; “tris piccante di verdure” con
peperoni, melanzane, cipolla, e le
“Melanzane alla Mediterranea”,
entrambe particolarmente indica-
te per pasta, riso, cous-cous, car-
ne, pesce, bruschette. Anch'esse
decise nel gusto e gourmet al pa-
lato, rispondono pienamente alla
ricerca di un gualcosa che sia al
tempo stesso ingrediente caratte-
rizzante di una portata o elemen-
to identitario nella varieta del con-
dimento,

Inoltre in etichetta sara pre-
sente un ORCode che riportera ad

INDUSTRIE ALIMEMTARI = LX (2027] - LUGLID=-AGOSTO

Industrie Alimentari - Luglio/Agosto 2021

PRODOTTI

Le nuove Cipolle caramellate
di Le Conserve della Nonna.

una lending page sul sito, con con-
sigli di abbinamento e ricette sfi-
zinse e accattivanti, studiate per
moltiplicare le occasioni d'uso e
dare idee e spunti anche a chiin
cucina non ha esperienza, per por-
tare in tavola fantasia e creativita.

9
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SCHEDE PRODOTTI

BONNE MAMAN

Nome prodotto: Confettura di
Albicocche

Caratteristiche: confettura senza
coloranti, conservanti e aromi artifi-
ciali. Le referenze sono create solo
con la frutta piu perfetta, raccolta
al giusto punto di maturazione e
ottenute con procedimenti che ne
preservano la qualita.

FIORENTINI

Nome prodotto: Peanut Butter 100% Ara-
chidi

Caratteristiche: crema spalmabile ricca di
proteine, ideale per chi pratica attivita spor-
tiva, contiene 27 g di proteine per 100 g di
prodotto. Senza olio di palma, privo di zuc-
cheri e sale aggiunto, non contiene alcun tipo
di additivo né grassi idrogenati. Vasetto di
vetro da 350 g.

GERMINAL BIO

Nome prodotto: Composta Albicocca
biologica

Caratteristiche: realizzata esclusivamen-
te con 100% frutta biologica di alta qualita,

e dolcificata con soli zuccheri della frutta,
non contiene pectina e altri additivi. La linea
comprende anche le varianti Mirtillo, Frutti di
bosco e Prugna.

contrazioni di confetture e marmellate
normali (-0,2% val.) e confetture mono

porzione dosabili (-8,3% val.) - prosegue
Rebecca Sandrini - vengono controbilan

ciate da confetture e spalmabili senza
zucchero e confetture spalmabili frutta
specialita, che crescono rispettivamente
di+17,4%e +3,8% avalore e +19,6% e +4,1%
a volume. Guidano questi andamenti un
abbassamento del prezzo e, per le “senza
zucchero”, un concomitante incremen

to della pressione promozionale. Il trend
viene confermato in tutte le aree e canali.
Particolarmente positivo il discount, dove
le “senza zucchero” registrano +35,5% a
valore e +24,3% a volume. Il contributo
alla categoria rimane pero basso se rap

portato agli altri segmenti (+0,1%). Anche
per le specialita contribuisce all'incre

mento sul Totale Italia il canale discount,
con +62,4% a valore e +102,4% a volume,
insieme ad Area 2, con +17,7% a valore e
+18,8% a volume. Segni negativi, invece,
per Area 3 e liberi servizi».

L'effetto Covid

Se il consumo di marmellate e spalma
bili dolci nel 2020 & stato favorito dall'e
mergenza sanitaria, che ha portato all'au

SOCIAL NETWORK SEMPRE PIU AL CENTRO

le Conserve della Nonna comunica principalmente online, sui social network e mediante
four con i blogger, perfetti per far conoscere tutte le fasi produttive, dalla raccolta in campo fino
all'assaggio del prodotto finito. «Utilizziamo sempre pit la comunicazione sui social network —
specifica Llorenza Baretti — perché ci consente di raggiungere il consumatore con molta precisio-
ne. Inoltre, i social vengono consultati per tutto I'arco della giornata in modalitd mobile, quindi
con la possibilita di infercettare |'attenzione delle persone mediante contenuti ingaggianti e di
qualita. Ricorriamo poi al supporto di influencer, coinvolgendo food blogger vicini al posiziono-
mento della marca, che parlano il nostro linguaggio e che ci aiutano a creare ricette innovative
o a interpretare in modo originale e genuino i nostri prodotti».

DM Magazine - Luglio/Agosto 2021
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POSSIAMO OFFRIRE
Al VOSTRI CLIENTI
LE MIGLIORI
CONFETTURE DI FRUTTA.

ClI SERVE SOLO UN VOSTRO ORDINE.

Frutta 100% italiana,
qualita 100% extra.

Le nostre confetture sono prepa-
rate con frutta 100% italiana e
zucchero di barbabietola anch’esso
italiano proveniente da filiera
certificata. Utilizziamo altissime
percentuali di frutta che cuociamo
lentamente fino a ottenere una
consistenza straordinariamen-
te cremosa senza dover aggiungere
altro eccetto la nostra grande passione.
Probabilmente ¢ per questo moti-
vo che chi ha provato le nostre

confetture le considera le migliori
e ha deciso anche per quest’anno
di premiarle con il Quality Award.

Metteteci alla prova,
gli italiani sapranno
premiare anche voi.

Per noi si tratta di un prestigioso
riconoscimento che ci riempie di
orgoglio, per voi di una preziosa
indicazione sulle preferenze dei
consumatori. E allora perché aspet-
tare? Gli italiani non vedono l'ora
di premiare anche voi.

“9Qe Conserve della Nonna”. 1a bonta che riconoaci.

DM Magazine - Luglio/Agosto 2021
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Bonne Maman Italia: «Crescono i prodot
ti light e a basso contenuto di zucchero,
trend trasversale anche ad altri merca
ti. Inoltre, nella scelta delle confetture i
consumatori cercano prodotti gustosi e
appaganti per iniziare al meglio la giorna-
ta, senza rinunciare a genuinita e sempli
cita delle ricette». Gli shopper prediligono
quindi proposte qualitativamente e nutri
zionalmente valide, come conferma Mar-
tin Darbo, amministratore delegato di A.
Darbo: «Gusto e qualita sono senza dubbio
i migliori asset per differenziarsi. | con
sumatori preferiscono prodotti con un'e
levata percentuale di frutta e, di riflesso,
a basso contenuto di zucchero. Abbiamo
seguito questo forte impulso sviluppando
nel 2020 una nuova linea ad alto contenuto
di frutta e a basso contenuto di zucchero».

Il valore aggiunto delle materie
prime italiane

L'attenzione all'origine della materia pri
ma, con una forte propensione al consu
mo di prodotti 100% made in Italy, &€ uno
dei trend in accelerazione. Gruppo Fini
con Le Conserve della Nonna punta da
sempre sull'elevata qualita delle propo
ste grazie all'uso di ingredienti italiani,
alte percentuali di frutta e produzione
mediante processi tradizionali. «Il nostro
brand — afferma Lorenza Baretti, respon-
sabile marketing prodotto del compar-
to conservati del Gruppo Fini - ha un'of
ferta completa di prodotti realizzati con
materie prime nazionali, lavorate da fre
sco e con l'attenzione tipica di una cuci
na domestica. Per le principali referenze

DM Magazine - Luglio/Agosto 2021

SCHEDE PRODOTTI

GRUPPO FINI - LE CONSERVE
DELLA NONNA

Nome prodotto: Amarena dellEmi-
lia

Caratteristiche: realizzata con solo
amarene fresche dell’Emilia lavorate
appena raccolte e zucchero italiano.

140 g di frutta ogni 100 g di confettu-

ra. Senza pectina.

HERO

Nome prodotto: Frutta di Stagio-
ne Albicocche

Caratteristiche: realizzata con
frutta di stagione, il gusto Albicoc-
che é un’esplosione di sapore nel
rispetto della stagionalita.

LINDT
Nome prodotto: Crema Fondente

Caratteristiche: una crema avvolgen-

te e dal gusto intenso grazie all'espe-
rienza dei Maitres Chocolatiers Lindt

che hanno miscelato il pregiato cacao
a ingredienti premium. La referenza
ideale per colazione, merenda oppure
per una pausa golosa.
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SERVIZI LOGISTICI SPECIALIZZAT]I

della nostra gamma utilizziamo solo due
ingredienti 100% italiani: frutta fresca di
stagione, lavorata appena raccolta, e zuc-
chero di barbabietola da filiera certificata.
Anche Alce Nero evidenzia l'importanza
di questo aspetto: «| consumatori — spie-
ga l'azienda - pongono molta attenzione
circa l'origine dei prodotti alimentari: nel
caso delle composte di frutta, prediligono
referenze fatte con materie prime italia-
ne, con un'alta percentuale di frutta nella
ricetta e con una ridotta quantita di zuc-
cheri. Rispondiamo a questi bisogni con
composte di frutta biologica 100% italia-
ne, dolcificate con solo zucchero d'uva e
senza pectina aggiunta». Secondo Mieli-
zia, le scelte alimentari dei consumatori
si orienteranno sempre di piu su materie
prime nazionali, prodotti sostenibili e na-
turali, possibilmente da filiera controllata.
«L'interesse - fanno sapere dall'azienda
- e fortemente rivolto al prodotto biologi-
co con elevate percentuali di frutta, con
ingredienti italiani o addirittura regionali.
Forte anche l'attenzione verso tipologie e
gusti ricercati e verso 'uso di dolcificanti
naturali».

DM Magazine - Luglio/Agosto 2021

E CERTIFICATI

Logistica Uno ¢ un provider logistico che
opera prevalentemente nel largo consumo,
in particolare nei settori food & beverage
con servizi dedicati e specializzati. «Ga-
rantiamo servizi — soffolinea |'azienda -
basati su processi cerfificati e sul rispetfo
dei principi della responsabilitd d'impresa.
| nostri depositi, tutti certificati bio, dispon-
gono dell'autorizzazione sanitaria per lo
stoccaggio e la gestione dei prodotti ali-
mentari. Abbiamo inolire ottenuto la certifi-
cazione IFS Logistics per lo stoccaggio e il
frasporto su strada di referenze alimentari
e non alimentari stabili o temperatura am-
biente, e la certificazione ISO Q001 per
I'erogazione di servizi di progettazione e
di logistica integrata, trasporti, imballag-
gio e magazzinaggi». Nell'ultimo anno gli
acquisti online sono aumentati a doppia
cifra, andando a rafforzare I'importanza
dell’ecommerce e accelerando il processo
verso I'omnicanalita: Logistica Uno supporta
i propri clienti, tra i quali annovera anche
alcuni dei principali brand di marmellate,
nella realizzazione di soluzioni e-commerce

in full outsourcing.
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LE DIMENSIONI E | TREND DEL MERCATO (3.05.2020 - 2.05.2021)

 628.239.257 455.643.227 1,38 35,3%

A +2,2% V -3,8% A +6,3% v -21pp.

Totale Italia - fonte: NielsenlQ

EXECUTIVE SUMMARY
-

A ONLINE A PREZZO MEDIO A REGIONALITA A DISCOUNT
L'e-commerce ha vissuto Cresce per tutti i segmenti Le specialita regionali E il canale che vede crescere
una vera stagione d'oro e e si attesta a 1.38 euro (+6,3%) si fanno largo a scaffale e tra di pit il fatturato (+5,2%) e la

rappresenta sicuramente un per l'intera categoria le preferenze dei consumatori sales location a valore (+0,6%)

canale su cui investire in futuro

)

®

¥V LIBERI SERVIZI V AREA 4 ¥V COosTI V PELATIE
In questo canale si registrano Nella roccaforte delle conserve Lievitano | costi lungo POMODORINI
le performance peggiori: diminuiscono i volumi; la filiera: dalla materia prima £ I'unico segmento a flettere
-5% a valore e -10,3% a volume -6,2% agli imballaggl primari per fatturato (-4%)
e secondari e quantita (-8,4%)
172 roop [§ N7 wGLo 2021
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INCIDENZA A VALORE PER CANALE (3.05.2020 - 2.05.2021)

Variazione  Incidenza Prezzo Intensity Index

PR A +43% 2220 NN 'ce< I <o.0%
SUPER A +22% 428% _ 149€ P a8%
s, W -50% 130% NN ccc I 30.7%

bisc. A +52% 2110 N 105¢ P 17,5%

AVG138€

Totale Italia - Fonte: NielsenlQ

INCIDENZA A VALORE PER AREA INCIDENZA A VOLUME PER AREA
(3.05.2020 - 2.05.2021) (3.05.2020 - 2.05.2021)
A A A A Y v v v

+2,6% +3,9% +1,8% +1,5% -22% -12% -3,2% -6,2%

A3 Area3
215% 21.6% -
Totale ltalia - Fonte: NielsenlQ Totale Italia - Fonte: NielsenlQ -
Le performance nelle varie tipologie di format (3.05.2020 - 2.05.2021)
Vendite Var. Vendite Var. Prezzo Medio Var. Int. Ind. Delta
a Valore € % aVolume Kg % (€/Kg) % vol. % p.ti
:w bassaintenstd 19422468 02  MosTEa 54 162 455 124 -05
Bl P‘: ool 45248036  +24 30419268  -34 149 +6,0 57,0 23
o T e 25975301  -27 18349183  -92 142 71 369 -32
I metropolitani 140503883 -38 095603189  -95 147 +62 410 23
O s 63932490  +37 41720353 16 153 +54 467 -20
B Losmplost 60878163  #11  39116039 3] 156 +43 435 09
oy Ry sasan 58448181  +12 36944303  -25 158 +38 425 03
L3 m" i 10961566  -48 6329973  -8] 173 +36 422 -07
Fonte: NielsenlQ, Market*Track 4.0
roop [§ N.7 GO 2021 173
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DIMENSIONI E TREND DEI SEGMENTI (3.05.2020 - 2.05.2021)
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Vendite Var. Vendite Var. Prezzo Var. Int.Ind.  Referenze

Segmenti aV::'m ‘V:':"" % ’3‘,&:’ %  Vol.%  medie#
‘Passatadipomodoro 334138462 +4,6 274652461 -2.8 122 +16 3g7 14,0
Bottigliavaso 311810054 +53 248116058 19 126 +13 a7 126
Brick 20507525 -4) 24987152 103 082 +69 218 17
Lattina 1720983 18 1549246 115 M 4109 74 i
Polpa di pomodoro 170634586 411 107233117 -37 159 +50 341 8.3
Lattina 148172720 +17  92064.881  -37 161 +56 36 6.8
Vetro 22315622 -30 14097828 -34 149 405 216 21
Brick 146243 -84 170408 -20)] 086 +147 103 1.0
Pelati e pomodorini 04260576 -40 67163191 -84 140 +48 216 8,0
Lattina Q1725268 -42 66134500 -8 130 +43 217 77
Vetro 2544300  +27 1028681 -234 247 +34) 147 16
Concentrati di pomodoro 20196632 +33 6504461 +19 443 414 79 26
Tubetto 19.993974 +47 4052848  +3] 493 45 59 18
Lattina 8507728 +02 2154206 +04 395 -02 83 18
Vetro 694930 +39 387406 -25 179 +66 148 10
Totale 628.239.257 2,2 455.643.227 -3,8 138 63 353 326

Totale Italia - fonte: NielsenlQ

DENTRO | NUMERI

Il mercato dei derivati del pomodoro ha
registrato, nella.t. 2 maggio 2021, una crescita
in termini di fatturato, se si considerano iper,
super, libero servizio e discount, pari al +2,2
per cento, A trainare le vendite | due segmenti
principali del mercato, passate e polpe, che
sono arrivati a coprire 80% del giro daffari
dellintero comparto e che hanno segnato un
trend a valore, a totale Italia, rispettivamente
del +4,6% e del +11% a valore. Positivi, ma di
dimensione inferiore, anche | concentrati (+33%),
mentre flettono pelati e pormodorini (-4%).

‘Il mercato — dichiara Fulvio Zorzetto di
NielsenIQ - nella sua totalitd & arrivato a sfiorare
1 628 milioni di euro di fatturato. Da notare che,
a eccezione del concentrati, tutti | segmenti
sono in flessione a volume. Considerate le
minori vendite in quantitd, & stata la crescita del
prezzo medio ad aver sostenuto lincremento
del valore della categoria. Questo trend trova

174
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riscontro in una dinamica di prezzi in ascesa,
determinata da diversi fattori: la crescita del
prezzo medio di base determinata dallaumento
del costo della materia prima, a partire dalla
fine dell'estate, come risultato della campagna
del pomodoro 2020; la riduzione, a partire dalla
primavera e per aimeno tutto il periodo estivo,
della spinta promozionale che, associata a
un forte aumento della domanda di prodotto,
ha generato una riduzione dellincidenza delle
promozioni sul venduto totale,

Lindice di pressione promozionale, infatti, &
sceso. A totale distribuzione modema (esclusi
idiscount), per le passate & stato pari a 482%
(~2,3 punti in meno rispetto allanno precedente)
per le polpe al 39.9% (-2.4 punti). A questo
si aggiungono la riduzione delle promozioni
di prezzo piu aggressive, ovvero le fasce di
sconto superiori al 40%, e il conseguente
aumento del prezzo medio dei prodotti in

roop [ N.7 LuGlo 2021

promozione, dinamica che si é verificata a
partire dallemergenza sanitaria di primavera
2020 fino a Inizio 2021".

La crescita a valore € stata generalizzata in
tutta Italia, ma le Aree che hanno avuto le
performance migliori sono quelle del nord,
che tradizionalmente pesano di meno sul
giro daffari: l'Area 1 ha messo a segno un
trend di crescita a valore del +2,6%, Area 2
del +3,9%. Le migliori crescite hanno fatto si
che Il ‘peso’ del Nord sia aumentato rispetto
a quello del Sud.

Il canale di vendita pit performante & il discount,
con un aumento del fatturato pari a +5,2 per
cento. Seguono gli ipermercati (+43%) e
supermercati (+2,2%). Negativi i liberi servizi
(-5%), dopo la notevole crescita del 2020. Il
discount & stato anche il canale in cui il prezzo
medio & cresciuto di pil e la sua quota a
valore ha superato Il 21 per cento.

MIMESI
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OVERVIEW

CONSUMI

® Prezzi inferiori, pit scorte

| derivati del pomodoro sono considerati
una commeoedity e per questo il fattore prez-
zo incide sulle sceite del consumatore che,
in occasione delle grandi offerte, approfit-
ta per fare scorta

Nonostante questa tendenza, perd, negli
ultimi anni & diventato sensibile a diverse
tematiche: chiede sempre pil prodotti con
elevate caratteristiche qualitative e prove-
nienti da un‘agricoltura sostenibile, a filie-
ra controllata e certificata, che esprimano

salubritd e sicurezza alimentare, prodotti
che dichiarino la provenienza, autenticita
della materia prima e la sostenibilita am-
bientale e sociale.

® Il preferito & il pomodoro 100%
italiano

Uno dei principali, se non il pid importante
driver di acquisto, resta la provenienza delle
materie prime che privilegia, sempre di pig,
l'origine italiana degli ingredienti, sinonimo
per | consumatori di qualita.

A tal proposito, date le recenti vicende che
hanno interessato il comparto riguardo l'o-
rigine del pomodoro, & stata chiara la posi-
zZione dell'associazione di categoria, espressa
attraverso le parole di Giovanni De Ange-
lis, Direttore Generale Anicav, nella tra-
smissione 'Mi Manda RaiTre’ del 6 maggio
2021: "Il pormodoro commercializzato in Ita-
lia & 100% italiano e l'origine della coltiva-
zione e della produzione sono indicate in
etichetta. Non so a chi giova fare proces-
si mediatici rispetto alle indagini ancora in

Food - Luglio 2021
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Un momento della raccolta dei pomodori utilizzati per la produzione delle conserve di Solanic

corso e mettere al bando un settore, come
quello del pomodoro da industria italiano,
che rappresenta, da sempre, un'eccellen-
za in tutto il mondo. Ribadiamo, come Ani-
cav, il nostro pieno e totale impegno a fa-
vore della massima trasparenza a tutela
dei consumatori e della legalita”,

@ Bio, si pud fare di piu

Il biologico @ un plus valorizzato e ricono-
sciuto dal consumatore, ma rappresenta
una fascia di mercato circoscritta perché chi
acquista considera la categoria gia porta-
trice di valori di garanzio assimilabili al bio,
come la salubritd e la sicurezza alimentare
Quindi, le sue quote nel mercato italiano
sono ancora piccole: 3,7% a volume e 6% a
valore, con un trend in calo del -1% a volu-
me e -11 a valore (fonte: Iri,i + s + Isp, tot
Italia, a.t. aprile 2021),

® Il trionfo della regionalita

£ da segnalare il crescente interesse dei
consumatori verso particolari varieta di po-
modoro e il conseguente sviluppo da parte

roop [ N7 LwGlo 2021

Lo quota
del bio nelle

consernv

at aprile

delle aziende, come dimostrano anche al-
cuni lanci di referenze realizzate con pomo-
dori di origine regionale o tipici, che esalta-
no le eccellenze territoriali italiane

® Passata regina delle vendite

Alla.t. 2 maggio 2021 la passata & di gran
lunga la referenza pit venduta, con il 50% di
sales location a valore e oltre il 60% a vo-
lume, La polpa di pomedoro, invece, gene-
ra il 27,2% degli introiti dellintero comparto
e rappresenta il 23 5% dei volumi venduti.
Quote inferiori, infine, spettano a pelati e
pomodorini e ai concentrati, che rispettiva-
mente ricoprono il 15% e il 4,6% delle ven-
dite a valore e il 14.7% e [1,4% delle di quel-
le a volume.
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PACKAGING

® Vetro e lattine i pack prediletti

Il vetro @ senza dubbio il packaging della pos-
sata di pomodoro In Gdo, con oltre 248 mi-
lioni di kg venduti in questo formato rispetto
ai quasi 25 milioni in brick e all'oitre 15 milioni
in lattina. Quest'ultima € la confezione predi-
letta per la polpa di pomodoro con oltre 92
milioni di kg venduti e dei pelati e pomodo-
rini con pid di 66 milloni di kg venduti (fon-
te NielseniQ, tot. Italig, a.t. 2 maggio 2021)

® Sos banda stagnata

La latta per contenere le conserve di pomo-
doro non si trova e il costo dell'acciaio é al
rialzo, con picchi sul prezzo anche del 60 per
cento. Un problema per la prossima cam-
pagna di raccolta, considerato che circa |
2/3 dellintera produzione di conserve rosse
sono Inscatolati in lattina e che, ogni anno,
in media, lindustria del pomodoro inscotola
3.5 miliardi di lattine. Come far fronte a que-
sta “'emergenza’? Giovanni De Angelis, Di-
rettore Generale di Anicav, nel programma
Newroom Italia, andato in onda il 4 giugno
2021, ha dichiarato che “la crisi dellopprov-
vigionamento dell‘accialo sta creando non
poche preoccupazioni, Il pomodoro deve es-
sere inscatolato entro 12-24 ore da quando
viene raccolto e per |l periodo di raccoita lu-
glio-settembre dovremo avere un numero di
barattoli tali da soddisfare il nostro mercato,
La programmazione é fatta in largo antici-
po e per questo contiamo di avere unorga-
nizzazione tale da garantire le forniture, ma
monitoreremo l'evoluzione della situazione®.
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® Cresce il prezzo della materia
prima al Nord

Gli accordi conclusi con 'Ol Pemodoro da In-
dustria Nord Italia registrano un aumento di
circa I'8% rispetto al 2020. L'anno preceden-
te, infatti, il prezzo del pomodoro era pari a
88 euro/ton (compreso 1 euro/ton per ser-
vizi resi dalle Op), mentre il prezzo del 2021
sara 93 euro/ton, sempre comprensivo dei
servizi alle Op. Oltre a questo, a detta delle
azlende, bisogna considerare altri due ele-
menti che generano un impatto sul prezzo
finale del pomodoro: il capitolato qualitativo
e il premio tardivo. Le variazioni avvenute tra
la campagna 2020 e 2021 di questi due fat-
tori hanno comportato un aumento rispet-
tivamente di +1,15 euro/ton per il primo e di
+112 euro/t per il secondo, portando il prez-
20 totale del pomodoro per il bacino Nord
a 9527 euro/ton. Nel settentrione si & regi-
strato anche un leggero aumento degli et-
tari coltivati (+5%) rispetto alla compagna
2020, legato allincremento delle superfici
destinate a pomodoro biologico.

In olto | pomodori di Solania, sopra di Gustibus

roop [ N7 LuGLo 2021

® AlSud icostipit alti

Per quanto riguarda il Bacino del Centro Sud
italio, anche se ogni azienda avra autono-
mia individuale al momento della stipula dei
contratti di forniturg, gli accordi prevedono
del prezzi medi di riferimento: 105 euro/ton
per il pomodoro tondo e 115 euro/ton per |l
pomodoro lungo, con una maggiorazione
del 40% per il biologico.

® Rincari generalizzati

La campagna di trasformazione ormai alle
porte sl annuncia molto complessa da vari
punti di vista,

Prima di tutto bisognerd fare i conti con le
difficolta di approvvigionamento delia banda
stagnata. A questo si aggiungono altri rin-
cari: limportante aumento del costo di ac-
quisto delle scatole a cui si aggiunge quello
degli altri imballaggl, dellenergia, del pallet
e della materia prima, come previsto dagli
accordi con i produttori. Le conseguenze di
tutti questi rincari? Un rialzo significativo sul
costo del prodotti finiti

EXPORT

® |l pomodoro italiano vola

negli Usa
11 0% circa delle conserve rosse lavorate in
Italia viene esportato,
Circa due terzi @ diretto verso | paesi dell'U-
nione Europeq, in primis Germania, Francia
e Regno Unito.
Tra principali paesi di destinazione extra
Ue, inveve, ci sono il Giappine, l'Australia e
gli Stati Uniti. Nel paese a stelle e strisce, lo
scorso anno, l'export di derivati del pomo-
doro italiani ha registrare ottime perfor-
mance, con incrementi a doppia cifra, pre-
cisamente del +252% a valore e del +12,7%
a volume (fonte: Anicav),
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Fini rilancia i “Ravioli Ricotta Erbette” con la
collaborazione di Granarolo

La referenza della famiglia "I Granripieni di Sapore” torna a scaffale in una versione
inedita. ...

- Vai all'articolo @ L e NEWS VIDEO DM MAGAZINE PL MAGAZINE

Fini rilancia i “Ravioli Ricotta
Erbette” con la collaborazione di
Granarolo
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100% ITALIANE E
UOVA DA GALLINE
ALLEVATE A TERRA

Cambio di ricettazione e di formato per i "Ravieli Ricotta Erbette” del Gruppe Fini

A partire da giugno, l'azienda modenese ha rilanciato in gdo |2 referenza della linea *| Granripieni di Sapore’, attraverso la
collaborazione con il Gruppo Granarolo, la pil impartante e grande filiera italiana del latte.
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di filiera rubriche

Il Gruppo Fini ha comunicato di aver ri-lanciato sul mercato i
Ravioli Ricotta Erbette, referenza della famiglia | Granripieni di
Sapore, grazie alla collaborazione di Granarolo.

Le due aziende emiliane annunciano cosi la prima azione di
co-marketing con l'esordio della referenza sugli scaffali della
GDO attraverso un pack dedicato alla partnership dei due
brand che ha portato a una nuova ricettazione, con un
dosaggio di ricotta piu alto, e un cambio di formato, da raviolo
piccolo a raviolo grande con 50% di ripieno. Una
trasformazione che ha l'obiettivo di "valorizzare ancora di piti -
afferma I'azienda in una nota - il connubio di sapore tra
I'avvolgente ricotta fresca di qualita del brand Granarolo,
accompagnata da erbette saltate in padella, e il raviolo a
doppia sfoglia dalla superficie ruvida e porosa, ottenuta con
farine 100% italiane e con uova da galline allevate a terra".

Questa collaborazione, spiegano dal Gruppo modenese, €
figlia dei successi registrati nel primo quadrimestre 2021 da i
Tortelloni Radicchio Speck - Senfter (+14%) e da i Ravioli
Funghi e Provolone Piccante - Auricchio (+24%) sempre della
famiglia | Granripieni di Sapore, linea premium di pasta fresca
della realta modenese che dal 2016 a oggi ha registrato tassi
di crescita costanti (+7,2% a valore nel 2020), confermati
anche nel primo quadrimestre 2021.

Gruppo Fini SpA

Societa a socio unico di proprieta 100% Holding Carisma titolare dei marchi Fini, nato nel
1912 ad opera di Telesforo Fini nel cuore dell’Emilia, e Le Conserve della Nonna, realta di
Ravarino (MO). Fini & un marchio di pasta che si posiziona per rappresentare la tradizione
emiliana in cucina. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le
regioni italiane, offre sughi, condimenti e confetture.

Gruppo Granarolo

Comprende due realta diverse e sinergiche: una cooperativa di oltre 600 produttori di latte in
12 regioni italiane, Granlatte, che opera nel settore agricolo e raccoglie la materia prima. Una
societa per azioni, Granarolo SpA, che trasforma e commercializza il prodotto finito e conta
12 siti produttivi dislocati sul territorio nazionale, 2 siti produttivi in Francia, 3 in Brasile, 1 in
Nuova Zelanda, 1 nel Regno Unito ed 1 in Germania.

Foodantec.com - Giugno 2021
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Rilancio, cambio di ricettazione e di formato per i Ravioli Ricotta
Erbette dell'azienda modenese grazie alla collaborazione con il
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Gruppo Fini con Granarolo per la nuova ricetta
dei “Ravioli Ricotta Erbette”

Fini e Granarolo si uniscono per portare in tavola i buoni sapori emiliani con la nuova ricetta dei
"Ravioli Ricotta Erbette".

By Redazione 2 - 1 Luglio 2021

Due eccellenze italiane si uniscono per portare in tavola i buoni sapori emiliani.
Si tratta del Gruppo Fini, storico brand nato a Modena nel 1912, e di Granarolo, la
pitl importante filiera del latte in Italia con oltre 600 allevatori in 12 regioni
italiane, che insieme rilanciano i nuovi “Ravioli Ricotta Erbette".

Da giugno la referenza esordisce sugli scaffali della GDO attraverso un pack
dedicato alla partnership dei due brand, con una versione inedita del tipico piatto
emiliano.

La collaborazione ha portato a un cambio di ricettazione: il formato del raviolo &
passato da piccolo a grande, con il 50% di ripieno in pit, e una quantita maggiore
di ricotta.

Una trasformazione e un’evoluzione che esalta e valorizza ancora di piu il connubio
di sapore tra I'avvolgente ricotta fresca di qualita del brand Granarolo,
accompagnata da erbette saltate in padella e il raviolo a doppia sfoglia dalla
superficie ruvida e porosa, ottenuta con farine 100% italiane e con uova da galline
allevate a terra.

' pariplert IRAVIOLI
Zen" RICOTTA
cranarolo | ERBETTE
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Dopo il successo registrato nel primo quadrimestre 2021 da i “Tortelloni
Radicchio Speck - Senfter” (+14%) e da i “Ravioli Funghi e Provolone Piccante -
Auricchio” (+24%) continuano i progetti e le azioni di co-marketing del Gruppo
Fini impegnato a riproporre al mercato le referenze di successo della famiglia
de “I Granripieni di Sapore”.

La linea premium di pasta fresca della realta modenese dal 2016 a oggi ha
registrato un notevole apprezzamento da parte del pubblico. La linea, nata per
soddisfare un target piu esigente, attento alla ricerca di gusti e sapori autentici, ha
riscontrato performance ampiamente positive.

Il Gruppo Fini SpA, societa a socio unico di proprieta 100% Holding Carisma, é una storica
realta produttiva dell'alimentare nel nostro Paese. La societa é titolare dei marchi Fini, nato
nel 1912 ad opera di Telesforo Fini nel cuore dell’Emilia, e Le Conserve della Nonna,
tradizionale realta di Ravarino (MO). FINI & un marchio di pasta che rappresenta in Italia e
nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le Conserve della Nonna,
nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.

Il Gruppo Granarolo comprende due realta diverse e sinergiche: una cooperativa di oltre
600 produttori di latte in 12 regioni italiane - Granlatte - che opera nel settore agricolo e
raccoglie la materia prima - e una societa per azioni - Granarolo S.p.A. - che trasforma e
commercializza il prodotto finito e conta 12 siti produttivi dislocati sul territorio nazionale, 2
siti produttivi in Francia, 3 in Brasile, 1 in Nuova Zelanda, 1 nel Regno Unito ed 1 in
Germania. Il Gruppo rappresenta cosi la piti importante filiera italiana del latte direttamente
partecipata dai produttori associati in forma cooperativa. La missione del Gruppo all'estero
é di esportare la tradizione di prodotti Made in Italv.
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“Ravioli Ricotta
Erbette” del Gruppo Fini: da giugno la
‘rivoluzione’

By instore - Lug 2, 2021

H Ca

La referenza della famiglia “I Granripieni di Sapore” torna a scaffale in una versione
inedita di qualita e sapore.

Cambio di ricettazione e di formato per i “Ravioli Ricotta Erbette” del
Gruppo Fini. A partire da giugno, I'azienda modenese ha rilanciato in GDO
la referenza della linea “I Granripieni di Sapore”, attraverso la
collaborazione con il Gruppo Granarolo, la pil importante e grande filiera
italiana del latte.

Nel solco della tradizione e dell’autenticita, le eccellenze emiliane si fondono: & cosi che
il Gruppo Fini, storico brand nato a Modena nel 1912, ha deciso di rilanciare i
“Ravioli Ricotta Erbette”, attraverso la collaborazione con il Gruppo Granarolo,
la piti importante e grande filiera italiana del latte, rappresentata da oltre 600
allevatori distribuiti in 12 regioni italiane e da 20 stabilimenti produttivi (12 in Italia, 8
all’estero).

In Store Mag - Luglio 2021
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Da giugno la referenza esordisce sugli scaffali della GDO attraverso un pack dedicato
alla partnership dei due brand che per I'occasione hanno deciso di coniugare le
proprie eccellenze: da una parte la tradizione e la sapienza nel fare al meglio la pasta
fresca ripiena e dall’altra I'esperienza e la competenza nella lavorazione e
trasformazione del latte. Il risultato? Una versione inedita, sicuramente ricca e
gustosa, del piatto tipico della tradizione emiliana “Ravioli Ricotta Erbette”. Rispetto al
prodotto precedente, compreso nella linea de i “Granripieni di Sapore”, la
collaborazione ha portato a un cambio di ricettazione, con un dosaggio di
ricotta piu alto, e un cambio di formato, da raviolo piccolo a raviolo grande con
50% di ripieno. Una trasformazione e un’evoluzione che esalta e valorizza ancora di
pili il connubio di sapore tra I'avvolgente ricotta fresca di qualita del brand Granarolo,
accompagnata da erbette saltate in padella e il raviolo a doppia sfoglia dalla superficie
ruvida e porosa, ottenuta con farine 100% italiane e con uova da galline allevate a
terra.

Una cordata tutta emiliana, dunque, dalla bolognese Granarolo al modenese Gruppo
Fini per una tipicita locale, in una sorta di linea ideale di bonta che si snoda dunque sulla
via Emilia e che rappresenta il cuore pulsante della food valley.

I co-marketing del Gruppo Fini

Come noto, il co-marketing con il Gruppo Granarolo si inserisce in un solco gia
tracciato dal gruppo modenese che puo vantare nel primo quadrimestre 2021 il
successo registrato dei “Tortelloni Radicchio Speck — Senfter” (+14%) e dei “Ravioli
Funghi e Provolone Piccante - Auricchio” (+24%).

Successi che rafforzano I'obiettivo del Gruppo Fini impegnato a riproporre al mercato
le referenze di successo della famiglia de “I Granripieni di Sapore”, linea premium di
pasta fresca della realta modenese che, dal 2016 a oggi, ha registrato un notevole
apprezzamento da parte del pubblico. A trainarne la crescita sono stati capisaldi come
premiunizzazione, innovazione e presidio dello scaffale, che hanno consentito negli
ultimi anni di registrare tassi di crescita costanti (+7,2% a valore nel 2020), piu che
confermati anche nel primo quadrimestre 2021.
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I PIACERI DEL GUSTO  LE STORIE  VIAGGI DI GUSTO  VINIE SPIRITI  INGREDIENTI DI GUSTO

Pomodoro e

Q cerca

IVIDEO  CHI SIAMO

Abbiamo messo a confronto le varie interpretazioni in barattolo di una delle

basilico: i Sughi dell'Ttalia presenti sugli scaffali dei supermercati. Ecco i risultati

pronti messi alla
prova dal Gusto

DI GIULIA MANCINI
13LUGLIO2021 7 MINUTIDI LETTURA

La stagione estiva vede maturare al sole la frutta e la verdura, concentrando
i sapori e i profumi sotto la buccia degli ortaggi che la conserva come un
fragile scrigno per il tempo di una stagione. Da sempre i metodi di
conservazione si pongono come obiettivo quello di preservare il meglio della
stagione, mettendo in barattolo il gusto del momento piil propizio in modo
da poterne poi godere quando la produzione stagionale sara passata, cosi
nascono le conserve, specialmente quelle di pomodoro. Poi la vita
frenetica, il sempre minor tempo a disposizione per cucinare e la
voglia di apprezzare un sugo buono come quello fatto in casa ha
portato I'industria conserviera a formulare sughi pronti in
barattolo. Non una minaccia per la cucina casalinga, ma validi aiuti che
permettono di portare in tavola, anche fuori stagione, un piatto di pasta
semplice, gustoso e veloce. I piu attenti si sono indi

ati verso sapori
indennitari di un luogo, i le ricette con ingredientia
vocazione locale facendo in modo che le note aromatiche spiccassero,
donando un sapore preciso e netto.

La valutazione che ne abbiamo voluto fare ha preso in considerazione
sughi pronti all’uso, da scaldare preventivamente o anche adatti
a condire la pasta in velocita, assaggiando i barattoli che con
maggior diffusione si trovano nelle principali catene di grande
distribuzione organizzata. Sono stati testati tre gusti di sughi pronti: il
semplice e sempre valido basilico, la di

peperoncino per un gusto piccante e la sfiziosa ricetta con olive. In alcuni
casile ricettazioni prevedevano ingredienti aggiuntivi che sono stati
segnalati, la scelta si & orientata su quelli che venivano principalmente
caratterizzati da questi ingredienti. Oltre a una prima valutazione visiva

delletichetta, che mettesse in luce con chiarezza gli ingredienti, sono stati
presi in esame il colore del sugo, la consistenza, il profumo allapertura del
barattolo, dolcezza e acidita del sugo in assaggio e il gusto complessivo.
(Tutti gli assaggi sono stati fatti assoluti, solo del sugo e senza pasta, in
condizioni di temperatura ambiente e scaldati a bagnomaria per non
modificare la consistenza. La scelta di valutare i sughi senza pasta & stata
dettata d: divalutare il enonla i
diversi formati e/o marche di pasta che avrebbe potuto alterare il gusto

ivo. Le ioni iono in ordine

La selezione

Alce nero - Sugo di pomodoro e basilico

In etichetta spicca il logo e su un lato il disegno del pomodoro e basilico,
insieme alla indicazioni di pomodori coltivati in Emilia Romagna, biologico e
olio olio extravergine di oliva. Di colore vivo che fa pensare a un sugo cotto,
con lievi toni mattonati ed evidenti pezzi di foglie di basilico; consistenza di
sugo in cottura, liscio e vellutato, che si ritrova anche nel profumo fra cui
spicea il basilico e in rapida successione il pomodoro. Appena aperto un lieve
sentore di aciditi che si perde velocemente. In bocca & bilanciato nella
dolcezza non invadente, acidita che rimanda a quella naturale dei
pomodori. Nel sapore complessivo gradevole e saporito, mantiene la
consistenza vellutata anche scaldato e si accentuano i sapori del pomodoro.

O

Barilla - Gusto Vero: P i, ini con basilico

DoP

Etichetta che rimanda subito agli ingredienti che lo caratterizzando,
I'immagine dei datterini & chiara e in primo piano insieme alle foglie di
basilico; & evidenziata la presenza di soli pomodori italiani. Diritto, snello e
lineare il barattolo che distingue questa linea di Sugo Vero dagli altri,
moderno e stiloso nella semplicita. Il profumo all'apertura & quello di un
sugo di casa, al naso la presenza della cipolla si nota nella componente
aromatica e dolce senza perd coprire il profumo del pomodoro. Una
consistenza morbida fra passata e polpa, con pezzi di pomodoro di
dimensioni piacevoli al palato; una lieve untuosita superficiale fa pensare al

sugo che cuoce in padella. L’assenza di zucchero lascia emergere I'acidita del

pomodoro che si rivela di estrema piacevolezza, diventando in bocea il

sapore principale seguito dalla nota aromatica del basilico e, in chiusura,
o

dalla lieve dolcezza della carota che equilibra il tutto. La

due tipologie di pomodoro si riscontra con estremo piacere in bocca, dove si
riescono a distinguere; la consistenza da la possibilita di stringerlo sul fuoco
per un sugo pil ristretto, ma si presta bene a essere usato anche solo
stiepidito sulla pasta. Intenso il profumo di basilico.

Biffi - Napoletana, Sugo al pomodoro e basilico
Netto e chiaro il messaggio in etichetta dove si vedono gli ingredienti
principali; di colore rosso acceso con lievi sfumature aranciate e sottile
untuosita in superficie. Al ppena aperto il profumo di basilico e cipoll
avvolge quello del pomodoro che risulta preciso come quello di un sugo in
cottura. Consistenza fluida data dalla presenza di concentrato e polpa
insieme all'acqua; in bocca saporito e giustamente acido, sulla lingua

Tacidita del si isce con nitore dalla dolcezza
della cipolla. Un gusto complessivo piacevole e coerente, dove il basilico
lascia un profumo persistente anche dopo il boccone, buon connubio con
Facidita che chiude Passaggio. Adatto per essere consumato anche senza
scaldarlo, pure solo nel contatto con la pasta appena scolata.

Il Gusto - Luglio 2021

Campisi - Sugo di pomodoro di Pachino IGP con basilico
Disegnata in etichetta la sagoma della Sicilia a indicare la provenienza di
gran parte degli ingredienti. Colore rosso intenso che fa pensare alla cottura
del sugo, consistenza fluida e omogenea come la passata di pomodoro, tirato
in padella diventa sodo e rimane omogeneo. Dopo le note aromatiche del
pomodoro emergono il basilico e 1a cipolla al naso. In bocca la parte
aromatica delle foglie sembra richiamare un sapore leggermente
balsamico, la dolcezza del pomodoro & evidente e non sovrastata dalla
sapidita del sale. Lascia sul finale dell'assaggio un‘aromaticita erbacea, il
sapore del pomodoro & definito con piacevolezza in un equilibri fra dolcezza
eacidita che si apprezza meglio da caldo.

A

Casa - Sugo di san dell’Agro
Sarnese-Nocerino
In etichetta nessun disegno, la rilevanza & data alla scritta che riporta la
provenienza dei pomodori; non compare il basilico che perd & riportato in

i Di colore rosso vill tracce di untuosita in superficie
ed evidenti pezzi di basilico in foglie. Consistenza disomogenea per la
presenza di pezzi di pelati, brunoise di cipolla e foglie di basilico; al naso si
sentono note di cottura, profumo di aglio e basilico insieme ai pomodori. In
bocca & piacevole il sapore di olio, aglio e cipolla risultano ben dosati, il
sapore e il profumo dei pomodori sono netti sia al naso che in bocca, anche il
basilico risulta ben integrato nelle note aromatiche. Scaldato lascia
emergere 'aromaticita del pomodoro, buono cosi ma anche come base per
aggiunte a piacere.
Cirio - Basilico dell’orto
Disegni laterali alla scritta e nome che indica il basilico lasciando che il rosso
del pomodoro dietro al vetro ne richiami la presenza. Bello il barattolo dalla
linea vintage con decorazioni in rilievo sul vetro. Colore intenso con
sfumature mattonate che rimandano alla cottura del sugo, consistenza soda
e ben tirata. Intenso nei profumi di basilico che spicca al naso insieme al
pomodoro, seguito dall'aroma leggero della cipolla. La polpa rustica
caratterizza la consistenza dando in assaggio corpo al sapore, dove la
dolcezza della cipolla emerge pii che al naso. Il sapore di basilico in bocca &
‘meno intenso che al naso, chiude una leggera nota amarostica,
presumibilmente data dalla presenza di aroma naturale di basilico, e
Tacidita del non & persi quanto iato al naso.
Scaldato si armonizza nei sapori, laddove la dolcezza della cipolla aiuta ad

i sapori nel loro

De Cecco - Sugo con basilico
Ingredienti chiaramente rappresentati in etichetta e nome semplice per
questo barattolo. All'apertura si mostra lievemente untuoso in superficie; al
naso si percepisce il sentore di basilico che fa pensare piti a quello secco per
una minor sensazione olfattiva. Colore rosso intenso con evidenti piccoli
pezzi di foglioline, netta e folta la presenza di pezzi di polpa di pomodoro in
cui si trovano anche alcune bucce sottili. Ha una consistenza leggermente
gelatinosa da freddo, probabilmente dovuta alla presenza di amido di riso
come indicato nella retroetichetta, caratteristica che si riscontra anche
scaldandolo quando si enfatizza la dolcezza, La componente acida del
pomodoro in bocca & netta e viene presto bilanciata dalla sottile dolcezza
dell’amido, corretto ma non persistente nel sapore complessivo.
De Rosa - Sugo pronto pomodoro e basilico
Etichetta chiara ai cui lati si vedono bene gli ingredienti principali, in
retroetichetta si legge prodotto da Pastificio Gentile srl e la provenienza
degli it ienti stessi. La i liscia e si deve all'utilizzo
di succo di pomodoro, varieta Kiros e pomodorino del Piennolo del Vesuvio
DOP. Colore rosso intenso brillante e lucido; il profumo della cipolla, indicata
ramata di Montoro, al naso & netta quanto il pomodoro, meno immediato il
basilico che esce con la temperatura. In bocca la dolcezza del succo,
ammantata anche dalla cipolla, &€ dominante e la nota acida emerge solo sul
finale; poco salato, sempre quasi naturale adatto a essere insaporito a
piacere. Un'acidita non persi un gusto ivo armonico ch
perd lascia indietro la sensazione di basilico che non & netta.

MIMESI

Le conserve della nonna - 1a Pomodora al basilico

Chiaro in etichetta l'impiego di ingredienti da soffritto insieme al pomodoro
e basilico, indicata la presenza di soli pomodori dellEmilia Romagna.
Vezz0s0 il nome declinato al femminile. Colore risso brillante con generosi
pezzi di foglie di basilico, la prima nota che giunge al naso & la carota nel suo
profumo dolce da cotta, segue il pomodoro nel complesso aromatico dolce e
acido e il basilico. In bocea spicea acidita che si bilancia con le note
gustative del soffritto, la sensazione di pomodoro & dominante. Rimane sul
fondo dell'assaggio la componente dolce dove si trova con piacere il profumo
del basilico. I un sugo che si presta bene a cotture e a essere usato come
base per successive aggiunte.

Mutti - Sugo semplice con basilico

In etichetta & riportato il disegno delle foglie di basilico, lasciando che il
richiamo al pomodoro emerga dal rosso che traspare dal vetro. La presenza
del triplo concentrato di izza il colore

brillante; ha consistenza di polpa fine, liscia e omogeneamente granulosa. Al
naso spiccano fra il triplo concentrato, e la nota pungente del sedano, il
profumo di pomodori e basilico. Ci si aspetterebbe un gusto piii netto dalla
presenza di ma in bocea i disti i sapori; sedano e
cipolla contribui aun ico piacevole e profondo, lo
zucchero presente contribuisce a non far risaltare la componente acida che
ci si aspetterebbe. Scaldato ha un aspetto lucido e di colore intenso, con il
calore risalta il triplo concentrato e il profumo di basilico.

Sacla - Originale con basilico

Presenti in etichetta i due ingredienti principali, dove viene segnalata la
presenza di soffritto e pomodori italiani. Passata, polpa, succo e pomodorini
interi con la pelle determinano una consistenza variegata in cui si notano
foglie in pezzi di basilico; di colore brillante che fa pensare a un sugo cotto
anche per la lieve untuosita in superficie. Lucida e vellutata la base del sugo,
una sapidita gradevole e un gusto pieno dato anche dalla presenza di aglio,
sedano, carota e cipolla, ingredienti di soffritto. Il pomodoro mantiene una
piacevole acidita che non & sovrastata né al naso né in bocca dagli altri
ingredienti. I ciliegini interi scoppiano sotto i denti grazie alla presenza della
buccia integra, contribuiscono al piacere nella loro consistenza anche se la
presenza della buccia potrebbe per alcuni risultare sgradita. Con il calore
emerge la nota ica del soffritto, nel molto
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Pomodoro e
basilico: i sughi
pronti messi alla
prova dal Gusto

DI GIVLIA MANCINT

Abbiamo messo a confronto le varie interpretazioni in barattolo di una delle salse simbolo
dell'Ttalia presenti sugli scaffali dei supermercati. Ecco i risultati
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La stagione estiva vede maturare al sole lafruttaela
werdura, concentrando | sapori € i profumi sottola
buccia degli ortaggi che la conserva come un fragile
scrigno per il tempo di una stagione, Dasempre i
metedi di conservazione si pongono come obiettivo
quello di preservare il meglio della stagione, mettendo
in barattolo il gusto del momento pil propizio in moda
da poterne poi godere quandos |a produzione stagionale
sara passata, cosi nascono le conserve, specialmente
quelle di pomadoro. Poi la vita frenetica, il sempre
minor tempo a disposizione per cucinare e la voglia di
apprezzare un sugo buono come quello fatto in casa
ha partato I'industria conserviera a formulare sughi
prontiin barattole. Non una minaccia per la cucina
casalinga, mawvalidi aiuti che permettona di partare in
tavola, anche fuori stagione, un piatto di pasta
semplice, gustoso & veloce, | pil attenti si sona
indirizzati verso sapari indennitari di un luoga,
caratterizzando le ricette con ingredienti a vocazione
locale facendo in modo che le note aromatiche
spiccassera, donando un sapore preciso e netto.

Lawalutazione che ne abbiamo valuto fare ha presoin
considerazione sughi pronti all'uso, da scaldare
preventivamente o anche adatti a condire la pasta in
velecita, assaggiando i barattoli che con maggior
diffusione si trovanao nelle principali catene di grande
distribuziene organizzata, Sona stati testati tre gusti
di sughi pronti: il semplice e sempre valido pomodaro e
basilica, la versione di pornodaors con peperoncing per
un gusto piccante e la sfiziosa ricetta con olive. In
alcuni casi le ricettazioni prevedevano ingredienti
aggiuntivi che sono stati segnalati, lasceltasié
orientata su quelli che venivano principalments
caratterizzati da questi ingredienti, Oltre a una prima
valutazione visiva dell'etichetta, che mettesse in luce
con chiarezza gli ingredienti, sono stati presiin esame il
colore del sugo, la consistenza, il prefumo all'apertura
del barattolo, dolcezza e acidita del sugo in assaggio il
Busto complessivo. (Tutti gli assaggi sono stati fatti
assoluti, selo del sugo e senza pasta, in condizioni di
temperatura ambiente e scaldati a bagnomaria per non
modificare la consistenza. La scelta di valutare i sughi
senza pasta & stata dettata dallintenzione divalutare il

g0 St nan la combinazione con diversi farmati
efo marche di pasta che avrebbe potuto alterare il
gusto complessive. Le valutazioni compaiona in ordine
alfabetico),

La selezione

Alce nero - Sugo di pomedoro e basilico

In etichetta spicca il logo e su un late il disegno del
pomedoro e basilico, insieme alla indicazioni di
pomodori coltivati in Emilia Romagna, biclogico e olio
olio extravergine di oliva. Di colore vivo che fa pensare
a un sugo cotto, con lievi toni mattonati ed evidenti
pezzi di foglie di basilico; consistenza di sugo in cottura,
liscio e vellutato, che si ritrova anche nel profumo fra
oui spicea il basilico e inrapida successione il
pomedoro. Appena aperto un lieve sentore di sciditd
che si perde velocemente. In booca & bilanciato nella
dolcezza non invadente, acidita che rimanda a quella
naturale dei pomodori. Nel sapore complessivo
gradevale e saporito, mantiene |a consistenza vellutata

anche scaldato e si accentuano i sapori del pomodoro.
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Barilla - Gusto Vero: Pomadori, datterini con basilico
Eeenovese DOP

Etichetta che rimanda subito agli ingredienti che lo
caratterizzando, |'immagine dei datterini & chiara ein
primo pizno insieme alle foglie di basilico; & evidenziata
|2 presenza di soli pomodari italiani. Diritto, snello e
lineare il barattolo che distingue questa linea di Sugo
Wero dagli altri, moderno e stiloso nella semplicita. 1
profumo alt'aperturs & quella di un sugo di casa, 2l naso
|2 presenza della cipalla si nota nella componente
aromatica e dolce senza perd coprire il profuma del
pomodora. Una consistenza morhida fra passatae
polpa, con pezzi di pomodora di dimensioni piacevoli al
palato; una lieve untuosita superficiale fa pensare al
sugo che cuoce in padella. Lassenza di zucchero lascia
emergere l'acidita del pomodoro che s rivela di
estrema piacevolezza, diventando in bocca il sapore
principale seguito dalla nota aromatica del basilico e.in
chiusura, dalla lieve dolcezza della carota che equilibra
iltutto. La combinazione di due tipologie di pomodara
siriscontra con estremao piacere in bocca, dove si
riesconn a distinguere; |a consistenza da |a possibilita
di stringerlo sul fuoco per un sugo pid ristretto, ma si
presta bene a essere usato anche solo stiepidito sulla
pasta. Intenso il profumo di basilico.

Biffi - Mapaletana, Sugo al pomodors e basilico

Metto e chiaro il messaggio in etichetta dove si vedono
gli ingredienti principali; di colore rosso acceso con
liewi stumature arancizte e sottile untuosita in
superficie. Al naso appena aperto il profumo di basilico
e cipolle awwalge guello del pomodora che risulta
preciso come quello di un sugo in cottura. Consistenza
fluida data dalla presenza di concentrato e polpa
insieme all'acqua; in bocca saparito e giustamente
acido, sulla lingua I'acidita del pomodora si percepisce
con nitore assecondata dalla dolcezza della cipolla. Un
Eusto complessivo piacevole e coerente, dove il basilico
|2scia un prafumo persistents anche dopo il boccone,
buon connubic con F'acidita che chiude 'assaggio.
Adatto per essere consumato anche senza scaldarlo,

pure solo nel contatto con la pasta appena scolata.

Bio Orto - Sugo pomodoro e basilico

Etichetta lineare e semplice che riporta solo nel
disegno solo i contorni degli ingredienti, chiaro il
messaggio. In retroetichetta tutto dichiarato di origine
biologica; |a presenza di passata e polpa lo rende
consistente al cucchizio e non liscio e cedevole. Un
profumo pervadente di pormodoro, mentre il basilico si
percepisce dopo la cipolla al naso. In bocea la prima
sensazione & 'acidita del pomodoro seguita da una
nota sapida prima della chivsura dolce. Minimamente
sbilanciato verso la sensazione acida, che perd si
lenisce una volta scaldato, prima di chiudere con la
componente dolce cui collabora la cipolla e i profumo
di basilico. Un suga nel complesso gradevale che
richiede necessariamente di essere scaldato per venire

apprezzato 2l meglio.

Camplsl - Suge dl pomodore di Paching IGP con
basilico

Drsegnata in etichetta la sagoma della Sicilia a indicare
la provenienza di gran parte degli ingredient]. Colore
rosso Intensa che fa pensare alla cottura del sugo,
consistenza fuida e omogenea come [a passatadi
pomodore, tirato in padella diventa sodo e rimane
omagenen, Dopa le note arematiche del pormodors
emergono | basilico e la cipolla al naso. In boeca la
parte aromatica delle foglie sembra richiamare un
sapore leggermente balsamico, la doleezza del
pomedors & evidente & non sovrastata dalla sapiditd
del sale. Lascla sul finale dell'assaggio un'aromaticith
erbacea, || sapore del pomodore & definito con
placevolezza inun equilibe fra dolcezza e acidita che si
apprezza meglio da calde,

Casa Marrazzo - Sugo di pomodoro San Marzano
dellAgre Sarnese-Nocering

In etichetta nessun disegno, la rilevanza & data alla
scritta che riporta la provenienza dei pomodori; non
compare [l basilico che perd & riportato In
retroetichetta, Di colore rosse villante con tracce i
untuosita in superficie ed evidenti pezzi di basilico in
foglie. Consistenza disomogenea per la presenza di
pezzl di pelati, brunoise di cpolla e foglie di basilice; al
naso sl senteno note di cottura, profume di aglio e
basilico insieme ai pomodori. In bocca & placevole il
sapore di olio, aglio e cipolla risultano bem dosati, il
sapore & |l profume del pomodor] sono nett sia al naso
«che in bocea, anche 11 basilico risulta ben integrate nelle
note arematiche. Scaldato lascia emergere
l'aromaticita del pomodore, buono cosl ma anche come:
base per aggiunte a piacere,

Cirio- Basilica dell'orta

Disegni laterall alla scritta e nome che Indica Il basilico
lasciande che il rosso del pomodora dietro al vetro ne
richiami la presenza, Bello il barattolo dalla linea
vintage con decorazioni in rilievo sul vetro, Colore
Intenso con sfumature mattenate che rimandano alla
cottura del suge, consistenza soda e ben tirata, Intense
nei profumi di basilico che spicca al naso insieme al
pomodors, seguito dall'aroma leggero della cipolla. La
polpa rustica caratterizza la consistenza dando in
assaggio corpo al sapore, dove |a delcezza della cipolla
emerge pid che al naso, 1 sapore di basilico in bocca &
mena intensa che al nase, chiude una leggera nota
amarostica, presumibilmente data dalla presenza di
aroma naturale di basilico, e 'acidita del pomodora non
& persistente g unciate al naso, Scaldato si
armonizza nel sapor, laddove la doleezza della cipolla
aluta ad amalgamante | sapor nel loro complesse,

De Cecco - Sugo con basilico
Ingredienti chiaramente rappresentatiin etichetta e
name semplice per guesto barattalo, All'apertura si
mostra lievemente untuaso in superficie; al naso si
percepisce | sentore di basilico che fa pensare pili a
quello secco per una minar sensazione olfattiva,
Colore rasso intenso con evidenti piccall pezzi di
foglioline, netta e folta la presenza di pezzi di polpa di
pomodors in cul sl trovano anche alcune bucce sottill,
Hauna consistenza leggermente gelatinesa da freddo,
babilmente dovuta alla ps di amide di riso
came indicato nella retroetichetta, caratteristica che si
rlscantra anche scaldandole quando sl enfatizza la
doleezza, La componente aclda del pomaodars In bocca
# netta e viene presto bilanciata dalla sottile dolcezza
dellamido, corretto ma non persistente nel sapore
camplessivo.

De Resa - Suge pronto pomodoro e basilico

Etichetta chiara al cui lati si vedano bene gli Ingredienti
principali, in retroetichetta si legge prodatto da
Pastificlo Gentile sel & |a prevenienza degll ingredient]
stessi. La consistenza liscia e omogenea si deve
all'utilizzo di succe di pomoedoro, varieta Kiros e
pomedorine del Piennolo del Vesuvio DOP. Colore
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rosso intensa brillante e lucido; il profuma della cipolla,
indicata ramata di Montoro, al naso & netta quante il
pomodore, meno immediato il basilico che esce con la
temperatura, Inbocea la dolcezza del succo,
amrmantata anche dalla cipolla, & dominante e la nota
acida emerge solo sul finale; poco salato, sermpre guasi
naturale adatto a essere insaporito a piacere.
Un'acidita non persistente, un gusto complessivo
armonica che perd lascia indietro la sensazione di
basilico che non & netta.

w

Le conserve della nonna - la Pomodora al basilico
Chiargin etichetta limpiego di ingredienti da soffritto
insieme al pomodoro e basilico, indicata la presenza di
soli pomodori dell'Emilia Romagna. Vezzoso il nome
declinato al femminile. Calore risso brillante con
gencrosi peze di foglie di basilico, la prima nota che
giunge al naso & lacarota nel suo profumo dolce da
cotta, segue il pomodaora nel complessa aromatico
dolce e acido e il basilico. In bocca spicea Facidita che si
bilancia con le note gustative del soffritto, la
sensazione di pomedoro & dominante. Rimane sul
fondo dellassaggio la componente dolce dove si trova
con piacere il profumo del basilico. E un sugo che si
presta bene a cotture ¢ a essere usato come base per

successive aggiunte.

Mutti - Suge semplice con basilico

In etichetta & riportato il disegno delle foglie di basilico,
lasciando che il richiamo al pormodors emerga dal rosso
che traspare dal vetro. La presenza del triplo
concentrato di pomodoro caratterizza il colore
rendendolo brillante; ha consistenza di polpa fine, liscia
¢ omogeneamente granulosa. Al naso spiccano fra il
triplo concentrato, e la nota pungente del sedanao, il
profumo di pomodori e basilico. Ci si aspetterebbe un
gusto pild netto dalla presenza di concentrato, main
bocea si distinguono i sapori; sedano e cipolla
contribuiscono a un complesso aromatico piacevole ¢
profondo, lo zucchero presente contribuisce 2 non far
risaltare la componente acida che ci si aspetterebbe,
Scaldato ha un aspetto lucido e di colore intenso, con il
calore risaltail triplo concentrato e il profumo di

basilico.

Sacli - Originale con basllico

Presenti In etichetta | due ingredienti principall, deve
viene segnalata la presenza di soffritto € pomodori
Italiani, Passata, polpa, succo e pomodoring interi con la
pelle determinano una conslistenza varlegata In cul si
natano feglie in pezzi di kasilico; di colere brillante che
fa pensare a un suge cotto anche per la lieve untuesith
In superficie. Lucida e vellutata la base del sugo, una
sapldita gradevole e un gusto pleno dato anche dalla
presenza di aglio, sedano, carota e cipolla, ingredienti
di soffritta, Il pomodore mantiene una piacevale
acidita che non & savrastata né al naso né In bocea dagh
altri ingredientl. | eilieginl interi scopplane sotto | dentl
grazie alla presenza della buccia integra,
contribuiscono al piacere nella loro consistenza anche
se la presenza della buccla potrebbe per aleuni
risultare sgradita, Con il calore emerge la nota
aromatica del soffritto, nel complesso molte gradevole,
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pronti messi alla
prova dal Gusto

DI GIULLA MANCIND

Abbiamo messo a confronto le varie interpretazioni in barattolo di una delle salse simbolo
dell'Ttalia presenti sugli scaffali dei supermercati. Ecco i risultati
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La stagione estiva vede maturare al sole la frutta e la
werdura, concentrando | sapori e i profumi sotto la
buccia degli ortaggi che la conserva come un fragile
scrigno per il tempo di una stagione. Da sempre i
metodi di conservazione si pongono come obicttive
quello di preservare | meglio della stagione, mettendo
in barattols il gusto del momente pid propizio in meda
da poterne poi godere quando la produzione stagionale
sara passata, cosi nascono le conserve, specialmente
quelle di pomodoro. Poi la vita frenetica, il sempre
minor tempo a disposizione per cucinare e la voglia di
apprezzare un sugo buono come quello fatto in casa
ha portato Findustria conserviera a formulare sughi

pronti in barattolo. Mon una minacdia per la cucina
casalinga, ma validi aiuti che permettono di portare in
tavola, anche fuori stagione, un piatto di pasta
semplice, gustoso e veloce, | pid attenti si sono
indirizzati verso sapori indennitari di un luogo,
caratterizzando le ricette con ingredienti a vocazione
locale facendo in mode che le note aromatiche

spiccassero, donando un sapore preciso e netto.

Lawvalutazione che ne abbiamo voluto fare ha presoin
considerazione sughi pronti all'uso, da scaldare
preventivamente o anche adatti a condire la pasta in
velocita, assaggiando i barattoli che con maggior
diffusione si trovano nelle principali catene di grande
distribuziene organizzata. Sono stati testati tre gusti
di sughi pronti: il semplice e sempre valido pomodoro e
basilice, la versione di pormodors con peperoncing per
un gusto piccante e la sfiziosa ricetta con olive. In
alcuni casi le ricettazioni prevedevano ingredienti
aggiuntivi che sono stati segnalati, la scelta sie
worientata su guelli che venivano principalmente:
caratterizzati da questi ingredienti. Oltre a una prima
valutazione visiva dell'etichetta, che mettesse in luce
won chiarezza gli ingredienti, sono stati presi in esame il
colore del sugo, la consistenza, il profumo all'apertura
del barattolo, dolcezza e acidita del sugo in assaggio il
gusto complessivo. (Tutti gli assagel sono stati fatti
assoluti. solo del sugo e senza pasta, in condizioni di
temperatura ambiente e scaldati a bagnomaria per non
modificare la consistenza. La scelta di valutare i sughi
senza pasta é stata dettata dallintenzione di valutare il
sugo stesso e non la combinazione con diversi formati
oo marche di pasta che avrebbe potuto alterare il
pusto complessivo. Le valutazioni compaiono in ordine

alfabetica).

La selezione

Alce nero - Sugo di pomedaore e basilico

In etichetta spicca il logo & suun late il disegno del
pomodora & basilico, insieme alla indicazioni di
pomodori coltivati in Emilia Romagna, biologice  alio
olio extravergine di oliva. Qi celore viva che fa pensare
a un sugo cotto, con lisevi toni mattonati ed evidenti
pezzi di foglie di basilicn; consistenza di sugo in cottura,
liscio e vellutato, che si ritrova anche nel profumo fra
cui spicea il basilico e in rapida successione il
pomodoro. Appena aperto un lieve sentore di acidita
che si perde velocemente. In hocca & bilanciato nella
dolcezza non invadente, acidita che rimanda a quella
naturale dei pomodori. Nel sapore complessivo
gradevole e saporito, mantiene |a consistenza vellutata
anche scaldato e si accentuano i sapori del pomodaro,

La Nuova - Luglio 2021

Barilla - Gusto Vero; Pomodori, datterini con basilico
genovese DOP

Etichetta che rimanda subito agliingredienti che lo
caratterizzando, |immagine dei datterini & chiaraein
prima piana insieme alle foglie di basilico; & evidenziata
|a presenza di soli pomodari italiani. Diritto, snello e
lin=are il barattolo che distingue questa linea di Sugo
‘Vero dagli altri, moderne & stiloso nella semplicita, ||
profumo all'apertura & quella di un sugo di casa, al naso
lapresenza della cipalla si nota nella componente
aromatica e dolce senza perd coprire il profuma del
pomodaro. Una consistenza morbida fra passatae
palpa, con pezzi di pomoedora di dimensioni piacevolial
palato; una lieve untuosita superficiale fa pensare al
sugo che cuoce in padella. Lassenza dizucchero lascia
emergere ['acidita del pomodoro che si rivela di
estrema piacevolezza, diventando in bocea il sapore
principale seguito dalla nota aromatica del basilico e in
chiusura, dalla lieve dolcezza della carota che equilibra
il tutto. La combinazione di due tipologie di pomodoro
si riscontra con estrema piacers in booca, dove si
riescano a distinguere; 1a consistenza da |a possibilita
di stringerlo sul fuoco per un sugo pid ristretto, ma si
presta hene a essere usato anche solo stiepidito sulla
pasta Intenso il profume di basilico,

Biffi - Napoletana, Sugo al pomodoro e basilico
Metto & chizro il messageio in etichetta dove si vedona
gliingredienti principali; di colore rosso acceso con
lievi sfumature aranciate  sottile untuosita in
superficie. Al naso appena aperto ii profumo di basilico
& cipolle avwaolge guella del pomodoro che risulta
preciso come quello di un sugo in cottura. Consistenza
fluida data dalla presenza di concentrato e palpa
insieme all'acqua; in bocca saporito e giustamente
acido, sulla lingua I‘aciditd def pormoedoro si percepisce
can nitore assecondata dalla dolcezza della cipolla. Un
Egusto complessivo piacevale e coerente, dove il basilico
lazcia un profumo persistents anche dopo i boccone,
buon connubio con Facidita che chiude |'assaggio,
Adatto per essere consumato anche senza scaldarlo,

pure sola nel contatto con |a pasta appena scolata,

Bio Orto - Sugo pemedoro e basilico

Etichetta lineare & semplice che riporta solo nel
disegno solo i contorni degli ingredienti, chiara il
messaggio. In retreetichetta tutio dichiarato di origine
biologica; la presenza di passata e polpa lo rende
cansistente al cucchiaio e non liscio e cedevole, Un
profumo pervadente di pomodara, mentre il basilico s
percepisce dopo |a cipolla al naso, In boccala prima
sensazione & 'acidith del pomodoro seguita dauna
notasapida prima della chivsura dolce, Minimamente
sbilanciato versa la sensazione acida, che perd si
lenisce una volta scaldato, prima di chiudere conla
campanente dolce cui collabora la cipolla e il profumao
di basilica, Un sugo nel complesso gradevale che
richiede necessariamente di essere scaldato per venire
apprezzato al meglio.

‘Campisi - Sugo di pomodoro di Pachino IGP con
basilico

Disegnata in etichetta |a sagoma della Sicilia a indicare
|la provenienza di gran parte degli ingredienti. Colore
rossointenso che fa pensare alla cottura del sugo,
consistenza fluida e omogenea come la passata di
pomodora, tirato in padella diventa sodo e rimane
omogeneo, Dopo le note aromatiche del pomodore
emergona il basilico e la cipolla al naso. In bocca la
parte aromatica delle foglie sembra richiamare un
sapore leggermente balsamico, la dolcezza del
pomodoro & evidente e non sovrastata dalla sapidita
del sale. Lascia sul finale dell'assaggio un'aromaticita
erbacea, il sapore del pomodoro & definito con
piacevolezza in un equilibri fra dolcezza e acidita che si
apprezza meglio da caldao.

‘Casa Marrazzo - Sugo di pomodore San Marzano
dell’Agro Sarnese-Nocerino

In etichetta nessun disegno, la rilevanza & dataalla
scritta che riporta |a provenienza dei pomodori: non
compare il basilico che perd & riportato in
retroetichetta. Di colore rosso villante con tracee di
untuosita in superficie ed evidenti pezzi di basilico in

foglie. Consist isomogenea per lap di
pezzi di pelati, brunoise di cipolla e foglie di basilico; al
naso si sentono note di cotbura, profumo di aglice
basilico insieme ai pomodori. In bocca € piacevole il
sapore diolio, aglio e cipolla risultanc ben dosati, il
sapore e il profumo dei pomodori sono netti sia al naso
chein bocca, anche il basilico risulta ben integrato nelle
note aromatiche. Scaldato lascia emergere
I'aromaticita del pomedore. buono cosi ma anche come
base per aggiunte a piacere.

Cirio - Basilico dell'orto

Disegni laterali alla scritta e nome che indica il basilico
lasciando che il rosso del pomodoro dietro al vetro ne
richiami |a presenza. Bello il barattolo dalla linea
vintage con decorazioni in rilievo sul vetro. Colore
intenso con sfumature mattonate che rimandano alla
cottura del sugo, consistenza soda e ben tirata. Intenso
nei profumi di basilico che spicca al naso insieme al
pomodoro, seguito dall’aroma leggero della cipolla. La
polpa rustica caratterizza la consistenza dando in
assaggio corpo al sapore, dove la dolcezza della cipolla
emerge pil che al naso. Il sapore di basilico in bocca @
mena intenso che al naso, chiude una legeera nota
amarostica, presumibilmente data dalla presenza di
aroma naturale di basilico, e 'acidita del pomodoro non
& persistente quanto annunciato al naso. Scaldato si
armenizza nei sapori, laddove la dolcezza della cipella

aiuta ad amalgamante i sapori nel loro complesso.

De Cecco - Sugo con basilico

Ingredienti chiaramente rappresentati in etichetta e
nome semplice per questo barattolo. All'apertura si
mostra lievemente untuoso in superhcie; al naso si
percepisce il sentore di basilico che fa pensare pia
quello secco per una minor sensazione ol fattiva,
Colore rosso intenso con evidenti piccoli pezzi di
foglioline. netta e folta la presenza di pezzi di polpa di
pomodoro in cui 5i trovano anche alcune bucce sottili.
Ha una consistenza leggermente gelatinosa da freddo,
P 1te dovuta alla p di amido di riso
come indicato nella retroetichetta, caratteristica che si

riscontra anche scaldandolo quando si enfatizza la
dolcezza. La componente acida del pomodoro in bocca
& netta e viene presto bilanciata dalla sottile dolcezza
dell'amido, corretto ma non persistente nel sapore
complessivo.

De Rosa - Sugo pronto pomodoro e basilico

Etichetta chiara ai cui lati si vedono bene gli ingredienti
principali, in retroetichetta si legge prodotto da
Pastificio Gentile srl e la provenienza degli ingredienti
stessi. La consistenza liscia e omogenea si deve
all'utilizzo di succo di pomodoro, varieta Kiros e
pomedeoring del Piennole del Vesuvie DOF. Colore
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rossointenso brillante e lucido; il profumo della cipolla,
indicata ramata di Montoro, al naso & netta quantoil
pomodoro, meno immediato il basilico che esce con la
temperatura. In bocca la dolcezza del succo,
ammantata anche dalla cipolla, @ dominante e la nota
acida emerge solo sul finale; poco salato, sempre quasi
naturale adatto a essere insaporito a piacere.

Un'acidita non i un gusta c

armonico che perd lascia indietro 1a sensazione di
basilice che non & netta.

W

Le conserve della nonna - |la Pomodora al basilico
Chiaroin etichetta limpiego di ingredienti da soffritto
insieme al pomodoro e basilico, indicata la presenza di
soli pomodori dell' Emilia Romagna. Vezzoso il nome
declinato al femminile. Colore risso brillante con
gemercsi pezzi di foglie di basilico, la prima nota che
giunge al naso & la carota nel suo profumo dolce da
cotta. segue il ppmodoro nel complesso aromatico
dolce e acido e il basilico. In bocca spicea 'acidita che si
bilancia con le note gustative del soffritto, la
sensazione di pomodoro & dominante. Rimane sul
fondo dell’assaggio la componente dolce dove si trova
con piacere il profume del basilico. E un sugo che si
presta bene a cotture e a essere usato come base per
suCcessive aggiunte.

Mutti - Sugo semplice con basilico

In etichetta & riportato il disegno delle foglie di basilico,
|asciando che il richiamo al pomodoro emerga dal rosso
che traspare dal vetre. La presenza del triplo
concentrato di pomodoro caratterizza il colore
rendendalo brillante; ha consistenza di polpa fine, liscia
& omogeneaments granulosa. Al naso spiccano frail
triplo concentrato, e la nota pungente del sedano, il
profume di pomodori e basilico. Ci si aspetterebbe un
Eusto pil netto dalla presenza di concentrato, ma in

bocea si distinguono i sapori; sedano e cipolla
contribuiscono a un complesso aromatico piacevole e
profondo, lo zuccheroe presente contribuisce a non far
risaltare la componente acida che ci si aspetterebbe.
Scaldato ha un aspetto lucide e di colore intenso, con il
calore risaltail triplo concentrato 2 il profumo di

basilico.

SUGD SEMPLI

Sacla - Originale con basilico

Prasenti in etichetta i due ingredienti principali. dove
viene segnalata la presenza di soffritto & pomodori
italiani. Passata, polpa, succo e pomodorini interi con la
pelle determinano una consistenza variegata in cwi si
notano foglie in pezzi di basilico; di colore brillante che
fa pensare a un sugo cotto anche per la lieve untuosita
in superficie. Lucida e vellutata la base del sugo, una
sapidita gradevole e un gusto pieno dato anche dalla
presenza di aglio, sedano, carota e cipolla, ingredienti
di soffritto. Il pomodoro mantiene una piacevole
acidita che non & sovrastata né al naso né inbocca dagli
altri ingredienti. | ciliegini interi scoppiano sotto | denti
grazie alla presenza della buccia integra,
contribuiscono al piacere nella loro consistenza anche:
se la presenza della buccia potrebbe per alcuni
risultare sgradita. Con il calore emerge la nota
aromatica del soffritto, nel complesso molto gradevole.
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soli pomadort italiani. Diritte, snello e lineare 11 barattolo che
distingue questa linea di Sugoe Vero daghi altr, moderno e stiloso
nella semplicity. 1 peofumo allapertera & quello di o sago di
casa, al naso la presenza della cipolla 21 nota nella componente
aromatica & dolee senza perd coprive il profumn del pomodoro.

= mesu | O cerca Ia Mm AmBEsAT | GUOTICWKO ] areen (3
R ILGUSTO a
1| MACERS DEL GUSTO LESTORE WIAGGEI D GUSTO ViM E SPIETI INGREDAENT | D4 GUSTO 1AIDED CHI SIAMD

Pomodoro e basilico: i
sughi pronti messi
alla prova dal Gusto

i Glula Mandini

Abbiamo messo a confionto le varle interpretaziond i barvattolo di una delle salse simbalo

deliTtaliz presenti sugli scafiali dei supermercati, Ecco § risultaii

T LUGLIZ 2021

La stagione estiva vede maturare al sole la frotta e la verduora,
concentrando i sapori ¢ i profumni sotto la boceia degli ortagei che
L conserva come un fragile scrigno per il tempo di una stagionse.
D sempre § metodi di conservazione si pongono come obicttive
gquelle di preservare il meglio della stagione, mettends in
barattolo il gusto del momento pil propizio in modo da poterne
poi godere quando la produzione stagionale sard passata, cosi
nascone le conserve, specialments guelle di pomodore. Poi la vita
freneti

. il sempre minor tempo o disposizione per cocinare e
T vl di apprezzare un sugo buone comee guelle fatto in casy
ha portate 'industria conserviera o formulare sughi pronti in
barattelo, Non una minacciy per 1a cucina casalinga, ma validi
aiuti che permettono di portare in tavol, anche feori stagione, un
piatto di pasta semplice, gustoso ¢ veloce, [pil attenti si sono
indirizzati verso sapori indennitari df un luogo, caratterizzando e
ricette con ingredienti a vocazione locale facendo in modo che le

note aromatiche spiccassero, donando un sapore preciso e netto,

La valutazione che ne abbiame voluto fare ba preso in
considerazione sughi pronti all'uso, da scaldare
preventivamente o anche adatti a condine Lo pasta in velocita,
assuggiande i barattoli che con maggior diffusione si trovano
nelle principali catene di grande ribuzione organizeata.
Somo stati testati tre gusti di sughi pro semplice « sempre
valido pomodorn e basilice, La versione di pomodor con
pepernncino per un gusto piccante ¢l sfziosa ricetta con ol
ingredienti

che sono stati segnalati, 1a scelta si & orientata su quelli che
venivano principalmente caratterizzati da questi
ingredientd. Oltre 2 una prima valutazione visiva dell'etichetta,
che mettesse in luece con chiarerza g ingredients, sono stat presd
in esame il colore del sugo, la consistenza, il profumo all'apertura
del barattolo, dolcezza e acidith del sugo in assaggio e il gusto
complessivo, (Tutt gl assagg sono stati fatt assolutd, solo del
sugo ¢ senza pasta, in condizioni di temperatura ambiente e

I akouni casi le ricettazioni p

scaldat a bagnomaria per non modificare la consistenza. La scelta
di valutare i sughi senza pasta & stata dettata dallintenzione di
wvalutare il sugo stesso e non la combinazione con diversi formati
e/o marche di pasta che avrebbe potuto alterare i gusto
complessivo, Le valutazion compaiono in ordine alfabetico).

La selezione

Alee nero - Sugo di pomodoro e basilico

In etichetta spleca i logo e suun lato il discgno del pomodoro &
basilico, insieme alla indicaziond di pomodon coltivati in Emilia
Komagna, biologico e olio olio extravergine di oliva. Dd colore vivo
che fa pensare a un sugo cotto, con lievi tonl mattonati ed
evidenti pezei di foglie di basilico; consistenza di sugo in cottura,
liscin e vellutato, che si ritrova anche nel profumo fra cui spicea il
basilice ¢ in rapida successione il pomodoro, Appena aperto un
lieve sentore di acidith che =i perde velocemente. In bocea &
bilanciato nella dolcezza non invadente, acidith che rimanda a
quella naturale del gradevole e
sapaorito, mantiene la consistenza vellutata anche scaldato e si
accentuana i sapori del pomodora.

dori. Nel sapore cor

Barilla - Gusto Vero: Pomodaori. dattering con hasilico genovese
nor

Etichetta che rimanda subito agli ingredienti che lo
caratterizzanda, Fimmagine del dattering & chiara & in prima
piann insieme alle foglie di bazilicn; & evidenziata la presenza di
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Una consistenza morbida fra passata e polpa. con pezzi di
pomaodorn di dimensioni placevoli al palato; una lieve untuositi
superficiale fa pensare al sugo che euoce in padella. 1Cassena di
succhern lascia emergere Macidith del pomedorn che si rivela di
estrema placevolezza, diventando in hocea il sapore principale
seguitn dalla nota aromatica del basilioo e, in chinsura, dalla lieve
doleezza della carota che equilibea il tutto. La combhinazione di
due tipodogie di pomaodors sl Macontra con estremo placere in
e, o si riesconn a distinguere; la consistenza di la
possihilith di stringerio aul fuoco per un sugo pii ristretto, ma si
presta hene a essere waatn anche aolo stiepidito sulla pasta.
Intensn il profume di basilico.

Biffi - Napoletana, Sugo al pomodors ¢ basilico

MNetto e chiaro 1 messaggio in etichetta dove sl vedono gl
ingredientd principali: di colore rossoe acceso con lievi sfumature
aranciate e sottile untucsith in superficie. Al naso appena aperto il
profumo di basilico e cipolle avvolge quello del pomodoro che
risulta preciso come quello di un sugo in cottura. Consistenza
fluida data dalla prezenza di concentrato e palpa insieme
all'acqua; in bocca saporito ¢ glustamente acido, sulla ingua
P'acidith del pomodoro si perceplsce con nitore assecondata dalla
doleezza della cipolla. Un gusto complessivo placevole e coerente,
dove il basilico lascia un profumo persistente anche dopo il
boccone, buon connubdo con Pacidith che chiude Massaggio.
Adatto per essere consumate anche senza scaldarlo, pure solo nel
contatto con la pasta appena scolata.

o Orto - Suge pomodors e hasilico
Etichetta lineare e semplice che riporta solo nel disegno solo i
contomi degli ingredienti, chiaro il messaggio. In retroetichetta
tutto dichiarato di origine biclogica: la presenza di passata e
paolpa lo rende consistente al cueehiaio e non liscin e cedevole. Un
profumn pervadente di pomadora, mentre il basilico sl percepisce
dopn ka cipolia al naso In hocea la prima sensazione & Macidith del
pomodorm seguita da una nota sapida prima della chivsuea dolee.
Minimamente shilanciato verso la sensazione acida. che pert si
leniace una volta scaldato, prima di chindere con la eomponents
dolee eui eollabora la eipolla e i profumao di basilico. Un sogo nel
eomplesso gradevole che richiede necessariamente di essere
sealdato per venive apprezzato al meglio.

shing TGP con basilics

Campisi - Sugo di pomodoro di P

Trisesgrrialan inelichelia b sagoma della Sicilia o indicare [

provesiiens i grin parte degli ingredienti. Colore rosso inlenso

chie i peisare alla collura del sugo, consislenca luida e

oanogenes oo b passia i pormodoere, o in padell diventa
soclo e rirmznee omcgennen, Top le nole aremaliche del pomdadoro
ernergin il Disilico e Bcipoll al s, In boces B pare
arornaticn dells fglie
balsamico, ln doleesen del pomodors & evidenie & non soveastala
il sipeicitd el sabe, Lascia sul nale dellissgdio

urraroli

b ri pes v sipeore leggernmenle

Ui erbaces, il sapore del pormodoro & delinilo con
piacevoles inun equilitse I doleesze e achlit obe siapprezz
el i caldao,

L&
sarnese-Nooering

a Marrazzo - Sugn di pomaodoro San Marzano dellAgro

In etichetta nessun disegn, la rilevanza & data alla scritta che
1

B eodl ma anche eome hase per aggiunte a placere.

Cirio - Basilico dellorto

IHsegni laterali alla scritta e nome che indiea il basilico lasciando
che il rosso del pomodoro dietro al vetro ne richiami la presenza.
Bello il barattolo dalla linea vintage con decoraziont in rilievo sul
vetrn. Colore intenso con sfumature mattonate che rimandano
alla eottura del sugo, consistenza soda e ben tivata. Intenso nef
prosfumi di basilico che spicca al naso insbeme al pomodoro,
seguitn dallaroma leggern della cipolla. La polpa rustica
caratterizza la consistenza dando in assaggio corpo al sapore,
dove la doleezza della cipolla emerge pii che al naso. 1| sapore di
hasilico in booea & menn intenso che al naso, chivde una legger
nota amarnatica, presumibilmente data dalla presenza di aroma
naturale di basilico, e Pacidits del pomodoro mon & persistente
quanto annuneiate al naso. Scaldato sl armonizza nel sapoe,
laddove la dolcezza della cipella aiuta ad amalgamante | sapori
el lorn complesso.

e Cecen - Sugo con hasilico

Ingredienti chiaramente rappresentati in etichetta e nomse
semiplice per questn barattolo, Allaperturea si mostra lievementa
untueso in superficie: al naso si percepisce il sentore di hasilico
che fa pensare pif a quelln seceo per una minor sensazione
olfattivia. Colore maao intenso con evidenti picooli pezzi di
foglicdine, netta e folta la presenza di pezsl di polpa di pomodora
i e s teovano anche aleune bueee sottili. Ha una consiatenza
leggermente gelatingsa da freddo, probabilmente dovata alla
presenza di amido di riso come indicato nella retmetichetta,
caratteristica che si riscontea anche sealdandolo quando si
enfatizza la doleezza. La componente acida del pomedosn in
hoeea & netta e viene presto bilanciata dalla sottile doleezza
dellamido, correttn ma non persistente nel sapore comphessivo.

I} Rosa - Sugo pronto pemodors e asilioo

Etichetta chigra ai eui lati si vedono bene gli ingredienti
principali, in retroetichetta si legge prodotto da Pastificio Gentile
arl e la prn degli i dienti stessi. La oo liscia &
omogenea 3 deve allutilizen di suceo di pomodoro, variets Kimoa
e pomedoring del Plennele del Vesuvio DOP. Colore rosso intenao
Perillante e lucido: il profumo della cipolla, indicata ramata i
Momtoro, al naso & netta quanto il poemodaere, menno immediato i
hasilico che esce con la temperatura. In bocea la doleezza del
suecn, ammantata anche dalla cipolla, @ dominante e la nota
acida emerge solo sul finale; poco salato, sempre quasi naturale
wdathn @ essere insaporito a piacere. Un'acidith non persistente,
un gusto complessivo armonien che perd lascia indietro la
sensazione di basilico che non & netta.

Le conserve della nonna - la Fomodora al basilico

Chiaro in etichetta Mimpiego di ingredientd da soffritto insieme al
pomadorn e basilico, indicata la presenza di soli pomodori
dell’'Emilia Romagna. Vezzoso il nome declinato al femminile.
Colore risso brillante con generosi pezzi di foglie di basilico, la
prina nota che giunge al naso & la carmta nel suo profumo dolee
da cotta, segue il pomaodorn nel complessoe armaticn dolce &
acido e il hasilico. In boeea spieca Pacidith che si bilancia con le
note mustative del aoffritio, la sensazione di pomodoro &
dominante. Rimane sul fondo dellassaggio la componente dolce
dewve sl trova eon placere il profumeo del basilico. Eun sugo che si
presta hene a cothure € a essere usato come hase per successive
agEiunte.

ii - Sugo semplice con basilico

Tn etichedta & riportato il disegno delle Tglie O basilico, bscindo
ches il richimo al pomodoro emmeng dal rosso che Lrspare: dal
wedlrn, La presenei del riplo concenlralo di ponodors
cirallerizz il cobore resnlemlolo brillante; i consisbenza di

ool pea fimes, lisein & omegenesmente granalosi. Al mso spiccing
T il briplo ¢ il profumn
i peemodar e basilica. Ci si aspetlerehbe un gusto pii netio dalls
preseqg di concentrbo, main boce si distinguonno i sapori;
selino e Cipoll conbriluiscomo o complesso amanalice
piacevole e profondo, o @ucchero presente conbribuisce x non Gir
e acidln ehe i g aspellersbbe, Seabilals ha

® L neda 1 sela

risallare Ji

riporta la provenienza dei pomodors; non compare il basili
pert & riportato in retroetichetta. Di colore rosao villante con
tracee di untucsith in superficie ed evidenti pezzi di basilico in
foglie. Consiatenza disomogenea per la presenza di pezzi di pelati,
hrunoise di cipella e foglie di basilico; al naso sl sentono note di
eottura, profume di aglio e hasilico insieme ai pomodori. In bocea
& placevole il sapore di olio, aglio e cipolla risultano ben dosati, il
sapore & 1l profummn del pemaodaort sono nett sia al naso che in
haseea, anche il hasilion risulta ben integrato nelle note
aromatiche. Scaldato laseia emergere Faromaticita del pomodaorn,

it aspel o ueide e i colore intenso, con il calore risalia i brigple
concentrte e il profiomo di Lasilico,
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SUGO SEMPLICE

=

Hacla - Originale con basilicn
Presentl in etichetta § due ingredient] prinelpali, dove viene

I T i anffeitto & | igalian. Pagsata,
polps, suceo e pomednsini intert con la pelle determiinana una

la

consistenza variegata in cul sl nntano foghie in pezzi di basilico; di
colore hrillante che f pensare a un sugo cotto anche per la leve
untuosith n superficl
sapidith gradevole & um musto plhena dato anche dalla presenza di
aglio, sedann, carota e cipolia, ingredient di soffritto. 1 pemodoen
mantiens una piacevole acidith che mon & soveastata né al naso né
in hoeca dagl altrd ingredienti. | cilieging inter seoppana sotto §
denti grazie alla presen

achia e vellutata ky base del sugo, una

i della ccia Integra, contribuiscono al
placere nefla lom consistenza anche se la presenza della hoecia
patrelde per alcuni risultare sgradita. Con il calore emerge la
nata aromatica del saoffritto, nel complesso molto gradevol
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LASTAMPA

ILGUSTO

ABECMATI  ACCEDE §

IVIDEQ  CHISIAMO

Abbiamo messo a confronto le varie interpretazioni in barattolo di una delle salse simbolo dell'Italia
presenti sugli scaffali dei supermercati. Ecco | risultati

13 Lugghio 2021

La stagione estiva vede maturare al sole la frutta e la
verdura, concentrando i sapori e | profumi sotto la
‘buccia degli ortaggi che la conserva come un fragile
serigno per il tempo di una stagione. Da sempre i
metodi di conservazione si pongono come obiettivo
quelle di preservare il meglio della stagione, mettendo
in harattolo il gusto del momento pit propizio in modo
da poterne poi gedere quando la produzione
stagionale sara passata, cosi nascono le conserve,
specialmente quelle di pomodoro. Poi la vita frenetica,
il sempre minor tempo a disposizione per cucinare e
1a voglia di apprezzare un sugo buono come quells
fatto in casa ha portato lindustria conserviera a
sughi pronti in b lo. Non una minaceia
per la cucina casalinga, ma validi aiuti che permettono
i portare in tavola, anche fuori stagione, un piatto di
pasta semplice, gustoso e veloce, [ pill attenti si sono
indirizzati verso sapori indennitari di un luogo,
caratterizzando le ricette con ingredienti a vocazione
loczle facendo in modo che le note aromatiche
spiccassern, donando un sapore preciso € netto.

La valutazione che ne abbiamo voluto fare ha preso in
considerazione sughi pronti all'uso, da scaldare
preventivamente o anche adatti a condire la pasta in
diffusione si trovano nelle principali catene di grande
distribuzione organizzata. Sono stati testati tre gusti
i sughi pronti: il semplice e sempre valido pomodoro
& hasilico, 1a versione di pomodoro con peperoncing
per un gusto piccante e la sfiziosa ricetta con olive. In
alcuni casi le ricettazioni prevedevano ingredientd
aggiuntivi che sono stati segnalati, la scelta si é
-orientata su quelli che venivano principalmente
caratterizzati da questi ingredienti. Oltre 2 una prima
valutazione visiva dell'etichetta, che mettesse in luce
«con chiarezza gli ingredienti, sono stati presi in esame
il colore del sugo, la consistenza, i1 profumao
allapertura del barattolo, doleezza e acidith del sugo In
assaggio e il gusto complessivo, (Tuttl gli assaggl sono
statl fatth assolutl, solo del sugo e senza pasta, In
condizioni di temperatura ambiente e scaldati a
bagnomaria per non modificare la consistenza, La
scelta di valutare | sughi senza pasta & stata dettata
dallintenzione di valutare [l sugoe stesso e non la
combinazione con diversi formati e/o marche di pasta
«che avrebbe potuto alterare il gusto complessivo, Le
valutazioni compalono in ordine alfabetico),

La selezione

Alee nero - Sugo di pomodoro ¢ basilico

In etichetta spicca il logo c su un lato il discgno del
‘pomodoro ¢ basilico, insieme alla indicazioni di
‘pomodori coltivati in Emilia Romagna, biologice ¢ olio
olio extravergine di oliva. Di colore vive che fa pensare
& un sugo cotto, con licvi toni mattonati od evidenti
pezzi di foglic di basilico; consistenza di sugo in
cottura, liscio o vellutato, che si ritrova anche nel
‘profumo fra cui spicea il basilico e in rapida
successione il pomodore. Appena aperto un lieve
sentore di aciditi che si perde velocemente. In bocea &
bilancisto nella doloezza non invadente, acidita che
rimanda & guells naturale dei pomodori. Nel sapore
complessivo gradevole ¢ saporito, manticne la
consistenza vellutata anche scaldato e si accentuano i
sapori del pomodoro.
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Barilla - Gusto Vero: Pomodori, datterini con basilico
Eenovese DOP

Etichetla che rimanda subilo agli ingredienti che lo
carallerizzando, l'immagine dei datterin ¢ chiara e in
primo piane insieme alle foglie di basilico; &
evidenziata la presenza di soli pomodori italiani.
Diritle, snello e lineare il barattolo che distingue
questa linea di Suge Vero dagli altri, moderno e stiloso
nella semplicita. [ profumo allapertura € quello di un
sugoe di casa, al naso la presenza della cipolla si nota
nella componente aromatica e dolce senza perd
coprire il profumo del pomodoro. Una consistens
morbida fra passata e polpa, con pezzi di pomodoro di
dimensioni piacevoli al palato; una lieve untuosita
superficiale [a pensare al sugo che cuoce in padella.
Lassenea di zucchero lascia emerngere lacidita del
pomodoro che si rivela di esirema placevolesza,
diventando in bocea il sapore principale seguito dalla
nota aromatica del basilico e, in chivsura, dalla lieve
doleezza della carota che equilibra il tutto, La
combinazione di due tipologie di pomodoro si
riscontra con estremo piacere in bocea, dove si
riescono a distinguere; la consistenza di la possibilitd
i stringerlo sul fuoco per un sugo pid ristrelto, ma si
presta bene a essere usato anche solo stiepidito sulla
pastz Intenso il profumo di basilico,

Biffi - Napoletana, Sugo al pomodore & basilico

Netto e chiaro il messaggio in eticheita dove s vedono
gli ingredienti principali; di colore rosso acceso con
lievi shumature aranciate & sottile untuosi
superficie. Al naso appens aperto il profume di basilico
e cipolle avvolge quello del pomodore che risulta
preciso come quello di un sugo in cotlura, Consistenza
Muida data dalla presenea di concentrato e polpa
insieme all'acqua; in bocea saporito e gustamente
atido, sulla lingua laciditd del pomodoro si percepisce
con nitore assecondata dalla doleezza della cipolla, Un
gusto complessivo piacevole ¢ coerente, dove il
basilico lascia un profumo persistente anche dopo il
boccone, buon connubio con Faciditd che chiude
lassaggio. Adattlo per essere consumato anche senza
scaldarle, pure selo nel contatto con la pasta appena
scolata,

in

Bio Orto - Sugo pomodoro e basilico

Etichetta lineare & semplice che riporta solo nel
disegno selo | contorni degli ingredientd, chiaro il
messaggio. In retroetichetta tutte dichiarato di origine
biclogica; 1a presenza di passata e polpa lo rende
consistente al cucchiaio e non liscio e cedevole, Un
prafume pervadente di pomodora, mentre il basilico si
percepisce dopo la cipolla al naso. In bocea la prima
sensazione & laclditi del pomodoro seguita da una
nota saphda prima della chivsura dolce. Minimamente
shilanclato verso la sensazione aclda, che perd sl
lenisce una volta scaldato, prima di chiudere con la
componente dolce eul collabora la cipolla e I profuma
i basilica, Un sugo nel complesse gradevole che
richiede necessariamente di essere scaldato per venire
apprezzato al meglho,

Sughi pronti: eceo il confronto tra

le migliori versioni in barattolo di -
arrabbiata e puttanesca

D4 GILL MANCING [ ']

‘Campisi - Sugo di pomodore di Pachino IGP con
basilica

Disegnata in etichetta la sagoma della Sicilia a indicare
la provenienza di gran parte degli ingredienti. Colore
rosso intenso che fa pensare alla cottura del sugo,
consistenza fluida e omogenea come 1a passata di
pemadorn, tirato in padella diventa sodo e rimane
omogenen. Dopo le note aromatiche del pomodoro
emergona il basilico € la cipolla al naso. In bocca la
parte aromatica delle foglie sembra richiamare un
sapore leggermente balsamico, la dolcezza del

I o € non § dalla sapidita
«del sale. Lascia sul finale dellassaggio unaromaticita
erbacea, il sapore del pomodoro & definito con
piacevolezza in un equilibri fra dolcezza e acidita che si
apprezza meglio da caldo.

o & evid

1

Casa - Sugo di San

dell’Agro Sarnese-Nocerine

In etichetta nessun disegno, Ia rilevanza & data alla
scritta che riporta la provenienza dei pomodori: non
compare il basilico che perd ¢ riportato in
retroetichetta. Di colore rosso villante con tracce di
untuosité in superficic od evidenti pezz di basilico in
fogglie. Consistenza disomogenea peer s presenza di
pezzi di pelati, brunoise di cipolla © foglic di besilico; al
naso s sentono note di cottura, profumo di aglio ¢
basilico insieme ai pomodori. In bocea € piacevale 1
sapore di olio. aglio ¢ dpolla dsultano ben dosat, i
sapore ¢ il profumo dei pomodort sono nett sia al naso
che in bocea, anche il basilico risulta ben integrato
nelle note aromatiche: Scaldato lascia emengere
l'aromaticitd del pomoders, buono cosi ma snche
come base per aggiunte & piacene,

Cirio - Basilico dell’'orto

Dizegni laterali alla scritts e nome che indica il basilico
lasciando che il rosso del pomodore dietro al vetro ne
tichizmi la presenza. Bello il barattolo dalla lincs
wintage con decorazioni in rilievo sul vetro, Colore
intenso con sfumature mattonate che rimandano alla
cottura del sugo, consistenza sods e ben tirats. Intenso
nei profumi di basilico che spicea al naso insicme al
pomodoro, seguito dallaroma leggero della cipolla. La
polpa rustica caratterizza s consistenza dando in
ussagigio corpo al sapore. dove la doloczza dells cipolla
emerge pit che al naso. ! sapore di basilico in bocca e
meno intenso che al naso, chinde una leggera nota
emarostica, presumibilmente deta dalla presenzs di
aroma naturale di basilico, e Facidita del pomodoro
non ¢ persistente quanto annunciato al naso. Scaldato
si armomizza nei sapori, laddove la doleezza della
cipolls aiuta ad amalgamante i sapori nel loro
complesso.

De Ceceo = Sugo con basilico

Ingredienti chiaramente rappresentati in etichetta e
nome semplice per questo barateolo. Allapertura si
mostra lievemente untuoso in superficic: al naso si
percepisce il sentore di basilico che fa pensare piita
qucllo sccco per una minor sensazione offattiva.
Caolore rosso intenso con evidenti piceoli pezzi di
foglioline, netta e folta la presenza di pezzi di polpa di
pomodoro in cul si trovano anche aleune bucce sottili:
Ha una consistenza leggermente gelatinosa da freddo,
probabilmente dovuta alls presenza di amida di riso
come indicato nella retroetichetta, caratteristica che si
riscontrs anche scaldandolo quando si enfatizes s
dolcezza. La componente acida del pomodoro in bocea
€ netta e viene presto bilanciats dalla sottile doleezza
delfamido, corretto ma non persistente nel sapore
complessivo.

De Rosa - Sugo pronto pemodoro e basilico

Etichetta chiara ai cui lati si vedono bene gli
ingredient principali, in retroctichetta si legge
prodotto da Pastificio Gentile s e la provenienza degli
ingredienti stessi: La consistenza liscia ¢ omogenca si
deve allutilizzs di succo di pomodors, varietd Kiros e
pomodoring del Piennelo del Vesuvio DOP. Colore
rosso intenso brillante @ lucido; il profume della
cipolls, indicata ramata di Montoro, al naso € netta
quanto il pomodors, meno immedisto il basilico che
esce con la urd. In bocca la dol del
suceo, ammantats anche dalla cipolls, & dominante & la
note acida emetge solo sul finale; poco salato, sempre
guasi naturale adatto a essere insaporito 4 placens
Un'zciditd non persistente, un gusto complessive
armonico che pero lascia indietro la sensazione di
basilico che non € netta.
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Le conserve della nonna - la Pomodora al basilico
‘Chiaro in ctichetta l'impicgo di ingredienti da soffritto
insieme al pomodoro e basilico, indicata la presenza di
soli pomodori dellEmilia Romagna. Vezzoso il nome
declinato al femminile. Colore risso brillante con
generosi pezzi di foglie di basilico, la prima nota che
giunge al nzso @ la carota nel suo profume dolee da
«cotta, segue il pomodoro nel complesso aromatico
dalee e acido e il basilico. In bocca spicea Facidita che
si bilancia con le note gustative del soffritto, 1a
sensazione di pomodoro & dominante. Rimane sul
fonde dellassaggio la componente dolce dove si trova
«con piacere il profume del basilico. Eun sugo che si
presta bene a cotture e a essere usato come base per
successive aggiunte.

Mutti - Sugo semplice con basilico

In etichetta & riportato il disegno delle foglie di
‘hasilieo, lasciando che il richiamo al pomodoro emerga
«dal rosso che traspare dal vetro. La presenza del triple
concentrato di pomodore caratterizza il colore
rendendolo brillante; ha consistenza di polpa fine,
liscia & omogeneamente granulosa. Al naso spiceano
fra il triplo concentrato, e la nota pungente del sedano,
il profuma di pomodori e hasilico. aspettercbbe
un gusto pill netto dalla presenza di concentrato, ma in
‘hacea si distinguono i saport; sedano e cipolla
contribuiscono a un complesso aromatico placevole e
profondo, 1o zucchero presente contribuisce a non far
risaltare la componente acida che ci si aspetterebbe.
Scaldato ha un aspetto lucido e di colore intenso, con il
«calore rizala il triplo concentrato e il profumao di
‘basilico.

‘Sacli - Originale con basilice

Presenti in etichetta i due ingredienti principali, dove
viene segnalata la presenza di soffritto ¢ pomodori
italiani. Passata, polpa, succo ¢ pomodorini interd con
la pelie determinano una consistenza varicgata in cul si
notano foglie in pezzi di basilico; di colore brillante che
fa pensare a un sugo cotto anche per la lieve untuosita
in superficie. Lucida e vellutata la base del sugo, una
sapidita gradevole e un gusto picno dato anche dalla
presenza di aglio, sedano, carots e cipolla, ingredienti
di soffritto. [l pomodoro mantiene una piacevole
aridith che non & sovrastata né al naso né in bocea
dagli aleri ingredienti. | ciliegini interi scoppiano sotto §
denti grazie alla presenza della buccia integra,
contribuiscone al piacere nella loro consistenza anche
se |a presenze della buccia potrebbe per alouni
risultarc sgradita. Con il calore emerge la nota
aromatica del soffritto, nel complesso molto gradevaole.
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| PUACERI DEL GUSTD

Pomodoro e
basilico: i sughi
pronti messi alla
prova dal Gusto

DI GIVLIA MANCINT

Abbiamo messo a confronto le varie interpretazioni in barattolo di una delle salse simbolo
dell'Ttalia presenti sugli scaffali dei supermercati, Ecco i risultati
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La stagione estiva vede maturare al sole lafruttaela
werdura, concentrando i sapori e | profumi sotto la
buccia degli ortaggi che la conserva come un fragile
scrigno per il tempo di una stagione, Dasempre i
metodi di conservazione si pongono come obiettivo
quello di preservare il meglio della stagione, mettendo
in barattolo il gusto del momento pill propizio in moda
da poterne poi godere quando la produzione stagionale
sara passata, cosl nascono le conserve, specialmente
quelle di pomadoro. Poi la vita frenetica, il sempre
minor tempo a disposizione per cucinare e la voglia di
apprezzare un sugo buono come quelle fatto in casa
ha partato I'industria conserviera a formulare sughi
prontiin barattolo. Mon una minaccia per la cucina
casalinga, mawvalidi aiuti che permettonao di portare in
tavaola, anche fuari stagione, un piatto di pasta
semplice, gustoso e veloce, | pil attenti sisono
indirizzati verso sapaori indennitari di un luogo,
caratterizzando le ricette con ingredienti a vocazione
|locale facendo in modo che le note aromatiche
spiccassero, donando un sapore preciso & netto.

Lawalutazione che ne abbiamo voluto fare ha presoin
cansiderazions sughi pronti all'uso, da scaldare
preventivamente o anche adatti a condire la pasta in
velocit, assaggiando | barattoli che con maggior
diffusione si trovana nelle principali catene di grande
distribuzione organizzata, Sono stati testati tre gusti
di sughi pronti: il semplice e sempre valido pomodoroe
basilice, la versione di pomodaore con peperoncing per
un gusto piccante e la sfiziosa ricetta con olive. In
aleuni casile ricettazioni prevedevano ingredienti
aggiuntivi che sono stati segnalati, lasceltasié
orientata su quelli che venivano principalmente
caratterizzati da questi ingredienti, Qltre a una prima
valutazione visiva dell'etichetta, che mettesse in luce
con chiarezza gli ingredienti, sono stati presiin esame il
colore del sugo, la consistenza, il profumo all'apertura
del barattolo, dolcezza e acidita del sugo in assaggio e il
gusto complessivo. [Tutti gli assagei sono stati fatti
assoluti, selo del sugo e senza pasta, in condizioni di
temperatura ambiente e scaldati a bagnomaria per non
modificare la consistenza. La scelta di valutare i sughi
senza pasta & stata dettata dallintenzione divalutare il

LD St non la combinazione con diversi formati
&fo marche di pasta che avrebbe potuto alterare il
gusto complessivo. Le valutazioni compaiona in ordine
alfabetico),

La selezione

Alce nero - Sugo di pomedore e basilico

In etichetta spicca il logo e su un late il disegno del
pomedors e basilico, insieme alla indicazioni di
pomodori coltivati in Emilia Romagna, biclogico e olio
olio extravergine di oliva. Di colore vivo che fa pensare
a un sugo cotto, con lievi toni mattonati ed evidenti
pezzi di foglie di basilico; consistenza di sugo in cottura,
liscio e vellutato, che si ritrova anche nel profumo fra
oui spicea il basilico e inrapida successione il
pomedoro. Appena aperto un lieve sentore di sciditd
che si perde velocemente. In booca & bilanciato nella
dolcezza non invadente, acidita che rimanda a quella
naturale dei pomodori. Nel sapore complessivo
gradevale e saporito, mantiene |a consistenza vellutata

anche scaldato e si accentuano i sapori del pomodaro.
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Barilla - Gusto Viero: Pomodori, datterini con basilico
genovese DOP

Etichetta che rimanda subito agli ingredienti che lo
caratterizzando, limmagine del datterini ¢ chizraein
prima piano insieme alle foglie di basilico: € evidenziata
la presenza di sali pormodari itatiani. Diritto, snello e
lincare il barattolo che distingue questa linea di Sugo
Vero dagli altri, moderno e stiloso nella semplicitz. 1)
profumo all'spertura & quello di un sugo di casa, al naso
la presenza della cipolla si nota nella compenente
aromatica e dolce senza perd coprire il profumo del
pomodoro. Una consistenza morbida fra passata e
polpa, con pezzi di pomodoro di dimensioni piacevoli al
palato; una lieve untuosita superficiale fa pensare al
sugo che cuoce in padella. Lassenza di zucchero lascia
emergere Facidita del pomodaro che si riveladl
estrema piacevolezza, diventande in bocea il sapore
principale seguito dalla nota aromatica del basilico e.in
chiusura, dalla lieve dolcezza della carota che equilibra
i tutto. La combinazione di due tipologie di pomodoro
si riscontra con estremae piacere in boeea, dove 5|
riescono a distinguene; la consistenza da |a possibilita
di stringerlo sul fuoco per un sugo pid ristretto, masi
presta bene a essere usato anche solo stiepidito sulla
pasta Intenso il profumo di basilico.

Biffi - Napoletana, Sugo al pomodoro e basilico
MNetto e chizro il messaggio in etichetta dove si vedona
gli ingredienti principali; di colore rosso acceso con
lievi sfumature aranciate e sottile untuosita in
superficie. Al naso appena aperto || profume di basilico
e cipolle 2vvalge guello del pomodoro che risulta
prediso come guello di un sugo in cottura. Consistenza
fluida data dalla presenza di concentrato e polpa
insterne all'acgua; in bocca saporito e giustamente
acido, sulla lingua I'acidita del pomodoro si peroepisce
connitore assecondata dalla delcezza della cipolla, Un
pusto complessive pizcevole e coerente, dove il basilico
laseia un profumo persistente anche dope il boccone,
buen connubio con F'acidita che chiude |'assaggio.
Adatto per essere consumato anche senza scaldarlo,

pure salo nel contatto con la pasta appena scolata.

Bio Orto - Sugo pemodoro e basilico

Etichetta lineare e semplice che riporta solo nel
disegno solo i contorni degli ingredienti, chiaroil
miessaggio. In retroetichetta tutto dichiarato di origine
biologica; la presenza di passata e polpa lo rende
consistente al cucchiaio e non liscio e cedevale, Un
profumo pervadente di pomodoro, mentre i basilico si
percepisce dopo [ cipolla al naso. In bocea fa prima
sensazione & lacidits del pomodoro seguita dauna
nota sapida prima della chiusura doloe. Minimamente
shilanciato verso la sensazione acida, che pero si
lenisce una volta scaldato, prima di chivdere con la
componente dolee cui collabera la cipolla e il profume
di basilico. Un sugo nel complesso gradevole che
richiede necessariamente di essere scaldato per venire
apprezzato al meglio.

Camplsl - Suge dl pomodora di Paching IGP con
basilico

Disegnata in etichetta la sagoma della Sicilia a indicare
la provenienza di gran parte degli ingredient], Colore
rosso Intense che fa pensare alla cottura del sugo,
consistenza fluid; genea come la passata di
pomodoro, tirato in padella diventa sodo e rimane
omageneo, Dopa le note aromatiche del pomodero
emergona il basilico e la cipolla al naso. In bocca la
parte aromatica delle feglie sembra richiamare un
sapore leggermente balsamico, la doloezza del
pomodoro & evidente & non sovrastata dalla saphditd
del sale. Lascla sul finale dell'assagglo unfaromaticit
erbacea, il sapore del pomodoro & definito con
placevolezza in un equilibei fra dolcezza € acidita che si
apprezza megllo da caldeo,

Casa Marrazzo - Sugoe di pomedoro San Marzane
dellAgre Sarnese-Nocerino

In etichetta nessun disegne, la rilevanza & data alla
seritta che riporta la prevenienza del pomoderd; non
compare || basilica che perd & riportato In
retroetichetta, DN colore rosso villante con tracce i
untuosita in superficie ed evidenti pezzi di basilica in
foglie. Consistenza disomogenea per la presenza di
pezzi di pelati, bruncise di cipolla e foglie di basilice; al
naso sl sentone nete di cottura, profume di aglio e
basilico insieme ai pomodori. In bocca & placevole il
sapore di olio, aglie e cipolla risultano ben dosati, il
sapore e |l profume del pomodor! sono nettl sla al naso
«che in bocea, anche Il basilico risulta ben integrate nelle
note aromatiche. Scaldato lascia emergers
Faromaticith del pomodoro, buone cosi ma anche come
base per aggiunte a placere,

Cirio - Basilico dell'orto

Disegni laterali alla scritta & nome che indica il basilico
lasciande che il rosso del pemodore dietro al vetro ne
richiami la presenza, Bello il barattolo dalla linea
vintage con decorazieni in rilievo sul vetro, Colore
Intenso con sfumature mattonate che rimandano alla
cottura del suge, consistenza soda e ben tirata. Intenso
nel profumi di basilico che spicca al naso insieme al
pomedoro, seguite dall’aroma leggera della cipolla. La
polpa rustica caratterizza la consistenza dando in
assagglo corpo al sapore, dove |a doleezza della clpolla
emerge pil che al naso. |l sapore di basilico in bocca &
menge intenso che al nase, chiude una leggera nota
amarostica, presumibllmente data dalla presenza di
aroma naturale di basilico, & 'acidita del pemodora non
& persistente guanto annunciato al naso. Scaldato si
armonizza nel saporl, laddove la dolcezza della cipella
aluta ad amalgamante | sapor nel loro complesse,

De Cecco - Sugo con basilico
Ingredienti chiaramente rappresentat] in etichettae
nome semplice per guesto barattolo. All'apertura si
moestra lisvemente untuasa in superficie; al naso si
percepisce il sentore di basilico che fa pensare pilt a
quello secco per una minor sensazione olfattiva,
Colore rosso intenso con evident] plecoll pezzi di
foglicline, netta e folta la presenza di pezzi di polpa di
pomodora in cui si trovane anche alcune bucce sottill,
Hauna consistenza leggermente gelatinosa da fredda,
babilmente dowuta alla p di anido di rise
come indicato nella retroetichetta, caratteristica che si
riscontra anche scaldandolo quando sl enfatizza la
doleezza, La componente aclda del pomodore in bocca
& netta e viene presto bilanclata dalla sottile dolcezza
dell'amido, corretta ma non persistente nel sapore
complessive.

De Resa - Suge pronte pomodero & basllico

Etichetta chiara al cui lati si vedano bene gli ingredienti
principall, in retroetichetta si legge prodotto da
Pastificlo Gentile sel e la provenienza degli ingredienti
stessl. La consistenza liscia e omogenea si deve
all'utilizzo di succo di pomodoro, varieta Kiros e
pomodoring del Plennclo del Vesuvie DOP. Colore
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rossointensa brillante e lucido; il profume della cipolla,
Indicata ramata di Montoro, al naso & metta quante il
pomodoro, meno immediato il basilico che esce con la
vemperatura, In bocca la doleezza del suceo,
ammantata anche dalla cipolla, & dominante e la nota
acida emerge solo sul finale; poco salato, sempre quasi
naturale adatto a essere Insaporito a placere.
Un'acidith mon persistente, un gusto complessive
armonico che perd lascia indietro la sensazione di
basilico che non & netta,

w

Le conserve della nonna - la Pomodora al basilico
Chiaroin etichetta lMmpiego di ingredient] da soffritte
Inskeme al pomodore e basilico, indicata la presenza di
soli pomoder] dell Emilia Romagna. Vezzese il nome
declinato al femminile. Colore risso brillante con
generosi pezzi di foglie di basilico, la prima nota che
glunge al naso & la carata nel sue profume dolee da
cotta, segue il pomodoro nel complesso aromatico
dolce e acido e il basilico. In bocca spicea lacidith che si
bilancla eon le note gustative del seffritto, la
sensazione di pomodore & dominante, Rimane sul
fondo dell'assaggio la componente dolce dove si trova
con piacere Il profumo del basilico, £ un sugo che si
presta bene a colture & a essere usato come base per
suceessive aggiunte.

Mutt] - Sugo semplice con basilico

In etichetta & ripertate | disegna delle foglie di basilies,
lasciando che il richiamo al pomodaoro emerga dal rosso
che traspare dal vetro, La presenza del triplo
concentrata di pomodaro caratterizza Il colore
rendendalo brillante; ha consistenza di polpa fine, liscia
e omogeneamente granulosa. Al naso spiccana frafl
triplo concentrato, e la nota pungente del sedano, il
prafume di pomoder] e basilice. C1 sl aspetterebbe un
gusta pil netto dalla presenza di concentrato, ma in
bocca si distinguono | saporh; sedano e cipolla
contribulscono a un complesso aromatico placevole e
profondo, lo z2ucchero presente contribulsce a non far
risaltare la componente acida che ci si aspetterebbe,
Scaldato ha un aspetto lucido ¢ di colore intense, con il
calore risalta il triplo concentrato e Il profumo di
basilice,

SUGO SEMPLI

Sacly - Orlginale con basllico

Presenti in etichetta | due ingredienti principali, deve
viene segnalata la presenza di soffritio e pomodori
Italiani, Passata, palpa, succo e pomodorini interi con la
pelle determinano una consistenza varlegata In cul sl
natano feglie in pezzi di basilico; di celore brillante che
fa pensare a un suge cotto anche per la lieve untuosith
Insuperficie. Lucida e vellutata la base del sugo, una
sapldita gradevole e un gusto pleno dato anche dalla
presenza di aglio, sedano, carota e cipolla, ingredienti
di soffritta. Il pornod tiene una pi L

aciditd che non & sovrastata né al nase né in bocca dagli
altri Ingredientl. | ciliegind interi scopplane sotto | dent]
grazie alla presenza della buccia integra,
contribuiscono al piacere nella loro consistenza anche:
se la presenza della buccla potrebbe per alcuni
rlsultare sgradita. Con il calore emerge la nota
aromatica del soffritto, nel complesso molte gradevole,

Corriere delle Alpi - Luglio 2021
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Pomodoro e
basilico: i sughi
pronti messi alla
prova dal Gusto

DI GIVLLA MANCIND

Abbiamo messo a confronto le varie interpretazioni in barattolo di una delle salse simbolo
dellTealia presenti sugli scaffali dei supermercati, Ecco i risultati

13 LUGLIO 2021

La stagione estiva vede maturare al sole lafruttaela
werdura, concentrando i sapori e | profumi sotto la
buccia degli ortaggi che la conserva come un fragile
scrigne per il tempe di una stagione. Da sempre i
metodi di conservazione si pongono come obiettivo
quello di preservare il meglio della stagione, mettendo
in barattolo il gusto del momento pid propizio in modao
da poterne poi godere quando |a produzione stagionale
sara passata, cosi nascono le conserve, specialmente
quelle di pomodoro. Poi la vita frenetica, il sempre
minor tempo a disposizione per cucinare e la voglia di
apprezzare un sugo buono come quello fatto in casa
ha portato I'industria conserviera a formulare sughi
pronti in barattolo. Mon una minaccia per |a cucina
casalinga, ma validi aiuti che permettono di portare in
tavola, anche fuori stagione, un piatto di pasta
semplice, gustoso e veloce. | pil attenti si sono
indirizzati verso sapaori indennitari di un luogo,
caratterizzando le ricette con ingredienti a vocazione
locale facendo in modo che le note aromatiche
spiccassero, donando un sapore preciso e netto.

Lawalutazione che ne abbiamo woluto fare ha preso in
considerazione sughi pronti all'uso, da scaldare
preventivamente o anche adatti a condire la pasta in
velecita, assaggiando | barattoli che con maggior
diffusione si trovano nelle principali catene di grande
distribuzione organizzata, Sono stati testati tre gusti
disughi pronti: il semplice e sempre valido pomodoro e
basilice, la versiane di pomadare con peperoncing per
un gusto piccante e lasfiziosa ricetta con olive. In
aleuni casile ricettazioni prevedevana ingredienti
aggiuntivi che sono stati segnalati, lascelta sié
orientata su gquelli che venivane principalmente:
caratterizzati da questi ingredienti, Oltre a una prima
valutazicne visiva dell'etichetta, che mettesse in luce
can chiarezza gli ingredienti, sana stati presiin esame il
oolore del sugo, la consistenza, il profumao all'apertura
del barattolo, dolcezza e acidita del sugo in assaggio =il
Eusto complessivo. (Tutti gli assaggi sono stati fatti
assoluti, selo del sugo e senza pasta, in condizioni di
temperatura ambiente e scaldati a bagnomaria per non
modificare la consistenza. La scelta di valutare i sughi
senza pasta & stata dettata dallintenzione divalutare il

UE0 St non la combinazi con diversi formati
e/o marche di pasta che avrebbe potuto alterare il
gusto complessivo. Le valutazioni compaiona in ordine
alfabetica),

La selezione

Alce nero - Sugo di pomedore e basilice

In etichetta spicca il logo e suun lato il disegno del
pomedoro e basilico, insieme alla indicazioni di
pomedori coltivati in Emilia Romagna, biclegico e olio
olio extravergine di oliva. Di colore vivo che fa pensare
& un sugo cotto, con lievi toni mattonati ed evidenti
pezzi di foglie di basilico; consistenza di sugo in cottura,
liscio e vellutato, che si ritrova anche nel profume fra
oui spicea il basilico e inrapida successione il
pomedoro. Appena aperto un lieve sentore di aciditd
che si perde velocemente. In bocea ¢ bilanciato nella
doleezza non invadente, acidita che rimanda a quella
naturale dei pomodori. Nel sapore complessivo
gradevale e saporito, mantiene |a consistenza vellutata

anche scaldato e si accentuano i sapori del pomodaro.
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Barilla - Gusto Viero: Pomodori, datterini con basilico
genovese DOP

Etichetta che rimanda subito agli ingredienti che la
caratterizzando, [immagine del datterini & chiaraein
primo piano insieme alle foglie di basilico: & evidenziata
la presenza di soli pomadard italiani. Diritto, snello e
lineare i barattolo che distingue questa linea di Sugo
Vero dagli altri, moderno e stiloso nella semplicit. |)
profumo all'apertura & guello di un sugo di casa, al naso
la presenza della cipolla si nota nella compenente
aromatica e dolce senza perd coprire || profuma del
pomodoro. Una consistenza morbida fra passata e
polpa, con pezzi di pomodoro di dimensioni piacevoli al
palato: una lleve untuosita superficiale fa pensare al
sugo che cuoce in padella. Lassenza di zucchere lascia
emergere Facidita del pomodoro che si rivela di
estrema piacevolezza, diventando in bocca il sapore
principale seguito dalla nota aromatica del basilico e.in
chiusura, dalia lieve doleezza della carota che equilibra
il tutto. La combinazione di due tipologie di pomodoro
si riscontra con estremo piacere in booca, dove si
riescono a distinguere; la consistenza da la possibilita
di stringerlo sul fuoco per un sugo pid ristretto, masi
presta bene a essere usato anche solo stiepidito sulla
pasta. Intenso il profumo di basilico.

Biffi - Napoletana, Suge al pomodoro e basilico

Metto e chiaro il messaggio in etichetta dove si vedona
gli ingredienti principali; di colore rosso acceso con
lievi sfumature aranciate e sottile untuosita in
superficie. Al naso appena aperto || profumo di basilico
e cipolle avwalge quello del pomodora che risulta
preciso come guelio di un sugo in cottura. Consistenza
fluida data dalla presenza di concentrato e palpa
insieme all'acgua; in bocca saporito e giustamente:
acido, sulla linguz |'acidita del pomoedoro si peroepisce
con nitore assecondata dalla dolcezza della cipollz. Un
Eusto complessivo piacevale e coerente. dove il basilico
lascia un profumo persistente anche dope il boccone,
buon connubio con I'acidita che chiude 'assaggio.
Adatto per essere consumato anche senza scaldarlo,
pure solo nel contatto con |z pasta appena scolata.

Bio Orto - Sugo pomodoro e basilico

Etichetta lineare e semplice che riporta solo nel
disegno solo i contorni degli ingredienti,. chiaro il
messaggio. In retroetichetta tutto dichiarato di origine
biologica; la presenza di passata e polpa o rende
consistente al cucchiaio e non liscio e cedevole. Un
prafumo pervadents di pomaodaoro, mentre il basilico s
percepisce dopo |2 cipolla al naso. In bocca fa prima
sensazione & Facidita del pomodioro seguita dauna
nota sapida prima della chiusura dolce. Minimamente
shilanciato verso la sensazione acida, che perd si
lenisce una volta scaldato, prima di chivdere con la
componente dolce cui collabora la cipolla e il profumo
di basifico. Un sugo nel complesso gradevole che
richiede necessariamente di essere scaldato per venire
apprezzato al meglic.

Camplsi - Sugo di pomodora di Paching IGP con
basllice

Disegnata In etichetta la sagoma della Sleilia a Indicare
la provenienza di gran parte degli ingredient]. Colore
rosso intenso che fa pensare alla cottura del sugo,
s fluida e genea come la passata di
pomodors, tirata in padella diventa sodo e rimane
omageneo, Dopo le note aromatiche del pomodoro
emergona il basilico e la clpolla al naso. In bocca la

parte aromatica delle foglie sembra richlamare un
sapore leggermente balsamico, la dolcezza del
pomodoro & evidente & non sovrastata dalla sapidit
del sale. Lascla sul finale dell'assagglo unaromaticith
erbacea, | sapore del pomodoro & definito con
placevolezza in un equilibei fra dolcezza e acidita che si
apprezza meglio da caldo,

Casa Marrazzo - Sugoe di pomodoro San Marzano
dell’Agro Sarnese-Nocering

In etichetta nessun disegne, la rilevanza & data alla
scritta che riporta la provenienza dei pomodori; non
compare | basilico che perd & riportato in
retroetichetta, D colore rosso villante con tracce i
untuositd in superficle ed evidenti pezzl di basilica in
foglie. Consistenza disomogenea per la presenza di
pezzl di pelati, bruncise di cipolla e foglie di basilico; al
naso sl sentene nete di cottura, profume di aglio e
basilice insieme ai pomodori. In bocea & placevele il
sapore di alio, aglio e cipolla risultane ben dosati, il
sapore e |l profume del pomodor sono nettl sla al nase
che in bocea, anche Il basilico risulta ben integrato nelle
note aromatiche. Scaldato lascia emergere
l'aromaticita del pomodoro, buono cosi ma anche come
base per aggiunte a piacere.

Cirio - Basilico dell'orto

Disegni laterali alla scritta e nome che indica il basilico
lasciando che il rosso del pomodoro dietro al vetro ne
richiami la presenza. Bello il barattolo dalla linea
vintage con decorazioni in rilievo sul vetro. Colore
intenso con sfumature mattonate che rimandano alla
cottura del sugo, consistenza soda e ben tirata. Interso
nei profurni di basilico che spicea al naso insieme al
pomodoro, seguito dall‘aroma leggero della cipolla. La
polpa rustica caratterizza la consistenza dando in
assaggio corpo al sapore, dove la doleezza della cipolla
emerge pil che al naso. || sapore di basilico in bocea &
meno intenso che al naso, chiude una leggera nota
amarostica, presumibilmente data dalla presenza di
aroma naturale di basilico, e ['acidita del pomodera non
& persistente quanto annunciato al naso. Scaldato si
armenizza nei sapori, laddove la dolcezza della cipolla
aiuta ad amalgamante i sapori nel loro complesso.

De Cecco - Sugo con basilico

Ingredienti chiaramente rappresentati in etichetta e
nome semplice per questo barattolo. All'apertura si
mostra lievemente untuose in superheie; al naso si
percepisce il sentore di basilico che fa pensare pi a
quello secco per una minor sensazione ol fattiva,
Colore rosso intenso con evidenti piccoli pezzi di
foglicline, netta e folta la presenza di pezzi di polpa di
pomodora in cui si trovano anche alcune bucce sottili.
Ha una consistenza leggermente gelatinosa da fredda,
probabilmente dovuta alla presenza di amido di riso
come indicato nella retroetichetta, caratteristica che si
riscontra anche scaldandolo quando si enfatizzala
dolcezza. La componente acida del pomodaro in bocca
& netta e viene presto bilanciata dalla sottile doleezza
dell'amido, corretto ma non persistente nel sapore
complessiva.

De Rosa - Suge pronto pemodoro e basilico

Etichetta chiara ai cui lati si vedono bene gli ingredienti
principali, in retroetichetta si legge prodotto da
Pastificio Gentile srl e la provenienza degli ingredienti
stessi. La consistenza liscia e omogenea si deve
all'utilizzo di swoco di pomodore, varieta Kiros e
pomodorine del Piennolo del Wesuvio DOP. Colore
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rosso intenso brillante e lucido; il profumo della cipolla,
indicata ramata di Montoro, al naso & netta quanto il
pomodoro, mena immedisto il basilico che esce con la
temperatura, In bocea la doleezza del succo,
ammantata anche dalla cipolla, & dominante e la nota
acida emerge solo sul finale; poco salate, sempre quasi
naturale adatto a essere insaporito a piacere.
Un'acidita non persistente, un gusto complessive
armonica che perd lascia indietro la sensazione di
basilico che non & netta.

w

Le conserve della nonna - la Pomodora al basilice
Chiare in etichetta limpiego di ingredienti da soffritto
insierne al pomodore e basilico, indicata |a presenza di
soli pomodori dell'Emilia Romagna. Vezzoso il nome
dedlinato al femminile. Colore risso brillante con
generosi pezzi di foglie di basilico, la prima nota che
giunge al naso @ la carota nel suo profumo dolce da
cotta, segue il pomodoro nel complesso aromatico
dolee e acido e il basilico. In booca spicea Facidita che si
bilancia con le note gustative del soffritto, la
sensazione di pomodoro & dominante. Rimane sul
fondo dell'assaggio la componente dolce dove si trova
con piacere il profumo del basilico. E un sugo che si
presta bene a cotture e 3 essere usato come base per
successive aggiunte.

Mutti - Sugo semplice con basilico

In etichetta & riportato il disegno delle foglie di basilico,
lasciando che il richiamo al pomodoro emerga dal rosso
che traspare dal vetro. La presenza del triplo
concentrato di pomodoro caratterizza il colore
rendendolo brillante; ha consistenza di polpa fine, liscia
e omogeneamente granulosa. Al naso spiccano frail
triplo concentrato, e la nota pungente del sedano, il
profumo di pomodori e basilico. Ci si aspetterebbe un
Busto pil
bocca si distinguono i sapori; sedano e cipolla

netto dalla presenza di concentrato, ma in

contribuiscono a un complesso aromatico piacevale &
profondo, lo zucchero presente contribuisce 2 non far
risaltare la componente acida che ci si aspetterebbe.
Scaldato ha un aspetto lucido e di colore intenso, con il
calore risaltail triplo concentrato e il profumo di
basilico.

SEMPLICL

Sacla - Originale con basilico

Presenti in etichetta i due ingredienti principali, dove
viene segnalata la presenza di soffritto & pomodori
italiani. Passata, polpa, succo e pomodorini interi con la
pelle determinano una consistenza variegata in cwi si
notano foglie in pezzi di basilico; di colore brillante che
fapensare a un sugo cotto anche per 1a lisve untuosita
in superficie. Lucida e vellutata la base del sugo, una
sapidita gradevole e un gusto pieno dato anche dalla
presenza di aglio, sedano, carota e cipolla, ingredienti
di soffritto. Il pomodoro mantiene una piacevale
acidita che non & sovrastata né al naso né in bocca dagli
altri ingredienti. | ciliegini interi scoppiano sotto | denti
grazie alla presenza della buccia integra,
contribuiscono al piacere nella loro consistenza anche
se la presenza della buccia potrebbe per alcuni
risultare sgradita. Con il calore emerge la nota
aromatica del soffritto, nel complesso molto gradevole.

Il Mattino - Luglio 2021
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Pomodoro e
basilico: i sughi
pronti messi alla
prova dal Gusto

IULLA MANCIND

Abbiamo messo a confronto le varie interpretazioni in barattolo di una delle salse simbolo
dell'Ttalia presenti sugli scaffali dei supermercati. Ecco i risultati

m La stagione estiva vede maturare al sole la frutta e la
verdura, concentrando | sapori e i profumi sotto la
buccia degli ortaggi che la conserva come un fragile
serigno per il tempo di una stagione. Da sempre i
metodi di conservazione si pongono come obiettivo
quello di preservare il meglio della stagione, mettendo
in barattolo il gusto del momento pio propizio in moda
da poterne poi godere quando la produzione stagionale
sara passata, cosi nascono le conserve, specialmente
quelle di pomodoro. Poi la vita frenetica, il sempre
minor tempo a disposizione per cuch e la voglia di
apprezzare un sugo buono come quello fatto in casa
ha partato I'industria conserviera a formulare sughi
pronti in barattole. Mon una minacdia per la cucina

casalinga, ma validi aiuti che permettone di portare in
tavola, anche fuori stagione, un piatto di pasta
semplice, gustoso e veloce. | pid attenti si sono
indirizzati verso sapori indennitari di un luogo,
caratterizzando le ricette con ingredienti a vocazione
locale facendo in modo che le note aromatiche
spiccassero, donando un sapore preciso e netto.

Lawalutazione che ne abbiamo voluto fare ha preso in
caorsiderazione sughi pronti all'use, da scaldare
preventivamente o anche adatti a condire la pasta in
velocita, assaggiando i barattoli che con maggior
diffusione si trovano nelle principali catene di grande
distribuzione organizzata. Sono stati testati tre gusti
di sughi pronti: il semplice e sempre valido pomodoro e
basilico, la versione di pormodoro con peperoncing per
un gusto piccante e la shziosa ricetta con olive. In
alcuni casile ricettazioni prevedevano ingredienti
aggiuntivi che sono stati segnalati, la scelta sie
orientata su quelli che venivano principalmente
caratterizzati da questi ingredienti. Oltre 3 una prima
valutazione visiva dell'etichetta, che mettesse in luce
«con chiarezza gli ingredienti, sono stati presi in esame il
calore del sugo, la consistenza, il profumeo all'apertura
del barattolo, doleezza e acidita del sugo in assaggio e il
pusto complessivo. (Tubti gli assagei sono stati fatti
assoluti, solo del sugo e senza pasta, in condizioni di
temperatura ambiente e scaldati a bagnomaria per non
modificare la consistenza. La scelta di valutare i sughi
senza pasta é stata dettata dallintenzione divalutare il

ugo st & ron |a combi con diversi formati

efo marche di pasta che avrebbe potuteo alberare il
gusto complessivo. Le valutazioni compaiono in ordine
alfabetico).

La selezione

Alce nero - Sugo di pomodoro e basilico

In etichetta spicca il logo € suun lato il disegno del
pomedoro e basilico, insierne alla indicazioni di
pomadori coltivati in Emilia Romagna, biologice e alio
olio extravergine di oliva. Di colore vivo che fa pensare
aun sugo cotto, con lievi toni mattonati ed evidenti
pezzi di foglie di basilico; consistenza di sugo in cottura,
liscio e vellutato, che si ritrova anche nel profumo fra
cui spicca il basilico e inrapida successione il
pomedore. Appena aperte un lieve sentore di acidita
che si perde velocemente, In bocca & bilanciato nella
dolcezza non invadente, acidita che rimanda a quella
naturale dei pomodori. Nel sapore complessivo
gradevale e saporito, mantiens |a consistenza vellutata
anche scaldato e si accentuano i sapori del pomodaoro,

Il Secolo XIX- Luglio 2021

Barilla - Gusto Viero: Pomedori, datterini con basilico
genovese DOP

Etichetta che rimanda subito agli ingredienti che lo
caratterizzando, limmagine dei datterini & chiaraein
prima piano insieme alle foglie di basilico: & evidenziata
la presenza di soli pormodaori italiani, Diritto, snefloe
lin=are il barattolo che distingue questa linea di Sugo
Vero dagli altri, moderno e stiloso nella semplicita. |
profumo all'apertura & guello di un sugo di casa, al naso
la presenza delia cipolla sinota nella componente
aromatica e dolce senza perd coprire il profuma del
pemedoro. Una consistenza morbida fra passatae
paolpa, con pezzi di pomodoro di dimensioni piacevoli al
palato; una lieve untwosita superficiale fa pensare al
sugo che cuoce in padella. Lassenza di zucchero lascia
emergere I'aciditi del pomodaro che si rivela di
estrema piacavolezza, diventanda in bocca il sapare
principale seguito dalia nota aromatica del basilico e.in
chiusura, dalla lieve dolcezza della carota che equilibra
il tutto. La combinazione di due tipologie di pomodaro
si riscontra con estremo placere in bocca, dove sj
riescono a distinguere; |a consistenza da la possibilita
distringerlo sul fuoco per un sugo pid ristretto, ma si
anche sola stiepidito sulla

pasta Intenso il profumo di basifico.

presta bene a

Biffi - Napoletana, Sugo al pomodora e basilico

MNetto e chiaro il messaggio in etichetta dove si vedono
gliingredienti principali; di cofore rosso acceso con
lievi sfumature aranciate e sottile untuosita in
superficie. Al naso appena aperto il profumo di basifico
e cipolle avwolge quello del pomodoro che risulta
preciso come quelio di un sugn in cottura. Consistenza
fiuida data dalla presenza di concentrato e palpa
insieme all'acqua; in bocca saparito e giustamente:
acido, sulla lingua acidita del pomoedoro si percepisce
con nitare assecondata dalla dolcezza della cipolla. Un
Eusto complessivo piacevole e coerente, dove il basilicn
lascia un profumo persistente anche dope il boccone,
buon connubio con Pacidith che chiude I'assaggio,
Adatto per essere consumato anche senza scaldarlo,
pure solo nel contatto con la pasta appena scolata,

Bio Crrto - Sugo pomodoro e basilico

Etichetta lineare e semplice che riporta solonel
disegno selo i contorni degli ingredienti, chiaro il
messaggio. In retroetichetta tuttoe dichiarato di origine
biologica; la presenza di passata e polpa ko rende
cansistente al cucchizio e non liscio e cedevale, Un
prafumo pervadente di pomodaora, mentre il basilico si
percepisce dopa |a cipolla al naso, In bocca la prima
sensazions & Facidita del pomodoro seguita da una
nota sapida prima della chiusura dolce, Minimamente
shilanciato versa la sensazione acida, che perd si
lenisce una velta scaldate, prima di chiudere conla
companente dolce cui collabora la cipolla & il profumo
di basilico, Un suga nel complesso gradevole che
richiede necessariamente di essere scaldato per venire
apprezzato al meglio.

‘Campisi - Sugo di pomodoro di Pachino 1GP con
basilico

Disegnata in etichetta |a sagoma della Sicilia a indicare
|la provenienza di gran parte degli ingredienti. Colore
rosso intenso che fa pensare alla cottura del sugo,
consistenza fluida e omogenea come la passata di
pomodora, tirato in padella diventa sodo e rimane
omaogeneo. Dopo le note aromatiche del pomodoro
emergona il basilico e la cipolla 2l naso. Inboceala
parte aromatica delle foglie sembra richiamare un
sapore leggermente balsamico, la dolcezza del
pomodoro & evidente e non sovrastata dalla sapidita
del sale. Lascia sul inale dell'assaggio un'aromaticita
erbacea, il sapore del pomodoro & definito con
piacevolezza in un equilibri fra dolcezza e acidita che si
apprezza meglio da calda.

‘CasaMarrazzo - Sugo di pomodoro San Marzano
dell’Agro Sarnese-Nocering

In etichetta nessun disegno, la rilevanza & dataalla
scritta che riporta la provenienza dei pomodori; non
compare il basilico che perd & riportato in
retroetichetta. Di colore rosso villante con tracce di
untuosita in superficie ed evidenti pezzi di basilico in

foglie. Consist disomogenea per la p di
pezzi di pelati, brunoise di cipolla e foglie di basilico; al
naso si sentono note di cotbura, profuma di aglio e
basilico insieme ai pomodori. In bocca & piacevole il
sapore di olio, aglio e dipolla risultano ben dosati, il
sapore e il profumo dei pomodori sono netti sia al naso
chein bocca, anche il basilico risulta ben integrato nelle
note aromatiche. Scaldato lascia emergere
I'aromaticita del pomedore. buono cosi ma anche come

base per aggiunte 2 piacere.

Ciri - Basilico dell'orto

Disegni laterali alla scritta e nome che indica il basilico
lasciando che il rosso del pomodoro dietro al vetro ne
richiami |2 presenza. Bello il barattolo dalla linea
vintage con decorazioni in rilievo sul vetro. Colore
intenso con sfumature mattonate che rimandano alla
cottura del sugo, consistenza soda e ben tirata. Intenso
nei profumi di basilico che spicca al naso insieme al
pomodoro, seguito dall’aroma leggero della cipolla. La
polpa rustica caratterizza la consistenza dando in
assaggio corpo al sapore, dove |2 dolcezza della cipolla
emerge pil che al naso. Il sapore di basilico in bocca &
mena intenso che al naso, chiude una leggera nota
amarostica, presumibilmente data dalla presenza di
aroma naturale di basilico, e 'acidita del pomodoro non
& persistente quante annunciato al nase. Scaldato si
armonizza nei sapori,. laddove la dolcerza della cipolla

aiuta ad amalgamante i sapori nel loro complesso.

De Cecco - Sugo con basilico

Ingredienti chiaramente rappresentati in etichetta e
nome semplice per guesto barattolo. All'apertura si
mostra lievemente untuoso in superficie; al naso si
percepisce il sentore di basilico che fa pensare pid a
quello secco per una minor sensazione ol fattiva.
Colore rosso intenso con evidenti piccoli pezzi di
foglioline. netta e folta la presenza di pezzi di polpa di
pomodoro in cui si trovano anche alcune bucce sottili.
Ha una consistenza leggermente gelatinosa da freddo,
¢! i 1te dovuta alla p
come indicato nella retroetichetta, caratteristica che si

di amido di riso

riscontra anche scaldandolo quando si enfatizza la
dolcezza. La componente acida del pomodaoro in bocca
& netta e viene presto bilanciata dalla sottile dolcezza
dell'amide, corretto ma nen persistente nel sapore

complessivo.

De Rosa - Sugo pronto pomodoro e basilico

Etichetta chiara ai cui |ati si vedono bene gli ingredienti
principali, in retroetichetta si legge prodotto da
Pastificio Gentile srl e la provenienza degli ingredienti
stessi. La consistenza liscia € omogenea si deve
all'utilizzo di succe di pomedore, varieta Kiros e
pomodoring del Fiennolo del Vesuvio DOP. Colore
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rosso intenso brillante e lucido; il profuma della cipolla,
indicata ramata di Montoro, al naso & metta quantoil
pomodoro, meno immediato il basilico che esce con la
temperatura. In bocca la dolcezza del succo,
ammantata anche dalla cipolla, & dominante e la nota
arida emerge solo sul finale; poco salato, sempre quasi
naturale adatto a essere insaporito a piacere.

Un'acidita non i umn gusto ¢
armonico che perd lascia indietra la sensazione di
basilico che non & netta.

w

Le conserve della nonna - |a Pomodora al basilica
Chiaroin etichetta Iimpiego di ingredienti da soffritto
insieme al pomodoro e basilico, indicata la presenza di
soli pomodori dell' Emilia Romagna. Vezzoso il nome
declinato al femminile. Colore risso brillante con
Egemerosi pezzi di foglie di basilico, la prima nota che
Eiunge al naso & la carota nel sue profumo dolce da
cotta, segue il pomodoro nel complesso aromatico
dolce e acido e il basilico. In bocca spicca Vacidita che si
bilancia con le note gustative del soffritto, la
sensazione di pomodoro & dominante. Rimane sul
fondo dell’assaggio la componente dolce dove si trova
con piacere il profumo del basilico. E un sugo che si
presta bene a cotture e a essere usato come base per

suCCessive aggiunte.

Mutti - Sugo semplice con basilico

In etichetta & riportato il disegno delle foglie di basilico,
|asciando che il richiamo al pomodoro emerga dal rosso
che traspare dal vetro. La presenza del triplo
concentrato di pomodoro caratterizza il colore
rendendalo brillante; ha consistenza di polpa fine, liscia
& omogeneaments granulosa. Al naso spiccano frail
triplo concentrato, e la nota pungente del sedano, il
profume di pomodori e basilico. Ci si aspetterebbe un
Busto pil netto dalla presenza di concentrato, ma in
bocea si distinguono i sapori; sedano e cipolla
contribuiscono a un complesso aromatico piacevole &
profondo, lo zucchere presente contribuisce 2 non far
risaltare la componente acida che ci si aspetterebbe.
Scaldato ha un aspetto lucido e di colore intenso, con il
calore risaltail triplo concentrato 2 il profumo di

basilico.

Sacla - Originale con basilico

Presenti in etichetta | due ingredienti principali. dove
viene segnalata la presenza di soffritto e pomodori
italiani. Fassata, polpa, succo e pomadorini interi con la
pelle determinano una consistenza variegata in cul si
notane foglie in pezzi di basilice; di colore brillante che
fa pensare a un sugo cotto anche per |a lieve untuosita
in superficie. Lucida e vellutata la base del sugo, una
sapidita gradevole e un gusto pieno dato anche dalla
presenza di aglio, sedana, carota e cipolla, ingredienti
di soffritto. Il pomodore mantiene una piacevole
acidita che non & sovrastata né al naso né in bocea dagli
altri ingredienti. | ciliegini interi scoppiano sotto | denti
grazie alla presenza della buccia integra,
contribuiscono al piacere nella loro consistenza anche:
sela presenza della buccia potrebbe per alcuni
risultare sgradita. Con il calore emerge la nota
aromatica del soffritto, nel complesso molto gradevole.

Il Secolo XIX- Luglio 2021
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Pomodoro e
basilico: i sughi
pronti messi alla
prova dal Gusto

DI GIULIA MANCINT

Abbiamo messo a confronto le varie interpretazioni in barattolo di una delle salse simbolo
dell'Ttalia presenti sugli scaffali dei supermercati. Ecco i risultati

Lastagione estiva vede maturare al sole lafruttaela
verdura, concentrando i sapori e i profumi sotto la
buccia degli ortaggi che la conserva come un fragile
scrigno per il tempo di una stagione, Dasempre i
metedi di conservazione si pongono come obiettivo
quello di preservare il meglio della stagione, mettendo
in karattolo il gusto del momento pil propizio in meda

13 LUGLIO 3071

da poterne poi godere quanda |a produzione stagionale
sard passata, cosi nascono le conserve, specialmente
quelle di pemadora, Poila vita frenetica, il sempre
minor tempo a disposizione per cucinare e la voglia di
apprezzare un sugo buono come quello fatto in casa
ha pertato I'industria conserviera a formulare sughi
pronti in barattolo. Mon una minaccia per la cucina
casalinga, mawvalidi aiuti che permettona di portare in
tavala, anche fuari stagione, un piatto di pasta
semplice, gustoso & veloce, | pil attenti sisona
indirizzati verso sapari indennitari di un luogo,
caratterizzando le ricette con ingredienti a vocazione
locale facende in modo che le note aromatiche
spiccassera, donando un sapore precise & netio.

Lawalutazione che ne abbiamo voluto fare ha presain
considerazione sughi pronti all'useo, da scaldare
preventivamente o anche adatti a condire la pasta in
velocit, assaggiando i barattoli che con maggior
diffusione si trovana nelle principali catene di grande
distribuzione organizzata, Sono stati testati tre gusti
di sughi pronti: il semplice e sempre valido pomodaoro e
basilice, la versione di pomodore con peperoncing per
un gusto piccante e lasfiziosa ricetta con olive. In
alcuni casi le ricettazioni prevedevano ingredienti
aggiuntivi che sono stati segnalati, lasceltasié
orientata su quelli che venivano principalmente
caratterizzati da questi ingredienti, Oltre a una prima
valutazione visiva dell'etichetta, che mettesse in luce
con chiarezza gl ingredienti, sono stati presi in esame il
calore del sugo, la consistenza, Il prefumo all'apertura
del barattolo, dolcezza e acidith del sugo in assaggio el
Rusto complessive. [Tutti gli assagal sono stati fatti
assolutl, solo del sugo & senza pasta, in condizion] di
temperatura amblente e scaldati a bagnomaria per nen
modificare la consistenza. La scelta di valutare | sughi
senza pasta & stata dettata dallintenzione di valutare il
sugo stesso e non la combinazione con divers] formati
/o marche di pasta che avrebbe potute alterare ||
gusto complessive. Le valutazioni compaiona in erdine
alfabetico),

La selezione

Alce nero - Sugo di pomodoro e basilico

In etichetta spicca il loge & suun late il disegno del
pomodoro e basilico, insieme alla indicazioni di
pormodaori coltivati in Emilia Romagna, biologico e olio
olio extravergine di oliva. Di colore vivo che fa pensare
aun sugo cotto, con lievi toni mattonati ed evidenti
pezzi di foglie di basilico; consistenza di sugo in cottura,
liscio e wellutato, che si ritrova anche nel profumo fra
‘oui spicea il basilico e in rapida successione il
pomodoro. Appena aperto un lieve sentore di acidita
che si perde velocemente. In bocca & bilandiato nella
dolcezza non invadente, acidita che rimanda a quella
naturale dei pomodori. Nel sapore complessivo

llutata

Eradevole e saporito, it |a consist:

anche scaldato e si accentuano i sapori del pomodaoro.
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Barilla - Gusto Vero: Pomodori, datterini con basilico
genovese DOP

Etichetta che rimanda subito agli ingredienti che lo
caratterizzando, 'immagine dei datterini & chizraein
primo piano insieme alle foglie di basilico: & evidenziata
|2 presenza di soli pormodari italiani. Diritto, snello e
lineare il barattolo che distingue questa linea di Sugo
‘Wero dagli altri. moderno e stiloso nella semplicita. |
prafumo al'apertura & quello di un sugo di casa, al naso
|z presenza delia cipalla si nota nella componente
aromatica e dolce senza perd coprire il profuma del
pomedoro. Una consistenza morbida fra passatae
polpa, con pezzi di pomodora di dimensioni piacevoli al
palato; una lieve untuosita superficiale fa pensare al
sugo che cuoce in padella. Lassenza di zucchero |ascia
emergere I'acidita del pomodaorao che si rivela di
estrema piacevalezza, diventando in bocea il sapore
principale seguita dalla nota aromatica del basilico e in
chiusura, dalla lieve dolcezza della carota che equilibra
il tutto. La combinazione di due tipologie di pomodoro
si riscontra con estremao piacere in booca, dove si
riescono a distinguere; |a consistenza da |3 possibilita
di stringerio sul fuoco per un sugo pid ristretto, ma si
presta bene a essere usato anche solo stiepidito sulla
pasta. Intenso il profumo di basilico.

Biffi - Napoletana, Sugo al pomodoro e basilico

Metto e chiaro il messaggio in etichetta dove si vedona
gli ingredienti principali; di colore rosso acceso con
lievi sfumature aranciate e sottile untuesita in
superficie. Al naso appena aperto il profume di basilico
& cipalle avwalge quello del pomodora che risulta
preciso come guelto di un sugo in cottura. Consistenza
fluida data dalla presenza di concentrato e palpa
insieme 2ll'acqua; in bocca saporito e giustamente
atida, sulla lingua I'acidita del pomodoro si percepisce
con nitore assecondata dalla dolcezza della cipollz. Un
Eusto complessivo pizcevole & coerente. dove il basilico
lascia un profumo persistents anche dope il boccone,
buon connubio con l'acidita che chivde |'assaggio.
Adatto per essere consumato anche senza scaldarlo,

pure sola nel contatto con |a pasta appena scolata.

Bio Orto - Sugo pomodoro e basilico

Etichetta lineare e semplice che riporta solo nel
disegno solo i contorni degli ingredienti, chiaroil
messaggio. In retroetichetta tutto dichiarato di origi

biologica; la presenza di passata e polpa lo rende
oonsistente al cucchiaio e non liscio e cedevole. Un
profumo pervadente di pomadoro, mentre i basilico si
percepisce dopo |a cipolla al nase. In bocca la prima
sensazione & l'acidita del pomodoro seguita dauna
nata sapida prima della chivsura dolce. Minimamente
shilanciato verso la sensazione acida, che pero si
lenisce una volta scaldato, prima di chivdere con la
compaonente dolce cui collabora la cipolla & il profumo
i basilico. Un sugo nel complesso gradevole che
richiede necessariamente di essere scaldato per venire

apprezzato al meglio.

Carmnpisi - Sugo di pomodore di Pachine IGP con
basilico

Disegnata in etichetta la sagoma della Sicilia a indicare
la provenienza di gran parte degli ingredienti. Colore
rosso intenso che fa pensare alla cottura del sugo,
consistenza fluida e omogenea come la passatadi
pomodoro, tirato in padella diventa sodo e rimane
omogeneo. Dopo le note aromatiche del pomodors
emergona il basilico e la cipolla al naso. In bocca la
parte aromatica delle foglie sembra richiamare un
sapore leggermente balsamico, la doloezza del
pomedors & evidente @ non sovrastata dalla sapidita
del sale. Lascia sul finale dell'assaggio un‘aromaticita
erbacea, il sapore del pomodore ¢ definito con
piacevolezza in un equilibei fra doloezza e acidita che si
apprezza meglio da caldo.

Casa Marrazzo - Sugo di pomodore San Marzano
dellAgro Sarnese-Nocerino

In etichetta nessun disegno, la rilevanza & data alla
scritta che riporta la provenienza dei pomodori; non
compare il basilico che perd & riportato in
retroetichetta. Di colore rosso villante con tracce di

unbuosita in superficie ed evidenti pezzi di basilico in
.

omogenea per la p di
pezzi di pelati, brunoise di cipolla e foglie di basilico; al

foglie. Cor

naso si sentono note di cottura, profumo di aglioe
basilice insieme ai pomodeori. In bocca & piacevole il
sapore di olio, aglio e cipolla risultano ben dosati, il
sapore e il profumo dei pomodori sono netti sia al naso
che in bocea, anche il basilico risulta ben integrato nelle
note aromatiche. Scaldato lascia emergere
l'aromaticits del pamodoro, buono cosi ma anche come

base per aggiunte a piacere.

Cirio - Basilico dell'orto

Disegni laterali alla scritta e nome che indica il basilico
lasciando che il rosso del pomodoro dietro al vetro ne
richiami la presenza. Bello il barattolo dalla linea
vintage con decorazioni in rilievo sul vetro. Colore
intenso con sfumature mattonate che rimandano alla
cottura del sugo, consistenza soda e ben tirata. Intenso
nei profurmi di basilico che spicca al naso insieme al
pomodoro, seguito dall’aroma leggero della cipolla. La
polpa rustica caratterizza la consistenza dando in
assaggio corpo al sapore, dove la dolcezza della cipolla
emerge pid che al naso. || sapore di basilico in bocca &
meno intenso che al naso, chiude una leggera nota
amarostica, presumibilmente data dalla presenza di
aroma naturale di basilico, e Iacidita del pomodoro non
& persistente quanto annunciato al naso. Scaldato si
armoenizza nel sapori, laddove la dolcezza della cipolla

aiuta ad amalgamante i sapori nel loro complesso.

De Cecco - Sugo con basilico

Ingredienti chiaramente rappresentati in etichetta e
nome semplice per guesto barattolo. All'apertura si
mostra licvemente untuose in superfcie; al naso si
percepisce il sentore di basilico che fa pensare pia a
quello secco per una minor sensazione ol fattiva.
Colore rosso intenso con evidenti piccoli pezzi di
foglicline, netta e folta la presenza di pezzi di polpa di
pomodora in cui si trovano anche alcune bucce sottili.
Hauna consistenza leggermente gelatinosa da freddo,
probabilmente dowuta alla presenza di amido di riso
come indicate nella retroetichetta, caratteristica che si
riscontra anche scaldandolo quando si enfatizzala
doleezza, La componente acida del pomodors in bocca
& neetta e viene presto bilanciata dalla sottile dolcezza
dell'amido, corretto ma non persistente nel sapore

complessivo.

De Rosa - Sugo pronto pomodoro e basilico

Etichetta chiara ai cui lati si vedono bene gli ingredienti
principali, in retroetichetta si legge prodotto da
Pastificio Gentile sl e la provenienza degli ingredienti
stessi. La consistenza liscia e omogenea si deve
all'utilizzo di succo di pomodoroe, varieta Kiros e
pomedorine del Plennolo del Wesuvio DOP. Colore
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rosso intenso brillante e lucido; il profumo della cipolla,
indicata ramata di Montoro, al naso & netta quanto il
pomedors, meno immediate il basilico che esce con la
temperatura, Inbocea la doleezza del succo,
ammantata anche dalla cipolla, & dominante e la nota
acida emerge solo sul finale; poco salato, sempre quasi
naturale adatto a essere insaporito a piacere.
Un'acidita non persistente, un gusto complessive
armonico che perd lascia indietro la sensazione di
basilico che non & netta.

®w P

Le conserve della nonna - la Pomodora al basilico
Chiare in etichetta limpiego di ingredienti da soffritto
insieme al pomodoro e basilico, indicata la presenza di
soli pomodori dell'Emilia Romagna. Vezzoso il nome
declinato al femminile. Colare risso brillante con
gemerosi pezzi di foglie di basilico, la prima nota che
Eiunge al naso & la carota nel suo profumo dolce da
cotta, segue il pomodoro nel complesso aromatico
dolce e acido e il basilico. In bocca spicea 'acidita che si
bilancia con le note gustative del soffritto, |2
sensazione di pomedoro & dominante. Rimane sul
fondo dell'assaggio la componente dolce dove si trova
con piacere il profumo del basilico. E un sugo che si
presta bene a cotture e 3 essere usato come base per
suCCessive aggiunte.

Murtti - Sugo semplice con basilico

In etichetta & riportato il disegno delle foglie di basilico,
|asciando che il richiamo al pomodoro emerga dal rosso
che traspare dal vetro. La presenza del triplo
concentrato di pomodoro caratterizza il colore
rendendolo brillante; ha consistenza di polpa fine, liscia
& omogeneaments granulosa. Al naso spiccano frail
triplo concentrato, e la nota pungente del sedano, il
profumo di pomodori e basilico. Ci si aspetterebbe un

Busto pil netto dalla presenza di concentrato, ma in

bocea si distinguono i sapori; sedano e cipolla
contribuiscono a un complesso aromatico piacevole e
profondo, lo zucchere presente contribuisce 2 non far
rizaltare la componente acida che ci si aspetterebbe.
Scaldato ha un aspetto lucido e di colore intenso, con il
calore risaltail triplo concentrato e il profumo di
basilico.

Sacla - Originale con basilico

Presenti in etichetta i due ingredienti principali. dove
viene segnalata la presenza di soffritto & pomodori
italiani. Passata, polpa, succo e pomodorini interi con la
pelle determinano una consistenza variegata in cwi si
notano foglie in pezzi di basilico; di colore brillante che
fapensare a un sugo cotto anche per 1a lisve untuosita
in superficie. Lucida e vellutata la base del sugo, una
sapidita gradevole e un gusto pieno dato anche dalla
presenza di aglio, sedano, carota e cipolla, ingredienti
di soffritto. Il pomodoro mantiene una piacevale
acidita che non & sovrastata né al naso né in bocca dagli
altri ingredienti. | ciliegini interi scoppiano sotto i denti
grazie alla presenza della buccia integra,
contribuiscono al piacere nella loro consistenza anche
se la presenza della buccia potrebbe per alcuni
risultare sgradita. Con il calore emerge la nota
aromatica del soffritto, nel complesso molto gradevole.
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Pasta fresca

la spinta di una crescita atipica

diffusione:20000

il periodo positivo impegnandosi

ve dei consumatori ri-

L'mdustf'ia di marca ha sfruttato Sonotanle le aspettati-

con l'allargamento delle proposte e
intensificando gli sforzi nei molteplici
canali di comunicazione con i giovani

Barbara Trigari
widpontoutto

BN 7 settembre 2021 |

GDO Week - Settembre 2021

spetto al mercato del-
la pasta fresca, che con la
pandemia ha visto una ri-
presa dei consumi e la ricer-
ca di prodotti gourmet e al-
ternativi, capaci di compen-
sare le mancate serate al ri-

storante o appagare la vo-
glia di cucinare per la fa-
miglia. Uindustria di mar-
ca non si @ lasciata sfuggire
l'occasione e si @ impegnata
con il lancio di nuove propo-
ste sul fronte delle ricette,
dei valori e del contenuto di
servizio, pensando al tele-

MIMESI
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lavoro e alle esigenze nutri-
zionali. Un impegno che po-
trebbe riflettersi nel conso-
lidamento dei valori attuali,
pid elevati, di consumo. No-
nostante la ripresa del set-
tore horeca.

“Il mercato della pasta fre-
sca ha avuto nel 2020 una
crescita atipica, oltre tre
volte superiore ai trend di
valore dell'anno preceden-
te e conuntassotraipiualti
degli ultimi 5 anni -dice Ro-
berta Morini, brand mana-
ger freschi del Gruppo Fini-.
Abbiamo reagito con pron-
tezza fornendo un aumento
del livello di servizio. Dopo 3
anni consecutivi di crescita
di quote di mercato, anche il
2020 si @ chiuso con tassi di
incremento del sell-out am-
piamente positivi benefi-
ciando di rotazioni piu ele-
vate e di attivita promozio-
nali calmierate nei volumi
e nei prezzi, trainate da un
consumatore che ha cercato
nuovamente e con maggior
interesse il prodotto italia-
no”. Da segnalare il succes-
so del progetto di comar-
keting avviato nel 2020 con
Senfter e con Auricchio. “So-
no aziende che condividono
con Fini storicita, territoria-
lita e tradizione -spiega Mo-
rini-: #14% nel primo quadri-
mestre 2021 per i tortello-
ni radicchio e speck Senfter
e +24% per i ravioli funghi e
provolone piccante Auric-
chio, Ora stiamo ampliando
'offerta attraverso la part-
nership con Gruppo Grana-
rolo. Per la realizzazione di
ravioli ricotta erbette, con
un pack a edizione limitata”,
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Limportanza
della mdd

he del distrit
che rappresentano circa
il 70% del giro d'affari
¢ la rotalita del business
internazionale, pari al
S0% del fatturato, “Nel
2020 all'extero abbiamo
acquisito nuovi clienti,
grazie anche alle nuove

tecnelogie, che ci hanno.
permesso di essere.
ancora pitt competitivi,

¢ al successo dei prodotti
soprattutto in ambito

bio, vegetale e vegano

Oggi raggiungiano una
sessantina di paesi e
puardiamo con ¢rescente.
aftenzione al mercate.
statunitense, che riteniamo
pronto per Vespansione”
afferma Zampedri.

ALICE GALLI
MKTS E COMUNICAZIONE
I SCOIATTOLO

Molto positiva la chiusura
del 2020 di Il Pastaio, sia per
le linee mdd che per quel-
le a marchio Patard, in Ita-
lia e all'estero. Crescita del
fatturato pari al 15% a valo-
re, con un totale che supera
i 38 milioni di euro. Nel 2021
le novita per Pataro sono
la nuova referenza di gnoc-
chi ripieni cacio e pepe, e gli
gnocchi con patate del terri-
torio lombardo nel formato
da 400 g, legame con il ter-
ritorio di origine dell'azien-
da e incentivo al chilometro
zero. “La confezione é 88%
in r-Pet -afferma Roberto
Zampedri, direzione com-
merciale Italia de Il Pasta-
io- ovvero plastica ricicla-
ta e riciclabile. Siamo anche
stati i primi a utilizzare una
vaschetta 100% composta-
bile, frutto di 2 anni di spe-
rimentazione e certificata
TOV, per gli gnocchi di pata-
te 2x200g". Il Pastaio si sta
impegnando per incremen-
tare la capacita produttiva:
la nuova linea di produzione
sard pronta a gennaio 2022,
con 3 milioni di euro di inve-
stimento, cui si affianca la
realizzazione di cogenera-
tori, sempre attivi dal 2022,
per potenziare ['approvvi-
gionamento da fonti rinno-
vabili, “Siamo invece preoc-
cupati per gli aumenti dei
costi di grano tenero e i ma-
teriali di imballaggio, come
plastiche e cartone -spiega
Zampedri- di cui da mesi il
mercato lamenta la scarsi-
ta. Difficile stabilire se do-
vuta a difficolta di mercato
o a fenomeni speculativi®.
La strategia ¢ chiara: “Focus

diffusione:20000

sulla gdo italiana e interna-
zionale” dice Zampedri.

In Italial'impegno si concen-
tra sulla crescita dell'assor-
timento per Pataro, il brand
che ha scelto di puntare sul-
la qualita nell'uso disolidue
ingredienti, patate e acqua,
all'insegna della costante
innovazione. "Se durante i
lockdown dello scorso an-
no i consumatori hanno pre-
miato i prodotti della tra-
dizione -precisa Zampedri-
nel post pandemia si € ride-
stato l'interesse per le spe-
cialita pia creative, come le
due novitad appena lanciate
per Pataro. Anche il recente
rebranding sta riscuotendo
un buon successo- La chiave
e dunque la capacita di rin-
novare l'offerta nella dire-
zione della golosita e della
leggerezza, con un atteggia-
mento proattivo verso l'e-
voluzione del mercato”.

Impegno su piu fronti per
Luciana Mosconi che sta in-
vestendo sui due pastifici,
uno dedicato alla pasta sec-
caall'vovo, da poco raddop-
piato nei metri quadri e nel-
la dotazione tecnica e ro-
botica, ['altro creato ad hoc
per la pasta fresca ripiena
e non, con favorevole rica-
duta sull'occupazione, “Lin-
vestimento sul prodotto va
nelle direzioni della soste-
nibilita, del benessere del
lavoratori e della valoriz-
zazione delle filiere di qua-
lita -sottolinea 'Ad Marcel-
lo Pennazzi-. Procediamo su
una linea gia tracciata: gia
dal 2012, grazie a un accor-
do volontario con il ministe-
ro dell’Ambiente per la ridu-
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A fine 2021 partir il
e

adiacente all’attuale,
8.000 mq con un
progetto innovativo che
vede integrazione del
territorio e del verde
circostante, ¢ materiali
di costruzione adatti

di Co2 per supportare
Ia sana crescita
dell'azienda. Nel

breve termine i trend
vanno nella direzione
dell'italianita, delle
ricette semplici con
una lista di ingre

corta ¢ caratteristiche
nutrizionali equilibrate.

ROBERTD
TAMPEDRI
DIR. COMMERCIALE
(TALIA OE IL PASTAID
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zione e totale compensa-
zione della Co2, siamo stati
pionieri e precursori di molti
punti qualificanti dell'agen-
da Onu 2030, Tra gli obietti-
vi, la totale compostabilita
del packaging”, Al cuore del-
la strategia di Luciana Mo-
sconi resta al primo posto
I'eccellenza. "Siamo mol-
to ottimisti rispetto al fu-
turo -prosegue Pennazzi- ci
mettiamo tutto il nostro en-
tusiasmo e un rigore mania-
cale per la qualita delle ma-
terie prime e per ogni detta-
glio produttivo. Per la Pasta
Fresca, l'allargamento del-
la base di acquirenti, ésem-
pre piu trasversale, Giova-
ni. Single e famiglie sono at-
tratti dalla velocita di pre-
parazione. Per entrare nel-
lo specifico della doman-
da della Pasta Fresca, no-
nostante la pandemia, i da-
ti del primo semestre regi-
strano un +35% a valore ri-
spetto al medesimo periodo
del 2020. Il posizionamen-
to esclusivo cui puntavamo
fin dall'inizio ha retto, no-
nostante l'abbassamento di
8 punti della pressione pro-
mozionale”.

Dichiara Adriano Bianco, co
fondatore e Ceo di Master,
che "La pasta fresca avra
sempre un ruolo molto im-
portante in gdo grazie al-
la storicita della categoria
e all'apprezzamento sem-
pre maggiore da parte del-
le nuove generazioni, so-
prattutto per la pasta fre-
sca ripiena. Siamo convinti
che attraverso l'innovazio-
ne di prodotto e di packa-
ging potra crescere molto

nei prossimi anni, sia in Ita-
lia che all'estero”. Qualita e
innovazione sono i pilastri
della strategia di Master per
il marchio Mamma Emma e
il 2021 é partito all'insegna
delle novita con tre ricet-
te di gnocchi ripieni, basate
sull’analisi dei trend emer-
genti, ovvero cacio e pepe,
pestoalla genovese, speck e
brie, fedeli alla scelta di im-
piegare solo patate fresche
e ingredienti 100% natura-
li. “Laltra novita lanciata da
pochi mesi -spiega Adria-
no Bianco- € la linea Mam-
ma Emma Happy, pensata
per i bambini, sempre 100%
a base di patate fresche, So-
no tre referenze con ricet-
te mirate per la salute dei
bambini, con uova da galli-
ne allevate a terra senza uso
di antibiotici, il 30% di sale
in meno e un'aggiunta di fi-
bre vegetali”. Forme e sapo-
riin linea con il target: Figu-
re di patate, a forma di stel-
la, cuore e fiore, Chicche di
patate e Spatzle agli spinaci.
Strutture e sostenibilita: il
2021 di Scoiattolo é impron-
tato a queste linee guida,
con investimenti in struttu-
re, macchinari, oltre che sul
prodotto, in una continua ri-
cerca per incontrare le nuo-
ve abitudini di consumo e le
richieste dei consumatori.
Il packaging si evolve verso
materiali pit sostenibili, an-
che se la pasta fresca pone
difficolta tecniche in questo
senso, soprattutto se acca-
de come per Scoiattolo che
non contiene conservan-
ti. “Da piu di due anni le no-
stre confezioni sono realiz-

ADRIANO BIANCO
COFONDATORE E CED
DI MASTER

GIOVANNI

FAVRETTO
TITOLARE MASTER

zate con materiale plastico
riciclato al 70% -dice Alice
Galli, responsabile comuni-
cazione e marketing di Sco-
iattolo-. Inoltre, le retroe-
tichette in carta 100% rici-
clata da qualche mese so-
no ricavate direttamente da
un progetto interno di eco-
nomia circolare denomina-
to Cycle4Green, per il rici-
clo dei 20.000 kg di carta si-
liconata scartati in azienda
ogni anno e riutilizzati per
dare vita a nuove etichet-
te. Un processo che tagliera
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IN SOLI 120
SECONDI

02021 ka viste i rifancio
deflo sterico marchio Paf con
fa prima linea di pasta frese

iz pronta in 2 minuti,
“Paf in 2 Min!" & il nome. Due
referenze di tartellini, alla
carne ¢ al prosciutts crude
con i A0% di ripieno, & una dh
ravioll ricotta & spimaci con il
50% di rigiens avwoltoin enz
sottilissiona sfogha laminats

preparata con faring 100%

italizne & il 30% di vova da

falline allevate a teera

le emissiont di Co2 aziendal
di 40,4 tonnellate "anno e ri-
durra il consumo di acqua di
740 m3. Per quanto riguarda
{a struttura, questanno ab

biamo destinato 3,5 milioni di
euro all'implementazione di
nuove tecnologie produttive
per aumentare [a qualita del

\a pasta nipiena, aggiornando
i macchinari e migliorando il
processo di interconnessione
tra i reparti”, Gli accordi di fi-
liera non sono una novita per
Scoiattolo con forniture inte

ramente italiane di semola e
uova fresche italiane di cate

goria A allevate a terra per la
sfoglia. Quest'ultima viene re-
alizzata utilizzando solo gra

no duro nazionale, una scelta
che consente di accorciare la
filiera

Le mosse di Tradizioni Padane
nel 2021 sono in stretta col-
laborazione con i clienti re

tail, in uno spirito di collabo-
razione proattiva. “Siamo im
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pegnati a sviluppare un nuo

vo metodo di ricerca e svilup-
po coinvolgendo chefl e mon-
do della ristorazione -spie

ga Giorgio Sciacca, diretto-
re generale di Tradizioni Pa-
dane- in uno scambio virtuo-
so tra l'azienda e | suoi tradi-
zionali clienti, Lo concepia

mo come un processo diffu-
s0, che esce dal laboratornio
perentrare nella cucina del ri-
storante. Per la gdo, evitiamo
di sprecare energie andan

do in sovrapposizione con al

Lri prodotti ma puntiamo so-
prattutto a sviluppare un'‘of

ferta che qualifichi il punto di
vendita e 0 aiuti a completa

re la gamma a scaffale. La ca-
pacita di gestire progetti su
misura e uno dei nostri plus e
si sta confermando vincente
per i piani di crescita”. Le no-
vita di prodotto hanno riguar-
dato paste e pastine arricchi-
te, per soddisfare un aumento
di richiesta dall'ltalia e anche
dall’'Europa. Per la pasta fre-
sca ripiena @ in fase di svilup

po un packaging composta-
bile nel quale @ coinvolto un
processo di pastorizzazione a
freddo. "Sul tema della quali-
ta, partivamo gia da uno stan

dard alto, ma la gdo sta facen

do molto per alzare ulterior

mente l'asticella. Lapasta fre-
sca rappresenta forse il punto
piu alto di questa evoluzione
e crediamo che nell'immedia-
to futuro |a ricerca esaspera-
ta delle materie prime miglio

ri continuera a guidare il mer-
cato”

Pasta Fresca Rossi fondata a
Modena nel 1955, vanta una
specializzazione nella produ-
zione dei tortellini. |l prodotto

[Tsettembre 2021 NI
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IN ATTESA
DELL'INSTORE
PROMOTION

Se la gualith & al centro della
strategia, quale investimento
migliore di quello delle de-
gustazioni instore? “Duran-
te il lockdown non shbiamao
potuto utilizzare quests im-
portantissima strategia di co-
municazione che oltre i spin-
gere all'scguisto incentiva il
riacquisto -illustra Adriano
Bianco di Master-. Per e
stare vicini ai consumatori
abbiamo attivato canali al-
ternativi quali radio, tv e
food blogger. Laugurio & di
tornare presto alla vecchia
normalith ¢ ricominciare o
presenzire 1 punti di vendita
in gdo con i nostri banchetti™.

LA NORVEGIA
DI DEANGELIS

DeAngelis Food presidia

in maniera punt

del gluten free, 1

del mercato

i trovare estin

quanto riguard;

nel segment

quelle che | ferimen-

1o alla pasta n a. Fra le

ste di recente

da segnalare un focus sul

ripieno ittico, fr y della

col con un part

Ner norve che ha portato
caffale la proposta al bac-

nantecato e al salmone

I settembre 2021
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e tuttora realizzato nel rigo-
roso rispetto della tradizio-
ne e con l'utilizzo di mate-
rie prime selezionate, il piu
possibile locali. Approccio
che ha portato le specialita
di Pasta Fresca Rossi nella
classifica di Gambero Ros-
so con ben 3 ricette diverse
sul tortellino. Nel corso de-
gli ultimi 5 anni I'azienda ha
ampliato i propri canali di-
stributivi, puntando in par-
ticolare sulla gdo, con una
presenza nelle insegne piu
importanti, sia a marchio
che in mdd (nel segmento
premium di mercato). Nel
canale specializzato, il pre-
sidio avviene attraverso
specialita gastronomiche
nel mondo del biologico, Tra
le referenze piu performan-
ti vi sono i passatelli, la cui
ricettazione prevede l'im-
piego di ingredienti sem-
plici e naturali, quali il pan-
grattato, le uova e il parmi-
giano reggiano. La distribu-
zione avviene anche attra-
verso l'online, con l'avvio di
una vendita diretta proprio
nel 2020. Anche per quanto
concerne la comunicazione,
'azienda sta investendo so-
prattutto sul digital
Lapproccio multicanale ca-
ratterizza la comunicazio-
ne di Gruppo Fini. Anche per
il rilancio di Paf ha coinvol
to, accanto ai media tradi-
zionali, i social e il web, con
blog e influencer invita-
ti a visitare lo stabilimen-
to, provare i prodotti e te-
stimoniare la cura nella loro
preparazione,

La comunicazione per Lu-
ciana Mosconi @ costruita

MARCELLO

PENNAZLI
AD I LUCIANA MOSCONI

come un continuum fatto
di tante iniziative, che cre-
ano una pressione costante
e progrcssiva_ senza unpcn-
nate e attivazioni repentine
od occasionali, in un vasto
fronte all line. "Nell'ecosi

stema digitale -spiega Pen-
nazzi- abbiamo saputo cre-
are e gratificare una base
ingagegiante di ambassador,
di innamorati della marca,
che ci stanno traghettando
da una dimensione di loyal-
ty al pit evoluto e struttura-
to concetto di community”.
A cavallo fra ottobre e no-
vembre, Scoiattolo partira
con un contest Instagram
dal nome Inventa il tuo ri-
pieno Scoiattolo, per coin-
volgere i follower in una ga-
ra di fantasia in cucina nel-
la creazione del ripieno per-
fetto. Tradizioni Padane @ in
una fase di ristrutturazione
complessiva della comuni-
cazione, che nella seconda
parte del 2021 culminera in
nuovi strumenti digitali e in
una rinnovata gestione dei
canali social.
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785 min € 358 min € 308 mln€ 23 min€ ‘ 154mln

vendite vendite creme vendile confettur
a valore [noccicle e affini) {fruttal

palmﬁu S
topo la festa ilrito
alla normalita

-3,0s N -3,0% l 01,6% |13,3%

quota merca
della mdd
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Pill di altre categorie
spinte in alto dalla
lunga permanenza

a domicilio, i prodotti
spalmabili per
colazione e merenda
risentono dell'effetto
stock da smaltire

Anna Zinola
o fannandla

LORENZA BARETTI

RESP. MKTG PRODOTTO

COMPARTO CONSERVATI
I GRUPPD FIN

“sl )
1

d\ p

MARTIN DARBO
AD DI A.DARBO AB

S0 | settembre 2021
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rima l'effetto dispen-

sa, poi la controcifra

Covid. Si potrebbe sin-
tetizzare cosi l'andamen-
to dell'uftimo anno e mezzo
del settore degli spalmabi-
li, che comprende confettu-
re, miele, creme dolci e alla
frutta. Dopo le crescite im-
portanti registrate nel 2020,
si sta assistendo a un'inver-
sione di tendenza, con dina-
miche di assestamento, In
concreto il trend espansi-
vo dello scorso anno @ sta-
to generato in massima par-
te dai cambiamenti nelle
abitudini dei consumato-
ri in fase di permanenza a
domicilio. Fenomeni quali
la necessita di fare colazio-
nee merenda a casa oppure
l'intensificazione della pre-
parazione di torte e ricette
dolci hanno favorito l'acqui-
sto di confetture e affini.
E ha influito pure il temu-
to effetto stock. | consuma-
tori si sono ritrovati con la
dispensa piena e, nei mesi
successivi, hanno rallenta-
to i ritmi di riacquisto. Nel-
lo specifico nei primi 5 mesi
dell'anno si @ registrato, ri-
spetto allo stesso periodo
del 2020, un calo delle ven-
dite a volume pari al 3,8%
e a valore del 3,5% (fon-
te: Iri, anno terminate mag-
€10 2021). A soffrire sono so-
prattutto le creme spalma-
bili dolci, la cui flessione a
volume sfiora il 6%, e il mie-
le, che supera quota - 5%,
Piu contenuto &, nel con-
fronto, il decremento dei
prodottia base frutta, che si
attestano a - 1,6% a volume
e~0,7% avalore,

CRISTINA COSSA
RESP. MKTG
01 RIGONI D ASIAGD

In questo quadro come si
posizionano le aziende?
Va detto che si tratta di un
comparto con un numero
non elevatissimo di brand e
una discreta concentrazio-
ne. Basti pensare che i primi
tre player (Ferrero, Rigoni
di Asiago e Zuegg) coprono
avalore il 51,6% del merca-
to. Le marche del distributo-
re,lacuigammasiéneltem-
po notevolmente allargata,
rappresentano il 19,3%. La
presenza significativa dei
brand é dovuta a due ele-
menti: da un lato la marca-
ta caratterizzazione che si
sono dati, cosi da costrui-
re un'immagine distintiva e
differenziante, dall'altro la-
to il dinamismo, la capacita
di introdurre innovazioni di
valore per i consumatori,

Un esempio interessante
arriva da Rigoni di Asiago,
come spiega Cristina Cos-
sa, head of marketing: “Di
recente abbiamo lanciato la
quarta referenza della gam-
ma Nocciolata, Crunchy, na-
ta per conquistare i piu gio-
vani, Grazie alla sua granella

diffusione:20000

di nocciole tostate, é un'u-
nione di cremosita e croc-
cantezza, dal gusto goloso @
travolgente, Non solo: per il
suo lancio abbiamo aderito
a'1% for the planet’ per dare
il nostro contributo alla sal-
vaguardia del pianeta. Per
quanto concerne Fiordifrut-
ta, invece, abbiamo propo-
sto una nuova Special Edi-
tion: Melagrana, Aloe e 1bi-
$C0. Questa ricetta esclusi-
va, che ha come protagoni-
sta la migliore frutta biolo-
gica, permette di ottenere
un sapore fresco e intenso e
un profumo avvolgente".

La combinazione di ingre-
dienti inediti & una direttri-
ce di sviluppo perseguita da
molte aziende. Cosi Vis fir-
ma, all'interno della linea
Poesie di frutta, una varian-
te a base dicarote, aranciae
limone mentre Alce Nero re-
alizza una composta biolo-
gica di fichi e limoni. Il pro-
dotto, fatto con ingredienti
itatiani e privo di pectina, si
connota per il contrasto tra
il dolce dei fichi e I'acidu-
lo del limone ¢ per la consi-
stenza morbida. "La strate-
gia partata avanti nel tem-
po ci ha consentito di per-
formare bene anche in que-
sta prima parte dell’anno
-spiega Alessandra Mero-
la, responsabile marketing
prodotti @ mercati di Al-
ce Nero-. Nei primi sei mes!
del 2021 abbiamo registrato
un trend a valore molto po-
sitivo, tra i piu alti di tutti |
principali players (+26% nel
confronto con l'anno prece-
dente), dovuto all'aumen-
to distributivo, pari a 6 pun-

MIMESI
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ti percentuali, e al conse-
guente aumento di rotazio-
ni (+13% nel confronto con
l'anno precedente)”,

Anche Le Conserve della
Nonna, brand che fa capo al
gruppo Fini, sta lavorando
in questa direzione. “Abbia-
mo in programma il lancio
di una nuova linea di com-
poste di frutta, una linea al-
tamente innovativa sia dal
punto di vista delle ricetta-
zioni che dal punto di vista
del packaging - anticipa Lo-
renza Baretti, responsabi-
le marketing prodotto del
comparto conservati del
Gruppo Fini-. Sei nuove ri-
cette in cui la frutta italiana
sifonde esi coniuga armoni-
camente con spezie o pian-
te per un prodotto dal sa-
pore unico e seducente: al-
bicocca e curcuma, arancia
@ zenzero, arancia e granel-
la di cacao, fragola e rabar-
baro, mela e cannella, pera
e cacao. Sono dedicate a un
pubblico curioso e innova-
tore, attento alla selezione
degli ingredienti e alle lavo-
razioni semplici. E una clien-
tela gourmet alla ricerca di
prodotti salutistici e funzio-
nali ma soprattutto gustosi
e appaganti. Anche il pack é
innovativo: un vaso prezio-
so, premium, impattante a
scaffale, con etichetta tra-
sparente che comunica il
gusto in modo immediato e
rende il colore della compo-
sta protagonista”,

Le attivita di ricerca e svi-
luppo si concentrano, oltre-
ché sulle ricettazioni, sul-
le caratteristiche della ma-
teria prima. Si punta, cioe,

Il ruolo dei social
network

Un ruolo sempre piti
centrale rivestono, in
particolare, i social
network, come spiega
Lorenza Baretti:
“Utilizziamo sempre pis.
la comunicazione sui.
secial network perché ei.
consente di raggiungere.
il consumatore con.

wun elevato livello di
precisione in merito al
suoi interessi. Inoltre, i
social network vengono
consultati per tutto l'arce
della giornata dalle
persone in modalita
mobile. Qffrono, quindi,
molte pii possibilita.

lii la |
altenzione con contenuli
ingaggianti, inferessanti ¢
di qualita, Ricorriama, poi,
al supporto di influencer
coinvolgendo food blogger
vicini al posizionamento
della nostra marca, Le
Conserve della Nonna.
Sono persone che parlano
il nostro linguaggio e ¢i_

: 4
innovative o a interpretare.
prodotti, Sono state sempre
collaborazioni ben riuscite
¢ soddisfacenti perché
scegliamo accuratamente
i profili con cui lavoriamo
e poi ll lasciamo liberi di
imerpretare il prodorto
in maniera spontanea ¢
come si aspetta la loro
community”.

sulla selezione della frutta,
privilegiando quella italia-
na, magari legata a specifici
territori, e da filiera control-
lata, LU'obiettivo @ realizzare
referenze quanto piu possi-
bili semplici e genuine, in li-
nea con le attese di benes-
sere e naturalita espresse
dai consumatori.

Risponde a questo bisogno
anche la tendenza, sempre
piu marcata, ad aumenta-
re la concentrazione di frut-
ta e a ridurre al minimo la
presenza di altri ingredien-
ti. Un esempio? Solofrutta,
brand di composte di frut-
ta biologica che fa capo ad
Apicoltura Casentinese.
Come esplicitato dal nome,
i prodotti contengono mol-
ta frutta (in media oltre 110
grammi di frutta biologica
per 100 grammi di prodot-
to), a cui viene aggiunto un
po’ di succo d'uva e qualche
goccia di succo di limone.
Pertanto sono privi di zuc-
cheri aggiunti, conservanti,
addensanti e aromi. Il risul-
tato é un gusto genuino, na-
turale e una texture morbi-
da e ricca. Le varianti di sa-
pore sono molteplici cosi da
soddisfare sia chi ama i sa-
pori classici (come l'albicoc-
ca o la fragola) sia chi va al-
la ricerca di quelli pid ricer-
cati (il kiwi, il imone o le cle-
mentine).

Anche A. Darbo Ag, azien-
da austriaca che si sta af-
fermando nel nostro Paese,
opera nella medesima area.
“Nel 2020 abbiamo intro-
dotto la nuova linea di cre-
me da spalmare caratteriz-
zate da un contenuto di frut-
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ta altissimo, pari all'80% -
racconta l'amministrato-
re delegato Martin Darbo-.
Sono, inoltre, prive di sosti-

LE CONFEZIONI
ECOLOGICHE

tritive che andrebbero per-
se con la pastorizzazione,
Alcune referenze giocano
la carta del connubio tra il

tuitivi dello zucchero, edul- Eil packaging? i termini miele e altri ingredienti, E il
coranti, conservanti o aro- i comesicarione svolge caso di MielPiu di Altromer-
mi. Pertanto rispondono al- wna doplice fumione: cato che aggiunge un tocco
le esigenze del consumato- da un lato seqnala i dizenzero o di curcuma.
re, che cerca alimenti natu- prodotto sullo scaffale, Le novita non riguardano
rali e a basso contenuto di rendendalo immediatamente solo la materia prima ma
zucchero. La linea compren- ricenascibile, ¢ dallaltro late anche il packaging. Accanto
de 5 referenze: albicocche, MiWhtbb al vasetto, peraltro dispo-
fragole, lamponi, mirtilli ne- caratteristiche distintive nibile in numerosi formati,
ri e frutti di bosco”, del brand. Intal senso & si trovano le monoporzioni
fondamentale che tutti gl g
Allo stesso modo Bonne Ma- P — e le confezioni squeezer, da
man firma Intense, una li- (matersak, color, lettering, spremere, Va detto che, no-
nea di confetture realizzate mmagini ec) scams coerenti nostante il dinamismo del-
con tanta frutta e meno zuc- con il pesizionamento lo scaffale, la categoria non
chero e preparate conunin- complessivo della marca e ha evitato il rimbalzo post
novativo metodo di cottura, specifico della linea. Ecco, Covid. Proprio come le cre-
pil rapido e delicato, men- allora, che I'etichetta di me dolci e le confetture, ha
tre Zuegg punta su100% da Biodelizia, la linea Bia di evidenziato, nei primi 5 me-
e Frutta. Si tratta di confettu- mm"itli i:““"li si dellanno, un andamento
o con frutta biologicae ¢ Preparate con soli zuc- s:” ey 3 Gs(:m '_’;;':L negativo, pari al 5,4%. All'in-
senza pecting aggiunta  cheri della frutta, dal sapo- awardship Councl), terno di questo quadro co-
per Alce Nero. La re € intenso ma meno dolce. garantisce fa sostenibilta mune, emergono, tuttavia,
crema Come Mi Vuoi  Uno scaffale sempre pid ric- - "“"""""'"?' deisegnaliin controtenden-
della linea Socado & R AR O solo da foeeste gestite RN
wia dpabaubile slty co & quello del miele, la cui secondo rigeros) standand za, con:e r'accon a Nic
oobclsta Kalling sthnh offerta, nel corso degli ul- ambientali, sociali ed Maffini, direttore generale
zuccheri agglunti timi anni, si é progressiva- economici, Non solo: stilizza di Conapi: “Le performance
mente allargata e diversifi- colori (in primis il verde) e di Mielizia rimangono mol-
cata. Cosi 0ggi il consuma- riporta im evidenza sritte 1o positive per il 2021, total-
tore pud scegliere tra mol- (come 100% frutta) e mente in linea con gli ottimi
teplici varieta: si va da quel- immagini (f2 materia prima) risultati del 2020. Eccellen-
le piu classiche (come mil- che eafatizzane ideatit del te risulta, nello specifico, la
lefiori, castagno, acacia) prodotto e defl inea. crescita del miele bio, che &
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a quelle pio originali. Per
esempio, Apicoltura Casen-
tinese, impresa di Bibbiena
(Ar) fondata nel 1982, pro-
pone, tra le altre, varianti al
rododendro, al rosmarino e
all’'origano. Tutti i suoi pro-
dotti sono esclusivamen-
te italiani e sono lavorati a
freddo. Tale modalita di la-
vorazione permette di man-
tenere inalterate le pro-
prieta organolettiche e nu-

sempre pit opzionato".

Dodici ettari di campi fioriti
per ospitare 52 arnie, tre mi-
lioni di api e un insect hotel
dedicato ad altri insetti im-
pollinatori come lepidotte-
ri e sirfidi. £ 'impegno per
la sostenibilita dei Consor-
zi Agrari d'italia (CAl), che ha
aderito al progetto Cartadel
Mulino lanciato da Mulino
Bianco. Un progetto che in-
tende, tra l'altro, supporta-
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Darbo; prive di
sostituitivi dello
zucchero, edulcoranti,
conservanti o aromi

Crunchy: quarta
referenza per la linea
Noccioluta di Rigoni
di Asiago

Frutta italiana per le
linee di Conserve della
Nonna di gruppo Fini

1 settembre 2021 |
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re il lavoro delle comunita di
agricoltori e restituire spa-
zio alla natura negli agroe-
cosistemi, favorendo la bio-
diversita e salvaguardando
gli insetti impollinatori, Di
fatto le api svolgono un ruo-
lo fondamentale per il lavo-
ro quotidiano degli agricol-
tori: secondo un'analisi re-
alizzata da Coldiretti sulla
base dei dati dell'Europe-
an Severe Weather Databa-
se, 3 colture alimentari su
4 (tra cui mele, pere e cilie-
gie) dipendono dall'impolli-
nazione dei fiori e dal lavo-
ro di questi insetti. Le azien-
de agricole che aderiscono
al progetto di Mulino Bian-
co hanno l'obbligo di desti-
nare a fiori il 3% dei campi
di grano tenero. In tal modo
favoriscono la biodiversita
e promuovono la prolifera-
zione delle api e degli inset-
ti impollinatori proteggen-
do il loro habitat naturale.
Cai si & preso carico di que-
sto impegno e ha deciso di
coltivare, presso gli stabili-
menti di Castelfranco Emilia
(Modena) e di Castelnovo di
Sotto (Reggio Emilia), dodi-
¢i ettari con i “fiori del mu-
lino", specie prettamente
mellifere di SIS. All'interno
dell'area fiorita sono ospi-
tate le arnie ed é stato in-
stallato l'insect hotel, il Mu-
lino delle Api.

Sono una coccola, una gra-
tificazione, Ma sono anche
un alleato prezioso che ar-
ricchisce la preparazione di
torte, biscotti e affini, Par-
liamo delle creme spalma-
bili dolci, che rappresenta-
no circa la meta del totale

LA COMUNICAZIONE
COMPLESSA

dolei ¢ micle. Nella
maggior parte dei casi
optano, infatti, per

una pianificazione

che coniuga i media
tradizionali con quelli
digitali. Conferma
Martin Darbo: “Nel
2021 Ia nostra stratepia

allargata a un mix di
canali offline ¢ online
adattd per il nostro
target group, Puntiamo
SU una campagna
pubblicitaria sui
mezzi di stampa,
completata da una
grande campagna
digitale in programma
per 'autunno, A

¢l si agglungono

una campagna sulle
principali riviste
specializzate di selg:;e.
€ uni promozione

che attira Pattenzione
sulle confetture da
450 grammi con
un'attraente concorso
a premi™,

del mercato di riferimento.
A fare da padrone sono, ov-
viamente, | prodotti a base
nocciola, capitanati da Nu-
tella di Ferrero e Nocciola-
ta di Rigoni di Asiago. Nel-
la medesima area si colloca
Comemivuoi di Socado, che
attualmente porta sul mer-
cato una decina di referen-
ze in vasetto: dal prodotto
premium al fondente, alla
versione senza zuccheri ag-
giunti, senza olio di palma o

diffusione:20000

latte/nocciola in vari forma-
ti. Attraverso il servizio di
ricerca e sviluppo, coadiu-
vato dai laboratori interni,
'azienda € in grado di svi-
luppare formulazioni parti-
colari secondo le esigenze
dei clienti della distribuzio-
ne per una copertura sia a
brand proprio sia in mdd. Si
segnalano anche Pandistel-
le (Barilla), che con Ferrero/
Nutella ha portato la com-
petizione a cavallotra le due
categorie biscotti e creme, e
CremaNovi.

In parallelo si vanno affer-
mando referenze fondate su
altriingredienti. il caso del
Peanut Butter di Fiorentini,
a base di arachidi, oppure di
Amandino di Damiano, fat-
to con mandorle pelate bio,
Nelle aree presidiate in gdo
dallo specialista biologico
Abafoods trova spazio an-
cheil brand della casa Who-
le Earth, che offre una gam-
ma di creme spalmabili di
arachidi interamente natu-
rali, adatte per vegani e ve-
getariani, ricche di fibre e
di proteine. Indicati per gli
sportivi (ma non solo) i pro-
dotti di Whole Earth costitu-
iscono una fonte di energia
naturale e sonao inoltre sen-
za olio di palma, senza gluti-
ne, senza sale. Infine vi so-
no le creme a base di ciocco-
lato fondente, proposte so-
prattutto da brand che arri-
vano dal mondo del ciocco-
lato, come Lindt e Zaini,
Ametastradatradolce esa-
lato Fiorentini lancia i cor-
netti di mais al burro d'ara-
chidi, fonte naturale di pro-
teine, carboidrati e fibre,

MIMESI
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Ravioli Fini con la collaborazione di Granarolo

Il Gruppo Fini, storico brand
nato a Modena nel 1912, ha deciso
di rilanciare i “Ravioli Ricotta Er-
bette” attraverso la collaborazione
con il Gruppo Granarolo, la pit im-
portante e grande filiera italiana
del latte, rappresentata da oltre
600 allevatori distribuiti in 12 re-
gioni italiane e da 20 stabilimenti
produttivi (12 in Italia, B all'estero).

Liniziativa, che coniuga due
eccellenze emiliane, si esprime in
un pack dedicato alla partnership
dei due brand che coniugano da
una parte la tradizione e la sapien-
za nel fare al meglio la pasta fre-
sca ripiena e dall'altra I'esperienza
e la competenza nella lavorazione
e trasformazione del latte.

Rispetto al prodotto prece-
dente, compreso nella linea de i
“Granripieni di Sapore”, la colla-
borazione ha portato a un cambio
di ricettazione, con un dosaggio
di ricotta piu alto, e un cambio di
formato, da raviolo piccolo a ra-
violo grande con 50% di ripieno.
Una trasformazione e un'evolu-
zione che esalta e valorizza anco-
ra di piu il connubio di sapore tra
l'avvolgente ricotta fresca di qua-
lita del brand Granarolo, accom-
pagnata da erbette saltate in pa-
della e il raviolo a doppia sfoglia
dalla superficie ruvida e porosa,
ottenuta con farine 100% italia-
ne e con uova da galline allevate
a terra.

i #M'mmou '

RICOTTA
m‘Iﬁ%?K;llq.l'uln]Fﬂ|‘ERB’1:']TE
FINI)

MODENA
1912

| Ravioli Ricotta Erbette di Fini
in collaborazione con Granarolo.
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