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DELI MEATS & MEATS

READY TO EAT & READY TO GOOK

CHEESE & DAIRY

PASTA & RICE

PFIESEHVES‘ SAUCES & DRESSINGS
BAKERY & CONFECTIONERY

EXCLUSIVE

Made in Italy f&b:
the ultimate showcase

A rich selection of flagship products as well as the newest launches by ltalian manufacturers
in response to some major trends in the market: from deli meats to pasta, from preserves

to cheeses, including savory & sweet snacks, as well as ready-to-eat options, and much
more. Some of these products will be officially presented to Horeca and retail operators

at two of the most important trade shows globally: Tuttofood (Milan, 5-8 May)

and PLMA Amsterdam (20-21 May).
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PRODUCT SHOWCASE / PASTA & RICE

GRUPPO FINI

wivnonsslecuoeo Ving

RAVIOLI RICOTTA & SPINACH LACTOSE-FREE
Aninravative lire of lasose froe fllod passa, |
produsts wih ypica fllirge mada with a

chessss, -Iree Rivolla and

Lactnse fres Hent™a & spinach
PacKkaging details

230 lray

Shelf life

G0 days
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LE DIMENSIONI E | TREND DEL MERCATO at.26.01.2025
VENDITE A VALORE (€) VENDITE A VOLUME (Kg)
1.129.959.318 206.838.162
A +3,7% A +4,0%
Tatale I+alia — fonte: Circana
EXECUTIVE SUMMARY
o
<
A PASTA RIPIENA A PASTA SENZA GLUTINE A PRIVATE LABEL
Tra i macro segmenti del comparto &l | termini asseluti & ancara una micro- La Mdd nel suo complesso si conferma il
pil dinamico. Al suointerno, spiccano le nicchia, ma continuz aregistrare ba'zi da primo player della categoriz: un competiter a
performancsa di base formaggi e base pesce gigante anno su anno: +22,8% a volume, tutto tondo per I'industria di marca
+23.3% a valore
('w;’}
= S o
¥ RIPIENA BASE CRUDO ¥ MATERIE PRIME ¥ CATEGORY
Uno cei ripeni pil classicl quelle al Gli shalzi che rontinuano z caratterizzare Ivel benchi frigo dal retailer I'offerta &
prosciutto crudo, mastra un andamento flat i costi dei principali ingredienti di guesti dominata da Mdd e top player.mac'e
(+11% a volume, +0,6% avalore) rispettoa  prodotti generano instakilita & preoccupano chiauspica maggior valorizzaz/one
glialtri segmenti produttaori del ‘artigianalits e delle proposte premium
102 roop [§ n.a sk 2025
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PASTA - PASTA FRESCA

INCIDENZA A VALORE PER CANALE RANKING DEI PRODUTTORI A VALORE
2126.01.2025 21.26.01.2025

= @ Private label
7.9% € Pastificio Rana

© Gruppo Fini
| primi tre player coprono a valore il 64, 6% del mercato

DISCOUNT
31,5%

1.129.959.318€

Le private label copronc una quota a valore del 37,5%

Totale Italia — fonte: Circana Totale talia — fonte: Circana
INCIDENZA A VALORE PER AREA INCIDENZA A VOLUME PER AREA
at.26.01.2025 a1.26.01.2025

CentrotSardegna  Sud
22,7% 18,3%

Totale Haliz — fonte: Circana Totale ltalia — fonte: Circana

DIMENSIONI E TREND DEI SEGMENTI ¢28.01.2024-26.01.2025)

e Vendite Var, Vendite Var. Segmenti Vendite Var, Vendite Var.
9 a Valore € %o a Volume Kg % aValore € %o a Volume Kg %%
Pasta fresca Ricottae .
nen Fiplens 439.583.189 +0D.B8 123.933122 +3.3 spinaci 12.964.473 +5.3 14,305,302 +0,0
: o & Base ST - .
Gnocehi 181327362 -03 54112287 +0 Srimaiagis 16186635 +20,5 1692690 1185
E::,f;a‘ 15754298 +32 41770471 453 Dase pesce 16439996 1137 1626044  +174
Pasta all'uove 135206976 +02 27316654 +34 :::;:;’Iﬁ:e 7.088.54D +233 722233 +22.8
Altre paste 3 i Pasta fresca =
A 7204553 +23 733710 <23 | o 4010389 +316 301319 +338
i 683287589 +55 82182807 +51 |  Grocchi 1663160  +49 296243  +130
Base came 212156.646 +4,4  25.047.000  +4] L padin 1414091 +2G.8 124671 +238
fr'fjgi“““ 14B6/4022  +06 21423075 -1 | Totale 1129.959.318  +3,7 206.838.162  +4,0
Altri 176.865 817 +89 18.088 696 +8,8| Totale Italia — fonte: Circana
Foop [J N4 apaie 2025 103
Food - Aprile 2025 Pag 02/07

09



RASSEGNA STAMPA EDITORIALE CARTA STAMPATA

Aprile 2025

083/05/2025
Pag. 106 N.4 - aprile 2025

DENTRO I NUMERI

FOOD

PASTA » FASTA FRESCA

MIMESI

diffusione:40000

Nell'n.L il 28 gennaio 2025, secendo le rilevazioni
di Circana il mercato della posta fresca &
crescluto a valore e volume, proseguenda il
trend del dodici mesi precedenti. Nel dettaglio,
le vendite a valore hanno segnato il +3.7%,
sfiorance i 1130 milioni di eura. mentra i valumi
sono arrivati a superare le 206mila tonnellate,
grazie a un consistente +4.0 per cento Va
precisato che in questa "contabilita” Circana
include gli gnocchi (cltre Sdmila tonneliate
per pid d 18Imila euro), che saranne cggetio
di un articolo dedicato su uno dei prossimi
fascicol di Food

Dal punte di visto dei canali, o dominare
sone | supermearcati, che assorbono 11 52.4%
dei volumi e addirittura 11 61% del giro d'affar
del comparto, seguiti doi discount con
percentuali pit contenute (rispettivamente
315% e 19.2%). La torta delle vendite riserva
fette assai plu modeste agliipermercati (7,9%

CONSUMI

e102%) e alle superfici del libero servizio
picecole (83% avolume e 9.3% a valore). La
segmentazione per area geografica vede
sul gradino piu alte del pedio le regicni di
Nord-cvest ¢ cui si deve il 31,9% dei velumi
e pitl diun terzo dei farrurar (35.4%). Quete
decisamente sotto il 30% per le altre aree:
il carrello pid consistente & quello del Sud
(261%), mentre lo spesa pit "leggera” la fa
registrare il Nord-est (19,3%). Se guardiomo
il peso degli scontrini, troviamo un curioso
ex-uequo tra Nord-est e Centro+Sardegna
(227%), mentre il Sud si ferma al 18,3 per cento.
L'analisi dei diversi comparti che compongono
il mercate evidenzia performance
cemplessivamente positive. Sempre
includendovi lo compeonente gnocchi, lo
pasta non ripiena sviluppa la pid elevata
percentuale dei volumi (59,9%) ¢ cresce
di 4 punti percentuali rispetto ai 12 mesi

(® Vento in poppa per l'intera
categaria

Il mercato della pasta fresca, dopo il calo
del 2022 a causa del fenomeno inflattivo,
negli ultimi due anni torna a essere positivo
anche a volume, aliineandosi i trend a va-
lore che negli ultimi quattro anni sono stati
sempre positivi. Nel comparto dello fresca

Produzione tortelini, Gruppo Fini

104
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non ripiena spicca il +63% a volume della
posta di semola, mo anche o pasta alluove
e il segmento "altre paste” mettono o segne
risultati brillanti. Sul fronte della ripienc, da
segnalare il balzo o doppia cifra di due nic-
chie. ovvero "base formaggic” e ‘base pe-
sce”. Infine, pur rappresentando una quota
ancora trascurabile delle vendite. proseguo-
no gli exploit cella pasta fresca senza glutine

@ Qualita e tipicita vanno a
braccetto

Trai trend che caratterizzano il mercato, spic-
cano o ricerca di prodotti di qualitd al giuste
prezze; la grande elasticita della domando
in funzione delle promaozioni, in crascita co-
stante negli ultimi mesi; lo maggiore olien-
sore alle stichelle e alle liste ingredienti; le
ricerca di specialita regionali. §i esserva in
particolare, una crescente richiesta di pro-

roop [J N.a APRILE 2025
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precedenti. La pasta di semola € non solo il
segmento pill importante, ma anche quello
che performa meglio (+6,3%). A seguire la
pasta alluovo (+34%) e la nicchia delle
altre paste fresche (+2,3%). La posta fresca
ripiena (39.7% o volume) mostra Ia solidité
delle tre varianti classiche, ovvera base
carne, prosciutto crudo e ricotta-spinaci. |
risultati piv brillanti si registrano tuttavia nelle
nicchie: i ripieni bose formaggic e base pesce
cresceno a doppia cifra (Fispettivamente
+18,5% e +17,4%). Se analizziamo i fatturali, i
pesi si invertono: il segmento pid rilevante e
dunque quello della pasta ripiena (60 5% del
totale ver-dlte). che cresce In misura assai
pll dinamica rispetto a quello della pasta
liscia (+55% vs +0,8%) Menzione speciale,
infine. per la micro-nicchia della pasta fresca
gluten free, che annc dopao anno si rafforza,
mettendo a segno risultati a doppia cifra.

OVERVIEW

dotti tipici del territcrio, che contribuiscono
a origntare linnovazione.

@ Linnovazione stimola gli acquisti
d'impulso

In un mercato sempre pill polarizzato tra
prodetti entry level e referenze premium e
eandizionate da unn certa stagionalita, le
aziende puntano, in particolare nella pasta
ripiena, su uninnavozione nellingradientistica
e negli abbinamenti che faverisca e soddisfi
gli acquisti dimpulsn Al netta di una crea-

tivitd testimoniato dai numerosi nuovi lanci,

resta comungue lc "zoccole” duro dei ripie-
ni clussici, che sviluppono le quote pid rile-
vanti delle vendite.
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@ |rincari preoccupano i produttori @ Minore disponibilita, maggioricosti @ Imballi non solo green, ma su
Secondo aleuni player, sugli elementi che  C'é chi fa dellutilizzo di semola pregiata un misura di single e non solo
compongono | prodotto nel 2024 ¢ nei primi plus identificativo e deve affrontare il colo di - Se & vere che l'attenzicne dei produttori, in
mesi del 2025 si registrano rincari che fanno disponibilita dovute al fatto che ladomandao - tema di imballaggi, si concentra sui ma-
faticu ¢ essere occolli dai retailer. Spicea fan- & cresciuta significativamente. E chisegna-  teriali in funzione green, anche il contenu-
damenla ondivago di tutte e principall me-  lo che, complice I'aumento del costo degli  to di servizio mantiene un ruclo importan-
terie prime. Dalle uova alla carne di maicle  affettati per il retail e la conseguente dimi-  te. Lo confermana, per esempio, | formati da
(complice la peste suina), dal grano ai pro-  nuzione dei consumi, & diminuita la quantits 125 g o 500/1.000 g che soddistano diverse
dotti lattiero-coseari, |e aziende si sona tro-  destinata allindustria degli sfridi do affetto-  esigenze di consumao legate, in primis, alla
vate a sudire improvvise impennate dei cost.  menti, facendo crescere i prezzi, compasizione dei nuclel familiari.
CATEGORY PROMOZIONI
RETAIL
() Private label e Idm leader (® Promo adue velocita
dominano un'offerta diversificata Lincidenza dellintensity index ¢ molto ele-
analizzande l'offerta e gl spazi che lretailler vata per quanto riguarda la pasta riplena:
riservano alla paste fresca, va premesso che @ totale ltalla & parl al 47)% e pld contenu-
queste categoria & dominata a livello nazio-  ta sulle pasta liscia alluovo e sfoglia per la-
PRIVATE LABEL nale dalle private label e dal brand leader  sagne, dove raggiunge il 36 7% (fonte: Cir-
Fastificio Rana. Circana segnola che a fine cana, its+isp, at. dicembre 9094]. C'® chi
gennaio il Gruppo Fini, sul terzo gradino del  ammatte che si tratto di una leva strategi
(@ Un “competitor” sempre piil podio, deteneva il 2,8% a valore Cid significa  ca per incentivare la prova prodotta e fide
Impnrtante che si tratta di un comparto estremamen- lizzare | cansumatori gia acquisiti. E chi nan
A totale Italia (distribuzione moderna, at.  te polverizzato, con alcuni brand nezionalie  manea dirilevare un vendute in preme ben
dicembre 2024), secondo Circana | pesa  altri che solo a livello regionale detengono  inferiore o queste percentuali, sottolineande
della private label sullo categorio & pari  posizioni importanti. come la qualitd del prodotto sio premiate o
al 275% o volume per lu pasta ripiena e prescindere dalle sirene degli sconti.
al 412% sulla posta liscio al'uove e sfoglia & Come evidenziare le novita e la
per lasagne: si tralta, in ogni caso, del pri- stagionalita?
mo “player” del comparto se @ vero che [offerta appare comungue os- GANALI
sai ampia e diversificata, resta la difficolta da
(® Un business da gestire con parte di non pochi brand di riuscire ad avere
attenzione un numero di facing destinato alle innova- (3 | supermercati si confermano il
Per numerosi produttori di pasta fresca la  zioni 0 a nuove ricettazioni. C'@ cni segnala format pit importante
fornitura di private label rappresenta una  con soadisfazione che alcuni retailer stan-  Dallanalisi celle vendite per canale emerge
voce di business non secondaria e una con-  noa iniziande a arientarsi verso o definizione  chiaramente ehe | supermercati 2ano il for-
creta opportunita di partnership con il retail di un assortimento “invarnale’ e uno “estiva’. mat di gran lunga preferito dai consumatori,
Allo stesso tempo, il crescente pese della  Un player pone laccento sullaccessiva in-  vista ehe sviluppane poen pit dalla meta dai
Mdd rende la compeatizione con la ldm parti- dustrializzazione che ha caratterizzoto negli - volumi e addirittura oltre | 60% del giro d'af
colarmente delicata da gestire perle azien-  ultimi anni il comparto. Uauspicio @ che nei  fari. A grande distanza troviamo il discount,
de che investono molto sul proprio brand in banchi frigo venga posta maggiore atten- mentre ipermercati e libero servizio picco
termini di quolitd e innovazione. zione verso lavorazioni pid artigionali. lo devono accontentarsi di gquote residuali.
106 Foop [ N.a asriLe 2025
Food - Aprile 2025 Pag 04 /07
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Il leader consolida la partnership con il Giro

d’Italia

Sterice leader del mercato della pasta
treseq, per il quinto anne cansecutivo

il Pastificio Rana si conferma Pasta
Ufficiale del 108° Giro d'talic 2025,
consolidando il suo legame con la
competizione ciclistica pio amata ditalia.
Per il secondo anno di fila. Rana & anche
sponsor ufficiale de| Gire ditalia-women.
“Un cennubie di eccellenza & tradizione —
sottelineano in azienda = che celebra la
pussione per lo sport e il guslo autentico
della pasta fresca”.

Per rendere omaggio alliconica
campetizione ciclistica, Rana lancia
dunque la nuova gamma di ravioli freschi
in edizicne limitcta,

Quattro gustose e sorprendenti ricette

ispirate alle tradizioni culinarie di
Campania, Liguria, Lazio e Lembardia,
inconfandibili nel lora pack rosa, proprio
come la storica maglio della gara
ciclistica. Tornane innanzitutto i Ravioli
con ripieno di Gamberi, Mozzarella e
Scorza di Limene di Sarrento Igp, la
ricetta pid amata dellultima edizione.
Ad essi &l afffancano i Ravieli con ripienc
di Pesto alla Genovese, un clossico
intrarnontabile della Liguric; i Ravioli
con ripieno di Carciofi Guanciale e
Pecaorine Romano Dop, cha raccontana
I storia della tradizione gastranomica
regionale del Lazio, e | Ravicli con
ripienc di Bresacla della Valtellina Igp e
Stracching, che rendono protagonista

MIMESI

diffusione:40000

PLAYERS

la Lornbardia con una ricetta roffincta,

‘Il Pastificio Rana continua cosiil sug
innovativo tour gastronomico attraverso
le eccellenze taliane, trasformando ogni
ravialo in un piccolo capolavora culinario
= commentano in azienda -, Queste
ricette, avvolte in morbidi e sotlili veli

di pusta lresca, regaluno un'esperienza
sensoriale unica, capace di sorprendere
e deliziora il palato. Lo linen Giovanni
Rana Gira ditalia, dispanibile in conterioni
da 250 g sard in vendita finc o

cttobre nei principali supermercati e
sullo Shop Giovanni Rang'.

TOP
plavips Casanova Food Divella Entroterra Gruppo Fini Gruppo Milo Ifex Group
340 min (2024
Fatturato stima)), di cui oltre Y e
azlenda (£) 21min (2022) 20 nalla pasta 30 min (2024) 100 min (2024) 46 min (2024) 120 min (2024)
fresca
Fini, Le Conserve  Casa Milo, Meliora, T LAl
: ; . . Egidic Michelis,
. Pasta di Venezia, g La Pasta di della Nonna, Don Pepping, 2
Mocehi Buona ¢ Pasta! Divalia Camerino Mastri Pastal Principato di "O°t® E' tSsca kgl
Bettini Puglic '
Farmacie e Gdo 75% Horeca o
canali Normal trade /8%, Gde, Normal trade  10% Normal trade  Gdo, Narmal trade Gd%%%% ;gém' 6do Be;g’xH”em
Gdo 13%, Esterc 9% 15% ) )
Top SKU

Cappelletti
Prosciutto Crudo
Pasta di Venezia

108

Food - Aprile 2025

Orecchictte Parma

Tertellini con
Prosciutto di

roop [@ N4 APRiLE 2025

12

Tortellini con

Prosciutto Crudo
e Parmigiano
Reggiana - Antica  Troccoli Casa Mile

Bettega Fini

Tortellin di
Modena 250g

100% Filiera Puglia
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La novita é la linea di pasta ripiena senza lattosio

Nel 2024 il segmenta della pasta fresca
ripiena, con [affievalirsi del fenomeano
inflattivo e I ripresa delle attivita
promozicnoli, ha treinate il mercato con
trend interessanti di crescita a vclume e
avalere {+5‘3w. a volume +4 8% a valore,
fonte: Circana, totale Italia, i+s+sp,
aggiormamento al 2312.2024). Veronica
lannarella, Responsabile marketing
Gruppo Fini, ricordando gueste trend,
sottolinea che "o quasi tre anni da! rilancio
dellintera linea di pasta fresca ripiena
allinsegna della tradizione e dellautenticita
Fini chiude un altro anno positivo in termini
di risultati o conferma della bontd dello
strategio implementota: +4.8% di sell

oul @ valore con un progresso ulteriore
nelle distribuzione complessiva {+3 punti
di distribuzione ponderata). Per i futurn
continueremo a lavorare allallargomenta
distributivo delle nuove linee in Gda,
nostro canale di riferimento, puntando su

Il Pastaio Maffei

Fatturato 2
aziendo (€) e
Marchi maffel

2 Gdo B0%. Hareca e
Canali Foodservice 20%
Top SKU

Bari Vecchia Maffei

Og Cappelletti alle came

10

Food - Aprile 2025

Luciana Mosceoni

40 min (2024)

Luciana Mosconi

Gdo, Normal Trade,

unoculate politica promozionale”
lannarella rileva che cresce la richiesta

di prodatti gustosi ma bilanciati e pid
focilmente digeribili, esigenze che la
categoria della pasta ripiena non ha cosi
presidiato negli ultimi anni. "Basti pensare
che lintolleranza al lottosio ormai iInteressa
circa il 50% della popolozione, considerando
non solo chi soffre di intolleranza, ma
anche chi semplicemente he ditficoltd nella
digestione di questo zucchero. Fini risponde
canil lancio di unc gamma innovativa

di pasta fresca ripiena senra lattosio,
proponendo unalternativa che coniugo

la tradizione della paste fresca emiliana
con le esigenze alimentari moderne, con
un prezzo accessibile (3,49 euro)” La
nuava lineq, in distribuzione da febbraio
2025, & unautentica navita nel comparto,
pensata non solo per gli intolleranti, che:
comprende tre referenze di pasta fresca
ripiena, ognuna reclizzata con formaggi

Pastificio Avesani

235 min (2024)

Avesani, Lo Pasta di
Ave

e Gdo 70%, Horeca 30%

L PASIR TREg ey

Tertellin al Presciutio
di San Daniele

roop [ n.a apaie 2025
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Giovanni Rana

1320 min (2023)

MIMESI
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Veronica lannarella, Responsabile marketing
Grupgo Fini

delattosati e un processo praduttivo
dedicato. Fini ha scelto ingredienti di alta
qualitd, come uova e faring 100% italiane,
uova allevate a terra 2 stoglia ruvida, come
vuole lu radizione emiliana. §i totta diung
novitd assoluta, una pasla buona, guslosa
e senza icttogio, declinata In tre classici
della cueina italiana: Tortellini al proseiutto
crudo, Ravioli ricotta e spinaci, Raviol
mozzarella e pemedoro, in cantezioni da
250 g, conclude la manager.

Raviolificio
Lo Scoiattolo

Pastificio

65 min (2024)

Scoiattolo, Bottega
Giulio, Mamma Luisella,
| Golosi

Gliovanni Rana

Gdo Gdo

sfogliavelo Prosciutio

Crudo 250 g Raviolini al vitello
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Un anno di novitd, con il restyling dei brand Michelis e Rossi

Nel 2024, la busiress unil pusta fresca

di IFEX Group - il nuovo polo nato il 1#
gennaio 2025 dalla fusione di Master,
Buona Compagnia Gourmet, Pasta
Fresco Rossi, Michelis Egidio, Il Ceppo

e Savi Alimentore = ha raggiunte un
fatturato di oltre 15 milioni di euro. con
una produzione di 2600 t di prodotto
finite, consolidandn la propria crescita

nel mercato. “L'obiettivo di IFEX Group &
quello di portare l'autentica cucina italiana
in tutto Il mondao - sottolinec Alberto
Bianco, Marketing & Trade maorketing
manager IFEX Group -. Linnavazione si
sta muovendo da anni nalla direzione di
uralimentazione cansapevole. Allo stesso
tempo, stiamo osservando una crescente

Casanova Food
Cannelloni Ricotta
& Spinaci Buona e

Fasta
Pronti in pochi
rminuti al forno o al
Selling
microonde, senzo
proposition

glutine e senza

lattosic
Posizionamento Premium
In commercio da Citobre 2024
Formato 250g

Food - Aprile 2025

richiesta di prodolti tipici del terrtorio. In
questo contesto. la nostra innovazicne

si caoncentra sullo sviluppo di nuove
referenze & packeging in linea con le
esigenze del consumatore moderno, senza
mi perdere di visio la tradizicre delle
regioni dove sorgono | nestri stakiliment|
(riemonte e Emilia-Romagna)”.

Mel 2024 [tex Group na introdotta

diverse novitd, tra cui una linea di pasta
mongcporzione a marchio Patamors, nuove
referenze u marchio Michelis, come i ravioli
al nero di eeppia con baccaldé mantecato,
e unctferta di box assortiti con pasta
fresca emiliana pensata per le festivitd.
“Per | 2025, il nostro focus sara sul restyling

completo dei marchi Rossi e Michelis,

s —

Entroterra
Ravioli con Baccala
& Patate "Errica
Mazzaroni”

Gruppo Fini

Raviol Ricotto

e Spinaci Senra
Lattosic

Il primo Raviolo che
fonde la tradizione
gastronomiceo
emiliana e
linnovaziane, con un
riplenc cremoso di
ricotta delattosota e
spinaci, una ricettc
creata per chi @
intollerante al lattosio
¢ fo fatica a digerirle,
me cosi buono da
piacere a tutti

Referenza parte
di una nuove
linaa realizzata in
collaborazione con lo
chet Enrico Mazzaroni
che he loblettive
di proporre ripieni
gourmet e con ricette
originali e distintive

Pramium Premium
Febbraio 2025

2509

Setternbre 2024
250 g

Fooo [l N.4 AFRIE 2025
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Milc Centoventicingue

con lobiettivo dirafforzerne Ndentita e
latrattivitd sul mercate’. Da anni lozendo
collaboro con rumerose insegne In Italia
e allestera per le produzione di pasta
fresca Mdd, offrenda soluzioni su mistira
per ogni esigenza di mercato, "Grozie

clla nostra esperienza, siomo in grade

di sviluppare un‘ampia varietd di ricette,
dalla posta liscie a quella ripiena, fino al
passatelli, garantendo elevati standard
gqualitativi @ una forte personalizzozione
dal prodotto. La nostra offerta Mdd si
distingue per la flessibilitd nel packaging,
nei formati e nei posizionoment, coprendo
diverse destinazioni di vendita ellinternc
del punto vendita, dal libern servizio alla
gastronomia confezionata o peso fissa’.

L)
CASA MILG

Ifex Group
Ravioli al nero di
Seppia con Baccala
Mantecato

Gruppe Milo

Ripieno realizzato con
Baceala delle isole
Lofoten

Monoporzione grano
100% pugliese

Fremium Premium

Ottobre 2024 Dicembre 2024

125 g 250 g, 550 g,1.000 g
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Gruppo Fini presenta la nuova linea di pasta )
fresca senza lattosio a Tuttofood 2025 | -
Gruppo Fini introduce innovazioni alimentari per intolleranti al lattosio e nuove proposte di . ” I
Le Conserve della Nonna. '

Di Redazione

@® 1'dilettura

Dal 5 all’8 maggio 2025, il Gruppo Fini partecipera a Tuttofood Milano, presentando la sua prima linea
di pasta fresca ripiena senza lattosio. Questa iniziativa & stata sviluppata per rispondere alle esigenze di
circa il 50% degli italiani che sono intolleranti o sensibili al lattosio. Presso lo stand, i visitatori potranno

assaporare piatti preparati da uno chef, con tre referenze principali:

= Tortellini al prosciutto crudo,
= Ravioli ricotta e spinaci,

= Ravioli mozzarella e pomodoro,

tutte senza lattosio.

| Le novita di Le Conserve della Nonna

Anche Le Conserve della Nonna presentera le sue novita per il 2025, tra cui sughi gourmet come il Ragl
di Tonno, il Sugo alla Norma, e |la Caponata di Melanzane. Inoltre, verranno introdotte nuove confetture
extra, realizzate con frutta dell’Emilia-Romagna, senza pectina aggiunta e senza glutine. Queste
confetture hanno vinto il Quality Award dal 2019 al 2025.

| Limpegno del Gruppo Fini per la qualita e 'innovazione

Il Gruppo Fini SpA, una societa italiana di proprieta di Holding Carisma, & un nome storico nel settore
alimentare. Fondata nel 1912, I'azienda si & evoluta da salumeria-gastronomia a moderno pastificio,
esportando i suoi prodotti in oltre 30 Paesi. || marchio FINI & sinonimo di tradizione emiliana e qualita in
cucina. Le Conserve della Nonna offre una vasta gamma di prodotti tipici regionali italiani, garantendo
metodi tradizionali e sicurezza industriale.

Questo testo & stato realizzato con supporto dell'intelligenza artificiale.

© Riproduzione totale e parziale riservata

Altre notiziesu: Gruppo Fini

v Fonti e Note

Comunicato stampa Borderline Agency
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Il Gruppo FINI spa e Le Conserve della Nonna presenteranno le loro novita per il
2025 a Tuttofood Milano, dal 5 all'8 maggio.

Il Gruppo Fini esporra la sua prima linea di pasta fresca ripiena senza lattosio,
disponibile in tre varianti: Tortellini al prosciutto crudo, Ravioli ricotta e spinaci, e
Ravioli mozzarella e pomodoro.

Le Conserve della Nonna presentera sughi gourmet come il Ragu di Tonno, il
Sugo alla Norma e la Caponata di Melanzane, oltre a nuove confetture extra

realizzate con frutta dell'Emilia-Romagna.

#business #imprese #branding #marketing #comunicazione #food #italia

@ Gruppo Fini presenta la nuova linea di pasta fresca
FINI senza lattosio a Tuttofood 2025
M?ifZNA rassegnabusiness.news

& Consiglia ® Commenta ) Diffondi il post <7 Invia

( Mi piace) (Grazie della condivisione) (Sono felice di ) ( Perfetto | )

o Aggiungi un commento... @ ~q

17



| l RASSEGNA STAMPA TESTATE ONLINE
Aprile 2025

HORECA

THE DAILY NEWSLETTER

Newsletter per i professionisti dell'Horeca e Food Service numero 1.507 del 30/04/2025

Gruppo Fini a Tuttofood: dall'innovazione
senza lattosio ai sapori della tradizione

Il Gruppo Fini porta a Tuttofood 2025 la
rivoluzionaria linea di pasta fresca senza...

CTRTTEECN & MEDIA PARTNER UFFICIALE DELLA MANIFESTAZIONE i e
Tyl

x

e

TORTELLINI

CON PROSCIUTTO CRUDD
s B

[ SN

VUOI COMUNICARE UN'INIZIATIVA O UN NUOVO PRODOTTO Al NOSTRI LETTORI?
SCRIVI A redazione@horecanews.it

f1xl@lolinlo

HorecaNews - info@horecanewsletter.com - Napoli, IT
Visualizza tutte le newsletter precedenti: www.horecanewsletter.com

Cancella |a tua iscrizione
Per visualizzare la mail nel browser Clicca qui
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Gruppo Fini a Tuttofood 2025: dall'innovazione senza lattosio ai
sapori della tradizione

Il Gruppa Fini porta & Tuttofood 2025 la rivoluzionaria linea di pasta fresca senza lattosio e le novita de Le Conserve
defla Nonna tra sughi e confetture

2, Redazione

FRAT B Tl

(CTGTTETN0 ¢ MEDIA PARTNER UFFICIALE DELLA MANIESTAZIONE Gt e et

11 Gruppa Find Spa, societh 100% italiana di proprieth di Holding Carisma, & una storica resitd produttive dellalimentare. FIN|E un b esca che

rappresents in itakia e nel monda tutts il gusto dells tradiziors emilians in cucna, Dal 1912 ad oggi Foriginaria salumeria-gastranomia di Modena s & trasformata in

100 dipendenti ed espartal 30 Paesi nel mondo, sempre allinsegna di tradizione, territon e qualith. Le
Conserve della Nonna, nef'ampla gamma di referenze tipiche di tuste le regian tallane, céfre passate, sughl, condimenti e confietture preparate seconds metod!

tracizionall, con 13 sicurezza o un grande Bruppo incustrisle,

AZIENDE - Gruppo Fini, storica azienda di Modena, partecipa a Tuttofeod 2025 dimostrandosi uno dei primari player
alimentarl italiani; lo Stand B 13, nel Padiglione 4, sard trasformato in una golosa occasione per riscoprire il piacere della
tavola nel segno della qualita e del gusto autentico. Durante la i i uno chef prep piatti espressi, offrendo
al pubblico I'opportunita di assaporare la nuova linea Senza Lattosio, scop tutta la bonta e legg di

un'innovazione destinata a rivoluzionare il mercato,

Con fintolleranza al lattosio che interessa circa il 50% degli italiani, Fini risponde alle nuove esigenze alimentari proponendo un
P capace di conlugare gusto autentico e leggerezza, senza rinunce, La linea Senza Lattosio rappresenta una vera
novita nel mondo della pasta fresca ripiena, segmento fino a oggl poco rappresentato, Grazie a un processo produttivo
dedicato, Fini ha creato tre referenze di altissima qualit, realizzate con ingredienti selezionati come uova 100% italiane da
allevarmenti a terra e sfoglia ruvida nel piens rispetto della tradiziene emiliana, 51 potranne quindi provare | Tertelling al
prosciutto crudo (250g), ripieni di parmigiano reggiano e prosciutto crudo, dal sapore intenso, i Ravioli ricotta e spinaci
{250gk cremaosi e delicati, ma anche | Ravioli mozzarella e pomodoro (250g): dal ripieno saparito.

Pronte allassaggio anche le golosit3 di Le Conserve della Nenna, marchic sinonime di sapori genuini e autentici, Tra le novitd
2025 spiccano | nuovi sughi, come | Ragl di Tonno (190g), ricco (25% di tonno) e intenso, con un tocco di acciughe e
pomodera italiano, i| Sugoe alla Norma (190g), fedelmente ispirate alla tradizione siciliana, con melanzane fritte a cubetti e
ricotta salata e la Caponata di Melanzane (200g), | classica ricetta siciliana con melanzane fritte, sedano, cipolle, olive &

capperi, dal sapore lievemnente agrodolce.

Un appuntamento che si estende anche alle Confetture di Frutta Regionale Vincitrici del Quality Award dal 2019 al 2025,
offrono una gualita superiore, derivante dallimpiego di frutta selo italiana, raccolta al giusto grado di maturazione, altissime
percentuali di frutta, anche oltre il 100% per alcune referenze, nessuna pectina aggiunta per molte varianti, senza glutine

e italiano da Tra le specialitd in assaggio: Prugna dell’Emilia-Romagna, Pera dellEmilia-
Romagna IGP, Pesca di Romagna IGP, Ciliegia dell'Emili. dell'Emili Brusche di
Modena IGP.
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Tradizione che innova: Gruppo Fini a
Tuttofood 2025

By Redazione - 30 Aprile 2025 @ 52 L)

Gruppo Fini, storica azienda df Modena, partecipa a Tuttefood 2025 dimostrandosi uno
dei primari player alimentari italiani; lo Stand B 13, nel Padiglione 4, sara trasformata in
una golosa occasione per riscoprire il piacere della tavola nel segno della qualits e del gusto
autentico. Durante la manifestazione, uno chef preparera piatti espressi, offrendo al
pubblico Fopportunita di assaporare la nuova linea Senza Lattosio, scoprendone tutta la
bontd e leggerezza di un'innovazione destinata a rivoluzionare il mercato.

Con lintolleranza al lattosio che interessa circa il 50% degli italiani, Fini risponde alle nuove
esigenze alimentari proponendo un prodotto capace di coniugare gusto autentico e
leggerezza, senza rinunce. La linea Senza Lattosio rappresenta una vera novita nel
mondo della pasta fresca ripiena, segmento fino a oggl poco rappresentato. Grazle a un
processo produttive dedicato, Fini ha creato tre referenze di altissima gualita, realizzate con
ingredienti selezionati come vova 100% italiane da allevamenti a terra e sfoglia ruvida ne!
pieng rispetto della tradizione emiliana. 5i potranno quindi provare | Tortellini al
prosciutte crudo (250g), ripieni di parmigiano reggiano e prosciutto crudo, da/
sapore intenso, [ Raviell ricotta e spinaci (250g): cremesi e delicati, ma anche | Ravieli
mozzarella e pomodoro (250g); dal ripieno saporito.

Pronte all'assaggio anche le golasita di Le Conserve della Nonna, marchio sinonimao di
sapori genuini e autentici. Tra le novita 2025 spiccano | muovi sughi, come il Raga di
Tenno (190g), ricca (25% di tonno) e intenso, con un tocco di acclughe e pomodora
italiano, il Sugo alla Nerma (190g), fedelmente ispirato alla tradiziane siciliana, con
melanzane fritte a cubelt! e ricotta salata e la Caponata di Melanzane (200g), la classica
ricetta siciliana con melanzane fritte, sedano, cipolle, olive e capperi, dal sapore lievemente
agrodoice.

Un appuntamento che si estende anche alle Confetture di Frutta Regionale. Vincitrici de!
Quality Award dal 2019 al 2025, offrono una qualitd superiore, derivante dallimpiego di
frutta solo italiana, raccolta al giusto grado di maturazione, altissime percentuali di

Frodta _ancha altee | 100%, nee alcune ceferenre neeesnna nectina anninnta ner molte
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Un appuntamente che si estende anche alle Confetture di Frutta Regionale. Vincitrici del
Quality Award dal 2019 al 2025, offrono una qualitd superiore, derivante dallimpiego of
frutta solo italiana, raccolta al giusto grado di maturazione, altissime percentuali di
frutta, anche oltre il 100% per alcune referenze, nessuna pectina aggiunta per molte
varianti, senza glutine e zucchero italiano da agricoltura sostenibile. Tra /e
specialita in assagglo: Prugna dell’Emilia-Romagna, Pera dell’'Emilia-Romagna IGP,
Pesca di Romagna IGP, Ciliegia dell’'Emilia-Romagna, Amarena dell'Emilia-
Romagna, Amarene Brusche di Modena IGP.
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La proposta completa di Gruppo Fini a
TuttoFood 2025

:" puiiblicato da Redazione 30 Agrile 2025 15 W

pleta di Gruppo Finl a TuttoFeod 2025

Gruppo Finl, storica azienda df Modena, partecipa & Tuttofood 2025 dimostrandos! uno
dei primari player alimentari italiani; lo Stand B 13, nel Padiglione 4, sara trasformato in
una gelesa occasione per riscoprire il placere della tavela nel segno della qualita e del gusto
autentico. Durante la manifestazione, uno chef preparera piatti espressi, offrendo al
pubblico I'opportunita di assaporare la nuova linea Senza Lattosio, scoprendone tutta la
bonta e leggerezza di un'innovazione destinata a rivoluzionare il mercalo.

Con lintoiferanza al lattosio che interessa circa if 50% degli italiani, Fini risponde alle nuove
esigenze alimentarl propenendo un prodotto capace di conlugare gusto autentice &
leggerezza, senza rinunce. La linea Senza Lattosio rappresenta una vera novita nel
meondo della pasta fresca ripiena, segmento fino a oggi paco rappresentata. Grazie & un
processa produttive dedicato, Finl ha creato tre referenze df altissima qualita, reallzzate con
ingredienti selezionati come vova 100% italiane da allevamenti a terra e sfoglia ruvida nel
pieng rispetto della tradizione emiliana. 5i potranno quindi provare | Tortellini al
prosciutto crude (250g), ripieni di parmigiano reggiano e prosciutte crude, dal
sapore intenso, | Ravioli ricotta e spinaci (250g): cremasi e delicati, ma anche i Ravioli
mozzarella e pomodore (250g); dal ripieno saporito.

Pronte all'assaggio anche le golosita di Le Conserve della Nonna, marchio sinonimo di
sapori genuini e autentici. Tra le navita 2025 spiccana i nuevi sughi, come il Ragl di
Tonno (190g), ricco (25% di tonna) e intense, con un tocco di acclughe e pomodoro
italiano, il Sugo alla Norma (190g), fedelmente ispirato alla tradizione sicifiana, con
melanzane fritte a cubetti @ ricotta salata e /a2 Caponata di Melanzane [200g), la classica
ricetta siciliana con melanzane fritte, sedano, cipolie, olive e capperi, dal sapore lievemente
agrodoice.
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Un appuntamento che s estende anche alle Confetture di Frutta Reglonale. Vincitric! del
Quality Award dal 2019 al 2025, offrono una qualitd superiore, derivante dallimpiego di
frutta solo italiana, raccoita af giusto grado di maturazione, altissime percentuali di
frutta, anche eitre il 100% per alcune referenze, nessuna pectina aggiunta per molte

varianti, senza glutine e zucchero italiano da agricoltura sostenibile. Tra le
specialita in assaggio: Prugna dell’Emilia-Romagna, Pera dell’'Emilia-Romagna IGP,
Pesca di Romagna IGP, Ciliegia dell’"Emilia-Romagna, Amarena dell’Emilia-
Romagna, Amarene Brusche di Modena IGP.
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Sughi pronti, il migliore in assoluto e a
marchio supermercato e nessuno lo sa: lo
rivela Altroconsumo

@ Mattia Senese @ Apr 28, 2025 9:30

Questi sono i marchi migliori dei supermercati per i sughi pronti secondo Altroconsumo - Readtvitalia.it

La scelta di un buon suge pronto non deve basarsi solo sul prezzo o sulla natorieta del marchio, ma anche

sulla qualita degli ingredienti, La tendenza generale & quella di optare per pradotti che utilizzano pornadori
freschi e ingredienti biologici, evitando additivi chimici e conservanti. Questo approccio non sole migliora i
sapore, ma contribuisce anche a una dieta pid sana e bilanciata. Oggi, | consumatori sono sempre pid

attenti a cid che acquist

, e il mercato alimentare sta rispondendo a questa domanda, Molti marchi stanno
investendo nella qualita degli ingredient|, cercande di offrire prodotti che soddisfino il palato e siano anche

salutari,

Sebbene i sughi pronti siano una valida alternativa, & sempre possibile arricchirli con ingredienti freschi per
dare un tocco personale. Aggiungere un po' di parmigiano grattugiato, erbe aromatiche fresche o un filo d'olio
extravergine d'oliva pud trasformare un semplice sugo in un piatto gourmet. Inoltre, & possibile utilizzare
questi sughi non solo per la pasta, ma anche per preparare pizze, bruschette o come condimenti per
secondi piatti. La scoperta dei migliori sughi pronti non solo semplifica la vita in cucina, ma offre anche
I'opportunita di gustare piatti di qualita senza dover passare ore ai fornelli, Con le informazieni fornite da
Altroconsume, | consumatori pessono fare scelte pid consapevoli e soddisfacenti, portando a tavola sapori
autentici e genuini.

Qual & il marchio migliore in assoluto per i sughi pronti venduti al supermercato? In pochi lo sanno: la
nuova classifica di Altroconsumo.

disposizione. Che si tratti di un pranzo veloce o di una cena improvvisata, avere un buon sugo pronto in
dispensa pud fare la differenza.

Recentemente, Alfroconsumo ha effettuato un‘analisi approfondita su 95 marche di sughi pronti dispenibili nel
mercato italiane, con Fintento di identificare | migliori sughi da acquistare al supermercato, considerando
fattori chiave come i valori nutrizienali e la qualita degli ingredienti.

Il migliore marchio del supermercato per i sughi pronti

Per stilare la classifica dei migliori sughi pronti, sono stati presi in considerazione diversi aspetti. In primo
luege, i valori nutrizionali: il punteggio @ stato attribuito in base a calorie, presenza di zuccher, sale, fibre e
proteine. Un altro elemento cruciale & stato lanalisi della lista degli ingredienti, con particolare attenzione
allassenza di additivi e aromi artificiali. Prodotti con ingredienti poco raccomandabili sono stati

penalizzati nella valutazione finale. Questo approccio rigoroso ha permesso di evidenziare non solo i sughi
pil gustosi, ma anche quelli pil salutari. Ecco la classifica dei sei migliori sughi pronti da acquistare, utile per
chi cerca un'alternativa valida alla preparazione casalinga:

1. Polpa di pomodoro con basilico e cipolla - COOP

Con un punteggio di 77, questo sugo a marchio Coop si classifica al primo posto. E apprezzato per il suo
gusto equilibrato e per il rapporto qualita-prezzo. La combinazione di pomodoro, basilico fresco e cipolla
Io rende versatile e perfetto per condire pasta, riso o come base per altre ricette.

2. Salsa pronta di pomodorino ciliegino bio - AGRIMONTE

Questa salsa si distingue per [utilizzo di pomodorini ciliegini biologici, conferendale un sapore dolce e
fresco, Ideale per piatti estivi, & perfetta per condire insalate di pasta o come accompagnamento per secondi
piatti a base di pesce,

3. Basilico - BARILLA
Una salsa semplice ma efficace, che esalta il sapore del basilico fresco. Questo sugo & perfetto per chi amai
sapori intensi e freschi, e si sposa bene con la pasta, bruschette e piatti di carne leggera.

4. Salsa pronta classica - MUTTI

Un grande classico, la salsa di pomodoro Mutti & conesciuta per la sua qualita costante. Realizzata con
pomodori selezienati, € ideale per chi cerca un sugo semplice ma ricco di gusto.

5. Sugo al pomodoro - LE CONSERVE DELLA NONNA

Questo sugo si distingue per la sua preparazione artigianale e 'assenza di conservanti. Un prodotto che
trasmette il sapore della tradizione, perfetto per chi desidera un gusto autentico senza rinunciare alla
camaodita,

6. Sugo all'arrabbiata - DE CECCO

Per gli amanti dei sapori piccanti, il sugo all'arrabbiata di De Cecco & un‘ottima scelta. Preparato con
pomodori, aglio e peperoncine, offre un‘esperienza di gusto intensa e decisa, ideale per chi ama dare
carattere ai propri piatti.

FoodyBev.com Pag. 01/ 02
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HUME>APPUN IAMEN 1O CON IL GUSTO A TUT 1OFOOD: GRUPPU FINI LANCIA LA PRIMA PAS 1A RIPIENA SENZA LAT 10510 E LE NOVITA DI LE CONSE

APRILE 30, 2025 - GRUPPO FINI

APPUNTAMENTO CON IL GUSTO ATUTTOFOOQOD:
GRUPPO FINI LANCIA LA PRIMA PASTA RIPIENA
SENZA LATTOSIO E LE NOVITA DI LE CONSERVE
DELLA NONNA

Gruppo Fini: tradizione, innovazione e gusto per tutti! La storica azienda di Modena partecipa a Tuttofood 2025 dimostrandosi uno dei primari player
alimentari italiani, trasformando lo Stand B 13, nel Padiglione 4, in una golosa occasione per riscoprire il piacere della tavola nel segno della qualita e del
gusto autentico. Durante la manifestazione, uno chef preparera piatti espressi, offrendo al pubblico 'opportunita di assaporare la nuova linea Senza
Lattosio, scoprendone tutta la bonta e leggerezza di un'innovazione destinata a rivoluzionare il mercato. Con l'intolleranza al lattosio che interessa circa il 50%
degli italiani, Fini risponde alle nuove esigenze alimentari proponendo un prodotto capace di coniugare gusto autentico e leggerezza, senza rinunce. La
linea Senza Lattosio rappresenta una vera novita nel mondo della pasta fresca ripiena, segmento fino a oggi poco rappresentato. Grazie a un processo
produttivo dedicato, Fini ha creato tre referenze di altissima qualita, realizzate con ingredienti selezionati come uova 100% italiane da allevamenti a
terra e sfoglia ruvida nel pieno rispetto della tradizione emiliana. 5i potranno quindi provare i Tortellini al prosciutto crudo (250g), ripieni di parmigiano
reggiano e prosciutto crudo, dal sapore intenso, i Ravioli ricotta e spinaci (250g): cremosi e delicati, ma anche i Ravioli mozzarella e pomodoro (250g): dal
ripieno saporito.

Pronte all'assaggio anche le golosita di Le Conserve della Nonna, marchio sinonimo di sapori genuini e autentici. Tra le novita 2025 spiccano i nuovi
sughi, come il Ragl di Tonno (190g), ricco (25% di tonno) e intenso, con un tocco di acciughe e pomodorao italiano, il Sugo alla Norma (190g), fedelmente
ispirato alla tradizione siciliana, can melanzane fritte a cubetti e ricotta salata e la Caponata di Melanzane (200g), la classica ricetta siciliana can melanzane
fritte, sedano, cipolle, olive e capperi, dal sapore lievemente agrodolce.

Un appuntamento che si estende anche alle Confetture di Frutta Regionale. Vincitrici del Quality Award dal 2019 al 2025, offrono una qualita superiore,
derivante dall'impiego di frutta solo italiana, raccolta al giusto grado di maturazione, altissime percentuali di frutta, anche oltre il 100% per alcune referenze,
nessuna pectina aggiunta per molte varianti, senza glutine e zucchero italiano da agricoltura sostenibile. Tra le specialita in assaggio: Prugna dell’'Emilia-
Romagna, Pera dell’Emilia-Romagna IGP, Pesca di Romagna IGP, Ciliegia dell’Emilia-Romagna, Amarena dell’Emilia-Romagna, Amarene Brusche di
Madena IGP.
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www.farabella.it www.girolomoni.it
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Nidi all'uovo ‘Gli speciali’ Farabella Mezze maniche Senatore Cappelli Ravioli ricotta e spinaci‘Senza Nuova gammaragi
gluten free P ig 5 C Lattosio® Nuova gamma di ragli realizzata con

oile mate > La st
onsente di trattenere al me

[ t
Ingredienti

Fini lancia una nuova linea di pasta ripie-
na ‘Senza Lattosio’ Con l'intclleranza al
lattosic che colpisce circa il 50% della
popolazione italiana, Fini risponde a una
crescente esigenza del consumatore,
offrendo un prodotto innovativo, adatto
non solo a chi soffre diintolleranza, ma
anche a chi semplicernente ha difficolta
nella digestione di questo zucchero na-
turalmente presente nel latte e nei suoi
derivati, senza rinunciare al gusto. La

ingredienti di qualita e metodi di pro-
duzione tradizionali, per un sapore e
una consistenza come fatti in casa. Ne
fanno parte: Ragl bolognese e ragt di
salsiccia con alte percentuali di carni
italiane; Ragl di verdure 100% vegetale
con verdure a pezzettoni; Ragu di tonno
con alta percentuale di tonno; Ragl
Speck e funghi con speck affumicato,
poreini e champignon a pezzettoni. La
linea ha vinto il Quality Award 2025,

nuova linea comprende tre referenze di Peso mediof/pezzature
Farinedir va d evamento a pasta fresca ripiena, ognuna realizzata 190 gr.
terra, adir con formaggi delattosati e un processo Formato e confezionamento
Peso medio/pezzature produttive dedicato che ne garantisce Vaso vetro.
250 gr. la sicurezza. Nei Ravioli ricotta e spinaci Shelf life
Confezionamento “Senza Lattosio’ si fondono la tradizione | 30 mesi.

In

inc
free’
Shelf life
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gastronomica emiliana e innovazione,
grazie a un ripieno cremoso di ricotta
delattosata e spinaci.

Ingredienti principali

Ricotta delattosata e spinaci.

Peso medio/pezzature

250 gr, due porzioni.

Formato e confezicnamento
Vaschetta.
Shelflife
60 gg.

GE

Un piacere da condividere

A
Pasra FREsca SINCE 19%

www.avesani.com
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PL;’:? ERS Nog\r’g::i) rsg;'[")pp °  parmacotto Group Raspini Rovagnati Salumi Coati
Fatturato 4.000 min (2023: tot. \
azisnda (€) el 145 min (2024) 10 min (2024) 235 min (2024) 120 min (2023)
Parmacotto, Salumi ?;?1': u[?sggg% L
Marchi Negroni, Montorsi, Fini  Boschi Fratelli, Salt & Raspini, Rosa s : Salumi Coati

: Borgo Rovagnati,

Twine HoReCollection

canali Gd, Do, Tradizionale, Gdo 85%, Normal rade  Gdo 75%, Normal trade o Gdo 45%, Horeca 35%,
Estero 19% 21%, altro 4% Export 20%

Top SKU

Prosciutto Cotto Alta
Prosciutio Cotto Stella Qualita Riccaletto Prosciutto cotto Lenta
Negroni Il Cotto di Parma intero Gran Biscotto Cottura
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Pomodoro

Il mercato dei derivati
alza l'asticella

Il settore, in Italia e all’estero, punta sempre piu su un'offerta premium, con referenze
da filiera corta e certificata. E investe in innovazione dei processi produttivi,
che garantiscono maggiore efficienza energetica, e di economia circolare

@ Daniele Colombo

rescente attenzione verso l'alta qualita, la
Csostenbilité, le filiere certificate. Il compar-

to delle conserve di pomodoro sta vivendo
una fase di grande evoluzione, dove, lato consumo, &
l'origine italiana e, ancora di pil, la caratterizzazione
regionale delle produzioni a rappresentare 'elemen-
to di scelta ormai consoclidato. Il cambiamento
dei consumi sul primo piatto spinge, poi,

a cavalcare i trend pil innovativi, come
il plant-based e la quinta gamma. Sugli
aspetti produttivi & crescente I'im-
pegno a ottimizzare l'efficienza e-
nergetica, al ricorso a fonti rinno-
vabili, a rafforzare le filiere a fron-
te di aumenti dei costi della mate-
ria prime e della logistica. Secondo i
dati di Circana (totale ltalia, iper+-
super+Lsp, AT febbra-
io '258) le passate
si confermano il
segmento princi-
pale (64,9%),
sviluppando

ben oltre la

meta dei vo-

lumi del mer-
cato, segui-

te dalle polpe
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(19,2%) e dai pelati (10,5%). Il giro d'affa-
ri cresce, & di 680 milioni di euro € mo-
stra un leggero aumento non solo a valo-
re (+1,0%) ma anche dei consumi a volume
(circa 350 mila tonnellate, +0,9% vs anno
precedente). All'interno di questo merca-
to, continua lo sviluppo del segmento del-
le passate (+2,5% a volume e +3,2% a va-
lore), affiancata da una tendenza positiva
dei consumi dei pomodorini (+3,6% a volu-
me e +3,4% a valore) e del concentrato di
pomodoro (+1,7% a volume e +4,4% a va-
lore). Si registra, per contro, una flessione
dei volumi nel consumo della polpa (-3,4%)
e dei pelati (1,4%).

IMPIANTI

Conserve ltalia &€ impegnata nella realizza-
zione di un piano di investimenti da oltre 86
milioni di euro che accompagnera l'azien-
da nelle grandi transizioni: tecnologica, di-
gitale, ambientale, generazionale. In occa-
sione della campagna 2025 entreranno in
funzione a pienc regime tutti i nuovi con-
centratori a ricompressione meccanicain-
stallati negli stabilimenti di Pomposa, Ra-
varino, Albinia e Mesagne, dove si lavora il
pomodoro. “Si tratta di impianti di tecnolo-
gia molto avanzata -fa sapere Chiara Spa-
gna, marketing manager di Conserve [talia-,
che consentono un abbattimento dei con-
sumi energetici, un miglioramento qualita-
tivo dei prodotti, con una crescente valo-
rizzazione della materia prima conferita dai
soci agricoltori, un mincre impatto ambien-
tale e un miglioramento delle condizioni di
lavoro degli addetti agli impianti e in gene-
rale degli stabilimenti”.

Qualita, tracciabilitd e sostenibilita delle
produzioni sona gli asset strategici su cui
Conserve ltalia punta per dare valore all'of-
ferta dei marchi Cirio e Valfrutta all'interno
del mercato. A maggio 2024 il brand Cirio
& tornato in comunicazione con una cam-
pagna televisiva, radiofonica e digital che
racconta la filiera trasparente avvalendosi
di Elio e le storie Tese come testimonial: il
nuovo spot mette in risalto il concetto di
trasparenza di filiera.
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ANDAMENTO
EXPORT

S

Sui mercati esteri le conserve rosse
italiane continuano a essere uno dei
prodotti pil richiesti, anche come private
label. Il 47,7% del pomodoro trasformato
nell'Ue & italiano, secondo i dati Anicav.
Se da una parte sono naturali i timori

sui paventati dazi americani, dall'altra

si guarda anche all'Asia, Paesi come il
Giappone (sesto mercato di destinazione
alivello mondiale delle conserve rosse
made in Italy e il secondo dopo gli Usa),
dove nel 2024 le esportazioni hanno fatto
registrare una decisa crescita in valore
(+12,5%), per un totale di circa 135 milioni
di euro & circa 110.000 tonnellate di
conserve rosse. || valore dell'export cresce
anche in tutto il mercato asiatico con un
+18,5% per un totale di circa 293 milioni
di eura.

Chiara Spagna
marketing manager
di Conserve ltalia
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LEADERSHIP

Sostenibilita e innovazione sono le due di-
rezioni degli investimenti di Mutti, che ha
chiuso il 2024 con un fatturato di oltre 700
milieni di eurc. Non da meno sono gli svi-
luppi delle esportazioni: il gruppo ha una
quota del 15,1% (+0,6%) del mercato euro-
peo dei derivati che superai 3,6 mid di su-
ro avalore (+2,0%). E presente in piudi100
mercati al mondo grazie anche alle sue se-
di commerciali in Francia, Stati Uniti, Ger-
mania, Australia, Gran Bretagna e nei Paesi
scandinavi. Ha conseguito il primato in otto
Paesi europei (Francia, Svezia, Danimarca,
MNorvegia, Finlandia, Slovenia, Paesi Bassi,
Germania e ltalia); Oltreoceano ha raggiun-
to laleadership di mercato in Australia e sta
proseguendo la sua affermazione in merca-
ti chiave come Stati Uniti e Canada.

E stata definita la Mutti Green Strategy,
pensata per intervenire lungo tutta la fi-
liera produttiva attraverso progetti mirati
a migliorare l'impegno nelle aree di biodi-
versita, cambiamenti climatici, economia
circolare e risorse idriche. Grazie alla par-
tnership con Wwi, & diventata la prima a-
zienda in Italia a calcolare e migliorare la
Water Footprint della propria filiera produt-
tiva. Per la biodiversita ha creato un pro-
gramma pluriennale di ripristino e riqualifi-
cazione degli ecosistemi, attraverso cul ha
costruito la Casa delle Rondini e si & impe-
gnata nella riqualificazione di terreni agri-
coli e nella realizzazione di un'area boschi-
va; per promuovere un'economia circolare
& attiva nel recupero di sottoprodotti di la-
vorazione del pomodoro che consegna al-
la zootecnica e alla produzione di biogas.
Lazienda siimpegna inoltre a monitorare le
proprie emissioni Ghg e a massimizzare la
produzione di energia da fonti rinnovabili.
Sul versante innovazione, i due prodot-
ti simbolo pil recenti sono il ragl vegeta-
le & le zuppe al pomodoro che cavalcano
la crescita del convenience food. “Il Ragl
Vegetale alla Mutti, su cui abbiamo inve-
stito e continueremo a investire anche nel
2025, ha contribuito per il 12% alla cresci-
ta complessiva del mercato diventando la
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PROPOSTE
ALLARGATE

V

Per quanto riguarda i punti di forza
dei tre nuovi brand del portfolio

di Casalasco, Pummard resta la
“vera passata all'italiana” e come
tale verra proposta. Polpabella ha
un posizionamento consolidato

nel segmento pelpa di pomodoro
cubettato e fine. Sugo Lampo &l
concentrato in tubetto pronto all’uso

D'.Odam Fer.ralollt, con pomodoro e verdure che andré a c‘."k’ Aqunlgno .
chief commercial officer : chief commercial officer
di La Doria catturare linteresse del consumatore diDe Cecco

seconda sku della nostra range in termini
di performance dopo il Sugo al Basilico” fa
sapere Rafael Narvaez, chief marketing di-
rector di Mutti.

REGIONALISMO CIRCOLARE

Petti punta a migliorare la filiera regiona-
le con investimenti sostenibili e di econo-
mia circolare. Pioniere nell'offerta di con-
serve di pomodoro premium, propone al-
la grande distribuzione una linea realizza-
ta con pomodoro toscano lavaorato a bas-
sa temperatura (I'esclusivo metodo a bas-
sa temperatura, Cold Break, che permet-
te di preservare le proprieta organolettiche
del pomodoro fresco) e confezionato in un
packaging distintivo, con esclusive etichet-

che non ha molto tempo da dedicare
alla preparazione dei piatti. Gia
protagonisti della proposta Casalasco
sono Pomi, che si caratterizza per
essere un marchio pop presentato a
un prezzo conveniente, un prodotto
ftaliano riconoscibile grazie alle

sue confezioni in brick moderne.

E De Rica, che vanta invece un
posizionamento piu alto di Pomi e una
qualitd premium.

te trasparenti. Il progetto nasce come pro-
getto divalorizzazione della filiera toscana
e del territorio che circonda lo stabilimento
di Venturina Terme (Li) che la famiglia rile-
vd neglianni'70, con un indotto che occu-
pa complessivamente circa 2.000 addetti.

“La nostra filiera & certificata 1ISO 2005 -fa
sapere Pasquale Petti, direttore generale
Gruppo Petti-Italian Food- e negli anni ab-
biamo investito per informatizzare il nostro
sistema di tracciabilita. Cerchiamo di pro-
durre creando dei circoli virtuosi come, per
esempio, quello dell'acqua utilizzata duran-
te le varie fasi di lavorazione che viene de-
purata, attraverso un sistema ulteriormente
implementato durante ['ultima campagna di
produzione, e rimessa in circolo come ac-
qua potabile”. Il Gruppo sta lavorando al-
la nuova campagna di produzione da po-
modoro fresco per la prossima estate, con
prospettive in crescita dopo la stagione re-
cord del 2024, terminata a fine ottobre con
800mila tonnellate di materia prima lavo-

Dal punto di vista delle novita di prodotto, seno in cantiere per Le Conserve della Nonna alcuni progetti nella
categoria delle passate che puntano a rafforzare ancora di pili il legame col territorio, con una selezione
sempre pil accurata della materia prima, della sua provenienza specifica e un progetto di filiera ben definito.
“I nostri piani di comunicazione saranno concentrati sull'awareness e sul trial di prodotto per far conoscere

Awareness
e trial
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ai consumatori la qualita e le proprieta distintive delle nostre passate. Lavoreremo in particolar modo su

due fronti: sul punto di vendita, con attivita dedicate a migliorare la visibilita a scaffale, a favorire il sell-out e
il cross-selling tra le varie categorie in cui lavoriamo; e sui canali social, con anche il coinvolgimento di food
creator e influencer specializzati” dice Lorenza Baretti.
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La gamma di prodotti La Torrente si arricchisce di nuove referenze, come la Passata di pomodoro da pelato lungo (400g),

soprattutto nel settore della ristorazione; e Pizza Sauce. L'azienda campana ha sviluppato una ricetta esclusiva, capace di

. ottenuta da frutti coltivati in Campania, Molise, Puglia e Basilicata; Friarielli in vetro (350g), un prodotto apprezzato

garantire un condimento equilibrato, dal sapore ricco e autentico, pensato per esaltare ogni tipo di pizza.

rata, primo stabilimento conserviero in To-
scana. Lattenzione va perd anche ai costi
crescenti di confezionamento e al delicato
bilanciamento dei prezzi. “Dobbiamo sem-
pre fare attenzione al tema della marginali-
ta, considerati i costi di packaging come la
banda stagnata per le scatole e le capsule
delle bottiglie e I'alluminio per i tubetti che
continuano a crescere (+15% nei prossimi
mesi), della materia prima che si prevede
aumentera del 10% rispetto al 2024. Nono-
stante una de-commoditizzazione del seg-
mento e lincremento della fidelizzazione ai
marchi premium anche in continuativo, le
attivita promozionali rimangono un impor-
tante driver d'acquisto per i consumatori”.

AUTONOMIA ENERGETICA

Tempo di ricorrenze per Agromonte, che
quest'anno festeggia il 25esimo anniversa-
rio. Gli investimenti vanno in particolare sul
lato produzione, nell'ottica di una maggio-
re efficienza e autonomia energetica, tema
quest'ultimo sempre pil importante con i
rialzi dei prezzi del gas.

Monostante le difficolta legate alla siccita
che ha colpito il territorio siciliano, si pun-
ta ad avere prodotti sempre piu sostenibi-
li. “Per il 2025 ci aspettiamo un ulteriore
bilancio positivo dopo che il 2024 ha vi-
sto una crescita a valore superiore al 10%,
a doppia cifra grazie all'innovazione conti-
nua -racconta Miriam Arestia, responsabile
marketing-. Abbiamo installato 6.000 me-
tri quadrati di pannelli fotovaltaici per utiliz-
zare energia rinnovabile nello stabilimento
produttivo e negli uffici. Lobiettivo & rag-
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Lorenza Baretti
brand manager
di Le Conserve della Nonna

Giuseppe Mastrolia
vicepresidente
di Princes ltalia
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giungere un autoconsumo del 100% di e-
nergia rinnovabile entro il 2026, installan-
do ulteriori 15.000 metri quadrati di pan-
nelli. MNelle nostre serre utilizziamo un siste-
ma di irrigazione a goccia, l'uso di partico-
lari depuratori consente di riciclare '80%
dell'acqua, che pud essere poi riutilizzata.
Gli scarti del pomodoro vengono poi utiliz-
zati per nutrire gli animali nelle fattorie vici-
ne. Per la protezione della biodiversita ab-
biamo attivo un progetto a noi malto caro,
in collaborazione con 3Bee”.

Per quanto concerne la comunicazione, I'a-
zienda ha riattivato la campagna tv O veni-
te in Sicilia. Protagonista delle immagini il
prodotto iconico, la Salsa pronta di pomo-
doro ciliegino, che ha reso I'azienda pionie-
re in Italia nel segmento delle salse pronte
di ciliegino, e la Passata siciliana con po-
modoro ciliegino.

EFFICIENZA ENERGETICA

E ormai prossimo al completamento il nuo-
vo stabilimento della Torrente. | nuovi im-
pianti sono studiati per ridurre al minimo
l'impatto ecologico, grazie al recupero mul-
tiplo dell'acqua, all'uso di motori a basso
consumo e all'ottimizzazione logistica. La
vicinanza tra produzione e magazzino con-
sente di ridurre significativamente gli spe-
stamenti della merce, contribuendo aun'ul-
teriore riduzione delle emissioni. Inoltre so-
no stati installati impianti di caldaie a bas-
so inquinamento, dotate di sistemi di re-
cupero del calore e corredate di econo-
mizzatore per massimizzare l'efficienza e-
nergetica. £ prevista anche l'installazione

MIMESI
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Confezionamento
i cambiamenti

L'attenzione per I'ambiente di Conserve
Italia & un aspetto fondamentale su cui si
stanno concentrando importanti progetti
di innovazione che riguardano anche il
packaging. “Abbiamo rinnovato la gamma
di passate e polpe in poliaccoppiato,
lanciando una nuova referenza di Passata
Vellutata Valfrutta al Vapore nel formato
brik da 500g e prevedendo il restyling
grafico della Passata Vellutata Valfrutta
al Vapore in brik da 1000g e della Polpa
Fine in Tetra Recart Valfrutta al Vapore
390g". Con la linea Le Selezioni Cirio
sono state poi valorizzate le produzioni
pugliesi: la gamma in bottiglia delle Salse
Pronte, cosi come le scatole di Ciliegini,
Filetti @ Datterini pelati, tutti realizzati
con pomodori coltivati in Puglia. Analogo
discorso per la gamma delle selezioni di
Sicilia, come la Vellutata dolce di datterino
giallo e quella di datterino rosso. “Ultima
arrivata tra le referenze di questa linea

€ la Passata della Maremma Toscana
Cirio, che sta mostrando uno sviluppo
dei consumi importante” afferma Chiara
Spagna.
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Miriam Arestia
responsabile marketing
di Agromonte

di un impianto fotovoltaico per alimenta-
re le utenze nei mesi di maggiore richie-
sta energetica.

“Stiamo crescendo molto in Giappone, che
si conferma un mercato in continua espan-
sione per il pomodoro italiano -fa sapere
Giuseppe Torrente, responsabile marke-
ting-. In Europa, invece, la competizione
con altri produttori come Spagna e Gre-
cia rappresenta una sfida costante. Il set-
tore delle conserve rosse ha raggiunto un
fatturato complessivo di 1,1 miliardi di euro
nel 2024, c'e attenzione maggiore da par-
te del consumatore a un prodotto traccia-
to e superiore rispetto alla media. Uno dei
principali ostacoli resta l'instabilitd geopo-
litica, con i conflitti internazionali che, ol-
tre a far lievitare il costo delle materie pri-
me, favoriscono politiche protezionistiche
in alcuni Paesi”.

DIVERSIFICAZIONE

Princes & da sempre attenta alla sostenibili-
ta ambientale e a guella sociale. “Stiamo in-
vestendo nel miglioramento delle linee pro-
duttive per aumentare |'efficienza e ridurre
i consumi energetici, integrando tecnologie
innovative per ottimizzare i processi -fa sa-

34

Giuseppe Torrente
responsabile marketing
dila Torrente

pere Giuseppe Mastrolia, vicepresidente
Princes ltalia-. Il nostro impegno & costante
nel garantire impianti all'avanguardia, sem-
pre pit sostenibili e performanti, a bene-
ficio dell'intera filiera e dell'ambiente”, La-
zienda vuole poi rispondere a un mercato
che sta sempre pil cercando di distaccarsi
dalle tradizionali logiche di prodotto com-
modity. “| consumatori sono alla ricerca di
prodotti che offrano caratteristiche quali-
tative elevate.

Questo cambiamento spingera il mercato a
diversificarsi, proponendo una vasta gam-
ma di opzioni. Noi investiremo nell'amplia-
mento delle tipologie di prodotti che il ne-
stro stabilimento pud realizzare, offrendo
nuove referenze e specialita. Lattenzione
alla segmentazione regionale & di fonda-
mentale importanza, poiché consente di
valorizzare le tipicita locali e le eccellen-
ze dei vari territori.

La marca del distributore rappresenta poi
sicuramente una grande opportunita di bu-
siness in questo segmento e da alle azien-
de la possibilita di rafforzare la propria pre-
senza nel mercato, Anche la presenza sui
mercati internazionali gioca un ruolo cru-
ciale, con una crescente richiesta di pro-
dotti made in ltaly di alta qualita”.

MIMESI
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ACQUISIZIONI, NUOVI LANCI

Gruppo La Doria ha recentemente intra-
preso importanti acquisizioni strategiche
per ampliare la propria gamma di prodot-
ti e rafforzare la presenza sul mercato in-
ternazionale, Nel luglio 2024 ha sottoscrit-
to un accordo per l'acquisizione del ramo
d'azienda, specializzato nella private label,
di Pastificio Di Martino Gaetano e Flli, se-
gnando l'ingresso nel settore della pasta
secca. Sempre nel luglio 2024 ha acqui-
sito il 100% del capitale sociale di Clas, a-
zienda specializzata nella produzione di su-
ghi pronti e pesti ambient.

*Queste acquisizioni -spiega Diodato Ferra-
ioli, chief commercial officer La Doria- con-
sentono di ampliare 'offerta con nuove re-
ferenze e specialita, rafforzando la presen-
zanel segmento dei prodotti a marchio del
distributore (mdd) e potenziando l'export.
Lintegrazione di queste realta produttive
permette inoltre di diversificare i formati e
il packaging, rispondendo alle esigenze di
segmentazione regionale e alle preferenze
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dei consumatori nei diversi mercati”.

l'azienda continua poi a investire nel miglio-
ramento degliimpianti e delle linee produt-
tive, implementando tecnologie innovative
per il risparmio energetico e la riduzione
dell'impatto ambientale grazie a pratiche
rispettose in tutte le fasi della produzione
e distribuzione, come evidenziato dal bi-
lancio di sostenibilita, che redige dal 2016.

SELEZIONE

De Cecco risponde alla richiesta di prodot-
ti nazionali, utilizzando solo pomodori col-
tivati in Italia e raccolti al giusto grado di
maturazione, con la Passata Classica pro-
dotto piu performante. Lazienda, certifica-
ta SABOOO, seleziona scrupolosamente i
suoi fornitori, garantendo che gli stessi a-
deriscano completamente a un codice e-
tico: ogni contratto prevede questa clau-
sola. La sede di Fara San Martino & poi
all'interno di un Geoparco e annualmente
ilbrand pubblica un report di sostenibilita.
“Al momento la nostra gamma & completa
-fa sapere Carlo Aquilano, chief commer-
cial officer-, la vera sfida & riuscire a pe-
netrare sempre nuovi mercati nonostante
la serrata competizione: la tentazione pud
essere guella di appiattirsi sul prezzo. De
Cecco ha al centro del proprio saper fare
la ricerca della qualita senza compromessi.
| nostri capitolati tecnici sono sviluppati su
parametri di eccellenza in modo da definire
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I marchio di famiglia Petti & arrivato
al traguardo dei 100 anni e per
l'anniversario ha lanciato la Passata
ai 6 pomodori La Completa Petti,
frutto di una selezione dei migliori
pomodori coltivati nelle sei regioni
italiane della tradizione conserviera,
Emilia-Romagna, Toscana, Umbria,
Lazio, Campania e Puglia. “Sul
fronte comunicazione in primavera
pianificheremo sulle tv nazionali il
nostro spot - lanciato nel 2024 -
con un nuovo soggetto dedicato al
centenario. In questa fase storica
della nostra aziencla vogliamo
consolidare il mercato nazionale e
quei mercati esteri quali Francia,
Norvegia, Svezia, Croazia che
stanno apprezzando e valorizzando
la premiumness del nostro progetto
a marchio Petti".

Pasquale Petti
direttore generale
di Gruppo Petti-ltalian Food

MIMESI
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prodottiin linea con la mission aziendale di
Real Premium Quality”. Sul fronte della co-
municazione l'attenzione resta sul concet-
to di primo piatto, che includa tutte le ca-
tegorie presidiate dall'azienda, con le par-
tnership trasversali con Jannik Sinner e il
Mapoli Calcio.

FILIERA CORTA

MNel 2024 Le Conserve della Nonna ha per-
formato molto bene, con andamenti supe-
riori alla media di mercato. Il brand da sem-
pre punta sulla provenienza del pomodoro,
utilizzando esclusivamente quello dell'Emi-
lia-Romagna raccolto a poca distanza dallo
stabilimento, con la garanzia di una filiera
corta e controllata; e sulla qualita del pro-
dotto finito, grazie al particolare processo
produttivo, che consente di ottenere un
prodotto particolarmente denso e corpo-
so, con un'alta resa in cucina e “buono co-
me fatta in casa”. “A riprova di cid le nostre
passate sono risultate per 5 anni consecu-
tivi vincitrici del Quality Award, conferma-
to anche per il 2025, un premio attribui-
to direttamente dai consumatori all'assag-
gio del prodotto -sottolinea Lorenza Baret-
ti, brand manager Le Conserve della Non-
na-. Nel mondo delle conserve rosse ¢'é u-
na sempre pil marcata attenzione da par-
te del consumatore alla provenienza loca-
lefitaliana delle materie prime, oltre che al-
la sostenibilita e al rispetto dell'ambiente”.

Ringiovanimento
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NUOVI BRAND
La piu grande filiera integrata del pomodo-
ro da industria in Italia e la settima a livel-
lo mondiale non accenna a fermare la sua
crescita nel mondo dei rossi. Casalasco,
forte di 800 aziende agricole, 70 linee di
produzione e cingue stabilimenti disloca-
ti nelle province di Cremona, Parma e Pia-
cenza, gia proprietaria dei brand Pomi e De
Rica, ha recentemente fatto propri tramite
trasferimento d'azienda da Star Alimenta-
re Pummard, Polpabella e Sugo Lampo. La
strategia segue in maniera coerente le nuo-
ve esigenze del consumatore, che predili-
ge e premia conserve di pomodoro (nel-
2:' effa r:z!rlt:‘e?;‘g'?ﬁ:ct - le varie declinazioni) tracciate e di filiera,
di Mutti e che nei brand Casalasco trova esatta-
mente questa garanzia. Pummard, Polpa-
bella e Sugo Lampo non sono brand qua-
lungue, ma vere icone nel mondo conser-
ve di pomodoro che gli italiani ben cono-
scono dagli anni Settanta e che vantano
un'heritage di tradizione e Made in Italy, va-
lori che Casalasco condivide attraverso la
propria filiera.
Compito adesso dell'azienda sara quello di
puntare su una proposta innovativa, che si
realizzera anche attraverso il lancio di nuo-
vi formati e che vedra allargare la distribu-
zione per andare a catturare il consuma-
tore, oltre che del Sud, anche del Centro
e Nord Italia. @
(ha collaborato Elena Giordano)

Linnovazione piu dirompente in Mutti & rappresentata poi dalle Zuppe Fresche, elette prodotto
dell'anno 2024, ispirate da ricette e ingredienti regionali, che sono arrivate a Sanremo per

il secondo anno. £ proprio alle Zuppe che & dedicata |'ultima campagna di comunicazione
Svolta la Schiscia. “Un'iniziativa divertente e innovativa pensata per aiutare i giovani italiani a
migliorare le loro pause pranzo Lidea nasce dall'osservazione di un'abitudine molto diffusa

tra i giovani italiani, in particolare gen z e millennials, che spesso si trovano a dover affrontare
pause pranzo con pasti poco appetitosi”. A supporto dell'iniziativa & stato sviluppato un piano
di comunicazione integrata che ha pravisto la collaborazione con influencer di rilieve, tra cui ll
Milanese Imbruttito. “Anche nel 2025, saremo molto attivi non solo in tv ma sempre pit a livello
digitale, in particolare su Meta e TikTok, mezzi che ci permettono di raggiungere la gen z, per
diventare il brand di riferimento anche per i pili giovani”.
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Gruppo Fini a Tuttofood lancia la prima
pasta ripiena senza lattosio e le novita
di Le Conserve della Nonna

Data: 5 Maggio 2025
# 0 Commenti

(Riceviamoe pubblichiamo )

Tempo di lettura: 3 minuti - 551 parole

“ Da oggi, lunedi 5, all'8 maggio 2025 la storica azienda di Modena sard
p ista della manif i il con l'assaggio delle
innovative referenze senza lattosio e la presentazione di nuovi sughi e
confetture firmate Le Conserve della Nonna.

'Gruppo Fini: tradizione, innovazione e gusto per tutti! La storica azienda di
Modena partecipa a Tuttofood 2025 dimostrandosi uno dei primari player
alimentari italiani, trasformando lo Stand B 13, nel Padiglione 4, in una golosa
occasione per riscoprire il piacere della tavola nel segno della qualita e del gusto
autentico. Durante la azione, uno chef prep piatti espressi, 1
al pubblico l'opportunita di assaporare la nuova linea Senza Lattosio, scoprendone
tutta la bonta e leggerezza di un'innovazione destinata a rivoluzionare il mercato,
Con l'intolleranza al lattosio che interessa circa il 50% degli italiani, Fini risponde
alle nuoy li tari p 1o un pr capace di ¢ gusto
autentico e leggerezza, senza rinunce. La linea Senza Lattosio rappresentauna
vera novita nel mondo della pasta fresca ripiena, segmento fino a oggi poco
rappresentato. Grazie a un processo produttivo dedicato, Fini ha creato tre

referenze di altissima qualita, r con ing come uova
100% italiane da allevamenti a terra e sfoglia ruvida nel pieno rispetto della
lizione emiliana. 5i p quindi provare i Tortellini al prosciutto crudo

{250g), ripieni di parmigiano reggiano e prosciutto crudo, dal sapore intenso, i
Ravioli ricotta e spinaci (250g): cremosi e delicati, ma anche | Ravioli mozzarella e
pomodoro (250g): dal ripieno saporito.

38

Pronte all'assaggio anche le golosita di Le Conserve della Nonna, marchio
sinonime di sapoeri genuini e autenticl. Tra le novita 2025 splecane | nuovi sughi,
come il Raga di Tonno {1%0g), ricco (25% di tonno) e intense, con un tocco di
acciughe e pomodero italiano, il Sugo alla Nerma (1%0g), fedelmente ispirato alla
tradizione siciliana, con melanzane fritte a cubett! e ricotta salata e la Caponata di
Melanzane (200g), |a classica ricetta siciliana con melanzane fritte, sedano, cipolle,
olive e capperi, dal sapore lievemente agrodolce,

Un appur che si ie anche alle Confi e di Frutta Regional
Vincitrici del Quality Award dal 2019 al 2025, offronc una qualita superiore,
derivante dall'impiego di frutta solo italiana, raccolta al giusto grado di
maturazione, altissime percentuali di frutta, anche oltre il 100% per alcune
referenze, nessuna pectina aggiunta per molte varianti, senza glutine e zucchero
italiano da agricoltura ibile. Tra le specialita in assaggio: Prugna dell'Emilia-
Ri Pera dell'Emilia-R IGP, Pesca di Romagna IGP, Ciliegia
dell’Emilia-Romagna, Amarena dell'Emilia-Romagna, Amarene Brusche di
Modena IGP.

Il Gruppe Fini SpA, societd 108% italiana di proprietd di Holding
Carisma, & una storica realtd produttiva dell"alimentare. FINI & un
marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto
il gusto della tradiziene emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
1'originaria salumeria-gastronomia di Modena si @ trasformata in un
moderno pastificio che conta oltre 180 dipendenti ed esporta i suod
prodotti in 3@ Paesi nel mondo, sempre all’insegna di tradizione,
territorio e gqualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di
referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate,
sughi, condisenti e confetture preparate secondo metodi
tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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A Tuttofood lo Chef del Gruppo Fini

da Carla Cavicchini | 30 Aprile 2025

A Tuttofood lo chef del Gruppo Fini fard assaggiare la prima pasta fresca ripiena senza lattosio, ma non mancheranno altre
golose proposte firmate da Le Conserve della Nonna. Una piccola rivoluzione tutta da provare e una ghiotta sfida per la storica
azienda erniliana conosciuta nel mondo proprio per le sue referenze tradizionali:

Dal 5 all'8 maggio al Padiglione 4 Stand B13 di Tuttofood
Milano, Gruppo Fini presenta la prima linea di pasta fresca
ripiena senza lattosio, ur'innovazione pensata per
rispondere all'esigenza di circa il 50% degli italiani
intolleranti o sensibili al lattosio. In stand sara possibile
assaggiare i piatti preparati da uno chef incentrati su tre
referenze: Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio,
Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio, Ravioli mozzarella e

pomodoro senza

lattosio. Anche Le Conserve della

Nonna presentera le novita 2025, tra cui
i sughi gourmet come il Ragu di

Tonno, il Sugo alla Narma e la Caponata F I H I
di Melanzane secondo tradizione

siciliana, ma anche la linea di confetture MODENA
extra con altissime percentuali di frutta
dellEmilia-Romagna, senza pectina

aggiunta e senza glutine, vincitrici dal
2019 al 2025 del Quality Award.

TORTELLINI

CON PROSCIUTTO CRUDO
il
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Appuntamento con il gusto a Tuttofood:
Gruppo Fini lancia la prima pasta ripiena
senza lattosio e le novita di Le Conserve
della Nonna

Dal & ali'8 maggio 2025 presso il Padighone 4 Stand 813 la storico oziendo di Medena sara protagonisto dello manifestazione
milanese 'ossoggio delle innovotive referenze senzo lattesio e lo presentazione di nuovi sughi e confetture firmote Le
Conserve della Nonna.

£112/05/2025 [ Categoria: Varie )

Gruppo Fini: tradizione, innovazione e gusto per tutti! La storica azienda di Modena partecipa a Tuttofood 2025
dimostrandosi uno dei primari player alimentari italiani, trasformando lo Stand B 13, nel Padiglione 4, in una go-
losa occasione per riscoprire il piacere della tavola nel segno della qualitad e del gusto autentico. Durante la ma-
nifestazione, uno chef preparera piatti espressi. offrendo al pubblico 'opportunita di assaporare la nuova linea
Senza Lattosio, scoprendone tutta la bonta e leggerezza di un'innovazione destinata a rivoluzionare il mercato.
Con l'intolleranza al lattosio che interessa circa il 50% degli italiani, Fini risponde alle nuove esigenze alimentari
proponendo un prodotto capace di coniugare gusto autentico e leggerezza, senza rinunce. La linea Senza
Lattosio rappresenta una vera novita nel mondo della pasta fresca ripiena, segmento fino a oggi poco rappre-
sentato. Grazie a un processo produttivo dedicato, Fini ha creato tre referenze di altissima qualita, realizzate
con ingredienti selezionati come uova 100% italiane da allevamenti a terra e sfoglia ruvida nel pieno rispetto
della tradizione emiliana. Si potranno quindi provare i Tortellini al prosciutto crudo (250g). ripieni di parmigiano
reggiano e prosciutto crudo, dal sapore intenso, | Ravioli ricotta e spinaci (250g): cremosi e delicati, ma anche i
Ravioli mozzarella e pornodoro (250g): dal ripieno saporito.

Pronte all'assaggio anche le golositd di Le Conserve della Monna, marchio sinonime di sapori genuini e autentici.
Tra le novita 2025 spiccano | nuovi sughi, come il Ragl di Tonno (190g). ricco (25% di tonna) e intenso, con un
toceo di acciughe & pomodoro italiano, il Sugo alla Norma (190g), fedelmente ispirato alla tradizione siciliana,
con melanzane fritte a cubetti e ricotta salata e la Caponata di Melanzane (200g), |a classica ricetta siciliana

con melanzane fritte, sedana, cipolle. olive e capperi, dal sapore lievemente agrodolce.

Un appuntamento che si estende anche alle Confetture di Frutta Regionale. Vincitrici del Quality Award dal 2019
al 2025, offrono una qualita superiore, derivante dall'impiege di frutta solo italiana, raccolta al giusto grado di
maturazione, altissime percentuali di frutta, anche oltre il 100% per alcune referenze, nessuna pectina aggiunta
per molte varianti, senza glutine e zucchero italiano da agricoltura sostenibile, Tra le specialita in assaggio:
Prugna dell'Emilia-Romagna, Pera dell' Emilia-Romagna IGP, Pesca di Romagna IGP, Ciliegia dell’'Emilia-

Romagna, Amarena dell'Emilia-Romagna, Amarene Brusche di Modena IGP.

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva dell'ali-
mentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in ltalia e nel mondo tutto il gusto della tradizione
emiliana in cucina, Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moder-
no pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre allinsegna
di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le re-
gioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicu-

rezza di un grande gruppo industriale.

https:/www.nonsolobuono.it
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Tuttofood/2. Fini: pasta, pomodoro e
confetture per tutti i gusti

Veronica lannarella (direttore marketing) racconta a EFA

News l'espansione all'estero

? Fini & un gruppo agroalimentare 100% modenese.

| A Tuttofood 2025, ha messo in risalto i suoi
prodotti di sempre: la pasta fresca, le conserve di

f\ pomodoro e di frutta, ultimamente con un occhio di
riguardo per le esigenze dei consumatori
intolleranti al lattosio. Con un fatturato di 70 milioni

“w... dieuro, Fini pud contare su una quota export del

30%, su cui sta investendo sempre di pid.

Nel corso della fiera, EFA News ha intervistato Veronica lannarella, direttore marketing del

Gruppo Fini.
Guarda il video:

Tuttofood. Fini: pasta pomodoro elconfetture pert

et

Tuttofood /2. Fini: pasta, pomodoro e confetture per tutti i gusti

Ut

 FOOD

MILANO

INTERNATIONAL
FOOD EXHIBITION |

= |

Fini & un gruppo agroalimentare 100% modenese. A Tuttofood 2025, ha messo in risalto | suoi prodotli di sempre: la pasta fresca, le conserve di pomodoro e di

frutta, utimamente con un occhic di rigeardo....

4
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FINI, NOVITA SENZA LATTOSIO IN ARRIVO NEL COMPARTO
PASTA FRESCA

PASTA

Presentata a TuttoFood 2025 la nuova linea che punta sullinclusivita alimentare e anticipa ulteriori sviluppi nel mercato

FER e P

ROBERTA MORINI

BRAND MANAGER
GRUPPO FINI
) gt Y ——

Se non vedi i video, ricorda di abilitare | cookie

In occasione di TuttoFood 2025 Milano, il gruppo Fini ha annunciato il lancio di una nuova
linea di pasta fresca ripiena completamente priva di lattosio. La gamma comprende tre
referenze classiche del ripieno italiano: tortellini al prosciutto crudo, ravioli ricotta e spinaci e
ravioli mozzarella e pomodoro. La particolarita di questi prodotti risiede nell'utilizzo di
formaggi delattosati e in un processo produttivo dedicato che ne assicura l'assoluta
assenza di lattosio. L'azienda intende continuare a investire nell'innovazione del comparto,
con ulteriori novita in arrivo per soddisfare le esigenze di un mercato in continua evoluzione.
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Appuntamento con il gusto a Tuttofood: Gruppo Fini
lancia la prima pasta ripiena senza lattosio e le
novita di Le Conserve della Nonna

[ 9 Maggio 2025 da ¢ Borderline Agency

Dal 5 all'8 maggio 2025 presso il Padiglione 4 Stand B13 la storica azienda di Modena
sard protagonista della manifestazione milanese I'assagglo delle innovative referenze
senza lattosio e la presentazione di nuovi sughi e confetture firmate Le Conserve della
Nonna.

Gruppo Fini: tradizione, innovazione e gusto per tutti! La storica azienda di Modena
partecipa a Tuttofood 2025 dimostrandosi uno dei primari player alimentari italiani,
trasformando lo Stand B 13, nel Padiglione 4, in una golosa occasione per
riscoprire il piacere della tavola nel segno della qualitd e del gusto autentico.
Durante la manifestazione, uno chef preparera piatti espressi, offrendo al pubblico

I'opportunita di porare la linea S Lattosio, scoprendone tutta la bonta
e leggerezza di un‘innovazione destinata a rivoluzionare il mercato. Con lintolleranza al
lattosio che interessa circa il 50% degli italiani, Fini risponde alle nuove esigenze
alimentari proponendo un prodotto capace di coniugare gusto autentico e
leggerezza, senza rinunce. La linea Senza Lattosio rappresenta una vera novita nel
mondo della pasta fresca ripiena, segmento fino a oggi poco rappresentato. Grazie a
un processo produttivo dedicato, Fini ha creato tre referenze di altissima qualita,

realizzate con ingredienti selezionati come uova 100% itali da ti a

terra e sfoglia ruvida nel pieno rispetto della tradizione emiliana. Si potranno
quindi provare i Tortellini al prosciutto crudo (250g), ripieni di parmigiano reggiano e
prosciutto crudo, dal sapore intenso, | Ravioli ricotta e spinaci (250g): cremosi e

delicati, ma anche i R 0 (250g): dal ripieno saporito.

ellaep

h

le losita di Le Ci ve della Nonna, marchio

Pronte all’assaggio

sinonimo di sapori genuini e autentici. Tra le novitad 2025 spiccano | nuovi sughi, come
il Ragl di Tonno (190g), ricco (25% di tonno) e Intenso, con un tocco di acciughe e
pomodoro italiano, il Sugo alla Norma (190g), fedelmente ispirato alla tradizione
siciliana, con melanzane fritte a cubetti e ricotta salata e la Caponata di Melanzane
(200g), la classica ricetta siciliana con melanzane fritte, sedano, cipolle, olive e capperi,
dal sapore lievemente agrodolce.

Un appuntamento che si estende anche alle Confetture di Frutta Regionale. Vincitrici
del Quality Award dal 2019 al 2025, offrono una qualitd superiore, derivante
dallimpiego di frutta solo italiana, raccolta al giusto grado di maturazione, altissime
percentuali di frutta, anche oltre il 100% per alcune referenze, nessuna pectina aggiunta
per molte varianti, senza glutine e zucchero italiano da agricoltura sostenibile. Tra le
specialita in assaggio: Prugna dell’Emilia-Romagna, Pera dell’Emilia-Romagna IGP,
Pesca di Romagna IGP, Ciliegia dell’Emilia-Romagna, Amarena dell’Emilia-
Romagna, Amarene Brusche di Modena IGP.

www.nonsolobuono.it

1l Gruppo Fini SpA, socletd 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica
realtd produttiva dell‘alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
I'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio
che conta oltre 100 dipendenti ed esporta | suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell’ampia gamma
di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.
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Appuntamento con il gusto a Tuttofood: Gruppo Fini
lancia la prima pasta ripiena senza lattosio e le novita di
Le Conserve della Nonna

9 Maggio 2025 di BorderlineAgency

Dal 5 ali'8 maggio 2025 presso il Padiglione 4 Stand B13 la storica azienda di Modena
sara protagonista della manifestazione milanese I'assaggio delle innovative referenze
senza lattosio e la presentazione di nuovi sughi e confetture firmate Le Conserve della
Nonna.

Gruppo Fini: tradizione, innovazione e gusto per
tutti! La storica azienda di Modena partecipa a
Tuttofood 2025 dimostrandosi uno dei primari
player alimentari italiani, trasformando lo Stand B
13, nel Padiglione 4, in una golosa occasione
per riscoprire il piacere della tavola nel segno
della qualita e del gusto autentico. Durante la
manifestazione, uno chef preparera piatti
espressi, offrendo al pubblico I'opportunita di
assaporare la nuova linea Senza Lattosio, scoprendone tutta la bonta e leggerezza di
un'innovazione destinata a rivoluzionare il mercato. Con l'intolleranza al lattosio che
interessa circa il 50% degli italiani, Fini risponde alle nuove esigenze alimentari
proponendo un prodotto capace di coniugare gusto autentico e leggerezza, senza
rinunce. La linea Senza Lattosio rappresenta una vera novita nel mondo della pasta
fresca ripiena, segmento fino a oggi poco rappresentato. Grazie a un processo
produttivo dedicato, Fini ha creato tre referenze di altissima qualita, realizzate con
ingredienti selezionati come uova 100% italiane da allevamenti a terra e sfoglia
ruvida nel pieno rispetto della tradizione emiliana. Si potranno quindi provare i
Tortellini al prosciutto crudo (250g), ripieni di parmigiano reggiano e prosciutto crudo,
dal sapore intenso, i Ravioli ricotta e spinaci (250g): cremosi e delicati, ma anche i
Ravioli mozzarella e pomodoro (250g): dal ripieno saporito.

Pronte all’assaggio anche le golosita di Le Conserve della Nonna, marchio sinonimo di
sapori genuini e autentici. Tra le novita 2025 spiccano i nuovi sughi, come il Ragl di
Tonno (190g), ricco (25% di tonno) e intenso, con un tocco di acciughe e pomodoro
italiano, il Sugo alla Norma (190g), fedelmente ispirato alla tradizione siciliana, con
melanzane fritte a cubetti e ricotta salata e la Caponata di Melanzane (200g), la classica
ricetta siciliana con melanzane fritte, sedano, cipolle, olive e capperi, dal sapore
lievemente agrodolce.

Un appuntamento che si estende anche alle Confetture di Frutta Regionale. Vincitrici
del Quality Award dal 2019 al 2025, offrono una qualita superiore, derivante
dall'impiego di frutta solo italiana, raccolta al giusto grado di maturazione, altissime
percentuali di frutta, anche oltre il 100% per alcune referenze, nessuna pectina aggiunta
per molte varianti, senza glutine e zucchero italiano da agricoltura sostenibile. Tra le
specialita in assaggio: Prugna dell’Emilia-Romagna, Pera dell'Emilia-Romagna IGP,
Pesca di Romagna IGP, Ciliegia dell’Emilia-Romagna, Amarena dell’Emilia-Romagna,
Amarene Brusche di Modena IGP.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica
realta produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia
e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi I'originaria
salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta
oltre 100 dipendenti ed esporta | suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna
di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze
tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate
secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Appuntamento con il gusto a Tuttofood: Gruppo
Fini lancia la prima pasta ripiena senza lattosio e le
novita di Le Conserve della Nonna

Pubblicata da: Borderline

Dal 5 all'8 maggio 2025 presso il Padiglione 4 Stand B13 la storica azienda di
Modena sara protagonista della manifestazione milanese I'assaggio delle
innovative referenze senza lattosio e la presentazione di nuovi sughi e confetture
firmate Le Conserve della Nonna.

Gruppo Fini: tradizione, innovazione e gusto per tutti! La storica azienda di
Modena partecipa a Tuttofood 2025 dimostrandosi uno dei primari player
alimentari italiani, trasformando lo Stand B 13, nel Padiglione 4, in una
golosa occasione per riscoprire il piacere della tavola nel segno della qualita
e del gusto autentico. Durante la manifestazione, uno chef preparera piatti espressi, offrendo al pubblico 'opportunita di
assaporare la nuova linea Senza Lattosio, scoprendone tutta la bonta e leggerezza di un'innovazione destinata a rivoluzionare
il mercato. Con l'intolleranza al lattosio che interessa circa il 50% degli italiani, Fini risponde alle nuove esigenze alimentari
proponendo un prodotto capace di coniugare gusto autentico e leggerezza, senza rinunce. La linea Senza Lattosio

rappresenta una vera novita nel mondo della pasta fresca ripiena, segmento fino a oggi poco rappresentato. Grazie a un
processo produttivo dedicato, Fini ha creato tre referenze di altissima qualita, realizzate con ingredienti selezionati come uova
100% italiane da allevamenti a terra e sfoglia ruvida nel pieno rispetto della tradizione emiliana. Si potranno quindi provare i
Tortellini al prosciutto crudo (250g), ripieni di parmigiano reggiano e prosciutto crudo, dal sapore intenso, i Ravioli ricotta e
spinaci (250g): cremosi e delicati, ma anche i Ravioli mozzarella e pomodoro (250g): dal ripieno saporito.

Pronte all'assaggio anche le golosita di Le Conserve della Nonna, marchio sinonime di sapori genuini e autentici. Tra le novita
2025 spiccano i nuovi sughi, come il Ragu di Tonno (190g), ricco (25% di tonno) e intenso, con un tocco di acciughe e
pomodoro italiano, il Sugo alla Norma (190g), fedelmente ispirato alla tradizione siciliana, con melanzane fritte a cubetti e
ricotta salata e la Caponata di Melanzane (200g), la classica ricetta siciliana con melanzane fritte, sedano, cipolle, olive e
capperi, dal sapore lievemente agrodolce.

Un appuntamento che si estende anche alle Confetture di Frutta Regionale. Vincitrici del Quality Award dal 2019 al 2025,
offrono una qualita superiore, derivante dall'impiego di frutta solo italiana, raccolta al giusto grado di maturazione, altissime
percentuali di frutta, anche oltre il 100% per alcune referenze, nessuna pectina aggiunta per molte varianti, senza glutine e
zucchero italiano da agricoltura sostenibile. Tra le specialita in assaggio: Prugna dellEmilia-Romagna, Pera dellEmilia-
Romagna IGP, Pesca di Romagna IGP, Ciliegia dellEmilia-Romagna, Amarena dell’Emilia-Romagna, Amarene Brusche di
Modena IGP.

www.nonsolabuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, € una storica realta produttiva dell'alimentare. FINI
& un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912
ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della
Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture
preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Appuntamento con il gusto a Tuttofood: Gruppo Fini lanciala
prima pasta ripiena senza lattosio e le novita di Le Conserve
della Nonna

Dal 5 all'8 maggio 2025 presso il Padiglione 4 Stand Bi13 la storica azienda di Modena sara
protagonista della manifestazione milanese lassaggio delle innovative referenze senza lattosio e la
presentazione di nuovt sughi e confetture firmate Le Conserve della Nonna.

Bologna, 09/05/2025 (informazione.it - comunicati stampa - fiere ed eventi)

Gruppo Fini: tradizione, innovazione e gusto per tutti! La storica azienda di Modena partecipa a
Tuttofood 2025 dimostrandosi uno dei primari player alimentari italiani, trasformando lo Stand
B 13, nel Padiglione 4, in una golosa occasione per riscoprire il piacere della tavola nel segno
della qualita e del gusto autentico. Durante la manifestazione, uno chef preparera piatti
espressi, offrendo al pubblico l'opportunita di assaporare la nuova linea Senza Lattosio,
scoprendone tutta la bonta e leggerezza di un‘innovazione destinata a rivoluzionare il mercato.
Con l'intolleranza al lattosio che interessa circa il 50% degli italiani, Fini risponde alle nuowve
esigenze alimentari proponendo un prodotto capace di coniugare gusto autentico e
leggerezza, senza rinunce.

La linea Senza Lattosio rappresenta una vera novita nel mondo della pasta fresca ripiena,
segmento fino a oggi poco rappresentato, Grazie a un processo produttive dedicato, Fini ha
creato tre referenze di altissima qualita, realizzate con ingredienti selezionati come uova
100% italiane da allevamenti a terra e sfoglia ruvida nel pieno rispetto della tradizione
emiliana. Si potranno quindi provare i Tortellini al prosciutto crudo (250g), ripieni di
parmigiano reggiano e prosciutto crudo, dal sapore intenso, | Ravioli ricotta e spinaci (250g):
cremosi e delicati, ma anche i Ravioli mozzarella e pomodoro (250g): dal ripieno saporito.

Pronte all’assaggio anche |e golosita di Le Conserve della Monna, marchio sinanimao di sapori
genuini e autentici. Tra le novitd 2025 spiccano | nuovi sughi, come il Ragl di Tonno (190g),
ricco (25% di tonno) e intenso, con un tocco di acciughe e pomedora italiano, il Sugo alla Norma
(190g), fedelmente ispirato alla tradizione siciliana, con melanzane fritte a cubetti e ricotta
salata e la Caponata di Melanzane (200g), la classica ricetta siciliana con melanzane fritte,
sedano, cipolle, olive e capperi, dal sapore lievemente agrodolce,

Un appuntamento che si estende anche alle Confetture di Frutta Regionale. Vincitrici del
Quality Award dal 2019 al 2025, offrono una gualita superiore, derivante dall'impiego di
frutta solo italiana, raccolta al giusto grado di maturazione, altissime percentuali di frutta,
anche oltre il 100% per alcune referenze, nessuna pectina aggiunta per molte varianti, senza
glutine e zucchero italiane da agricoltura sostenibile. Tra le specialita in assaggio: Prugna
dell'Emilia-Romagna, Pera dell’'Emilia-Romagna IGP, Pesca di Romagna IGP, Ciliegia
dell'Emilia-Romagna, Amarena dell’Emilia-Romagna, Amarene Brusche di Modena IGP.

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta
produttiva dell’alimentare. FIMI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si é trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e
qualits. Le Conserve della Monna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale,

Per maggiori informazioni
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Ufficio Stampa
Matteo Barboni
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Comunicati generici Tuttofood: Gruppo Fini e la prima pasta ripiena senza lattosio. Novita di Le Conserve di

Tuttofood: Gruppo Fini e la prima pasta ripiena
senza lattosio. Novita di Le Conserve della Nonna

Dal 5 allI’8 maggio 2025 presso il Padiglione 4 Stand B13 la storica azienda di Modena sara
protagonista della manifestazione milanese I'assaggio delle innovative referenze senza lattosio e la
presentazione di nuovi sughi e confetture firmate Le Conserve della Nonna.

Gruppo Fini: tradizione, innovazione e gusto per tutti! La storica azienda di Modena partecipa a
Tuttofood 2025 dimostrandosi uno dei primari player alimentari italiani, trasformando lo Stand B
13, nel Padiglione 4, in una golosa occasione per riscoprire il piacere della tavola nel segno della
qualita e del gusto autentico. Durante la manifestazione, uno chef preparera piatti espressi,
offrendo al pubblico I'opportunita di assaporare la nuova linea Senza Lattosio, scoprendone tutta la
bonta e leggerezza di un’innovazione destinata a rivoluzionare il mercato. Con l'intolleranza al
lattosio che interessa circa il 50% degli italiani, Fini risponde alle nuove esigenze alimentari
proponendo un prodotto capace di coniugare gusto autentico e leggerezza, senza rinunce. La
linea Senza Lattosio rappresenta una vera novita nel mondo della pasta fresca ripiena, segmento
fino a oggi poco rappresentato. Grazie a un processo produttivo dedicato, Fini ha creato tre
referenze di altissima qualita, realizzate con ingredienti selezionati come uova 100% italiane da
allevamenti a terra e sfoglia ruvida nel pieno rispetto della tradizione emiliana. Si potranno
guindi provare i Tortellini al prosciutto crudo (250g), ripieni di parmigiano reggiano e prosciutto
crudo, dal sapore intenso, i Ravioli ricotta e spinaci (250q): cremosi e delicati, ma anche i Ravioli
mozzarella e pomodoro (250g): dal ripieno saporito.

Pronte all’assaggio anche le golosita di Le Conserve della Nonna, marchio sinonimo di sapori
genuini e autentici. Tra le novita 2025 spiccano i nuovi sughi, come il Ragu di Tonno (190g), ricco
(25% di tonno) e intenso, con un tocco di acciughe e pomodoro italiano, il Sugo alla Norma (190g),
fedelmente ispirato alla tradizione siciliana, con melanzane fritte a cubetti e ricotta salata e la
Caponata di Melanzane (200g), la classica ricetta siciliana con melanzane fritte, sedano, cipolle, olive
e capperi, dal sapore lievemente agrodolce.

Un appuntamento che si estende anche alle Confetture di Frutta Regionale. Vincitrici del Quality
Award dal 2019 al 2025, offrono una qualita superiore, derivante dall’'impiego di frutta solo
italiana, raccolta al giusto grado di maturazione, altissime percentuali di frutta, anche oltre il 100%
per alcune referenze, nessuna pectina aggiunta per molte varianti, senza glutine e zucchero italiano
da agricoltura sostenibile, Tra le specialita in assaggio: Prugna del’Emilia-Romagna, Pera
dell’Emilia-Romagna IGP, Pesca di Romagna IGP, Ciliegia dell’Emilia-Romagna, Amarena
dell’lEmilia-Romagna, Amarene Brusche di Modena IGP.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta
produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo
tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi I'originaria salumeria-gastronomia
di Modena si @ trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi
prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve
della Nonna, nell’ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi,
condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.
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A Plma 2025 vince
Peffetto‘sorpresa’

Gli highlights della manifestazione in scena ad Amsterdam il 20 & 21

REPORTAGE

maggio. Presenti pil di 20mila visitatori e 3.160 espositori. Inclusa
una nutrita presenza di aziende italiane.

[ Federica Bartesaghi

“ Surprise wins over price”, che tradotto
significa “La sorpresa vince sul prezzo”
E con guesto leitmativ che gli orge-
nizzatori di Plma archiviano 'edizione 2025
dell'annuale fiera internazionale della prive-
te label, in scena ad Amsterdam il 20 el 27
maggio
“Prodotti come l'eceto balsamico da grat-
tugiare, i fioochi di lathe 8 bese vegetale o i
sieri cosmetici arricchiti di vitamina C hanno
stupite i visitatori”, spiegana gli organizzatori.
Linnovezione di prodotto & stata quindi il
tratte distintivo e la carta vincente di Plma
2025, che ha accolto oltre 30mila operator
da plil di 125 Paesl e 3160 aziends espositricl
da 75 Paes],

GROCERYECONSUMI 26 - GIUGHNO 2025

Da private label a private brand

“Le private label tanno sempre pil eval
venda in private brand, la cul rilevanza strate
glea cresce di anna in anna’, affermana anca
ra gh organizzator. *Puntando sulla sorpresa
anziché sul prezza, le aziends offrono prodattl
che apportana magglors valare & differenzia

zione”, Tutto questo era visibile nell’area Idea
Supermarket di Plma, dove zonc state pre-
sentate le ultime tendenze nel mercato del-
le marche del distributore B livello globale. Le
principali? Alimenti salutistici per stili di vita
attivi, prodotti proteici 8 per esigenze alimen-
tari speciali, prodotti biclogici e wegani, 8 baze
wegetale 8 sostenibili.

“E incoraggiante wedere 'energia e |ispira-
zione che si creano dalla collaborazione tra
rivenditori e produttorn, mentre =i impegnanc
a costruine une comunits dinemica nel mon-
do delle manche private” afferma il presidents
di Plmia, Peggy Davies. “Oueste azlende dimeo
strano di essere pronte ad affraontare || futurg,
rispondanda alle esigenze di consumaton che
non sono solo attentl al prezzo, ma sempre
pll orentati verso || valore reale. Questo spl
rita di collz novazIone & emerso
chiaramernte durante la flera®

Le date della prossima edizione sono gia
state confermate: si terrd Il 19 & 20 maggio
2026, sempre al Ral Convention Centre di Am
sterdam,
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GINO GIROLOMONI
COOPVAAGR.

www.girolomoni.it

Sugo all’Arrabl

ta Bio Girelomoni
a bio Girolo
di pomodori 100%
» extravergine di oliva, 1
ricetta e stata
"a quantita

oni & re-

centrat
na consiste
to:

somadoro per

Ingredienti
Pomodoro*® (74%: p:

» e
yncino* (0,40%). *Ingredienti bic.
Formato e Confezionamento
Vasetto di vetro da 300 gr (290 ml)

Sugo allaNorma

Sugo realizzato come da ricetta tradi-
zionale siciliana: con melanzane fritte
ericotta salata, abbinate al pomodoro
italiano. Un sugo pronto all'uso, dalla
consistenza ricca e corposa con me-
lanzane a cubetti, con lista ingredienti
pulita e genuina.

Ingredienti

Passata di pomodoro 48%, melanzane
19%, acqua, olio di semi di girasole, dop-
pic concentrato di pomodoro, ricotta
salata 3%, cipolla, sale, basilico, zuc-
chero, aglio, correttore di acidita: acido
citrico. Origine del pomodoro: Italia.
Senza glutine.

Formato e Confezionamento

Vaso vetro 190 gr.

Shelflife

30 mesi.

GIULIANO TARTUFI

www.giulianotartufi.it

Tartufata Food Service
od Servic

recente e in

'utilizzo, la confezione & perfetta pe

chiunque h osizio

a. L'innovativo pa ing in

eparazioni rapide ervizi di ris

zione e la pizza

per

che in abbinar

Ingredienti
Acqua, funghi coltivati (Ag

ni di girasole

acidc

i xantano

Senza glutine. Vegetariano
Formato e Confezionamento
500 gr, 1.000 gr.

Doypa
Shelf life
Tre anni

MUTTI

www.mutti-parma.com

Sugo Rossoro al basilico 280 gr
ano con

fresco rato

or ga

antire gliori condizioni di igienicita

ma qualita del prodk

mass

cc

ai prodott \entari destinati all'ali

mentazione
Ingredienti
a di pomodora 60%, f
nodoro Rossoro 21%, con

umana

pomodoro 10,2%, olio di oliva, ¢

genovese Dop 1
aromi naturali, sale.

Formato e Confezionamento
etto in vetro 80 gr -

film

estensibile

Shelf life

Due anni

con le norme vigenti relative

LADORIA

www.gruppeladoria.it

cina

ntenso,

pronto da gt
Ingredienti
Basilico, olio d

di girasole

acardi, gre

pecorino rom:

di ol

aglio.

Formato e Confezionamento
Una v
90 gr 52
Shelflife
Tre anni

& di vasi in vetro che vanno ¢

NOUVELLE TERRE -
BUONONATURALE

www.buononaturale.it

Sugo di pomodoro e soia bio -190g

Le Salse e i sughi bio buornonaturale rifornu

e classiche italiane per una ¢
uilibri ser

senza additivi, realizzato con pom
e verd

lezionate da agricoltura k

permanter
chezza dei tipic

pratico,
ndo piatto pit

e bio buo

1ean Taste

OKe senza glutine,

»omodoro® 71%, soia® reid

carote”, cipolla*
sedano® ba

canna’, spezie™. "=biologico

Formato e Confezionamento

Vaso vetro 212 ml colonng; capsula fiip @ 53mm
Shelflife

Due

nni dalla ¢ di produzione.

ITOSCANACCI

www.itoscanacei.it

Sugo di astice
Uns

di alta qualita per creare primi piatti
sivi e deliziosi. Una ricetta equili
[ 1

brata che

senza mai re:

primi de

sorpren

Ingredienti
i polpa

vergine

perone

e). Puo conter

NOVA - NOVA FUNGHI

www.novafunghi.it

Salsa ai carciofi Nova Linea Pasta &
Bruschette
La Salsa ai Carciofi Nc

crery

va, con la sua

del carc ente
o condime
piatti, libei

apore. L'azienda utilizza

vinaci disidrata

Formato e Confezionamento
40 gr
Shelf life
Quattro

-190 gr- 540 gr.

ni.
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CRONACA

iifragio a Modena Allerta grandine W sindaco di Rimini @ I'lran Cana sbranato dai lupi Gratta e vince 2 milioni
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Family day per il Gruppo Fini: "Forte legame con il territorio"

Il Gruppo Fini, storico marchio alimentare modenese, tornato con la sua sede di Ravarino dal 2007 in
mani completamente italiane,...
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Il Gruppo Fini, storico marchio alimentare modenese, tomato con la
sua sede di Ravarine dal 2007 in mani completaments italiane,...

| Gruppo Fini, storico marchio alimentare modenese,

tornato con la sua sede di Ravarino dal 2007 in mani

completamente italiane, ora al 100% di proprieta della
Halding Carisma, ieri ha aperto le porte dello stabilimento
per uno speciale Family Day, esteso ai familiari dei
lavoratori. Offerta 'opportunita per i circa 250 convenuti di
visitare e vivere | luoghi dove ogni giorno prendono vita la
pasta fresca ripiena & marchio Fini e | sughi, le conserve e le
confetture firmate Le Conserve della Monna. A piccoli gruppi
i presenti sono stati accompagnati in itineran guidati
allinternc degli stabilimenti, per seguire da vicine tutte le
tasi del processo produttivo: dalla lavorazione delle materie
prime fino alla etichettatura finale. Un'occasione unica per
scoprire da vicino I'sttenzione, la "competenza e la
passione, ma anche la cura e i controlli che ogni giomo
alimentano la produzione del Gruppo Fini'

Proprio a Ravarino ha sede quest'ultimo brand modenese,
capace di realizzare un fatturato di 70 milioni di euro, il 20%
del quale conseguito sui mercati ester, dove sono
particolarmente apprezzate conserve e confetiure. "Questa
— ha detto la sindaca di Ravarino Maurizia Rebecchi,
presente a questo happening - & una delle realta produttive
pit importanti del nostro territorio. La sua storia, il suo
radicamento sono assai sentiti e sono fortissimi. E' un valore
inestimabile anche perché c'é un rapporto molto stretto tra
I'azienda ed il territorio, un territorio che & a vocazione
agricola per il 90%, tra I'altro con delle produzioni di
eccellenza che vedono qui la loro trasformazione in prodotti
di gualitd". Per I'azienda la festa di ieri, che non si ripeteva
da almeno sei anni, & stato un modo per rafforzare il legame
con le famiglie dei propri collaboratoni & trasmettere i valori
che guidano quotidianamente il lavoro all'interna dello
stabilimento.

Il Gruppe Fini conta oggi circa 150 dipendenti, in aumento
nei periodi di maggiore produzione, in estate con la raccolta
di pormodor e frutta, mentre in inverno con la crescita della
domanda di pasta fresca e pasta fresca ripiena, Per la
dirigenza della azienda & stata anche la conferma
dell'impegno del Gruppo "verso la trasparenza, la gualiti e il
benessere delle persone”,

Alberto Greco

® Riproduzione riservata
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Un family day tutto da gustare allo
stabilimento del Gruppo Fini a
Ravarino

Redazione

yrmazione di materie prime di qualité
festa pomeridia

Durante la Giornata delle Fa ie, i partecipanti — circa 150 tra dipendenti e
familiari - stati ac guidate all'interno degli
y tutte le fasi del processo p

La giornata e stata arricchita da momenti di intrattenimento
merenda e attivita ludiche, in un clima di festa e c
asa con uno speciale au di degusta

zienda & un m
collaboratori e trasmette
all'interno dello stabilimento. Il Gruppo Fini conta oggi circa 150 dipendenti,
in aumento nei pe li di maggiore produzione, in e con la raccolta di
pomodoti e frutta, mentre in inverno con la ¢ ita della domanda di pasta
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Family day per il Gruppo Fini: "Forte legame con
il territorio"
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Ravarino, Conserve Italia pronta ad assumere
110 lavoratori stagionali

da Redazione [13 Giugno 2025 / In Primo Piano, [ Ravarino -

RAVARINO - Sabato 5 luglio dalle ore 9 alle ore 13 lo stabilimento di Conserve Italia a Ravarino (via San Rocco
420) aprira i battenti per accogliere tutte le persone interessate ad un incarico di lavoro stagionale in
occasione della campagna di trasformazione del pomodoro da industria, che iniziera nella seconda meta di
luglio per concludersi verso la fine di settembre. A disposizione dei potenziali candidati ci saranno i
responsabili risorse umane e produzione del sito, che accompagneranno gli ospiti in una breve visita della
fabbrica fornendo informazioni sulle attivita previste, sullo svolgimento delle mansioni affidate agli addetti
stagionali e sul processo produttivo del pomodoro. Per l'occasione, sara possibile presentare direttamente la
propria candidatura nella mattinata di sabato 5 luglio.

In occasione della campagna di trasformazione del pomodoro, Conserve Italia quest'anno intende assumere
circa 110 lavoratori stagionali nello stabilimento di Ravarino. In questo sito produttivo (dove a pieno regime
sono impiegate circa 200 persone) si lavorano ogni anno fino a 80.000 tonnellate di pomodoro conferite dai
soci agricoltori delle cooperative locali, materia prima con cui si realizzano prodotti commercializzati in Italia
e in oltre 70 Paesi con marchi storici del Made in Italy come Valfrutta, Cirio e Jolly Colombani, oltre che con la
marca del distributore. Inoltre, quello di Ravarino & l'unico stabilimento di Conserve Italia specializzato nella
produzione di pomodoro biologico, che qui viene conferito da tutta I'Emilia-Romagna.

| profili richiesti per il lavoro stagionale riguardano le attivita produttive, tecniche e logistiche nel periodo di
massimo impegno dello stabilimento. Agli addetti stagionali verranno affidate mansioni che riguardano le
fasi di conferimento della materia prima, la trasformazione del prodotto, il controllo qualita, la pulizia e altro
ancora; il personale sara inquadrato con contratto a tempo determinato stagionale, legato alla durata delle
attivita di trasformazione. Il riferimento & il CCNL Cooperative trasformazione prodotti agricoli. Il lavoro &
organizzato in turni a ciclo continuo e per fare richiesta occorre essere maggiorenni. Non & necessariamente
richiesta una pregressa esperienza nel settore.

E possibile presentare la candidatura portando il proprio curriculum direttamente presso lo stabilimento
oppure inviando il curriculum vitae all'indirizzo selezione@ccci.it e inserendo nell'oggetto "CAMPAGNA 2025
RAVARINO".
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A Modena una giornata dedicata ai sapori del territorio con
degustazioni gratuite per l'inaugurazione di un nuovo
supermercato

Coop

gno FO25 10:00

DOVE QUANDO

Dal 12/06/2025 al 12/06/2025

dalle 9:00 alle 13:00 e nel pomeriggio dalle
17:00 alle 20:30

Piazza San Francesco

Piazza San Francesco D'Assisi
PREZZO

N el cuore del centro storico, tra strade che raccontano la citta e tradizioni
che fanno comunita, arriva una novita che promette di unire ancora di pit
i residenti ai sapori e ai valori del territorio.

ALTRE INFORMAZIONI

Giovedi 12 giugno, alle ore 9:00, il centro storico di Modena dara il benvenuto
al nuovo supermercato Coop in corso Canalchiaro 153. Questa apertura
rappresenta un ritorno all'idea originaria di Coop: offrire ai cittadini la comodita
diuna spesa quotidiana nel cuore della loro vita, tra casa, lavoro e studio.

L'evento di inaugurazione si terra in Piazzetta San Francesco, con una
giornata interamente dedicata ai sapori autentici del territorio.

Degustazioni d'autore per scoprire la nuova Coop

Dalle dalle 9:00 alle 13:00, e nel pomeriggio dalle 17:00 alle 20:30, la piazza si
trasformera in un vero e proprio percorso gastronomico con degustazioni
gratuite di eccellenze locali, prodotti che saranno disponibili sugli scaffali del
nuovo punto vendita,

Nella mattinata, i visitatori potranno assaporare le specialita salate di Fattoria
Italia, tra cuila torta rustica di grani antichi, focacce fragranti preparate con
farine tradizionali, e altre delizie da forno che esprimono la passione per la
panificazione artigianale, come l'erbazzone e il tortino di zucca.

Modena Today
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Sara inoltre presentata “La Giusta®, la nuova pizza dell'azienda reggiana, frutto
di un progetto inclusivo che coinvolge persone con fragilita nella filiera
produttiva, in collaborazione con il Consorzio Oscar Romero e il sistema di
servizi socio-occupazionali STRADE. Questo approccio responsabile e
inclusivo rafforza il legame di Fattoria Italia con il territorie, confermato
dall'uso di farine lavorate nei colli reggiani e pomodero 100% italiano per la
preparazione de “La Giusta". Nel pomeriggio, Fattoria Italia si dedichera ai
sapori dolci, proponendo dalla classica zuppa inglese a torte e biscotti ispirati
alle ricette delle nonne, come la torta di riso, la torta di tagliatelle o la crostata
di amarene, per concludere la giornata con un tocco di dolcezza.

Trai protagonisti della mattinata, spicchera una selezione di salumi artigianali
del Salumificio Artigianale Pavullese, come il Salame Nastro Rosso, la
salamella dolce e la salsiccia passita. Questi saranno tutti da assaggiare
insieme al Filone Rustico di farina bianca a lievito madre (lievitazione di 12 ore)
del Panificio Gallone.

Infine, si potranno provare anche i tortellini de Il Tortellante in crema di
Parmigiano Reggiano DOP offerti da La Pasta di Celestino, che nel
pomeriggio offrira in degustazione anche i propri tortellini di Modena conditi
anch'essi con crema di Parmigiano Reggiano DOP.

Il Tortellante: un progetto unico di inclusione

Il Tortellante, un progetto innovativo nato a Modena, si distingue a livello
mondiale per il suo approccio positivo e virtuoso alla disabilita. Questo
laboratorio lavorativo, palestra di autonomia, bottega artigiana e spazio di
condivisione & ascolto, coinvolge attualmente 40 famiglie, uno staff scientifico
e anni di sperimentazione. Offre a giovani autistici la possibilita di costruire
un futuro attraverso la produzione di pasta fresca artigianale.

Un viaggio tra i vini emiliani

Ampio risalto sara dato ai vini emiliani, con una selezione che llustra la
varieta e la gualita del territorio.

Al mattino, accanto alle etichette firmate Pr.iv.i Srl = tra cui il Pignoletto DOC
Extra Dry, il Rosé Brut Villa Cialdini, il Lambrusco Grasparossa, il Vecchia
Modena DOC eil Lambrusco Baluardo - saranno presenti anche i vini del
Podere Fiorini, con proposte come il Pignoletto Frizzante Pra' Mart DOCG, il
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro, il Cabernet Sauvignon DOC Colli
Bolognesi e il Lambrusco di Sorbara "La Piopa™.

Mel pomeriggio, le degustazioni si arricchiranno con i vini della cantina Donelli
Vini, che proporra lo Spumante Metado Martinotti Extra Dry, il Pignoletto DOC
La Modenese e diversi Lambruschi delle denominazioni Sorbara e
Grasparossa. A questi si affiancheranno le proposte della cantina Garuti,
come lo Spumante Rosé Lambrusco di Sorbara DOP, il Pignoletto DOP Brut
"L'una", il Lambrusco Autentico DOP e il Lambrusco Sorbara DOP Ca' Bianca.

Sapori genuini e tradizioni di famiglia

A completare I'esperienza del gusto, nella mattinata saranno disponibili le
confetture e i sughi de Le Conserve della Nonna a marchio Fini: confettura
extra di amarene |GP, pera dellEmilia-Romagna IGP, albicocca, oltre a sughi
come il GCondoro, l'amatriciana e la salsa contadina. Questi prodotti parlano di
stagionalita, ricette di famiglia e ingredienti genuini.

In esclusiva durante |a fascia mattutina, sara presente anche la degustazione
di aceto balsamico tradizionale dell'azienda Monari Federzoni, simbolo della
cultura gastronomica modenese e vanto del territorio.

Questa @ un'occasione speciale per conoscere i produttori, assaggiare i
prodotti e vivere in anteprima lo spirito della nuova Coop Canalchiaro: un
connubio di qualita, territorio e comunita.
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Informazioni utili

L'evento si terra in Piazzetta San Francesco a Modena dalle 9:00 alle 13:00, e
di nuovo nel pomeriggio dalle 17:00 alle 20:30

Plazza . Francesco D'Assis| 'a
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T1 trovi su: Home » Weblog » Aziende, Eventi, Gastronomia, Varie » Blog article: Un
family day tutto da gustare | Comunicati stampa

Un family day tutto da gustare
9 Giugno 2025 da & Borderline Agency

Il prossimo 11 giugno, il Gruppo Fini aprira le porte del suo stabilimento produttive di
Ravarino (MO) per accogliere le famiglie dei propri dipendenti in una giornata dedicata

alla condivisione, alla scoperta e alla convivialita.

Gruppo Fini, lo storico marchio alimentare italiane - 100% di proprieta italiana - offrira
1'11 giugno uno speciale Family Day ai familiari dei lavoratori 'opportunita di visitare e
vivere i luoghi dove ogni giorno prendono vita la pasta fresca ripiena a marchio
Fini e i sughi, le conserve e le confetture firmate Le Conserve della Nonna.
Propric a Ravarino (MO), ha sede guest’uftimo brand modenese, parte integrante del
Gruppo e specializzato nella trasformazione di materie prime di qualita che sara il teatro
di una grande festa pomeridiana.

Durante la Giornata delle Famiglie, | partecipanti - attesi in circa 150 tra dipendenti e
familiari — saranno accompagnati in visite guidate all’interno degli stabilimenti, per
seguire da vicino tutte le fasi del processo produttivo: dalla lavorazione delie
materie prime fino al confezionamento finale. Un'occasione unica per scoprire da vicino
lattenzione, la competenza e la passione che ogni giorno alimentano la produzione del
Gruppo Fini.

La giornata sard arricchita da momenti di intrattenimento, con una merenda e
attivita ludiche, in un ciima di festa e condivisione, da proseguire a casa con uno
speciale cadeau di degustazione.

Per l'azienda é un modo per rafforzare il legame con le famiglie dei propri
collaboratori e trasmettere i valori che guidano quotidianamente il lavoro
all'interno dello stabilimento. Il Gruppo Fini conta oggi circa 150 dipendenti, in
aumento nei periodi di maggiore produzione, in estate con la raccolta di pomodori e
frutta, mentre in inverno con fa crescita della domanda di pasta fresca e pasta fresca
ripiena.

Lincontro dell'11 giugno sard un‘ulteriore conferma dell'impegno del Gruppo verso
la trasparenza, la qualita e il benessere delle persone, in linea con la missione
aziendale che predilige un approccio che mette al centro non solo il gusto e la
bontd dei prodotti, ma anche la sicurezza, l'innovazione e il valore umano,
rendendo ogni platto un‘esperienza ricca di significato, non solo a livello gustativo, ma
anche identitario.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, é una storica
realtd produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggf
Voriginaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio
che conta oltre 100 dipendenti ed esporta | suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
allinsegna di tradizione, territorio e gualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma
di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
Industriale.
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Un family day tutto da gustare

9 Giugno 2025 di BorderlineAgency

Il prossimo 11 giugno, il Gruppo Fini aprira le porte del suo stabilimento produttivo di
Ravarino (MQ) per accogliere le famiglie dei propri dipendenti in una giornata dedicata
alla condivisione, alla scoperta e alla convivialita.

Gruppo Fini, lo storico marchio alimentare
italiano — 100% di proprieta italiana — offrira I'11
giugno uno speciale Family Day ai familiari dei
lavoratori I'opportunita di visitare e vivere i
luoghi dove ogni giorno prendono vita la
pasta fresca ripiena a marchio Fini e i sughi,
le conserve e le confetture firmate Le
Conserve della Nonna. Proprio a Ravarino
(MO), ha sede quest'ultimo brand modenese,
parte integrante del Gruppo e specializzato nella trasformazione di materie prime di
qualita che sara il teatro di una grande festa pomeridiana.

Durante la Giornata delle Famiglie, i partecipanti — attesi in circa 150 tra dipendenti e
familiari - saranno accompagnati in visite guidate all'interno degli stabilimenti, per
seguire da vicino tutte le fasi del processo produttivo: dalla lavorazione delle materie
prime fino al confezionamento finale. Un'occasione unica per scoprire da vicino
l'attenzione, la competenza e la passione che ogni giorno alimentano la produzione del
Gruppo Fini.

La giornata sara arricchita da momenti di intrattenimento, con una merenda e attivita
ludiche, in un clima di festa e condivisione, da proseguire a casa con uno speciale
cadeau di degustazione.

Per I'azienda & un modo per rafforzare il legame con le famiglie dei propri
collaboratori e trasmettere i valori che guidano quotidianamente il lavoro all'interno
dello stabilimento. Il Gruppo Fini conta oggi circa 150 dipendenti, in aumento nei
periodi di maggiore produzione, in estate con la raccolta di pomodori e frutta, mentre
in inverno con la crescita della domanda di pasta fresca e pasta fresca ripiena.

L'incontro dell"11 giugno sara un’ulteriore conferma dell'impegno del Gruppo verso la
trasparenza, la qualita e il benessere delle persone, in linea con la missione aziendale
che predilige un approccio che mette al centro non solo il gusto e la bonta dei
prodotti, ma anche la sicurezza, I'innovazione e il valore umano, rendendo ogni
piatto un'esperienza ricca di significato, non solo a livello gustativo, ma anche identitario.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societd 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica
realtd produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio
che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma
di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.
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Un family day tutto da gustare

Pubblicata da: Borderline

Il prossimo 11 giugno, il Gruppo Fini aprira le porte del suo stabilimento
produttivo di Ravarino (MO) per accogliere le famiglie dei propri dipendenti in
una giornata dedicata alla condivisione, alla scoperta e alla convivialita.

Gruppo Fini, lo storico marchio alimentare italiano - 100% di proprieta
italiana - offrira I'l 1 giugno uno speciale Family Day ai familiari dei lavoratori
l'opportunita di visitare e vivere i luoghi dove ogni giorno prendono vita la
pasta fresca ripiena a marchio Fini e i sughi, le conserve e le confetture
firmate Le Conserve della Nonna. Proprio a Ravarino (MQ), ha sede
quest'ultimo brand modenese, parte integrante del Gruppo e specializzato nella trasformazione di materie prime di qualita
che sara il teatro di una grande festa pomeridiana.

Durante la Giornata delle Famiglie, i partecipanti - attesi in circa 150 tra dipendenti e familiari - saranno accompagnati in
visite guidate allinterno degli stabilimenti, per seguire da vicino tutte le fasi del processo produttivo: dalla lavorazione delle
materie prime fino al confezionamento finale. Un'occasione unica per scoprire da vicino l'attenzione, la competenza e la
passione che ogni giorno alimentano la produzione del Gruppo Fini.

La giornata sara arricchita da momenti di intrattenimento, con una merenda e attivita ludiche, in un clima di festa e
condivisione, da proseguire a casa con uno speciale cadeau di degustazione.

Per 'azienda @ un modo per rafforzare il legame con le famiglie dei propri collaboratori e trasmettere i valori che guidano
guotidianamente il lavoro all'interno dello stabilimento. Il Gruppo Fini conta oggi circa 150 dipendenti, in aumento nei periodi
di maggiore produzione, in estate con la raccolta di pomodori e frutta, mentre in inverno con la crescita della domanda di
pasta fresca e pasta fresca ripiena.

L'incontro dell'11 giugno sara un‘ulteriore conferma dellimpegno del Gruppo verso la trasparenza, la qualita e il benessere
delle persone, in linea con la missione aziendale che predilige un approccio che mette al centro non solo il gusto e la bonta dei
prodotti, ma anche la sicurezza, I'innovazione e il valore umano, rendendo ogni piatto un'esperienza ricca di significato, non
solo a livello gustativo, ma anche identitario.

www.nonsolobuono.it

1l Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva dell'alimentare. FINI
& un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912
ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della
Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture
preparate secando metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Un family day tutto da gustare

Il prossimo 11 giugno, il Gruppo Fini aprira le porte del suo stabilimento produttivo di Ravarino
(MO) per accogliere le famiglie dei propri dipendenti in una giornata dedicata alla condivisione, alla
scoperta e alla convivialita.

Modena, 09/06/2025 (informazione.it - comunicati stampa - fiere ed eventi)

Gruppo Fini, lo storico marchio alimentare italiano - 100% di proprieta italiana - offrira I'11
giugno uno speciale Family Day ai familiari dei lavoratori I'opportunita di visitare e vivere i
luoghi dove ogni giorno prendono vita la pasta fresca ripiena a marchio Fini e i sughi, le
conserve e le confetture firmate Le Conserve della Nonna. Proprio a Ravarino (MO), ha sede
quest’ultimo brand modenese, parte integrante del Gruppo e specializzato nella trasformazione
di materie prime di qualita che sara il teatro di una grande festa pomeridiana.

Durante la Giornata delle Famiglie, i partecipanti - attesi in circa 150 tra dipendenti e familiari -
saranno accompagnati in visite guidate all’interno degli stabilimenti, per seguire da vicino
tutte le fasi del processo produttivo: dalla lavorazione delle materie prime fino al
confezionamento finale. Un'occasione unica per scoprire da vicino I'attenzione, la competenza e
la passicne che ogni giorno alimentano la produzicne del Gruppo Fini.

La giornata sara arricchita da momenti di intrattenimento, con una merenda e attivita ludiche,
in un clima di festa e condivisione, da proseguire a casa con uno speciale cadeau di degustazione.

Per I'azienda & un modo per rafforzare il legame con le famiglie dei propri collaboratori e
trasmettere i valori che guidano quotidianamente il lavoro all'interno dello stabilimento. Il
Gruppo Fini conta oggi circa 150 dipendenti, in aumento nei periodi di maggiore produzione,
in estate con la raccolta di pomodori e frutta, mentre in inverno con la crescita della domanda di
pasta fresca e pasta frescaripiena.

Lincontro dell'11 giugno sara un'ulteriore conferma dell'impegno del Gruppo verso la
trasparenza, la qualita e il benessere delle persone, in linea con la missione aziendale che
predilige un approccio che mette al centro non solo il gusto e la bonta dei prodotti, ma anche
la sicurezza, I'innovazione e il valore umano, rendendo ogni piatto un'esperienza ricca di
significato, non solo a livello gustativo, ma anche identitario.

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta
produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in ltalia e nel
mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e
qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale.

Per maggiori informazioni

Sito Web
https://www.nonsolobuono.it

Ufficio Stampa
Matteo Barboni
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Comunicati generici Un family day tutto da gustare

Un family day tutto da gustare

Il prossimo 11 giugno, il Gruppo Fini aprira le porte del suo stabilimento produttivo di Ravarino (MQO) per accogliere
le famiglie dei propri dipendenti in una giornata dedicata alla condivisione, alla scoperta e alla convivialita.

Gruppo Fini, lo storico marchio alimentare italiano - 100% di proprieta italiana - offrira I'11 giugno uno speciale
Family Day ai familiari dei lavoratori I'opportunita di visitare e vivere i luoghi dove ogni giorno prendono vita la
pasta fresca ripiena a marchio Fini e i sughi, le conserve e le confetture firmate Le Conserve della Nonna.
Proprio a Ravarino (MO), ha sede quest'ultimo brand modenese, parte integrante del Gruppo e specializzato nella
trasformazione di materie prime di qualita che sara il teatro di una grande festa pomeridiana.

Durante la Giornata delle Famiglie, i partecipanti - attesi in circa 150 tra dipendenti e familiari - saranno
accompagnati in visite guidate all’interno degli stabilimenti, per seguire da vicino tutte le fasi del processo
produttivo: dalla lavorazione delle materie prime fino al confezionamento finale. Un'occasione unica per scoprire da
vicino I'attenzione, la competenza e la passione che ogni giorno alimentano la produzione del Gruppo Fini.

La giornata sara arricchita da momenti di intrattenimento, con una merenda e attivita ludiche, in un clima di festa
e condivisione, da proseguire a casa con uno speciale cadeau di degustazione.

Per I’azienda & un modo per rafforzare il legame con le famiglie dei propri collaboratori e trasmettere i valori
che guidano quotidianamente il lavoro all'interno dello stabilimento. Il Gruppo Fini conta oggi circa 150
dipendenti, in aumento nei periodi di maggiore produzione, in estate con la raccolta di pomodori e frutta, mentre
in inverno con la crescita della domanda di pasta fresca e pasta fresca ripiena.

L'incontro dell'11 giugno sara un’ulteriore conferma dell'impegno del Gruppo verso la trasparenza, la qualita e il
benessere delle persone, in linea con la missione aziendale che predilige un approccio che mette al centro non
solo il gusto e la bonta dei prodotti, ma anche la sicurezza, I'innovazione e il valore umano, rendendo ogni
piatto un’esperienza ricca di significato, non solo a livello gustativo, ma anche identitario.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, e una storica realta produttiva
dell’alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della
tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi |'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un
moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all’insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell’'ampia gamma di referenze tipiche di
tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la
sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Un family day tutto da gustare

910/06/25 @ Emilia Romagna (Modena) di Matteo Barboni

Il prossimo 11 giugno, il Gruppo Fini aprira le porte del suo stabilimento produttive di Ravarino (MO) per accogliere le famiglie dei propri dipendenti in
una giornata dedicata alla condivisione, alla scoperta e alla convivialita.

Gruppo Fini, lo storico marchio alimentare italiano — 100% di proprieta italiana — offrira I'll giugno
uno speciale Family Day ai familiari dei lavoratori 'opportunita di visitare e vivere i luoghi dove
ogni giorno prendono vita la pasta fresca ripiena a marchio Fini e i sughi, le conserve e le
confetture firmate Le Conserve della Nonna. Proprio a Ravarino (MO), ha sede quest'ultimo
brand modenese, parte integrante del Gruppo e specializzato nella trasformazione di materie
prime di qualitd che sard il teatro di una grande festa pomeridiana.

Durante la Giornata delle Famiglie, i partecipanti — attesi in circa 150 tra dipendenti e familiari -
saranno accompagnati in visite guidate all'interno degli stabilimenti, per seguire da vicino tutte
le fasi del processo produttivo: dalla lavorazione delle materie prime fino al confezionamento
finale. Un'occasione unica per scoprire da vicino l'attenzione, la competenza e la passione che
ogni giorno alimentano la produzione del Gruppo Fini.

La giornata sard arricchita da momenti di intrattenimento, con una merenda e attivita ludiche,
in un clima di festa e condivisione, da proseguire a casa con uno speciale cadeau di
degustazione.

Per l'azienda & un modo per rafforzare il legame con le famiglie dei propri collaboratori e
trasmettere i valori che guidano quotidianamente il lavoro allinterno dello stabilimento. Il
Gruppo Fini conta oggi circa 150 dipendenti, in aumento nei periodi di maggiore produzione, in
estate con la raccolta di pomodori e frutta, mentre in inverno con la crescita della domanda di
pasta fresca e pasta fresca ripiena.

L'incontro dell'll giugno sard un‘ulteriore conferma dellimpegno del Gruppo verso la
trasparenza, la qualitd e il benessere delle persone, in linea con la missione aziendale che
predilige un approccio che mette al centro non solo il gusto e la bontda dei prodotti, ma anche la
sicurezza, I'innovazione e il valore umano, rendendo ogni piatto un'esperienza ricca di
significato, non solo a livello gustativo, ma anche identitario.

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprietd di Holding Carisma, & una storica realta
produttiva dell'alimentare. FINI @ un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi I‘'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre allinsegna di tradizione, territorio e
qualitd. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali,
con la sicurezza di un grande gruppo industriale.

https://www.nonsolobuono.it
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I“open day”

[’azienda: «Lavoriamo

L'ottanta | IRt
per cento ?id i w
del nostro '
fatturato

é realizzato
in Italia

A Ravarino
utilizziamo
soprattutto
materie
prime
locali

»diFilippo Ruffolo

RavarinoIl rapporto col ter-
ritorio e il calore delle perso-
ne che ne fanno parte sono
ingredienti utili per creare
qualcosa dibuonissimo.

Lo ha dimostrato il Grup-
po Fini che, dopo sei anni
dall'ultima iniziativa, ha de-
ciso di riunire le famiglie dei
quasi 150 dipendenti, in
un'unica giornata di visita
nello stabilimento produtti-
VO con una partecipazione
dicirca250 persone.

Le immagini della festa

Magliette, merende
e attivita ludiche
nello stabilimento
con sede a Ravarino

Unagiornatadifestaecon-
divisione, che ha messo al
centro 'attenzione verso il
dipendente e la trasparenza
sulla qualita dei prodotti,
contribuendo significativa-

GAZZETTA DI MODENA

Ravarino Il sindaco: «Una produzione d’eccellenzax»
Gruppo Fini riapre
le porte alle famiglie
Ben 250 persone

mente alla creazione di

un'immagine importante
sia all'interno, che all'ester-
no dell’'azienda. Magliette,
merendee attivita ludiche so-
no state al centro di uno sta-
bilimento che ha chiuso un
fatturato di settanta milioni
dieuro, con unruoloimpor-

tantenelleesportazioni.
«L'80 per cento del nostro
fatturato érealizzato in Italia
-hadetto Veronicalannarel-
la, direttrice marketing del
gruppo Fini — Ma tuttii pro-
dotti “Conserve della non-
na” sono realizzati a Ravari-
no, in cuisono utilizzate ma-
terie prime prevalentemen-
telocali. Inostrisughi, realiz-
zati esclusivamente con po-
modori dell'Emilia Roma-
gna, riscuotono anche gran-
desuccessoall'estero. Nono-
stante questi siano tempi in
cuil’incertezzaregna, sentia-
mochestare insieme in gior-
nate come questa & davvero
importante per lavorare al
megliotuttii giorni».
Un'incertezza che l'azien-

al meglio ogni giorno»

T—
1

dacercacostantemente di di-

minuire, adottando diverse
strategie di produzione e di
avvicinamento conle richie-
ste del cliente, rispettando
sempre il periodo di produ-
zionedelle materie prime.
Per questo motivo, il dop-
pio stabilimento consente di
“spostare”la forzalavoro nei
laboratori che ne hanno piut
necessita in base alla richie-
sta dei consumatori. Nel pe-
riodoestivo, infatti, i prodot-
tidellacatena“Conserve del-
lanonna” sono estremamen-
te ricercati tra gli scaffali dei
supermercati a causa delle
grandi raccolte di pomodori

diffusione:5711
tiratura:8277
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A Plma 2025 vince
Peffetto‘sorpresa’

Gli highlights della manifestazione in scena ad Amsterdam il 20 e 21
maggio. Presenti pit di 30mila visitatori e 3160 espositori. Inclusa
una nutrita presenza di aziende italiane.

DiFederica Bartesaghi

“ Surprise wins over price”, che tradotto
significa “La sorpresa vince sul prezzo”.

E con questo leitmotiv che gli orga-
nizzatori di Plma archiviano I'edizione 2025
dellannuale fiera internazionale della priva-
te label, in scena ad Amsterdam il 20 e il 21
maggio.

“Prodotti come laceto balsamico da grat-
tugiare, i fiocchi di latte a base vegetale o i
sieri cosmetici arricchiti di vitamina C hanno
stupito i visitatori”, spiegano gli organizzatori.

L'innovazione di prodotto & stata quindi il
tratto distintivo e la carta vincente di Plma
2025, che ha accolto oltre 30mila operatori
da pil di 125 Paesi e 3160 aziende espositrici
da 75 Paesi.

Da private label a private brand

“Le private label si stanno sempre piu evol-
vendo in private brand, la cui rilevanza strate-
gica cresce dianno in anno”, affermano anco-
ra gli organizzatori. “Puntando sulla sorpresa
anziché sul prezzo, le aziende offrono prodotti
che apportano maggiore valore e differenzia-

zione” Tutto questo era visibile nell'area Idea
Supermarket di Plma, dove sono state pre-
sentate le ultime tendenze nel mercato del-
le marche del distributore a livello globale. Le
principali? Alimenti salutistici per stili di vita
attivi, prodotti proteici e per esigenze alimen-
tari speciali, prodotti biologici e vegani, a base
vegetale e sostenibili.

“E incoraggiante vedere l'energia e ispira-
zione che si creano dalla collaborazione tra
rivenditori e produttori, mentre si impegnano
a costruire una comunita dinamica nel mon-
do delle marche private,” afferma il presidente
di PIma, Peggy Davies. “Queste aziende dimo-
strano di essere pronte ad affrontare il futuro,
rispondendo alle esigenze di consumatori che
non sono solo attenti al prezzo, ma sempre
pil orientati verso il valore reale. Questo spi-
rito di collaborazione e innovazione & emerso
chiaramente durante la fiera”

Le date della prossima edizione sono gia
state confermate: si terra il 19 e 20 maggio

2026, sempre al Rai Convention Centre di Am-

sterdam. /

LADORIA
Pierluigi Sansone e Gianluca Colasante

MUNDIRISO
Da sinistra:
Federica
Pozzatie
Laura Roveglia

| LA COLLINA
TOSCANA

|l Elisabetta
Coddi

ACETIFICIO ANDREA MILANO
Il team

EUROVERDE
Franco Rollé

CAMPO D'ORO
Da sinistra: Marta Licata ed Elisa Stallone

GRUPPO FINI
Francesca
Faldetta

MADAMA OLIVA
Da sinistra: Natalia Sadovaia, Daniela De Luca

PASTIFICIO DEI PRAI
Lindla Crivellaro, Gianfranco Bergamin, Luca Zorzato, Gianmarco
Bergamin

OLEIFICIO
RANIERI

¥ Valentina
Paoloni

e Manuel
Maraghelli
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Il sindaco
Maurizia
Rebecchi
(al centro
nellafoto
inalto)

ha partecipato
allavisita
dedicata
allefamiglie
deiquasi
150
dipendenti
del Gruppo

efrutta. L'inverno, invece, ve-
deunagranderichiestadella
pastafresca Fini da parte dei
consumatori.

Ad aumentare le attenzio-
ni del gruppo vi & la zona di
vendita, che vede un maggio-
re interesse dei sughi, delle
conserve e delle confetture
nellanord del Paese, mentre
nel Mezzogiorno & ricono-
sciuta un’attenzione supe-
riore verso il mercato relati-
vo ai prodotti legati alla pa-
sta.L'aziendasié detta pron-

ta a lanciare nuovi prodotti
sul mercato pervenire anco-
radipiuincontro alle esigen-
zedei clienti che, nel frattem-
po, iniziano afidarsi sempre
di piut del marchio, sinoni-
mo di attenzione alla qualita
dei prodotti.
Allagiornatac'erail sinda-
co Maurizia Rebecchi, che
haespresso parole di ammi-
razione per la realta indu-
striale: «E una delle realta
produttive piit importanti
del nostro territorio. La sua

storia e il suo radicamento
sonosentite e fortissime, spe-
cie in un territorio con voca-
zione agricola come il no-
stro. Le produzioni di eccel-
lenzadellanostraterravedo-
no qui una trasformazione
in prodotti di qualita con
molta attenzione al mercato
e al rapporto con i lavoratori
che dannoun grande contri-
buto personale. Credo chesi
veda anche nei prodotti pro-
mossinel mercaton. ®

GAZZETTA DI MODENA

CRUPPO

e® FINI

7\
@ @

Giornata

delle fami

glie

diffusione:5711
tiratura:8277
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Sugoall’Arrabbiata Bio Girolomoni
Il Sugo all'arrabbiata bio Girolomoni & re-
alizzato con passata di pomodori 100%
italiani, olio extravergine di oliva, sale,
aglio e peperoncino. La ricetta & stata
realizzata impiegando una quantita
doppia di concentrato di pomodoro per
conferire una consistenza maggiormen-
te polposa. Gustoso e piccante, un gran-
de classico della cucina italiana adatto
anche a vegetariani e vegani.
Ingredienti

Pomodoro* (74%: passata di pomodo-
ro*, doppio concentrato di pomodoro®,
polpa di pomodoro®), acqua, olio extra
vergine di oliva®, sale marino, aglio™, pe-
peroncino® (0,40%). *Ingredienti bio.
Formato e Confezionamento

Vasetto divetre da 300 gr (290 ml).

SugoallaNorma

Sugo realizzato come da ricetta tradi-
zionale siciliana: con melanzane fritte
e ricotta salata, abbinate al pomodoro
italiano. Un sugo pronto all'uso, dalla
consistenza ricca e corposa con me-
lanzane a cubetti, con lista ingredienti
pulita e genuina.

Ingredienti

Passata di pomodoro 48%, melanzane
19%, acqua, olio di semi di girascle, dop-
pio concentrato di pomodoro, ricotta
salata 3%, cipolla, sale, basilico, zuc-
chero, aglio, correttore di acidita: acido
citrico. Origine del pomodoro: Italia.
Senza glutine.

Formato e Confezionamento

Vaso vetro 190 gr.

Shelflife

30 mesi.

‘ SR £ SIS '

Grocery & Consumi

Tartufata Food Service

La Tartufata Food Service & la piu
recente e innovativa proposta nel di-
versificato assortimento dei prodotti di
Giuliano Tartufi: si tratta di una partico-
lare ricetta gia pronta per l'uso. Semplice
nell'utilizzo, la confezione & perfetta per
chiunque ha poco tempo a disposizio-
ne in cucina. L'innovativo packaging in
Doypack rende il prodotto manegge-
vole, facilmente dosabile e gradevole
da vedere. E altamente consigliata per
preparazioni rapide e servizi di ristora-
zione. |deale per condire la pizza bianca
orossa e anche in abbinamento con
panini e toast.

Ingredienti

Acqua, funghi coltivati (Agaricus bispo-
rus), olio di semi di girasole, amido di
mais, fibra vegetale, tartufo estivo 1%
(Tuber aestivum Vitt.), aromi, aroma na-
turale, sale, antiossidante: acido ascor-
bico, addensante: gomma di xantano.
Senza glutine. Vegetariano.

Formato e Confezionamento

Doypack 500 gr, 1.000 gr.

Shelflife

Tre anni.

SugoRossoro al basilico 280 gr

Sugo a base di pomodoro italiano con
basilico fresco genovese Dop, lavorato
con le tecnclogie piti avanzate per ga-
rantire le migliori condizioni di igienicita
e la massima qualita del prodotto, in
conformita con le norme vigenti relative
ai prodotti alimentari destinati all’ali-
mentazione umana.

Ingredienti

Polpa di pomodoro 60%, passata di
pomodoro Rossoro 21%, concentrato
di pomodore 10,2%, olio di cliva, cipolla,
basilico genovese Dop 1,5%, carota,
aromi naturali, sale.

Formato e Confezionamento

Vasetto in vetro da 280 gr - tappo a
vite standard - interfalda cartone - film
estensibile.

Shelflife

Due anni.

Pesto

Un classico della nostra cucina mediter-
ranea, dal sapore ricco e intenso, subito
pronto da gustare.

Ingredienti

Basilico, olio di semi di girasole, scirop-
po di glucosio, anacardi, grana padano
Dop, sale, fiocchi di patate, formaggio,
pecorino romano Dop, olio extravergine
di oliva, proteine del latte, acido lattico,
aglio.

Formato e Confezionamento

Una varieta di vasi in vetro che vanno da
90 gra 520 gr.

Shelf life

Tre anni.

OURBRANY

Sugo di pomodoro e soia bio - 190g
Le Salse ei sughi bio buononaturale riformu-
lanoricette dassiche italiane peruna dieta
che favorisca equilibri sensoriali, corporei e amr-
bientali. Cosi l'azienda ottiene unraglivegano
senza additivi, realizzato con pomodoro fresco
everdure selezionate da agricoltura bidlogica.
Leggermente pastorizzato per mantenere
inalterato il gusto e la freschezza dei tipici
condimenti fatt in casa, questo sugo & ideale
per realizzare un primo piatto facile e pratico,
oppure come base perun secondo piatto piti
originale. | Sugo di pormodoro e soia bio 190

gr fa parte della linea di salse vegane bio buo-
nonaturale, premiata ai Mediterranean Taste
Awards diLondra. Vegan OK e senza glutine.
Ingredienti

Polpa di pormodoro® 71%, soia* reidratata
14% (acqua, soia® 3, 3%, sale, amido di mais™,
ortaggi* disidratati in proporzione variabile
(cipolla®, sedano® carota®, porro®, prezzemao-
10%), curcuma®; spezie”, estratto di lievito®),
carote”, dpolla’, olio extravergine di dliva’,
sedano® basilico* sale maring, zucchero di
canna’, spezie* *=biologico.

Vaso vetro 212 ml colonne; capsula fip @53mm
Shelflife
Due anni dalla data di produzione.

Sugo di astice

Un sugo nobile realizzato con astice

di alta qualita per creare primi piatti
esclusivi e deliziosi. Una ricetta equili-
brata che esalta 'essenza del mare ma
senza mairenderla esagerata. |deale per
primi delicati e ricercati, che vogliono
sorprendere.

Ingredienti

Astice (Homarus americanus), polpa

di pomodoro, panna, olio extra vergine
di oliva, vino bianco, vino liquoroso,
scalogno, amido di riso, sale, aglio, prez-
zemolo, peperoncine, aroma naturale
(crostacei, pesce). Pud contenere tracce
di molluschi.

Formato e Confezionamento

180 gr vaso vetro.

Shelf life

Tre anni.

Salsa ai carciofi Nova Linea Pasta &
Bruschette

La Salsa ai Carciofi Nova, con la sua
cremosita e il sapore intenso ericco

del earciofo, rappresenta 'ingrediente

o condimento perfetto per vivacizzare

i piatti, liberando cosi la loro essenza

e il loro sapore. 'azienda utilizza solo
materie prime fresche, al 100% vegan:

i condimenti sono privi di conservanti

e acidificanti. Queste salse possono
essere impiegate come condimento,
ingrediente o guarnizione, adattandosi a
una vasta gamma di ricette.

Ingredienti

Carciofi 56%, acqua, olic di semi di gira-
sole, patate, sale, aglio, spinaci disidrata-
ti, aromni, pepe.

For Confezi
140 gr-190 gr - 540 gr.
Shelf life

Quattro anni.

CARCIOFI
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Specrale sughr pronii

Sugo bianco di carciofi
Il sugo pronto ai Carciofi Biologico & il
frutto diun attento lavoro di selezione

delle materie e cura nei processi produt-
tivi che mirano quanto pil possibile a
rispettare la tradizione gastronomica. Le
materie prime sono raccolte e lavorate
nel giro di poche ore, il carciofo viene
mondato, messo a bagno diacquae li-
mone per evitarne 'annerimento per poi
essere tagliato in maniera grossolana.
Allinterno della pentola viene awiato

il soffritto con olio Evo della Panta-

leo Agricoltura e cipolla al quale verra
aggiunto il carciofo precedentemente
tagliato. A tre quarti di cottura una parte
del sugo in cottura viene prelevato e
viene frullato per poi essere rimesso in
pentola, per donare una consistenza pid
cremosa al preparato. Infine, vengono
aggiunti gli ultimi aromi come aglio in
polvere e prezzemolo.

Ingredienti

Carciofo 78%, clio extra vergine di oliva
8%, cipolla 8%, prezzemolo 3%, aglic
2%, sale 2%. Allergeni assenti.
Formato e Confezionamento

Vaso in vetro da 295 gr.

Shelf-life

Due anni.

Grocery & Consumi

Linea pesti 90 grVivaLa Mamma

Viva La Mamma, perta in tavola un Fuori
Ment con lasua linea di pesti, in un pra-
tico formato da 90 gr ideale anche come
monoporzione. La linea & composta

dalle referenze classiche come il Pesto
con aglio e quello piti delicato senz'aglio,
entrambi con basilico genovese Dop e
grana padano Dop. Inoltre, nei formati

da 90 gr sono presenti in assortimento
altre due referenze con base noci e base
pomadoro arricchita da pomodori secchi.
Lassortimento dei pesti Viva La Mamma
comprende un formato da 135 grper le
referenze Pesto classico e Pesto senza-
glio.

Ingredienti

‘Viva La Mamma Pesto alle noci 90 gr:
olio di semi di girasole, noci 17%, formaggi
grattugiati 16%, burro (latte), margarina
vegetale (oli e grassi vegetali di palma

e girasole, acqua, emulsionanti: mono

e digliceridi degli acidi grassi, correttore
di acidita: acido citrico), anacardi, olio di
oliva, sale, pepe, aglio, conservante: acido

sorbico.

F to e Confexzie t
Confezione 90 gr.

Shelflife

Un mese.

Plasmon Sughetti - Ragi di lenticchie
con pomodoro e carote

Alimento per bambini, a base di ragl di
lenticchie, porodoro e carote. E adatto
a partire dai 12 mesi, salvo diverso
parere del pediatra. E il condimente
ideale perla pastina di grano duro e per
utilizzarlo al meglio, basta scaldarlo a
bagnomaria, dopo aver tolto la capsula,
e aggiungerlo alla pasta. Il prodotto &
sterilizzato e non contiene né coloranti,
né conservanti. £ senza sale aggiunto.
Pué contenere tracce di glutine. E un
condimento che abbraccia i trend nutri-
zionali del momento in termini di varieta
e sostenibilitd. Contiene lenticchie intere
ed é l'alternativa 100% vegetale per un
condimento sano, bilanciato e gustoso.
Ingredienti

Passata di pomodoro (35%), acqua di
cottura, lenticchie (23%), doppio con-
centrato di pomodaro (5%), carote (2%),
cipolle, amido di mais, olio extra vergine
di oliva.

Formato e Confezionamento

Vasetto da 120 gr.

Shelf life

15 mesi dalla data di produzione e di
imballaggio.

Ragi le di pep ie
Il ragti vegetale di peperoni e melanzane,
realizzato con peperoni italiani di filiera
certificata, porta intavola il calore e i
sapori mediterranei. 100% plant based,
offre la consistenza golosa del ragti tra-
dizionale, perfetta per esaltare la pasta
o arricchire altre ricette. In pratici vasetti
antispreco da 90 gr, & senza glutine e
soia, per un gusto autentico e naturale,
tutto vegetale.

Ingredienti

Ortaggi grigliati marinati tra cui peperoni
rossi e gialli, melanzane, sale, polpa di
pomadoro ciliegino di origine italia-

na, olio di semi di girasole, melanzane
prefritte, proteine di pisello, pepe nero.
Senza soia. Per la lista completa degli
ingredienti, vedere la lista sull'etichetta
del prodotto

Formato e Confezionamento

Multipack due porzionida 90 gr.

Shelf life

Tre anni.

Protein pesto

Lultima new entry della sempre pit
numerosa offerta protein di Probios &

il nuove Protein pesto, un condimento
100% vegetale che unisce il sapore au-
tentico del pomodoro e dei pormodorini
secchi alle note aromatiche delle erbe
mediterranee. Pronto all'uso e senza glu-
tine, & ricco di proteine vegetali, ideale
per chi cerca gusto e nutrizione in un
solo piatto. Perfetto da abbinare a una
pasta proteica per realizzare primi piatti
gustosi e bilanciati dal punto di vista
nutrizionale.

Ingredienti

*doppio concentrato di pomodoro 34%,
acqua, “olio di semi di girasole, *pomo-
doro secco reidratato (acqua, *pomo-
doro secco 50%) 13,65%, *proteine
della soia, *basilico, *aglio, sale marino,
*origano. *Biclogico
Formato e Confezionamente

130 gr, vasetto in vetro.

Shelflife

720 gg.

PROTEIN PESTO
>

3

Ragli plant-based alla bolognese
Tradizionale ragli alla bolognese, carat-
terizzato da un'alternativa vegetale alla
carne a base soia di provenienza italiana
e prodotta in Umbria. Ottimo per chi
non vuole rinunciare al gusto del tradi-
zionale ragl di carne.

Ingredienti

Passata di pomodoro (pomodoro,
correttore di acidita: acido citrico) 51%,
preparato a base di vegetali (acqua,
proteine concentrate di soia, oli vegetali
(girasole, coceo), aromi naturali, proteine
isolate di soig, stabilizzante: metilcel-
lulosa, amido (patata, tapioca), lievito
essiccato, fibra vegetale (pisello, bamb,
agrumi, psyllium, carota), zucchero
bruciato, sale) 18%, acqua, doppio con-
centrato di pomodero (pomedoro, sale)
3,7%, olio di semi di girasole, sedano,
carota, cipolla, olio extra vergine di oliva,
sale, aglio.

Formato e Confezionamento

185 gr.

Shelflife

Un anno.

Sugo di pomodoro con verdure
Lo storico sugo di pomodoro, semplice
e appetitoso, preparato con pomodo-

ri, verdure fresche, olio d'oliva, senza
coloranti e conservanti. Pratico e veloce,
Ideale per arricchire di sapore primi piat-

ti, balliti di carne, pesce, zuppe e crostini.

Ingredienti

Concentrato di pomodoro (70%), verdu-
re in proporzione variabile 18% (carota,
sedano, cipolla, prezzemolo), olio di oliva
(3,5%), zucchero, piante aromatiche,
sale.

Formato e Confezionamento

Tubetto in astuccio 130 gr e 200 gr.
Shelf life

30 mesi.

Sugo all’arrabbiata

Un sapore avvolgente, capace di di-
ventare un condimento che garantisce
un tocco dirobustezza a un sugo che
conserva tutto il sapore di un pomodoro
di qualita.

Ingredienti

Pomadoro pelato, olio extravergine
d'oliva, carota, peperone, sale, aglio,
peperoncino in polvere (0.1%). Senza
zuccheri aggiunti (contiene naturalmen-
te zuccheri). Senza conservanti.
Shelflife

Due anni.
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Pesto alla Genovese 4 x45 gr senza
aglio

Tutto il buono del Pesto tradizionale
alla genovese in quattro pratiche
monoporzioni, perfette per ogni
occasione. Una ricetta che viene rea-
lizzata con un ingrediente principale:
il basilico Sacla, che viene coltivato
in Italia e raccolto con cura per pre-
servarne la tenerezza delle foglie e il
caratteristico profumo intenso. Il Pe-
sto alla genovese 4XME senza aglio
Sacla, & arricchito da un’aggiunta di
parmigiano reggiano Dop insieme ad
altri ingredienti selezionati con cura.
Formato e Confezionamento

Peso netto 4 x 45 gr.

Shelflife

Un anno.

Linea di pesti Fattoria dei Sapori
Quattro referenze, pensate per portare
intavola il sapore genuino della tradi-
zione ligure. Due varianti di Pesto alla
genovese, con e senza aglio, realizzate in
Liguria con ingredienti certificati come il
basilico ligure Dop, il grana padano Dop,
il pecorino romano Dop, ['clio extra ver-
gine di oliva e i pindli - una ricetta che
restituisce tutto il profumo, la cremosita
eil colore brillante del pesto fatto in
casa - Due proposte innovative arriechi-
scono la linea: il Pesto rosso con ricotta
e noci e il Pesto rosso con pomodoro
e aceto balsamico di Modena Igp. En-
trambi valorizzana il poradoro italiano
di qualita e offrono nuove occasioni di
consurne, non solo per condire la pasta
ma anche perinsaporire insalate, bru-
schette, panini e ricette creative.
Ingredienti
Ingredienti selezionati e certificati:
basilico genovese Dop, formaggi italiani
Dop, olio Evo e pormodori italiani.

ik

180 gr.
Shelflife
Treanni.

Grocery & Consumi

Pesto rosso

Biologico, preparato con pomodori
secchi e anacardi, ottimo condimen-
to per primi piatti o come ingredien-
te sfizioso sul pane. Senza glutine e
senza formaggio.

Ingredienti

Pomodoro* (49%), olio di semi di
girasole®, pomodori secchi reidratati*
(11,8%), anacardi®, basilico® (4,7%),
patate in fiocchi® olio extra vergine
di oliva®, pinoli*, aglio® sale marino.
*Prodotto biologico.

Formato e Confezionamente

130 gr - vasetto vetro.

Shelf life

Tre anni.

Sugo cacio e pepe al tartufo

La tradizione romana incontra
leccellenza del tartufo italiano in un
condimento cremoso e avvolgente:
il Sugo cacio e pepe al tartufo & pre-
parato con oltre il 30% di pecorino
romano Dop e arricchito con tartufo
estivo italiano (tuber aestivum vitt.),
per un'esperienza gastronomica in-
tensa e raffinata. Un'interpretazione
originale di un grande classico della
cueina romana, pensata per chiama
i sapori decisi e autentici. Perfetto
per condire paste, risotti, gnocchi,
ravioli e tortelli, questo sugo & pronto
all'uso e rappresenta una soluziane
pratica e gustosa per esaltare ogni
piatto.

Ingredienti

Formaggi (pecorino romano Dop,
formaggio a pasta dura) 31%, panna,
acqua, amido di mais, tartufo estivo
(tuber aestivum vitt.) 1%, pepe nero
0,5%, aroma naturale.

B & I

F el

180 grin vaso vetro con capsula.
Shelf life

30 mesi.

Sugo vegano allabolognese
Tutto il sapore della tradizione, senza
ingredienti di origine animale. Tiberino
hareinterpretato il classico bolognese

in chiave vegetale. Solo verdure fresche,
proteine vegetali selezionate e pomo-
doroitaliano perun sugo pronto alluso
che conquista anche i palati piti esigenti.
Ideale con pasta, gnocchi o come base
per piatti creativi. Senza conservant,
100% vegetale, naturalmente buona.
Ingredienti

Pomodore 30%, granulato di soia 26%,
brodo vegetale (sale, soia ed estratto
proteico di mais per brodo, verdure disi-
dratate in proporzione variabile (dpolla,
carota, aglio, sedano, prezzemolo, patate,
pormodorg), olio di semi di mais), cipolla,
carota, sedano, paprika dolce, aglio, prez-
zemolo, olio extravergine d'dliva, pepe
nero. Nen contiene glutammato aggiun-
to, ingredienti chimici o derivati animali.
Origine pomodoro: Italia. Prodotto con
ingredienti disidratati. Da consumarsi
previa cottura.

Formato e Confezionamento

100 gr. PP in in atmosfera protettiva.
Shelflife

Due anni.

Preparato per pastaall’Arrabbiata
Bio

Il preparato per pasta allarrabbiata
permette di realizzare un sugo in
pochi minuti. Pud essere utilizzato
per condire la pasta, insaporire la
carne o preparare sfiziose bruschet-
te. Sempre pronto all'uso, permette
di ridurre gli sprechi (ad esempio,
niente aglio che germoglia in frigori-
fero o vasetti di capperi che non ci si
ricorda quando sono stati aperti).
Ingredienti

Aglio*(solfiti), capperi®, peperoncino®,
pomodoro®, cipolla®(solfiti), prezze-
molo? sale® *Biologico

Formato e Confezionamento
Sacchetto in plastica da 100 gr.
Shelflife

15 mesi.
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ATTUALITA RAVARINO

Un family day tutto da gustare allo stabilimento del Gruppo Fini a
Ravarino

Sabato 11 giugno il Gruppo Fini ha aperto le porte del proprio stabilimento produttivo per accogliere le famiglie dei dipendenti in una giornata dedicata alla condivisione, alla

scoperta e alla convivialita

Redazione

12 giugno 2025 10:11

¢

G iornata importante quella di sabato 11 giugno per il Gruppo FIni, che ha organizzato uno speciale Family Day ai familiari dei lavoratori

I’opportunita di visitare e vivere i luoghi dove ogni giorno prendono vita la pasta fresca ripiena a marchio Fini e i sughi, le conserve e le
confetture firmate Le Conserve della Nonna. Il brand modenese, come noto, ha una delle sue sedi a Ravarino, parte integrante del Gruppo e

specializzato nella trasformazione di materie prime di qualita che sara il teatro di una grande festa pomeridiana.
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Durante la Giornata delle Famiglie, i partecipanti — circa 150 tra dipendenti e familiari — sono stati accompagnati in visite guidate all’interno degli
stabilimenti, per seguire da vicino tutte le fasi del processo produttivo: dalla lavorazione delle materie prime fino al confezionamento finale.

Un’occasione concreta per toccare con mano 1'attivita lavorativa e conoscerne gli ambienti.
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Family day per il Gruppo Fini: "Forte legame con il territorio”

Family day per il Gruppo Fini: "Forte legame con il territorio”

Il Gruppo Fini, storico marchio alimentare modenese, tornato con la sua sede di Ravarino dal 2007 in mani
completamente italiane,...
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Il Gruppo Fini, storico marchio alimentare modenese, tornato con la sua sede di Ravarino dal 2007 in mani completamente italiane,...

PER APPROFONDIRE:
ARTICOLO: Pro Loco protagoniste all’Abbadia
ARTICOLO: Concluse le visite di ‘Antiche Pievi’: "Preziosa memoria del territorio"

ARTICOLO: L'assaggio d'estate. Musica sotto le stelle, sagre e passeggiate. Ecco la guida al ponte

| Gruppo Fini, storico marchio alimentare modenese, tornato con la sua sede di Ravarino dal 2007 in mani completamente italiane,

ora al 100% di proprieta della Holding Carisma, ieri ha aperto le porte dello stabilimento per uno speciale Family Day, esteso ai

familiari dei lavoratori. Offerta I'opportunita per i circa 250 convenuti di visitare e vivere i luoghi dove ogni giorno prendono vita la
pasta fresca ripiena a marchio Fini e i sughi, le conserve e le confetture firmate Le Conserve della Nonna. A piccoli gruppi i presenti sono
stati accompagnati in itinerari guidati all'interno degli stabilimenti, per seguire da vicino tutte le fasi del processo produttivo: dalla
lavorazione delle materie prime fino alla etichettatura finale. Un'occasione unica per scoprire da vicino I'attenzione, la "competenza e la
passione, ma anche la cura e i controlli che ogni giorno alimentano la produzione del Gruppo Fini".

Proprio a Ravarino ha sede quest'ultimo brand modenese, capace di realizzare un fatturato di 70 milioni di euro, il 20% del quale
conseguito sui mercati esteri, dove sono particolarmente apprezzate conserve e confetture. "Questa — ha detto la sindaca di Ravarino
Maurizia Rebecchi, presente a questo happening — e una delle realta produttive piu importanti del nostro territorio. La sua storia, il suo
radicamento sono assai sentiti e sono fortissimi. E' un valore inestimabile anche perché c’e un rapporto molto stretto tra I'azienda ed il
territorio, un territorio che € a vocazione agricola per il 90%, tra I'altro con delle produzioni di eccellenza che vedono qui la loro
trasformazione in prodotti di qualita”. Per I'azienda la festa di ieri, che non si ripeteva da almeno sei anni, e stato un modo per rafforzare
il legame con le famiglie dei propri collaboratori e trasmettere i valori che guidano quotidianamente il lavoro all'interno dello
stabilimento.

Il Gruppo Fini conta oggi circa 150 dipendenti, in aumento nei periodi di maggiore produzione, in estate con la raccolta di pomodori e
frutta, mentre in inverno con la crescita della domanda di pasta fresca e pasta fresca ripiena. Per la dirigenza della azienda e stata anche
la conferma dell'impegno del Gruppo "verso la trasparenza, la qualita e il benessere delle persone”.

Alberto Greco

© Riproduzione riservata
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Il prossimo 11 giugno, il Gruppo Fini aprira le porte del suo stabilimento @ I.a I'ete SOUale
produttivo di Ravarino (MO) per accogliere le famiglie dei propri

dipendenti in una giornata dedicata alla condivisione, alla scoperta e

alla convivialita.

Gruppo Fini, lo storico marchio alimentare italiano — 100% di
proprieta italiana — offrira 1’11 giugno uno speciale Family Day ai
familiari dei lavoratori I'opportunita di visitare e vivere i luoghi dove
ogni giorno prendono vita la pasta fresca ripiena a marchio Finie i
sughi, le conserve e le confetture firmate Le Conserve della
Nonna. Proprio a Ravarino (MO), ha sede quest'ultimo brand
modenese, parte integrante del Gruppo e specializzato nella
trasformazione di materie prime di qualita che sara il teatro di una
grande festa pomeridiana.

Durante la Giornata delle Famiglie, i partecipanti — attesi in circa 150
tra dipendenti e familiari — saranno accompagnati in visite guidate
all'interno degli stabilimenti, per seguire da vicino tutte le fasi del
processo produttivo: dalla lavorazione delle materie prime fino al
confezionamento finale. Un'occasione unica per scoprire da vicino
I'attenzione, la competenza e la passione che ogni giorno alimentano
la produzione del Gruppo Fini.

La giornata sara arricchita da momenti di intrattenimento, con una
merenda e attivita ludiche, in un clima di festa e condivisione, da
proseguire a casa con uno speciale cadeau di degustazione.

Per I'azienda & un modo per rafforzare il legame con le famiglie dei
propri collaboratori e trasmettere i valori che guidano
quotidianamente il lavoro all’interno dello stabilimento. Il Gruppo
Fini conta oggi circa 150 dipendenti, in aumento nei periodi di
maggiore produzione, in estate con la raccolta di pomodori e frutta,
mentre in inverno con la crescita della domanda di pasta fresca e
pasta fresca ripiena.

L'incontro dell'11l giugno sara un’ulteriore conferma dell'impegno
del Gruppo verso la trasparenza, la qualita e il benessere delle
persone, in linea con la missione aziendale che predilige un
approccio che mette al centro non solo il gusto e la bonta dei
prodotti, ma anche la sicurezza, I'innovazione e il valore umano,
rendendo ogni piatto un'esperienza ricca di significato, non solo a
livello gustativo, ma anche identitario.

www.nonsolobuono.it

1l Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding

003322



09/06/2025 12:06
Sito Web JOY Free Press

Carisma, € una storica realta produttiva dell'alimentare. FINI & un
marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il
gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
I'originaria salumeria-gastronomia di Modena si € trasformata in un
moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi
prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione,
territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di
referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi,
condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale.

www.borderlineagency.com

© 2025 JOY Free Press — All Rights Reserved.
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Un family day tutto da gustare

Il prossimo 11 giugno, il Gruppo Fini aprira le porte del suo stabilimento produttivo di
Ravarino (MO) per accogliere le famiglie dei propri dipendenti in una giornata dedicata
alla condivisione, alla scoperta e alla convivialita.

COMUNICATO PRECEDENTE COMUNICATO SUCCESSIVO X

Segui i comunicati stampa su

Modena, 09/06/2025 (informazione.it - comunicati stampa - fiere ed eventi) @ ﬁ
Gruppo Fini, lo storico marchio alimentare italiano - 100% di proprieta italiana -
offriral’l1 giugno uno speciale Family Day ai familiari dei lavoratori
I'opportunita divisitare e vivere i luoghi dove ogni giorno prendono vita la
pasta fresca ripiena a marchio Fini e i sughi, le conserve e le confetture
firmate Le Conserve della Nonna. Proprio a Ravarino (MO), ha sede
quest’ultimo brand modenese, parte integrante del Gruppo e specializzato nella
trasformazione di materie prime di qualita che sarail teatro di una grande festa

pomeridiana. Se lo desideri puoi pubblicare i comunicati
stampa presenti suinformazione.it sul tuo
sito. Scopri come...

| comunicati stampa sul tuo sito

2 comunicati widget

Durante la Giornata delle Famiglie, i partecipanti - attesi in circa 150 tra
dipendenti e familiari - saranno accompagnatiin visite guidate all’interno
degli stabilimenti, per seguire da vicino tutte le fasi del processo
produttivo: dalla lavorazione delle materie prime fino al confezionamento finale.
Un’occasione unica per scoprire da vicino I'attenzione, la competenza e la passione
che ogni giorno alimentano la produzione del Gruppo Fini.

La giornata sara arricchita da momenti di intrattenimento, con una merenda
e attivita ludiche, in un clima di festa e condivisione, da proseguire a casa con uno
speciale cadeau di degustazione.
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Per I'azienda & un modo per rafforzare il legame con le famiglie dei propri
collaboratori e trasmettere i valori che guidano quotidianamente il
lavoro all’interno dello stabilimento. Il Gruppo Fini conta oggi circa 150
dipendenti, in aumento nei periodi di maggiore produzione,in estate conla
raccolta di pomodori e frutta, mentre in inverno con la crescita della domanda di
pasta fresca e pasta fresca ripiena.

T

L'incontro dell'11 giugno saraun’ulteriore conferma dell'impegno del
Gruppo verso la trasparenza, la qualita e il benessere delle persone, in
linea con la missione aziendale che predilige un approccio che mette al centro
non solo il gusto e la bonta dei prodotti, ma anche la sicurezza,
I'innovazione e il valore umano, rendendo ogni piatto un’esperienza ricca di
significato, non solo a livello gustativo, ma anche identitario.

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, € una
storicarealta produttiva dell’alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che
rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina.
Dal 1912 ad oggi |'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in
un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodottiin
30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le
Conserve della Nonna, nell’ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi
tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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