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Le offerte della settimana
Il prosciutto all’Esselunga, le lasagne alla «Grande I»

M Fcco aleune delle offerte pil si- -
gnificative in corso nelle catene del-
la grande distribuzione.
ESSELUNGA (con Fidaty Card).
Prosciutto cotto Bellentani -507%;
euro 2,99 due vassoi da 120 grammi
cad, anziché euro 598, Bresaola
della Valtellina lgp Pozzoli -10%;
eurn 4,62 due vassoi da 70 grammi
cad. anziché euro 7,70, Mozzarella
Brimi -50%; curo 2,18 la confezio-
ne da 4 moezzarelle (100 grammi
cad.) anziché euro 4,36, Melanza-
ne alla parmigiana Bocon (surge-
late) -40%; euro 1,91 la confezione
da 400 grammi anziché euro 3,19,
Riso Gallo Blond grandi chicchi

Il prosciutio cotto in offerta all'Esseiunga

-50%; eura 1,891 pacco da kg 1 anzi-
ché eure 3,78, Passata di pomodo-
ro Le Conserve della Nonna
-50%; euro 0,84 la bottiglia da 700
grammi anziché euro 1,69. Tonno
Consorcio in olio d"oliva -50%; cu-
10 3,99 la conferione da 2 scatolette
(111 grammi cad.) anziché euro
799, Olio  extravergine Cirio
100% italiano -10%; euro 4,49 la
bottiglia da 1 litro anziché euro 7,49,
Yogurt Yomo -50%; euro 1,99 la
confezione da 8 vaseti (125 grammi
cad.) anziché euro 3.99. Birra Po-

retti 3 Luppoli non filtrata -40%;
euro 0,77 la bottiglia da 66 ¢l anzi-
ché euro 1,29, Chardonnay Garda
Cantina di Soave -50%: euro 1,99
la boruiglia da cl 75 anziché euro
3,99,

GRANDE 1. Tonno Nostromo
all'olio d'oliva -50%; euro 549 la
confezione da 12 lattine (70 grammi
cad.) anziché euro 10,99, Latte par-
zialmenie scremato Uht Arborea
-50%; eura 1,59 il cartone da 1 litro
anziché euro 1,19, Prosciutio cotto
alta qualith Grancotto di Vignola

confezione da 4 pacchetti (250

Citterio -30%; curo 1,69 la vaschet- grammi cad.) anziché euro 9,98,
ta da 110 grammi anziché euro 3,39, A.BAR,
Lasagne gusti assortiti Giovanni L ——

Rana -50%:; curo 1L89 il vassoio da
350 grammi anziché euro 3,85, Moz-
zarella Santa Lucia Galbani -42%; fhis ?
euro 2,29 la busta da 4 mozzarelle [

(100 grammi cad.) anziché euro 4.

Due Pizze alla pala X1 Svila - 6%
{surgelate); euro 2,29 la confezione |
da 640 grammi anziché euro 4,29
Caffe macinato Crema e Gusto [
Forte Lavazza -55%; euro 4,49 la [
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CONDIMENTI » SUGHI

L offerta di sughi si allarga grazie al nuovo
ragu vegetale BologNew!

TOP
PLAYERS Gluseppe Rosso

Fotturato
jonda (€) 5 min (2021)

Marchl Rosso di Siciio

Gdo, Normal trode,
Conali Horeco, Specializzat)

Online
Top SKU
Eoliona 280 g

160

Food - Gennaio 2022

ha incrementato
la sua
grazie a una gamma

variegata di

Gruppo Fini Gustibus Alimentari

100 min (2020) 30 min (pravisto 2021)

Le Conserve della

Noana. FINI Gustibus, Private lobol

Gao 65%, Normal trade
20% Export 15% Gdo

Sugo di pomodoro
cillegino alia
bolognese

roon [§ N cinnan 2022

MIMESI
diffusione:40000
112022 e | anno del
sughi plant based
La Doria Le Bonta
848 min (2020) 15 min (2020)
Althea, Bolia Porma | ’°"°°’;zf";" Kuova
Gdo 70%, Discount 20%,
Gdo Trodizionale 10%

Althea basilico una

porzione 190 g Sugo di cinghiole
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Sono 30 le nuove ricette lanciate nel 2021

Gluseppe Tamman, Direttore

Commetciols alla Lo Darlg

GRUPPO FINI

“Come fatto in casa” & un must

1 2020 si era chiugo con un dato
particolarmente positivo por il segmento
di sughi rossi o marchio Le Conserve della
Nonna - la sapere Lorenza Baretti, Brand
Manager Le Conserve della Nonna -,

ma con andamenti altalenanti, legati

ai vari lockdown. Il 2021 si & operto di
conseguenza leggermente in calo, ma

nol trimestre luglio-settembre abblomo
registrando fortl incrementi, grazie o
magglori rotazionl di base, segno che |
nostri prodottl sono acquistat! sempre pia
spesso anche fuorl promozione, Indice di
una forte fedeltd allo marco legoto alla
qualita di prodotto”,

Fanno parte della gamma di sughi Le

Conserve della Nonna varia referenze,
somplici od olaborate, cho le
tradizionall ricette regionali italiane, in
cul il pomodors emikiano & abbinato

a Ingradionti selezionatl o preparati
con metodi di cottura tradizionall. ‘Da
sompro con il brand Le Conserve dolio
Nonna perseguiamo la filosofia del ‘come
fatto in casa’ @ selezioniomo con cura
le materie prime, privilegiondo prodatti
del territorio. Utilizziomo solo pomodoro
dellEmilia-Romagna, proveniente daol
campl vicini al nostro stabilimento @
coltivato con metodologie o bosso

impatto ambientale. Il ‘come fatto in casa’

riguarda anche il processo produttivo,

rooo [ N1 Gennao 2022

che ricoica lo lavorazione casalinga: i
nostri sughi pid semplici, per esempio,
dove il pomodoro & protagonista, Il
produciamo esclusivomente nel maese

di agosto, da pomodoro fresco abbinoto
a un leggero soffritto di vordure frasche,
in modo da sottoporre la materia prima
a un solo trattamento termico, proprio
come awiene in casa, preservandone
cosi e caratteristiche organolettiche.
Questo consente di poter ritrovare in ognl
momento delfanno il profumo e Il sopore
del pomodoro appena colto”. L'obiettivo
futuro? Laumento della distribuzione per
poter diventare sempre di piG un brand
dal respiro nazionale.

163
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FOOD

AZIENDE & STRATEGIE

€ Veronica Fumarola-Stefania Lepera-Marta Santacatterina

SEGMENTARE PER CRESCERE

opo gli exploit di vendite dei mesi di

lockdown dello scorso anno, nel 2021

il riflusso del sell out delle conserve
rosse s'e fatto indubitabilmente sentire: ma,
tutto sommato, meno pesantemente delle at-
tese, per lo meno in termini di giro d°affari,
Nell'anno terminante a luglio 2021, il mer

DASHBOARD

CRESCE A VALORE LA
PASSATA DI POMODORO

A +0,8%

TOP

A | PELATI E POMQODORINIIN VETRO In Aroa |
+18.2% a valore o +121X a volumo

A LOPASSATAINLATTINA In Aroa 2
+14.8% a volore ¢ +114% a volume

A | CONCENTRATIIN LATTINA in Aroa 2
+71% o valore @ +84% 0 volume

Food - Report tomato 2021

SALE L PREZZO MEDIO
INTUTTAITALIA

A +5,0%

cato totale [talia del derivati del pomodoro
ha raggiunto i 618 milioni di euro, regi-
strando un calo di fatturato complessi-
vo pari al -1,7% e dei volumi parial -6,4
per cento. E mentre negli ipermercati, su-
permercati e liberi servizi, che canalizzano
il 78,7% del giro d"affari, il sell out a valore

INCALO A VOLUME
PELATI E POMOOORMNI

¥-11,1%

FLOP

¥ Arratrane le vendito ol POLPE

38X a valore 0 -7 4% a volumao

¥ flotto lo PASSATA IN BRICK
7.7% a voiore ¢ ~16,7% 0 volumo

¥ Calano PELATIE POMODORINIIN LATTA
-14% a volore 2 ~10.9% a volumao

700D [§ REPORT TOMATO 2021

O Riproduzione Riservata

ha mostratoun calo del -2,7%, nei discount
¢ cresciuto ancora del +1,9%, sfiorando i
131,8 milioni di euro, pari al 21,3% del far-
turato complessiva a livello nazionale, »
fronte diuna contrazione deivolumidel -8 3
per cento, | risultati di vendita delle conser-
ve rasse hanno riportato tutti il segno ‘menc’
anchea livello geografico, con la sola, par-
ziale eccezione dell’Area 4, che ha messo
a segno un risicato +0,5% a valore a fron-
te, pero, diun -6,5% a volume. Traiseg-
menti, gli unici che siano riusciti a evitare
il riflusso dell'effetto controcifra ¢ 3 man
tenere un andamento positivo del fatturato
sono stati quelli delle passate, con +0,8% - in
particolare grazie alla buona performance
del classico formato in bottighia di vetro, con
+1,4% a valore - e dei concentrati di pomo-
doro (con +0,3% ). Malissimo sono andati
pelati ¢ pomodorini, con -7,1%, mentre
le polpe hanno contenuto maggiormen-
te la controspinta dopo il boom del 2020,
fermando il calo a-2,7 per cento. A volume,
pero, il consuntivo si fa negativo pertutte le
tipologie di conserve rosse: anche le vendite
di passate, difatti, hanno registrato un -5,0
per cento. Flessioni ancora pid consistenti
sono quelle registrate dalle polpe, con <7.4%,
¢ dei pelati, con -11,1 per cento,

Pag 01/ 03
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Pomodoro emiliano per la “qualita controllata”

Tra le catogorie in cul & prosonto il brand
Lo Conserve della Nonna, il segmento
delle passate & sicuramente quello che
ha registrate lo migliori performance

nel 2020. £ fandamento '@ mantonuto
positivo anche nel 2021, grazio ancho
allimportante crescita dutributiva in areo
In cul il brond ora proesonto in maniara
marginale

"Nel 2020 - procisa Lorenza Barotti,
Brand Manager Le Conserve della

Nonna - abblamo messo a segno a
valore +50% nel rotail italiono o +48%

per l'oxport rispetto ol 2019 e nel 2021

lo provisioni di fotturato risultano in

pari con lo scorso anno. Alla croscita
dello vendito. pord, fa da contraitare un
aumento del prezzl delle motorie prime, In
particolare per gli imballoggt | vasetti di
vetro o la banda stognota per lo copsulo”
Tutte le attivita svoito finora o quello in
fase di sviluppo per il brand Le Conserve
dalla Nonna vanno In un'unica diroziona:
rafforzar lo percezione qualitativa
differenzionte del brand sullo base deol
valori che | consumatori gli riconoscono,
come tarritonialitd, Hllera cona, bosso
Impatto ambientale, oltre che elavota
qualito del prodotto

“Lo testimonia anche l'assegnazione per il
torz0 onno consocutivo = rimarca Barott
= del Quality Award per le nostre passote
i pomodoro. Tutte le azioni di marketing,
pol, sono finokzzote od oumantare la
riconoscibilitd a scoffole, o comunicare Il
posizionomoento premium o a consolidare
cos! la brand awarencss. Nollo specifico,
per le passate, | progetti principali si
focalizzono su una comunicazione
differenziante in etichetta, puntando

sui plus unici e distintivi del prodotto,

© un'attivitd di comunicazionoe mirata
sia al trade che al consumatore, che

52

Food - Report tomato 2021

Lorenza Baretti, Hrand Manager Lo Conservae
dalia Nonna

fo lova sullo seloziono dolla matoria
prima, la sostenibilitd del processo
produttivo e felovata quolita del prodotto,
Quest'ultima & ossicurata doll'utilizzo

solo di variota di pomodoro coltivate
esclusivamente in Emilia-Romagna con
meotodi di coltivazione a b ir
ambiontale o cortificoto 'Qualitd
Controllata’ dalia Regione. La maggior
porte dol nostro pomoedoro, pol, proviene
do compi situati a pochi chilometri dallo
stabilimento”

Un aitro fattore distintivo delle passote

Lo Consorve dolia Nonna & il processo
produttivo, cho consente di ostrarre gran
porto delf oequo contenuta nolia mataria
prima o di ottenere cosi un prodotto
particolarmonto donso o Corposo, con

un basso coefficionto Bostwich, moito
parformanti in cucing

"Punteremo sicuramente a consolidare gli
ottimi risultati ottenuti finora ~ concludo

P

Barottl -, 0 a crescere in distribuziona, por

ampliare ja nostra presenza sul mercati di
riferimento e far diventare il nostro brond

sompro pil punto di riferimonto di rospiro

nazionale o internanonalo”

veronica Fumaroia

roop [§ reporT TOMATO 2021

Volano le passate bio
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AZIENDE & STRATEGIE
Per il Next Normal arriva la nuova linea di salse pronte
i
Fatturato 2020 € 45min 100 min (tot. az) 20 min
" Fini. Lo Conserve Gustibus,
Marchi Rosso di Sicilio Ha Nonna Private labol
Gdo 65% Normal
Canall Gdo trocko 20%, Export 15% Gdo
Top Sku/
Nuovi Lanci Q
. | ‘
!
Salsa pronta Passata di ciiegini,
di dottorino bio Lampomodoro Passata di dotterini

58

Food - Report tomato 2021
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Confetturee

FGOD
~Conserve -

marmellate

@ Veronica Fumarola © Riproduzione Riservata

LE DIMENSIONI E | TREND DEL MERCATO (01.11.2020 - 31.10.2021)

324.329.718 56.154.465 5,78 28,5%
V -4,8% ¥ -6,5% A +1,8% A +1,6p.p.

Totale Italia - fonte: NielsenlQ

EXECUTIVE SUMMARY
A ASSORTIMENTI A SENZA ZUCCHERO A ITALIANITA
La Gdo si dimostra aperta ad accogliere Confetture e marmellate a ridotto contenuto | consumatori prediligono la frutta italiana
le novita. Negli iper le referenze medie sono di zuccheri viaggiano a gonfie vele: +17.7% e le aziende predispongono Qr-code
aumentate di 2,3 punti il sell out in quantita in etichetta per tracciare |'origine
L & W 15 ©)
7]
V¥V MAINSTREAM V LIBERI SERVIZI V¥V BIOLOGICO V¥ PROMOZIONI
E il segmento che registra E I'unico canale a perdere quote  Le referenze bio seguono il trend La percentuale dei volumi
le maggiori flessioni a valore a doppia cifra, con cali del negativo del comparto, anche venduti in promozione sale
(-7,9%) e a volume (-9,2%), pur  fatturato pari al -13,3% e delle se per i consumatori restano un dell'1.6 delta p.ti e raggiunge
essendo il primo del mercato quantita del -14,7% segmento di interesse i1 28,5%
148 FooD [J N.2 FEBBRAIO 2022
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CONSERVE > CONFETTURE E MARMELLATE

TOP .
PLAYERS Campo d'Oro Conapi Gruppo Fini Hero |
Fatturato
adendo (&) 8 min (2020) 26 min (2021) 100 min (2020) 44 min (2021)
Campo dOro, Villa Reale, g

Marchi Villa Reale Supreme, Paolo Mielizia, Cuor di miele Fini, Le Conserve della Nonna Heroaﬂgio Light, Hero Frutta

Gourmet i Stagione, Corny
Gdo 47%, Normal trade 30%, Gdo 80%, Export 13%,

Canali Horeca 5%, Specializzati 15%, Specializzati 6,5%, Gdo 65%'&‘0;?:%;'0‘19 20%, Gdﬁozgzét\:g;‘mg:\ﬁ:\%dgxs'%'
Online 3% Horeca 0,5% P 2

Top SKU

Composta biologica di
Marmellata di arance fragole Mielizia bio 250 g Prugna tipo Modena 340 g Hero Light Fragole 280 g

roop [ N.2 FEBBRAIO 2022 157
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GRUPPO FINI

La confettura di Pera Igp dell’Emilia-Romagna allarga l'offerta

La proposta di referenze con frutta e
zucchero 100% italiani, lavorate con
metodo tradizionale e alte percentuali di
frutta hanno sicuramente conquistato un
maggior numero di consumatori, ‘tanto
che negli ultimi due anni - sottolinea
Lorenza Baretti, Brand Manager Le
Conserve della Nonna Gruppo Fini -

ci siamo aggiudicati il Quality Award,
confermato anche per il 2022".

Gruppo Fini di recente ha allargato

la gamma di confetture extra con il
gusto Pera dellEmilia-Romagna Igp,

L'uso di materie
prime italiane
e determinante per
i consumatori

NOVITA
DI PRODOTTO
Achillea - Div. Ponti
Fruttomio Fichi
Sellini Bio, senza pectina
proposition aggiunta, senza glutine.
Posizionamento Premium
In commercio da Luglio 2021
Formato 220 g
160

Food - Febbraio 2022

per estendere la proposta di referenze
regionali, ma continua a puntare anche
sulla nuova linea di composte di frutta,
di cui fanno parte sei ricette in cui la
frutta italiana si fonde con spezie o
piante: albicocca e curcuma, arancia

e zenzero, arancia e granella di cacao,
fragola e rabarbaro, mela e cannella,
pera e cacao. “Sono dolcificate solo
con zuccheri della frutta (di dattero,
ndr) - illustra Baretti — e si rivolgono

a un pubblico curioso. Anche il pack &
innovativo: un vaso prezioso, premium,
impattante a scaffale, con etichetta
trasparente, che comunica il gusto in
modo immediato e rende il colore della
composta protagonista’.

Per il futuro I'obiettivo & aumentare

la distribuzione per rafforzare la presenza

- d'arbvo‘ 9

861%

"

AGRI

Lorenza Baretti, Brand Manager Le Conserve
della Nonna Gruppo Fini

sul mercato, diventare sempre di piu
un brand dal respiro nazionale e
conquistare un maggior numero

di consumatori fedeli'.

b |

; .
NEETTURA ~
TRACON | s CAMPOD'ORO
BIVONA LG - — et

Ne MARMF_u,ATAa

DIARANCE

0]

A. Darbo AG
Crema di frutta con 80%
di frutta - Frutti di bosco

Da frutta di altissima
qualita, 80% di frutta e di
conseguenza un ridotto

contenuto di zuccheri,

senza sostitutivi di zuccheri,
conservanti o aromi.

Premium
Luglio 2021

250 g

(*

Agrisicilia
Confettura extra di

Pescabivona Igp Agrisicilia

Pesche di Bivona Igp della
Sicilia; alto contenuto di
frutta (90 g di frutta su 100
gdi prodotto); ideale per
la colazione, la merenda e
la preparazione di dolci e
crostate.

Premium
Luglio 2021

360 g

Foob [J N.2 FEBBRAIO 2022

Campo d'Oro
Marmellata di arance

100% frutta italiana, senza
conservanti e coloranti,
Ideale per la colazione.

Medio-alto

Settembre 2021

3209
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CONSERVE > CONFETTURE E MARMELLATE

La ricetta corta é il futuro

sono gli asset
strategici dell'azienda
per e innovare

NOVITA
DI PRODOTTO

Conapi Gruppo Fini Hero | Solo Italia ‘
Composta di fichi Pera dellEmilia Frutta di Stagione | Bonne Maman | V.B.S.

e limoni Mielizia bio Romagna Igp Albicocche Intense alla fragola | Santa Rosa Frutti rossi
Biologica, italiana, 1 ; gk
regionaiitd indicata ke ol (| e |

B in etichetta, Qr-code, rutta raccolta con il 70% di frutta, | frutti rossi (fragole,
| G nercantioio Frutta Igp, alta nellultima stagione, gusto intenso e cranberry e ribes
fruttge( it dli 100 percentuale di frutta | gusto autentico della generosi pezzi [ rosso), sapore
di fruttop 100 %i (70%), zucchero frutta, confettura di frutta dalla intenso ed equilibrato,
Fodotta f'iﬁto) sgnz o italiano. come quella fatta in consistenza ideale per gustose
ppectina dolcificata casa. appagante, nuovo ricette o per essere
i SRt formato. assaporata da sola.
Premium Medio-alto Medio-alto Premium Mainstream
Febbraio 2022 Ottobre 2021 Agosto 2021 Ottobre 2021 Febbraio 2022
250 g 330g 350 g 3359 . 350 g
Foop [J N2 FEBBRAIO 2022 161

Food - Febbraio 2022
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La GRANDE FAMIGLIA degli OLI 7;%

PER MARMELLATE E CONFETTURE VINCONO HEALTHY

E REGIONALITA

Il benessere per i consumatori & una priorita, a partire dal prime paste della giornata. L'italianita & sicuramente

un aspetto di interesse, ma si va oltre puntando sulle specialita frutticole italiane

Quali sono i trend per il mondo delle confetture @ marmeliate? In un mercato in
cui i numeri sono sostanzialmente negativi, 'unico segmento in crescita & quello
del "senza zuccheri” con trend a doppia cifra sia a valore (+15,1%) sia a volume
(+17,7%, fonte: Nielsenld, i + s + Isp + discount, a.t. 3110.2021). Tra gli aspetti pid a
cuore del consumatore, perd, c'é anche l'origine della materia prima: litalianita
rappresenta un fattore distintivo a scaffale sia per le aziende sia per chi
acquista, Ma ['offerta si fa ancora pid esclusiva e diversi player puntano su frutti
tipici della propria regione.

POCHI ZUCCHERI, TANTA FRUTTA: | NUOVI LANCI

Molte delle novitd presentate al mercato a partire dalla primavera-estate 2021
hanno corme plus il ridotto contenute di zuccheri e la presenza di un'elevata
quantita di frutta.

“I consumatori - fa sapere Martin Darbo, Amministratore Delegato, A. Darbo AG

- preferiscono dei prodotti con alta percentuale di frutta e meno zuccheri, che
segue il trend dell‘alimentazione pil consapevele. Per il lancio della nuova linea
all'80% di frutta abbiamo seguito questo forte impulso di mercato e a luglio
2021 abbiarno arricchito la gamma con la referenza Frutti di Bosco, che si é
aggiunta ai gusti Albicocche, Fragole, Lamponi, Mirtilli Neri™.

Anche Santa Resa per seguire il trend ha sviluppato una linea di confetture
extra a ridotto contenuto colorico "een 50% di zuecheri in meno rispetto alla
media del mercato confetture (fonte: Nielsenl) — precisano dall'azienda —. 5i
tratta di una linea declinata nei gusti Albicocea, Fragola, Mirtilli, Lamponi,
Arancia e zenzero e, da maggio 202, Prugna”.

Tra gli altri lanci ¢'@ anche il nuove formato della linea Intense di Solo Italia che
passa da 235 g a 335 g: "Le Intense - spiega Janluca de Waijer, Direttore
Generale Solo Italia — si caratterizzano per elevato contenuto di frutta e meno
zucchero rispetto alle nostre confetture tradizionali, Il processo di cottura
innovativo, breve e delicato, contribuisce a esaltare il sapore e lintensita della
frutta offrendeo al consumatore un‘esperienza organolettica unica”.

LA REGIONALITA E UN TREND DA CAVALCARE

Se & vero che litalianitd della frutta utilizzata per confetture e marmeliote &
sicuramente tra i plus pid importanti per chi acquista, le aziende stanno facendo
“un passo in pil”, puntando sulle specialita regionali per coratterizzare la
propria offerta, un trend che sta caratterizzando intero mondo delle conserve e
dei sughi,

Gruppe Fini, ad esempio, ha ompliato la sua gamma di confetture extra conil
gusto Pera dell'Emilio-Romagna Igp, per estendere la proposta di referenze
regionall. Agrisicilia ha lonciate da poco una linea di confetture classiche, ma
rivisitate in chiave premium, come |a Confettura extra di Pescabivona Igp, che
ha un alto contenuto di frutta {‘EIEI gsuliogdi pmdotto)_

uppo Find

"Conapi, invece, & in procinto di lanciare — annuncia Stefano De Donatis,
Responsabile vendite italia per Mielizia e Cuor di Migle — nuove referenze a
completamento della nostra gamma di composte, semprea con frutta 100%
italiana e regionale e dolcificate con il miele dei nostri apicoiltori”.



RASSEGNA STAMPA WEB TESTATE ONLINE
Febbraio 2022

1 Ly

Zenzero .

. ’I"f;";“fw |
=

Limone

CHOME WCETTE. AUTIO . RACCOUEDIGMIETTE. RECIPSHINEMEEISH . INTOLLEHANTE - DUETA. DONTATTAM Q

Straccetti di pollo alla contadina

Gli straccett! di pollo alla contadina sono un secondo platto perfetto per tutta la famiglia, Semplici e veloci
da preparare, sono |'ideale per chi non ha molte tempo o non ha troppa voglia di cucinare: La velocita di
questa ricetta sta anche nell'utilizzo della Salsa pronta Emiliana e dei Carciofi alla Contading, due prodotti
targatl "Le Conserve della Nonna® La salsa & un ingrediente da tenere sempre In dispensa perché oltre al
fatto di poter essere versata direttamente sulla pasta é@ anche un'cttima base per preparazioni gustose
come |a ricetta che vi propongo oggi. | carciofi, morbidi & delicati, sono gia tagliati a spicehi & questo (i
rende super praticl. Inoltre,, sorpresal Potrete partecipare al concorso "Sfida la Nonna® che mette in palio
tantissimi preml. Non dovrete far altro che preparare un secondo piatto (tema di guesto periodo}) utilizzando
un qualsiasi prodotto “Le Conserve dells Nonna®, scattere una foto alla vostra ricetta finita accanto al
prodatto scelto (come ho fatfo jo), compilare || form con le varie Infarmagzionl richleste e Inviare. E allora
forza.. cosa subito all

parché ogni sfida & sempre un placere. Trovate il form e
tutti i dettagli del concorso cliccando sul link qui sotto, Buona fartunal

Sponsonzzato da Le Cons

& Difficolta € Costo % Tempo di & Tempo di cottura
Facile Economico preparazions 20 Minuti
15 Minuti
& Porzioni #& Metodo di cottura % Cucina
4 persone Fornello Italiana
Ingredienti
0 600 g petto di polio (a ferte) o qb, farina

0 159 burro © 100 ml vino bianco secco
© 1 scalogno © 150 g Salsa pronta Emiliana (Le Conserve della
Monna)
© 1vasefto Carciofi alla Contadina (Le Conserve O 1ciuffo prezzemolo
della Nonna)
© 2 cucchial olio extravergine dioliva 0 g.b. sale
©Q q.b. pepe nero
Strumenti
O Batticarmne O carta da formo

O 1 Tegame o una padeiia

Zenzero e Limone

MIMESI

Preparazione

Lavare le fette di petto di pollo e asciugarle tamponandeole con carta da cucina. Se sono roppo spesse,
posizionarle tra due fogli di carta da forno e assottigliarle con un batticarne. Eliminare le eventuali parti
grasse e tagliarle a striscioline non troppo sottili,

Mettere un po’ di farina in un piatto e passarvi gli straccetti di pollo da entrambi i lati premendo con il palmo
della mano, poi scrollare 'eccesso di farina.

In un capiente tegame, scaldare il burro e un paio di cucchiai di olio e adagiarvi gli straccetti in un solo
strato,

Rosolarli a fiamma media per 5/6 minuti mescolandoli spesso e girandoli su entrambi i lati con l'siute di
due cucchiai o con una pinza. Quando risulteranno ben dorati, sfumare con il vino bianco e lasciarlo
evaporare.

Evaporato il vino, insaporire la carne con una generosa presa di sale, una abbondante macinata di pepe

nero @ dare una veloce mescolata. Quindi togliere dal tegame gli straccetti e tenerli da parte in caldo.
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Aggiungere al fondo di cottura della carne lo scalogno tritata finemente e lasciarlo soffriggere per qualche

istante.

Quindi unire la Salsa pronta Emiliana e i Carciofi alla Contadina “Le Conserve della Nonna” e cuocere a
fiamma dolce per 3/4 minuti mescolando di tanto in tanto.

Infineg, rimettere nel tegame gli straccetti di came e lasciarli insaporire col sugo a fiamma dolee regolando

di zale & pape, se necessario. Pol spegnere il fuoco e profumare con del prezzemolo tritato finemente.

Distribuire gli straccetti di pollo alla contadina nei piatti individuali (o sul piatto da portata) e servirli subito,

ben caldi. Enjoy! Pacla

Me approfitto per ricordarvi che mi potete seguire su vari social per essere sempre aggiomati sulle nuove
ricette che pubblico. Mi trovate su Facebook (OUI), su Twitter (OUI), su Pinterest (QUI) e anche su

Instagram (0L]). Grazie di #!
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L3 Editoriale Indirizzi gokosi Cibo e salute Ricette Un sorso di Hws

Pasta fresca ripiena, il gusto delle
etichette ingannevoli. 38 prodotti a
confronto

La pasta fresca ripiena & un must della cucina italiana. Lindustria alimentars ne & protagonista con un'of
ferta sampra pil ampia. Abbiamo selezionato e confrontato 38 prodotti. ripartiti nei tre gusti classici din

piens con ricotta & spinaci. carne. prosciutis.

Coma di consueto, [ selesions dei prodotti include i ferder nellTndusteis di Marca (1I08) e 1 Marca del

Dastrittore (MDO), Avendo riguarde alle privafe iebel di GO0 (Coop, Esselunga, Carrefour, Conad), of-

seouat (Euraspin e Lidl) & baro fornitari (Co

Pasta frescaripiena, 'analisi

Lanalisi si focalizza su tre aspetti

- Profili nutrizionall Attenzione va prestata, in guesta categoria di prodott, alle guantits di sale e grassi

saturl, entrambi da ridurre al minimo per esigenze d salute. Le tabelle nutrizionall, si notl bene, riferisco-

no | valer a 100g di prodotto. Mentre le confezionl in esame, da 250g (230 guelle di Bultoni], vengono

proposte come due porzion! (percid da 125q clascuns, T1Sg per Bultoni).

- Ricetta Ci si sofferma sulla presenza di additivi la cui sicurezza & dibattuta dalla comunits seientifica
internazionale, la gualits [diC|'l arata) e la quantita e degll ingradienti caratterzzantl. Quest’ultima & stata

da nod ricaleolata, inogni prodotto, per superare lNinganno delle etichette in molti casi fuorilegge.

Di Testa e di Gola

MIMESI

- Etichette. La quasi totalits delle etichette in esame viela la regola del OUID [Quontitative ingredient
Declaration], che prescrive di indicare la quantith degli ingredienti caratterizzanti in percentuale rispetto

al totale degli ingredienti immessi nel prodetto. [1)

Inganni diffusi

La concorrenza sulle quantita di ingredienti caratterizzanti & falsata da dichiarazioni ingannewali. La
gran parte delle etichette riferisce infatti 2 due ingredienti composti - pasta e ripieno - 2 indica la quanti-
t& di quelli caratteristici (e=. ficotta) in percentuale allingredients composto (2=, ripienc) anziché rispetto

al totale.

Gli ingredienti 'nobili’ figurano cosi in guantita che rasentano e superana il doppio rispetto alla realta,
Lindicazione ingannevols ‘Ripieno S04, ricotto 45X, spinaci 20%' ad esempio. corrisponde a ‘ricofte 27%
& spinaci 12%° Un inganno al consumators, oltrechs una pratica di concorrenza sleake che non ped venire
giustificata dal malcostume diffuso,

Poche etichette conformi

Pochissimi operatori rispettans la regola del QUID, pres:

wio a dovers la pereentuale dellingrediente

prgixto nel prodotto finibo;

= Coop e Consilia hanno etickette in regola su tutte e referenee considerate,

= Carrefour una sola etichetta a nosma (i tartelling al prosciutto a marchio Simpl),

- Esselunga ed Eurospin una sola etichetia quasi a norma [per entrambi, la pasta fo

tha).

pro-

Fuorilegge anche sul web

L&

zioni di legge di cul sopra, ovviamente, s fpatond sui siti web aziendali @ dedl'scommerce. E vi gi
aggivngono guelle di tabelle nutrizionall parziali, anchesse fuorilegge. Caome nel caso di Find che, comb-

mazione, o

& i riferire proprio i valon di grassi saturi e sale.

Gll inganni sulle guantita degll ingredientl caratterizzantl, oltretutto, possono Integrare Il delitto di frode
in commercio (codice penale, articolo $15). Cid comparta il dovere di contestazione del resto, procedibile
d'ufficio, da parte di tutti | pubbdici wfficiali [codice di procedura penale, articole 3370 Non solo guindi dei
‘guattro gatti' di ICORF, & cui il governo Gentiloni ha attribuito competenza esclusiva alle sanzioni per vio-
lazioni del reg. UE 116911 [duigs. 231/17).
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Galline a terra, ma non basta

L'era delle galline ovaiols in gabbia sembra concluza. lsggendo ke etichatte dei 28 prodott esaminati.

Mella pasta fresca ripiena vengono aggiunte quasi solo uova da galline allevate a terra.

Prive di classificazione sono soltanto le uova impiegate da Fini e Buitoni, mentre Consilia preciza sol-
tanto che sitratta di uova fresche,

Uova senza antibiotici, 'esempio di Coop

Lesempio migliore viene da Coop. che impiegs sempre uova friesche italiame da galline allevate a ter-

ran, senzs antibiotici, corn mangimi non OGM, Una virtl da non brascurare, che g il benessere ani-

rmale & la salute dei consumatori rispetto ai rischi di antibiotico-resistenza,

Sopra la media si pone anche Esselunga che usa solo uovs iane, da galline allevate a teres, Rana pre—

ciga invese Nimpiege di ‘mangimi di origine egetale’ nessung proteing animale alle galline, dungue, ma

wigebali anche OGHM,

Ingredienti Made in Italy, Esselunga al top

Esselunga si distingue nettamente per la scelta di ingredienti di origine italiana. Nel due proedott con

ricotta e spinaci implega grano, uova, spinac, olio extravergine di oliva e latte 100% made (o ftaly.

L'origine italiana & ovviamente legata agll ingredienti DOP & IGP. Viene inoltre richiamata da Coop per e
uova e da Fini per |e farine 100% italisne implegate nella sua "sfoglia ruvida trafilats al bronzo|, lavorazione

di cui abbiamo riferito.

Pasta fresca ripiena ricotta e spinaci

Mella versione ricotta e spinaci, |2 guantita dellingredients principe - L ricotts - vara molto. Come
mastra |3 tabells. considerando il solo formato Tortelloni, la percentusle vana dal 12% di Lidl al 2%% di
Consilia. Lorigine del latte da cui proviene il siero per realizzare Ia ricotta & ignota. Soltanto Esselunga ne
preciza I'origine italiana.

Quanto agli altri ingredienti caratterizzanti, per gli spinaci =i va dal 4% di Consilia al 14% di Lidl
Eurospin aggiunge anche spinaci in polvere. Per le uova, invecs, il ronge va dal 10 a 16.5%. Questi valori,
come detto, non vengone indicati correttaments in etichetta, ma sono il isuftato del ncslcolo da nol ese-
guito nel ispetto del OUID,

Di Testa e di Gola

MIMESI

Pasta fresca ripiena ricotta e spinaci

Prodotts & pRezzo. Grassi%  Sale  Asditiv Uova Ingreisnt! Traspanenza
[saturi] % caratterzzans etichetia
Coop Tortellond Freschl | 6,9 Q5 Mo Ealiane fresche Ricotta 18% -1
wan Ricotia & Spinac sllvarento atera. Vova 6%
5,38 £kg Ma antilsiatic, No S
agm

Consiia Soehta Pramiam | 6,1 am Mo Frasohi Aot 299 =]
Tortellond Ricotta & (=E] Uowa 1%
Spinaci con Parmigiang Parmigiana mggiang
Reggiane 5%
7,96 £y Spiraci 43
Giavanni Fana L 140 Mo Freschs alevaments  Ricotta 27% Mo
Stoglisvele ficotis s aters Spiraci 13%

Mo 12%
5,16 Ekg
Giovanni Rana Rusticl ] 0 Mo Frezche alevaments  Rlicctia 17,05% Mo
Picoitta = Spinaci 28 aberen Wt 14.TH
11,16 €kg Spiraci 10,2%
Coop Fior Fiers " 090 “E4T1 Ealiana frascha Ricofta 343 -]
Rarvioll alla Maremmana | 5.7} alevamento atema. Uova 15%
©on Ricotia e Spinac Mo ankibiatici, Mo Spiraci 11%
11,88Ekg o
i O aidtantici Raviali | 4.6 130 Mo ND Ricofti 163 Ma
ricotta & spinaci . Ucwa 11%
5,36 &g Spiraci 4%
il Manna i Tortelloni | 7.5 Q8 “EM0 Almamenic oo tema Spirac 146 Mo
ricotia w apinaci =] Ricoita 123
3,96 £kg Ucwa 10%

Parmigana Feggiana

1,25%
Enssiang, ravicli alls T8 08 Mo Raliane: Uowa 14% Mo
ricetta o apinac L] Friiche calagordn A Riecfin salita o
11,80 Ekg allevamento atema  pecor 20%

Spiraci italani 10,5%
Exsslungn Top, Tarali A3 0ER Mo Ealiang Lenn 15.4% Ma
ricofta o pcora @ 15.2) Frascha calegoena & Ricota salt of
Speracs alevamento atema  pecora 18%
635 £kg Spiraci itakani 9,45%
Eurospin Tre Mubni r2 120 Mo Alevamentc atema  Ficokia 20 No
Tortelli fcotts » apineci | [2.3) Ucwn 1295
2,98 Ehg Spiraci 44%

Spiraci in pofvene

02%
Caonad Tortelloni ficatt | 5.5 110 B4 Fresche calegoria & Ricolla Z37% L
- i [ allevavanto & tars Uous 16.5%
5,16 £kg Spirac| 10%

FAicotta sakitn 3%
Busmoni Tortelind ricotta e | 6,4 1 Mo L] Ucwa 12% Mo
s .8 Riccttn 14%
B.48 Ehy Bpiraci BAH

*E4T1. Emulsionante: mono & digliceridi degli acidi grassi
“E440 pecting

Grassi, sale e additivi problematici

I grassi saturi sono estremamente variabili nells pasts fresea ripicna di ficotta e spinaci. Nei 12 prodotti
confrontati vanno da un minime di 1.6 g/00g di Buitoni a 6.7 g/900g di Flor Fiore.

| sali, kb cui coneentrazions va da 0,60% a oltre il doppio, 1.40%, Sul podio dei

gl salati sone i prodatti di Rana (sfogliavelo). Fini ed Eurasp

In due prodaotti - Fior Fiore Coop & Conad - & poi presente l'emulsionante E471. | famigerati mono e digli-
ceridi degl acidi grassi, da olio di palma o grassi animali, sono potenzialmente dannesi per il microbiota
3

intestinale, come & & visto,

Pasta fresca ripiena alla carne

Gusto diverso, stesse disfunzioni. Mei 12 prodotti di pasta fresca ripiena di carne l'etichetta viola sempra
la regola del OUID. ricalcolata nel modo corretto nella nostra tabella & seguire. Leccezione virtwosa di
Coop e Consilia & questa volta seguita in parte da Carrefour Extra che indica in modo corretto la percen-

tuale degli ingredienti caratterizzanti. ma solo & meta.
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L'abisso viene raggiunto invece da Esselunga. che nella pasta frezca ripiena di carne della linea fow co-
st Smart ‘dimentica” persing di precizare la quantitad di carne. Iingrediente caratterizzante per antonoma-

sia.

La quantita di carne [anche in questo caso da noi ricalcolata nel rispetto del OUID) varia dal 10,64 % di
Fini al 27% di Lidl & Rana. 5i tratts quasi sempre sole carni suine, & volte con aggiunta di piccole guantita
di camni bovine & mortadedla. Oitre alle carni, compangono il ripieno pangrattato, fiora vegetale, pata-
te. st

Le wova. infine, variano dal 12 al 19%.

Additivi di cui fare a meno

| prodotti a base di carne nei ripieni a volte ripertano la presenza di nitriti, consarvanti di cui & bens fare

a mann sequends Pesempio della Francis che D sta eliminando per legae, come ab i riferito. Qui sono

dichiarati nei tortelling di Coop (E250] & potrebbers comungue essere presenti in altre paste i, S0P

pure non citati in etichetta,

Altro additivo problematico i il glutammato [EG21), la cui assenza i invecs in cima ai cloim che trainang

e wiendit &, SomE emic

e dal rapporto Immaging. Indifferente ai desiderata dei consumaton, Esselunga e

aggienge in tutli e tre i suoi prodotti a base di carne,

Pasta fresca ripiena alla carne

Prodotio & prozzo Grassl % (dl  Sale  Addihd T
cui sabur] Ll tichuiis
Cansila Foete s 13 Ho Fremche Carne mina = bovin ]
Premium Tortelinl ala | (14] 20%
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Sale e grassi saturi

i sale & un slemento insidioso nelle paste fresche. Nei 12 prodotti esaminati va dalle 0,50% dei tortellini
Coop allinsostenibile 2,4% dei tortellini di Carrefour Extra. Una porzione di guesti ultimi apporta percia
.29 di sala, a fronte di una soglia massima indicata da OMS in 5o/ dis.

| grassi saturi sono anch'essi soggetti ad ampia varazione, dall.4% di Consilia a 4.1% di Rana Sfogliavelo

ad Esselunga Smart.

Pasta fresca ripiena al prosciutto

Diei 14 prodotti valutati, £ impiegann il prosciutto di Parma DOP, Ess:
pil edevata, 12.6% nella linea Top & 10.36% el prodotto a marchio classics’, Segquona i due discownd Lidl

lunga ne conticne kb pereentuale

ed Eurospin che aggiungono anche un'altra DOP di primo pisno, il Grana Padano DOP e | Parmigiano

Reggiana DOP.

Il Parmigiano Reggiana DOP compare anchi: nel prodotto di Consilia (4%), per valorizzare un ripiens a

Base di proseiutte crudo (%) di ongine ignota, Per il resto del campione, il prosciutto cnedo (anonima] é&
presente in quantita variabile dal 2,8% di Buitoni a1 15% di Coop. Ripetiamo, fing alla noia, che b percen-
tuali degli ingredienti sono ricalcokate correttamente, quindi non corrispondono a quanto erroneamente

chiclamanto in etichetta dalls quasi totalitd dei produttor (Coop e Consilia esclusi),

Wsabe waria da 0,96 /1004 dei prodotti Esselunga a 100 g/ 100g dei Rana Sfogliavelo (2.37g di sale per
wna porzione da 125g & 4,75g per linters confezione), | grassi saturi aseillans invece da 1,2 di Carrefour

Simpl a 3,5 di Esselunga Top.

Pasta fresca ripiena al prosciutto
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Additivi alimentari, ultime sgradite sorprese

Come per la pasta fresca ripiena di carne, anchi la versione al prosciutto cruds paventa il ischio di
trovare additivi sgraditi, peraltre ormai Facilmente evitabill, In 4 pracobt] - di Conad, Coop, Carrefour ed

Eurespin - compaiona i pitriti. Carrefoaur e Conad aqgiungons persing emulsionanti,

Laltro ingrediente caratterizzante, e wova, varia dal 9.6% di Lidl Ralkamo a oftre il doppio, i 20% di Rana

Rustici,

Marta Strinefi

Di Testa e di Gola Pag. 04/ 04
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Le offerte della settimana

I Reggiano all’Esselunga, la pasta di semola alla Coop

semola Voiello 100% grano italia-
no -40%; euro 0,79 il pacco da 500

M Ecco alcune delle offerte pil si-
gnificative praticate dalle catene del-
la grande distribuzione in questi gior-

grammi anziché eura 1,32,

A.BAR.

1D RS a3k RrirAT A

ni.

ESSELUNGA (soito costo). Parmi-
giano Reggiano Daop stagionatura
minima 24 mesi -52%; euro 11,99
al kg anziché euro 24,99, Prosciutto
colto alta qualith Negroni -57%;
evro 3, due vaschette da 150 gram-
mi cad. anziché eurn 9,18, Riso Ar-
borio Gran Selezione Scotti -55%;
euro 1,79 il pacco da 850 grammi an-
ziché euro 3,99, Olio extra vergine
Farchioni 100% italiano -41%:; eu-
o 4,89 la bottiglia da 1 litro anziché
evro .30, Tortellini Le Selezioni Fi-

[l Parmigiano scontato del 2%

ni con prosciutto crudo -50%; euro
1,19 il vassoio da 250 grammi anzi-
cheé eurn 2,38, Passata di pomodo-
ro Valfrutta -54%; euro 0,64 la botti-
glia da 700 grammi anziché euro
1,41, Tonno Rio Mare -46%; euro
5,99 la confezione da 8 scatolette (B0
grammi cad.) anziché euro 11,11,
Prosecco superiore di Valdohbia-
dene Docg Bolla -52%; euro 4,27 la
bottiglia da 75 ¢ anziché curo
8,90, Caffe Crema e Gusto Lavazza
~43%; euro 2,59 la confezione con 2
pacchett (250 grammi cad.) anziché

eurs 5,56, Biscotti Krumiri Bistefa-
ni -43%; euro 0,94 il pacco da 250
gramumi anziché euro 1,65.

COOP LOMBARDIA. Grana Pa-
dano Dop stagionatura 16 mesi
-40%; euro 8,90 al kg anziché euro
16. Filetto di platessa -30%; eurn
12,90 al kg anziché euro 18,50, Moz-
zarella Dop Gioia del Colle -25%:;
euro 2,85 la confezione da 200 gram-
mi angiché euro 3,00, Salame Galha-
netto Galbani -30%; euro 16,69 al
kg aniché euro 23,90, Latte a lunga
conservazione Granarolo (origi-

ne: Italia) -40%:; euro 0,84 il cartone
da 1 litro anziché euro 1,40, Filett di
merluzzo croccante Frosta -40%
{surgelato); euro 1,99 la confezione
da 240 grammi anziché euro 3,32,
Pizza margherita Ttalpizza -30%
(surgelata); euro 2,49 la confezione
con grammatira minima 470 gram- [
mi anziché euro 3,66, Calli aroma [ o

italiano Kimbo -10%; euro 3,19 la [ |
confezione da 2 pacchetti (250 gram-
mi cad.) anzgiché eurn 5,32, Pasta di

Bl
S

Libero - 06/03/2022
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"Non temiAMO la matematica”, a Ravarino la X Edizione
della rassegna dedicata alla regina delle scienze

GUANDD
Dal 05/A03/2022 al 27/03/2022

ndinzzo non disponible e articalo

Renvaring

PREZZO ALTRE INFORMAZIOHI
oAt Sito wests meit

P er promucvers la conoscenza della regina delle sclenze, 1a matematica, dal 5 al 27 marzo
=i tiene a Ravarino Ja decima edizione di “Non temiAMO 1a Matematica™: una rassegna
culrurale che arteaverso momentl divalgarivl, conferenze teatralizzate, laborator ed artivit
didattiche per le scuele vuole promuovere la conescenzga della matematica ed avvicinare la
disciplina del numerl al pubblico plivamplo e non speclalistien. $amplicl citradind, studentd,
insegnanti ed appassionati potranne cosi sperimentare un approccio inconsueto ¢ divertente
alla matemarlea, reso possibile da relaror che unlzcono una grande comperenza scientifica ad
una eocellente capaciti comunicativi,

Redazione

Il primo appuntamento della rassegna & In programima per sabato 5 marzo zlle ore 21z 1] prof,
Roberto Battiston, docente di fisica sperimentale presso I'Universita di Trento, terra una

lezio fi dal titola * dca del virus". Attraverso lo studio del numerd
verranno illustrate le dinamiche di diffusione delle epidemie che - dalla notte dei tempi
segnano la vita degli esserd umani: una partita il cul esito dipende dalle strategle contrapposte
diattacen e difesa, con regole relativamente semplici ma terfibilmente determinanti. Capire
queste regole fa murta la differenza possibile.

Giornata ricea di appuntamenti guella in calendario per hunedi 14 marzo: in tutte il mondo s
fesreggm In quesza data il Glorno della Matematica, conoscluto anche come Pl Greco Day. e
Bavaring non pué certo essere da meno. Si inizia alle ore 16,30 presse il Polo Culturale *S,
Alerame™ con un incontro aperto al pubblico dal ttole "Merldiane e orologl solan™ a cura di
Roberto Pizzi, per proseguire alle ore 18 al Teatro Comunile con ung conversazions con Elena
Rinaldi, autrice del libro *Facclama che eravamo marematlel” {Introduce Elena Cavanl). Alle
ore 20,30z il meteorologo ¢ divalgatore ambientale Luca Lombroso (in collegamento dalla
stazlone meten della Riserva Karen Mnr;ensen InCosta Rlca:- tratrera il tema del camblamenti
climatici ¢ degli eventi meteorologicd estremi che, ormai & chiaro, stanno diventando
fenoment sampre pli fraquentl nella nostra quotidianita. 1l prof. Lombroso, attraverso anallsi
di macrodati e serie storiche, ¢ aiutera a capire quali sfide ci attendono e cosa si pub fare a
livelle locale per affrontarle efficacemente. L'appuntamento sarh valldo anche come
seminaria formative per gli iseritti all*Ordinge dei Giornalisti: sard introdotto da Moreno Gesti
{Wlce Sindaco di Ravarino e glornalista pubhblicista) e vedra un intervento di Francesco Dondi
{giornalista della Gozsetta di Modena) dal Hiole “Comunicare i cambiamenti climati:
distinguere la sclenza dalle meteohufale e fake news

Venerdi 18 marzo olle ore 21 sard poi la volta del prof. Fiergiorgio Odifreddi: il famoso
matematico, logico e saggista terrd una lezlone pubblica dal titolo "1l genlo delle donne™, nella
guale verri tracciabo un interessante percorso sulla scienza al femminile lungo due millenni di
storla. Da Ipazla di Alessandria (marematlea, astronoma e flosofa dell'antica Greela) a Rita
Levi Montalcini, da Marie Curie alla farmacista cinese Tu Youyou (premio Nobel per la

Medicina, scopritrice di una cura per la malaria) il prof. Odifreddi fara sfilare virtualmente sul

palen del reatro ravarinese aleune stracrdinarie Fppresentanti del genio femminile, Cen
maschile ammirazione ne verranno ricostruiti 1 percorsi di vita, le difficolt affrontate, i colpi

i genio, la dedizione assoluta £ la libertd o pensiero.

La rassegna proseguira poi sabato 26 marzo alle ore 17.30 con una conferenza pubblica del
prof, Brune IV Amore, docente all"Alma Mater di Bologna ed all'Universith di Bogotd,
rcercatore di fama internazionale nonché autorita riconosciuta nel campo della didattica

i della Maremari

della marematica. 1 prof. I Amore parlers dei Lin
un appuntamento organizzato come corollario @ conclusione del 4° Convegno Nazionale di

partecipazione di esperti

oli & grandi mis

= della Marematica che, nel corso della giormata, vedra 12

provenienti da tutta Italia per confrontarsi ¢ dare vita ad un importante percorso formativo

EL DAL

Aconclusions della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica™ si terra
nica 27 marzo alle ore 17.30 |2 lezione-conferenza “Dante e la Scienza madern:
del prof. Antonio Zoccoli, docente di Fisica all'Universita di Bologna e Presidente dell Tstituto
Nazionale di Fisica Nucleare. La Divina Commedia & un'opera imprescindib
umanistica, ma ha anche ampi contenuti di natura enciclopedica ed € ricca di spuntie

riferimenti al mondo scientifico: dalla strarmura dell’universo alle leggi dell’omica, dalle

e della cultura

macchie lunari alla quadratura del cerchio, il prof. Zoceoli ¢i accompagnera alla scoperta di

aleuni |

51 del poema dove pill evidente & il legame tra possia e scienza,

vede il

zEazione della decima edizione della rassegna "Non 1eimiAMO la Maremaric
contributo di: Assicoop-UnipolSai: Associazione Agord; Casa vinicola "Marchesi di Ravarine™
CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osre

“Tl Grana di Pepe; Sinergas.

MIMESI
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Ravarino, “Non temiAMO la matematica’: Piergiorgio
Odifreddi spiega “Il genio delle donne”

RAVARINO - Un interessante percorso sulla scienza al femminile lungo due millenni

di storia: da Ipazia di Alessandria (matematica, astronoma e filosofa dell’antica Grecia) a
Rita Levi Montalcini, da Marie Curie alla farmacista cinese Tu Youyou (premio

Nobel 2015 per la Medicina, scopritrice di una cura per la malaria). Il filo conduttore

é proprio “Il genio delle donne”, che € anche il titolo della lezione-spettacolo che

il prof. Piergiorgio Odifreddi, popolare matematico, logico e saggista terra domani,
venerdi 18 marzo, alle ore 21, presso il Teatro Comunale di Ravarino, nel’ambito della
rassegna “Non temiAMO la matematica” giunta alla decima edizione. Il prof. Odifreddi
fara sfilare virtualmente sul palco del teatro ravarinese alcune straordinarie
rappresentanti del genio femminile. Con maschile ammirazione ne verranno ricostruitii
percorsi di vita, le difficolta affrontate, i colpi di genio, la dedizione assoluta e la liberta di
pensiero. L'incontro € ad ingresso libero e gratuito fino ad esaurimento posti ma con
prenotazione obbligatoria. Per chi non potesse partecipare direttamente sara disponibile
una diretta streaming sul sito www.nontemiamolamatematica.it al quale occorre fare
riferimento anche per info e prenotazioni posti.

Per gli operatori della stampa modenese é stato organizzato un incontro in
anteprima con il prof. Odifreddi, alle ore 16:30 presso la sede della Provincia di
Modena (viale Martiri della Liberta 34). Per info: +39 329 0174008.

Larassegna “Non temiAMO la Matematica” & promossa dal Comune di Ravarino con il
patrocinio della Regione Emilia-Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio
Scolastico Regionale, ed é realizzata in collaborazione con I'lstituto Comprensivo I.C.2
Ravarino e Sintab. Nel corso della sua decennale esperienza, € riuscita a promuovere la
cultura scientifica ed avvicinare la disciplina dei numeri ad un pubblico pili ampio e non
specialistico attraverso momenti divulgativi, conferenze teatralizzate, laboratori ed
attivita didattiche per le scuole. Semplici cittadini, studenti, insegnanti ed appassionati
possono cosi sperimentare un approccio inconsueto e divertente alla matematica, reso
possibile da relatori che uniscono una grande competenza scientifica ad una eccellente
capacita comunicativa.

L’edizione 2022 é resa ancora piu speciale grazie anche al contributo concesso dal MUR-
Ministero della Universita e della Ricerca. La realizzazione della decima edizione della
rassegna “Non temiAMO la Matematica” vede il contributo di: Assicoop-UnipolSai;
Associazione Agora; Casa vinicola “Marchesi di Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della
Nonna; Osteria “Il Grano di Pepe”; Sinergas.

LEGGI ANCHE:
e “Non temiAMO la Matematica”: a Ravarino rassegna dedicata alla scienza dei numeri
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“Non temiAMO la Matematica”: a Ravarino rassegna
dedicata alla scienza dei numeri

RAVARINO - Numeri, calcoli, equazioni, problemi... La parola matematica evoca in molte
persone un misto di timore ed antipatia, probabile eredita di una tradizione scolastica
nazionale storicamente pill improntata alle materie umanistiche. Eppure i principali
risultati raggiunti dall’umanita si devono proprio alla conoscenza ed alla padronanza dei
numeri, senza i quali non esisterebbero la fisica, I'ingegneria, ’economia, I'informatica. Ma
anche la musica ha un legame strettissimo con la matematica, che quindi non solo ci
consente di capire meglio il mondo, la natura e I'universo, ma anche di giocare e divertirci.

Per promuovere la conoscenza della regina delle scienze, dal 5 al 27 marzo si tiene a
Ravarino la decima edizione di “Non temiAMO la Matematica”: unarassegna
culturale che attraverso momenti divulgativi, conferenze teatralizzate, laboratori ed
attivita didattiche per le scuole vuole promuovere la conoscenza della matematica ed
avvicinare la disciplina dei numeri al pubblico pit ampio e non specialistico. Semplici
cittadini, studenti, insegnanti ed appassionati potranno cosi sperimentare un approccio
inconsueto e divertente alla matematica, reso possibile da relatori che uniscono una
grande competenza scientifica ad una eccellente capacita comunicativa.

La rassegna & promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio Scolastico Regionale, ed é realizzata in
collaborazione con I'lstituto Comprensivo I.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, I'edizione del
decennale é resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della
Universita e della Ricerca. Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro
Comunale di Ravarino (Piazza Martiri della Liberta) e presso il Polo Culturale “Sibilla
Aleramo”: tutti gli incontri della rassegna “Non temiAMO la Matematica” saranno
ad ingresso libero gratuito fino ad esaurimento posti, inoltre sara possibile assistere
anche collegandosi a distanza grazie alla diretta streaming. Per info e

prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

DAIVIRUS AL METEO, DADANTE ALLE DONNE SCIENZIATE: LA MATEMATICA SI
SPIEGA MEGLIO ATEATRO

Il primo appuntamento della rassegna é in programma per sabato 5 marzo alle ore
21: il prof. Roberto Battiston, docente difisica sperimentale presso I'Universita di
Trento, terra una lezione-conferenza dal titolo “Matematica dei virus”. Attraverso lo
studio dei numeri verranno illustrate le dinamiche di diffusione delle epidemie che - dalla
notte dei tempi - segnano la vita degli esseri umani: una partita il cui esito dipende dalle
strategie contrapposte di attacco e difesa, con regole relativamente semplici ma
terribilmente determinanti. Capire queste regole fa tutta la differenza possibile.

Giornata ricca di appuntamenti quella in calendario per lunedi 14 marzo: in tuttoiil
mondo si festeggia in questa data il Giorno della Matematica, conosciuto anche
come Pi Greco Day, e Ravarino non puo certo essere da meno. Siinizia alle ore 16:30
presso il Polo Culturale “S. Aleramo” con un incontro aperto al pubblico dal

titolo “Meridiane e orologi solari” a cura di Roberto Pizzi, per proseguire alle ore 18 al

MIMESI

Teatro Comunale con una conversazione con Elena Rinaldi, autrice del libro “Facciamo che
eravamo matematici” (introduce Elena Cavani). Alle ore 20,30: il meteorologo e
divulgatore ambientale Luca Lombroso (in collegamento dalla stazione meteo della
Riserva Karen Morgensen in Costa Rica) trattera il tema dei cambiamenti climatici e degli
eventi meteorologici estremi che, ormai é chiaro, stanno diventando fenomeni sempre
pit frequenti nella nostra quotidianita. Il prof. Lombroso, attraverso I’analisi di macrodati e
serie storiche, ci aiutera a capire quali sfide ci attendono e cosa si puo fare alivello locale
per affrontarle efficacemente. L’appuntamento sara valido anche come seminario
formativo per gliiscritti al’Ordine dei Giornalisti: sara introdotto da Moreno Gesti (Vice
Sindaco di Ravarino e giornalista pubblicista) e vedra un intervento di Francesco Dondi
(giornalista della Gazzetta di Modena) dal titolo “Comunicare i cambiamenti climatici:
come distinguere la scienza dalle meteobufale e fake news”.

Venerdi 18 marzo alle ore 21sara poi la volta del prof. Piergiorgio Odifreddi: il
famoso matematico, logico e saggista terra una lezione pubblica dal titolo “// genio
delle donne”, nella quale verra tracciato un interessante percorso sulla scienza al
femminile lungo due millenni di storia. Da Ipazia di Alessandria (matematica, astronoma e
filosofa dell’antica Grecia) a Rita Levi Montalcini, da Marie Curie alla farmacista cinese Tu
Youyou (premio Nobel per la Medicina, scopritrice di una cura per la malaria) il

prof. Odifreddi fara sfilare virtualmente sul palco del teatro ravarinese alcune
straordinarie rappresentanti del genio femminile. Con maschile ammirazione ne verranno
ricostruiti i percorsi di vita, le difficolta affrontate, i colpi di genio, la dedizione assoluta e
laliberta di pensiero.

La rassegna proseguira poi sabato 26 marzo alle ore 17,30 con una conferenza
pubblica del prof. Bruno D’Amore, docente all’Alma Mater di Bologna ed all’Universita
di Bogota, ricercatore di fama internazionale nonché autorita riconosciuta nel

campo della didattica della matematica. Il prof. D’Amore parlera dei “Piccoli e grandi
misteri della Matematica”, in un appuntamento organizzato come corollario e conclusione
del 4° Convegno Nazionale di Didattica della Matematica che, nel corso della
giornata, vedra la partecipazione di esperti provenienti da tutta Italia per confrontarsi e
dare vita ad un importante percorso formativo per insegnanti.

A conclusione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica” si
terra domenica 27 marzo alle ore 17:30 la lezione-conferenza “Dante e la Scienza
moderna”, a cura del prof. Antonio Zoccoli, docente di Fisica all’Universita di Bologna
e Presidente dell’Istituto Nazionale di Fisica Nucleare. La Divina Commedia & un’opera
imprescindibile della cultura umanistica, ma ha anche ampi contenuti di natura
enciclopedica ed é ricca di spunti e riferimenti al mondo scientifico: dalla struttura
dell’universo alle leggi dell’ottica, dalle macchie lunari alla quadratura del cerchio, il prof.
Zoccoli ciaccompagnera alla scoperta di alcuni passi del poema dove pil evidente & il
legame tra poesia e scienza.

“Con questa rassegna, divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per la nostra
comunita, intendiamo creare una relazione tra il mondo della cultura scientifica ed il
pubblico pili ampio” sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di Ravarino. “L’iniziativa -
prosegue - non e rivolta solo agli adulti o agli appassionati della materia, ma coinvolge
il mondo della formazione e dell’educazione realizzando appuntamenti di alto valore
accademico in un clima piacevole e divertente. Confidiamo che anche quest’anno,
come per le precedenti edizioni, la manifestazione possa registrare una grande
affluenza di pubblico e siamo certi che le proposte realizzate sono tutte di alto livello
qualitativo”.

La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica”
vede il contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora; Casa vinicola “Marchesi di
Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria “Il Grano di Pepe”; Sinergas.
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Domani a Ravarino primo appuntamento di
“Non temiAMO la Matematica” con il prof.
Roberto Battiston

04 Marzo 2022

I numeri possono aiutarci a capire e quindi a sconfiggere i virus? La risposta & si: studiare

le dinamiche di diffusione dei contagi puo rivelarsi un arma molto efficace per pianificare
strategie concrete di contenimento e contrasto delle malattie, supportando cosi le misure
piu propriamente mediche. E’ quello che si potra scoprire domani, sabato 5 marzo alle ore
21 presso il Teatro Comunale di Ravarino, partecipando alla lezione-conferenza “La
matematica del virus” tenuta dal prof. Roberto Battiston, docente di Fisica sperimentale
presso I'Universita di Trento. Il prof. Battiston spieghera come medicina, ricerca scientifica
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e matematica possono fare fronte comune in questo confronto che, dalla notte dei tempi,
segna la vita degli esseri umani: una partita il cui esito dipende dalle strategie
contrapposte di attacco e difesa, con regole relativamente semplici ma terribilmente
determinanti la cui comprensione fa tutta la differenza possibile.

L'appuntamento di domani inaugura ufficialmente la decima edizione di “Non temiAMO la
Matematica”: una rassegna culturale che attraverso momenti divulgativi, conferenze
teatralizzate, laboratori ed attivita didattiche per le scuole vuole promuovere la conoscenza
della matematica ed avvicinare la disciplina dei numeri al pubblico piti ampio e non
specialistico. Semplici cittadini, studenti, insegnanti ed appassionati potranno cosi
sperimentare un approccio inconsueto e divertente alla matematica, reso possibile da
relatori che uniscono una grande competenza scientifica ad una eccellente capacita
comunicativa. Se infatti la parola matematica evoca in molte persone un misto di timore ed
antipatia (probabile eredita di una tradizione scolastica nazionale storicamente pit
improntata alle materie umanistiche), non va dimenticato che i principali risultati raggiunti
dall'umanita si devono proprio alla conoscenza ed alla padronanza dei numeri, senza i quali
non esisterebbero la fisica, I'ingegneria, I'economia, I'informatica. Ma anche la musica ha un
legame strettissimo con la regina delle scienze, che quindi non solo ci consente di capire
meglio il mondo, la natura e I'universo, ma anche di giocare e divertirci.

La rassegna € promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio Scolastico Regionale, ed é realizzata in
collaborazione con I'Istituto Comprensivo I1.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, I'edizione del
decennale ¢ resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della
Universita e della Ricerca. Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro
Comunale di Ravarino (Piazza Martiri della Liberta) e presso il Polo Culturale “Sibilla
Aleramo”: tutti gli incontri sono ad ingresso libero gratuito fino ad esaurimento posti,
inoltre sara possibile assistere anche collegandosi a distanza grazie alla diretta streaming.
Per info e prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

DAI VIRUS AL METEO, DA DANTE ALLE DONNE SCIENZIATE: LA MATEMATICA SI
SPIEGA MEGLIO A TEATRO

Dopo il primo appuntamento di domani, la rassegna proseguira lunedi 14 marzo con un
ricco programma: in tutto il mondo si festeggia in questa data il Giorno della Matematica,
conosciuto anche come Pi Greco Day, e Ravarino non puo certo essere da meno. Si inizia
alle ore 16:30 presso il Polo Culturale "S. Aleramo” con un incontro aperto al pubblico dal
titolo “Meridiane e orologi solari” a cura di Roberto Pizzi, per proseguire alle ore 18 al
Teatro Comunale con una conversazione con Elena Rinaldi, autrice del libro “Facciamo che
eravamo matematici” (introduce Elena Cavani). Alle ore 20,30: il meteorologo e divulgatore
ambientale Luca Lombroso (in collegamento dalla stazione meteo della Riserva Karen
Morgensen in Costa Rica) trattera il tema dei cambiamenti climatici e degli eventi
meteorologici estremi che, ormai & chiaro, stanno diventando fenomeni sempre pil
frequenti nella nostra quotidianita. Il prof. Lombroso, attraverso I'analisi di macrodati e
serie storiche, ci aiutera a capire quali sfide ci attendono e cosa si puo fare a livello locale
per affrontarle efficacemente. L'appuntamento sara valido anche come seminario formativo
per gli iscritti all’Ordine dei Giornalisti: sara introdotto da Moreno Gesti (Vice Sindaco di
Ravarino e giornalista pubblicista) e vedra un intervento di Francesco Dondi (giornalista
della Gazzetta di Modena) dal titolo “Comunicare i cambiamenti climatici: come distinguere
la scienza dalle meteobufale e fake news”.

Venerdi 18 marzo alle ore 21 sara poi la volta del prof. Piergiorgio Odifreddi: il famoso
matematico, logico e saggista terra una lezione pubblica dal titolo “II genio delle donne”,
nella quale verra tracciato un interessante percorso sulla scienza al femminile lungo due
millenni di storia. Da Ipazia di Alessandria (matematica, astronoma e filosofa dell’antica
Grecia) a Rita Levi Montalcini, da Marie Curie alla farmacista cinese Tu Youyou (premio
Nobel per la Medicina, scopritrice di una cura per la malaria) il prof. Odifreddi fara sfilare
virtualmente sul palco del teatro ravarinese alcune straordinarie rappresentanti del genio
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femminile. Con maschile ammirazione ne verranno ricostruiti i percorsi di vita, le difficolta
affrontate, i colpi di genio, la dedizione assoluta e la liberta di pensiero.

La rassegna proseguira poi sabato 26 marzo alle ore 17,30 con una conferenza pubblica
del prof. Bruno D’Amore, docente all’Alma Mater di Bologna ed all’'Universita di Bogota,
ricercatore di fama internazionale nonché autorita riconosciuta nel campo della didattica
della matematica. Il prof. D’Amore parlera dei “Piccoli e grandi misteri della Matematica”, in
un appuntamento organizzato come corollario e conclusione del 4° Convegno Nazionale di
Didattica della Matematica che, nel corso della giornata, vedra la partecipazione di esperti
provenienti da tutta Italia per confrontarsi e dare vita ad un importante percorso
formativo per insegnanti.

A conclusione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica” si terra
domenica 27 marzo alle ore 17:30 la lezione-conferenza “Dante e la Scienza moderna”, a
cura del prof. Antonio Zoccoli, docente di Fisica all’Universita di Bologna e Presidente
dell'Istituto Nazionale di Fisica Nucleare. La Divina Commedia € un‘opera imprescindibile
della cultura umanistica, ma ha anche ampi contenuti di natura enciclopedica ed é ricca di
spunti e riferimenti al mondo scientifico: dalla struttura dell’universo alle leggi dellottica,
dalle macchie lunari alla quadratura del cerchio, il prof. Zoccoli ci accompagnera alla
scoperta di alcuni passi del poema dove pil evidente € il legame tra poesia e scienza.

“Con questa rassegna, divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per la nostra
comunita, intendiamo creare una relazione tra il mondo della cultura scientifica ed il
pubblico piu ampio” sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di Ravarino. “L'iniziativa -
prosegue - non é rivolta solo agli adulti o agli appassionati della materia, ma coinvolge il
mondo della formazione e dell’'educazione realizzando appuntamenti di alto valore
accademico in un clima piacevole e divertente. Confidiamo che anche quest’anno, come per
le precedenti edizioni, la manifestazione possa registrare una grande affluenza di pubblico
e siamo certi che le proposte realizzate sono tutte di alto livello qualitativo”.

La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica” vede il

contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora; Casa vinicola “Marchesi di
Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria "Il Grano di Pepe”; Sinergas.
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Domani a Ravarino primo appuntamento di
“Non temiAMO la Matematica” con il prof.
Roberto Battiston

04 Marzo 2022

I numeri possono aiutarci a capire e quindi a sconfiggere i virus? La risposta & si: studiare

le dinamiche di diffusione dei contagi puo rivelarsi un arma molto efficace per pianificare
strategie concrete di contenimento e contrasto delle malattie, supportando cosi le misure
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pili propriamente mediche. E’ quello che si potra scoprire domani, sabato 5 marzo alle ore
21 presso il Teatro Comunale di Ravarino, partecipando alla lezione-conferenza “La
matematica del virus” tenuta dal prof. Roberto Battiston, docente di Fisica sperimentale
presso I'Universita di Trento. Il prof. Battiston spieghera come medicina, ricerca scientifica
e matematica possono fare fronte comune in questo confronto che, dalla notte dei tempi,
segna la vita degli esseri umani: una partita il cui esito dipende dalle strategie
contrapposte di attacco e difesa, con regole relativamente semplici ma terribilmente
determinanti la cui comprensione fa tutta la differenza possibile.

L'appuntamento di domani inaugura ufficialmente la decima edizione di “Non temiAMO la
Matematica”: una rassegna culturale che attraverso momenti divulgativi, conferenze
teatralizzate, laboratori ed attivita didattiche per le scuole vuole promuovere la conoscenza
della matematica ed avvicinare la disciplina dei numeri al pubblico piti ampio e non
specialistico. Semplici cittadini, studenti, insegnanti ed appassionati potranno cosi
sperimentare un approccio inconsueto e divertente alla matematica, reso possibile da
relatori che uniscono una grande competenza scientifica ad una eccellente capacita
comunicativa. Se infatti la parola matematica evoca in molte persone un misto di timore ed
antipatia (probabile eredita di una tradizione scolastica nazionale storicamente pit
improntata alle materie umanistiche), non va dimenticato che i principali risultati raggiunti
dall’'umanita si devono proprio alla conoscenza ed alla padronanza dei numeri, senza i quali
non esisterebbero la fisica, I'ingegneria, I'economia, I'informatica. Ma anche la musica ha un
legame strettissimo con la regina delle scienze, che quindi non solo ci consente di capire
meglio il mondo, la natura e I'universo, ma anche di giocare e divertirci.

La rassegna & promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio Scolastico Regionale, ed é realizzata in
collaborazione con I'Istituto Comprensivo I.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, I'edizione del
decennale & resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della
Universita e della Ricerca. Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro
Comunale di Ravarino (Piazza Martiri della Liberta) e presso il Polo Culturale “Sibilla
Aleramo”: tutti gli incontri sono ad ingresso libero gratuito fino ad esaurimento posti,
inoltre sara possibile assistere anche collegandosi a distanza grazie alla diretta streaming.
Per info e prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

DAI VIRUS AL METEO, DA DANTE ALLE DONNE SCIENZIATE: LA MATEMATICA SI
SPIEGA MEGLIO A TEATRO

Dopo il primo appuntamento di domani, la rassegna proseguira lunedi 14 marzo con un
ricco programma: in tutto il mondo si festeggia in questa data il Giorno della Matematica,
conosciuto anche come Pi Greco Day, e Ravarino non puo certo essere da meno. Si inizia
alle ore 16:30 presso il Polo Culturale “S. Aleramo” con un incontro aperto al pubblico dal
titolo “Meridiane e orologi solari” a cura di Roberto Pizzi, per proseguire alle ore 18 al
Teatro Comunale con una conversazione con Elena Rinaldi, autrice del libro “Facciamo che
eravamo matematici” (introduce Elena Cavani). Alle ore 20,30: il meteorologo e divulgatore
ambientale Luca Lombroso (in collegamento dalla stazione meteo della Riserva Karen
Morgensen in Costa Rica) trattera il tema dei cambiamenti climatici e degli eventi
meteorologici estremi che, ormai € chiaro, stanno diventando fenomeni sempre piu
frequenti nella nostra quotidianita. Il prof. Lombroso, attraverso I'analisi di macrodati e
serie storiche, ci aiutera a capire quali sfide ci attendono e cosa si puo fare a livello locale
per affrontarle efficacemente. L’appuntamento sara valido anche come seminario formativo
per gli iscritti all’Ordine dei Giornalisti: sara introdotto da Moreno Gesti (Vice Sindaco di
Ravarino e giornalista pubblicista) e vedra un intervento di Francesco Dondi (giornalista
della Gazzetta di Modena) dal titolo “Comunicare i cambiamenti climatici: come distinguere
la scienza dalle meteobufale e fake news”.

Venerdi 18 marzo alle ore 21 sara poi la volta del prof. Piergiorgio Odifreddi: il famoso

matematico, logico e saggista terra una lezione pubblica dal titolo “II genio delle donne”,
nella quale verra tracciato un interessante percorso sulla scienza al femminile lungo due
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millenni di storia. Da Ipazia di Alessandria (matematica, astronoma e filosofa dell’antica
Grecia) a Rita Levi Montalcini, da Marie Curie alla farmacista cinese Tu Youyou (premio
Nobel per la Medicina, scopritrice di una cura per la malaria) il prof. Odifreddi fara sfilare
virtualmente sul palco del teatro ravarinese alcune straordinarie rappresentanti del genio
femminile. Con maschile ammirazione ne verranno ricostruiti i percorsi di vita, le difficolta

affrontate, i colpi di genio, la dedizione assoluta e la liberta di pensiero.

La rassegna proseguira poi sabato 26 marzo alle ore 17,30 con una conferenza pubblica
del prof. Bruno D’Amore, docente all’Alma Mater di Bologna ed all'Universita di Bogota,
ricercatore di fama internazionale nonché autorita riconosciuta nel campo della didattica
della matematica. Il prof. D’Amore parlera dei “Piccoli e grandi misteri della Matematica”, in
un appuntamento organizzato come corollario e conclusione del 4° Convegno Nazionale di
Didattica della Matematica che, nel corso della giornata, vedra la partecipazione di esperti
provenienti da tutta Italia per confrontarsi e dare vita ad un importante percorso
formativo per insegnanti.

A conclusione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica” si terra
domenica 27 marzo alle ore 17:30 la lezione-conferenza “Dante e la Scienza moderna”, a
cura del prof. Antonio Zoccoli, docente di Fisica all’Universita di Bologna e Presidente
dell'Istituto Nazionale di Fisica Nucleare. La Divina Commedia € un‘opera imprescindibile
della cultura umanistica, ma ha anche ampi contenuti di natura enciclopedica ed é ricca di
spunti e riferimenti al mondo scientifico: dalla struttura dell’'universo alle leggi dell’ottica,
dalle macchie lunari alla quadratura del cerchio, il prof. Zoccoli ci accompagnera alla
scoperta di alcuni passi del poema dove pil evidente € il legame tra poesia e scienza.

“Con questa rassegna, divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per la nostra
comunita, intendiamo creare una relazione tra il mondo della cultura scientifica ed il
pubblico pii ampio” sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di Ravarino. “L'iniziativa -
prosegue - non € rivolta solo agli adulti o agli appassionati della materia, ma coinvolge il
mondo della formazione e dell’educazione realizzando appuntamenti di alto valore
accademico in un clima piacevole e divertente. Confidiamo che anche quest’anno, come per
le precedenti edizioni, la manifestazione possa registrare una grande affluenza di pubblico
e siamo certi che le proposte realizzate sono tutte di alto livello qualitativo”.

La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica” vede il

contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora; Casa vinicola “Marchesi di
Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria “Il Grano di Pepe”; Sinergas.
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I numeri possono aiutarci a capire e quindi a sconfiggere i virus? La risposta e si: studiare le
dinamiche di diffusione dei contagi puo rivelarsi un arma molto efficace per pianificare strategie
concrete di contenimento e contrasto delle malattie, supportando cosi le misure piu
propriamente mediche. E' quello che si potra scoprire domani, sabato 5 marzo alle ore 21 presso
il Teatro Comunale di Ravarino, partecipando alla lezione-conferenza “La matematica del virus”
tenuta dal prof. Roberto Battiston, docente di Fisica sperimentale presso I'Universita di Trento. Il
prof. Battiston spieghera come medicina, ricerca scientifica e matematica possono fare fronte
comune in questo confronto che, dalla notte dei tempi, segna la vita degli esseri umani: una
partita il cui esito dipende dalle strategie contrapposte di attacco e difesa, con regole
relativamente semplici ma terribilmente determinanti la cui comprensione fa tutta la differenza

possibile.

L'appuntamento di domani inaugura ufficialmente la decima edizione di “Non temiAMO la
Matematica”: una rassegna culturale che attraverso momenti divulgativi, conferenze
teatralizzate, laboratori ed attivita didattiche per le scuole vuole promuovere la conoscenza
della matematica ed avvicinare la disciplina dei numeri al pubblico pit ampio e non
specialistico. Semplici cittadini, studenti, insegnanti ed appassionati potranno cosi sperimentare
un approccio inconsueto e divertente alla matematica, reso possibile da relatori che uniscono
una grande competenza scientifica ad una eccellente capacita comunicativa. Se infatti la parola
matematica evoca in molte persone un misto di timore ed antipatia (probabile eredita di una
tradizione scolastica nazionale storicamente pili improntata alle materie umanistiche), non va
dimenticato che i principali risultati raggiunti dall'umanita si devono proprio alla conoscenza ed
alla padronanza dei numeri, senza i quali non esisterebbero la fisica, I'ingegneria, I'economia,
I'informatica. Ma anche la musica ha un legame strettissimo con la regina delle scienze, che
quindi non solo ci consente di capire meglio il mondo, la natura e I'universo, ma anche di

giocare e divertirci.

La rassegna e promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell'Ufficio Scolastico Regionale, ed e realizzata in
collaborazione con I'Istituto Comprensivo 1.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, I'edizione del
decennale é resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della Universita
e della Ricerca. Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro Comunale di Ravarino
(Piazza Martiri della Liberta) e presso il Polo Culturale “Sibilla Aleramo”: tutti gli incontri sono ad
ingresso libero gratuito fino ad esaurimento posti, inoltre sara possibile assistere anche
collegandosi a distanza grazie alla diretta streaming. Per info e prenotazioni:

www.nontemiamolamatematica.it

DAI VIRUS AL METEO, DA DANTE ALLE DONNE SCIENZIATE: LA MATEMATICA SI SPIEGA
MEGLIO A TEATRO

Dopo il primo appuntamento di domani, la rassegna proseguira lunedi 14 marzo con un ricco
programma: in tutto il mondo si festeggia in questa data il Giorno della Matematica, conosciuto
anche come Pi Greco Day, e Ravarino non puo certo essere da meno. Si inizia alle ore 16:30
presso il Polo Culturale “S. Aleramo” con un incontro aperto al pubblico dal titolo “Meridiane e
orologi solari” a cura di Roberto Pizzi, per proseguire alle ore 18 al Teatro Comunale con una
conversazione con Elena Rinaldi, autrice del libro “Facciamo che eravamo matematici”
(introduce Elena Cavani). Alle ore 20,30: il meteorologo e divulgatore ambientale Luca
Lombroso (in collegamento dalla stazione meteo della Riserva Karen Morgensen in Costa Rica)
trattera il tema dei cambiamenti climatici e degli eventi meteorologici estremi che, ormai e
chiaro, stanno diventando fenomeni sempre pil frequenti nella nostra quotidianita. Il prof.
Lombroso, attraverso I'analisi di macrodati e serie storiche, ci aiutera a capire quali sfide ci
attendono e cosa si puo fare a livello locale per affrontarle efficacemente. L'appuntamento sara
valido anche come seminario formativo per gli iscritti all'Ordine dei Giornalisti: sara introdotto

da Moreno Gesti (Vice Sindaco di Ravarino e giornalista pubblicista) e vedra un intervento di
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Francesco Dondi (giornalista della Gazzetta di Modena) dal titolo “Comunicare i cambiamenti

climatici: come distinguere la scienza dalle meteobufale e fake news".

Venerdi 18 marzo alle ore 21 sara poi la volta del prof. Piergiorgio Odifreddi: il famoso
matematico, logico e saggista terra una lezione pubblica dal titolo "Il genio delle donne”, nella
quale verra tracciato un interessante percorso sulla scienza al femminile lungo due millenni di
storia. Da Ipazia di Alessandria (matematica, astronoma e filosofa dell'antica Grecia) a Rita Levi
Montalcini, da Marie Curie alla farmacista cinese Tu Youyou (premio Nobel per la Medicina,
scopritrice di una cura per la malaria) il prof. Odifreddi fara sfilare virtualmente sul palco del
teatro ravarinese alcune straordinarie rappresentanti del genio femminile. Con maschile
ammirazione ne verranno ricostruiti i percorsi di vita, le difficolta affrontate, i colpi di genio, la

dedizione assoluta e la liberta di pensiero.

La rassegna proseguira poi sabato 26 marzo alle ore 17,30 con una conferenza pubblica del prof.
Bruno D'’Amore, docente all’Alma Mater di Bologna ed all’'Universita di Bogota, ricercatore di
fama internazionale nonché autorita riconosciuta nel campo della didattica della matematica. Il
prof. D'’Amore parlera dei “Piccoli e grandi misteri della Matematica”, in un appuntamento
organizzato come corollario e conclusione del 4° Convegno Nazionale di Didattica della
Matematica che, nel corso della giornata, vedra la partecipazione di esperti provenienti da tutta

Italia per confrontarsi e dare vita ad un importante percorso formativo per insegnanti.

A conclusione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica” si terra
domenica 27 marzo alle ore 17:30 la lezione-conferenza “Dante e la Scienza moderna”, a cura
del prof. Antonio Zoccoli, docente di Fisica all'Universita di Bologna e Presidente dell'Istituto
Nazionale di Fisica Nucleare. La Divina Commedia & un’opera imprescindibile della cultura
umanistica, ma ha anche ampi contenuti di natura enciclopedica ed é ricca di spunti e riferimenti
al mondo scientifico: dalla struttura dell'universo alle leggi dell’ottica, dalle macchie lunari alla
quadratura del cerchio, il prof. Zoccoli ci accompagnera alla scoperta di alcuni passi del poema

dove pil evidente ¢ il legame tra poesia e scienza.

“Con questa rassegna, divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per la nostra comunita,
intendiamo creare una relazione tra il mondo della cultura scientifica ed il pubblico pit ampio”
sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di Ravarino. “L'iniziativa — prosegue — non é rivolta solo
agli adulti o agli appassionati della materia, ma coinvolge il mondo della formazione e
dell’educazione realizzando appuntamenti di alto valore accademico in un clima piacevole e
divertente. Confidiamo che anche quest’anno, come per le precedenti edizioni, la manifestazione
possa registrare una grande affluenza di pubblico e siamo certi che le proposte realizzate sono

tutte di alto livello qualitativo”.
La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica” vede il

contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora; Casa vinicola “Marchesi di Ravarino”;

CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria "Il Grano di Pepe”; Sinergas.

Sassuolo 2000
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Domani a Ravarino primo appuntamento di
“Non temiAMO la Matematica” con il prof.
Roberto Battiston

04 Marzo 2022

I numeri possono aiutarci a capire e quindi a sconfiggere i virus? La risposta & si: studiare

le dinamiche di diffusione dei contagi puo rivelarsi un arma molto efficace per pianificare
strategie concrete di contenimento e contrasto delle malattie, supportando cosi le misure
pit propriamente mediche. E’ quello che si potra scoprire domani, sabato 5 marzo alle ore

Modena 2000

MIMESI

21 presso il Teatro Comunale di Ravarino, partecipando alla lezione-conferenza “La
matematica del virus” tenuta dal prof. Roberto Battiston, docente di Fisica sperimentale
presso I'Universita di Trento. Il prof. Battiston spieghera come medicina, ricerca scientifica
e matematica possono fare fronte comune in questo confronto che, dalla notte dei tempi,
segna la vita degli esseri umani: una partita il cui esito dipende dalle strategie
contrapposte di attacco e difesa, con regole relativamente semplici ma terribilmente
determinanti la cui comprensione fa tutta la differenza possibile.

L'appuntamento di domani inaugura ufficialmente la decima edizione di “Non temiAMO la
Matematica”: una rassegna culturale che attraverso momenti divulgativi, conferenze
teatralizzate, laboratori ed attivita didattiche per le scuole vuole promuovere la conoscenza
della matematica ed avvicinare la disciplina dei numeri al pubblico pili ampio e non
specialistico. Semplici cittadini, studenti, insegnanti ed appassionati potranno cosi
sperimentare un approccio inconsueto e divertente alla matematica, reso possibile da
relatori che uniscono una grande competenza scientifica ad una eccellente capacita
comunicativa. Se infatti la parola matematica evoca in molte persone un misto di timore ed
antipatia (probabile eredita di una tradizione scolastica nazionale storicamente pit
improntata alle materie umanistiche), non va dimenticato che i principali risultati raggiunti
dall’'umanita si devono proprio alla conoscenza ed alla padronanza dei numeri, senza i quali
non esisterebbero la fisica, I'ingegneria, I'economia, I'informatica. Ma anche la musica ha un
legame strettissimo con la regina delle scienze, che quindi non solo ci consente di capire
meglio il mondo, la natura e I'universo, ma anche di giocare e divertirci.

La rassegna & promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio Scolastico Regionale, ed é realizzata in
collaborazione con I'Istituto Comprensivo I.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, I'edizione del
decennale & resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della
Universita e della Ricerca. Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro
Comunale di Ravarino (Piazza Martiri della Liberta) e presso il Polo Culturale “Sibilla
Aleramo”: tutti gli incontri sono ad ingresso libero gratuito fino ad esaurimento posti,
inoltre sara possibile assistere anche collegandosi a distanza grazie alla diretta streaming.
Per info e prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

DAI VIRUS AL METEO, DA DANTE ALLE DONNE SCIENZIATE: LA MATEMATICA SI
SPIEGA MEGLIO A TEATRO

Dopo il primo appuntamento di domani, la rassegna proseguira lunedi 14 marzo con un
ricco programma: in tutto il mondo si festeggia in questa data il Giorno della Matematica,
conosciuto anche come Pi Greco Day, e Ravarino non puo certo essere da meno. Si inizia
alle ore 16:30 presso il Polo Culturale “S. Aleramo” con un incontro aperto al pubblico dal
titolo “Meridiane e orologi solari” a cura di Roberto Pizzi, per proseguire alle ore 18 al
Teatro Comunale con una conversazione con Elena Rinaldi, autrice del libro “Facciamo che
eravamo matematici” (introduce Elena Cavani). Alle ore 20,30: il meteorologo e divulgatore
ambientale Luca Lombroso (in collegamento dalla stazione meteo della Riserva Karen
Morgensen in Costa Rica) trattera il tema dei cambiamenti climatici e degli eventi
meteorologici estremi che, ormai & chiaro, stanno diventando fenomeni sempre piu
frequenti nella nostra quotidianita. Il prof. Lombroso, attraverso I'analisi di macrodati e
serie storiche, ci aiutera a capire quali sfide ci attendono e cosa si puo fare a livello locale
per affrontarle efficacemente. L'appuntamento sara valido anche come seminario formativo
per gli iscritti all’Ordine dei Giornalisti: sara introdotto da Moreno Gesti (Vice Sindaco di
Ravarino e giornalista pubblicista) e vedra un intervento di Francesco Dondi (giornalista
della Gazzetta di Modena) dal titolo “Comunicare i cambiamenti climatici: come distinguere
la scienza dalle meteobufale e fake news”.

Venerdi 18 marzo alle ore 21 sara poi la volta del prof. Piergiorgio Odifreddi: il famoso

matematico, logico e saggista terra una lezione pubblica dal titolo “II genio delle donne”,
nella quale verra tracciato un interessante percorso sulla scienza al femminile lungo due
millenni di storia. Da Ipazia di Alessandria (matematica, astronoma e filosofa dell’antica
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Grecia) a Rita Levi Montalcini, da Marie Curie alla farmacista cinese Tu Youyou (premio
Nobel per la Medicina, scopritrice di una cura per la malaria) il prof. Odifreddi fara sfilare
virtualmente sul palco del teatro ravarinese alcune straordinarie rappresentanti del genio
femminile. Con maschile ammirazione ne verranno ricostruiti i percorsi di vita, le difficolta
affrontate, i colpi di genio, la dedizione assoluta e la liberta di pensiero.

La rassegna proseguira poi sabato 26 marzo alle ore 17,30 con una conferenza pubblica
del prof. Bruno D’Amore, docente all’Alma Mater di Bologna ed all'Universita di Bogota,
ricercatore di fama internazionale nonché autorita riconosciuta nel campo della didattica
della matematica. Il prof. D’Amore parlera dei “Piccoli e grandi misteri della Matematica”, in
un appuntamento organizzato come corollario e conclusione del 4° Convegno Nazionale di
Didattica della Matematica che, nel corso della giornata, vedra la partecipazione di esperti
provenienti da tutta Italia per confrontarsi e dare vita ad un importante percorso
formativo per insegnanti.

A conclusione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica” si terra
domenica 27 marzo alle ore 17:30 la lezione-conferenza “Dante e la Scienza moderna”, a
cura del prof. Antonio Zoccoli, docente di Fisica all’Universita di Bologna e Presidente
dell'Istituto Nazionale di Fisica Nucleare. La Divina Commedia € un‘opera imprescindibile
della cultura umanistica, ma ha anche ampi contenuti di natura enciclopedica ed é ricca di
spunti e riferimenti al mondo scientifico: dalla struttura dell’'universo alle leggi dellottica,
dalle macchie lunari alla quadratura del cerchio, il prof. Zoccoli ci accompagnera alla
scoperta di alcuni passi del poema dove pil evidente € il legame tra poesia e scienza.

“Con questa rassegna, divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per la nostra
comunita, intendiamo creare una relazione tra il mondo della cultura scientifica ed il
pubblico piti ampio” sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di Ravarino. “L'iniziativa -
prosegue - non € rivolta solo agli adulti o agli appassionati della materia, ma coinvolge il
mondo della formazione e dell’educazione realizzando appuntamenti di alto valore
accademico in un clima piacevole e divertente. Confidiamo che anche quest’anno, come per
le precedenti edizioni, la manifestazione possa registrare una grande affluenza di pubblico
e siamo certi che le proposte realizzate sono tutte di alto livello qualitativo”.

La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica” vede il

contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora; Casa vinicola “Marchesi di
Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria “Il Grano di Pepe”; Sinergas.
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LFEETTLE SAI COLA COMPAIT

Condimenti per la pasta: il test rivela le marche senza
pesticidi e micotossine di sughi, passate e pesto

Alcun test o1 Fvelane quali sono be muglion morche o passate, polpe di pomodar,
sughi pranti ¢ pesto do ocguistare o supermecato

I i precedente articolo o siamo i chaesti e [a pasta dhe compriama 8 supermencato sia
davvern sana. |:1;'._|l irvece o ooncentriamo sul condimentn sughi, passale & pesto 5on0
guatidisnamente presenti nelle not cane ma, un PO CoMme § FUCCESED pOT Rpaghetll perne

# husilll, deversi test ne harmd messo in lude | “Letl oo

Legagl anche: La pasta & sana? Eoco | test che o swelano le manche in ol sono presenti
pesticidi & micotossine

Ancher b che mettiam sopes b pasta, infattl pud conmenese alouni contaminantl come
peshcidi, micoiossine o tracce di ofl minerall. A svelarlo anche in quesio caso sono st deversl
et cha, el corso degll wltirni snni, sone stats condotti da vane riviste des corsumaton

eureped, tra ol gusle inhane

Vediama cosa hanno scoperta

— Indice
L Pazsaie di pemodon
L Polps di pemodaora
3. Sughi al basilico
4. Pesto

1. Passate di pomodoro
Lin test condatio in Germaria rel X021 ha analizzato e confroniato 50 marche di passata &
pomodorn (ira ol prodotti fahiani o noti anche nel nostro Paese) scoprendo che 1 su 5

contiene fossne della muffa ma anche pesticidi.

Ir cuueeshion carscy, tra be passate miglion troviamao |a Freshona @ Freshona Bio di Lidl ma anche La
passata Pomito [Pomi). Un buon punteggio ottengons anche | seguenti manchic Mutti, Cino

Bia, D Cecco Bio, Star La mia pummard, Matura Toscana ¢ La Sebaa

Green Me
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Legal anche Passate o pomedons, 1 su 5 contiens tossine della mufia. Lidl & Pomi be
marche rrug[-nrl el nuacren tesd

L poi L classifica ok Altrocorswmic, stilata & genneio X000 dhe al primo pos

pomodorn vede Le conserve della nonna = pomodoro dolce dell Emilla Rorr

A le paaste

A sepuits da

Pazzata De Fica, Pomi pagsata classica. Star La Mia pummaed [raghor soquesto), Deeefls Dedkzie

Campagie @ Mufh Pasdata

Agh ultimi posti Fvece, con ura qualith definita media
fldom Mera

Petti

trovamc, Dielisie dal Sole Eurcapin

@ Terrn, Vallngtta bio, Agromante, In ulfimisiima postoionn era finit

mancruo

Legg anche: Passata ol pomedono: qual @ la marca miglione & come sceglierts

2. Polpa di pomodora

I tary et tradiancs ded 2000, la rhasta # Sofvagente aveva miewso a confonto 15 polse di

ot el nostrg Faese [ visultati svevono evidergido come in alogni

pomodorn, tra le phi

prodofti i fosse una presenas eccessha di acgqua & tracce di pesticidl fortunatamente poche &

5060 N LN O]

Mel tet comundgues tullE ke polpe svevano Tiappaio alrmsens una sufficenea tra be maghan
exang Alce nevn, Coop Origine & Cuore mediteranen (Todisk mentre agll ulfimi posti s froveea
il e chic Petti

Leggt arwhe: Polpe o pomoadora: troppo annacouate, ma pochi pesticidi. T test con be
marche miglior & peggior

3. 5ughi al basilico

arw scvwss, LS rivists diel conmumaton] sazoedi Bon o sovair ha mesio & conbonto 14 sughi
L L 1 el A Bon d k fronto 14
pronti al basiico per valulane s (0sserd ricchi i icopene & non pretentastent tracce &

peatcdi O MICOLoSsIne

| risadtnti hanno mostrato che molli del sughl prondi con

NG i fesftl poco opens
{sostanza benefica naturalments presente niel pomodor] & residul pooo salutar o pesticidi e

micotossine (ma entro i miti di legge).

L& mmarche pegaguon erans resultite Rumma, Agned @ Combing (Lidl]) mestre tra i s

proemss dal test troviamao Barilla Bia
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Leggl anche: Sughi provti: trovate tracce di pesticidi & micotossine ma poco licopene.
Rumma tra | peggior del test svizzera

4, Pesto

Ancha per il pesto || problpma sembea esspre quallo des pesticidl. Un primo test del 2000
condotta in Germania ha trovato tracce in guas: tutte ke marche pid famose & molte
presentavana anche resschul di ofi minenali (il tutto sempre entro | iméti di legge].

Mala sono andati il pesto Barilla (che & risuftato contenere ban 10 pesticidi). qualio Bartolll De
Ceoon, afiamo (Lid) e Sacla. Tra i meglon inwvece cera il pesto Buttoni

Leggi anchi: Pesto ai pesticidi tracce in quasi tutte le marche pid famose

[l secondo test sul pesto & recentissima (febbralo 2022) ed & stato condotto dal gromale del
consumaton svizeer K-Tipp. Anche in questo caso sono state trovate tracce di vari pesticidi ¢
solo 3 prodotts su 14 del test 2ono considerati “mpeccabili”

Al prime posto, tra | tre prodotti comigilath, ¢'é I pesto De Ceceo, mentre al quarts (giudicato
cormmcue "buona’] ¢'d quello Barila, “Trsoddsfacenti” wece i pesto Rumma, Sapan dltalia
& Barilla ¢on i Basilico Gonevese Dop,

Leggi anche: Pesto con tracce di pesticidi, il test svela cosa o'é dentro le marche che
acquistiamo al supermercato

Seguici su Telegram | Instagram | Facebook | TikTok | Youtube

Lengi anche:

+ HAPassataPetti, la truffa pit grande di Italia ci ricorda l'importanza di farci la salsa
di pamodoro da soli

* Passata di pomodoro fatta in casa: la ricetta ¢ | trocchi per il sugo perfetto

+ Pesticidi & metalli pesanti nel pomodori freschiz il test su 12 marche dei
supermercati italiani

FRAMNCESCA BLAGIOLL

Francescs Bakgioll & Urd recaninies veeb che B OOCUS SOPIARLAD O Ba1e,
imehlifione nalisale, Coniur @ Deredieid Okilico. Livdeals in eitede Hodeing, Fa
fonseguito un Masser m aditons

Green Me

MIMESI
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Migliori condimenti per pasta:
dalle passate di pomodoro al
pesto da acquistare al
supermercato

Ecco quali sono i migliori condimenti per pasta da acquistare al supermercato:
dalle passate di pomodoro passando per i sughi pronti fino al pesto.

di Alessandra Di Bartolomeo , pubblicato il 11 Marzo 2022 alle ore 18:12

Quali sono i migliori condimenti per pasta da acquistare al supermercato? Parliamo
delle marche piu buone di passate, di polpa di pomodoro, di sughi pronti e di pesto.
Ebbene ci sono diversi test fatti nel corso degli ultimi anni che lo svelano e che il noto sito
Greenme ha raggruppato. Vediamoli.

| migliori condimenti per pasta: passate e polpa di
pomodoro

Nel 2021 un test tedesco ha confrontato cinquanta diverse di passate di pomodoro tra cui
anche marchi italiani. Le migliori sono state Freshona, Freshona Bio, Lid e la passata
Mutti. Inoltre hanno ottenuto buoni punteggi anche la Cirio Bio, la De Cecco Bio, la Star,
la Mia Pummaro, Natura Toscana e La Selva. Nel 2020 c’¢ invece la classifica di
Altroconsumo che ha messo al primo posto Le Conserve della nonna-pomodoro dolce
del’Emilia Romagna. E poi la passata De Rica e la Pomi Classica. Il miglior acquisto &
stato la passata Star La Mia pummaro. E ancora Divella, Mutti passata e Divella Delizie
Campagnole.

Per quanto riguarda invece la polpa di pomodoro c’e un test del 2020 de //Salvagente che
svela le migliori tra 15 testate. E dunque le migliori sono state Alce nero, Coop Origine e
Cuore Mediterraneo del Todis.

Sughi al basilico e pesto: i migliori condimenti per pasta

Per i sughi al basilico c'e un test dello scorso anno effettuato dalla rivista per consumatori
svizzeri Bon a savoir. Ha messo a confronto 14 sughi pronti per capire se in essi ci fossero
tracce di pesticidi o micotossine. Tra i promossi del test acquistabile anche in Italia c’e il
sugo al basilico Barilla Bio.

Infine per quanto concerne i pesti, c’¢ il testo del 2020 tedesco che ha cercato residui di oli
minerali entro i limiti di legge ed il migliore & stato quello Buitoni. A febbraio 2022, poi, c’é
un test recentissimo effettuato dalla rivista svizzera per i consumatori K-Tipp che ha cercato
tracce di pesticidi. Dall'analisi emerge che i migliori prodotti sono il pesto De Cecco e quello
Barilla.

Leggi anche: Migliori marche di yogurt da comprare al supermercato secondo il nuovo test
di Altroconsumo

alessandra.dibartolomeo@investireoggi.it
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Testata Giornalistica registrata al Tribunale di Modena aut. 20/2017
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Home Il mio Comune v Calcio e Sport Ciclovia del Sole Ultime notizie

Home > Ultime notizie > Ravarino > “Pi Greco Day”: a Ravarino un’intera giornata dedicata a

“Pi Greco Day”’: a Ravarino un’intera giornata dedicata
alla matematica

RAVARINO- Il 14 marzo in tutto il mondo si celebrail Giorno della Matematica,
conosciuto anche come Pi Greco Day: l'idea € nata nel 1988 ispirandosi all’'uso
anglosassone diindicare le date nel formato mese/giorno, ottenendo cosi il numero
“3,14” che indica appunto il valore del pi greco approssimato ai centesimi.

L’occasione non poteva certo essere trascurata dal Comune di Ravarino che, da dieci
anni, organizza la rassegna “Non temiAMO la Matematica” dedicata, appunto, a
promuovere la cultura scientifica ed avvicinare la disciplina dei numeri al pubblico pit
ampio e non specialistico attraverso momenti divulgativi, conferenze teatralizzate,
laboratori ed attivita didattiche per le scuole. Semplici cittadini, studenti, insegnanti
ed appassionati possono cosi sperimentare un approccio inconsueto e divertente alla
matematica, reso possibile da relatori che uniscono una grande competenza
scientifica ad una eccellente capacita comunicativa.

Gli appuntamenti in programma a Ravarino per il “Pi greco day”

Sono tre gli appuntamenti in programma a Ravarino per lunedi 14

marzo nell’ambito della rassegna. Siinizia alle ore 16:30 presso il Polo Culturale “S.
Aleramo” con un incontro aperto al pubblico dal titolo “Meridiane e orologi solari”: a
cura di Roberto Pizzi. Si prosegue alle ore 18 al Teatro Comunale con una
conversazione con Elena Rinaldi, autrice del libro “Facciamo che eravamo
matematici” (introduce Elena Cavani).

L’evento principale é in programma alle ore 20:30 presso il Teatro comunale: il
meteorologo e divulgatore ambientale Luca Lombroso (in collegamento dalla
stazione meteo della Riserva Karen Morgensen in Costa Rica) trattera il tema dei
cambiamenti climatici e degli eventi meteorologici estremi che, ormai é chiaro,
stanno diventando fenomeni sempre pil frequenti nella nostra quotidianita. Il
professor Lombroso, attraverso I’analisi di macrodati e serie storiche, ci aiutera a
capire quali sfide ci attendono e cosa si puo fare a livello locale per affrontarle
efficacemente.

L’appuntamento sara valido anche come seminario formativo per gli iscritti
all’Ordine dei Giornalisti: sara introdotto da Moreno Gesti (vice sindaco di Ravarino
e giornalista pubblicista) e vedra un intervento di Francesco Dondi (giornalista della
Gazzetta di Modena) dal titolo “Comunicare i cambiamenti climatici: come
distinguere la scienza dalle meteobufale e fake news”.

Larassegna “Non temiAMO la Matematica” & promossa dal Comune di Ravarino coniil
patrocinio della Regione Emilia-Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio
Scolastico Regionale, ed é realizzata in collaborazione con I'Istituto Comprensivo |.C.2
Ravarino e Sintab. Inoltre, 'edizione del decennale € resa possibile anche grazie anche
al contributo del MUR-Ministero della Universita e della Ricerca. Tutti gli
appuntamenti sono ad ingresso libero gratuito fino ad esaurimento posti, inoltre sara
possibile assistere anche collegandosi a distanza grazie alla diretta streaming. Per info
e prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la Matematica”
vede il contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora; Casa vinicola “Marchesi

di Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria “Il Grano di Pepe”;
Sinergas.
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“Non temiAMO la Matematica”; week-end
conclusivo a Ravarino

Siva alla scoperta dei piccoli e grandi misteri della scienza e della matematica di Dante

24 Marzo 2022

La decima edizione di “Non temiAMO la Matematica” si avvia alla conclusione con un week-

end denso di appuntamenti, in compagnia di relatori d’eccezione che accompagneranno il
pubblico tra misteri e poesia.

Sabato 26 marzo alle ore 17,30 presso il Teatro Comunale di Ravarino €& infatti in
programma una conferenza pubblica del prof. Bruno D’Amore, docente all’Alma Mater di
Bologna ed all’'Universita di Bogota, ricercatore di fama internazionale nonché autorita

MIMESI

riconosciuta nel campo della didattica della matematica. Il prof. D’Amore parlera dei “Piccoli
e grandi misteri della Matematica”, in un appuntamento organizzato come corollario e
conclusione del 4° Convegno Nazionale di Didattica della Matematica che, nel corso della
giornata, vedra convergere a Ravarino esperti provenienti da tutta Italia per confrontarsi e
dare vita ad un importante percorso formativo per insegnanti.

La conclusione ufficiale della rassegna si avra domenica 27 marzo alle ore 17:30, sempre al
Teatro Comunale, con la lezione-conferenza “Dante e la Scienza moderna” a cura del prof.
Antonio Zoccoli (foto), docente di Fisica all'Universita di Bologna e Presidente dellIstituto
Nazionale di Fisica Nucleare.

La Divina Commedia € un’opera imprescindibile della cultura umanistica, ma al suo interno
non mancano ampi contenuti di natura enciclopedica ed é ricca di riferimenti al mondo
scientifico: tra gli endecasillabi del Sommo Poeta troviamo infatti passaggi dedicati alla
struttura dell’'universo ed alle leggi dell’ottica, vengono citati fenomeni affascinanti ma
sconosciuti come le macchie lunari e si fa di frequente riferimento alla geometria (tipico
esempio: la quadratura del cerchio). Tra musica, letture ed animazioni il prof. Zoccoli ci
accompagnera alla scoperta di alcuni passi della Commedia dove piu evidente ¢ il legame
tra poesia e scienza, sviluppando una riflessione che non manchera di stimolare la curiosita
dei presenti. L'appuntamento & realizzato in collaborazione con I'Istituto Nazionale di Fisica
Nucleare; sul palco, oltre al prof. Zoccoli, si alterneranno |'attore Stefano Sabelli ed i
musicisti Manuela Albano (al violoncello) e Luca Iovine (al clarinetto). Testi e musica
saranno poi corredati dalla proiezione dei disegni realizzati da Luca Ralli.

Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro Comunale di Ravarino (Piazza
Martiri della Liberta): gli incontri sono ad ingresso libero e gratuito fino ad esaurimento
posti, inoltre sara possibile assistere anche collegandosi a distanza grazie alla diretta
streaming. Per info e prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

“L'edizione del decennale - finalmente di nuovo in presenza e con ottimi riscontri - ci ha
confermato che questa rassegna € divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per la
nostra comunita, ed é riuscita a creare una relazione positiva tra il mondo della cultura
scientifica ed il pubblico piti ampio” sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di Ravarino. “La
formula - prosegue Rebecchi - & apprezzata perché riesce a coinvolgere adulti e ragazzi,
appassionati della materia e semplici curiosi grazie ad appuntamenti di alto valore
accademico in un clima piacevole e divertente. E’ stata davvero una grande soddisfazione,
dopo la pausa forzata dovuta alla pandemia, vedere confermato quest’anno I'ottimo livello
di partecipazione di tanti cittadini ai nostri appuntamenti, sia in presenza sia in
collegamento via web”.

La rassegna € promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio Scolastico Regionale, ed é realizzata in
collaborazione con I'Istituto Comprensivo I1.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, I'edizione del
decennale ¢ resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della
Universita e della Ricerca. La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non
temiAMO la Matematica” vede il contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora;
Casa vinicola “Marchesi di Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria “II Grano
di Pepe”; Sinergas.



RASSEGNA STAMPA WEB TESTATE ONLINE
Marzo 2022 MIMESI

< i ; P P i o i ; i
- 21.3 ~ CARPI GIOVEDI, 24 MARZO 2022 CHISIAMO COMUNICA CON NOI  INFORMATIVA COOKIES  PFE La decima edizione di “Non temiAMO la Matematica” si avvia alla conclusione con un week-

end denso di appuntamenti, in compagnia di relatori d’eccezione che accompagneranno il

cnnplznnu | pubblico tra misteri e poesia.
|

LEFFIEMINTE ki QUOTISLNE LALTEME FE0E 11 1 Sabato 26 marzo alle ore 17,30 presso il Teatro Comunale di Ravarino € infatti in
programma una conferenza pubblica del prof. Bruno D’Amore, docente all’Alma Mater di

Bologna ed all'Universita di Bogota, ricercatore di fama internazionale nonché autorita
PRIMA PAGINA CARPI BASSA MODEN

MODENA SASS

LAl riconosciuta nel campo della didattica della matematica. Il prof. D’Amore parlera dei “Piccoli

e grandi misteri della Matematica”, in un appuntamento organizzato come corollario e
conclusione del 4° Convegno Nazionale di Didattica della Matematica che, nel corso della
i giornata, vedra convergere a Ravarino esperti provenienti da tutta Italia per confrontarsi e
| dare vita ad un importante percorso formativo per insegnanti.

: La conclusione ufficiale della rassegna si avra domenica 27 marzo alle ore 17:30, sempre al
i Teatro Comunale, con la lezione-conferenza “Dante e la Scienza moderna” a cura del prof.
Antonio Zoccoli (foto), docente di Fisica all’Universita di Bologna e Presidente dellIstituto
Nazionale di Fisica Nucleare.

La Divina Commedia € un’opera imprescindibile della cultura umanistica, ma al suo interno
non mancano ampi contenuti di natura enciclopedica ed é ricca di riferimenti al mondo
scientifico: tra gli endecasillabi del Sommo Poeta troviamo infatti passaggi dedicati alla
struttura dell’'universo ed alle leggi dell’ottica, vengono citati fenomeni affascinanti ma
sconosciuti come le macchie lunari e si fa di frequente riferimento alla geometria (tipico
esempio: la quadratura del cerchio). Tra musica, letture ed animazioni il prof. Zoccoli ci
accompagnera alla scoperta di alcuni passi della Commedia dove pili evidente ¢ il legame
tra poesia e scienza, sviluppando una riflessione che non manchera di stimolare la curiosita
dei presenti. L'appuntamento e realizzato in collaborazione con I'Istituto Nazionale di Fisica

“Non tem|AMO Ia Matematlca": Wee k-end Nucleare; sul palco, oltre al prof. Zoccoli, si alterneranno I'attore Stefano Sabelli ed i
ConCIUSIVO a Rava I’InO musicisti Manuela Albano (al violoncello) e Luca Iovine (al clarinetto). Testi e musica

saranno poi corredati dalla proiezione dei disegni realizzati da Luca Ralli.
Siva alla scoperta dei piccoli e grandi misteri della scienza e della matematica di Dante

Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro Comunale di Ravarino (Piazza
24 Marzo 2022 Martiri della Liberta): gli incontri sono ad ingresso libero e gratuito fino ad esaurimento
posti, inoltre sara possibile assistere anche collegandosi a distanza grazie alla diretta
streaming. Per info e prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

“L’edizione del decennale - finalmente di nuovo in presenza e con ottimi riscontri - ci ha
confermato che questa rassegna & divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per la
nostra comunita, ed & riuscita a creare una relazione positiva tra il mondo della cultura
scientifica ed il pubblico piu ampio” sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di Ravarino. “La
formula - prosegue Rebecchi — & apprezzata perché riesce a coinvolgere adulti e ragazzi,
appassionati della materia e semplici curiosi grazie ad appuntamenti di alto valore
accademico in un clima piacevole e divertente. E’ stata davvero una grande soddisfazione,
dopo la pausa forzata dovuta alla pandemia, vedere confermato quest’anno I'ottimo livello
di partecipazione di tanti cittadini ai nostri appuntamenti, sia in presenza sia in
collegamento via web”.

La rassegna e promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio Scolastico Regionale, ed ¢ realizzata in
collaborazione con I'Istituto Comprensivo I.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, I'edizione del
decennale & resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della
Universita e della Ricerca. La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non
temiAMO la Matematica” vede il contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora;
Casa vinicola “Marchesi di Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria “Il Grano
di Pepe”; Sinergas.
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“Non temiAMO la Matematica”: week-end
conclusivo a Ravarino

Siva alla scoperta dei piccoli e grandi misteri della scienza e della matematica di Dante

24 Marzo 2022

MIMESI

La decima edizione di “Non temiAMO la Matematica” si avvia alla conclusione con un week-
end denso di appuntamenti, in compagnia di relatori d’eccezione che accompagneranno il
pubblico tra misteri e poesia.

Sabato 26 marzo alle ore 17,30 presso il Teatro Comunale di Ravarino & infatti in
programma una conferenza pubblica del prof. Bruno D’Amore, docente all’Alma Mater di
Bologna ed all'Universita di Bogota, ricercatore di fama internazionale nonché autorita
riconosciuta nel campo della didattica della matematica. Il prof. D’Amore parlera dei “Piccoli
e grandi misteri della Matematica”, in un appuntamento organizzato come corollario e
conclusione del 4° Convegno Nazionale di Didattica della Matematica che, nel corso della
giornata, vedra convergere a Ravarino esperti provenienti da tutta Italia per confrontarsi e
dare vita ad un importante percorso formativo per insegnanti.

La conclusione ufficiale della rassegna si avra domenica 27 marzo alle ore 17:30, sempre al
Teatro Comunale, con la lezione-conferenza “Dante e la Scienza moderna” a cura del prof.
Antonio Zoccoli (foto), docente di Fisica all’Universita di Bologna e Presidente dellIstituto
Nazionale di Fisica Nucleare.

La Divina Commedia & un’opera imprescindibile della cultura umanistica, ma al suo interno
non mancano ampi contenuti di natura enciclopedica ed € ricca di riferimenti al mondo
scientifico: tra gli endecasillabi del Sommo Poeta troviamo infatti passaggi dedicati alla
struttura dell’'universo ed alle leggi dell’ottica, vengono citati fenomeni affascinanti ma
sconosciuti come le macchie lunari e si fa di frequente riferimento alla geometria (tipico
esempio: la quadratura del cerchio). Tra musica, letture ed animazioni il prof. Zoccoli ci
accompagnera alla scoperta di alcuni passi della Commedia dove piu evidente € il legame
tra poesia e scienza, sviluppando una riflessione che non manchera di stimolare la curiosita
dei presenti. L'appuntamento & realizzato in collaborazione con I'Istituto Nazionale di Fisica
Nucleare; sul palco, oltre al prof. Zoccoli, si alterneranno |'attore Stefano Sabelli ed i
musicisti Manuela Albano (al violoncello) e Luca Iovine (al clarinetto). Testi e musica
saranno poi corredati dalla proiezione dei disegni realizzati da Luca Ralli.

Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro Comunale di Ravarino (Piazza
Martiri della Liberta): gli incontri sono ad ingresso libero e gratuito fino ad esaurimento
posti, inoltre sara possibile assistere anche collegandosi a distanza grazie alla diretta
streaming. Per info e prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

“L'edizione del decennale - finalmente di nuovo in presenza e con ottimi riscontri - ci ha
confermato che questa rassegna & divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per la
nostra comunita, ed & riuscita a creare una relazione positiva tra il mondo della cultura
scientifica ed il pubblico piti ampio” sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di Ravarino. “La
formula - prosegue Rebecchi - € apprezzata perché riesce a coinvolgere adulti e ragazzi,
appassionati della materia e semplici curiosi grazie ad appuntamenti di alto valore
accademico in un clima piacevole e divertente. E’ stata davvero una grande soddisfazione,
dopo la pausa forzata dovuta alla pandemia, vedere confermato quest’anno |'ottimo livello
di partecipazione di tanti cittadini ai nostri appuntamenti, sia in presenza sia in

collegamento via web”.

La rassegna & promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio Scolastico Regionale, ed é realizzata in
collaborazione con I'Istituto Comprensivo I.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, |'edizione del
decennale e resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della
Universita e della Ricerca. La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non
temiAMO la Matematica” vede il contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora;
Casa vinicola “Marchesi di Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria “II Grano
di Pepe”; Sinergas.
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“Non temiAMO la Matematica”: week-end
conclusivo a Ravarino

Siva alla scoperta dei piccoli e grandi misteri della scienza e della matematica di Dante

24 Marzo 2022

MIMESI

La decima edizione di “Non temiAMO la Matematica” si avvia alla conclusione con un week-
end denso di appuntamenti, in compagnia di relatori d’eccezione che accompagneranno il
pubblico tra misteri e poesia.

Sabato 26 marzo alle ore 17,30 presso il Teatro Comunale di Ravarino € infatti in
programma una conferenza pubblica del prof. Bruno D’Amore, docente all’Alma Mater di
Bologna ed all'Universita di Bogota, ricercatore di fama internazionale nonché autorita
riconosciuta nel campo della didattica della matematica. Il prof. D’Amore parlera dei “Piccoli
e grandi misteri della Matematica”, in un appuntamento organizzato come corollario e
conclusione del 4° Convegno Nazionale di Didattica della Matematica che, nel corso della
giornata, vedra convergere a Ravarino esperti provenienti da tutta Italia per confrontarsi e
dare vita ad un importante percorso formativo per insegnanti.

La conclusione ufficiale della rassegna si avra domenica 27 marzo alle ore 17:30, sempre al
Teatro Comunale, con la lezione-conferenza “Dante e la Scienza moderna” a cura del prof.
Antonio Zoccoli (foto), docente di Fisica all’Universita di Bologna e Presidente dellIstituto
Nazionale di Fisica Nucleare.

La Divina Commedia € un‘opera imprescindibile della cultura umanistica, ma al suo interno
non mancano ampi contenuti di natura enciclopedica ed é ricca di riferimenti al mondo
scientifico: tra gli endecasillabi del Sommo Poeta troviamo infatti passaggi dedicati alla
struttura dell’'universo ed alle leggi dell’ottica, vengono citati fenomeni affascinanti ma
sconosciuti come le macchie lunari e si fa di frequente riferimento alla geometria (tipico
esempio: la quadratura del cerchio). Tra musica, letture ed animazioni il prof. Zoccoli ci
accompagnera alla scoperta di alcuni passi della Commedia dove pili evidente € il legame
tra poesia e scienza, sviluppando una riflessione che non manchera di stimolare la curiosita
dei presenti. L'appuntamento & realizzato in collaborazione con I'Istituto Nazionale di Fisica
Nucleare; sul palco, oltre al prof. Zoccoli, si alterneranno I'attore Stefano Sabelli ed i
musicisti Manuela Albano (al violoncello) e Luca Iovine (al clarinetto). Testi e musica
saranno poi corredati dalla proiezione dei disegni realizzati da Luca Ralli.

Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro Comunale di Ravarino (Piazza
Martiri della Liberta): gli incontri sono ad ingresso libero e gratuito fino ad esaurimento
posti, inoltre sara possibile assistere anche collegandosi a distanza grazie alla diretta
streaming. Per info e prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

“L’edizione del decennale - finalmente di nuovo in presenza e con ottimi riscontri - ci ha
confermato che questa rassegna & divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per la
nostra comunita, ed & riuscita a creare una relazione positiva tra il mondo della cultura
scientifica ed il pubblico piu ampio” sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di Ravarino. “La
formula - prosegue Rebecchi — & apprezzata perché riesce a coinvolgere adulti e ragazzi,
appassionati della materia e semplici curiosi grazie ad appuntamenti di alto valore
accademico in un clima piacevole e divertente. E’ stata davvero una grande soddisfazione,
dopo la pausa forzata dovuta alla pandemia, vedere confermato quest’anno I'ottimo livello
di partecipazione di tanti cittadini ai nostri appuntamenti, sia in presenza sia in
collegamento via web”.

La rassegna & promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio Scolastico Regionale, ed é realizzata in
collaborazione con I'Istituto Comprensivo I.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, I'edizione del
decennale é resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della
Universita e della Ricerca. La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non
temiAMO la Matematica” vede il contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora;
Casa vinicola “Marchesi di Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria “II Grano
di Pepe”; Sinergas.
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La decima edizione di “Non temiAMO la Matematica” si avvia alla conclusione con un week-end
denso di appuntamenti, in compagnia di relatori d'eccezione che accompagneranno il pubblico

tra misteri e poesia.
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Sabato 26 marzo alle ore 17,30 presso il Teatro Comunale di Ravarino ¢ infatti in programma
PRIMA PAGINA  SASSUOLO ¥  FIORANO  FORMIGINE ~ MARANELLO  MODENA ¥  REGGIO EMILIA v una conferenza pubblica del prof. Bruno D’Amore, docente all’Alma Mater di Bologna ed
all’'Universita di Bogota, ricercatore di fama internazionale nonché autorita riconosciuta nel
campo della didattica della matematica. Il prof. D’Amore parlera dei “Piccoli e grandi misteri
della Matematica”, in un appuntamento organizzato come corollario e conclusione del 4°
Convegno Nazionale di Didattica della Matematica che, nel corso della giornata, vedra
convergere a Ravarino esperti provenienti da tutta Italia per confrontarsi e dare vita ad un

importante percorso formativo per insegnanti.

La conclusione ufficiale della rassegna si avra domenica 27 marzo alle ore 17:30, sempre al
Teatro Comunale, con la lezione-conferenza “Dante e la Scienza moderna” a cura del prof.
Antonio Zoccoli (foto), docente di Fisica all'Universita di Bologna e Presidente dell'Istituto

Nazionale di Fisica Nucleare.

La Divina Commedia € un'opera imprescindibile della cultura umanistica, ma al suo interno non
mancano ampi contenuti di natura enciclopedica ed é ricca di riferimenti al mondo scientifico:

tra gli endecasillabi del Sommo Poeta troviamo infatti passaggi dedicati alla struttura

" . . ",
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CO n C I u S |VO a Rava rl no alcuni passi della Commedia dove piu evidente ¢ il legame tra poesia e scienza, sviluppando

una riflessione che non manchera di stimolare la curiosita dei presenti. L'appuntamento &

dell'universo ed alle leggi dell’ottica, vengono citati fenomeni affascinanti ma sconosciuti come

le macchie lunari e si fa di frequente riferimento alla geometria (tipico esempio: la quadratura

Siva alla scoperta dei piccoli e grandi misteri della scienza e della matematica di Dante . . . P . R
realizzato in collaborazione con I'Istituto Nazionale di Fisica Nucleare; sul palco, oltre al prof.

24 Marzo 2022 Zoccoli, si alterneranno I'attore Stefano Sabelli ed i musicisti Manuela Albano (al violoncello) e
{ Luca Iovine (al clarinetto). Testi e musica saranno poi corredati dalla proiezione dei disegni

realizzati da Luca Ralli.

Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro Comunale di Ravarino (Piazza Martiri
della Liberta): gli incontri sono ad ingresso libero e gratuito fino ad esaurimento posti, inoltre
sara possibile assistere anche collegandosi a distanza grazie alla diretta streaming. Per info e

| prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

“L'edizione del decennale - finalmente di nuovo in presenza e con ottimi riscontri - ci ha

\ confermato che questa rassegna e divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per la
nostra comunita, ed € riuscita a creare una relazione positiva tra il mondo della cultura
scientifica ed il pubblico pili ampio” sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di Ravarino. “La
formula — prosegue Rebecchi — & apprezzata perché riesce a coinvolgere adulti e ragazzi,
appassionati della materia e semplici curiosi grazie ad appuntamenti di alto valore accademico
in un clima piacevole e divertente. E' stata davvero una grande soddisfazione, dopo la pausa

forzata dovuta alla pandemia, vedere confermato quest'anno I'ottimo livello di partecipazione di

tanti cittadini ai nostri appuntamenti, sia in presenza sia in collegamento via web".

La rassegna e promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell'Ufficio Scolastico Regionale, ed e realizzata in
collaborazione con |'Istituto Comprensivo 1.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, I'edizione del
decennale é resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della Universita
e della Ricerca. La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non temiAMO la
Matematica” vede il contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora; Casa vinicola

“Marchesi di Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria “Il Grano di Pepe”; Sinergas.
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A Ravarino “Non temiAMO la Matematica tra misteri
della scienza e la matematica di Dante

RAVARINO - La decima edizione di “Non temiAMO la Matematica” si avvia alla
conclusione con un week-end denso di appuntamenti, in compagnia di relatori
d’eccezione che accompagneranno il pubblico tra misteri e poesia.

Sabato 26 marzo alle ore 17,30 presso il Teatro Comunale di
Ravarino é infatti in programma una conferenza pubblica

del prof. Bruno D’Amore, docente all’Alma Mater di Bologna ed
all’Universita di Bogota, ricercatore di fama internazionale nonché
autorita riconosciuta nel campo della didattica della matematica. Il
prof. D’Amore parlera dei “Piccoli e grandi misteri della
Matematica”, in un appuntamento organizzato come corollario e
conclusione del 4° Convegno Nazionale di Didattica della Matematica che, nel corso
della giornata, vedra convergere a Ravarino esperti provenienti da tutta Italia per
confrontarsi e dare vita ad un importante percorso formativo per insegnanti.

La conclusione ufficiale della rassegna si avra domenica 27 marzo alle ore 17:30, sempre
al Teatro Comunale, con la lezione-conferenza “Dante e la Scienza moderna” a cura
del prof. Antonio Zoccoli, docente di Fisica all’Universita di Bologna e Presidente
dell’Istituto Nazionale di Fisica Nucleare.

La Divina Commedia € un’opera imprescindibile della cultura umanistica, ma al suo interno
non mancano ampi contenuti di natura enciclopedica ed ¢ ricca di riferimenti al mondo
scientifico: tra gli endecasillabi del Sommo Poeta troviamo infatti il S
passaggi dedicati alla struttura dell’universo ed alle leggi :
dell’ottica, vengono citati fenomeni affascinanti ma sconosciuti
come le macchie lunari e si fa di frequente riferimento alla
geometria (tipico esempio: la quadratura del cerchio). Tra musica,
letture ed animazioni il prof. Zoccoli ci accompagnera alla scoperta
di alcuni passi della Commedia dove pili evidente ¢ il legame tra
poesia e scienza, sviluppando una riflessione che non manchera di stimolare la curiosita dei
presenti. L’'appuntamento é realizzato in collaborazione con I'lstituto Nazionale di Fisica
Nucleare; sul palco, oltre al prof. Zoccoli, si alterneranno I'attore Stefano Sabelli ed i
musicisti Manuela Albano (al violoncello) e Luca lovine (al clarinetto). Testi e musica
saranno poi corredati dalla proiezione dei disegni realizzati da Luca Ralli.

Gli appuntamenti si terranno in presenza presso il Teatro Comunale di Ravarino (Piazza
Martiri della Liberta): gli incontri sono ad ingresso libero e gratuito fino ad
esaurimento posti, inoltre sara possibile assistere anche collegandosi a distanza
grazie alla diretta streaming. Per info e

prenotazioni: www.nontemiamolamatematica.it

“L’edizione del decennale - finalmente di nuovo in presenza e con ottimi riscontri - ci ha
confermato che questa rassegna é divenuta ormai un appuntamento imprescindibile per
la nostra comunita, ed é riuscita a creare una relazione positiva tra il mondo della cultura
scientifica ed il pubblico pitt ampio” sottolinea Maurizia Rebecchi, Sindaco di

Ravarino. “La formula- prosegue Rebecchi - é apprezzata perché riesce a coinvolgere
adulti e ragazzi, appassionati della materia e semplici curiosi grazie ad appuntamenti di
alto valore accademico in un clima piacevole e divertente. E’ stata davvero una grande
soddisfazione, dopo la pausa forzata dovuta alla pandemia, vedere confermato quest’anno
l'ottimo livello di partecipazione di tanti cittadini ai nostri appuntamenti, sia in presenza
sia in collegamento via web”.

La rassegna € promossa dal Comune di Ravarino con il patrocinio della Regione Emilia-
Romagna, della Provincia di Modena e dell’Ufficio Scolastico Regionale, ed é realizzata in
collaborazione con I'lstituto Comprensivo I.C.2 Ravarino e Sintab. Inoltre, I’edizione del
decennale e resa possibile anche grazie anche al contributo del MUR-Ministero della
Universita e della Ricerca. La realizzazione della decima edizione della rassegna “Non
temiAMO la Matematica” vede il contributo di: Assicoop-UnipolSai; Associazione Agora;
Casa vinicola “Marchesi di Ravarino”; CIRFOOD; Le Conserve della Nonna; Osteria “Il
Grano di Pepe”; Sinergas.
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| sapori della salute

NUTRIENTIANTI-AGING nel carrello

Vitamina E, polifenoli, carotenoidi, zinco e omega 3: la spesa che protegge la pelle

C'&chi ai primi raggi di sole pensa subito ad abbronzarsi di oliva e nei gamberetti, la seconda nei vegetali giallo-
echi, cremealla mano, a proteggersi. Aprile ¢ il momento arancioni, come carote, pesche, arance, Dopo le vitamine,
giusto periniziare a fare entrambe le cose, non solo con nel carrello trovano spazio gli antiossidanti: le catechine
laspesa in farmacia, ma anche al supermercato. Da dove delte verde e il resveratrolo dell’uva sono i composti pit
cominciare? Dal reparto di frutta ¢ verdura, Nel corpo la utilizzati nella formulazione di cosmetici per combattere
vitamina E agisce come un cerotto, capace di rimarginare Vinvecchiamento cutaneo. Si dice che il segreto di bellezza
idanni di quandocisiespone troppo (e male) al sole. La della popolazione giapponese sia proprio il consumo
vitamina A, invece, stimola la produzione di melanina, frequente di te verde. Infine, gli ultimi due nutrienti anti-
quella sostanza che d'estate fa abbronzare e insieme aging: gliomega 3, che abbondano nel pesce azzurro, elo

protegge. La prima & nella frutta secca, nell‘olioextravergine  zinco, di cui sono ricchi i formaggi stagionati e i cereali.

MANDORLE DIBELLEZZA

Incima allalista degli alimenti pit ricchi di
vitamina E, chiamata anche la vitamina
della bellezza, cisono le mandorte.
Quelle di Noberasco provengono dauna
filiera 100% itafiana e sono inuna pratica
confezione aprie chiudi. Perfette come
snack o perarricchire uninsalata.
(€299-1209)

SALIMINERALINEL PRIMO PIATTO
Una carenza dizinco siriflette subito
inalterazioni delia pelle. Portare in
tavola cerealialternativial grano,

massima di80 °C, Lastuccio di come il farro monococco deifusillie
Alce Nero contiene 20 bustine di defle penne rigate Sgambaro, &l
té biologico, unaraffinata selezione - segretoperfameilpieno.lifarroe
dalle ioni dell'india, anche ricco di antiossidanti,
(€2,50-35q) caratenoidi e vitamine,
(€2,99-500g)
ILTRUCCO MEDITERRANEO FRULLATO VITAMINICO
thbinamentoperfettoper Conmango, mela, zuccae carotail
inutrientianti-aging? dipomodoro frullato 100% veggie di Valfruttaéla
ben cotto condito con ofio extravergine fonte perfettadivitamina A che
diolivaacrudo. Perfetto con preparalapelle allestate, Nella lista
bioelocalicome lalinea diolio evo degliingredienti anche acinid'uva,
Bios di Monini (€ 8,40- 750 ml) e la maracuja e limone. Gli zuccheri? Solo
passata Lampomodoro de Le Conserve quellinaturalmente presentiin frutta
dellaNonna, e verdura,
(€1,79-7009) (€1,96-1litro)
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Gruppo Fini, 110 anni nel segno del rinnovamento

Di Redazione - 7 Aprile 2022 -0

GRUPPO

FINI

Societa 100% italiana, di proprieta della Holding Carisma, il Gruppo Fini & una grande realta
produttiva dell’alimentare con sede a Modena che, tra i suoi marchi, conta Fini — nato nel
1912 e quindi con ben 110 anni di storia — e PAF, rilanciato nel 2021: due icone della pasta
fresca ripiena che hanno portato in Italia e nel mondo il gusto della tradizione
gastronomica emiliana.

"Da Telesforo Fini - ci racconta Luigi
Famulari, Chief Marketing Officer del
Gruppo Fini, e le prime produzioni
artigianali di pasta fresca sono passati
ormai undici decenni ma valori come
tradizione e territorio sono ancora il
nostro punto di riferimento in Gruppo
Fini. E chiaramente l'azienda, con la sua
attuale offerta di pasta fresca ripiena
incentrata proprio su qualita, tradizione
ed italianita, ha beneficiato
dell’andamento positivo del comparto e
chiuso I'anno in modo estremamente
soddisfacente. Di fatto - aggiunge — nonostante le difficolta vissute dal largo consumo, il
2021 e stato I'ennesimo anno positivo per la pasta fresca ripiena, che ha chiuso con una
crescita a valore. La pasta fresca ripiena, come poche altre categorie dell’alimentare, si
conferma infatti totalmente in linea con le richieste di praticita, genuinita e gusto dei
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consumatori italiani e, grazie alla sua appartenenza alla tradizione gastronomica
nostrana, si sta accreditando sempre piu nella quotidianita dei pasti in casa”.

Il tema della sostenibilita & quanto mai attuale e necessario per rimanere
competitivi sul mercato: cosa sta facendo GRUPPO FINI in tal senso? Quali sono i
propositi gia realizzati e quali quelli in via di realizzazione?

In Gruppo Fini abbiamo da sempre un approccio molto concreto e pragmatico alla
sostenibilita che si articola principalmente secondo 3 direttrici.

Innanzitutto I'implementazione di processi produttivi volti a minimizzare 'impatto
ambientale, in cui si inseriscono la gran parte degli investimenti fatti nel corso degli ultimi
anni presso lo stabilimento di Ravarino (MO), come la certificazione AUA per acqua-
emissioni-rumore, l'introduzione della raccolta differenziata ed il riutilizzo degli scarti di
produzione, nonché la decisione di dotarsi di un impianto fotovoltaico di proprieta per
alimentare lo stabilimento stesso che consente un risparmio annuo di 368 tons di anidride
carbonica equivalente (CO2e ).

In secondo luogo, la scelta di ingredienti e materie prime di alta qualita e di valorizzazione
del “Made in Italy”, come la scelta di utilizzare esclusivamente farine e uova da galline
allevate a terra di provenienza 100% Italiana per la sfoglia, carne 100% italiana nei ripieni
base carne, nonché I'utilizzo di diversi ingredienti DOP/IGP come la Mortadella Bologna IGP,
il Parmigiano Reggiano DOP, il Gorgonzola DOP ed il Pecorino Romano DOP.

In ultimo, ma non per importanza, la decisione di utilizzare imballi volti a minimizzare la
creazione di rifiuti e favorire un’economia circolare, come i cartoni 100% riciclati e riciclabili
con certificazione FSC gia utilizzati per tutti i prodotti. E tra i prossimi obiettivi, la sfida,
che ci vede tutti impegnati, di convertire le attuali vaschette in un mono materiale che
consenta la piena riciclabilita senza alcun impatto sulla qualita organolettica del prodotto e
sulla sua vita utile a scaffale.

Il 2022 ¢ iniziato molto in salita tra la recrudescenza del Covid, con le conseguenti
quarantene, e gli incrementi indiscriminati delle materie prime: qual é la situazione
di GRUPPO FINI? Le negoziazioni con la GDO come procedono?

Le difficolta sono note e comuni a tutti gli operatori del comparto alimentare, con
significativi incrementi di costo lungo l'intera filiera agro-alimentare (dall’energia ai trasporti
passando per materie prime e imballi) e crescenti difficolta di approvvigionamento legati alla
scarsita di alcune materie prime. Gruppo Fini chiaramente non € esente da tali
problematiche ma dal canto suo puo contare su numerose relazioni commerciali di lungo
periodo e diverse filiere dedicate che stanno contribuendo a mitigare le tensioni in essere.
La maggior parte delle materie prime utilizzate provengono infatti dalle aree agricole della
nostra regione e vicine al nostro stabilimento produttivo di Ravarino.

Quali sono le novita che state sviluppando e che presenterete al mercato nell’anno
in corso?

Per celebrare degnamente il 110° anniversario, a partire da maggio di quest’anno, la
gamma pasta fresca ripiena a marchio Fini sara oggetto di un importantissimo
rinnovamento. Ben 15 nuovi prodotti arriveranno progressivamente a scaffale con ricette,
ripieni ed una veste grafica totalmente rivisitati per portare sugli scaffali della GDO, e di li
nelle case degli italiani, tutto il gusto dell’autentico saper fare emiliano.

Gusto e genuinita sono infatti le costanti di un percorso secolare fatto dalla nostra azienda
che ha saputo restare fedele alla propria mission, ovvero quella di offrire ai propri
consumatori i grandi piatti e prodotti di un territorio che ha fatto della buona tavola uno
dei propri elementi identitari.

La nuova linea di pasta fresca ripiena racchiudera in sé 110 anni di storia, un profondo
legame con il territorio ed un gusto unico per soddisfare i sempre pili esigenti palati dei
consumatori italiani. E non solo. Se attualmente I’'export pesa meno del 10% del nostro
fatturato di pasta fresca ripiena, infatti, con questo restyling contiamo di stimolare uno
sviluppo esponenziale nel corso dei prossimi 3 anni.
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Pasta fresca, con la pandemia volano
i ricavi. Record per Il Pastaio Srl,
traballa il gigante Rana

Di silvia Ognibene - 7 Aprile 2022 -0

Buone nuove per il mercato della pasta
fresca in Italia che ha “approfittato” dei
cambiamenti d’abitudine dovuti alla pandemia
di Covid-19 per crescere in modo
significativo: al terzo trimestre 2021 (dati
Nielsen) il business del comparto in Italia ha
sfiorato i 900 milioni di euro, segnando un
incremento del 5% rispetto allo stesso
periodo dell’anno precedente in termini di
vendite fra grande distribuzione e discount.
Un mercato florido al cui interno agiscono player molto diversi tra loro, dai colossi del
settore ai piccoli legati al territorio: I'analisi di quattro aziende particolarmente significative
mostra che, al di la dei numeri da capogiro in termini di fatturato, i piccoli stanno molto
meglio, hanno gestioni particolarmente efficienti e una buona solidita, mentre i leader - a
partire dal mitico pastificio Rana - sembrano colossi dai piedi d’argilla, con volumi enormi e
in crescita ma un peso del debito di dimensioni preoccupanti.

L’emergenza sanitaria, con le conseguenti chiusure dei ristoranti e la vita domestica
“forzata”, ha spinto molti consumatori a compensare le uscite a cena con una maggiore
gratificazione al tavolo di casa: questo insieme di fattori sociali e psicologici ha spinto
ulteriormente le performance di un mercato che gia godeva di buona salute. Se non si pud
andare a cena fuori con gli amici, si cerca di compensare la mancanza delle occasioni di
socializzazione e di appagamento del palato preparando a casa un buon piatto di pasta
fresca.

A dominare le vendite a livello nazionale sono i grandi marchi come Rana e Fini. Ma a livello
locale i consumatori preferiscono le marche legate al territorio e con una forte tradizione.

La migliore performance all’interno di un segmento in salute, nel 2021 I'hanno fatta i
tortellini (e altri prodotti affini) che hanno generato il 60% delle vendite di pasta fresca sul
mercato italiano e un incremento del 6% in termini di generazione di valore.

E proprio sui tortellini ha scommesso il Raviolificio Scoiattolo, oggi leader nazionale nelle
private label (dai tortellini ricava I'80% dei suoi oltre 38 milioni di fatturato) che in questo
articolo mettiamo a confronto con altre tre aziende produttrici di pasta fresca: Rana, Fini e
Il Pastaio di Brescia. Pastaio (quasi 37 milioni di euro di fatturato nel 2020) che ha
investito 3 milioni di euro per una nuova linea di produzione destinata a sostenere ulteriori
obiettivi di crescita nella Gdo sia in Italia che all’estero e domina lo scenario con ottimi
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indicatori in tutti gli ambiti.

Non hanno bisogno di grandi presentazioni i leader assoluti della produzione di pasta
fresca, il Pastificio Rana e il Gruppo Fini. Rana ha chiuso il 2020 con quasi 500 milioni di
fatturato, ma & quello maggiormente indebitato e a piu alto rischio finanziario. Il Gruppo
Fini ha segnato ricavi per pi di 51 milioni, ha un debito pesante ma ancora sul limite della
sostenibilita. Entriamo adesso nel dettaglio dei numeri per analizzare la qualita della
crescita delle quattro aziende selezionate per questo confronto.

La gestione caratteristica degli ultimi 5 anni

Con il supporto della web app BENCHMARK ON LINE di GDONews, utilizzabile
completamente dagli abbonati PREMIUM entriamo adesso nel merito delle prestazioni che le
aziende hanno inserito a Bilancio 2020 e verifichiamo le singole posizioni debitorie che,
nella fattispecie, sono piuttosto interessanti. Alla fine dell’articolo gli ABBONATI
avranno a disposizione un file PDF scaricabile con ulteriori dati ed
approfondimenti di tipo finanziario sul benchmark in esame. Dal grafico si vede con
evidenza la dimensione dei ricavi: & evidente che in termini meramente quantitativi i ricavi
del Pastificio Rana (499.099 milioni di euro nel 2020) sono oltre dieci volte quelli generati
dal Raviolificio Lo Scoiattolo (38.566 milioni di euro nel 2020). Piu interessante & guardare
|'evoluzione registrata dalle quattro aziende negli ultimi cinque anni.

La Tabella 2 mette in luce I'andamento del fatturato in valore assoluto ed i relativi tassi di
crescita di breve medio e lungo termine.

In termini di evoluzione del fatturato, la performance migliore & quella del Raviolificio Lo
Scoiattolo (ha chiuso il 2020 con una crescita del 14%, nel quinquennio I'incremento
complessivo € stato del 50,53% con un picco che ha sfiorato il 100% al terzo anno).
Segue Il Pastaio (+ 16,31% nel 2020 ed evoluzione a cinque anni con +66,48%). Terzo in
classifica € il Gruppo Fini (+14,52% nel 2020 e +24,28% a cinque anni). Ultimo & il
Pastificio Rana che nonostante i valori assoluti maggiori ha registrato un incremento di
“soli” 8,69 punti percentuali nel 2020 e del 47,7% nel quinquennio preso in esame. Questo
andamento e rappresentato in modo immediato nel grafico seguente:

Ancora pil significativo & I'andamento dell’Ebitda: Iindice che misura I'andamento del
margine operativo lordo & particolarmente indicativo perché racconta quanto reddito
un’azienda produce attraverso la sua gestione operativa. Negli ultimi cinque anni Il Pastaio
ha registrato una performance

Silvia Ognibene
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