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Fini presenta la linea di pasta fresca ripiena senza
lattosio

19 Febbraio 2025 - 11:51 | Categorie: Grocery | Tag: Fini, pasta fresca, pasta ripiena senza lattosio

Modena - Fini, marchio simbolo di tradizione e qualita nella pasta Fresca, presenta una
novita nel mercato di riferimento: la linea di pasta ripiena senza lattosio. L'azienda
risponde cosi a una crescente esigenza del consumatore, offrendo un prodotto adatto non
solo a chi soffre di intolleranza al lattosio, ma anche a chi ha difficolta nella digestione di
questo zucchero naturalmente presente nel latte e nei suoi derivati. La gamma include
tre referenze da 250 grammi — ‘Tortellini al prosciutto crudo’, ‘Ravioli ricotta e spinaci’ e
‘Ravioli mozzarella e pomodoro’ — tutte realizzate con Formaggi delattosati e ingredienti
di alta qualita, come uova e farina 100% italiane, uova allevate a terra e sfoglia ruvida,

secondo la tradizione emiliana. La linea senza lattosio é in distribuzione da febbraio.
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Fini innova con la nuova linea di
pasta ripiena senza lattosio

Di Redazione

[0 Pasta, Pasta fresca @ 19 Febbraio 2025
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Fini, storico marchio della pasta fresca, introduce una nuova linea di pasta ripiena senza
lattosio, rispondendo a una crescente domanda del mercato. Con circa il 50% della
popolazione italiana colpita da intolleranza al lattosio, I'azienda offre un’alternativa gustosa

e accessibile, senza compromessi sulla qualita e sul sapore.

Disponibile da febbraio, la gamma comprende tre referenze: Tortellini al prosciutto crudo,
Ravioli ricotta e spinaci e Ravioli mozzarella e pomodoro, tutti realizzati con ingredienti
selezionati, come uova e farina 100% italiane. Il processo produttivo dedicato garantisce
sicurezza e qualita, mantenendo la tradizione della pasta fresca emiliana

Questa innovazione rappresenta un‘opportunita per la GDO e il canale retail, ampliando
I'offerta per un pubblico sempre pit attento alle esigenze alimentari. Con un prezzo
competitivo di 349 €, la nuova linea di Fini si posiziona come una scelta strategica per
intercettare le tendenze di consumo e rafforzare la presenza nel segmento free-from.
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FoodyBev.com

[ Fooo | pasen. so s core
Fini lancia la pasta ripiena senza
lattosio: tradizione e innovazione

, da sempre simbolo di tradizione e qualita nella produziene di pasta fresca, presenta
una novitd nel sue catalogo: una linea di pasta riplena Senza Lattosio. Con circa il 50%
della popolazione italiana affetta da intolleranza al lattosio, I'azienda risponde a una
crescente domanda, proponendo un prodotto pensato non solo per chi soffre di questa
condizione, ma anche per coloro che hanno difficoltd nella digestione del lattosio, offrendo

un'alternativa gustesa e facilmente digeribile.

La nuova linea, disponibile da febbraio, si inserisce come una vera & propria
Iinnovazione nel mondo della pasta fresca ripiena, dove le opzionl Senza Lattosio sono
state finora limitate. Grazie a un processo produttive dedicato, Fin riesce a mantenere la
tradizione della pasta fresca emiliana, adattandola alle esigenze alimentari moderne, con
un prezzo accessibile (3,49 €). Un'ottima novitd che risponde a un’esigenza crescente e

sempre pil sentita dai consumatori.

TORTELLINI
CON PROSCIUTTO CRUDO

La nuova linea di pasta Senza Lattosio si presenta come una soluzione gustasa non
salo per gli Intollerant! ma anche per tuttl, che comprende tre referenze di pasta fresca
ripiena, ognuna realizzata con formaggi delattosati e un processo produttivo dedicato
che ne garantisce la sicurezza.

ha scelto ingredienti di alta qualitad, come uova e farina 100% tallane, uvova allevate a

terra, e sfoglia ruvida, proprio come vuole |a tradizione emiliana.
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Questa attenzione alla qualitd sl traduce in una novitd assoluta nel mercato, una pasta che

& buona, gustosa e finalmente per tutti, declinata in tre grandi classici della cucina italiana:

+ Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigiano regglano e
prosciutte crudo, dal guste intenso e autentico. Perfetti da abbinare a panna e

parmigiano per un piatto dal sapare incanfondibile.

= Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g), dove si fondono la tradizione
gastronomica emiliana e 'innovazione, con un ripieno cremoso di ricotta delattosata e
spinaci. Il piatto ideale da gustare con un po’ di burro fuso e salvia per esaltarne il
sapore delicata,

* Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (250g), un'altra combinazione
perfetta della cucina italiana: la mozzarella delattosata e il pemedoro, Un ripiene
saporito e ricco che si sposa alla perfezione con un semplice suge di pomodori freschi o
pelati.
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Il Gruppo Find Spé, societd 100% iteliana di proprietd di Holding Cartsma, & una starica reaitd produttiva deil’alimentare. FINE &
un maschio di pasta frasca cha AARresenta in Taka @ nel monda Tt || guste della tradizions amiliana in cucina, Dal 1912 ag
nggl Foriginaria ssumeria-gastronamia di Modena =i & trasformata in un modemno pestifido che conta oitre 100 dipendenti ed
asperta | sunl prodotti in 30 Pacsi nal mando, sampre allTrsegna di tradizane, territario @ quakea, Lo Consarve dalla Manna,
nelampla gareme & referenze lipiche di Lulte e regionl italiane, offre passate, sughi, condimenti & confietiure preparste

seconda metod| tradizionali, con ia sicurezza di un grande gruppo ndustriale,
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Da Fini la prima pasta fresca ripiena senza lattosio: gusto e
tradizione emiliana per tutti

Fini innava il mercato con una nuova linea di pasta ripiena Senza Lattosio: ingredienti di alta qualita e gusto
autentico declinati in tre referenze

-

Redazione

PASTA, RISO E CEREALI -
novita nel suo catalogo: una linea di pasta ripiena Senza Lattosio. Con circa il 50% della popolazione italiana affetta da
intolleranza al lattosio, 'azienda risponde 2 una crescente domanda, propenende un prodotto pensato non solo per chi

ini, da sempre simbalo di tradizione e qualita nella produzione di pasta fresca, presenta una

seffre di questa condizione, ma anche per colora che hanne difficoltd nella digestione del lattosio, offrendo ur'alternativa
gustosa e facilmente digeribile.

La nugva linea, disponibile da febbraio, si inserisce come una vera e propria innovazione nel mondo della pasta fresca
ripiena, dove le opzioni Senza Lattoslo sono state finora limitate, Grazie a un processo produttive dedicate, Finl riesce a

mantenere |a tradizione della pasta fresca emiliana, adattandola alle esigenze alimentari moderne, con un prezzo

accessibile (3,49 €). Un'ottima novith che risponde a ur'esigenza crescente e sempre pid sentita dai consumatori,
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TORTELLINI
CON PROSCIUTTO CRUDO

La nuova linea di pasta Finl Senza Lattosio si presenta come una soluzione gustosa non solo per gli intolleranti ma anche
per tutti, che comprende tre referenze di pasta fresca ripiena, ognuna realizzata con formaggi delattosati e un processo
produttivo dedicato che ne garantisce |a sicurezza,

Fini ha scelto ingredienti di alta qualith, come uova e farina 100% italiane, uova allevate a terra, e sfoglia ruvida, propric
come vuole la tradizione emiliana.
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Questa attenzione alla qualita si rraduce in una novita assoluta nel mercato, una pasta che & buona, gustosa e finalmente
per tutti, declinata in tre grandi classici della cucina italiana:

= Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigiano reggiano e prosciutto crudo, dal gusto
intenso e autentico. Perfetti da abbinare a panna e parmigiano per un piatto dal sapore inconfondibile.

= Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g), dove si fondono la tradizione gastronomica emiliana e l'innovazione,
con un ripieno cremasa di ricotta delattosata e spinaci. || platto ideale da gustare con un pe' di burro fuse e sakia per
esaltarne il sapore delicato.

+ Ravioli mozzarella e pomodore senza lattosio (250g), un'altra combinazione perfetta della cucina italiana: la
mozzarella delattosata e d pomodoro. Un ripieno saporito e ricco che si sposa alla perfezione con un semplice sugo di
pomodori freschi o pelati.
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= =3 Fini lancia la pasta fresca
ripiena senza lattosio

By instore - Feb 19, 2025

FINI

MODENA

E pensata specificamente per chi soffre di intolleranza o ha difficolta a digerire il
lattosio la nuova linea di pasta ripiena di Fini. In distribuzione da febbraio, vuole
rappresentare un‘alternativa che coniuga la tradizione della pasta fresca emiliana
con le esigenze alimentari moderne,

Tre le referenze disponibili, grandi classici della
] cucina italiana realizzati con formaggi delattosati
FINI e un processo produttivo dedicato che ne

MODENA garantisce la sicurezza: Tortellini al prosciutto

1912

7 crudo senza lattosio, Ravioli ricotta e spinaci

e L i senza lattosio, Ravioli mozzarella e pomodoro

RAVIOLI H ¥, r, I H
TR e S HE e RS senza lattosio. L'azienda aggiunge di aver scelto

ingredienti di alta qualita, come uova e farina
100% italiane, uova allevate a terra, per

realizzare una sfoglia ruvida, proprio come vuole

FRONT] M 2 MINUTI - 25094 °

la tradizione emiliana. Proposte in formato da

250 grammi, le tre referenze della linea di pasta

ripiena Senza Lattosio Fini hanno un prezzo di
3,49 euro,
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Da Fini la pasta ripiena senza lattosio

MAVIOLY

MICOTTA E SFIMACH

FINI lancia una nuova linea di pasta ripiena Senza Lattosio. Con l'intolleranza al
lattosio che colpisce circa il 50% della popolazione italiana, 'azienda risponde a una
crescente esigenza del consumatore, offrendo un prodotto innovativo, adatto non
solo a chi soffre di intolleranza, ma anche a chi semplicemente ha difficolta nella
digestione di questo zucchero naturalmente presente nel latte e nei suoi derivati,
senza rinunciare al gusto.

Grazie ad un processo produttivo dedicate, Fini ha creato un'alternativa che
coniuga la tradizione della pasta fresca emiliana con le esigenze alimentari
moderne, con un prezzo accessibile (3,49 €), per una novita che risponde a
un'esigenza sempre pill sentita dai consumatori.

La nuova linea comprende tre referenze di pasta fresca ripiena, ognuna realizzata
con Formaggi delattosati e un processo produttivo dedicato che ne garantisce la
sicurezza.

- Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigiano
reggiano e prosciutto crudo, dal gusto intenso e autentico. Perfetti da abbinare a
panna e parmigiano per un piatto dal sapore inconfondibile.

- Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g), dove si fondono la tradizione
gastronomica emiliana e l'innovazione, con un ripieno cremoso di ricotta
delattosata e spinaci. Il piatto ideale da gustare con un po' di burro fuso e salvia per
esaltarne il sapore delicato.

- Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (250g), un'altra combinazione
perfetta della cucina italiana: la mozzarella delattosata e il pomodoro. Un ripieno
saporito e ricco che si sposa alla perfezione con un semplice sugo di pomodori
freschi o pelati.
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PRODOTTI PER IL CONSUMER

FINI LANCIA LA PRIMA LINEA DI PASTA
FRESCA RIPIENA SENZA LATTOSIO

Pubblicato da Redazione 19/02/2025
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MODENA
1912

La storica azienda di Modena, simbolo di tradizione e qualitd, dimostra la capacita di innovare con
una risposta concreta e gustosa che arricchisce un segmento di mercato fino ad ora limitato.

1l marchio FINIL simbolo di tradizione e qualita nella produzione di pasta fresca, lancia una nuova
linea di pasta ripiena Senza Lattosio. Con I'intolleranza al lattosio che colpisce circa il 50% della
popolazione italiana, I'azienda risponde a una crescente esigenza del consumatore, offrendo un
prodotto innovativo, adatto non solo a chi soffre di intolleranza, ma anche a chi semplicemente
ha difficolta nella digestione di questo zucchero naturalmente presente nel latte e nei suoi
derivati, senza rinunciare al gusto.

La linea Senza Lattosio in distribuzione da febbraio & una vera e propria novita nel mondo della
pasta fresca ripiena, una categoria dove fino ad oggi le opzioni sono state limitate. Grazie ad un
processo produttivo dedicato, Fini ha creato un’alternativa che coniuga la tradizione della pasta
fresca emiliana con le esigenze alimentari moderne, con un prezzo accessibile, per una novita che
risponde a un’esigenza sempre pil sentita dai consumatori.

La nuova linea di pasta Fini Senza Lattosio si presenta come una soluzione gustosa non solo per gli
intolleranti ma anche per tutti, che comprende tre referenze di pasta fresca ripiena, ognuna
realizzata con formaggi delattosati e un processo produttivo dedicato che ne garantisce la

sicurezza.

Fini ha scelto ingredienti di alta qualita, come uova e farina 100% italiane, uova allevate a terra, e

sfoglia ruvida, proprio come vuole la tradizione emiliana.

Questa attenzione alla qualita si traduce in una novita assoluta nel mercato, una pasta che &
buona, gustosa e finalmente per tutti, declinata in tre grandi classici della cucina italiana:

- Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigiano reggiano e prosciutto
crudo, dal gusto intenso e autentico. Perfetti da abbinare a panna e parmigiano per un piatto dal
sapore inconfondibile.

- Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g), dove si fondono la tradizione gastronomica
emiliana e I'innovazione, con un ripieno cremoso di ricotta delattosata e spinaci. Il piatto ideale da
gustare con un po’ di burro fuso e salvia per esaltarne il sapore delicato.

- Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (250g), un’altra combinazione perfetta della cucina
italiana: la mozzarella delattosata e il pomodoro. Un ripieno saporito e ricco che si sposa alla
perfezione con un semplice sugo di pomodori freschi o pelati.
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Lanuova linea di pasta Fini Senza
Lattosio si presenta come una
soluzione gustosa non solo per gli
intolleranti ma anche per tutti, che
comprende tre referenze di pasta
fresca ripiena, ognuna realizzata con

formaggi delattosati e un processo
produttivo dedicato che ne
garantisce |a sicurezza,

Fini ha scelto ingredienti di alta
qualita, come uova e farina 100%

Novita in casa FINI: il marchio lancia la S B

sfoglia ruvida, propric come vuole la

prill'la ]il'lea di paSta fl'esca I'ipiella tradizione emiliana,

Questa attenzione alla qualita si
se!lza latto sio traduce in una novita assoluta nel mercato, una pasta che & buona, gustosa e
finalmente per tutti, declinata in tre grandi classici della cucina italiana:
Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigianc reggiano e
prosciutto crudo, dal gusto intenso e autentico. Perfetti da abbinare a panna e

HOME CONTATTI REDAZIONE INFORMAZIONI

NON SOLO CIBO E VINO

parmigianc per un piatto dal sapore inconfendibile.
Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g), dove si fondona la tradizione

gastronomica emiliana e l'innovazione, con un ripieno cremoso di ricotta

delattosata e spinaci. Il piatte ideale da gustare con un po' di burro fuso e salvia per
esaltarne il sapore delicato.
Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (250g), un'altra combinazione

perfetta della cucina italiana: la mozzarella delattosata e il pomodoro. Un ripiena
MODENA L . ) ) ) :
saporito e ricco che si sposa alla perfezione con un semplice sugo di pomodori

freschi o pelati.

I1 Gruppo Fini SpA, societa 108% italiana di proprieta di Holding
Carisma, & una storica realtd produttiva dell’alimentare. FINI &
un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo
tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad
oggi 1'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata
in un moderno pastificio che conta oltre 188 dipendenti ed esporta
i suoi prodotti in 3@ Paesi nel mondo, sempre all'insegna di

tradizione, territorio e qualitd. Le Conserve della Nonna,
Data: 20 febbraio 2025 (Riceviamoepubblichiamo) nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
® 0 Commenti italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate

secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.

Tempo di lettura: 3 minuti — 5208 parole

‘ ‘ La storica azienda di Modena, simbolo di tradizione e qualita, dimostra
la capacitd di innovare con una rispesta concreta e gustosa che
arricchisee un segmento di mercato fine ad era limitate, rispondends

cosi alle esigenze del consumatore.

Il marchio FINI, simbolo di tradizione
e qualita nella produzione di pasta
fresca, lancia una nuova linea di
pasta ripiena Senza Lattosio. Con
Vintolleranza al lattosio che colpisce
circa il 50% della popolazione
italiana, l'azienda risponde a una
crescente esigenza del consumatore,
offrendo un predotto innovative,
adatto non solo a chi soffre di
intolleranza, ma anche a chi
semplicemente ha difficolta nella
digestione di questo zucchero
naturalmente presente nel latte e

nei suoi derivati, senza rinunciare al
gusto.

La linea Senza Lattosio in
distribuzione da febbraio & una vera
e propria novita nel mondo della
pasta fresca riplena, una categoria
dove fino ad oggi le opzioni sono
state limitate. Grazie ad un processo
produttive dedicato, Fini ha creato
un'alternativa che coniuga la
tradizione della pasta fresca
emiliana con le esigenze alimentari
moderne, con un prezzo accessibile
(3,49 €), per una novita che risponde FRONTIIN 2 W) | 250 £

aun'esigenza sempre pil sentita dai

consumatori.
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Fini lancia la nuova linea di pasta ripiena Senza Lattosio:
un gusto per tutti

19 Febbraio 2025
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Il marchio Fini, da sempre simbolo di tradizione e qualita nella produzione di pasta fresca, presenta una novita che risponde alle esigenze di
molti consumatori: la nuova linea di pasta ripiena Senza Lattosio. Con l'intolleranza al lattosio che colpisce circa il 50% delfa popolazione
italiana, Fini si propone come soluzione ideale per chi soffre di questa condizione o ha difficolta a digerire il lattosio, senza rinunciare al
gusto autentico della pasta fresca.

Disponibile da febbraio, questa linea rappresenta una vera rivoluzione nel settore della pasta ripiena, una categoria che fino ad ora ha
offerto poche opzioni senza lattosio. Fini ha sviluppato un processo produttivo esclusivo per garantire un prodotto non solo sicuro, ma anche
gustoso. Il prezzo accessibile di 3,49 € rende questa novita ancora piu interessante, proponendo un‘alternativa di alta qualita per tutti.

La nuova pasta Fini Senza Lattosio comprende tre referenze, tutte preparate con formaggi delattosati, uova e farina 100% italiane, e uova

allevate a terra. La sfoglia ruvida, in perfetto stile emiliano, conferisce una consistenza unica. Con questa nuova proposta, Fini offre una
pasta gustosa e di qualita, che conserva il sapore della tradizione e si adatta alle esigenze alimentari moderne.
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FINI lancia la prima pasta fresca ripiena senza lattosio

) 20/02/202512:00 2 Redazione Agenfood [J DISTRIBUZIONE

(Agen Food) — Roma, 20 feb. — Il marchio FINI, simbolo di tradizione e qualita nella produzione di pasta fresca, lancia una
nuova linea di pasta ripiena Senza Lattosio. Con l'intolleranza al lattosio che colpisce circa il 50% della popolazione
italiana, I'azienda risponde a una crescente esigenza del consumatore, offrendo un prodotto innovativo, adatto non solo a
chi soffre di intolleranza, ma anche a chi semplicemente ha difficolta nella digestione di questo zucchero naturalmente
presente nel latte e nei suoi derivati, senza rinunciare al gusto.

La linea Senza Lattosio in distribuzione da febbraio & una vera e propria novita nel mondo della pasta fresca ripiena, una
categoria dove fino ad oggi le opzioni sono state limitate. Grazie ad un processo produttivo dedicato, Fini ha creato
un'alternativa che coniuga la tradizione della pasta fresca emiliana con le esigenze alimentari moderne, con un prezzo
accessibile (3,49 €), per una novita che risponde a un'esigenza sempre pill sentita dai consumatori.

La nuova linea di pasta Fini Senza Lattosio si presenta come una soluzione gustosa non solo per gli intolleranti ma anche
per tutti, che comprende tre referenze di pasta fresca ripiena, ognuna realizzata con formaggi delattosati e un processo
produttivo dedicato che ne garantisce la sicurezza.

Fini ha scelto ingredienti di alta qualita, come uova e farina 100% italiane, uova allevate a terra, e sfoglia ruvida, proprio come

vuole la tradizione emiliana.

Questa attenzione alla qualita si traduce in una novita assoluta nel mercato, una pasta che & buona, gustosa e finalmente
per tutti, declinata in tre grandi classici della cucina italiana:

- Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigiano reggiano e prosciutto crudo, dal gusto intenso e
autentico. Perfetti da abbinare a panna e parmigiano per un piatto dal sapore inconfondibile.

- Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g), dove si fondono la tradizione gastronomica emiliana e l'innovazione, con un
ripieno cremoso di ricotta delattosata e spinaci. Il piatto ideale da gustare con un po' di burro fuso e salvia per esaltarne il
sapore delicato.

- Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (250g), un'altra combinazione perfetta della cucina italiana: la mozzarella
delattosata e il pomodoro. Un ripieno saporito e ricco che si sposa alla perfezione con un semplice sugo di pomodori freschi
o pelati.
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FINI lancia la nuova linca di pasta ripiena Senza Lattosio: gusto per tutti
FIMI lancia una nuova linea di pasta ripiena senza lattosio, rispondendo

alle esigenze di circa il 50% della popolazione italiana con prodotti

gustosi @ di alta qualita, adatti a tutti.

‘_3 by S Geaati 20 Febrai
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I marchio FINI, celebre per la sua tradizione nella produzione di pasta fresca di
alta qualitd, ha recentements introdotto una novitd nel mercato: 13 linea di pasta
ripiena Benza Lattosio, Con un'intolleranza al lattosio che colpisce circa il 30%
della popolazione italiana, guestinnovazione rappresenta una risposta concrela
alle esigenze dei consumator, offrendo un prodotto accessibile & gustoso,
adatto non solo per chi ha difficolta a digerire il lattosio ma anche per chi
semplicemente ricerca alternative pil leggera.

Un passo avanti verso le esigenze alimentari
moderne

ancio della nuova linea Senza Lattosio avviens in un pericdo in cuila
domanda di prodotti privi di lattosio & in costante aumento. Megli ultimi anni, il
numero di persone che deve affrontare preblemi digestivi legatl a questo
zucchero & cresciuto notevolmente, rendendo essenziale per aziende come FINI
esplorare soluzioni pil inclusive, Questa linea di pasta & disponibie nel negozi a
partire da febbraio & si presenta come un‘importante novitd nel panorama della
pasta fresca ripiena, dove fino ad ora le opzioni per gli intolleranti erano
decisamente limitate. Il prezzo di lancio & fissato a 3,49 €, una cifra competitiva
che permette 3 un pubblico pik ampio di provare questa innovazione.

Lazienda ha implementato un processo produttivo specifice, dedicato ala
creazione della pasta ripiena, per assicurare un prodotto che rispetti al
contempao 18 tradizione culinaria emiliana e le attuali necessita nutrizionali. FINI
ha messo in campo ingredienti di alta qualita, tra cui vova e farine 100% italiane,
per garantire un'esperienza gustativa autentica. La scelta di utilizzare formaggi
delattesatl attesta NMmpegno dell'azienda nell'offrire un'alternativa che non
comprometta il sapore.

Una proposta gustosa per tutti

La linea di pasta FINI Senza Lattesio si compone di tre rappresentative referenze
di pasta fresca ripiena. Ognuna di esse & stata sviluppata con cura per risultare
appetitosa non salo per ghi intalleranti, ma anche per il vasto pubblico che cerca
di wariare |a propria alimentazione.

| Tertellini al prosciutte crude senza lattosio si distingueno per il loro ripgenc
ricco di parmigiano reggiano e prosciutto crudo, dal gusto deciso & autentico.
Cluesti tortellini sons ideale da cuscers @ condire con panna & una spolversta di
parmigiang, creando un piatto dal sapore inconfondibile, che ha wite le
caratteristiche della tradizione emiliana.

Un'alira proposta interessante & rappresentata dal Ravioll ricotta e spinacl
senza lattosio , un accostamento che celebra la gastronomia emiliana. Il ripieno
cremoso di ricotta delsttosata e spinaci offre un gusto delicato, perfetto da
esaltarg con un semplice condimento a Base di burre fuso @ salvia,

Infing, la linea si completa con i Ravioli mozzarella e pomedoro senza lattosio |
i cul il ripieno di mozzarelia d Si sposa con il fresce, Questa

combinazione rappresenta un classico della cucina italiana, ideale per essere
servita con un leggers sugo di pomadoro pelato o fresce, creando un piatto
ricoo di sapore & colore,

18

La tradizione emiliana si rinnova

FINI ha sapute mescelare con abilita l'eredita della pasta fresca emiliana con le
nuove esigenze alimentari, creando un prodotto che si adatta ai tempi moderni.
Liattenzione agh ingredient di alta qualith & un valore che non cambia, &
I'implementazione di tecniche di produzione dedicate alla preparazione di
prodott senza lattosio & un segnale impartante del come l'azienda stia
evolvendo per incontrare le aspetlative dei consumatar,

Questa nuova gamma di pasta rappresenta non solo un'opzione per chi ha
intolleranze alimentari, ma anche per chi cerca unalimentazione varia & gusiosa
senza dover sacrificare il sapore. FINI si conferma quindi un marchio capace di
innovare nel rispetta della tradizione, dimastrando come sia possibile rispondere
alle sfide del mercato attuale senza compromettere la storia e ka cultura
gastronomica italiana.
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"FINI" lancia la prima linea di pasta

fresca ripiena senza lattosio

La storica azienda di Medena, simbele di tradiziona & qualita, dimostra |a capacith di innovare con una risposta concreta @ gustesa cha arricchisce
un segmendo di mercato fing ad ora limiabe.

I marchio FIMI, simbalo di radizone @ qualits nells produzione di pasta fresea, lancia una nuova linea di pasta ripiena
Senza Latesio. Con I'intelleranza al lahasio che colpisce circa il 50°% della popolazione italiana, Iazienda risponde
& una crescante asigenza del consemators, offrende un prodotto innovative, adatto ron sclo a chi soffre di
intolleranza, ma anche a chi semplicemente ha difficolta nella digestione di questo zucchers naturalmente presente

nel latte & nei suoi derivali, senza rinunciare al guse.

La linea Senza Latosio in distribuzions da febbraio & una vera e propria novith nel mondo della pasta fresca
ripiena, una categoria dove fina ad opgi le opzioni sono sfate limitate. Grazie ad un precasso produtfive dedicate, Fini ha creata un'alernativa
«che coniuga la tradizione della pasta fresca emiliana con le esigenze alimentari moderne,can un prezzo accessibile (3,49 €), per una navita

che risponde & urteslganza sempre pli ssnlits dl cansumabon.

La nuova linea di pasta Fini Senza Latinsio si prasanta coma wna soluziena gustesa non solo par gli inssdlaranti ma ancha per wei, cha
comprende tre referenze di pasta fresca ripiena, ognuna realizzata con formapgi delattosati e un processo produttive dedicato che ne

giarautlsce b sleurazss

Fini ha scelto ingredienti di alta quality, come uova & faring 100% ilaliane, vova allevate a terra, & stoglia ruvida,

propric come wol I tradizions emiliana

‘Questa asenzione alla qualitd =i fraduce in una novita asscluta nel mercato, una pasta che & buona, gustosa

& Rl par i, declinsts i tre grand classiel della cucing Malisna:

= Tertellini al presciutio crude senza lattasio (250g), ricchi di parmigiane raggiane @ prosciutto cruda, dal

‘gusta intensa & auterfice. Perfetti da abbinare a panna & parmigiane per un piatto dal sapore incenfondibile.

— Ravioli ricofta & spinaci senza lafosio [250g), dove @ fondone |a iredizione gasirenamica emiliana 2
Iinnevazions, con un fipiens cremoss di ricotta delatosata & spinaci. || piane ideale da gustars con un pa’ di
burra fuse @ salvia per asaltarna il sapore dalizato,

— Ravioli mozzarella & pomodoro senza lattosio (250g), un'slira combinazione perfetta della cucing italiana:
la mozzarslla delamosata & i pormadoro. Un ripienc sapori®o e ricce che i sposa alla perfezions con un semplice

sugo di pomodaori fraschi o palati |

Il Gruppe Fini SpA, societd 100% ialiana di proprigts di Holding Carisma, & una storica reahtd produtiiva dellalimentane, FINI & un marchio di
pasta Fresca che rappresana in Halia & nel mondo futio il gusto della fradizicne emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi Pariginaria salumeria
gasironomia di Modens = & frazformala in un moderne pashlicio che conta olire 100 dipendenh ed esporta 1 susi prodeti in 30 Paesi nel monde,
sampre all'insegna o radizione, teeritorio & qualits, Le Conserve dells Nanna, nellamgpia gamma di referanze fipiche di e |e ragioni taliane,
offre passate, sughi, condimenti & confetfure preparate secondo mesodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppa industriake.
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FINI lancia la prima linea di pasta fresca
ripiena senza lattosio

La storica azienda di Modena, simbola df tradizione e qualitd, dimostro fa copacitd di innovare con una rispasta concreta &
gustosa che arricchisce un segmento di mercato fino ad org limitato.

[ 21/02/2025 &> Categoria: Uncategorized

Il marchio FINI, simbolo di tradizione e gqualita nella produzione di pasta fresca, lancia una nuova linea di pasta
ripiena Senza Lattosio. Con l'intolleranza al lattosio che colpisce circa il 50% della popolazione italiana, I'azienda
risponde a una crescente esigenza del consumatore, offrendo un prodotto innovative, adatto non solo a chi
soffre di intolleranza, ma anche a chi semplicemente ha difficolta nella digestione di questo zucchero natural-

mente presente nel latte e nei suoi derivati. senza rinunciare al gusto.

La linea Senza Lattosio in distribuzione da febbraio & una vera e propria novita nel monde della pasta fresca ri-
piena. una categoria dove fino ad oggi le opzioni sono state limitate. Grazie ad un processo produttive dedicato,
Fini ha creato un‘alternativa che coniuga la tradizione della pasta fresca emiliana con le esigenze alimentari
moderne, con un prezzo accessibile (3,49 €), per una novita che risponde a un'esigenza sempre pil sentita dai

consumatori.

La nuova linea di pasta Fini Senza Lattosio si presenta come una soluzione gustosa non solo per gli intolleranti
ma anche per tutti, che comprende tre referenze di pasta fresca ripiena, ognuna realizzata con formaggi delat-

tosati e un processo produttivo dedicato che ne garantisce la sicurezza.

Fini ha scelto ingredienti di alta qualita, come uova e farina 100% italiane, uova allevate a terra, e sfoglia ruvida,
proprio come vuole la tradizione emiliana,

Cuesta attenzione alla qualita si traduce in una novita assoluta nel mercato, una pasta che & buona, gustosa e

finalmente per tutti, declinata in tre grandi classici della cucina italiana:

- Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigiano reggiano e prosciutto erude, dal gusto

intenso e autentico. Perfetti da abbinare a panna e parmigiano per un piatto dal sapore inconfondibile.

- Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g), dove si fondono la tradizione gastronomica emiliana e I'innova-
zione, con un ripiene cremoso di ricotta delattosata e spinaci. || piatto ideale da gustare con un po’ di burro fuso

e salvia per esaltarne il sapore delicato.

- Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (250g). un‘altra combinazione perfetta della cucina italiana: la
mozzarella delattosata e il pomedoro. Un ripieno saporito e ricco che si sposa alla perfezione con un semplice
sugo di pomodori freschi o pelati.

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva dell'ali-
mentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione
emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moder-
no pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna
di tradizione, territorio e gualita. Le Conserve della Monna, nell’ampia gamma di referenze tipiche di tutte le re-
gioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicu-

rezza di un grande gruppa industriale,

https:/'www.gruppofini.it

Informazioni sulla pubblicazione

Testo inviato da: Matteo Barboni
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Fini lancia una nuova linea di pasta ripiena senza lattosio, per andare incontro alle esigenze
degli italiani intolleranti al lattosio, ma anche a chi semplicemente ha difficolta nella digestione di
questo zucchero naturalmente presente nel latte e nei suoi derivati, senza rinunciare al gusto.
Grazie a un processo produttivo dedicato, Fini ha creato un'alternativa che coniuga la tradizione
della pasta fresca emiliana con le esigenze alimentari moderne, con un prezzo accessibile.

La nuova linea di pasta Fini Senza Lattosio, in distribuzione da febbraio 2025, comprende tre
referenze di pasta fresca ripiena da 250 g (Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio, Ravioli
ricotta e spinaci senza lattosio, Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio), ognuna realizzata
con formaggi delattosati, oltre che con ingredienti di alta qualita, come uova e farina 100% italiane,
uova allevate a terra, e sfoglia ruvida, proprio come vuole la tradizione emiliana. | Tortellini al
prosciutto crudo senza lattosio sono ricchi di parmigiano reggiano e prosciutto crudo; i Ravioli
ricotta e spinaci senza lattosio fondono la tradizione gastronomica emiliana e l'innovazione, con un
ripieno cremoso di ricotta delattosata e spinaci; i Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio
uniscono la mozzarella delattosata e il pomodoro.

BB PRODOTTI |26 Febbraio 2025

21



RASSEGNA STAMPA TESTATE ONLINE
Febbraio 2025

cﬁ)mocl News Italia

Eventi

ome = || piacere della pasta ripiena, ora per tuttic nasce la linea FINI senza lattosio

TORTELLINI
CON PROSCIUTTO CRUDD
be.

RAVIOL!
RICOTTA

-

o
0%

Dalle Aziende
Il Piacere Della Pasta Ripiena, Ora Per Tutti: Nasce La Linea FINI
Senza Lattesio

@ 26 Febbraio 2025 A Food MNews Italia H o O Tagged fini, pasta fresca, senza lat

sic

DALLA TRADIZIONE EMILIANA NASCE LA PASTA RIPIENA SENZA LATTOSIO DI FINI:
TORTELLINI AL PROSCIUTTO CRUDO, RAVIOLI RICOTTA E SPINACI, E RAVIOLI
MOZZARELLA E POMODORC PER UN GUSTC AUTENTICO E ACCESSIBILE A TUTTI

FINI, storica azienda modenese, lancia una novith che rispende a un crescente bisogno del consumater: la pasta riplena
senza lattoslo. Con guesta nuova linea, composta da Tortellin al presciutto erudo, Raviell ricotta e spinaci e Ravioll
meozzarella e pomadere. FINI rivoluziona Il mendo della pasta fresca offrendo un p che soddisfa le esigenze dichi é
intellerante al lattosio senza rinunciare al guste. Con tre variant classiche, la pasta riplena senza lattoslo & finalmente
unlopziene per tuttl,

PASTA RIPIENA FRESCA SENZA LATTOSIO: UNTNNOVAZIONE NECESSARIA

Lintolleranza al lattosio riguarda circa il 50% della popolazione italiana, eppure nel settore della pasta fresca ripiena le
altermative dedicate a questa fascia di consumatori sono sempre state limitate, FINI colma finalmente questo vuoto con una
gamma di prodotti pensata per chi soffre di intolleranza, ma anche per chi desidera una digestione pit leggera senza dover
sacrificare il piacere della buona tavola.

La nuova linea FINI Senza Lattosio propone tre ricette della cucina italiana. realizzate con formaggi delattosati & ingredienti
selezionali, come farina 100% italiana e uova da allevamento a terra. Il risultato & una pasta che mantiene la qualita e la

consis! a della sfoglia izid macon tt h in pid alle necessita alimentari.

a2 v 25001

LA NUOVA LINEA FINI SENZA LATTOSIO: TRE YARIANTI PER UN GUSTO AUTENTICO E
INCLUSIVO

La nuova linea comprende tre referenze che reinterpretanc i grandi classici della tradizione, offrendo unesperienza di gusto

accessibile a tutti

= Tertellini al presciutte erude senza lattesie (250g) - Un riplene rcco @ saporite con preseiutte erude o parmiglane
regglane delattesate. ldeall con panna o semplicemente in brode per una versione pil classica,

= Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g) - Un abbinamento che esalta il sapore delicato della ricotta delattosata con
la freschezza degli spinaci. Perfetti con bumo e salvia o con un leggero sugo di pomodoro

+ Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (25049} - Il gusto iconico della mozzarella e del pomodore in una versione

piu leggera, ideale con un semplice condimento a base di olio & basilico.
FINI, UN PASSO AVANTI PER IL MERCATO DELLA PASTA FRESCA

Con questa nuova proposta, FINI non solo amplia la propria offerta, ma segna un'evoluzione nel mercato della pasta fresca

ripiena, rendendola finalmente accessibile anche a chi & intollerante al lattosio. Uniniziativa che dimostra come tradizione &

innovazione ps convi , i alle nuove esi dei tori senza compromettere la qualita eil guste
che da sempre contraddistinguonae il marchio. Una scelta che conferma FINI come punto di riferimento per chi cerca un

prodotto autentico, inclusive e attento alle necessita alimentari di tutti.
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pubblicazione del tuo comunicato.

Ti trovi su: Home » Weblog » Gastronomia, Varie » Blog article: FINI lancia fa prima linea
di pasta fresca ripiena senza lattosio | Comunicati stampa

FINI lancia la prima linea di pasta fresca ripiena
senza lattosio

20 Febbraio 2025 da & Borderline Agency

La storica azienda di Modena, simbolo di tradizione e qualita, dimostra la capacita di
innovare con una risposta concreta e gustosa che arricchisce un segmento di mercato fino
ad ora limitato.

Il marchio FINI, simbolo di tradizione e qualita nella produzione di pasta fresca, lancia
una nuova linea di pasta ripiena Senza Lattosio. Con I'intolleranza al lattosio che
colpisce circa il 50% della popolazione italiana, /'azienda risponde a una crescente
esigenza del consumatore, offrendo un prodotto innovativo, adatto non solo a chi
soffre di intolleranza, ma anche a chi semplicemente ha difficolta nella digestione
di questo zucchero naturalmente presente nel latte e nei suoi derivati, senza

rinunciare al gusto.

La linea Senza Lattosio in distribuzione da febbraio & una vera e propria novita
nel mondo della pasta fresca ripiena, una categoria dove fino ad oggi le opzioni sono
state limitate. Grazie ad un pr produttivoe dedicato, Fini ha creato
un'alternativa che coniuga la tradizione della pasta fresca emiliana con le

g i derne, con un prezzo accessibile (3,49 €), per una novita che

risponde & un‘esigenza sempre pit sentita dai consumatori.

La nuova linea di pasta Fini Senza Lattosio si presenta come una soluzione gustosa non
sofo per gli intolleranti ma anche per tutti, che comprende tre referenze di pasta

T con formaggi delattosati e un processo

fresca ripi

produttivo

dedicat

che ne garanti la sicurezza.

Fini ha scelto ingredienti di alta gualita, come uova e farina 100% italiane, uova allevate

a terra, e sfoglia ruvida, proprio come vuole la tradizione emiliana.

Questa attenzione alla qualita si traduce in una novita assoluta nel mercato, una
pasta che é b " s e final te per tutti, declinata in tre grandi classici

della cucina italiana:

- Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigiano reggiano
e prosciutto crudo, dal gusto intenso e autentico. Perfetti da abbinare a panna e
parmigiano per un platto dal sapore inconfondibile.

- Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250q), dove si fondono la tradizione
gastronomica emiliana e linnovazione, con un ripieno cremoso di ricotta delattosata e
spinaci. Il piatto ideale da gustare con un po’ di burro fuso e salvia per esaltarne il sapore
delicato.

p o senza lattosio (250g), un'altra combinazione

perfetta della cucina italiana: la mozzarella delattosata e il pomodoro. Un ripieno saporito

e ricca che si sposa alla perfezione con un semplice sugo di pomodori freschi o pelati.

www.gruppofinl.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica
realta produttiva dell’alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Itaila e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio
che conta oltre 100 dipendenti ed esporta | suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
allinsegna di tradizione, territorio e gualita. Le Conserve delfa Nonna, nell'ampia gamma
di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.
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FINI lancia la prima linea di pasta fresca ripiena senza
lattosio
20 Febbraio 2026 di BorderlineAgency

La storica azienda di Modena, simbolo o tradizione e qualitd, dimostra la capacita o
innovare con una risposta concreta e gustosa che arricchisce un segmento df mercato
fino ad ora limitato.

Il marchio FINI, simbolo di tradizione e qualita
nella produzione di pasta fresca, lancia una
nuova linea di pasta ripiena Senza Lattosio.
Con l'intolleranza al lattosio che colpisce circa
il 50% della popolazione italiana, |'azienda
risponde a una crescente esigenza del
consumatore, offrendo un prodotto innovativo,
adatto non solo a chi soffre di intolleranza, ma
anche a chi semplicemente ha difficolta nella
digestione di questo zucchero naturalmente presente nel latte e nei suoi derivati,
senza rinunciare al gusto.

La linea Senza Lattosio in distribuzione da febbraio & una vera e propria novita nel
mondo della pasta fresca ripiena, una categoria dove fino ad oggi le opzioni sono state
limitate. Grazie ad un processo produttivo dedicato, Fini ha creato un'alternativa che
coniuga la tradizione della pasta fresca emiliana con le esigenze alimentari
moderne, con un prezzo accessibile (3,49 €), per una novita che risponde a un’esigenza
sempre pil sentita dai consumatori.

La nuova linea di pasta Fini Senza Lattosio si presenta come una soluzione gustosa non
solo per gli intolleranti ma anche per tutti, che comprende tre referenze di pasta fresca
ripiena, ognuna realizzata con formaggi delattosati e un processo produttivo
dedicato che ne garantisce la sicurezza.

Fini ha scelto ingredienti di alta qualita, come uova e farina 100% italiane, uova allevate a
terra, e sfoglia ruvida, proprio come vuole la tradizione emiliana.

Questa attenzione alla qualita si traduce in una novita assoluta nel mercato, una pasta
che & buona, gustosa e finalmente per tutti, declinata in tre grandi classici della cucina
italiana:

= Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (2504g), ricchi di parmigiano reggiano e
prosciutto crudo, dal gusto intenso e autentico. Perfetti da abhinare a panna e parmigiano
per un piatto dal sapore inconfondibile.

= Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g), dove si fondono la tradizione
gastronomica emiliana e I'innovazione, con un ripieno cremoso di ricotta delattosats e
spinaci. |l piatto ideale da gustare con un po' di burro fuso e salvia per esaltarne il sapore
delicato.

- Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (250g), un‘altra combinazione perfetta
della cucina italiana: la mozzarella delattosats e il pomodoro, Un ripieno saporito e ricco
che si sposa alla perfezione con un semplice sugo di pomodori freschi o pelati,

www.gruppofini.it

Il Gruppe Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica
realtd produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Italia @ nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio
che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suci prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
allinsegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Monna, nell’'ampia gamma
di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale,
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FINI lancia la prima linea di pasta fresca ripiena
senza lattosio

Pubblicata da: Borderline

La storica azienda di Modena, simbolo di tradizione e qualita, dimostra la
capacita di innovare con una risposta concreta e gustosa che arricchisce un
segmento di mercato fino ad ora limitato.

Il marchio FINI, simbolo di tradizione e qualita nella produzione di pasta
fresca, lancia una nuova linea di pasta ripiena Senza Lattosio. Con
l'intolleranza al lattosio che colpisce circa il 50% della popolazione italiana,
I'azienda risponde a una crescente esigenza del consumatore, offrendo un
prodotto innovativo, adatto non solo a chi soffre di intolleranza, ma anche a chi semplicemente ha difficolta nella digestione di
guesto zucchero naturalmente presente nel latte e nei suoi derivati, senza rinunciare al gusto.

La linea Senza Lattosio in distribuzione da febbraio & una vera e propria novita nel mondo della pasta fresca ripiena, una
categoria dove fino ad oggi le opzioni sono state limitate. Grazie ad un processo produttivo dedicato, Fini ha creato
un'alternativa che coniuga la tradizione della pasta fresca emiliana con le esigenze alimentari moderne, con un prezzo
accessibile (3,49 €), per una novita che risponde a un'esigenza sempre piu sentita dai consumatori.

La nuova linea di pasta Fini Senza Lattosio si presenta come una soluzione gustosa non solo per gli intolleranti ma anche per
tutti, che comprende tre referenze di pasta fresca ripiena, ognuna realizzata con formaggi delattosati e un processo
produttivo dedicato che ne garantisce la sicurezza.

Fini ha scelto ingredienti di alta qualita, come uova e farina 100% italiane, uova allevate a terra, e sfoglia ruvida, proprio come
vuole la tradizione emiliana.

Questa attenzione alla qualita si traduce in una novita assoluta nel mercato, una pasta che & buona, gustosa e finalmente per
tutti, declinata in tre grandi classici della cucina italiana:

- Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigiano reggiano e prosciutto crudo, dal gusto intenso e
autentico. Perfetti da abbinare a panna e parmigiano per un piatto dal sapore inconfondibile.

- Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g), dove si fondono la tradizione gastronomica emiliana e l'innovazione, con un
ripieno cremoso di ricotta delattosata e spinaci. Il piatto ideale da gustare con un po' di burro fuso e salvia per esaltarne il
sapore delicato.

- Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (250g), un'altra combinazione perfetta della cucina italiana: la mozzarella
delattosata e il pomodoro. Un ripieno saporito e ricco che si sposa alla perfezione con un semplice sugo di pomodori freschi o
pelati.

www.gruppofini.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva dell'alimentare. FINI
e un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912
ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della
Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture
preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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FINI lancia la prima linea di pasta fresca ripiena senza lattosio

La storica azienda di Modena, simbolo di tradizione e qualita, dimostra la capacita di innovare con
una risposta concreta e gustosa che arricchisce un segmento di mercato fine ad ora limitato,

Bologna, 20/02/2025 (informazione.it - comunicati stampa - varie)

Il marchio FINI, simbolo di tradizione e gualita nella produzione di pasta fresca, lancia una nuova
linea di pasta ripiena Senza Lattosio. Con l'intolleranza al lattosio che colpisce circa il 50%
della popolazione italiana, 'azienda risponde a una crescente esigenza del consumatore,
offrendo un prodotto innovative, adatto non solo a chi soffre di intolleranza, ma anche a chi
semplicemente ha difficolta nella digestione di questo zucchero naturalmente presente nel
latte e nei suoi derivati, senza rinunciare al gusto.

La linea Senza Lattosio in distribuzione da febbraio & una vera e propria novita nel mondo
della pasta fresca ripiena, una categoria dove fine ad oggi le opzioni sono state limitate. Grazie
ad un processo produttivo dedicato, Fini ha creato un'alternativa che coniuga la tradizione
della pasta fresca emiliana con le esigenze alimentari moderne, con un prezzo accessibile
(3,49 €), per una novita che risponde a un'esigenza sempre pit sentita dai consumatori.

La nuova linea di pasta Fini Senza Lattosio si presenta come una soluzione gustosa non solo per
gliintolleranti ma anche per tutti, che comprende tre referenze di pasta fresca ripiena, ognuna
realizzata con formaggi delattosati e un processo produttivo dedicato che ne garantisce la
sicurezza,

Fini ha scelto ingredienti di alta qualita, come uowva e farina 100% italiane, uova allevate a terra, e
sfoglia ruvida, proprio come vuole la tradizione emiliana.

Questa attenzione alla qualita si traduce in una novita assoluta nel mercato, una pasta che &
buona, gustosa e finalmente per tutti, declinata in tre grandi classici della cucina italiana:

MAVISL
RETEANRLLA K roNEEaRD
- L |

= Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigiano reggiano e prosciutto
crudo, dal gusto intenso e autentico. Perfetti da abbinare a panna e parmigiano per un piatto dal
sapore inconfondibile.

- Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (250g), dove si fondono la tradizione gastronomica
emiliana e l'innovazione, con un ripieno cremoso di ricotta delattosata e spinaci. Il piatto ideale
da gustare con un po’ di burro fuso e salvia per esaltarne il sapore delicato.

- Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (250g), un'altra combinazione perfetta della
cucina italiana: la mozzarella delattosata e il pomodoro. Un ripieno sapeorito e ricco che si sposa
alla perfezione con un semplice sugo di pomodori freschi o pelati.

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta
produttiva dell’alimentare, FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
maondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi 'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si é trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e
qualita. Le Canserve della Monna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale.

Per maggiori informazioni

Sito Web
hitp:Afwww. gruppofind it
Ufficio Stampa

Matteo Barbon|
A Borderdine S (Leggi tuthi | comur
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Comunicati generici FINI lancia la prima linea di pasta fresca ripiena senza lattosio

FINI Iancia |a prima linea di pasta fresca ripiena senza lattosio

La storica azienda di Modena, simbolo di tradizione e qualita, dimostra la capacita di innovare con una risposta concreta e gustosa che
arricchisce un segmento di mercato fino ad ora limitato.

1l marchio FINI, simbolo di tradizione e qualita nella produzione di pasta fresca, lancia una nuova linea di pasta ripiena Senza
Lattosio. Con l'intolleranza al lattosio che colpisce circa il 50% della popolazione italiana, I'azienda risponde a una crescente
esigenza del consumatore, offrendo un prodotto innovativo, adatto non solo a chi soffre di intolleranza, ma anche a chi
semplicemente ha difficolta nella digestione di questo zucchero naturalmente presente nel latte e nei suoi derivati, senza
rinunciare al gusto.

La linea Senza Lattosio in distribuzione da febbraio & una vera e propria novita nel mondo della pasta fresca ripiena, una
categoria dove fino ad oggi le opzioni sono state limitate. Grazie ad un processo produttivo dedicato, Fini ha creato un'alternativa
che coniuga la tradizione della pasta fresca emiliana con le esigenze alimentari moderne, con un prezzo accessibile (3,49 €), per
una novita che risponde a un’esigenza sempre piu sentita dai consumatori.

La nuova linea di pasta Fini Senza Lattosio si presenta come una soluzione gustosa non solo per gli intolleranti ma anche per tutti, che
comprende tre referenze di pasta fresca ripiena, ognuna realizzata con formaggi delattosati e un processo produttivo dedicato
che ne garantisce la sicurezza,

Fini ha scelto ingredienti di alta qualita, come uova e farina 100% italiane, uova allevate a terra, e sfoglia ruvida, proprio come vuole la
tradizione emiliana.

Questa attenzione alla qualita si traduce in una novita assoluta nel mercato, una pasta che & buona, gustosa e finalmente per tutti,
declinata in tre grandi classici della cucina italiana:

- Tortellini al prosciutto crudo senza lattosio (250g), ricchi di parmigiano reggiano e prosciutto crudo, dal gusto intenso e autentico.
Perfetti da abbinare a panna e parmigiano per un piatto dal sapore inconfondibile.

- Ravioli ricotta e spinaci senza lattosio (2504g), dove si fondono la tradizione gastronomica emiliana e I'innovazione, con un ripieno
cremoso di ricotta delattosata e spinaci. |l piatto ideale da gustare con un po’ di burro fuso e salvia per esaltarne il sapore delicato.

- Ravioli mozzarella e pomodoro senza lattosio (250g), un’altra combinazione perfetta della cucina italiana: la mozzarella delattosata
e il pomodoro. Un ripieno saporito e ricco che si sposa alla perfezione con un semplice sugo di pomodori freschi o pelati.

www.gruppofini.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva dell'alimentare. FINI & un
marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
I'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi
prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all’insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell’ampia gamma di
referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la
sicurezza di un grande gruppo industriale.
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REDDITIVITA'

RISCHIO FINANZIARIO

Risultato MOL (EBITDA) ROE ROS Rapporto di Copertura
operativo Indebitamento degli Oneri Finanziari
2023 2022 2023 2022 2023 2022 2023 2022 2023 2022 2023 2022 2023 2022
1447 -1593 1293 758 -7,95% -9,84% -2,57% -3,02% -1,96% -2,31% 2,49 198 8,79 3,66
9.397 11.261 12741 14491 791% 14,57% 7,88% 9,26% 12,76% 14,04% 1,13 134 4,61 9,80
568 759 1.886 221 0,08% 0,58% 1,23% 1,59% 0,77% 0,98% 1,53 1,56 577 9,87
2441 1470 3657 2420 22,68% -0,31% 9,60% 5,54% 3,37% 2,18% 2,75 292 1,87 10,80
1.867 1587 2238 1827 11,10% 12,43% 6,49% 6,68% 2,58% 2,76% 1,75 1,56 1,78 152,24
3785 15.809 8554 20401 8,00% 19,55% 369% 13,39% 531% 17,29% 0,88 0,83 6,62 12,59
2758 5.588 4727 7.548 6,89% 12,82% 3,24% 6,50% 3,88% 7,54% 0,95 m 2797 80,30
-2790 5014 -1032 7.536 -13,33% 18,22% -6,79% 8,02% -398% 6,23% 1,25 2,02 -6,62 SOF
5.297 241 8856 5662 26,35% 22,56% 1% 351% 772% 380% 395 4,83 729 12,05
5917 8953 8.307 11.366 14,54% 29,20% 9,66% 14,22% 865% 12,39% 138 1,78 8,18 20,48
13172 4774 20122 13763 11,29% -407% 12,13% 4,35% 19,32% 6,83% 0,56 0,84 53,52 99,01
11.307 11.826 12.818 13230 20,16% 28,98% 18,32% 18,97% 16,72% 15,73% 0,54 0,93 107,71 95,87
1.007 313 1972 1218 1,85% 1,76% 1,83% 0,68% 1,50% 0,50% 2,25 249 2,70 378
1162 550 2118 1.536 0,50% 0,50% 1,02% 0,56% 1,75% 0,82% 23,89 19,64 1,10 158
905 630 1858 1.580 431% 3,23% 2,29% 1,57% 1,37% 1,03% 3,29 3,58 4,8 8,19
9541 nd. 9571 nd. 99,97% nd. 4,30% nd. 14,46% nd. 22,88 nd. SOF nd.
15627 14351 17.851 16729 21,53% 23,20% 23,46% 22,55% 2374% 21,91% 0,26 0,38| 297514 238984
8115 5659 9.887 7671 20,23% 19,19% 15,52% 12,08% 12,33% 9,54% 0,74 0,76 29,78 48,86
4900 7434 5139 7666 16,13% 29,64% 13,49% 19,36% 7,50% 9,71% 0,93 123 746 2281
1221 1050 2644 1945 167% 5,04% 2,84% 2,79% 1,88% 2,18% 3,49 3,00 2,91 581
2.899 20486 5485 4916 9,60% 8,82% 5,25% 319% 452% 317% 6,48 813 2,92 4,53
1143 1614 3140 2478 421% 9,96% 2,73% 4,04% 1,80% 2,79% 2,57 2,55 5,31 16,30
2907 974 5086 3052 7,75% 3,41% 4,52% 1,45% 4,58% 177% 491 6,27 326 597
914 1684 4168 4843 1,62% 3,00% 0,51% 0,97% 1,44% 2,57% 24 2,12 2,28 6,47
1314 473 4209 479 3,64% 13,61% 3,54% 2,43% 2,08% 1,90% 5,18 191 9,03 5,70
1018 708 1039 732 7,07% 12,71% 520% 4,06% 162% 1,24% 6,44 6,13 1,51 309
2487 1953 2979 2257 5309% 62,71% 16,91% 1,74% 395% 2,90% 3,13 370 141,85 376,10
7795 5.382 10.035 7.999 843% 6,45% 8,24% 6,06% 12,39% 9,15% 0,31 029| 334491 159973
1129 965 2632 2418 2,71% 2,75% 184% 1,48% 1,81% 1,41% 1,05 1,42 422 1,01
459 -1.180 1565 -493 0,18% -8,51% 1,41% -3,85% 0,74% -2,65% 1,95 1,79 328 -4,98
1215 5.477 -1128 5550 -16,10% 34,32% -3,50% 11,59% -1,97% 6,44% 2,91 358 -097 34,69
-2481 a7 -499 4764 -22,03% -2,25% -2,23% 0,92% -4,03% 119% 4,26 543 -0,23 3,39
1367 -3.883 451 -663 772%|  -1965% 1,92% -555% 223% -7,38% 221 241 343 177
3852 72 7.292 3550 715% 3,41% 4,98% -011% 6,36% -0,15% 1,76 145 6,45 14,79
8.553 9.430 12924 18114 13,58% 16,60% 10,04% 1241% 14,36% 15,21% 0,93 0,92 38,24 61,28
-3676 -3.996 163 -344 -26,64% -17,90% -821% -8,51% -6,20% -7,10% 140 0,99 0,34 -0,99
15,692 11720 16.781 12781 43,49% 46,60% 34,43% 35,29% 26,54% 16,31% 0,70 0,93 40,24 24,96
1187 673 2108 1616 422% 2,69% 2,65% 142% 2,01% 1,18% 0,98 1,18 798 62,15
3
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AGROALIMENTARE
POSIZIONE IMPRESA/GRUPPO 0 PRESA PPO i R ;‘ |
geenk | dismie | jsingeeditng e | Hadiomigiaa im) nn 03
2 CREMOFIN SR.L. (G Cramonini; 47 | DISTILLERIE BONOLLO SPA 30445 2198
s GRANTERAE SPA 45 |EATMEAT SAL 28985 154
0 BORSARISPA 75 [ALIS - SOCIETA A RESP ONEABILTTA LIAITATA 283 5
25 DRE AMFOOD SRL. (Gruppo alpizza) 50 | SAN GEMINIANG TALIA SCARL. 29317 1
% ALCAR UNO-SOCIETA' PER AZION| 51 | TOSCHI VIGNOLASAL. 28513 4
38 & | SUNCOM 5.PA 52 |FORMIGINESE CARNISRL. Z7706 15
17 GLOB AL CARNI SOCIETA PER AZION! 53 [ CASEIFICIO SOC. LA CAPPELLETTA DI SPOSSIDONID- SCA. 27243 0
a8 8 [ SELE FOOD SRL 54 | PASTICGERIA QUADRIFOGLIO SRL. 26909 307
50 9 [VILLANISPA 56 | FRATELLIMANZINISPA 25687 21
52 | 10 | NOSTROMOSPA 56 _| VALPROSCIUTTISPA, 35357 97
§0 |11 [ ACETUM SPA SOCIETA BENEFTT 57 [ACETFICIO CARANDINIEMILIOBPA 4856 o
n MENU' - SOCIETA' A RESPONSABILITA' L IMITATA 58 | MONARIFEDERZONI SPA 4784 3}
79 GRUPPO FABBRI VIGNOLA SPA 59 | AGRIMOTO-SRL. 24218 4!
7] 14 | BIOPRO SOCIETA' A RESPONSABLITA LIMITATA 60 | STEFANIGROUPSRL. 23870 94
00 INDUSTRIA SALUMI SIMONINI S.PA” &1 | AGRI-CENTER SAL Za700
T2 OCMIS IRRIGAZIONE § PA. 2 | CEIS ARTE COOPERATIVA SOCIALE DNLUS 23020 2
716 BIMBO QSR ITALIA SRL. 3 [FONTANASAL 23948 1017 |
128 B | CASA MONTORSIS.AL. 54 | VEMAC, SOCIE TA A RESPONSABILITA LIITATA ] 3346
129 8 [ 4 MADONNE CASEIFICIO DELLEMILIA SOC COOP AGRICOLA 85 AlAGI PPE CREMONNI SR 22722 296
135 COMAL - SRL 66 | SAPIZOO - SOCETA PER AZIONI 2441 185
157 TONNIES FLEISCH TALIASRL, 67 | PROSCIUTTIFICIO LEONARDI SRL 1496 244
139 | 70 | ALBALAT SOCIETA COOPERATIVA AGRICOLA 56 | CAFFE MOLINARI 554, 1283 2303
1 |23 |COMITALSRL 69 [AITMO SAL 1045 336
a4 | 24 [SCAMSPA 70 |FORTIS SRL. 21015 1164
145 25 | CASONI FABERICAZIONE LIQUOR| SPA. 7 _|EMILIAFOODS SR.L. 20961 189
148 76 | GRUPPO FINI SPA. 72 | ADM ANIMAL NUTRITION ITALY SRL 19.764 -1164
81 | 27 |G BELLENTANIIB21SPA, CBUS15PA £33 28
164 | 28 |FAR-PRO-MODENASPA 74| PROSCIUTT FICIO ANTICA PIEVE SRL 38 780
163 | 29 |FRIGO-GEL SRL CON SOCIOUNICO 75 | CASEIFICIO SOCIALE CASELLO SOC. AGR.COOR 252 0
168 | 30 | SALUMFICIO MEC PALMIERI SPA 76 | WINEMARCHE SPA. 5794 ]
174 31 | SEM SORGENTI EMILIANE MODENA SPA. 77 | GIBELLINI & MELLISRL. 18618 [ery
177 a2 IOLINI INDUSTRIALI- SPA. 78 | GOLDONIKEESTRACK 3RL 18447 -29
178 |33 | CASEFICIO RAZIONALE NOVESE - SOC.COOR AGRICOLA 79 | FATTORIE GIACOBAZZ| - SOCETA ARESPONSABILITA LIATATA 8285 i3
182 |31 [VAMOSPA SOCIETA BENEFIT 80 | BORGHI PROGETTOENDLOGIA SRL. 8274 427
180 35 | ACETIFICIITALIANIMODENA SRL SOCETA BENEFIT il RCHIO SPA 7.807 380
92 | 36 |ORGELL SPA B2 |FRANCESCANASRL 7508 27
166 |37 | TEN COM GROUP SOCIETA ARESPONSABILITA LIMTATA GAMSSRL 17415 270
198 38 | CCM.- COOPERATIVA CARTAI MODENESE - SOC. COOPR B84 | CANTINA DI CARP| E SORBARA SOC. AGRICOLA COOPERAT VA 17189 0
207 30 | ATHENA SRL. B5 | AZIENDA AGRICOLA FILIERA UNO SOGIETA' AGRIGOLA SRL 16.878 1346
213 | 40 [CRM SPA 86 | MEACATO ORTOFALTTICOLO AGRC-ALIMENTARE DI MO SPA 16803 758
226 |41 | CODPERATIVA CASEARIA CASTELNOVESE - SOC. COOP AGR. &7 | ACETAIA GUSTISAL. 18567 Zo
231 GIGI L SALUMIFICIOSR.L. 88 | VETEMONTANASRL. 16508 508
242 | 43 |SRL-PRINI-PRODUZIONE MBOTTIGLIAMENTO VINI ITALIANI 89 _[LATTERIA DI CAMPOGALLIANO - 50C. COOPERATIVA AGRICOLA 6479 ]
247 44 | GRA - COM SOCIETA' A RESPONSABILITA' LIMITATA 90 |CENTROFRUTTA SRL. 168466 =50
254 4 SAMOXS.RL. 91 | CAFFE' CAGLIARI-SPA 6118 14
262 | 46 |F-TKO TALIA SRL 92 [RODASRL 16.066 56

"Dati 2023 riteriti al bitancio consolidsto, dati 2022 al bilancio in dividuale
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Da tutto il mondo per esserci
«Amiamo correre elaFerrari»

Un sabato di relax al Villaggio allestito per i partecipanti a Maranello
(¢ chiarriva da Porto Rico con la famiglia: «Esperienza spettacolarey

b diMattiaVernelli

Maranello «Sono fan della
F u‘rarl e amante delle ma-
unevento bellissi-
ri incredibile
stare il Circuito di
nonvedol'ora 2

gio commerciale, in attesa
della partenza della Mezza
Maratona d'ltalia Memo-
rial Enzo Ferrari.

Datutta Europa

Un'atmosfera  spumeg-
giante, digioia ed eccitazio-
spirava tra gli stand
deglisponsor chehannoaf-
follato 'area circostante il
Museo Ferrari, e un vociare
che mescolava lingue da
ogni parte del mondo I'ha
fattoda padrona

«Siamo di Barcellona e ci
siamo svegliati prestissimo
per venire a vedere il Mu-
seo e per la corsa—, raccon-
ta Juan Carlo, assieme ai
suoiamicicatalar a pri-
ma volta che veniamo qui,
e partire dal circuito sara
rande esperienza: ne

lc alcuni anni fa, in una
competizione podisticanel
circuitodiBarcellona-Cata-
lognaa Montmel6, ma esse-
requi,nella patria della Fer-

lc lo scgulmno da tanti an-
ni. Domani (oggi, ndr), do-
vremo la possi-
a di visitare anche Mo-

Nelle fotoln alto Mattia Bifurco, anivato dalla provincia di Napoli; sotto Victer e Damanis da Porto Rico e in bassoMattia Strozzabosco con la famiglia

denae assaporare lespecia-
litaculinaries.

Datutta ltalia

Anche Francesco Benefi-
co, presidente del gruppo
podistica Run for Catanza-
ro, esprime la propria sod-
disfazione.

«Non vedi
correre, n
po di dodici pers
tidalla Calabria. Eun even-
to molto importante, ed &
un'emozione essere qui

mo l'ora di

Gazzetta di Modena - 30/03/2025

per la prima edizione. Ela |

prima volta che vengo
Modena, ancoranonab
mo avuto modo di v
1
vatiabbiamo preferitoveni-
re a Maranello per ritirare i
pettorali e tutto'occorren-
te per la gara, e ovviamente
visitare il Museo Ferrarin.
sono podisti giunti da
tutto lo Stivale, come Mat-
tia Strazzabosco che arriva
daVicen:
«Cisonotuttii presuppo-

\H per una grande manife-

delopro-
verd a battere il mio record
personale, che e di 1 ora e
24 minuti nella mezza ma-
onoanche fandel-
SON0 Venuto so-
prattutto per calpestare il
circuiton.

& anche chiha fatto piu
di600 chilometri per parte-
cipare all'evento: «Venia-
mo da Caserta, appena ab-

33

biamo saputo di questa
Mezza Maratona ci siamo
ritti. Saral’'occasione an-
che per scoprire la provin-
ciadi Modenas, commenta
Francesco Napolitano, del-
la Asd Reggia Running Ca-
serta.

Ungruppo diamicidiBa-
ri & ormai di casa a Mode-
na:«Abbiamofatto laMara-
tona di Carpi qualche anno
fa, che & passata anche da
Mod ora facciamo la
Mezza: & sempre un pi

re venire qui, visitare la cit-
ta e gustare il buon cibo
emiliano.  Seguiamo da
sempre la Ferrari, speria-
mo che quest'anno possa
fare un buon mondial
biamo tante speranze su Le-
clerc. Questo evento uni-
sce due nostre grandi pas-
sioni».

Lefamiglie

Come sempre lo sport &
tantodipii, ¢’el'aspettoso-
ciale che fada comiceaiva-
loridella manifestazione.

Oltre agliatleti, & stato un
evento dedicato alle fami-
glie, e qualcuna & arrivata
da molto lontano: Victor e
Damaris, in compagnia dei
loro due figli, sono di San
Juan, capitale di Porto Ri-
co.

«E un'esperienza spetta-
colare. E laprima volta che
ho visito un museo di que-
stotipoe... wow... impres-
sionante! Stiamo facendo
un viaggio in Europa, e ap-
pena ho saputo di questa
manifestazione ho voluto
fare unatappa aMaranello.
Abbiamogia mangiato lasa-
gneetortellini, sono davve-
robuonis.

Fla

una giova-
ne coppia, arrivano da Cu-
neo: «Emozioniforti. Mara-
I]L’l]!] Teg; sensaziom ium-
perdibili, & la prima volta
cheveniamo e siamo molto
carichiperlacorsa. Sonosi-
curo cf ri una belliss
maes| 2

Tutto & pronto, dopo un
sabato to in pieno re-
laxtraglistand, questamat-
tina ¢ tempo di scarpette,
sudore esfidasportiva. ®

MIMESI
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A Maranello
un clima... olimpico

Gli stand espositivi davanti al Museo Ferrari
presid’assalto fin dalle prime ore del mattino

[ 14
{iMattiaVernelli

Gli stand espositivi del
“Villaggio” della Mezza Ma-
ratona d'ltalia “Memorial
Enzo Ferrari” sonostati pre-
si d'assalto fin dalle prime
ore del mattino. La folla ha
riempito l'area circostante
il Museo Ferraridando vita
a un’atmosfera di pura fe-
sta, tra sorrisi generosi e ri-
scaldamentoaritmo dimu-
sica nel villaggio commer-
ciale, cuore pulsante della
manifestazione. Qualcu-
no, scherzando, ha anche
azzardato paragoniimpor-
tanti:«Perl’ariachesirespi-
rava, sembravaquasidista-
re in unvillaggio olimpico..
che emozione e che brividi.
E stata proprio una giorna-
tadifesta unica».

C'e chi ha servito caffe
senzasosta, chisiericarica-
tocongliintegratoridi4En-
durance Italia, e chi allo
sport ha voluto abbinare il
gusto, con gli assaggi delle
Conserve della Nonna del
Gruppo Fini. Gli esperti di
Brooks, sponsor tecnico
della Mezza Maratona d'l-
talia, hanno supportato gli
atleti con il noleggio delle
scarpe da running, oltre a
consegnare e personalizza-
re le divise della gara, offri-
remassaggi sportivi per il ri-
scaldamento, eanche un ta-
gliodi capelli gratuito a ope-
ra di barbieri professioni-
sti. «Siamo molto entusia-

sti di questa prima edizio-
ne, abbiamo servito tanti
runner, professionisti e
non. Sono tre giorni fanta-
stici, questa manifestazio-
ne sta dando il massimo
dei risultati, siamo felici di

averlasostenuta. Eeccezio-
nalelarisposta dituttiicor-
ridori emiliani e non solo,
sono arrivati da ogni parte
d’Europa», commenta Ro-
berto Cordopatri, retail
marketing manager di
Brooks.

L'energia contagiosa e
stata sostenuta dalla musi-
ca dei dj di Radio Bruno e
dagli speaker della manife-
stazione che hanno com-
mentato tuttalagara, visibi-
le anche sul maxi-schermo
davanti al quale si sono ra-
dunati centinaia di appas-
sionati, oltre ad amici e fa-
migliarideicorridori.

Qualcuno si & concesso
un pit stop nello stand di
4Endurance: «E un evento
be]lissimo ptr noi addett
ailavori, ¢’¢ tanta gente ca-
rica per la corsa, tutti uniti
da queste due grandi pas-
sioni: la Ferrari e il podi-
smo. Aiutiamo i corridori a
dare il massimo, il clima &
di grande festa», commen-
ta Mike, addetto alle vendi-
te nel suo stand ricco diin-
tegratori, gel energetici e
barrette.

Gazzetta di Modena - 31/03/2025

Anche Mapei Sport, trai-
ning partner, era presente
con uno stand e con perso-
nale dedicato per consigli,
e poco distante presso lo
spazioespositivodi Dona 1
km, marciando su un tapis
roulant, gli adeti hanno
contribuito all'attivita be-
nefica perla costruzione di
un parco multisport all'in-
terno del Parco dello Sport
diMaranello.

11 villaggio commerciale
estatoanche untripudio di
sapori, grazie al Gruppo Fi-
ni con Le Conserve della

Nonna e il simpatico gioco
a estrazione: «Si pesca nel-
lacestauntappo, alcunina-
scondono un premio: c'e
chiha vinto i barattolini di
confettura e chi altri gad-
get, come tovagliette e
shopper. Le persone sono
molto felici di prendere i
premi, & un’atmosfera dav-
vero intensas, commenta
una referente del Gruppo
Fini. Parmigiano Reggiano
ha poi animato la manife-

MIMESI

Max
Pamzino
Anivato
aMaranello
da Roma
perlaMezza
Maratona
d'ltalia

Le immagini
pil belle
della
domenica
tra Maranello
e Modena

Angelina

e Davide
Unadelle
tante coppie
chehacorso
lamezza
maratona
fianco afianco
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stazione con la Ruota della
Fortuna, grazie alla quale i
pitt fortunati hanno vinto
diversi gadget. «Sembra di
esserealle olimpiadi-sorri-
de un atleta — il villaggio
commercialerendel’even-
to ancora pill magico, qui
si pud trovare davvero di
tutton.

Ovviamente non € man-
catoilcaffe: CristianBertac-
chini e tutto lostaft di Caffe
Cagliari hannoservito «mi-
gliaia di espressi - racconta
Cristian Bertacchini - stia-
mo battendo ogni record
immaginabile». Mentre
non & mancata l'attenzio-
neall’ambiente, sottolasu-
pervisione deireferenti del-
lostand diHera: «Tantoen-
tusiasmo ma anche corret-
tezzanel differenziare, fino-
ra sono stati bravi tutti: va
bene divertirsi, ma con ri-
spetto dell’'ambiente!», ha
commentato Pasqua Lode-
do.

Oltre al palco di Radio
Bruno, ad animare la festa
ci ha pensato la musica di
Band Blackbirds In Music,
che haaccompagnatoipar-
tecipanti dal riscaldamen-
toaltagliodel traguardo. @

TR LN XN

- e

£ RIPRODUZIONE RISERVATA
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RETAIL & INDUSTRIA

Puntare

Fini presenta la nuova linea di
pasta ripiena Senza Lattosio,
un‘alternativa che coniuga la
tradizione della pasta fresca
emiliana con le esigenze
alimentari moderne

@ Massimo Gianvito

Senza Lattosio ¢ la linea di

o Fini pensata per chi soffre di
intolleranza o ha difficolta a
digerire il lattosio. Tre referenze
disponibili: Tortellini al
prosciutto crudo, Ravioli ricotta
e spinaci, Ravioli mozzarella e
pomodoro. Tutti prodotti con
formaggi delattosati e ingredienti
di alta qualita secondo la
tradizione emiliana

EEBN S merzo2025 |

GDO Week - Marzo 2025

rand di pasta fresca che rappre-

senta la tradizione emiliana in cu-

cina, Fini esporta i suoi prodotti in
30 mercati nel mondo. Il marchio é di
proprieta del gruppo, con proprieta
interamente italiana (Holding Cari-
sma), che riunisce sotto un unico om-
brello anche il brand Le Conserve del-
laNonna, per 150 dipendentie 67 milio-
ni di euro di fatturato annuo. “Dopo il
rilancio dell'intera gamma di pasta ri-
piena avvenuto nel 2022 in occasione
del 110° anniversario -afferma Rober-
ta Morini brand manager Fini- il mar-
chio Fini puntera sull'innovazione, co-
me nel caso della nuovissima linea di
pasta ripiena Senza Lattosio in lancio
da febbraio 2025, in un segmento dove
fino ad oggi le opzioni sono state limi-
tate. Grazie ad un processo produttivo
dedicato e all'impiego di soli formag-
gi delattosati, Fini ha creato un’alter-
nativa che coniuga la tradizione della
pasta fresca emiliana con le esigenze
alimentari moderne, ampliando la pro-
pria offerta, considerando che si stima
che lintolleranza al lattosio colpisca
circa il 50% della popolazione italia-
na”. A partire da maggio 2022 la gam-
ma pasta fresca ripiena a marchio Fini
@ stata oggetto di un profondo rinno-
vamento. Ben 15 nuovi prodotti sono
arrivati a scaffale con ricette, ripieni
e una veste grafica totalmente rinno-
vata. “Antica Bottega é la linea pensa-
ta per portare in tavola nove ricette ti-
pichedellatradizione regionale; Nuove
Tradizioni € invece la linea di prodot-
ti con gusti ed abbinamenti pit ricer-
cati, pensata per stimolare la curiosi-
ta gastronomica dei consumatori”. In-
gredienti e materie prime di alta quali-
ta valorizzano il ‘Made in Italy’, con fa-
rine e uova da galline allevate a terra
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ROBERTA MORINI
BRAND MANAGER
DI FINI

di provenienza nazionale per la sfoglia,
come pure la carne neiripieni base car-
ne o le verdure, ottimizzate con l'utiliz-
zo di diversi ingredienti dop/igp come
il parmigiano reggiano, il gorgonzola
e il pecorino romano. Lanciati forma-
ti piu grandi di tortelloni e ravioli per
esaltare l'esperienza organolettica e
palatale dei ripieni morbidi nelle ricet-
te con verdura, adatte per un‘alimen-
tazione vegetariana. “Saremo presen-
ti a Tuttofood 2025 con entrambi i mar-
chi, in un’area di degustazione in cui
faremo conoscere le diverse novita in
anteprima. Saranno prodotti che van-
no ad ampliare un'offerta in segmen-
tidi carenza per un pubblico che, come
nel caso della sensibilita al lattosio, ar-
riva fino al 50% dei consumatori”. L'a-
zienda conta diintercettare in fieraan-
cheibuyerstranieri. “IlMade in Italy ha
un grande appeal e Tuttofood e impor-
tante per la sua affermazione a livello
internazionale, perché cosmopolita e
quindiinternazionale come lo é la citta
di Milano che la ospita. Ci aspettiamo
quindi una folta presenza italiana ed
estera, in cui esporremo come amba-
sciatori del gusto italiano nel mondo”.
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Speciale pasta

Secca, fresca, ripiena. Biologica o convenzionale.
Di semola, con grani antichi, con farina di
legumi, senza glutine. Le proposte a scaffale
sono svariate, dalle pit tradizionali a quelle
alternative, dalle referenze di primo prezzo a
quelle premium.

A curs oi Margherita Lussetto

2024, il comparto {che include pasta secea, fresca e ripiena) ha

registrato vendite nella distribuzione moderna per 1 miliards e
74 miligni di ehili circa, segnando un -0.1%. A valore, ha superato i 2
miliardi e TB4milioni di eure, con un calo del 1%. | datl, pubblicati da
Circana, sottolineano perd che la contrazione & dovuta per lo pio al
cale delle vendite di pasta secea (-11% a volume e -4,2% a valare),
anche ze & il segmento che fa sempre i maggiori volumi, con oltre
A0milioni di chil, e vendite a valore impaortant, nell'ordine di 1 miliar-
do e &Bldmilioni di euro. Di contra, sone aumentate le vendite di pasta
fresca (207 milioni di chili per un contravalere di ben 1 miliarde & 137
milioni di eurc, +4,1% a volume e +3,8% a valare) e di pasta ripiena {ol-
tre 7 milioni di chili per un valore di 3% milioni di ewro, +3.7% a volume
e +3,6% a valare).

Se guardiamo all'allocazione nei canali di vendita, | supermercati do-
minano la elassifica, con una guota del 56,1% a volume e del 61.8% a
valore, Seguona: il discount con una quota di 24.5% a volume e del
17% a valore, il Libero servizio picealo (Lap) e, per finire, gli ipermercati.
Sul fronte delle aree geografiche, il Sud & I'area in cui i valumi di pasta
sl confermance maggiorl, seguita da Nord Qvest, da Centro & Sardegna
e, infine. da Mord Est. Se guardiamao invece ai valori, € il Mord-Ovest
I'area in cul si registrana vendite pil impartanti

Chi sono i big della pasta?

Secondo i dati pubblicati da Circana, | primi tre produttori italiani a
valare sono Barilla, Divella, Fratelli De Cecco. Insieme coprone il 28%
del mercata

Significativa lincidenza delle Private Label, che rivestono il 34% del-
le vendite a walare,

I a domanda di pasta dei consumatori itallani appare debola. Naf

Grocery & Consumi - Marzo 2025

Totale Ialia Iperrsuper+LSP [da 100 2 338 mq)r Discount — AT Gennaio 2025

Wandite V. % Wandite Var. %
in Volume Vendibe in inValare Vendite in
Woluma vz AP Waloro vs AP

Pasta sacca + Pasta fresca + Pasta ripiena

1.074.588.767 -00%  2.784.741.373
11% 514191424
Prsta franca 41% 11 30450

Fasta rigeena 3, 19487460

Fonte Choans

Totale italla Iper+super+LSP (da 100 & 399 mql Dizcount — AT Gennalo 2025

Wendite Sales Wendite Sales

I Velume Lacathan in invalare Lacation In

Valume Walarz

Tatala talia 1.074.688.767 00,0 7724741373 1000

Nond-owest

26429437 246 14029094

166 55R310N9

GE0II2324

751 ORA BI6
perTRrat “Ba ARG 047 a7
Supermercati 56, 1722303772 615
SFRET A
Discount 261366 463 45 170

Fone Crcans

| primi tre produttori copronc a
valare il 28% del marcate.

1— BARILLA
2 — DIVELLA
3 — FRATELLI DE CECCO

PL134%

Fusiii: Caiia
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' GRUPPO FINI

Ravloll ricotia @ spinac ‘Senza Lattoslo
Fini'

Finilin

Lia rescres lires “Sanza |
chistrbuzicne da febbralo 2005, & una no
witis el miondo cella pasta fresca ipions
Comprende tre refieranze realizzate oon

formagg delattossti e
thts dlsclieatey ;

2 Teu, il cruch,
mozzardla
150 gr. Per la
Aty inpredicrti

ol alta qualith, come uova e Fadna 100%
talinre, vova da galline alovate a torm 2

sfoglia ruvida,
Ingredient

Pasta S0%: farna di gmno tenero G3%,
vt 200, sernola di griana dure, acgua

tozka, acqua, amidl sale, ucchens, flae ve
antal, aroma naturaks s Iattosic it
m polvere "senza lattosio (<00g per 100g) 1|
prockstto contiens pueasio ¢ palettosio in
consameenza della soissione del lattosin,
Formats & Confezionamanto
“waschetta da 250 gr, due pordonl.

Shelf life

Due resl

®

un processo produt-
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Fini lancia la prima linea di pasta
fresca ripiena Senza Lattosio

T Marzo 2025

La prima li

i, fatta con ingredienti di oltissima qualitd,

ea di pasta fresca ripiena Senza Lattosio di

& indicata sia a chi é intollerante, sia a chi ha difficoltd nella digestione del lattosio

Fini, I'azienda di Modena, simbeols di tradizione e qualitd nella produzione di pasta fresca, ha recentemants
lanciato una nuova linea di pasta fresca ripiena Senza Lattosio, rispondende a una crescente esigenza del

mercato.

Con l'intolleranza al lattesio che riguarda circa il 50% della popolazione italiana, Fini offre finalmente
un'alternativa gustosa e sicura per tutti, compresi coloro che semplicemente preferiscono evitare il lattosio per

mativi di digestiane,

La nuewva linea, gia disponibile nei negozi da febbraic, rappresenta una vera e propria novita nel monde della

pasta fresca ripiena.

Fing a ogg, Infatti, le opzioni senza lattosio erana limitate, soprattutto per | classicl della cucina italiana come
tortellini e ravioli. Con questa proposta, Fini arricchisce un segmento di mercato fino a ora trascurato, creando

un prodotto che coniuga |'eccellenza gastronomica emiliana con le moderne necessita alimentari.

Illancio della linea Senza Lattesio non & solo una risposta all'intelleranza al lattosio, ma anche una risposta a

chi ha difficolta nella digestione di questo zucchero naturale del latte.

Grazie a un processo produttive dedicato, Fini ha creato un prodotto che conserva tutta la bentd della

tradizione, ma che & anche piti facilmente digeribile per chi ha esigenze specificha.

Pasta fresca ripiena Senza Lattosio: tre classici della
cucina italiana

0Ogni confezione (250g) ha un prezzo accessibile di 3,89€, rendendo questa nowita alla portata di tutti,

Fini ha scelto ingredienti di altissima qualita, come wova e farina 100% italiane, uova allevate a terra e una
sfoglia ruvida, proprio come vuale |a tradizione emiliana, Ingltre, | formaggi utilizzati seno delattesat],

garantende il massime della sicurezza per chi deve evitare il lattosio.

La nueva linea di pasta fresca riplena Senza Lattosio si distingue per tre classicl intramontabili della cucina

italiana, pensati per soddisfare tutti | palati, da ricettare a piacere:

Tortellini al prosciutto crudo Senza Lattosio (250g): un piatto dal sapore intenso @ autenticn, con un fipleno

ricen di Parmigiane Reggiano e prosciutto crude,

Ravioli ricatta @ spinaci Senza Lattosio (250g): un incontre perfetto tra innovazione e tradizione, con un

ripieno cremoso di ricotta delattosata e spinaci.

Ravieli mezzaralla e pomodero Senza Lattesio (250g): un omaggio alla cucina italiana pil semplice e

saporita, con mozzarella delattosata e pomodoro.

40

Ravioli mozzarella e pomodoro Senza Lattosio (250g): un omaggio alla cucina italiana pil semplice e

saporita, con mozzarella delattosata e pomodora.

Con quests lancio, Fini dimostra ancora una volta la capacith di conivgare tradizione ¢ innovazione,
proponendo una soluziene che non soddisfa solo le esigenze dei consumatori con intolleranza al lattosio, ma
che pué essere apprezzata da tutti per |2 sua bonta e la qualith degli ingredienti utilizzati,

Uaszenza del lattosio non penalizza infatti il gusto e il piacere dell'assaggio.

La pasta fresca ripiena Senza Lattosio di Fini rappresenta, quindi, una novith assoluta nel mercato, destinata

a diventare un nuove must-have nelle cucine degli ltaliani.
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Il blog ufficiale di Carla Cavicchini — Paomaplica

Il Gruppo FINI alla Mezza
Maratona d’ltalia

Fubblicato il 15 Marzo 2025 da CarlaCavicchini
Il Gruppo Fini ai nastri di partenza con due maratone, una podistica e una al risparmio:

Gruppo Fini partecipera come
sponsor ufficiale alla prima edizione
della Mezza Maratona d’Halia il 30
marzo 2025, confermando il suo
impegno a sostenere le iniziative locali

e celebrare la tradizione sportiva di
Modena e Maranello. L'evento, che
include gare su diverse distanze
(21,0975 km, 10 km, 5 km), avra un percorso che unisce simbolicamente il mondo delle
corse automobilistiche e quello podistico, con partenza dal Museo Ferrari di Maranello e
arrivo in Piazza Roma a Modena. L'obigttivo & valorizzare il territorio e creare una festa
inclusiva per atleti, famiglie e appassionati di sport. Gruppo Fini condivide i valori di
sostenibilita, benessere e spirito di squadra dell'evento, promuovendo uno stile di vita
attivo e salutare. La partecipazione rafforza il legame con la comunita locale e la storicita
del brand, legato alla citta di Modena, dove 'azienda & nata nel 1912.

Dal 31 marzo al 29 giugno 2025 Le

Conserve della Nonna lancia un

concorso dedicato ai consumatori.

Oani settimana, sara possibile vincere
. un buono spesa da 100€

5 abbonamentl annuall . )

ai corsi di cucina acqguistando due prodotti del brand e

caricando lo scontrino sulla pagina

Acqista 2 pradatil
La Conserve 6ika Nensa

web dedicata. Cinque fortunati
vincitori si aggiudicheranno un corso
annuale di cucina su Club Academy,
la pit grande scuola di cucina e
pasticceria online in talia, con corsi
tenuti da chef stellati. Nei weekend,
alcune sedi selezionate di ipermercati
ospiteranno isole promozionali con
degustazioni e assaggi.
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Il-Gruppo Fini < con”Le Conserve

della Nonna” - alla Mezza Maratona
d’Italia!

GiL

Il serritoria chiama & Gruppo Fini rispande con enfusiasme prerdendo parte come sponsar ufficiale alla prima edizione della Mezza Maratona
dItallin, cagsnizzal da Master Group Spart can il sUppors lenice3portive da pare dell ASD La Fratelarnza 1874, che 8 siolgers il prassito
30 marzo ira Maranelle e Medena, La sterica azienda modeness ricenferma cosl |z volortd di sestenere le inlziative locali, partecipando
atfivamanta alla 1" adiziena dall'iniziative a celabranda la linga radiziona sporiva dalla cina

Un percarsa vekce tra huaghi icanici, in un ideale paraliclisme fra “la corsa™ & “il monde delle corse” che punta a diventare un appunfaments di
grande rilieve podistico & non solo. Le gara ha Febietive di valorizzars il territorio con la partenza davanti o Museo Ferrari di Maranello = arrive
a Madena in Plazza Roma, aftraversando le strade dei comuni limitedi di Fisrane Medenese & Formigine.

Nasce sotfo quasti suspici la Mezza Maratena d'Ialia, dowa ka cananica gara silla distanza dai 21,097 chilometri sari affiancata da quells su
distanze minari di 10 & 5 chilemetri. U'evenio mira a ritagliarsi en duplice ruolo: asrattve nel calendario del podisma italiano, ma anche festa
aperta a futhi, appassionah, Famiglie e slleli, che polranne vivere una giormata mdimeabcabile di spart & ur'esperienza ungelare e mai provala
prima d'ora, in quanhe avranno la possibility di atraversare i lueghi simbolo di Ferrarl, location normalmente chivse al pubblico, fra cui il cireuite
di Fierane, la fabbrica Farrari & fanta altra location asclusive, Un evanta che richiamerd ron solo i runnar professienisti, ma anche ruri gli
appassionati, perché ran si fratta di una semplice corsa, bensi di un'avventura iripatibile allinsegna dells Velocita e della Passione.

Gruppo Fini, in quakita di sponsor ulficiale, contribuica sll'inizistva formends un
“deles” omaggic all'interne del pacee gara, che sard disiibuito a i | 10,000
partecipanti, oitra che accaglisnda con assagi, giechi & gadgat i i
partecipandi & i visiaberi allinterno ded proprio stand allestite all'interno deal

il Villaggio Sponsor 4 Maranello.

Grupps Finl ha sampre
sostanuio e iniziative che
valarizzana la comunita locale &

la parecipazions a quests

evento rappresanta un'ulleriore

dalla sua iona per il territorio e per lo spert, Lazienda

condivide | valori di sostenibilita, benessere e spirita di squadra che l'evento
incarna, confribuendo 4 promuovers une dile di vils stfivo, salulare «

partecipative, in linea con un'offerta di prodotti da sempre rispenosa di queste tematiche.
Inclra, dal 31 marzs al 29 giugne, “Le Consarve dalla Nonna™ lancia un concarso dedicat ai consumatori

Ogri seffimana, sacs passikile vincere un buono spesa del valore di 100€ semplicements acquistands due prodatt della linea “Le Cansarve
della Monna™. Partecipare & facile & veloce! Basta scquistare due prodotti “Le Conserve della Monna®, fotografare lo scontrine e caricarla
silla pagina web wwe incucinaconanonna. it dedicata al concerse per scoprine subito s si & fra | vincitor seflimanali & in quel caso, ¢ si
aggiudicherd un corso annuale di cucina su Club Academy, |a pil grande scucla di cucina e pasticceria online in halia, con corsi tenuti da chef
stallati. Mei waakend, alcune sedi salervionate di iparmarsati sspiteranna isole pramozisnali con degustagioni & assaggi

Il Gruppo Fini SpA, socicta 100% ialiana di propriet di Holding Carisma, @ una storica reahta produttiva delfalimentare. FINI & un marchio di
pasta Fresca che rappresers I Halie & nel monda fublo Il gusks dells irsdizione emilisns in cucina, Dl 1912 ad oggi lariginarla salumeris-
gastronomia di Modana si & trastermata in un moderna pastificie che conta oltre 100 dipendenti ad esporta i suci prodatli in 30 Paesi nel mandes,
sempre allinsegna di tradiziens, terriforic & qualits, Le Conserve dalla Manna, nellampia gamma di refarenza fipiche di tutte b regioni italiane,
offee passate, sughi, candimenti & confefiure preparate seconde metodi iradizionali, con | sicurezza i un grande gruppo indusiriale.

MNOM SOLD BUONO
Sede legale: Via Confine, 1583 Ravarine [MO]
Amministrazione: Via Albareto, 211 Modena
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Fini sponsor della prima edizione della
Mezza Maratona d'ltalia e avvia un
concorso
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Gruppo Fini partecipera come sponsor ufficiale alla prima edizione della Mezza Maratona

d'Italia il 30 marzo 2025, confermando il suo impegno a sostenere le iniziative locali e celebrare
la tradizione sportiva di Modena e Maranello. L'evento, che include gare su diverse distanze
(21,0975 km, 10 km, 5 km), avra un percorso che unisce simbolicamente il mondo delle corse
automobilistiche e quello podistico, con partenza dal Museo Ferrari di Maranello e arrivo in
Piazza Roma a Modena. L'obiettivo & valorizzare il territorio e creare una festa inclusiva per atleti,
famiglie e appassionati di sport. Gruppo Fini condivide i valori di sostenibilita, benessere e
spirito di squadra dell'evento, promuovendo uno stile di vita attivo e salutare. La partecipazione
rafforza il legame con la comunita locale e la storicita del brand, legato alla citta di Modena,

dove I'azienda & nata nel 1912.

Inoltre, dal 31 marzo al 29 giugno 2025 Le Conserve della Nonna lancia un concorso dedicato ai

consumatori. Ogni settimana, sara possibile vincere un buono spesa da 100€ acquistando due

prodotti del brand e caricando lo scontrino sulla pagina web dedicata. Cinque fortunati vincitori
si aggiudicheranno un corso annuale di cucina su Club Academy, la pit grande scuola di cucina
e pasticceria online in Italia, con corsi tenuti da chef stellati. Nei weekend, alcune sedi

selezionate di ipermercati ospiteranno isole promozionali con degustazioni e assaggi.
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GRUPPO FINI Al NASTRI DI PARTENZA CON DUE
MARATONE, UNA PODISTICA E UNA AL RISPARMIO

Pubblicato da  Redazione 19/03/2025

Acquista 2 prodotti
Le Conserve della Nonna

5 abbonamenti annuali
ai COrsi di cucina

lub
ggodemy

11 territorio chiama e Gruppo Fini risponde con entusiasmo, prendendo parte alla prima edizione della Mezza Maratona d’Italia,
organizzata da Master Group Sport con il supporto tecnico-sportivo da parte dell’ASD La Fratellanza 1874, che si svolgera il prossimo
30 marzo 2025 tra Maranello e Modena. La storica azienda modenese riconferma cosi la volont di sostenere le iniziative locali,
partecipando attivamente e celebrando la lunga tradizione sportiva della cittd.

Un percorso veloce tra luoghi iconici, in un ideale parallelismo fra *la corsa” e “il mondo delle corse” che punta a diventare un
appuntamento di grande rilievo podistico e non solo. La gara ha V'obiettivo di valorizzare il territorio con la partenza davanti al
Museo Ferrari di Maranello e arrivo a Modena in Piazza Roma, attraversando le strade dei comuni limitrofi di Fiorano Modenese e
Formigine.

Nasce sotto questi auspici la Mezza Maratona d'Italia, dove la canonica gara sulla distanza dei 21,0975 chilometri sard affiancata da
quelle su distanze minori di 10 e 5 chilometri. [’evento mira a ritagliarsi un duplice ruolo: attrattivo nel calendario del podismo
italiano, ma anche festa aperta a tutti, appassionati, famiglie e atleti, che potranno vivere una giornata indimenticabile di sport.

I partecipanti potranno vivere cosi un'esperienza singolare € mai provata prima d'ora, in quanto avranno la possibilita di attraversare
i luoghi simbole di Ferrari, location normalmente chiuse al pubblico, tra cui il cireuito di Fiorano, la fabbrica Ferrari e tante altre
location esclusive, Un evento che richiamera non solo i runner professionisti, ma anche tutti gli appassionati, perché non si tratta di

una semplice corsa, bensi di un‘avventura irripetibile all'insegna della Velocita e della Passione.

Gruppo Fini in qualita di sponsor ufficiale contribuira all'iniziativa fornendo un “dolce” omaggio all'interno del pacco gara, che sara
distribuito a tutti i 10,000 partecipanti, oltre che accogliendo con assaggi, giochi e gadget tutti i partecipanti e i visitatori all'interno del
proprio stand allestito all'interno del Villaggio Sponsor a Maranello.

Gruppo Fini ha sempre sostenuto le iniziative che valorizzano la comunita locale e la partecipazione a questo evento rappresenta
un‘ulteriore testimonianza della sua attenzione per il territorio & per lo sport. L'azienda condivide i valori di sostenibilita,
benessere e spirito di squadra che I'evento incarna, contribuendo a promuovere uno stile di vita attivo, salutare e partecipativo, in
linea con un‘offerta di prodotti da sempre rispettosa di queste tematiche,

Una primavera mtta da gustare, quella preparata dal 31 marzo al 29 gingno da Le Conserve della Nonna, il brand del Gruppo Fini
noto per I'ampia gamma di referenze, come passate, sughi, condimenti e confetture preparate con materie prime italiane, lavorate dal
fresco, secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale. Parte infatti un goloso concorsodedicato ai
consumatori in tutti i punti vendita, un‘occasione imperdibile per vincere ricchi premi settimanali e un’estrazione finale per
seguire i corsi di grandi maestri della cucina italiana.

Ogni settimana, sard possibile vincere un buono spesa del valore di 100€ semplicemente acquistando due prodotti della linea Le
Conserve della Nonna. Partecipare & facile e veloce! Basta acquistare due prodotti Le Conserve della Nonna, fotografare lo

1 a.it dedi al ce per scoprire subito se si & tra i vincitori

scontrino e caricarlo sulla pagina web www.incuci
seftimanali.

Mon solo, perché allestrazione finale, cingue fortunati si aggiudicheranno un corso annuale di cucina sulla piattaforma Club
Academy, la pin grande scuola di cucina e pasticceria online in Italia. [ corsi, che spaziano dalla cucina e pasticceria alla
panificazione, sono tenuti da alcuni dei pit prestigiosi chef e maestri pasticeeri italiani, come Luca Montersino, Igles Corelli, Max
Mascia e Fabrizio Sepe, per citarne alcuni.

Inoltre, nei weekend dal 31 marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di ipermercati ospiteranno isole promozionali con
hostess pronte ad accogliere i consumatori e offrire degustazioni e assaggi dei prodotti Le Conserve della Nonna, assaporando la

qualitd dei prodotti e ricevendo informazioni sul concorso,
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Gruppo Fini sponsor ufficiale della
Mezza Maratona d'ltalia

GRUPPO
L'azienda contribuird con un omaggio nel pacco gara per i partecipanti e sara @ F I N l
presente con uno stand al Villaggio Sponsor.

Comunicato stampa

© 2'dilettura

Il territorio chiama e Gruppo Fini risponde con entusiasmo, prendendo parte alla prima
edizione della Mezza Maratona d'Italia, organizzata da Master Group Sport coniil
supporto tecnico-sportivo da parte dell’ASD La Fratellanza 1874, che si svolgerail
prossimo 30 marzo 2025 tra Maranello e Modena. La storica azienda modenese
riconferma cosi la volonta di sostenere le iniziative locali, partecipando attivamente e

celebrando la lunga tradizione sportiva della citta.

Un percorso veloce tra luoghi iconici, in un ideale parallelismo fra “la corsa” e “il mondo
delle corse” che punta a diventare un appuntamento di grande rilievo podistico e non
solo. La gara ha l'obiettivo di valorizzare il territorio con la partenza davanti al Museo
Ferrari di Maranello e arrivo a Modena in Piazza Roma, attraversando le strade dei

comuni limitrofi di Fiorano Modenese e Formigine.

Nasce sotto questi auspici la Mezza Maratona d’Italia, dove la canonica gara sulla
distanza dei 21,0975 chilometri sara affiancata da quelle su distanze minoridi 10e 5
chilometri. Levento mira a ritagliarsi un duplice ruolo: attrattivo nel calendario del
podismo italiano, ma anche festa aperta a tutti, appassionati, famiglie e atleti, che

potranno vivere una giornata indimenticabile di sport.

| partecipanti potranno vivere cosi un'esperienza singolare e mai provata prima d’ora, in
quanto avranno la possibilita di attraversare i luoghi simbolo di Ferrari, location
normalmente chiuse al pubblico, tra cui il circuito di Fiorano, |a fabbrica Ferrari e tante
altre location esclusive. Un evento che richiamera non solo i runner professionisti, ma
anche tutti gli appassionati, perché non si tratta di una semplice corsa, bensi di

un'avventura irripetibile all'insegna della Velocita e della Passione.

Gruppo Fini in qualita di sponsor ufficiale contribuira all'iniziativa fornendo un “dolce”
omaggio all'interno del pacco gara, che sara distribuito a tutti i 10.000 partecipanti, oltre
che accogliendo con assaggi, giochi e gadget tutti i partecipanti e i visitatori all'interno

del proprio stand allestito all'interno del Villaggio Sponsor a Maranello.

Questo testo & stato pubblicato integralmente/parzialmente come contributo esterno, pertanto non & un articele prodotto dalla
redazione di Rassegna Business

© Riproduzione citando |a fonte RASSEGNA BUSINESS

Altre notiziesu: Gruppe Fini
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45



RASSEGNA STAMPA TESTATE ONLINE
Marzo 2025

in Hﬁ::&c.@

Rete Lavoro  Messaggistica Notifiche

Rassegna Business + Segui
6.367 follower
13 minuti @

Gruppo FINI spa partecipa alla prima edizione della Mezza Maratona d'ltalia, che
si terra il 30 marzo 2025 tra Maranello e Modena. L'azienda sostiene cosi le
iniziative locali e celebra la tradizione sportiva della citta.

La gara si snodera tra luoghi iconici, con partenza dal Museo Ferrari di
Maranello e arrivo in Piazza Roma a Modena, attraversando Fiorano Modenese e
Formigine.

L'evento comprendera gare di 21,0975 km, 10 km e 5 km. Gruppo Fini sara
presente come sponsor ufficiale.

#branding #business #imprese #marketing #partnership
Gruppo Fini sponsor ufficiale della Mezza Maratona

® FINI d'ltalia

rassegnabusiness.news

A Consiglia ® Commenta ) Diffondi il post <7 Invia
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Gruppo Fini annuncia la partecipazione a due maratone: una podistica e una al risparmio.
L'azienda, infatti, prende parte alla prima edizione della Mezza Maratona d’ltalia, organizzata da
Master Group Sport con il supporto tecnico-sportivo da parte dell'Asd La Fratellanza 1874, che si
svolgera il prossimo 30 marzo 2025 tra Maranello e Modena. La gara ha l'obiettivo di valorizzare
il territorio con la partenza davanti al Museo Ferrari di Maranello e arrivo a Modena in Piazza
Roma, attraversando le strade dei comuni limitrofi di Fiorano Modenese e Formigine. Gruppo Fini
in qualita di sponsor ufficiale contribuira all'iniziativa fornendo un “dolce” omaggio all'interno del
pacco gara, che sara distribuito a tutti i 10.000 partecipanti, oltre che accogliendo con assaggi,
giochi e gadget tutti i partecipanti e i visitatori all'interno del proprio stand allestito all'interno del
villaggio sponsor a Maranello.

Allo stesso tempo, dal 31 marzo al 29 giugno 2025 il brand del Gruppo Fini Conserve della
Nonna lancia un concorso consumer all'insegna del gusto e della passione per la cucina in tutti i
punti vendita. Un'occasione per vincere ricchi premi settimanali e un'estrazione finale per seguire i
corsi di grandi maestri della cucina italiana. Ogni settimana, sara possibile vincere un buono spesa
del valore di 100 euro semplicemente acquistando due prodotti della linea Le Conserve della
Nonna. Basta fotografare lo scontrino e caricarlo sulla pagina del sito del brand dedicata al
concorso per scoprire subito se si & tra i vincitori settimanali. All'estrazione finale, cinque fortunati
si aggiudicheranno un corso annuale di cucina sulla piattaforma Club Academy, la piu grande
scuola di cucina e pasticceria online in Italia.

Inoltre, nei weekend dal 31 marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di ipermercati
ospiteranno isole promozionali con hostess pronte ad accogliere i consumatori e offrire
degustazioni e assaggi dei prodotti Le Conserve della Nonna, assaporando la qualita dei prodotti e
ricevendo informazioni sul concorso.

BB COMUNICAZIONE E MARKETING | 20 Marzo 2025
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Le Conserve della Nonna (Gruppo Fini)
promuove un'iniziativa dal 31 marzo al 29
giugno 2025 °® NI

L'iniziativa prevede attivita promozionali e concorsi dedicati ai consumatori. In palio,
premi settimanali e la possibilita di partecipare a corsi di cucina online.

Comunicato stampa
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Una primavera tutta da gustare, quella preparata dal 31 marzo al 29 giugno 2025 da Le
Conserve della Nonna, il brand del Gruppo Fini noto per I'ampia gamma di referenze, come
passate, sughi, condimenti e confetture preparate con materie prime italiane, lavorate dal
fresco, secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale. Parte
infatti un goloso concorso dedicato ai consumatori in tutti i punti vendita, un'occasione
imperdibile per vincere ricchi premi settimanali e un'estrazione finale per seguire i corsi di

grandi maestri della cucinaitaliana.

Ogni settimana, sara possibile vincere un buono spesa del valore di 100€ semplicemente

acquistando due prodotti della linea Le Conserve della Nonna.

Partecipare & facile e veloce! Basta acquistare due prodotti Le Conserve della Nonna,
fotografare lo scontrino e caricarlo sulla pagina web www.incucinaconlanonna.it dedicata al

concorso per scoprire subito se si é tra i vincitori settimanali.

Non solo, perché all'estrazione finale, cinque fortunati si aggiudicheranno un corso annuale di
cucina sulla piattaforma Club Academy, la pit grande scuola di cucina e pasticceria online in
Italia. | corsi, che spaziano dalla cucina e pasticceria alla panificazione, sono tenuti da alcuni dei
piu prestigiosi chef e maestri pasticceri italiani, come Luca Montersino, Igles Corelli, Max
Mascia e Fabrizio Sepe, per citarne alcuni.

Inoltre, nei weekend dal 31 marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di ipermercati
ospiteranno isole promozionali con hostess pronte ad accogliere i consumatori e offrire
degustazioni e assaggi dei prodotti Le Conserve della Nonna, assaporando la qualita dei

prodotti e ricevendo informazioni sul concorso.

Questo testo & stato pubblicato integralmente/parzialmente come contributo esterno, pertanto non & un articolo prodotto dalla redazione di
Rassegna Business

© Riproduzione citando la fonte RASSEGNA BUSINESS

Altre notizie su: Gruppo Fini
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Gruppo Fini alla Mezza Maratona d’ltalia

™ 21/03/2025 09:45 2 Redazione Agenfood [ DISTRIBUZIONE

(Agen Food) — Modena, 21 mar. - |l territorio chiama e Gruppo Fini risponde con entusiasmo, prendendo parte alla prima
edizione della Mezza Maratona d'ltalia, organizzata da Master Group Sport con il supporto tecnico-sportivo da parte
dell’ASD La Fratellanza 1874, che si svolgera il prossimo 30 marzo 2025 tra Maranello e Modena. La storica azienda
modenese riconferma cosi la volonta di sostenere le iniziative locali, partecipando attivamente e celebrando la lunga
tradizione sportiva della citta.

Un percorso veloce tra luoghi iconici, in un ideale parallelismo fra “la corsa” e “il mondo delle corse” che punta a diventare un
appuntamento di grande rilievo podistico e non solo. La gara ha l'obiettivo di valorizzare il territorio con la partenza davanti
al Museo Ferrari di Maranello e arrivo a Modena in Piazza Roma, attraversando le strade dei comuni limitrofi di Fiorano
Modenese e Formigine.

Nasce sotto questi auspici la Mezza Maratona d'ltalia, dove la canonica gara sulla distanza dei 21,0975 chilometri sara
affiancata da quelle su distanze minori di 10 e 5 chilometri. L'evento mira a ritagliarsi un duplice ruolo: attrattivo nel
calendario del podismo italiano, ma anche festa aperta a tutti, appassionati, famiglie e atleti, che potranno vivere una
giornata indimenticabile di sport.

| partecipanti potranno vivere cosi un'esperienza singolare e mai provata prima d'ora, in quanto avranno la possibilita di
attraversare i luoghi simbolo di Ferrari, location normalmente chiuse al pubblico, tra cui il circuito di Fiorano, |a fabbrica
Ferrari e tante altre location esclusive. Un evento che richiamera non solo i runner professionisti, ma anche tutti gli
appassionati, perché non si tratta di una semplice corsa, bensi di un'avventura irripetibile all'insegna della Velocita e della
Passione.

Gruppo Fini in qualita di sponsor ufficiale contribuira all'iniziativa fornendo un “dolce” omaggio all'interno del pacco gara, che
sara distribuito a tutti i 10.000 partecipanti, oltre che accogliendo con assaggi, giochi e gadget tutti i partecipanti e i visitatori
allinterno del proprio stand allestito all'interno del Villaggio Sponsor a Maranello

Gruppo Fini ha sempre sostenuto le iniziative che valorizzano la comunita locale e la partecipazione a questo evento
rappresenta un'ulteriore testimonianza della sua attenzione per il territorio e per lo sport. L'azienda condivide i valori di
sostenibilita, benessere e spirito di squadra che I'evento incarna, contribuendo a promuovere uno stile di vita attivo, salutare
e partecipativo, in linea con un'offerta di prodotti da sempre rispettosa di queste tematiche.
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Gruppo Fini protagonista alla prima edizione della Mezza Maratona

dItalia a Modena

La Mezza Maratona d'ltalia, in programma il 30 marzo 2025 a Modena,
effrira un percarsa di 21 kim tra storia e bellezze locali, con aventi
collaterali per tutti.

Il 30 marzo 2025 =i svolgera la prima edizione della Mezza Maratona d'[talia, un
evento sportivo di grande rilevanza che unira lamare per la corsa @ ke bellezze
del territorio modenese. Organizzata da Master Group Sport, con il supporto
tecnico dell'ASD La Fratellanza 1874, questa competizione atfraverserd luoghi
iconici come il Museo Ferrari & Piazza Roma 2 Modena. Gruppe Fil
realtd del settore alimentare, si conferma come sponsor ufficiale, testimonianda
il sun impegno verso Fattivita sportiva @ la comunita locaks,

Un percorso tra passione e tradizione

La Mezza Maratona d'ltalia presenta un traceiato che promette di essere non
=olo tecnico, ma anche emozionante, offrendo 'opportunita di correre allinterno
di un contesto che celebra |a tradizione automobilistica italisna. La partenza
avverra davanti al Museo Ferrari di Maranello, un luogo simbolo che
rappresenta non sobo il cuore del motorismo, ma anche Forgoglio di una
comunita. Dapo aver attraversato | comuni di Fiorano Modenese « Formigine, i
partecipanti giungeranno a Medena in Plazza Roma, un arrive che incarna lo
spirito di appartenenza alla citta,

La gara principale si snodera per 21,0875 chilomeatri, ma non mancheranno
eventi colleterall. Sono previste corse su distanze pil brevi di 10 e 5 ehilometri,
pensate per coinvalgers un pubblico pil ampio. L'obiettivo dell'organizzazione &
di trasformare la mani hone in um vento fisso nel calendario

nazionale del podisma, creando unatmosfera festosa che possa colnvalgere non
solo gli atleti professionisti, ma anche famiglie & appassionati di tutte le sta.

Un evento unico tra storia e modernita

Questo evento non si limitera a essere una semplice competizione. | partecipanti
evranno l‘opportunita di esplorare luoghi solitamente inaccescibil 3l pubblico,
come il famese circuite di Fierane e la fabbrica Ferrari. Questi dettagh rendono
la Mezza Maratona un'ssperienza unica, che va oltre |z corsa stessa. La
manifestazione promette di trasformarsi in una celebraziona della velocith
della passione, non solo per i corridori, ma anche per tutti codoro che vorranno
godersi Matmaosfera festiva.

La sinergia tra sport & cultura & evidente e grazie a questa iniziativa, gli atleti
potranno nom solo sfidarsi, ma anche apprezzare le meraviglie di un territorio
e di storia e innovazione. Dalla storia della Ferrar al passagnl incantevoll
dell'Emilia-Romagna, ogni chilometro della corsa sara un viaggio tra tradizions e
modernita.

Gruppo Fini: sponsor e sostenitore della comunita

Il Gruppo Fini svolge un realo cruciake come sponsor ufficiale di questo evento,
portando il suo contributo in modo significative, Ogni partecipants ricevera un
pacco gars contenente un dolce omaggio dellazienda, simbolo dells sua
attenzione versoe la comunith locale, Alinterno del Villaggio Sponsor a
Maranello, i visitatori potranno assaporare deliziosi assaggi e partecipare a
giachi e attivita, rendendo l'intera esperienza ancora pil coinvalgente.

Guesta presenza non & sole un mode per promuovere il proprie marchic, ma
rappresenta anche un impegno verso valor guali sostenibilith e benessere.
Aftraverss [a partecipazione a eventl locali, | Gruppe Finl dimostra la sua valonta
di supportare uno stile di vita atthvo, favorendo una cultura di condivisions e
team spirit tra i cittadini.

Con lavvicinarsi della Mezza Maratona d'italia, Modena si prepara a vivers una

giormats di sport & festa, unendo |a passions per 1a corsa con l'amore per un
territorio che ha tanto da offrine.
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Il blog ufficiale di Carla Cavicchini — Paomaplica

Il Gruppo FINI alla Mezza

Maratona d’ltalia

Pubblicato il 15 Marzo 2025 da CarlaCavicchini

Il Gruppo Fini ai nastri di partenza con due maratone, una podistica e una al

risparmio:

g

Gruppo Fini partecipera come
sponsor ufficiale alla prima edizione
della Mezza Maratona d'ltalia il 30
marzo 2025, confermando il suo
impegno a sostenere le iniziative
locali e celebrare la tradizione
sportiva di Modena e Maranello.
L'evento, che include gare su

diverse distanze (21,0975 km, 10 km, 5 km), avra un percorso che unisce

simbolicamente il mondo delle corse automobilistiche e quello podistico, con partenza

dal Museo Ferrari di Maranello e arrivo in Piazza Roma a Modena. L'obiettivo &

valorizzare il territorio e creare una festa inclusiva per atleti, famiglie e appassionati di

sport. Gruppo Fini condivide i valori di sostenibilita, benessere e spirito di squadra
dell’evento, promuovendo uno stile di vita attivo e salutare. La partecipazione rafforza il
legame con la comunita locale e la storicita del brand, legato alla citta di Modena, dove

I'azienda & nata nel 1912,

Acsuiats 2 prodants
Le Cansarva dalla Hasna

5 énnnm_m;u anl_nuali
al COrsi di cucina

(]

Dal 31 marzo al 29 giugno 2025 Le
Conserve della Nonna lancia un
concorso dedicato ai consumatori.
Ogni settimana, sara possibile
vincere un bucno spesa da 100€
acquistando due prodotti del brand
e caricando lo scontrino sulla pagina
web dedicata. Cingue fortunati
vincitori si aggiudicheranno un
corso annuale di cucina su Club
Academy, la pil grande scuola di
cucina e pasticceria online in ltalia,
con corsi tenuti da chef stellati. Nei
weekend, alcune sedi selezionate di
ipermercati ospiteranno isole
promozionali con degustazioni e
assaggi.
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GialloModena, I'invasione dei detectives Avis in centro
a Modena

24 Marzo 2025

"Stumpl” - prima classificata

Sono state 137 le coppie di “investigatori per un giorno” che domenica 23 marzo dal
quartier generale di Palazzo Carandini del Banco BPM si sono riversati in centro storico
per "GialloModena - caccia all'assassino”, il gioco investigativo a coppie promosso da Avis
con Modenamoremio, in collaborazione con Giallo Festival e il patrocinio del Comune di
Modena. Tre ore di tempo per svelare gli indizi sulle tracce di un misterioso social killer,
seguendo un percorso di 11 "yellow point” dislocati fra vie, piazze ed esercizi commerciali
del centro, presidiati dalla squadra di oltre 30 volontari messa in campo da Avis. Al rientro
delle squadre & stato poi Claudio Lei, lo scrittore modenese autore della trama di
GialloModena, a districare |la storia e svelarne la soluzione.

Cinque le coppie vincitrici, fra le 83 che sono riuscite a terminare il gioco. Prima
classificata la squadra "Stumpi”, seguita da "Caselline 3", al terzo posto "Boss e Mini
Boss”, al quarto “Testa Balorda”, quinta la coppia “Stradello Chiesa”. A tutti un ricco
bottino di premi fra prodotti alimentari de Le Conserve della Nonna e buoni pranzo nei
ristoranti cittadini, coupon beauty e buoni fitness messi a disposizione dalle attivita
aderenti a Modenamoremio, oltre a libri polizieschi offerti da Giallo Festival e romanzi
dello stesso autore Claudio Lei. I presidenti regionale di Avis Maurizio Pirazzoli, provinciale
Cristiano Terenziani e di Avis Comunale di Modena Antonio Ragazzi hanno infine
consegnato i riconoscimenti a Modenamoremio, Giallo Festival, Banco BPM e Claudio Lei
per aver collaborato al successo dell’iniziativa.
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Gruppo Fini alla Mezza Maratona d’Italia

ESl 27 Marzo 2025 da $ Borderline Agency

La storica azienda modenese sara sponsor ufficiale della Mezza Maratona dTtalia, il 30
marzo, confermando ancora una volta il proprio legame con il territorio, con una
partecipazione attiva alla I° edizione delliniziativa nei luoghi iconici di Modena e
Maranello.

Il territorio chiama e Gruppo Fini risponde con entusiasmo, prendendo parte alla prima
edizione della Mezza Maratona d’Italia, organizzata da Master Group Sport con il
supporto tecnico-sportive da parte dell’/ASD La Fratellanza 1874, che si svolgera il
prossimo 30 marzo 2025 tra Maranello e Modena. La storica azienda modenese
riconferma cosi la volonta di sostenere le iniziative locali, partecipando attivamente
e celebrando la lunga tradizione sportiva della citta.

Un percorso veloce tra luoghi iconici, in un ideale parailelismo fra "la corsa” e il mondo
delle corse” che punta a diventare un appuntamento di grande rilievo podistico e non
solo. La gara ha [l‘obiettivo di valorizzare il territorio con la partenza davanti al Museo
Ferrari di Maranello e arrivo 2 Modena in Piazza Roma, attraversando le strade dei

comuni limitrofi di Fiorano Modenese e Formigine.

Nasce sotto questi auspici la Mezza Maratona d'Italia, dove la canonica gara sulla distanza
dei 21,0975 chilometri sard affiancata da quelle su distanze minori di 10 e 5
chilometri. L'evento mira a ritagliarsi un duplice ruolo: attrattivo nel calendario del
podismo italiano, ma anche festa aperta a tutti, appassionati, famiglie e atleti, che
potranno vivere una giornata indimenticabile di sport.

I partecipanti potranno vivere cosi un'esperienza singolare e mai provata prima d'ora, in
quanto avranno la possibilita di attraversare | luoghi simbolo di Ferrari, location
normalmente chiuse al pubblico, tra cui il circuito di Fiorano, /a fabbrica Ferrari e
tante altre location esclusive. Un evento che richiamera non solo i runner professionisti,
ma anche tutti gli appassionati, perché non si tratta di una semplice corsa, bensi di
un‘avventura irripetibile allinsegna della Velocita e della Passione.

Gruppo Fini in gualits di sponsor ufficiale contribuird alliniziativa fornendo un “dolce”
omaggio all'interno del pacco gara, che sara distribuito a tutti i 10.000 partecipanti, oltre
che accogliendo con assaggi, giochi e gadget tutti | partecipanti e i visitatori all'interno def
proprio stand allestito allinterno del Villaggio Sponsor a Maranello.

Gruppo Fini ha sempre sostenuto le iniziative che valorizzano la comunita locale e la
partecipazione a guesto evento rappresenta un'ulteriore testimonianza della sua
attenzione per il territorio e per jo sport. L'azienda condivide i wvalori di

ibilita, b e e spirito di squadra che l'evento incarna, contribuendo a
promuovere uno stile di vita attivo, salutare e partecipativo, in linea con un'offerta di
prodotti da sempre rispettosa di queste tematiche.

www.nonsolobuono. it

I/ Gruppo Fini SpA, societd 100% itallana di proprietd di Holding Carisma, & una storica
realta produttiva dell’alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Italia e nel mondo tutto il gusto delfa tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio
che conta oftre 100 dipendenti ed esporta | suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
allinsegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma
di referenze tipiche di tutte le regloni italiane, offre passate, sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.
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Gruppo Fini alla Mezza Maratona d'ltalia
27 Marzo 2025 di BorderlineAgency

La storica azienda modenese sara sponsor ufficiale della Mezza Maratona d'Italia, if 30
marzo, confermando ancora una volta il proprio legame con il territorio, con una
partecipazione attiva alla I° edizione dell’iniziativa nei luoghi iconici di Modena e
Maranello.

Il territorio chiama e Gruppo Fini risponde con
entusiasmo, prendendo parte alla prima
edizione della Mezza Maratona d’ltalia,
organizzata da Master Group Sport con il
supporto tecnico-sportivo da parte dell'ASD La
Fratellanza 1874, che si svolgera il prossimo 30
marzo 2025 tra Maranello e Modena. La
storica azienda modenese riconferma cosi la
volonta di sostenere le iniziative locali,
partecipando attivamente e celebrando la lunga tradizione sportiva della citta.

Un percorso veloce tra luoghi iconici, in un ideale parallelismo fra “la corsa” e “il mondo
delle corse” che punta a diventare un appuntamento di grande rilievo podistico e non
solo. La gara ha l'obiettivo di valorizzare il territorio con la partenza davanti al Museo
Ferrari di Maranello e arrivo a Modena in Piazza Roma, attraversando le strade dei
comuni limitrofi di Fierano Modenese e Formigine.

Nasce sotto questi auspici la Mezza Maratona d'ltalia, dove la canonica gara sulla
distanza dei 21,0975 chilometri sara affiancata da quelle su distanze minoridi 10 e 5
chilometri. L'evento mira a ritagliarsi un duplice ruole: attrattivo nel calendario del
podismo italiano, ma anche festa aperta a tutti, appassionati, famiglie e atleti, che
potranno vivere una giornata indimenticabile di sport.

| partecipanti potranno vivere cosi un‘esperienza singolare e mai provata prima d‘ora, in
guanto avranno la possibilita di attraversare i luoghi simbolo di Ferrari, location
normalmente chiuse al pubblico, tra cui il circuito di Fiorano, la fabbrica Ferrari e
tante altre location esclusive. Un evento che richiamera non solo i runner professionisti,
ma anche tutti gli appassionati, perché non si tratta di una semplice corsa, bensi di
un‘avventura irripetibile allinsegna della Velocita e della Passione.

Gruppo Fini in qualita di sponsor ufficiale contribuira all'iniziativa fornendo un “dolce”
omaggio all'interno del pacco gara, che sara distribuito a tutti i 10.000 partecipanti, oltre
che accogliendo con assaggi, giochi e gadget tutti | partecipanti e i visitatori all'interno
del proprio stand allestito all'interno del Villaggio Sponsor a Maranello.

Gruppo Fini ha sempre sostenuto le iniziative che valorizzano la comunita locale e la
partecipazione a questo evento rappresenta un‘ulteriore testimonianza della sua
attenzione per il territorio e per lo sport. L'azienda condivide i valori di sostenibilita,
benessere e spirito di squadra che I'evento incarna, contribuendo a promuovere uno
stile di vita attivo, salutare e partecipativo, in linea con un'offerta di prodotti da sempre
rispettosa di queste tematiche.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica
realta produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
I'originaria salumeria-gastronomia di Modena si € trasformata in un moderno pastificio
che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma
di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.
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Gruppo Fini alla Mezza Maratona d’Italia
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La storica azienda modenese sard sponsor ufficiale della Mezza Maratona
d'ltalia, il 30 marzo, confermando ancora una volta il proprio legame con il
territorio, con una partecipazione attiva alla I° edizione dell'iniziativa nei luoghi
iconici di Modena e Maranello.

Il territorio chiama e Gruppo Fini risponde con entusiasmo, prendendo parte
alla prima edizione della Mezza Maratona d'ltalia, organizzata da Master
Group Sport con il supporto tecnico-sportivo da parte dell’ASD La Fratellanza 1874, che si svolgera il prossimo 30 marzo 2025
tra Maranello e Modena. La storica azienda modenese riconferma cosi la volonta di sostenere le iniziative locali, partecipando
attivamente e celebrando la lunga tradizione sportiva della citta.

Un percorso veloce tra luoghi iconici, in un ideale parallelismo fra “la corsa” e “il mondo delle corse” che punta a diventare un
appuntamento di grande rilievo podistico e non solo. La gara ha l'obiettivo di valorizzare il territario con la partenza davanti al
Museo Ferrari di Maranello e arrivo a Modena in Piazza Roma, attraversando le strade dei comuni limitrofi di Fiorano
Modenese e Formigine.

Nasce sotto questi auspici la Mezza Maratona d'ltalia, dove la canonica gara sulla distanza dei 21,0975 chilometri sara&#768;
affiancata da quelle su distanze minori di 10 e 5 chilometri. L'evento mira a ritagliarsi un duplice ruolo: attrattivo nel
calendario del podismo italiano, ma anche festa aperta a tutti, appassionati, famiglie e atleti, che potranno vivere una giornata
indimenticabile di sport.

| partecipanti potranno vivere cosi un'esperienza singolare e mai provata prima d'ora, in quanto avranno la possibilita di
attraversare i luoghi simbolo di Ferrari, location normalmente chiuse al pubblico, tra cui il circuito di Fiorano, la fabbrica
Ferrari e tante altre location esclusive. Un evento che richiamera non solo i runner professionisti, ma anche tutti gli
appassionati, perché non si tratta di una semplice corsa, bensi di un'avventura irripetibile all'insegna della Velocita e della
Passione,

Gruppo Fini in qualita di sponsor ufficiale contribuira alliniziativa fornendo un “dolce” omaggio all'interno del pacco gara, che
sara distribuito a tutti i 10.000 partecipanti, oltre che accogliendo con assaggi, giochi e gadget tutti i partecipanti e i visitatori
all'interno del proprio stand allestito all'interno del Villaggio Sponsor a Maranello.

Gruppo Fini ha sempre sostenuto le iniziative che valorizzano la comunita locale e la partecipazione a questo evento
rappresenta un‘ulteriore testimonianza della sua attenzione per il territorio e per lo sport. L'azienda condivide i valori di
sostenibilita, benessere e spirito di squadra che I'evento incarna, contribuendo a promuovere uno stile di vita attivo, salutare
e partecipativo, in linea con un'offerta di prodotti da sempre rispettosa di queste tematiche.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realtd produttiva dell'alimentare. FINI &
un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad
oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si @ trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed
esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna,
nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate
secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Gruppo Fini alla Mezza Maratona d'ltalia

La storica azienda modenese sard sponsor ufficiale della Mezza Maratena d'Ttalia, il 30 marzo,
confermando ancora una volte i proprio legame con il territorio, con una partecipazione attiva alla
I" edizione dell'iniziativa nei luoghi iconici di Modera e Maranello.

Bologna, 27/03/2025 (informazione.it - comunicati stampa - sport)

Il territorio chiama e Gruppa Fini risponde con entusiasmo, prendendo parte alla prima
edizione della Mezza Maratona d'ltalia, organizzata da Master Group Sport con il supporto
tecnico-sportivo da parte dell ASD La Fratellanza 1874, che si svolgera il prossimo 30 marzo
2025 tra Maranello e Modena. La storica azienda modenese riconferma cosi la volonta di
sostenere le iniziative locali, partecipando attivamente e celebrando la lunga tradizione
sportiva della citta.

Un percorso veloce tra luoghi iconici, in un ideale parallelismo fra “la corsa®e “il mondo delle
corse"che punta a diventare un appuntamento di grande rilievo podistico e non solo. La gara ha
I'obiettivo di valorizzare il territorio con la partenza davanti al Museo Ferrari di Maranello e
arrivo a Modena in Piazza Roma, attraversando le strade dei comuni limitrofi di Fiorano
Modenese e Formigine.

Masce sotto questi auspici la Mezza Maratona d'|talia, dove la canonica gara sulla distanza dei
21,0975 chilometri sara'affiancata da quelle su distanze minori di 10 e 5 chilometri. Levento
mira a ritagliarsi un duplice ruolo: attrattivo nel calendario del podismo italiano, ma anche
festa aperta a tutti, appassionati, famiglie e atleti, che potranna vivere una giornata
indimenticabile di sport.

| partecipanti potranno vivere cosi un'esperienza singolare e mai provata prima d'ora, in quanto
avranno la possibilita di attraversare i luoghi simbolo di Ferrari, location normalmente chiuse al
pubblice, tra cui il circuito di Fiorano, la fabbrica Ferrari e tante altre location esclusive. Un
evento che richiamera non solo i runner professionisti, ma anche tutti gli appassionati, perché
non si tratta di una semplice corsa, bensi di un‘avventura irripetibile all'insegna della Velocita e
della Passione.

Gruppo Fini in qualita di sponsor ufficiale contribuira all'iniziativa fornendo un "dolce” omaggio
all‘interno del pacco gara, che sara distribuito a tutti i 10.000 partecipanti, oltre che accogliendo
con assaggi, giochi e gadget tutti | partecipanti e i visitatori all'interno del proprio stand allestito
all'interno del Villaggio Sponsor a Maranello.

Gruppe Fini ha sempre sostenuto le iniziative che valerizzano la comunita locale e la
partecipazione a questo evento rappresenta un'ulteriore testimonianza della sua attenzione
per il territorio e per lo sport. Lazienda condivide i valori di sostenibilita, benessere e spirito
di squadra che I'evento incarna, contribuendo a promuovere uno stile di vita attivo, salutare e
partecipativo, in linea con un'offerta di prodotti da sempre rispettosa di queste tematiche.

Il Gruppo Fini SpA, societd 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, é una storica realtd
produttiva dell’alimentare. FINI € un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina, Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si @ trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e
qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Gruppo Fini alla Mezza Maratona d'Italia

La storica azienda modenese sard sponsor ufficiale della Mezza Maratona d’ltalia, il 30 marzo, confermando
ancora una volta il proprio legame con il territorio, con una partecipazione attiva alla I° edizione dell’iniziativa nei
luoghi iconici di Modena e Maranello.

Il territorio chiama e Gruppo Fini risponde con entusiasmo, prendendo parte alla prima edizione della Mezza
Maratona d'ltalia, organizzata da Master Group Sport con il supporto tecnico-sportivo da parte dell’ASD La
Fratellanza 1874, che si svolgera il prossimo 30 marzo 2025 tra Maranello e Modena. La storica azienda
modenese riconferma cosi la volonta di sostenere le iniziative locali, partecipando attivamente e celebrando
la lunga tradizione sportiva della citta.

Un percorseo veloce tra luoghi iconici, in un ideale parallelismo fra “/a corsa”e “if mondo delle corse” che punta a
diventare un appuntamento di grande rilievo podistico e non solo. La gara ha I'obiettivo di valorizzare il
territorio con la partenza davanti al Museo Ferrari di Maranello e arrivo a Modena in Piazza Roma,
attraversando le strade dei comuni limitrofi di Fiorano Modenese e Formigine.

Nasce sotto questi auspici la Mezza Maratona d’ltalia, dove la canonica gara sulla distanza dei 21,0975
chilometri sara? affiancata da quelle su distanze minori di 10 e 5 chilometri. L'evento mira a ritagliarsi un
duplice ruolo: attrattivo nel calendario del podismo italiano, ma anche festa aperta a tutti, appassionati,
famiglie e atleti, che potranno vivere una giornata indimenticabile di sport.

| partecipanti potranno vivere cosi un'esperienza singolare e mai provata prima d’ora, in quanto avranno la
possibilita di attraversare i luoghi simbolo di Ferrari, location normalmente chiuse al pubblico, tra cui il circuito
di Fiorano, la fabbrica Ferrari e tante altre location esclusive. Un evento che richiamera non solo i runner
professionisti, ma anche tutti gli appassionati, perché non si tratta di una semplice corsa, bensi di un'avventura
irripetibile all'insegna della Velocita e della Passione.

Gruppo Fini in qualita di sponsor ufficiale contribuira all’iniziativa fornendo un “dolce” omaggio all'interno del
pacco gara, che sara distribuito a tutti i 10.000 partecipanti, oltre che accogliendo con assaggi, giochi e gadget
tutti i partecipanti e i visitatori all'interno del proprio stand allestito all'interno del Villaggio Sponsor a
Maranello.

Gruppo Fini ha sempre sostenuto le iniziative che valorizzano la comunita locale e la partecipazione a questo
evento rappresenta un’ulteriore testimonianza della sua attenzione per il territorio e per lo sport. L'azienda
condivide i valori di sostenibilita, benessere e spirito di squadra che I'evento incarna, contribuendo a
promuovere uno stile di vita attivo, salutare e partecipativo, in linea con un’offerta di prodotti da sempre
rispettosa di queste tematiche.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva
dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della
tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi I'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in
un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell’'ampia gamma di referenze tipiche di
tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Gruppo Fini alla Mezza Maratona d’ltalia

(428/03/25 @ Emilia Romagna (Modena) di Matteo Barboni

La storica azienda modenese sara sponsor ufficiale della Mezza Maratona d'ltalia, il 30 marzo, confermando ancora una volta il proprio legame con il
territorio, con una partecipazione attiva alla |° edizione dell'iniziativa nei luoghi iconici di Modena e Maranello.

Il territorio chiama e Gruppeo Fini risponde con entusiasmo, prendendo parte alla prima edizione
della Mezza Maratona d'ltalia, organizzata da Master Group Sport con il supporto tecnico-
sportivo da parte dell’ASD La Fratellanza 1874, che si svolgera il prossimo 30 marzo 2025 tra
Maranello e Modena. La storica azienda modenese riconferma cosi la volonta di sostenere le
iniziative locali, partecipando attivamente e celebrando la lunga tradizione sportiva della cittd.
Un percorso veloce tra luoghi iconici, in un ideale parallelismo fra “la corsa” e “il mondo delle
corse” che punta a diventare un appuntamento di grande rilievo podistico e non solo. La gara
ha I'obiettivo di valorizzare il territorio con la partenza davanti al Museo Ferrari di Maranello e
arrivo a Modena in Piazza Roma, attraversando le strade dei comuni limitrofi di Fiorano
Modenese e Formigine.

Nasce sotto questi auspici la Mezza Maratona d'ltalia, dove la canonica gara sulla distanza dei
21,0975 chilometri sara affiancata da quelle su distanze minori di 10 e 5 chilometri. L'evento mira
aritagliarsi un duplice ruolo: attrattivo nel calendario del podismo italiano, ma anche festa
aperta a tutti, appassionati, famiglie e atleti, che potranno vivere una giornata indimenticabile di
sport.

| partecipanti potranno vivere cosi un'esperienza singolare e mai provata prima d'org, in quanto
avranne la possibilita di attraversare i luoghi simbolo di Ferrari, location normalmente chiuse al
pubbilico, tra cui il circuito di Fiorano, la fabbrica Ferrari e tante altre location esclusive. Un
evento che richiameré non solo i runner professionisti, ma anche tutti gli appassionati, perché
non si tratta di una semplice corsa, bensi di un‘avventura irripetibile allinsegna della Velocita e
della Passione.

Gruppo Fini in qualitd di sponsor ufficiale contribuira all'iniziativa fornendo un “dolce” omaggio
all'internc del pacco gara, che sard distribuito a tutti i 10.000 partecipanti, oltre che accogliendo
con assaggi, giochi e gadget tutti i partecipanti e i visitatori allinterno del proprio stand allestito
all'interne del Villaggio Sponsor a Maranello.

Gruppo Fini ha sempre sostenuto le iniziative che valorizzano la comunitd locale e la
partecipazione a questo evento rappresenta un’ulteriore testimonianza della sua attenzione per
il territorio e per lo sport. L'azienda condivide i valori di sostenibilitd, benessere e spirito di
squadra che I'evento incarna, contribuendo a promuovere uno stile di vita attivo, salutare e
partecipativo, in linea con un‘offerta di prodotti da sempre rispettosa di queste tematiche.

Il Gruppo Fini SpA, societd 100% italiana di proprietda di Holding Carisma, & una storica realtd
produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e
qualitd. Le Conserve della Nonnag, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali,
con la sicurezza di un grande gruppo industriale.

https://www.nonsolobuono.it
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Considerati una bandiera della eucina nazionale, | derivati del pomodoro
costituiscono un mercato abbastanza stabile, ma 'innovazione favorisce il
superamento del concetto di commeodity e valorizza le produzioni locali

e le filiere controllate.

ell'anno terminante il 27 ottobre 2024, il mercato dei derivati del pomodoro
in Italia ha raggiunto un fatturato di quasi 846 milioni di euro, registran-
do un aumento del giro d'affari dello 0,8%. Nonostante la lieve crescita
a valore, il segmento evidenzia trend di segno negativo a volume (-0,2%),
realizzando un totale di circa 440,6 milioni di chilogrammi venduti. Rispetto all'anno
precedente, la categoria ha quindi sicuramente visto un rallentamento delle vendite.
In questo contesto, il continuo aumento del prezzo medio al chilo (+1%) non ha giocato
favarevolmente, nonostante le promozioni abbiano registrato un'importante cresci-
ta d'intensita a volume (+1,5%)}, raggiungendo il 38,6% (dati NIQ, totale Italia,
Iper+Super+Liberi Servizi+Discount).

AREE GEOGRAFICHE E CANALI DISTRIBUTIVI

Le performance migliori si sono registrate nelle aree
geografiche con la sales location a volume infe-
riore. 'Area 1 e l'Area 2, che rappresen-
tano rispettivamente il 22,6% e il 13,8%

delle vendite, si sono contraddistinte per .
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Elaborazioni DM su dati NIQ, Totale talfa, lper+Super+Liberi

servizi+Discount, a.t. 27/10/2024

la crescita sia a valore che a vo-
lume (Area 1con +25% e +1,9%
e Area 2 con +1,8% e +0,9%). «Al
contrario — chiarisce Elena Pez-
zotti di NIQ -, 'Area 4, con una
sales location del 37%, e soprat-
tutto l'Area 3, che rappresenta il
26,6% del mercato, hanno influ-
ito negativamente sulle perfor-
mance di categoria. LArea 4 ha
registrato una decrescita a valo-
re dello 0,03% e a volume dello
0,9%; mentre nell'Area 3 la ridu-
zione é stata, a valore, dello 0,2% e a volume dell'1,5%. In questo caso, la modesta cresci-
ta promozionale ha impattato negativamente sull'andamento delle vendite nel Centro-
Sud». Tra i canali, i super - al primo posto per sales location a volume (41,6%) - registrano
la maggiore crescita sia a valore (+2,2%) che a volume (+0,9%). Seguendo il fil rouge delle
quote di mercato, subito dopo troviamao i discount, che contribuiscono a generare il 27,8%
delle vendite a volume, anch'essi con trend di segno positivo a valore (+1,1%) e a volume
(+0,6%). Gli iper, terzi sul podio con una sales location del 18,5%, si contraddistinguono
per le performance leggermente negative a volume (-0,2%). | liberi servizi, infine, con una
sales location del 12,1%, registrano una decrescita sostanziosa delle vendite sia a valore
(-3,8%) che a volume (-5,2%). Se per i super la leva distintiva di crescita sembra essere
l'assortimento medio (47,8 referenze, +19%), nei discount sono le promozioni ad aver gio-

catoil ruolo chiave (20,7%, +2,1%).

846 MLN/€

TREND VENDITE A VALORE (%)
@ 460,6 MLN/KG

TREND VENDITE A VOLUME (%)

Distribuzione Moderna - Gennaio - Febbraio 2025
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VERCATI | DMM

ANDAMENTO DEI SEGMENTI
«Considerando il loro contributo a volu-
me del 63,9%, - prosegue Elena Pezzotti
- le passate rappresentanc sicuramente
il segmento principale e registrano anche
un'importante crescita delle vendite sia a
valore (+3,8%) che a volume (+2,1%). Que-
sta & veicolata principalmente dall'assor-
timento medio (15 prodotti per punto ven-
dita), cresciuto nell'ultimo anno del 2,5%.
Al contrario, le polpe e i pelati/pomodaori-
ni, con una quota a volume complessiva
del 34,6%, influiscono negativamente sui
trend di categoria, registrando una fles-
sione delle vendite a valore (polpe -3,8%; :
pelati/pomodorini -3,7%) e a volume (pol- ~ SCHEDE PRODOTTI
pe -4,6%; pelati/pomaodorini -3,6%)». Infi-
ne, i concentrati, nonostante abbiano con-
tribuito a generare solo una minima parte
del totale delle vendite (15%), crescono
sia a valore (+5,8%) che a volume (+1,9%).

AGROMONTE

Nome prodotto: Salsa pronta di pomodoro ciliegino
Caratteristiche: lavorata con procedimenti naturali, ha
un basso contenuto di acidita e conserva tutto il gusto
dolce del ciliegino. La bottiglia ambrata protegge il
prodotto dalla luce.

OLTRE LIDEA DI COMMODITY

| risultati hanno premiato le imprese e i
prodotti che hanno saputo dimostrare at-
titudine all'innovazione e capacita di sod-
disfare le mutevoli esigenze dello shopper,
anche uscendo dalle logiche del prodotto
commodity. Lo conferma Chiara Spagna,
marketing manager food di Conserve Ita-

CASALASCO SOCIETA AGRICOLA/POMI
Nome prodotto: Polpa Fine

Caratteristiche: soffice e cremosa polpa di
pomodoro fresco 100% italiano, dal sapore
morbido, ideale per cucinare ragul, zuppe e salse
e per condire pizze e focacce.

Formato 2x390 g in Tetra Recart.

lia: «<Oggi il consumatore tende a conside-
rare sempre meno i derivati del pomodoro
come una commodity e chiede prodotti
con elevate caratteristiche qualitative,

CONSERVE ITALIA/VALFRUTTA

Nome prodotto: La Passata Valfrutta al Vapore
Caratteristiche: la confezione con tappo svita e avvita
impatta il 25% in meno sulle emissioni di Co2 rispetto alle
precedenti, garantendo un salto di qualitd in termini di

e T - _—_ sostenibilita. Formato brik da 500 g.
100% italiani e provenienti da un'agricol-

tura sostenibile, a filiera controllata e cer-
tificata, che esprimano salubrita e sicu-
rezza alimentare. Sono guesti gli asset su
cui puntiamo per valorizzare U'offerta dei
nostri marchi Cirio e Valfrutta». Il concet-

GRUPPO FINI/LE CONSERVE DELLA NONNA
Nome prodotto: Lampomodoro

Caratteristiche: solo pomodoro dell'Emilia-Romagna.
Elevata qualita e consistenza ricca per un prodotto @‘5

buono “come fatto in casa”. Formato da 700 g. {

20
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to di "de-commaoditizzazione" & centrale
anche per un altro brand storico italiano.

IL PUNTO DI VISTA DELLA

«Negli ultimi anni si & ampliata offerta di
conserve di pomodoro premium - sotto-
linea Pasquale Petti, direttore generale
di Italian Food - Gruppo Petti -. | risultati
premiano le proposte attente alla guali-

DISTRIBUZIONE: TODIS

Una crescita sia a valore che a volume.
Sono offime performance quelle che Todis
vania in questo mercato. <l risultati miglio-
ri della categoria riguardano le polpe e

le possate — dichiara Andrea Diotallevi,
buyer derivati del pomodoro e conserve
vegetali dell'insegna —. Rispetto ai volumi,
& inferessante soprattutto 'andamento dei
concentrati, Fatta sempre B

salva la nostra attenzione
alla convenienza, i risulfafi
riscontrati finora ci fanno
prevedere che le principa-
li opportunita si debbano
cogliere con i prodotii di
foscia medioalio. Abbio-
mo infenzione di ampliare la nostra offerta
in questo comparfo, non solo rispetio al
numero di referenze, ma anche sul fronte
del packaging, in una logica di crescente
attenzione alla sostenibilitas.

ta e all'origine della materia prima, come
quelle con il nostro marchio Petti, capa-
ci di soddisfare un numero crescente di
consumatori esigenti. In primis contano la
trasparenza e la tracciabilita dei prodotti,
con una particolare attenzione alla pro-
venienza regionale della materia prima.
Un'altra tendenza importante e la diversi-

L’IMPORTANZA DI UN DIALOGO COSTANTE

Specializzata sopratiutio in private label, La Doria ha una strategia di comunicazione B2b. E
quindi principalmente ai retailer che si rivolge, con l'abiettivo di promuovere i valor aziendali,
evidenziando la qualita dei suoi predott, il controllo di tutta la filiera produttiva e I'impegne nel
realizzare uno sviluppo sostenibile. «Partecipiamo ai principali eventi fieristici internazionali e
utilizziamo canali tradizionali come la stampa di seffore speciclizzata — spiega Diodato Ferraioli
—. Prestiamo inolire un'attenzione particolare ai canali digitali, curando con precisione i con-
tenuti istituzionali frasmessi atiraverso i sifi web e i social media. Grazie a iutfi questi sirumenti
ulilizzati sinergicamente, riusciamo a mantenere un dialogo costante con i nostri target e gli
stakeholders.

DM MAGAZINE 21
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Peso canali e trend a valore (96)

Iper Super Liberi Servizi Discount

ficazione, che comprende L'offerta di linee gourmet e biologiche, ma anche l'attenzione al
packaging. Un contesto, questo, che avvantaggia i marchi che, come il nostro, puntano sul-
la qualita, investono su una forte brand identity e sono capaci di fidelizzare il consumatore
e di uscire dalle dinamiche di mercato delle commodity». Pur confermando che tra le stra-
tegie per differenziarsi e fidelizzare il consumatore vi & la valorizzazione della provenien-
za e l'attenzione alla filiera, Lorenza Baretti, brand manager di Le Conserve della Nonna
- Gruppo Fini, ricorda che la percezione della categoria come commodity non & del tutto
scomparsa: «Per Le Conserve della Nonna utilizziamo esclusivamente pomodoro dell'E-
milia-Romagna raccolto a poca distanza dallo stabilimento, offrendo la garanzia di una
filiera corta e controllata, e puntiamo sulla qualita del prodotto finito grazie a un processo
produttivo che consente di ottenere consistenze particolarmente dense e corpose. Tutta-
via, non dobbiamo dimenticare che
sitratta pur sempre di un comparto
percepito ancora spesso come una
commodity, quindi la leva prezzo
e le promozioni restano di fonda-
mentale importanza».

CRESCE LATTENZIONE ALLA
SOSTENIBILITA AMBIENTALE

E SOCIALE

Miriam Arestia, responsabile mar-
keting di Agromonte, evidenzia
ulteriormente la presenza di una
domanda sempre pil consapevole
e selettiva, senza dimenticare la

Distribuzione Moderna - Gennaio - Febbraio 2025
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INIZIATIVE PROMOZIONALI MIRATE
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SCHEDE PRODOTTI

ITALIAN FOOD/PETTI

Nome prodotto: La Completa - Passata ai 6 pomodori
Caratteristiche: I'unica passata ottenuta dalla selezione
dei migliori pomodori provenienti dalle 6 regioni italiane
che, per tradizione, coltivano l'eccellenza dell'oro rosso.

LA DORIA

Nome prodotto: Pelati

Caratteristiche: pomodori coltivati in Italia, raccolti al
culmine della maturazione e pelati delicatamente

al vapore, salvaguardando gusto e profumi del
pomodoro fresco.

PRINCES ITALIA/NAPOLINA

Nome prodotto: Napolina Chopped
Caratteristiche: pomodori coltivati in Puglia,
con un impegno costante verso la sostenibilita
e garantendo la tracciabilita lungo tutta la filiera
del pomodoro pugliese.

24
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. Nonostante il focus sempre pit spinto sull’originalita della materia prima e
: sulla filiera, le attivitd promozicnali rimangono un importante driver d'acqui-
sto, una leva a cui nessuno pud sottrarsi, nemmeno un’azienda con una forte
brand identity come Petti, che nel 2025 festeggera il Centenario del marchio.
«ll nostro impegno — chiarisce Pasquale Petti — & quello di pianificare iniziative
promozionali mirate e corrette, che diventino in primis un veicolo pubblicitario
per far provare e apprezzare i prodotti. Nel corso del prossimo anno, inoltre,
abbiamo in serbo tanti progetti per onorare |a storia della nostra famiglia, che
: da un secolo ha saldamente in mano le redini delle aziende del Gruppo Petti».

seceeeVREPROIRRERERRODERDE

necessita di curare l'equilibrio nel
rapporto qualita-prezzo. «l consu-
matori — spiega la manager — sono
alla ricerca di soluzioni sostenibili
e spingono il settore verso pratiche
ecologiche e linnovazione di pro-
dotto. La materia prima d'eccellen-
za, che rispetta criteri di tracciabilita
e trasparenza, & un fattore decisivo
per la scelta d'acquisto e sono pre-
miate le aziende che si impegna-
no in pratiche etiche e sostenibili».
Tra questo tipo di aziende c'& anche
Princes Italia, recentemente entrata
a far parte del Gruppo Newlat. Con-
tinuiamo a investire in progetti e
collaborazioni con associazioni che
condividono con noi l'importanza di
generare valore positivo nelle co-
munita in cui operiamo - sottolinea
Gianmarco Laviola, amministratore
delegato di Princes Italia -. Valoriz-
ziamo la filiera etica del pomodoro
pugliese grazie alla realizzazione di
alleanze con organizzazioni che si
battono per la tutela dei diritti umani
e con i nostri partner commerciali e
sul campo».
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NUOVI PACK PIU LEGGERI ED ECO-FRIENDLY
Sul fronte della sostenibilita ambientale un aspetto di crescente rilie-
vo, in questo come in molti altri settori, riguarda il packaging.
Lo evidenzia La Doria, azienda specializzata nella produ-
zione conto terzi. «Tra le innovazioni a cui i consuma-
tori attribuiscono sempre maggiore importan-
za - chiarisce Diodato Ferraioli, chief
commercial officer di La Doria —non
c¢i sono solo le nuove ricette, ma
anche i packaging pi0 atten-
ti alle esigenze di salvaguardia
ambientale. Noi siamo in grado di
prestare particolare attenzione a que-
ste tipologie di esigenze e di offrire cosi
ai nostri clienti prodotti che valorizzano l'offer-
ta». Anche Roberto Morelli, direttore vendite Pomi e
De Rica Italia, brand di Casalasco Societa Agricola,
considera che |'attenzione alle confezioni possa co-
stituire un elemento decisivo. «Sul piano dei pack si
stanno progressivamente riducendo le grammature
- osserva Morelli - e sono sempre piu premiati i for-
mati in brick, grazie alla loro versatilita e alla facilita di
smaltimento. Italianitd e genuinita della materia prima
restano comungue il requisito pib importante nell'orien-
tare le scelte dei consumatori, al quale si affiancano le piU
recenti preferenze per determinate tipologie di pomodoro e
'attenzione alla regione d'origine»m

PESO SEGMENTI E TREND A VALORE (%)

PASSATA POLPA PELATI E POMODORINI CONCENTRATI
364 +3,8 238 -38 14,9 3,7 49 +58

Elaborazioni DM su dati NIQ, Totale italia, lper+Super+Liberi servizi+Discount, a.t. 27/10/2024
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GUIDA BUYER

conseroe

Passate di pomodoro, ma anche specialita
a base di verdure, olive, funghi,earne e
pesce. Le svariate referenze presenti in
Gd e nel normal trade vantano un alto
contenuto di servizio. | prodotti proposti
sono sempre pil sostenibili, innovativi e
realizzati con materie prime dafiliera.

GROCERYZCONSUMI #2 - FEBBRAIO 2025

IL MERCATO DELLE PASSATE DI POMODORO

In Italia, nel 2024, sono stati venduti quasi 313 milioni di chili di passata di pomedore, per un controvalore di oltre 501 milioni di euro. | dati, registrati
pubblicati da Circana, vedono una crescita anno su anno dello 0,8% a volume e dell'1,4% a velore. La vendita nelle bottiglie di vetro & lo zoccolo duro del
comparto (pil di 284 milioni di chili di passate sono vendute infatti in vetro). Seguono, ma da lontano, le vendite in brick (quasi 28 milioni di chili, con una
crescita del +3,7% a volume e del +4,6% a valore) e quelle in lattina (545mila chili, con un significativo calo, nel 2024, del -15,5% a volume e del -17,9% a
valore).

Sul fronte dei canali di vendita, il 52,6% dei velumi & venduto nei supermercati e il 24,1% nei discount. A seguire, gli iparmercati con il 7,8% e il canale tra-
dizionale con il restante 4,3%. Interessante il dato che emerge sull'allocazione delle vendite di passate di pormodoro nelle aree di vendita: la parte del leane
la fa il Sud Italia (41,2% a volume e 36,9% a valore)

Secondo i dati pubblicati da Circana. inoltre, | principali player del mercato sono: Mutti, Conserve Italia e Star. Insieme coprono a valore il 43,4% del mer-
cato. La Private Label, invece, riveste il 27,6% del fatturato del comparto.

MERCATO - Allocazione nei Canali e nelle Aree
AT Dicembre 2024

MERCATO - Dimensioni e trend del Mercato

Totale Italia {inel Discount) = AT Dicembre 2024

Vendite Var. %
in Valore Vendite in

Volume

Passata di pomodore  312.838.293 0,8% 501.477.272 1.4% Totale Italia mo vawem 312.838.293 100,0 501.477.272

~ Botuiglia/vaso 284.383128 05% 468341634 1.2% — Nord-Ovest 67324060 25 18662241
— Brick 27910675 3, 7% 32627524 4.6% — Nord-Est o, 4072100 130 74669658
~ Lattina 544,480 -15,5% 50813 -17,9% — Centros Sardegna 243 122970803
_— P— Sud 412 18574568
Ipermercati 24.465.237 78 41424372 83
Supermercati 164.602.319 52,6 56,3
Mercato - Ranking dei Produttori a valore Lsp 223 2 n2 nz
Totale Italia (incl Discount) — AT Dicembre 2024 i o — Tradizionale e 13397641 43 59200 4.4
Discount 75,474 985 241 96747437 193
1-— MUTTI 1 primi tre produ:tori coprono a
2 CONSERVE ITALIA valore i 43,4% del mercato,
2 —STAR PL:27,6%

2 6 onke: Ciscana, AT Dicembre 2024 wnke: Circana, AT Dicerrbr
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. PASSATA DI POMODORO . CONSERVE DI POMODORO . 'CONSERVE DI VERDURE/OLIVE/LEGUMI/FUNGHI . 'CONSERVE ANIMALI -
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NOVA FUNGHI F.LLISACLA SAPORI =
www.novafunghi.it https://www.sacla.it/ v fateortadeiaport it a
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Pasta & Bruschetta carciofi Caponata di melanzane sfizioli Sacla peperoni Caponata siciliana Fattoria dei sapori g
lsa ai carciofi, deliz ] Ricetta della tradizione siciliana, con Jna guste ) ella  Sfiz 280 gr O
e autent o fo fre E melanzane fritte, sedano fresco, cipolle, wcla: pepel Jecurata Una Y alit $/
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ZUEGG

Performance positive per la nuova linea Zero Residui 100% da Frutta

Secondo le cifre diffuse da Zuegg,
l'azienda chiude il 2024 con una
performance positiva nella categoria
confetture, in crescita sia a valore sia a
volume.

E stabile il core business, rappresentato
dalla linea | Frutteti di Oswald Zuegg,
dopo impennata registrata nel 2023,
mentre sono ottime le performance nel
segmento light Zero Zuccheri Aggiunti e
della linea Zero Residui 100% da Frutta,
sette nuove referenze che rispondono
alle esigenze di un mercato sempre

pit attento alla qualitd, al gusto e alla
sostenibilita di prezzo.

‘Il mercato delle confetture sta seguendo
due tendenze principali - spiega Andrea
Signorini, Direttore commerciale Zuegg
-. Da una parte si conferma ancora la
crescita a doppia cifra del segmento
light, allinterno del quale i consumatori
sono costantemente alla ricerca di profili

TOP Fini - Le Conserve
PLAYERS della Nonna
Fatturato

claneto () 100 min (2024)

Le Conserve della

Marchi Nonna, Fini

. Gdo 65%, Normal
Canali trade 20%, Export 15%
Top SKU

2y
e

o

Le Conserve della
Nonna confettura di
prugna dellEmilia-

Romagna

-}

16
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nutrizionali equilibrati e poco calorici;
dallaltra parte, continuano a essere
protagoniste le referenze caratterizzate
da alta qualita e trasparenza”

Da qui emerge l'esigenza di prodotti che
da un lato soddisfino il palato, dall'altro
rispondano a valori di sostenibilita e
salute

In questo contesto la volonta di Zuegg
e di garantire al consumatore un'offerta
differenziata che preveda sempre
uguale attenzione sia verso la qualita
delle materie prime e del prodotto
finale sia verso le esigenze e il gusto di
tutti i consumatori, o prezzi sostenibili.
“Le opportunita per il prossimo futuro

- sintetizza il Direttore commerciale -

Andrea Signorini, Direttore commerciale Zuegg

sono essenzialmente tre: rinforzare il
portafoglio del nostro core business,
accelerare linnovazione (anche fuori
cctegorio) e sviluppare le vendite
allestero”

La linea core | Frutteti di Oswald Zuegg ha mantenuto
un trend stabile, confermando I'apprezzzamento dei
consumatori per la qualita e la trasparenza

54 min (2023)
Hero, Hero Light, Hero
di Stagione, Corny

Gdo 78%, Normal
trade 5%, Horeca 15%,

Le Bonta —
Hero Rtalia Chiaverini & C.

27 min (2024)

Fratelli Chiaverini
Firenze

Gdo 95%, Specialty
stores/Normal

Online 2% trade 5%

e

F.lli Chiaverini
confettura extra di

Hero Light more di rovo selvatico

roop [ N.2 FeeErAIO 2025

13

255 min (2024)
Luxardo, Aromia, Drioli

Dettaglio specializzato,
Horeca, Pasticceria

Luxardo Menz&Gasser

279 min (2023;
fonte repar:uziende)

MenzéGasser

Gdo, Horeca,
Pasticceria, Industria

Luxardo Amarascata
- confettura extra di

Edel, confettura extra

Marasche albicocca
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VALSOIA - SANTA ROSA

Santa Rosa punta sulle confetture a ridotto contenuto calorico ;

Valsoia ha chiuso il 2024 con una leggero
crescita dei volumi rispetto al 2023
coerente con il trend di mercato della
categoria confetture, e una sostanziale
tenuta delle quote di mercato a volume e
valore. "Le confetture sono un mercato a
vocazione tradizionale dove marca, qualita
e bonta sono elementi imprescindibili

per il consumatore - afferma Lorenzo
Vannucci, Marketing manager Italia
divisione food Valsola -. In questo
contesto, il trend che maggiormente

si @ consolidato nellultimo periodo @
quello relative al consumo di prodotti a
ridotto contenuto calorico. Santa Rosa
compete in questo segmento con una
linea dedicata, Santa Rosa Zero, priva di
zuccheri aggiunti, che ci sta dando ottime

NOVITA
DI PRODOTTO

Agrisicilia
Zero zuccheri arancia
rossa Igp

Linea di marmellate
edulcorate con
dolcificonti naturali
come isomalto ed
eritritolo, prodotta
con agrumi del
territorio siciliano con
pochissime calorie

propositon

Posizionamento Medio-alto
In commercio da Novembre 2024
Formato 240 g

18
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Composta biologica

soddistazioni per consumatori attenti a
queste caratteristiche, che possono cosi
trovare la qualita che contraddistingue
la nostra marca anche in una versione
a ridotto contenuto calorico. Sempre
con un occhio alle diverse esigenze-
richieste dei consumatori abbiamo
inoltre appena presentato la nuova linea
Santa Rosa Fibra e Frutta che completa
la nostra proposta e porta sullo scaffale
una novitd coerente con la categoria,
ma con un posizionamento pit moderno,
reinterpretato dal nostro brand. Nel

2025 ci focalizzeremo sul perfezionare la
distribuzione delle confetture classiche
alle quali andremo, sempre di pid, ad
affiancare le linee Santa Rosa Zero

€ Santa Rosa Fibra e Frutta. Stiamo

S sdirhe .
e, L
T |

S 4
-/

Darbo
Confettura di mirtilli

Conapi - Mielizia
neri

Bio fichi e limoni

Ricetta ‘clean label
con pochi ingredienti:
frutta (50%)
zucchero, succo di
limone concentrato
e pectina. Frutta
di prima qualita
riscaldata lentamente

di fichi e limoni,
provenienti da
Puglia e sicilia,
con il 72% di frutta
senza laggiunta di
addensanti e pectina,
dolcificata con succo
duva e miele

Premium Medio-alto
Giugno 2024 Ottobre 2024
250 g 225¢g

roop [J N2 FeBBRAIC 2025

inaltre pensando ad alcuni interventi di
aggiornamento del packaging oltre che
a piccole ottimizzazioni delle formulazioni,
per essere sempre allineati ai gusti e alle
esigenze dei consumatori. Infine stiamo
valutando la possibilita di estendere
ulteriormente la gamma Santa Rosa Zero
attualmente in portafoglio”

Peril 2025, I'azienda
prevede di ottimizzare
la distribuzione el
packaging, considerando
anche I'ampliamento
della gamma
Santa Rosa Zero

Fini -

Le Conserve della
Nonna
Confettura con pesca
di Romagna igp

Le Bonta -
Chiaverini & C.
Confetture extro

5 gusti (more,
albicocche, pere,

Frutta regionale Igp, marronl. nocciole

7% o fruttq nel formato tubetto in
alluminio
Premium Medio-alto
Ottobre 2024 Gennaio 2025
3309 180 g

42
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CONSERVE ITALIA

FQOD

CONDIMENTI * SUGHI |

Una filiera di qualita interamente italiana

| consumatori premiano | prodotti che
uniscono la qualitd delle materie prime
allalta componente di servizio. In questo
contesto, Conserve Italia - gruppo
cooperativo che detiene il marchio storico
Cirio - pud fare affidamento sul pomodoro
100% italiano dei soci agricoltori della
propria filierq, coltivato nelle zone pit
vocate ditalia [Emilia—RDrnugna, Toscana,
alto Lazio e Puglia) dove le condizioni
pedo-climatiche dei territori esaltano le
caratteristiche delle materie prime, che
vengono sottoposte a lavorazioni poco
impattanti che ne conservano le peculiarita
originali di freschezza e sapore. "Per questo
motivo, con lobiettivo di stimolare un
consumatore attento allautenticita della
materia prima e alla ricerca di prodotti
qualitativamente elevati - dichiara Chiara
Spagnao, Marketing manager food

TOP

D&D Italia -

Conserve Italia - stiamo consolidando

il lancio della linea sughi pronti Cirio con
datterino 100% italiano. E la prima linea

a essere completamente composta da
referenze che contengono il pomodoro
datterino, introdotto per arricchire il

gusto in tutte le ricette”. Nel mercato dei
sughi Uht base pomodoro, anche nel
2024 Cirio mostra un trend di crescita
rispetto allanno precedente, sia a valore
(+2.8%) sia a volume (+14%), secondo i
dati Circana a.t. ottobre 2024 totale Italia
i+s+ls. Oltre ai sughi pronti, Cirio presenzia
la categoria con le salse pronte da pelato
e da datterino di Puglia, una linea che si
differenzia dalle altre tipologie di salse

MIMESI

diffusione:40000

Chiara Spagna, Marketing manager food
Conserve Italia

pronte sul mercato perché & realizzata con
pomodori 100% pugliesi, raccolti al giusto
grado di maturazione e lavorati in poche
ore per preservarne lo naturalita e la
freschezza del gusto.

“Stiamo consolidando il lancio della linea sughi pronti
Cirio con datterino 100% italiano”

PLAYERS Conserve Italia D'Amico De Cecco F.lli Polli Formec Biffi Gruppo Fini
ratsurato 1200 min (2023) = 80 min (2024) 637 min (2023) 190 min (2023) 157 min (2024) 100 min (2024)
azienda (€)

b D'Amico, Logro, R—
Cirio, Joll . Biffi, Biffi Linea Le Conserve della
Moreat Colomboy\i Monlgg%ODega, Setced Poll Professionale Nonna, Fini
Gdo 95%, Normal
Gdo 79% X Gdo 65%, Normal
4 Gdo, Horeca, firetig trade e Horeca Gdo 65%, Horeca X
Canali Retail, Export Online I'Elcaoa:lsner\.u::e 13%, 4%, specializzati e 36% trade 10%, Export
jormal trade 8% i 25%
online 1%

——

Top SKU

Ragl di carne
Cirio con datterino
100% italiano

122
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Sugo con olive
leccino e capperi

4 Delenn

+ BASIL)

Sugo al basilico olive

Foob [ M. GENNAIO 2025

15

Ragu vegetale di

i
i

Ll

Condoro - Le
Conserve della
Nonna

Sugo fresco ai 4
Formaggi
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FQOD

FINI - LE CONSERVE DELLA NONNA

Si fa largo a scaffale
il made in Emilia-

Romagna

Lorenza Baretti, Brand manager Le Conserve
della Nonna

Nel 2024 le confetture Le Conserve della
Nonna hanno registrato andamenti

positivi con incrementi distributivi e
rotazioni in crescita. "Ci poniamo l'obiettivo
dellalta qualitd, sia per la selezione delle
materie prime sia per la lavorazione
Proponiame infatti una gamma realizzata
esclusivamente con frutta della nostra
regione, l'Emilia-Romagna, raccolta a pochi
km dallo stabilimento - spiega Lorenza
Baretti, Brand manager Le Conserve
della Nonna - e con altissime percentuali
di frutta (prugna, ciliegia, pera, amarena,
pesca e mela cotogna). Accanto alle
confetture 'emilione’, presentiamo altri gusti
piu tradizionali come albicocca, fragola

e arancia, sempre realizzati con frutta e
zucchero 100% italiani, una percentuale

di frutta tra le piu alte del mercato e un
processo produttivo tradizionale. La scelta
di utilizzare solo materie prime regionali

o comunque italiane ci distingue dalla
concorrenza, ma ci espone a problemi di
reperibilita e oscillazione dei costi in caso di
stagioni non favorevoli. Per il 2025 vogliomo
perd mantenere questa promessa e
ampliare l'offerta di frutta regionale, oltre
che proporre nuove gamme”.

16
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GRUPPQ FINI

FOOD

CONDIMENTI » SUGHI

Ampliamenti di gagmma per vegetariani

e flexitariani

La categoria dei sughi Uht per il brand Le
Conserve della Nonna sta performando in
modo ottimale, con andamenti superiori
alla media del mercato, sia a valore sia a
volume (+7.3% valore, +2.3% volume, fonte
Circana i+s+Isp ytd set. 2024), grozie sia
ad allargamenti distributivi che a nuovi
lanci di prodotto. “Crescono in particolare
le rotazioni dei sughi principali, segno di
una fedelta da parte del consumatore —
spiega Lorenza Baretti, Brand manager
Le Conserve della Nonna-Gruppo Fini -
che riconosce la nostra qualita e acquista
i prodotti anche fuori promozione. Da
sempre, infatti, diamo grande importanza
alla selezione della materia prima. Per i
nostri sughi utilizziamo esclusivamente
pomodoro dellEmilia-Romagna, coltivato
in prossimita del nostro stabilimento

di Ravarino (Mo), oltre che processi

TOP
PLAYERS tabona
Fatturato
adlonda (€) 1.228 min (2024)
Marchi Bella Parma, Althea
Canali Gdo 100%
Top SKU

 Basitico |

Bella Parma sugo al
basilico

Food - Febbraio 2025

27 min (2024)

| Toscanacci, Nuova
Terra, Flli Chiaverini

Gdo 95%, Online 5%

Ragu di Cinghiale

produttivi che ricalcano la produzione
casalinga. Oggi il consumatore di sughi
pronti cerca prodotti alternativi ai classici
a base pomodoro per variare il mend
settimanale. In quest'ottica abbiomo
ampliato la gamma di raga dove accanto
ai classici bolognese, salsiccia, speck
con funghi champignon e porcini =
aggiunge Lorenza Baretti - proponiamo
il ragl di verdure grigliate 100% vegetale.
In questo modo abbracciamo anche

un pubblico vegetariano/flexitariano,

per offrire alternative alle carne. Pochi
mesi fa abbiomo poi lanciato il raga di
tonno, realizzato con un'alta percentuale
di tonno e un pizzico di acciughe. Inoltre

Lorenza Baretti. Brand manager Le Conserve
della Nonna

stiamo finalizzando per il nuovo anno
una gomma di condimenti a base di
verdure, altamente versatili da usare non
solo per un primo piatto, ma anche per
accompagnare secondi di carne, pesce e
bruschette’.

“ll consumatore cerca prodotti alternativi ai classicia
base pomodoro per variare il menu settimanale”

Le Bonta Mutti

665 min (2023)

Mutti

Retail 79%, Catering
2%

Ragu alla Mutti 100%
vegetale

roop [§ N GennaIo 2025
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Gdo 32%, Food service

Pastificio Giovanni

goka Rana

40 min (2024) 1.320 min (2023)

Nowva, Compar, Si con

gusto Giovanni Rana

Gdo, Online

55%, Industria 13%

(B

Funghi con porcini Sugo alla bolognese

123

Pag. 05/ 06



RASSEGNA STAMPA EDITORIALE CARTA STAMPATA

Febbraio 2025

30/01/2025
Pag. 128 N.1 - gennaio 2025

LA DORIA

FCOD

CONDIMENTI » SUGHI I

Il formato in cartoncino risponde alle richieste

di sostenibilita e praticita

Operando principalmente nella
produzione conto terzi, La Doria

pone grande enfasi sullascolto delle
richieste del mercato, per cogliere
nuove tendenze e tradurle in soluzioni
su misura per i clienti. "Per questo
investiomo continuamente in ricerca e
sviluppo - dichiara Diodato Ferraioli,
Chief commercial officer La Doria -
con l'obiettivo di selezionare ingredienti
mirati e sviluppare ricette che rispondano
alle esigenze di un pubblico sempre

piu esigente e orientato a sperimentare
nuovi sapori. Il nostro formato principale
@ costituito dai vasi in vetro disponibili in
diverse dimensioni, che rappresentano
una scelta tradizionale e apprezzata dai
consumatori. Tuttavia, in linea con le

ALY Sh
P AR
RGNS )

—

i

—
—

NOVITA \
DI PRODOTTO 44
1,.“,;‘:'5:.:‘\‘\1”
118 ot

i

Buona Compagnia
Gourmet
Sugo al parmigiano

Con il 35% di
Selllng Parmigiano Reggiano,
proposi senza conservanti
aggiunti
Posizionamento Premium
In commercio da Luglio 2024
Formato 180 g

124
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100% made in Sicily,
senza conservanti
e additivi chimici,
pronto in 5 minuti

esigenze di innovazione e sostenibilité,
abbiamo introdotto una nuova gamma
di sughi pronti confezionati in combibloc
(cartoncino). per un retailer dei Paesi
Nordici. Una novitd che ha segnato
un'evoluzione significativa in quel
mercato, dove la categoria era dominata
esclusivamente dal vetro”.

Per La Doria il formato in combibloc

offre ai clienti un miglior rapporto
costo-beneficio, mantenendo inalterate
le caratteristiche organolettiche del
prodotto, e risponde sia alle richieste

di sostenibilita sia a quelle di praticitd.
“Linnovazione & il fattore che distinguerda
le aziende del settore, anche per il nostro
modello di business fortemente orientato
alle private label. Nel 2025 continueremo

i CAMPODORO

AL 1

Pli'l]{ﬂiilu
-

Campo d'Oro
Sugo al pistacchio
con ricotta fresca

D'Amico
Salsa di olive nere

Condimento versatile
dal sapore deciso,
ideale per arricchire
primi piatti, crostini e

aperitivi
Mainstream Premium
Maggio 2024 Giugno 2024
290 g 130g

roop [ N Gennaio 2025
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Diodato Ferraioli, Chief commercial officer
La Doria

a innovare - aggiunge Ferraioli -
operando su diversi fronti, Investiremo
nei prodotti, con una ricerca continua

per individuare gli ingredienti necessari
alla creazione di nuove ricette e varianti
e focalizzeremo ancora di piu la nostra
attenzione sulla ricerca di packaging
sostenibili”

F.Polli
Ragu vegetale Gruppo Fini
di peperoni e Ragu di tonno Le
melanzane Conserve della Nonna

Ricetta con alta % di
tonno, sapore intenso,
texture casereccia,

Con peperoni italiani
provenienti da filiera
certificata e polpa di

ciliegino senza addensanti
Medio alto Medio alto
Aprile 2024 Novembre 2024

Confezione da 2
vasetti monoporzione
da9g

180 g
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DISTRIBUZIONE
MODERNA

Il primo guotidiano anline sulla GDO

VIDEO TGDO PODCAST DM MAGAZINE PL MAGAZINE SPECIAL

#MARCA2025

Il premio Quality Award torna in tv

= redazione

Il premio Quality Award torna in tv. Dal 2 al 22 marzo 2025, infatti, riparte su Discovery la
campagna televisiva relativa agli spot pubblicitari sui prodotti di qualita premiati dai consumatori
italiani con il Quality Award 2025, il premio di qualita che quest'anno festeggia i suoi primi 10 anni.
Lo scorso dicembre sono stati ufficializzati tutti i nuovi prodotti di qualita nel corso di una serata di
galain uno dei palazzi pitl prestigiosi di Milano, a cui hanno preso parte il management delle
aziende premiate, la stampa e i partner del premio.

Da quel momento ha preso il via la prima leg televisiva degli spot Quality Award on air fino alla fine
di gennaio su Sky e Discovery.

Ora la comunicazione del premio riparte con la tv: gli oltre 60 prodotti di questa edizione, premiati
per la loro alta qualita, si alterneranno a tutto schermo, a partire da domenica 2 marzo, attraverso
un'importante pianificazione di passaggi in tutte le fasce orarie, per tre settimane su Home &
Garden tv, uno dei canali di Discovery pit visti e con un alto gradimento da parte del target
consumer trai 25 ei50 anni. Tra i prodotti premiati ci sono le passate, i sughi e le confetture de
Le Conserve della Nonna, il pane morbidissimo senza crosta Pan Piuma, le patate a uso culinario
Ruggiero, i pomodori pelati e i datterini La Rosina, la pasta Armando e la linea di alimenti
monoproteici per cani e per gatti Monge, che saranno on air con degli spot dedicati.
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Notizie Cosafareincitth Zone = Q

EVENTI I SPORT

A Campogalliano raduno di runner: torna la
sesta edizione della gara "10mila della Bilancia"

T

DOVE
Palazzetto dello Sport
ia Mattei 15

Campogalliano

PREZZO

QUANDD
Dal 02/03/2025 al 02/0372025
partenza alle 5:30

ALTRE INFORMATIONI

15€, 20€ se ci sl iscrive direttamente la matting della Sito web diecimiladelabilancia.it

gara

Redazione

D omenica 2 marzo, con partenza alle 9:30 da Campogalliano
(MO, si terrd la VI Edizione della 1omila della Bilancia, una
delle competizioni su strada pil apprezzate dai runner modenesi e
reggiani. La gara si svolgera sulla distanza dei 10 km, offrende
un'esperienza sportiva di alto livello. Gli organizzatori prevedono la
partecipazione di oltre 300 atleti provenienti da tutto il Nord Italia,
confermando il grande interesse per questo evento. A rendere ancora
piil attrattiva la competizione sono le ricche premiazioni, che
vedranno sul podio i primi 3 atleti assoluti e i primi 3 di ogni categoria,

Anche il pacco gara rappresenta un forte incentivo per i partecipanti.
Al suo interno, gli atleti troveranno prodotti di alta qualita, come i
Wafer Cabrioni, le Confetture de Le Conserve della Monna e gli
integratori Nutrileya, olire a gadget tecnici come uno scaldacollo e una
T-shirt, perfetti per accompagnare gli allenamenti.

1l tracciato, noto per essere estremamente performante, & composto da
un anello asfaltato di 2 km da ripetere cingue volte, perfetto per chi
punta a migliorare il proprio record personale, 1] Palazzetto dello Sport
di Campogalliano sara il punto nevralgico dell’evento, garantendo
servizi di alta qualita: ritiro pettorali e pacchi gara, deposito borse
custodito, spogliatoi con docce, punti ristore, area premiazioni. Il
record maschile della competizione & stato stabilito nel 2024 da
Lorenzo IAltri con un crono di 31:42, mentre quello fernminile
appartiene a Christine Santi, che fermd il tempo a 35:32.

‘Tra le novita pin coinvolgenti di questa edizione, spicea la presenza di

1 Cecco, storico Resident del Vox Club di Nonantola, Le sue sonoritd

rock contribuiranno a creare un‘atmosfera carica di energia, rendendo
I'esperienza di gara ancora pit emozionante per atleti e pubblico.
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International Press Life

Il blog ufficiale di Carla Cavicchini = Paomaplica

Home

Il Gruppo FINI alla Mezza

Maratona d’ltalia

Pubblicato il 15 Marzo 2025 da CarlaCavicchini

Il Gruppo Fini ai nastri di partenza con due maratone, una podistica e una al risparmio:

Gruppo Fini partecipera come
sponsor ufficiale alla prima edizione
della Mezza Maratona d’ltalia il 30
marzo 2025, confermando il suo
impegno a sostenere le iniziative locali
e celebrare la tradizione sportiva di
Modena e Maranello. L'evento, che
include gare su diverse distanze

(21,0975 km, 10 km, 5 km), avra un percorso che unisce simbolicamente il mondo delle

corse automobilistiche e quello podistico, con partenza dal Museo Ferrari di Maranello e

arrivo in Piazza Roma a Modena. L'obiettivo & valorizzare il teritorio e creare una festa

inclusiva per atleti, famiglie e appassionati di sport. Gruppo Fini condivide i valori di
sostenibilita, benessere e spirito di squadra dell’evento, promucvendo uno stile di vita

attivo e salutare. La partecipazione rafforza il legame con la comunita locale e la storicita

del brand, legato alla citia di Modena, dove I'azienda & nata nel 1912.

Actuista 2 pradensl
La Conserve faa Nenta

thuono #
100"
soesa 1003

Sabbanamentl anse
“corsh o cucina

Dal 31 marzo al 29 giugno 2025 Le
Conserve della Nonna lancia un
concorso dedicato al consumatori,
Ogni settimana, sara possibile vincere
un buono spesa da 100€
acqguistando due prodotti del brand e
caricando lo scontrino sulla pagina
web dedicata. Cinque fortunati
vincitori si aggiudicheranno un corso
annuale di cucina su Club Academy,
la piu grande scuola di cucina &
pasticceria online in Italia, con corsi
tenuti da chef stellati. Nei weekend,
alcune sedi selezionate di ipermercati
ospiteranno isole promaozionali con
degustazioni e assaggi.
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Market

Il Gruppo Fini < con”Le Conserve

della Nonna” - alla Mezza Maratona
d’Italia!

GiL

Il serritorin chiama e Gruppo Fini risponde con enfusiasme prendendn parke come spansor ufficiale alla prima edizione della Mezza Maratona
d'Italia, organizzets da Master Group Sport con il supperte lecnice-sportre da parle dell ASD La Fratellanza 1874, che si svolgers i prossimo
30 marzo tra Maranello & Modena. La storica azienda modenesa riconferma cosl |a volontd di sostensre le iniziative locali, parfecipando
atfivamants alla | sdiziona dall'iniziativa @ celabranda la lunga radiziona spadiva dalla cita

Un percorsa velooe tra luoghi iconici, in un ideale parallelizme fra “la corsa™ 2 “il monde delle corse” che punta a diventare un appuntamente di
grande rilieve podistics & non solo. Le gara ha Fobietiive di velorizzare il ferritono con | parbenza daventi ol Museo Ferrari di Maranello = arrive
a Madena in Plazza Roma, atvaversando |e stradae dei comuni limitredi di Flerane Modenese & Farmigine.

Mascs sotto quasti suspici b Mezza Maratena d'italia, dove la canonica gara sulla dissanza dai 21,097 chilometri sard affiancats da quelle su
distanze minori di 10 & 5 chilometri. U'everio mira a ritaghiarsi un duplice ruolo: asrattive nel calendario del podisma ifaliane, ma anche festa
aperta a futhi, sppassionals, famiglie e sleli, che polranne vivere una giormats ndimentcabile di gport & un'esperienze sngolae & mai provats
prima d'ora, in quante avranno b posaibilitg di atraversars | luoghi simbole i Ferearl, location normalments chivse al pubblics, ta cui il drcuite
di Fierana, la fabbrica Ferrari & tanta altra location asclusive, Un evanta che richiamerd nen solo i runner professionisti, ma anche trmi gli
appassionati, perché non si fratta di una semplice corsa, bensi di un'swentura iripetibile all insegna dells Velocita e della Passione.

Gruppo Fini, in qualith di sponsor ulficiale, eontribuica all iniziativa farnende un
“deles” omaggic all inerne del pacce gara, che sard distribuite a wei | 10,000
partecipanti, oifra che accoglienda con assaggi, giochi & gadget tutti i
partecipandi & i visiatari all'intermo del prapric stand allestito all'interno del

“ o s pras

Ao——— Villaggio Sponsor & Maranello.

Gruppe Finl ha sampre
sostanuss la iniziative cha
valorizzana la comunita lecale &

la pariecipazions o queste

evanto rappresanta un'ulteriore

za della sua ionae per il ferriterio o per lo sport, Uazienda
condivide i valor di sostenibilits, benessere e spirito di squadra che Fevento
incarne, conliibuendo @ promuovers uno sile di vils atfivo, salulare &

partecipative, in linea con un'olfera di prodotti da sempre rispeficsa di queste tematiche.
Ingitra, dal 31 marzo al 29 giugne, "Le Conserve della Nenna™ lancia un concerse dedicato ai consumatari

Oigni setfimana, sav passibile vincere un buono spesa del valore di 100£ semplicemants acquistande due prodotti della linea "Le Canserve
della Monna™. Partecipare & facile & veloce! Basta acquistare due prodotti “Le Conserve della Monna®, fotografare lo scontrine e caricarlo
sulla pagina web v incucinaconlanonna it dedicata sl concerse per scoprire subito se si & fra | vinciteri setimanali & in quel case, ci si
aggiudichera un corso annuale di cucina su Club Academy, la pil grande scucla di cucing @ pasticceria onling in halia, con corsi tenuti da chef
stallati. Mei weskend, alcune sedi salezionate di ipermarsasi sspiteranns isole promozionali con degustazioni & assaggi

Il Gruppao Fini SpA, societd 100% idaliana di proprieta di Holding Carisma, & una siorica realia produttiva delfalimentare. FINI & un marchio di
pasta fresca che rappresards in Hakia & el mondo fullo il gusto dells iradizione erilisna in cucing, Dl 1912 ad oyg! loriginaria sslumeris-
gastranomia di Modena si & trasfermata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodatli in 30 Paesi nel monds,
sampre all'insegna di radizions, territaric e qualits, Le Conserve della Monna, nellampia gamma di refarenze fipicha di nate la regiani iraliane,
offee passate, sughi, candimenti & confefiune preparaie secande metdi iredizicnali, con | sicurszza di un grande gruppe industriale

MO S0LO BUOND
Sede lagale: Via Confine, 1583 Ravarina (MO]
Amministrazione: Via Albareta, 211 Madena
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Acquista 2 prodotti
Le Conserve della Nonna

5 abbonamenti annuali
ai Corsi di cuclna
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1l territorio chiama e Gruppo Fini risponde con entusiasmo, prendendo parte alla prima edizione della Mezza Maratona d’Italia,
organizzata da Master Group Sport con il supporto tecnico-sportivo da parte dell’'ASD La Fratellanza 1874, che si svolgera il prossimo
30 marzo 2025 tra Maranello e Modena, La storica azienda modenese riconferma cosi la volonté di sostenere le iniziative locali,
partecipando attivamente e celebrando la lunga tradizione sportiva della citta.

Un percorso veloce tra luoghi iconic, in un ideale parallelismo fra “la corsa” e “il mondo delle corse” che punta a diventare un
appuntamento di grande rilievo podistico e non solo. La gara ha l'obiettivo di valorizzare il territorio con la partenza davanti al
Museo Ferrari di Maranello e arrivo a Modena in Piazza Roma, attraversando le strade dei comuni limitrofi di Fiorano Modenese e

Formigine.

Nasce sotto questi auspici la Mezza Maratona d'Ttalia, dove la canonica gara sulla distanza dei 21,0975 chilometri sard affiancata da
quelle su distanze minori di 10 e 5 chilometri. 'evento mira a ritagliarsi un duplice ruolo: attrattivo nel calendario del podismo

italiano, ma anche festa aperta a tutti, appassionati, famiglie e atleti, che potranno vivere una giornata indimenticabile di sport.

I partecipanti potranno vivere cosi un’esperienza singolare e mai provata prima d'ora, in quanto avranno la possibilita di attraversare
i luoghi simbolo di Ferrari, location normalmente chiuse al pubblico, tra cui il circuito di Fiorano, la fabbrica Ferrari e tante altre
location esclusive, Un evento che richiamera non solo i runner professionisti, ma anche tutti gli appassionati, perché non si tratta di

una semplice corsa, bensi di un'avventura irripetibile all'insegna della Velocita e della Passione.

Gruppo Fini in qualitd di sponsor ufficiale contribuira all'iniziativa fornendo un “dolce” omaggio all'interno del pacco gara, che sara
distribuito a tutti i 10,000 partecipanti, oltre che accogliendo con assaggi, giochi e gadget tutti i partecipanti e i visitatori all'interno del
proprio stand allestito all'interno del Villaggio Sponsor a Maranello.

Gruppo Fini ha sempre sostenuto le iniziative che valorizzano la comunita locale e la partecipazione a questo evento rappresenta
un‘ulteriore testimonianza della sua attenzione per il territorio e per lo sport. L'azienda condivide i valori di sostenibilita,
henessere e spirito di squadra che I'evento incarna, contribuendo a promuovere uno stile di vita attivo, salutare e partecipativo, in
linea con un‘offerta di prodotti da sempre rispettosa di queste tematiche.

Una primavera tutta da gustare, quella preparata dal 31 marzo al 29 giugno da Le Conserve della Nonna, il brand del Gruppo Fini
noto per I'ampia gamma di referenze, come passate, sughi, condimenti e confetture preparate con materie prime italiane, lavorate dal
fresco, secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppoe industriale. Parte infatti un goloso concorsodedicato ai
consumatori in tutti i punti vendita, un'occasione imperdibile per vincere ricchi premi settimanali e un’estrazione finale per

seguire i corsi di grandi maestri della cucina italiana.

Ogni settimana, saré possibile vincere un buono spesa del valore di 100€ semplicemente acquistando due prodotti della linea Le
Conserve della Nonna. Partecipare é facile e veloce! Basta acquistare due prodotti Le Conserve della Nonna, fotografare lo

na.it d

scontrino e caricarlo sulla pagina web www,incucina al co per scoprire subito se si & tra i vincitori

seltimanali.

Non solo, perché allestrazione finale, cingue fortunati si aggiudicheranno un corso annuale di cucina sulla piattaforma Club
Academy, la pii grande scuola di cucina e pasticceria online in Italia. I corsi, che spaziano dalla cucina e pasticceria alla
panificazione, sono tenuti da aleuni dei pin prestigiosi chef e maestri pasticceri italiani, come Luca Montersino, Igles Corelli, Max
Mascia e Fabrizio Sepe, per citarne alcuni.

Inoltre, nei weekend dal 31 marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di ipermercati ospiteranno isole promozionali con
hostess pronte ad accogliere i consumatori e offrire degustazioni e assaggi dei prodotti Le Conserve della Nonna, assaporando la

qualita dei prodotti e ricevendo informaziond sul concorso,
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Le Conserve della Nonna (Gruppo Fini)
promuove un'iniziativa dal 31 marzo al 29
giugno 2025 °® NI

L'iniziativa prevede attivita promozionali e concorsi dedicati ai consumatori. In palio,
premi settimanali e la possibilita di partecipare a corsi di cucina online.

Comunicato stampa
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Una primavera tutta da gustare, quella preparata dal 31 marzo al 29 giugno 2025 da Le
Conserve della Nonna, il brand del Gruppo Fini noto per I'ampia gamma di referenze, come
passate, sughi, condimenti e confetture preparate con materie prime italiane, lavorate dal
fresco, secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale. Parte
infatti un goloso concorso dedicato ai consumatori in tutti i punti vendita, un'occasione
imperdibile per vincere ricchi premi settimanali e un'estrazione finale per seguire i corsi di

grandi maestri della cucinaitaliana.

Ogni settimana, sara possibile vincere un buono spesa del valore di 100€ semplicemente

acquistando due prodotti della linea Le Conserve della Nonna.

Partecipare & facile e veloce! Basta acquistare due prodotti Le Conserve della Nonna,
fotografare lo scontrino e caricarlo sulla pagina web www.incucinaconlanonna.it dedicata al

concorso per scoprire subito se si é tra i vincitori settimanali.

Non solo, perché all'estrazione finale, cinque fortunati si aggiudicheranno un corso annuale di
cucina sulla piattaforma Club Academy, la pit grande scuola di cucina e pasticceria online in
Italia. | corsi, che spaziano dalla cucina e pasticceria alla panificazione, sono tenuti da alcuni dei
piu prestigiosi chef e maestri pasticceri italiani, come Luca Montersino, Igles Corelli, Max
Mascia e Fabrizio Sepe, per citarne alcuni.

Inoltre, nei weekend dal 31 marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di ipermercati
ospiteranno isole promozionali con hostess pronte ad accogliere i consumatori e offrire
degustazioni e assaggi dei prodotti Le Conserve della Nonna, assaporando la qualita dei

prodotti e ricevendo informazioni sul concorso.

Questo testo & stato pubblicato integralmente/parzialmente come contributo esterno, pertanto non & un articolo prodotto dalla redazione di
Rassegna Business

© Riproduzione citando la fonte RASSEGNA BUSINESS

Altre notizie su: Gruppo Fini

¥ Fontie Note

Comunicato stampa Borderline Agency
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Il blog ufficiale di Carla Cavicchini — Paomaplica

Il Gruppo FINI alla Mezza
Maratona d’ltalia

Pubblicato il 15 Marzo 2025 da CarlaCavicchini

|l Gruppo Fini ai nastri di partenza con due maratone, una podistica e una al
risparmio:

Gruppo Fini partecipera come
sponsor ufficiale alla prima edizione
della Mezza Maratona d'ltalia il 30
marzo 2025, confermando il suo
impegno a sostenere le iniziative

locali e celebrare la tradizione
sportiva di Modena e Maranello.
L'evento, che include gare su
diverse distanze (21,0975 km, 10 km, 5 km), avra un percorso che unisce
simbolicamente il mondo delle corse automobilistiche e quello podistico, con partenza
dal Museo Ferrari di Maranello e arrivo in Piazza Roma a Modena. L'obiettivo &
valorizzare il territorio e creare una festa inclusiva per atleti, famiglie e appassionati di
sport, Gruppo Fini condivide i valori di sostenibilitd, benessere e spirito di squadra
dell’evento, promuovendo uno stile di vita attivo e salutare. La partecipazione rafforza il
legame con |la comunita locale e la storicitd del brand, legato alla citta di Modena, dove
I'azienda & nata nel 1912.

Dal 31 marzo al 29 giugno 2025 Le
Conserve della Nonna lancia un

Acauisia 2 pendac
s Cansarva dillaSiasaa

concorso dedicato ai consumatori.
Ogni settimana, sara possibile
vincere un buono spesa da 100€

al corsi di cucina acquistando due prodotti del brand

b N . .
e caricando lo scontrino sulla pagina

web dedicata. Cinque fortunati
vincitori si aggiudicheranno un
corso annuale di cucina su Club
Academy, la pid grande scuola di
cucina e pasticceria online in ltalia,

o SN con corsi tenuti da chef stellati. Nei
ey weekend, alcune sedi selezionate di
dorai m cucin

ipermercati ospiteranno isole
promozionali con degustazioni e
assaggi.
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Con Le Conserve della Nonna vincere &
facile e immediato. In palio buoni spesa
e corsi di cucina!

lanelg un entusiosmante concorse consumer all insegna del
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Una primavera tutta da gustare, quella preparata dal 31 marzo al 2% giugno da Le Conserve della Nonna, il
brand del Gruppo Fini noto per I'ampia gamma di referenze, come passate, sughi. condimenti e confetture
preparate con materie prime italiane, lavorate dal fresco, secondo metodi tradizionali, con la sicurezza diun
grande gruppo industriale. Parte infatti un goloso concorso dedicato ai consumatori in tutti | punti vendita,
un‘occasione imperdibile per vincere ricchi premi settimanali e un'estrazione finale per seguire i corsi di

grandi maestri della cucina italiana.

Ogni settimana, sara possibile vincere un buono spesa del valore di 100€ semplicemente acquistando due
prodotti della linea Le Conserve della Nonna. Partecipare é facile e veloce! Basta acquistare due prodotti Le
Conserve della Nonna, fotografare lo scontrino e caricarlo sulla pagina web www.incucinaconlanonna.it de-

dicata al concorso per scoprire subito se si & tra i vincitori settimanali.

Non solo, perché all'estrazione finale, cinque fortunati si aggiudicheranno un corso annuale di cucina sulla
piattaforma Club Academy, |a pil grande scuola di cucina e pasticceria online in Italia. | corsi, che spaziano
dalla cucina e pasticceria alla panificazione, sono tenuti da alcuni dei pit prestigiosi chef @ maestri pastic-

ceri italiani, come Luca Montersino, Igles Corelli, Max Mascia e Fabrizio Sepe. per citarne alcuni.

Inoltre, nei weekend dal 31marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di ipermercati ospiteranno iso=
le promozionali con hostess pronte ad accogliere | consumatori e offrire degustazioni e assaggi dei prodotti

Le Conserve della Nonna, assaporando la qualita dei prodotti e ricevendo informazioni sul concorso.

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva
dell'alimentare. FIMI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della
tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasfarmata
in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo,
sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referen-
ze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo meto-

di tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.

https://www.nonsolobuono.it
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GialloModena, l'invasione dei detectives Avis in centro
a Modena

24 Marzo 2025

"Stumpl” - prima classificata

Sono state 137 le coppie di “investigatori per un giorno” che domenica 23 marzo dal
quartier generale di Palazzo Carandini del Banco BPM si sono riversati in centro storico
per “GialloModena — caccia all’assassino”, il gioco investigativo a coppie promosso da Avis
con Modenamoremio, in collaborazione con Giallo Festival e il patrocinio del Comune di
Modena. Tre ore di tempo per svelare gli indizi sulle tracce di un misterioso social killer,
seguendo un percorso di 11 “yellow point” dislocati fra vie, piazze ed esercizi commerciali
del centro, presidiati dalla squadra di oltre 30 volontari messa in campo da Avis. Al rientro
delle squadre & stato poi Claudio Lei, lo scrittore modenese autore della trama di
GialloModena, a districare la storia e svelarne la soluzione.

Cingue le coppie vincitrici, fra le 83 che sono riuscite a terminare il gioco. Prima
classificata la squadra "Stumpi”, sequita da "Caselline 3", al terzo posto "Boss e Mini
Boss”, al quarto "Testa Balorda”, quinta la coppia “Stradello Chiesa”. A tutti un ricco
bottino di premi fra prodotti alimentari de Le Conserve della Nonna e buoni pranzo nei
ristoranti cittadini, coupon beauty e buoni fitness messi a disposizione dalle attivita
aderenti a Modenamoremio, oltre a libri polizieschi offerti da Giallo Festival e romanzi
dello stesso autore Claudio Lei. I presidenti regionale di Avis Maurizio Pirazzoli, provinciale
Cristiano Terenziani e di Avis Comunale di Modena Antonio Ragazzi hanno infine
consegnato i riconoscimenti a Modenamoremio, Giallo Festival, Banco BPM e Claudio Lei
per aver collaborato al successo dell'iniziativa.
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GialloModena, I'invasione dei detectives Avis in centrc
a Modena

24 Marzo 2025

oo W

"Stumpl™ - prima classificata

Sono state 137 le coppie di “investigatori per un giorno” che domenica 23 marzo dal
guartier generale di Palazzo Carandini del Banco BPM si sono riversati in centro storico
per “GialloModena - caccia all’assassino”, il gioco investigativo a coppie promosso da Avis
con Modenamoremio, in collaborazione con Giallo Festival e il patrocinio del Comune di
Modena. Tre ore di tempo per svelare gli indizi sulle tracce di un misterioso social killer,
seguendo un percorso di 11 “yellow point” dislocati fra vie, piazze ed esercizi commerciali
del centro, presidiati dalla squadra di oltre 30 volontari messa in campo da Avis, Al rientro
delle squadre & stato poi Claudio Lei, lo scrittore modenese autore della trama di
GialloModena, a districare la storia e svelarne la soluzione.

Cinque le coppie vincitrici, fra le 83 che sono riuscite a terminare il gioco. Prima
classificata la squadra "Stumpi”, seguita da "Caselline 3", al terzo posto "Boss e Mini
Boss”, al quarto “Testa Balorda”, quinta la coppia “Stradello Chiesa”. A tutti un ricco
bottino di premi fra prodotti alimentari de Le Conserve della Nonna e buoni pranzo nei
ristoranti cittadini, coupon beauty e buoni fitness messi a disposizione dalle attivita
aderenti a Modenamoremio, oltre a libri polizieschi offerti da Giallo Festival e romanzi
dello stesso autore Claudio Lei. I presidenti regionale di Avis Maurizio Pirazzoli, provinciale
Cristiano Terenziani e di Avis Comunale di Modena Antonio Ragazzi hanno infine
consegnato i riconoscimenti a Modenamoremio, Giallo Festival, Banco BPM e Claudio Lei
per aver collaborato al successo dell'iniziativa.
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Con Le Conserve della Nonna vincere & facile e
immediato. In palio buoni spesa e corsi di cucinal

ESl 27 Marzo 2025 da & Borderline Agency

Dal 31 marzo al 29 giugno 2025 il brand del Gruppo Fini lancia un entusiasmante
concorso consumer allinsegna del gusto e della passione per la cucina in tutti | punti
vendita.

Una primavera tutta da gustare, quella preparata dal 31 marzo al 29 giugno da Le
Conserve della Nonna, i/ brand del Gruppo Fini noto per l'ampia gamma di referenze,
come passate, sughi, condiment! e confetture preparate con materfe prime italiane,
lavorate dal fresco, secondo metodi tradizionall, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale. Parte infatti un goloso concorso dedicato ai consumatori in tutti i punti
vendita, un'occasione Imperdibile per vincere ricchi premi settimanali e
un'estrazione finale per seguire | corsi di grandi maestri della cucina italiana.

Ogni settimana, saréd possibile vincere un buono spesa del valore di 100C
semplicemente acquistando due prodotti della linea Le Conserve della Nonna.
Partecipare & facile e veloce! Basta acquistare due prodotti Le Conserve della
Nonna, fotografare lo scontrino e caricarlo sulla pagina web
www.incucinaconfanonna.it dedicata al concorse per scoprire subito se si € tra |
vincitori settimanall.

Non solfo, perché all'estrazione finale, cinque fortunati si aggiudicheranno un
corso annuale di cucina sulla piattaforma Club Academy, la pil grande scuola di
cucina e pasticceria online in Italia. I corsi, che spaziano dalla cucina e pasticceria
alla panificazione, sono tenuti da alcuni dei pil prestigiosi chef e maestri pasticceri
italiani, come Luca Montersino, Igles Corelli, Max Mascia e Fabrizio Sepe, per
citarne alcuni.

Inoftre, nei weekend dal 31 marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di
ipermercati ospiteranno isole promozionali con hostess pronte ad accogliere |
consumatori e offrire degustazioni e assaggi def prodotti Le Conserve della Nonna,
assaporando la qualita dei predotti e ricevendo informazioni sul concorso.

www.nonsofobuono.it

1! Gruppo Fini SpA, societd 100% itallana df proprietd di Holding Carfsma, & una storica
realta produttiva dell’alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio
che conta oftre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
allinsegna di tradizione, territoric e qualita. Le Conserve defla Nonna, nell'ampia gamma
di referenze tipiche di tutte fe region! italiane, offre passate, sughl, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.
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Con Le Conserve della Nonna vincere é facile e
immediato. In palio buoni spesa e corsi di cucina!
27 Marzo 2025 di BorderlineAgency

Dal 31 marzo al 29 giugno 2025 il brand del Gruppo Fini lancia un entusiasmante
concorso consumer all'insegna del gusto e della passione per la cucina in tutti i punti
vendita.

Una primavera tutta da gustare, quella
preparata dal 31 marzo al 29 giugno da Le
Conserve della Nonna, il brand del Gruppo
Fini noto per 'ampia gamma di referenze,
come passate, sughi, condimenti e
confetture preparate con materie prime
italiane, lavorate dal fresco, secondo metodi
tradizionali, con la sicurezza di un grande
gruppo industriale. Parte infatti un goloso
concorso dedicato ai consumatori in tutti i punti vendita, un‘occasione imperdibile
per vincere ricchi premi settimanali e un'estrazione finale per seguire i corsi di
grandi maestri della cucina italiana.

Ogni settimana, sara possibile vincere un buono spesa del valore di 100€
semplicemente acquistando due prodotti della linea Le Conserve della Nonna.
Partecipare é facile e veloce! Basta acquistare due prodotti Le Conserve della
Nonna, fotografare lo scontrino e caricarlo sulla pagina web
www.incucinaconlanonna.it dedicata al concorso per scoprire subito se si & tra i
vincitori settimanali.

Non solo, perché all’estrazione finale, cinque fortunati si aggiudicheranno un
corso annuale di cucina sulla piattaforma Club Academy, la pili grande scuola di
cucina e pasticceria online in Italia. | corsi, che spaziano dalla cucina e pasticceria
alla panificazione, sono tenuti da alcuni dei pili prestigiosi chef e maestri
pasticceri italiani, come Luca Montersino, Igles Corelli, Max Mascia e Fabrizio
Sepe, per citarne alcuni.

Inoltre, nei weekend dal 31 marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di
ipermercati ospiteranno isole promozionali con hostess pronte ad accogliere i
consumatori e offrire degustazioni e assaggi dei prodotti Le Conserve della Nonna,
assaporando la qualita dei prodotti e ricevendo informazioni sul concorso.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una
storica realta produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che
rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal
1912 ad oggi 'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un
moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30
Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve
della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre
passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la
sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Con Le Conserve della Nonna vincere é facile e
immediato. In palio buoni spesa e corsi di cucina!

Pubblicata da: Borderline

Dal 31 marzo al 29 giugno 2025 il brand del Gruppo Fini lancia un
entusiasmante concorso consumer all'insegna del gusto e della passione per la
cucina in tutti i punti vendita.

i i ol wlhagions final

R R Una primavera tutta da gustare, quella preparata dal 31 marzo al 29 giugno

s corst & cucing da Le Conserve della Nonna, il brand del Gruppo Fini noto per l'ampia

gamma di referenze, come passate, sughi, condimenti e confetture

preparate con materie prime italiane, lavorate dal fresco, secondo metodi
tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale. Parte infatti un
goloso concorso dedicato ai consumatori in tutti i punti vendita, un'occasione imperdibile per vincere ricchi premi settimanali
e un'estrazione finale per seguire i corsi di grandi maestri della cucina italiana.

Ogni settimana, sara possibile vincere un buono spesa del valore di 100€ semplicemente acquistando due prodotti della linea
Le Conserve della Nonna. Partecipare & facile e veloce! Basta acquistare due prodotti Le Conserve della Nonna, fotografare lo
scontrino e caricarlo sulla pagina web www.incucinaconlanonna.it dedicata al concorso per scoprire subito se si & tra i vincitori
settimanali.

Non solo, perché all'estrazione finale, cinque fortunati si aggiudicheranno un corso annuale di cucina sulla piattaforma Club
Academy, la pit grande scuola di cucina e pasticceria online in Italia. | corsi, che spaziano dalla cucina e pasticceria alla
panificazione, sono tenuti da alcuni dei piu prestigiosi chef e maestri pasticceri italiani, come Luca Montersino, Igles Corelli,
Max Mascia e Fabrizio Sepe, per citarne alcuni.

Inoltre, nei weekend dal 31 marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di ipermercati ospiteranno isole promozionali
con hostess pronte ad accogliere i consumatori e offrire degustazioni e assaggi dei prodotti Le Conserve della Nonna,
assaporando la qualita dei prodotti e ricevendo informazioni sul concorso.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva dell'alimentare. FIN| &
un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad
oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed
esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna,
nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate
secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Con Le Conserve della Nonna vincere é facile e immediato. In
palio buoni spesa e corsi di cucina!

Dal 31 marzo al 29 giugno 2025 il brand del Gruppo Fini lancia un entusiasmante concorso consumer
allinsegna del gusto e della passione per la cucina in tutti i punti vendita.

Bologna, 27/03/2025 (informazione.it - comunicati stampa - varie)

Una primavera tutta da gustare, quella preparata dal 31 marzo al 29 giugno da Le Conserve
della Nonna, il brand del Gruppo Fini noto per I'ampia gamma di referenze, come passate,
sughi, condimenti e confetture preparate con materie prime italiane, lavorate dal fresco,
secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale. Parte infatti un
goloso concorso dedicato ai consumatori in tutti i punti vendita, un'occasione imperdibile per
vincere ricchi premi settimanali e un’estrazione finale per seguire i corsi di grandi maestri della
cucina italiana.

Ogni settimana, sara possibile vincere un buono spesa del valore di 100€ semplicemente
acquistando due prodotti della linea Le Conserve della Nonna. Partecipare é facile e veloce!
Basta acquistare due prodotti Le Conserve della Nonna, fotografare lo scontrino e caricarlo
sulla pagina web www.incucinaconlanonna.it dedicata al concorso per scoprire subito se si e
traivincitori settimanali.

Non solo, perché all'estrazione finale, cinque fortunati si aggiudicheranno un corso annuale
di cucina sulla piattaforma Club Academy, la pil grande scuola di cucina e pasticceria online
in ltalia. | corsi, che spaziano dalla cucina e pasticceria alla panificazione, sono tenuti da alcuni
dei pil prestigiosi chef e maestri pasticceri italiani, come Luca Montersino, Igles Corelli,
Max Mascia e Fabrizio Sepe, per citarne alcuni.

Acquista 2 prodotti %
Le Conserve della Nonna L

1 buono

in i ad estagione finale

5 abbonamenti annuali
ai corsi di cucina

club
academy

Inoltre, nei weekend dal 31 marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di ipermercati
ospiteranno isole promozionali con hostess pronte ad accogliere i consumatori e offrire
degustazioni e assaggi dei prodotti Le Conserve della Nonna, assaporando la qualita dei
prodotti e ricevendo informazioni sul concorso.

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta
produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e
qualita. Le Conserve della Nonna, nell’ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale.

Per maggiori informazioni

Sito Web

https://www.nonsolobuono.it
Ufficio Stampa

Matteo Barboni
4 Borderline Srl {Leggi tutti i comunicati)
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Comunicati generici Con Le Conserve della Nonna vincere é facile e immediato. In palio buoni spesa e corsi di cucina!

Con Le Conserve della Nonna vincere é facile e
immediato. In palio buoni spesa e corsi di cucina!

Dal 31 marzo al 29 giugno 2025 il brand del Gruppo Fini lancia un entusiasmante concorso consumer all’'insegna
del gusto e della passione per la cucina in tutti i punti vendita.

Una primavera tutta da gustare, quella preparata dal 31 marzo al 29 giugno da Le Conserve della Nonna, il
brand del Gruppo Fini noto per 'ampia gamma di referenze, come passate, sughi, condimenti e confetture
preparate con materie prime italiane, lavorate dal fresco, secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un
grande gruppo industriale. Parte infatti un goloso concorso dedicato ai consumatori in tutti i punti vendita,
un’occasione imperdibile per vincere ricchi premi settimanali e un’estrazione finale per seguire i corsi di
grandi maestri della cucina italiana.

Ogni settimana, sara possibile vincere un buono spesa del valore di 100€ semplicemente acquistando due
prodotti della linea Le Conserve della Nonna. Partecipare é facile e veloce! Basta acquistare due prodotti Le
Conserve della Nonna, fotografare lo scontrino e caricarlo sulla pagina web www.incucinaconlanonna.it
dedicata al concorso per scoprire subito se si & tra i vincitori settimanali.

Non solo, perché all’estrazione finale, cinque fortunati si aggiudicheranno un corso annuale di cucina sulla
piattaforma Club Academy, la piu grande scuola di cucina e pasticceria online in Italia. | corsi, che spaziano
dalla cucina e pasticceria alla panificazione, sono tenuti da alcuni dei piu prestigiosi chef e maestri pasticceri
italiani, come Luca Montersino, Igles Corelli, Max Mascia e Fabrizio Sepe, per citarne alcuni.

Inoltre, nei weekend dal 31 marzo al 29 giugno 2025, alcune sedi selezionate di ipermercati ospiteranno
isole promozionali con hostess pronte ad accogliere i consumatori e offrire degustazioni e assaggi dei
prodotti Le Conserve della Nonna, assaporando la qualita dei prodotti e ricevendo informazioni sul concorso.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, € una storica realta produttiva
dell’alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della
tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi I'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in
un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all’insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell’'ampia gamma di referenze tipiche di
tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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