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La notizia in breve

#AMODENASTORY: GRUPPO FINI E SEMPRE PIU SOCIAL
CON GARAGE RAW E IL PRIMO FOTOROMANZO INSTAGRAM

E nato il primo romanzo fotografico a puntate che racconta in modo inedito una storia ambientata
tutta a Modena.

#aModenaStory ¢ un progetto nato a gennaio 2018 da un'idea originale dellagenzia Garage
Raw e dal Gruppo Fini che ha avuto il coraggio di credere in questa strategia di comunicazione
innovativa su un canale altrettanto nuovo come Instagram. £ nato cosi laccount @aModenaStory
con il primo racconto fotografico a puntate mai realizzato da unazienda su Instagram. La
trama, i personaggi e le loro conversazioni sono opera di Eliselle, giovane scrittrice modenese.
Scatto dopo scatto, sfruttando anche le potenzialita di interazione fornite dalle Stories di Instagram,
gli utenti del social network possono sequire le vicende di Matilde, giovane fotografa che
vive @ Modena, le sue avventure e disavventure che si intrecciano con quelle di tanti altri
personaggi fra i luoghi pit caratteristici della citta emiliana.
Il racconto costruito da Eliselle riprende tutti gli aspetti principali del classico romanzo rosa
d‘appendice: |a divisione della narrazione in brevi episodi, |'attesa e la suspense per gli
sviluppi della vicenda, la semplicita della fruizione su un mezzo popolare e di massa com’e oggi
Instagram. Tutto questo declinato con i linguaggi tipici di oggi e in particolare del social network,
in costante crescita in Italia, non solo fra i giovanissimi.
“Sono circa 16 milioni gli Italiani che utilizzano questo social ogni giorno e sono costantemente
tartassati da annunci pubblicitari: occorre quindi trovare un nuovo modo per attirare lattenzione
e conquistare la fiducia degli utenti, tendenzialmente refrattari alladvertising tradizionale,
ma propensi all'interazione” racconta Valentina Lanza, Responsabile Marketing e Comunicazione
‘ di Gruppo Fini. £ aggiunge: “Il fotoromanzo invita gli utenti ad appassionarsi alla storia e a
interagire direttamente con i personaggi, tifare per loro o anche criticarli, un po” come avviene
per i famosi instagrammers presenti
| sulla piattaforma”.
\ Non i sono interferenze pubblici-

tarie: la caratteristica distintiva di
questa iniziativa di comunicazione
¢ che “gli eroi della storia sono
i clienti non i brand", infatti la
pasta fresca di Fini e i prodotti ali-
mentari de Le Conserve della Non-
na compaiono in alcune scene del
racconto fotografico come semplice
product placement, senza mai vin-
colare in alcun modo la narrazione.
o st Si tratta di una scelta sicuramente
insolita per una realta aziendale,

i emonsssiar|
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it ma i numeri raggiunti dal profilo

40137 Bologna (I "

B g e confermano lefficacia di questo .
F s nuovo modo di parlare con i con-
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BN AL sumatori: in soli sei mesi il profilo

HATIEO BARSO1 @aModenaStory ha raggiunto quasi

mbabanabodeinexgencyom 10.000 follower.

n'ulteriore conferma della strategia di comunicazione portata avanti da
al Gruppo Fini, che ha scelto di dedicare a Modena e a tutta I'Emilia Ro-

41017 Ravarino (MO) magna, alla sua cultura e alle sue tradizioni il magazine online. L'azienda e orgogliosamente
stz legata a Modena, citta nota in
lia Albareto, 211

41122 Modena
info@nonsolobuonoit
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tutta Italia e nel mondo per le
sue eccellenze, e le iniziative di
comunicazione degli ultimi anni
sono tutte rivolte alla valorizza-
zione di questo legame.

1l fotoromanzo si chiama #aMo-
denastory proprio perché la citta
emiliana, con i suoi luoghi e i
suoi personaggi, € la cornice do-
ve si sviluppa I'intera vicenda e
il progetto ha anche ricevuto il
Patrocinio del Comune, proprio
in quanto iniziativa in grado di
promuovere in modo nuovo il
territorio e le sue ricchezze arti-
stico-culturali

#aModenaStory & online da gen-
naio di quest'anno ma c'e la
massima riservatezza sulle evo-
luzioni della storia: per sapere
come prosequira non si puo fare
altro che sequire il profilo Insta-
gram @aModenasStory e control-
lare giorno per giorno gli aggior-
namenti e le Stories.
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P o I Gruppo Fini SpA, societd a socio unico di proprietd del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, & una

F.+39.051.0130019 grande realta dellalimentare italiana. La societa é titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo

pressaborderineagencycom Fini nel cuore dell'Emilia, e Le Conserve della Nonna, storica realta di Ravarino (M0). FINI é un marchio di pasta
COMUNICATION MANAGER & PR ripiena e sughi freschi che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il qusto della tradizione emiliana in cucina. Le
syl Conserve della Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi, condimenti
[t — e confetture preparati secondo metod tradizional, con la sicurezza di un grande gruppo produttivo
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3?5;.‘.’,7:,“".533 L'estate @ la stagione di maturazione, raccolta e lavorazione del pomodoro per Le Conserve

settemhre zn] 8 41017 Ravarino (0) della Nonna, storica azienda emiliana di proprieta del Gruppo Fini SpA, 100% italiano,
e syarone che offre al mercato un'ampia gamma di prodotti realizzati con cura e attenzione, come
41122 Modena in una cucina domestica.
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LE CONSERVE DELLA NONNA:
AD AGOSTO QUASI 50 MILA QUINTALI DI POMODORO
TRASFORMATI IN PASSATE E SUGHI

Il pomodoro, protagonista della cucina italiana, é I'ingrediente fondamentale di molte
referenze della storica azienda italiana Le Conserve della Nonna, che lo lavora solo nel
‘momento migliore della maturazione, cioé nel mese di agosto.

Le Conserve della Nonna, realta produttiva italiana nata a Ravarino (Modena) nel 1973, con-
tinua ancora 0ggi a portare avanti lantica tradizione delle conserve di pomodoro. Con la
passione e I'attenzione tipiche di una cucina di casa, ma con la sicurezza e le garanzie che
solo una grande industria alimentare puo dare, l'azienda emiliana propone al mercato una va-
riegata gamma di oltre cento prodotti buoni e genuini, in grado di rendere unico ogni momento
della giornata, dalla colazione alla cena.

Nel pieno rispetto della stagionalita delle coltivazioni, in estate I'ingrediente principale della
produzione nello stabilimento di Ravarino & il pomodoro, che in agosto raggiunge il momento
migliore della maturazione. La materia prima nasce e cresce al sole, nei campi dell'Emilia
Romagna, terreno fertile e argilloso, perfetto per lo sviluppo di pomadori dal vivace colore
rosso, il sapore dolce e la consistenza perfetta per la preparazione di passate, salse e sughi.
Entro poche ore dalla raccolta, i pornodori vengono lavati e selezionati, per garantire che la
produzione avvenga solo con il meglio che la terra ha donato.

Il pomnodoro ¢ tutto raccolto meccanicamente e selezionato ben quattro volte sia in campo
che all‘arrivo in stabilimento e in entrambi i casi sempre attraverso i lettori ottici e anche ma-
nualmente, per eliminare i pomodori non maturi o quelli troppo maturi.

| pomodori scelti vengono passati e cotti in grandi contenitori fino a raggiungere la consistenza
migliore, proprio come facevano le nostre nonne.

In sequito il prodotto viene conservato in vasi di vetro. Si tratta di un processo tradizionale,
che non ha subito variazioni rispetto alle tecniche casalinghe, scelto per mantenere inalterate
e le proprietd organolettiche del pomodoro e proporre un prodotto finale genuino e autentico.

wenbordelineagencycom Le confezioni di vetro piene di prodotto passano attraverso il processo di pastorizzazione, ovvero
UFFEID STAMIPR vengono portate alla temperatura ideale per essere conservate a lungo, senza conservanti né

Via P

aiso, 16
7 Bale (1

155 051 08 coloranti

Hesaboideiineagencycom ‘Abbiamo trasformato 47 mila quintali di pomodoro fresco convenzionale e 7,5 mila quintali _
" " di pomodoro fresco biologico per realizzare passata di pomodoro e alcuni sughi, tutti rigoro-

COMMUNICATION MANAGER & PR. L »

HATIO BARSON samente in vaso di vetro, e cio & avvenuto come sempre all’inizio di agosto, quando la ma-

mbaboniGborderineagencycom teria prima é al meglio delle sue qualita organolettiche”.
VioConfine 1583 AT ina Lanza, resp i ing, che aggiunge: “La stagione &
41017 Ravarino (MO) stata positiva grazie a un clima favorevole che ha permesso di ottenere una qualita di po-
e saione: modoro buona, e le scarse precipitazioni in agosto hanno fatto si che non si sia quasi mai in-
41122 Modena terrotta la produzione, che comunque é stata fatta a pieno ritmo da lunedi 30 luglio a
info@nonsolobuonoit mercoledi 30 Agosto.

www.nonsolobuonoit

L'estate 2018 ci ha permesso di ottenere quindi un prodotto particolarmente dolce e corposo,
elementi qualitativi che da sempre distinguono le passate de Le Conserve della Nonna che
sono state sempre riconosciute tra le migliori in commercio in GDO in Italia”.

Proprio per la cura con cui seleziona e 1
trasforma il pomodoro, Le Conserve a bonm

della Nonna nel 2014 & stata la prima

azienda industriale ad ottenere il ri- L .
conoscimento “Qualita Controllata” dw r wonom
per le passate e i sughi, grazie alla

scelta di utilizzare solo pomodori di col-
ture dell’Emilia Romagna, coltivati con
tecniche di produzione integrate che ri-
ducono al minimo I'utilizzo di sostanze
chimiche e lavorati con processi produt-
tivi a basso impatto ambientale. Questo
riconoscimento si esprime nel marchio
“QC” presente nelletichetta, creato dalla
Regione Emilia Romagna per segnalare
quei prodotti alimentari che si distin-
guono per un processo produttivo che
favorisce la salvaguardia dell'ambiente e
la salute dei consumatori.

Passata di pomodoro, salsa e sughi della
linea Le Conserve della Nonna sono uno
degli esempi di come la tradizione delle
conserve e l'innovazione della grande
industria possano integrarsi in un'offerta
di prodotti genuini e di qualita.

Contestualmente alla campagna del po-
modoro in Agosto il Gruppo Fini ha so-
stenuto anche la verifica annuale per
la certificazione BRC e anche per que-
st’anno I'ha superata con punteggio

massimo.
UFFICIO STAMPA
Vi Pariio, 16
40137 Bologna (IT) .y Y 5
1.+39.051.4450204 Il Gruppo Fini SpA, societd a socio unico di proprietd del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, € una
. 139,051.0130019

grande realtd produttiva dellalimentare in italia. Lo societd ¢ titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di
Telesforo Fini nel cuore dell Emilia, e Le Conserve della Nonna, storica realtd di Ravarino (MO). FINI € un marchio
m""”::'m';'ém"‘m‘" dipasta ripiena e sughi freschi che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cu-
MATIE BARGON cina. Le Conserve della Nonna, nellampia gomma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sugh, con-
mbarboni@bordetineagencycom dimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.

9
press@borderlineagencycom




[ barderfine

CREATIVI SENIA CONFINI

COMUNICATO
STAMPA
APPROVATO

Settembre 2018

Sede sociale:
Via Confine, 1583
41017 Ravarino (MO)
Amministrazione:
Via Albareto, 211
41122 Modena

info@nonsolobuonoit
wwwnonsolobuonoit

BORDERLINE v
5 i os9s1207 6k 805007
wwiborderineagencycom

UFFICIO STAMPA

F +39.051.0130019
press@borderlineagency.com
COMMUNICATION MAAGER & PR
MATIEO BARGON!

0.3

Mbsbomebsinesenyon

COMUNICATO STAMPA

La notizia in breve

L'azienda di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna promuove “Il Vaso dei ricordi”
un progetto, ideato dall'agenzia creativa Bitmama, a sostegno della Federazione Alzheimer
Italia per sensibilizzare la societa e le istituzioni e abbattere il muro di isolamento e
solitudine che circonda le persone con demenza.

Il 21 settembre, in occasione della XXV Giornata
Mondiale Alzheimer, verra presentato “Il VASO DEI
RICORDI” un progetto sperimentale per aiutare le
persone con demenza a conservare i propri ricordi.

Il vaso che solitamente Le Conserve della Nonna usa per conservare le proprie ricette si &
trasformato in uno strumento di supporto alle persone con demenza per raccogliere, ritrovare
e rivivere i propri ricordi

Si chiama “Il Vaso dei Ricordi” il progetto sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer
Italia - la maggiore organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca
scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro fa-
miliari - per far si che le persone con demenza possano mantenere il pit a lungo possibile i ri-
cordi importanti della propria vita. Un'idea che nasce dallagenzia creativa Bitmama e si realizza
grazie alladesione dell’azienda modenese di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di trasformare il
vaso in qualcosa di pit di un simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto per le persone
con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla malattia al fine
di abbattere il muro di isolamento e solitudine che le circonda

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno ricevuto
negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi
simbolici connessi a momenti importanti della propria storia personale. Questa pratica, condotta
prima individualmente con i familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e succes-

e
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Via Confine, 1583 sivamente condivisa con gli altri membri del gruppo, si € dimostrata utile per queste persone
41017 Ravarino (MO) che sono riuscite a far riaffiorare dei H(ord\ che la malattia pian piano stava loro togliendo.
Amministrazione: -
[ L'obiettivo per il futuro & di poter questa sp a un maggior nu
41122 Modena mero di persone con demenza per verificare che i benefici ottenuti siano reali e concreti

info@nonsolobuonot Il 21 settembre sara online un video realizzato dall'agenzia creativa Bitmama che racconta

il progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina
Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della Nonna. Mentre
al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si puo scegliere
di sostenere la causa

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e
delle nostre tradizioni gastronomiche - afferma Valentina Lanza, responsabile marketing e co-
municazione de Le Conserve della Nonna - siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa
di prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire con questo progetto e la cam-
pagna di comunicazione a diffondere informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.

1l Gruppo Fini SpA, socield a socio unico di proprietd del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, é una
grande realta produttiva dellalimentare in ftalia. La societd é titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di
Telesforo Fini nel cuore dellEmilio, e Le Conserve della Nonna, storica realtd di Ravarino (MO). FINI é un marchio
di pasta ripiena e sughi freschi che rappresenta in italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cu-
cina. Le Conserve della Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi, con-
dimenti e confetture preparate secondo metod tradizionall, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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SIPARLADI ILMEND VASCOMANIA ZERO14 VOLLEY MODENAFLC US SASSUOLD CARPI
MODENA ~ (RONACA - MODENA, ECCO IL PRIMO FOTOROMANZO...

Modena, ecco il primo
fotoromanzo “made in Modena” le
avventure di Matilde fanno
impazzire il web

L'idea dell'agenzia Garage Raw é stata sposata dal Gruppo Fini per un
esperimento su Instagram che é subito diventato un successo
di Davide Berti

Q@ FOTOROMANZO

22luglio 2018 (= =

MODENA, Confessate: quando & stala I'ultima volta che avete letto un
fotoromanzo? Per la maggior parte dei modenesi sono passati tanti anni, per
alcuni il ricordo va al pomeriggi dalla nonna o dalla parrucchiera, per altri &
invece ancora una abitudine in edicola, perché qualche rivista ancora si trova,
Ma per diecimila persone, non un numero a caso per dire tanti ma 9468 per la
precisi | & di uni Gl

quotidiano,

..dove ancor stassi in alto per trofec pnsla
| e legata con una gran catena a curvi susl

Merito di una idea comunicativa vincente, di una azienda che ci ha creduto @
di quel sapore nostalgico-vintage che ognuno di noi manifesta a suo modo. Gli
ideatori hanno sprigionato tutto qussto nel progetto #aModenaStory, che sul
social network g sta virale. Le diecimi che lo
seguono attendono | nuovi episodi, commentano, si appassionano grazie ad
una storia accattivanente e ad una location conosciuta: Modena.

Lintuizione & del'agenzia Garage Raw, grazie al presidente Francesco
Mattucci. La scommessa del Gruppo Fini, azienda che ha avuto il coraggio di
credere in questa strategia,

Gli avevo preparato la
colazione e non la ha

nemmeno toccata.

E’ tutto troppo strano
non & da Lul.

E nato cosi I'account @aModenaStory con il primo racconto fotografico a
puntate mai reali da un'azienda su gram. La trama, i p ggi e le
loro conversazioni sono opera di Eliselle, giovane scrittrice modenese.

«Era necessario sorprendere, coi gere, ed essere ri
spiega Mattucci di Garage Raw, di prof fi foei
Oggi 'utente cerca sui social network un mercato nuovo ed & lui che decide
quali brand faranno parte della sua vita. Instagram & la piattaforma ideale per
un genere che non & ancora scomparso: ci placeva l'idea di interagire coi
protagonisti della storia, vedere luoghi familiari, poter addirittura suggerire
come condurre il seguito del fotoromanzos.

"sempre-

Ogni giorno si interagisce coi follower, a it si risponde: «Cerchiamo di
costruire un dialogo perché io sono convinta che questo sia uno del principali
obiettivi per cui le marche debbano stare sui social networks, spiega Valentina
Lanza, ile marketing e del Gruppo Fini. Che

aggiunge: uChu sta su questa pi é al i pubblicitari,
ma si al e anche noi scelto una storia, tutta
modeneses.

La & Matilde, f fa: «l i 50N0 p

spiega Mattucci - ma ci sono anche personaggi Inlnrprman da amici specual
guest” della citta di Modena». Garage Raw ha incaricato Elisa Guidelli, in arte
Eliselle, di scrivere la storia, un remanzo rosa in brevi episodi dove non manca
la suspense e soprattutio dove I'ecchio pud sempre riconoscere Modena, da
piazza Grande al Mercato Albinelli. Se vadeie sal fotografici sotto casa vostra,
non sp: i: magari i imi p essera vol.

http://gazzettadimodena.gelocal.it/modena/cronaca/2018/07/22/news/modena-ecco-il-primo-
fotoromanzo-made-in-modena-le-avventure-di-matilde-fanno-impazzire-il-web-1.17081110
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. Il profumo dell’Adriatico, le marmellate della nonna e le visciole al sole: ecco il menu del
fine settimana del 14 e 15 luglio nel Parco del Cibo

\ BOLOGNA - Sabato 14 e domenica 15 luglio, dalle ore 10 alle 18 presso Jarea fra il
Teatro Arena e Librerie.coop, /e migliori piccole produzioni artigianali di confetture
sveleranno tutti | segreti e le tecniche per le conserve e le marmellate piti buone
neli'evento dedicato alla Frutta in vetro da oscar! Le conserve come le faceva la nonna
secondo la tradizione, con ricette semplicl e materie prime appena raccolte. In un'unica
r "tavola di assaggio” si potranno degustare pesche e albicocche in confettura e sciroppate.

La partecipazione & gratuita e su richiesta verra consegnata una scheda per partecipare
attivamente alla votazione delle prime tre classificate di ogni categoria. Per maggiori
informazioni: https://www.eatalyworld.it/it/conserve-della-nonna

Sempre sabato 14 luglio, alle ore 12.30, si
concludera il ciclo di produzione dei vasetti di
visciole dell'azienda SI.GI. I vasetti - arrivati da
Macerata e messi a dimora a FICO il 22 giugno -
sono pronti per essere assaggiati. Un autentico
nettare, che verrd consegnato ai partecipanti del
concorso fotografico, al cuochi del ristoranti di
FICO e ai media che interverranno alla cerimonia di
consegna. Ad illustrare le straordinarie qualita del
prodotto interverra la dottoressa Silvia Damiano,
PhD presso L'universitd di Camerino, che
racconterd | risultati ottenuti dagli studi sui frutti e semi di visciola prodotti e
commercializzati dali'azienda Sigi, in cul emerge la forte capacitd del frutto di contrastare
radicall liberi, nonché l'efficacia nel trattamento negli stati di atrofia muscolare.

Anguille, vongole, ostriche, cozze, seppie canocchie e pesce azzurro per otto marinerie
dell'Emilia Romagna e otto giornate interamente dedicate alla presentazione a 360° dei
prodotti e dei luoghi della pesca dell’Adriatico attraverso un programma ricco e articolato. A
partire da sabato 14 fino al 21 luglio, /e marinerie saranno ospitate presso la Pescheria
della Nave Errante per esporre | propri prodotti, raccontarne le proprietd nutrizionali, la
stagionalita e le possibilita di utilizzo nella dieta quotidiana, grazie anche alla presentazione
di alcune ricette della tradizione e ai laboratori didattici pomeridiani per famiglie e bambini
a cura di P-assaggi di Mare. Sabato 14 luglio alle ore 11.30, i/ /ancio presso il Teatro
Arena: interverranno esperti biologi, pescatori, produttori e rivenditori, rappresentanti
delfe marinerie, nutrizionisti e ristoratori. 1 partecipanti ai laboratori didattici pomeridiani
avranno diritto a un coupon promozionale per una piccola “deg i " del prod
fresco. Per magglori informazioni: https://www. lyworld.it/it/settimana-del-pesce-
mare-adriatico

Tutti gli eventi del mese sono consultabili al link https://www.eatalyworld.it
/it/eventi-bologna

http://www.emiliaromagnanews24.it/la-freschezza-del-pesce-e-della-frutta-destate-nel-wee-
kend-di-fico-eataly-world-79222.html
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Allarme listeria: ritiro lotti di prodotti
in commercio

11 luglio 2018 ~ di Marta Manzo A oo B o B oo [ commema

Luglio 2018

A causa di una contaminazione da listeria monocytogenes, il ministero della Salute ha
richiamato alcuni lotti di prodotti commercializzati nel nostro Paese. Il primo & un lotto di
pecorino toscano Dop stagionato del marchio Pascoli Italiani. |l prodottovenduto in confezioni
da 350 grammi, appartiene al lotto TS 22180130, con data di scadenza 1 ottobre 2018, é

' iali daE pine prodotto da Rocca Toscana Formaggi nello stabilimento di via
Puccini 79, Arezzo (marchio di identificazione T 0929 CE).

Un altro richiamo & stato quindi diramato per un lotto di Mettwurst - insaccato crudo
spalmabile a marchio Metzgerei KIEM: il prodotto & venduto in porzioni da 250g, col numero di
lotto 25.18 e la data di scadenza 20/08/18. E prodotto da Metzgerei KIEM GmbH nello
stabilimento in Strada Statale 96, a Castelbello, Bolzano (marchio di identificazione IT 9-567L).

Infine, un altro richiamo é stato diffuso da Coop e Sigma per un sugo alle vongole a marchio Le
conserve della nonna: per questo prodotto é stato previsto il richiamo per presenza di tracce di
proteine delle uova non segnalate nella lista degli ingredienti, precisando pera che il prodotto
@ sicuro per i consumatori non allergici. Coop fa sapere anche che il ritiro riguarda solo i punti
vendita Alleanza 3.0 e UniCoop Tirreno. Il sugo & venduto in confezioni da 190g, col numero di
lotto LA 017, la data di scadenza 13/07/2020, ed é prodotto nello stabilimento a marchio di
identificazione IT 589L CE.

http://www.agrodolce.it/2018/07/11/allarme-listeria/
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1l Ministero della salute ha pubblicato il richiamo di un lotto di pecorino toscano
Dop stagionato a marchio Pascoli Italiani per contaminazione microbica da Listeria
monocytogenes. 1l prodotto & venduto in confezioni da 350g, col numero di lotto TS
. 22180130 e la data di scadenza 01/10/2018. 1l pecorino & commercializzato da

‘ Eurospin ed & prodotto da Rocca Toscana Formaggi nello stabilimento di via Puccini
\ 79, Arezzo (marchio di identificazione IT 0929 CE).

1l Ministero della salute, inoltre, ha diffuso I'awiso di richiamo di un lotto di
Mettwurst - insaccato crudo spalmabile a marchio Metzgerei KIEM sempre per
presenza di Listeria monocytogenes. 1| prodotto & venduto in porzioni da 250g, col
numerao di lotto 25.18 e la data di scadenza 20/08/18. L'insaccato & prodotto da

r Metzgerei KIEM GmbH nello stabilimento in Strada Statale 96, a Castelbello, Bolzano
(marchio di identificazione IT 9-567L).

1 Ministero della salute fa sapere che il prodotto in vendita & stato ritirato e che nei
punti vendita sono stati esposti dei cartelli per informare i clienti del richiamo. La
commercializzazione & avwenuta interamente in 3 negozi al dettaglio, per un totale di
15 kg circa.

- SUGO ALLE VONGOLE
- Le conserve della nonna
1909

Infine, Coop e Sigma hanno richiamato un lotto di sugo alle vongole a marchio Le
conserve della nonna per presenza di tracce di proteine delle uova non segnalate
nella lista degli ingredienti, precisando perd che il prodotto & sicuro per i consumatori
non allergici. Coop fa sapere anche che il ritiro riguarda solo i punti vendita Alleanza
3.0 e UniCoop Tirreno. Il richiamo & stato pubblicato anche dal Ministero della salute.
1l sugo & venduto in confezioni da 190g, col numero di lotto LA 017, la data di
scadenza 13/07/2020, ed & prodotto nello stabilimento a marchio di identificazione IT
589L CE.

Dal 1° gennaio 2018, Il Fatto Alimentare ha segnalato 77 richiami, per un totale di
141 prodotti. Per vedere tutte le notifiche clicca qui.

@ Riproduzione riservata

Annalisa Cavazza

https://ilfattoalimentare.it/listeria-richiamo-pecorino-insaccato-sugo-vongole-allergeni.html
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URBANPOST

Home '« Benessere « Alimentozione Alimanti ritirat per hster n

Alimentiritirati per listeria: ancora
casiinltalia, ecco quali prodotti
sono statirichiamati

‘ crtio do Antonio Paviglianiti

Ancora casi di alimenti infetti da listeria in ltalia. || Ministero della
salute ha pubblicato il richiamo di un lotto di pecorino toscano Dop
stagionato a marchio Pascoli Italiani per contaminazione
microbica da Listeria monocytogenes. |l prodotto & venduto in
confezioni da 350g, col numero di lotto TS 22180130 e la data di
scadenza 01/10/2018. Il pecorino & commercializzato da Eurospin
ed e prodotto da Rocca Toscana Formagagi nello stabilimento di via
Puccini 79, Arezzo (marchio di identificazione IT 0929 CE).

Listeria in Italia, richiamo per un insaccato
crudo spalmabile

E stato diffuso I'avviso di richiamo per un lotto di Mettwurst —
insaccato crudo spalmabile a marchio Metzgerei KIEM sempre per
presenza di Listeria monocytogenes. Il prodotto & venduto in
porzioni da 250g, col numero di lotto 25.18 e la data di scadenza
20/08/18. Linsaccato é prodotto da Metzgerei KIEM GmbH nello
stabilimento in Strada Statale 96, a Castelbello, Bolzano (marchio di
identificazione IT 9-567L). |l Ministero della salute fa sapere che il

prodotto in vendita & stato ritirato e che nei punti vendita sono stati

esposti dei cartelli per informare i clienti del richiamo.

Sugo vongole Coop e Sigma ritirato: ecco
perché

Coop e Sigma hanno richiamato un lotto di sugo alle vongole a
marchio Le conserve della nonna per presenza di tracce di proteine
delle uova non segnalate nella lista degli ingredienti, precisando
pero che il prodotto & sicuro per i consumatori non allergici. Coop fa
sapere anche che il ritiro riguarda solo i punti vendita Alleanza3.0 e
UniCoop Tirreno. Il richiamo & stato pubblicato anche dal Ministero
della salute. Il sugo @ venduto in confezioni da 190g, col numero di
lotto LA 017, la data di scadenza 13/07/2020, ed é prodotto nello

stabilimento a marchio di identificazione IT 589L CE.

http://urbanpost.it/alimenti-ritirati-per-listeria-ancora-casi-in-italia-ecco-quali-prodotti-sono-stati-
richiamati/
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\?fCainaripad

Allarme alimentare, Coop richiama sugo alle
vongole “Le conserve della nonna”; contiene
allergene non segnalato in etichetta

Da Redazione Cagliaripad - 10 luglio 2018

AVVISO Al CONSUMATORI
Vil dddddds

La Coop richiama sugo alle vongole "Le conserve della Nonna” da 190g per tracce di
proteine delle uova non presenti in lista ingredienti. Il richiamo é scattato oggi.

Sul suo sito la Coop, fa sapere che "a titolo precauzionale e al fine di garantire la sicurezza
dei clienti si procede al richiamo del prodotto”.

Il provvedimento riguarda il lotto LLAO17 con scadenza minima del 31/07/218. 1]
problema, evidenzia Giovanni D'Agata, presidente dello "Sportello dei Diritti”, riguarda le
persone allergiche o intolleranti alle proteine delle uova, come viene spiegato sul sito
dell‘azienda, che invita appunto chi é allergico a tale ingrediente e ha acquistato il
prodotto a non consumarlo e a riportarilo al punto vendita per il rimborso.

L’avviso di richiamo riguarda esclusivamente i punti vendita Alleanza 3.0 e Unicoop
Tirreno.

http://www.cagliaripad.it/323195/allarme-alimentare-coop-richiama-sugo-alle-vongole-le-con-
serve-della-nonna-contiene-allergene-non-segnalato-etichetta
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NovaraOggi.it

BASSO NOVARESE

PRIMA PAGINA NOVARA

Cronaca  Attualita Economia e scuola Politica Cultura e turismo Sport

#A > Atwalita > Coop richiama sugo alle vongole. Ecco perché

ATTUALITA regionale

11 luglio 2018 ® 0 commenti

Coop richiama sugo alle vongole.
Ecco perché

La segnalazione dello Sportello dei diritti.

Coop richiama sugo alle vongole: contiene un allergene non segnalato.

Coop richiama sugo

Il sugo alle vongole “Le conserve della Nonna” da 190g & stato oggetto di
richiamo. Si sono riscontrate tracce di proteine delle uova non presentiin
lista ingredienti. Il richiamo & scattato ieri. Sul suo sito la COOP, fa sapere
che "a titolo precauzionale e al fine di garantire la sicurezza dei clienti si
procede al richiamo del prodotto”.

Il provvedimento riguarda il lotto LLAO17 con scadenza minima del
31/07/218. |l problema, evidenzia Giovanni D’Agata, presidente dello
“Sportello dei Diritti”, riguarda quindi le persone allergiche o intolleranti
alle proteine delle uova.

https://novaraoggi.it/attualita/coop-richiama-sugo-alle-vongole-ecco-perche/
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carattere COOP richiama sugo alle vongole: contiene allergene non
temporaneo. segnalato in etichetta
Luglio 2018

. COOP richiama sugo alle vongole "Le conserve della Nonna" da 190g per tracce di

| proteine delle uova non presenti in lista ingredienti. Il richiame & scattato alcuni
giorni fa. Sul suo sito la COOP, fa sapere che “a titolo precauzionale e al fine di

3 garantire la sicurezza dei clienti si procede al richiamo del prodotto™. |l

... provvedimento riguarda il lotto LLAO17 con scadenza minima del 31/07/2020.

| Il problema, evidenzia Giovanni D'Agata presidente dello "Sportello dei Diritti”, riguarda le persone allergiche o

\ intolleranti alle proteine delle uova, come viene spiegato sul sito dell’azienda, che invita appunto chi & allergico a tale
ingrediente e ha acquistato il prodotto a non consumarlo e a riportarlo al punto vendita per il rimborso. L'avviso di
richiamo riguarda esclusivamente i punti vendita Alleanza 3.0 e Unicoop Tirreno.

Per eventuali informazioni contattare il servizio consumatoeri all'indirizzo mail: cgrippo@finimodena.it.

r Dettagli
Categoria: ATTUALITA [ Pubblicato: 10 Luglio 2018 @ Visite: 807

https://www.maremmanews.it/index.php/attualita/55063-coop-richiama-sugo-alle-vongole-con-
tiene-allergene-non-segnalato-in-etichetta




-llﬂl' er rI.II! NotizieOra®

CREATIVI®SENZA{CONFINI

Prodotti alimentari ritirati dal commercio
dal Ministero della Salute, ecco la lista
completa

RASSEGNA
STAMPA
INTERNET

Alcuni link
potrebbero
risultare non
attivi in quanto

pubblicazioni a
Cafatte['e 1l Mintstero defla Salute ha ritirato dal commercio una serie di prodotti alimentari considerati pericolosi
jper la salute umana.
temporaneo.
Ecco la lista completa:
Agosto 2018 Sarla- | dolci della Sardegna s.n.c - Dolcl misti- Pabassinl, ritirata dal commercio 111 agosto 2018.

Santa Croce- Acqua minerale Santa Croce, ritirato dal commercio il 10 agosto 2018 per rischio
presenza di allergeni, ciod alimenti che possono causare delle allergie non segnati, perd, sulletichetta,

Uova fresche appartenent| all'avicola Peligna con tre diversi numeri di letto, ritirate dal commercio
jper rischio salmonella.

Leggi anche:
Allerta uova fresche a rischio salmonells riticate dal mercato, ecco marea e lotth

lle erbe L.T, appa al Caseificio Soclale Comprensoriale di
| Primiero con il botto CE IT 42 20, ritirato dal commercio il 31 luglio 2018, per presenza di salmonella,

\ Prodotte ali ichi per rlschio

Formaggio Fontina D.O.P, appartenente a Terre ditalia,
ritirato dal commercio Il 27 lugfio 2018 per presenza di
Escherichia Coli STEC. il prodotto alimentare richiamato
per rischio microblologico.

{ Leggl anche:
Form.mm ritirato dal commercio per presenza di

escherichia coll, ecco marca e fotti

Bevanda vegetale Orasi Soia Cacao, appartenente a
Orasi, ritirato dal commercio il 26 luglio 2018 per rischio presenza di allergeni,

Ecco, invece, alcuni prodotti alimentari ritirati a scopo
precauzionale:

Farina di cocco blologlca appartenente a Baule Volante, ritirato dal commercio | 24 lughio 2018, per
possibile presenza di matallici. 1l defla Salute consigla di non )
prodotto.

Ti potrebbe interessare;

Formaggio ritirato dal commerclo presenza di corpl estranel, ecco marca e fortd

di a Baby Kiss, ritirato dal commercio il 20 luglio 2018 per presenza
di glutine non dichiarato. Il prodotto alimentare & stato richlamato, quindl, pee rischio presenza di
allergent.
Salsa fegato Take away, appartenente a C.LR. sas di
Mecarelli C. & C, ritirato dal commercio il 17 lugho 2018
per rischio microbiclogico.

Plzzette crude di pasta sfoglia surgelate, appartenente
a Carrefour, ritirato dal commercio il 10 luglio 2018 per
rischio presenza di allergeni non dichiarati in etichetta.

Preparato per crostate e Cookies, appartenente 3
Pedon, ritirato dal commercio | 10 luglio 2018, richiamato
per presenza di allergeni non dichiarati in etichetta.

Sugo alle vongole, appartenente a * Le conserve della nonna®, ritirato dal
commercio il 10 luglio 2018, Il prodotto & stato richiamato per rischio
presenza di allergeni, Sone, infattl, state rivenute tracce di proteine delle
uava, non presenti nella lista ingredienti.

Minestrone tradizione NT 1 kg lotto 7311, appartenente a Findus, ritirato
dal commercio I8 luglho 2018 per rischio microblologico.

Minestrone tradizione 400
g7 lotto 7327, appartenente a
Findus, ritirato dal commercio
I8 luglio 2018, per rischio
microblalogico.

https://www.notizieora.it/in-evidenza/prodotti-alimentari-ritirati-dal-commercio-dal-ministero-
della-salute-ecco-la-lista-completa/
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comunicati.net

Comunicati stampa

Home » Aziende » Alimentari

Le Conserve della Nonna: ad agosto oltre 50 mila quintali di pomodoro
trasformati in passate e sughi

04/set/2018 16:44:33 Borderiine Agency Lle L= QT T

Il pomodoro, protagonista della cucina italiana, é l'ingrediente fondamentale di molte
referenze della storica azienda italiana Le Conserve della Nonna, che lo lavora solo
nel momento migliore della maturazione, cioé nel mese di agosto.

Le Conserve della Nonna, realti produttiva italiana nata a Ravarino (Modena) nel
1973, continua ancora oggi a portare avanti 'antica tradizione delle conserve di
pomodoro. Con la passione e I'attenzione tipiche di una cucina di casa, ma con la
sicurezza e le garanzie che solo una grande industria alimentare pud dare, I'azienda
emiliana propone al mercato una variegata gamma di oltre cento prodotti buoni e
igenuini, in grado di rendere unico ogni momento della giornata, dalla colazione alla
cena, Nel pieno rispetto della stagionalita delle coltivazioni, in estate I'ingrediente
principale della produzione nello stabilimento di Ravarino é il pomodoro, che in
agosto raggiunge il momento migliore della maturazione. La materia prima
nasce e cresce al sole, nei campi dell'Emilia Romagna, terreno fertile e argilloso,
perfetto per lo sviluppo di pomodori dal vivace colore rosso, il sapore dolce e la consistenza perfetta per la preparazione di passate, salse
e sughi.

Entro poche ore dalla raccolta, i pomodori vengono lavati e selezionati, per garantire che la produzione avvenga solo con il meglio
che la terra ha donato. Il pomodoro & tutto raccolto meccanicamente e selezionato ben quattro volte sia in campo che all'arrivo in
stabilimento e in entrambi i casi sempre attraverso i lettori ottici e anche manualmente, per eliminare i pomodori non maturi o quelli
troppo maturi.

I pomodori scelti vengono passati e cotti in grandi contenitori fino a raggiungere la consistenza migliore, proprio come facevano le
nostre nonne. In seguito il prodotto viene conservato in vasi di vetro. Si tratta di un processo tradizionale, che non ha subito variazioni
rispetto alle tecniche casalinghe, scelto per mantenere inalterate le proprietd organolettiche del pomodoro e proporre un prodotto finale
genuino e autentico. Le confezioni di vetro piene di prodotto passano attraverso il processo di pastorizzazione, ovvero vengono portate
alla temperatura ideale per essere conservate a lungo, senza conservanti né coloranti.

“Abbiamo trasformato 47 mila quintali di pomodoro fresco convenzionale e 7,5 mila quintali di pomodoro fresco biologico per
realizzare passata di pomodoro e aleuni sughi, tutti rigorosamente in vaso di vetro, e cid é avvenuto come sempre all'inizio di agosto,
quando la materia prima é al meglio delle sue qualitd organolettiche”. A raccontarlo é Valentina Lanza, responsabile
\Marketing, che aggiunge: “La stagione é stata positiva grazie a un clima favorevole che ha permesso di ottenere una qualita di
pomodoro buona, e le searse precipitazioni in agosto hanno fatto si che non si sia quasi mai interrotta la produzione, che e« queé
stata fatta a pieno ritmo da lunedi 30 luglio a mercoledi 30 Agosto. L'estate 2018 ci ha permesso di ottenere quindi un prodotto
iparticolarmente dolce e corposo, elementi qualitativi che da sempre distinguono le passate de Le Conserve della Nonna che sono state
sempre riconosciute tra le migliori in commercio in GDO in [talia”

Proprio per la cura con cui seleziona e trasforma il pomodoro, Le Conserve della Nonna nel 2014 & stata la prima azienda
industriale ad ottenere il riconoscimento “Qualitad Controllata” per le passate e i sughi, grazie alla scelta di utilizzare solo
pomodori di colture dell'Emilia Romagna, coltivati con teeniche di produzione integrate che riducono al minimo l'utilizzo di sostanze
chimiche e lavorati con processi produttivi a basso impatto ambientale. Questo riconoscimento si esprime nel marchio “QC” presente
nell'etichetta, creato dalla Regione Emilia Romagna per segnalare quei prodotti alimentari che si distinguono per un processo
produttivo che favorisce la salvaguardia dell’ambiente e la salute dei consumatori. Passata di pomodoro, salsa e sughi della linea Le
Conserve della Nonna sono uno degli esempi di come la tradizione delle conserve e l'innovazione della grande industria possano
lintegrarsi in un'offerta di prodotti genuini e di qualita.

Contestualmente alla campagna del pomodoro in Agosto il Gruppo Fini ha sostenuto anche la verifica annuale per la
certificazione BRC e anche per quest’anno I’ha superata con punteggio massimo.

Il Gruppo Fini SpA, societd a socio unico di proprietd del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, & una grande realta
iproduttiva dell’alimentare in Italia. La societd & titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo Fini nel cuore dell'Emilia, e
Le Conserve della Nonna, storica realtid di Ravarino (MO). FINI & un marchio di pasta ripiena e sughi freschi che rappresenta in Italia e
nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le Conserve della Nonna, nell’ampia gamma di referenze tipiche di tutte le
regioni italiane, offre sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.

www.nonsolobuono.it/conserve-della-nonna

http://www.comunicati.net/comunicati/aziende/alimentari/490498.htmi
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Le Conserve della Nonna: ad agosto oltre 50
mila quintali di pomodoro trasformati in
passale e sughi

i loro, | ista della cucina itali & lingredi

fom tale di molte delln storica azienda italiana Le

Conserve della Nonna, che lo lavora solo nel momento migliore
della maturazione, cioé nel mese di agosto

September

Le Conserve della Nonna, realta
produttiva itallana nata a Ravarina

o (Modena) nel 1973, continua ancara
0ggl a portare avant! [antica
tradizione delle conserve di
pomodoro, Con la passione e
Fattenzione tipiche di una cucina di
£asa, ma con la sicurezza e le garanzie che solo una grande industria
alimentare pud dare, fazienda emiliana propone & mercato una variegata
gamma di oltre cento predotti buoni e genuini, In grade di rendere unica
ognl momento della giornata, dalla colazione alla cena,

Nel pleno rispetto defla stagionalita delle coltivazionl, in estate lingrediente
principale della produzione neldlo stabilimento di Ravarine & il pomodore,
che in agosto raggiunge | momente mighore della maturazione. La materia
prima nasce e cresce al sole, nel campt deffEmilla Romagna, terreno fertile
e argillosa, perfetto per lo sviluppo di pomoderi dal vivace colore rosso, |l
sapore dolce e la consistenza perfetta per la preparazione di passate,
salse e sughi

Entro poche ore dalla raccolta, | pomodari vengona lavati e selezianati, per
garantire che la produzione awenga solo con || meglio che la terra ha
donato,

Il pamodoro & tutto raccolto meccanicamente e selezionato ben quattro
wvolte sia in campo che allarrivo in stabilimento e in entrambi | casi sempre
attraversa | lettori ottic e anche Imente, per elimit ip |
non maturi o quelll troppo maturi,

| pomodor scelti vengono passati e cotth in grandi contenitori fino a
raggiungere la consistenza migliore, proprio come facevano le nostre
nonne.

In seguito || prodotio viene conservata in vast di vetro, Sitratta di un
processo tratizionale, che non ha subito variazion! rispetto alle tecniche
casalinghe, scelto per mantenere inakterate le proprietd crganolettiche del
pomodoro e proporre un prodotto finale genuine e autentico, Le
confezioni di vetro piene di p o passano il processo di
pastorizzazions, cwero vengongo poriate alla temperatura ideale per
essere conservate a lungo, senza conservantl né coloranti,

“Abblamo trasformato 47 mila quintall di pomodoro fresco convenzionale
e 7.5 mila quintall di ppmodora fresco biclogico per realizzare passata di
pomodoro e atcuni sughl, tutti rigorosamente in vaso di vetro, e oib &
awenuto come sempre alfinizio di agosto, quando bz materia prima & al
meglic delle sue qualita organolettiche”.

A raccontarlo & Valentina Lanza, responsabile Marketing, che aggiunge: "La
stagione & stata positiva grazie a un dima favorevole che ha permesso di
ortenere una qualita o pomodoro buona, e le scarse precipitazian in
agosto hanno fatto st che non st sia quasi mai interrotta la produzione, che
comungue & stata fatta a pleno ritma da lunedi 30 luglio a mercoledi 30
Agosto,

L'estate 2018 ci ha permessa di ottenere quindi un prodotto
particolarmente dolce e corposo, elementi qualitativi che da sempre
distinguano ke passate de Le Conserve della Nonna che sono state sempre
riconosciute tra le miglori in commercio in GDO in ltafia”,

Proprio per la cura con cul seleziona e trasforma il pomodoro, Le
Conserve della Nonna nel 2014 & stata la prima azlenda industriale ad
ottenere [l riconoscimento "Qualita Cantrollata” per le passate e i sughl,
grazie alla scefta di utilizzare solo pomodori di colture delfEmilla Romagna,
colthvati con tecniche di produzione integrate che riducono al minimo
futilizzo di sostanze chimiche e lavorati con processi produtivi a basso
Impatto ambientale. Questo riconoscimento si esprime nel marchio “QC”
presente nell'etichetta, creato dalla Regione Emilia Romagna per segnalare
quel predot allmentarl che si distinguono per un processo produtiivo che
favorisce la salvaguardia dell 1 e la salute del cor 3
Passata di pomidore, salsa e sughi della linea Le Conserve della Nonna
sono uno degll esempl d| come |a tradizione delle conserve e fnnovazione
deila grande industria possano integrarsi in urfofferta di prodotti genuini e
di gualits,

Contestualmente alia campagna del pomodora in Agosto il Gruppa Fini ha
sostenuto anche la verifica annuale per la certificazione BRC e anche per
questanna ha superata con puntegeio massime,

Il Gruppo Fini SpA, societa a sacio unico di proprieta del fondo 100%
laliano Paladin Capital Partners, & una grande realta produttiva
dellalimentare in ltalia, La societs & titolare dei marchi Fini, nato nel 1912
ad opera di Telesforo Finl nel cuore delfEmilia, e Le Conserve della Nonna,
storica realtd di Ravaring (MO

FINI & un marchio di pasta ripiena e sughi freschi che rappresenta in italia
& nel monda tutto il gusto della tradizione emiliana in cucing. Le Conserve
della Menna, neffampla gamma di referenze tipiche di tutte le regiont
italiane, offre sughi, condimenti e confetture preparate secondo metod]
tradizionall, con la sicurezza di un grande gruppo industriale

Link:
https: itfconserve-dell, ¢

http://www.comunicati-stampa.net/com/le-conserve-della-nonna-ad-agosto-oltre-50-mila-quin-
tali-di-pomodoro-trasformati-in-passate-e-sughi.htmi
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Le Conserve della Nonna: ad agosto oltre 50 mila
quintali di pomodoro trasformati in passate e sughi

1l pomodore, protagonista della cucina italiana, é lingrediente fondamentale di molte
referenze della storica azienda italiana Le Conserve della Nonna, che lo lavora solo nel
migliore detla ione, ciod nel mese di agosto

Bologna, 04/09/2018 - 17:20 {informazione.it - comunicati stampa - cibie
HASSEGNA bevande] Le Conserve della Nonna, realta produttiva italiana nata a Ravarino
STAM PA ({Modena) nel 1973, continua ancora oggi a portare avanti I'antica tradizione delle

conserve di pomodoro. Con la passione e Fattenzione tipiche di una cucina di
INTERN E'I' casa, ma con la sicurezza e le garanzie che solo una grande industria alimentare

pud dare, I'aziend ili al mercato una variegata gamma di oltre
cento prodotti buoni e genuini, in grado di rendere unico ogni momento della
giornata, dalia colazione alla cena,

Alcuni link

potrebbero Nel pieno rispetto della stagionalita dele coltivaziani, i estate lingrediente
fISU/the non pnm:lpaledella prlc;duzmne nellc:s:ahrll:::atodlRava?mecgm::;ur;nr:;enl;ct
attivi in quanto Sl oo S e
pubblicazioni a perfetta per a preparazione di passate, salse e sughi.

carattere

temporaneo.

Settembre 2018

Entro poche ore dalla raccolta i dori vengona lavati e selezi i, per
garantire che la produzione avvenga solo con [l meglio che la terra ha donate,

" doro & tutto raccol lezl ben quattro valte sia
in campa che all'arrivo in stabilimento e in entrambi | casi sempre attraverso i
lettori ottici e anche manualmente, per eliminare | pomodori non maturi o quelli
‘ troppo maturl.

| | pomaedori scelti vengono passati e cotti in grandi contenitori fino a raggiungere la
consistenza migliore, proprio come facevano le nostre nonne. In seguito il
\ prodotto viene conservato in vasi di vetro. Si tratta di un processo tradizionale,
che non ha subito variazioni rispetto alle tecniche casalinghe, scelto per
| le proprieta or lettiche del 0 & proporre un
prodotto flnale genuine e autentico, Le confezioni di vetro piene di prodotto
passano attraverso il processo di pastorizzazione, ovvero vengono portate alla
temperatura ideale per essere conservate a lungo, senza conservanti né coloranti.
Abbiamo trasformato 47 mila quintali di loro fi d e7s
r mila quintali di fresco bilagico per reali; passata di, e
aleuni sughf, tutti rigorosamente in vaso df vetro, e cid é avvenuto come sempre
all inizio di agosto, quando la materia prima é al meglio delle sue qualita

he' A racc lo & Lanza, responsabile ng che “La
stagione & stata positiva grazie a un clima favorevole che ha permesso di ottenere
una qualita di buona, e le scarse precipitazioni in agosto hanno fatto si
che non si si. imai. la produzione, che c éstatafattaa

piena n!mdafumdﬂ.aﬂwiloamwwgdlwwa

Lestate 2018ciha pemvessu di attenere quindf un prodotto particolarmente dolce
e corposo, el fi i che da sempre di fe passate de Le
Conserve della Narma che sono state sempre riconosciute tra le migliori in
commercio in GDO in ltalia®

Proprio per la cura con cui seleziona e trasforma il pomodoro, Le Conserve della
MNonna nel 2014 & stata la prima azienda industriale ad ottenere il
riconoscimento "Qualita Controllata® per le passate e i sughi grazie alla scelta di
utilizzare solo pomodori di colture dell Emilia Romagna, coltivati con tecniche di
produzione integrate che riducona al minimao l'utilizzo di sostanze chimiche e
lavorati con processi produttivi a basso impatto ambientale. Questo
riconoscimento si esprime nel hio"QC" i creato dalla
Regione Emilia Romagna per segnalare quei prodotti ali i che si di

per un processo produttivo che favorisce |a salvaguardia dell'ambiente e la salute
dei consumatori.

Passata di pomodoro, salsa e sughi della linea Le Conserve della Nonna sono uno
degli esempi di come |a tradizicne delle conserve e linnovazione della grande
Industria possane integrarsi in un'offerta di prodotti genuini e di qualita.

C il allac del doro in Agosto il Gruppo Fini ha
sostenuto anche la verifica annuale per la certificazione BRC e anche per
quest'anno I'ha superata con punteggio massimo,

IGruppo Fini SpA societd a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano
PPaladin Capital Partners, & una grande realta produttiva dell'alimentare in Italia.
La societa & titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo Fini nel
cuore dell'Emilia, e Le Conserve della Nonna, storica realta di Ravarino (MO}, FINI
& un marchio di pasta ripbena e sughi freschi che rappresenta in Italia e nel mondo
tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le Conserve della Nonna,
nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regiond itallane, offre sughi,

condi i e canfy prepar ondo metodi tradizionali, con la sicurezza di
un grande gruppo industriale,
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Le Conserve della Nonna: ad agosto oltre 50 mila quintali di
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Le Conserve della Nonna: ad
RASSEGNA agosto oltre 50 mila quintali
STAMPA di pomodoro trasformati in

INTERNET passate e sughl

s BorderlineAgency il 1 Alfmentart o Bevande, Azionde
.. Il pomodore, protogenista dells cucina  italiona, ¢ lingrediente
Alcuni link Jondamentale di molte refererize della storica azienda italiana Le
bb Conserve della Nonna, che lo lavora solo nel momento migliore della

pOtfe ero muaturasione, clod nel mese di agosto
risultare non Le Conserve della Nonna, realtd produttiva italiana nata a Ravarino
I (Modena) nel 1973, continua ancora oggi a portare avanti Uantica
attIVI n qUGntO tradizione delle conserve di pomodoro. Con la passione e
i H [ Fattenzione tipiche di una cucina di casa, ma con la sicurezza ¢ le garanzie
PUbeICGZ/On’ a che solo una grande industria alimentare pud dare, Paziends emiliana
carattere propone al mercato una variegata gamma di oltre cento prodotti buoni e
genuini, in grade di rendere unico ogni momento della giornata, dalla

temporaneo. colarione alla cena.

Nel pieno r(spelto della staglonalith delle mitwanonl. in estate
I'i della nello ili di Ravarino &
settemhl'e zn] 8 il pommdnrn, che in agosto raggiunge il momento migliore della

maturazione. La materia prima nasce ¢ cresce al sole, nei campi
dell'Emilia Romagna, terreno fertile e argilloso, perfetto per lo sviluppo di
pomodor dal vivace colore rosso, il sapore dolee ¢ la consistenza perfetta
per la prepararione di passate, salse e sughi.

En’l:rn podlg ore dalla raccolta, i pomodori wengono lawvati e
! per ire che la durione avvenga solo con il meglio che
In terra ha donato.

1 doro @ tutto i i e selezi ben

quattro volte sia in campo che all'arrivo in stabili ein i i casi

‘ sempre attraverso i lettori ottici ¢ anche manualmente, per eliminare i
pomaodori non maturi o quelli troppo maturi.

1 pomodori scelti vengono passati e cotti in grandi contenitori fino &
\ raggiungere la consistenza migliore, proprio come facevano le nostre
nonne.

In seguito il prodotto viene conservato in vasi di vetro. Si tratta di un
processo tradizionale, che non Iw subito \'aﬂazlnni rispetto alle Iemiche

inghe, scelto per le prop del
pomodore e proporre un prodotto finale genuino e autentico. Le
{ confezioni di vetro piene di prodotto passano attraverso il processo di

pastorizzazione, ovvero vengono portate alla temperatura ideale per essere
conservate a lungo, senza conservanti né coloranti,

“Abbiamo  trasformato 47 mila  guintali di pomodoro  fresco
convenzionale e 75 mila quintali di pomodaro fresco biologico per
realizzare passata di pomodoro ¢ aleuni sughi, tutti rigorosamente in
vaso di vetro, e cid & avvenuto come sempre all'inizio di agosto, quando e
muateria prima ¢ al meglio delle sue qualitd organolettiche®.

A racconfario é WV Lonza, g, che
aggiunge: “La stagione & stata positiva grazie a un clima favorevole che
ha permesso di ottenere wna qualitd & pomodoro buona, e le scarse
precipituziont in agasto hanno futto si che non si sia quasi mai inferrotta
la produzione, che comungue & stata fatta a pieno ritmo da lunedl 30
lugltto a mercoled] 30 Agosto,

Lestate 2008 o ha permesso di ofterere guindi un  prodotio
particolarmente dolee ¢ corposo, elementi qualitativi che da sempre
diztinguwona e passate de Le Conserve della Nonna che sono state sempre
riconoseiute tra le miglior in cormmercio in GDO in Ttalia™

Proprio per la curn con cui scleziona e trasforma il pomodoro, Le
Conserve della Nonna nel 2oi4 & stata la prima axienda
Industriale ad il i i “Qualitis C Hata™
per le passate ¢ | sughli, grazie alla scelta di utilizzare solo pomodori &
colture dell’Emilia Romagna, coltivati con teeniche di produzione integrate
che riducono &l minimo l'otilizro di sostanze chimiche e lavorati con

processi produttivi a basso impatto ambientale. Questo i
esprime nel marchio “QC" presente nell'etichetta, creato dalla Rq;mm:
Emilia per Jare quei prodotti ali i che si disti

per un processo produttive che favorisce la salvaguardia dell'ambiente e la
salute dei consumatori.,

Passata di pomodoro, salsa e sughi della linea Le Conserve dells Nonna
somo uno degli esempi di come Ia tradizione delle conserve e linnovazione

della grande industria possano i i in un'offerta di prodotti genuini
e di qualiti.

C I alla del loro in Agosto il Gruppo Fini
ha sostenuto anche la verifica annuale per la u:ﬂiﬁmunc BRC
e anche per quest’anno 'ha con

1l Gruppo Fini SpA, societi & socio unice di proprietd del fondo 100%
italiano Paladin Capital Partners, & una grande realtd produttiva
dell'alimentare in Italia. La societa & titolare dei marchi Fini, nato nel 1912
ad opera di Telesforo Finl nel cuore dell'Emilia, e Le Conserve della
Nonna, storica realth di Ravarino (MO). FINI & un marchio di pasta
ripiena e sughi freschi che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto
della tradizione emiliana in cucing. Le Conserve della Nonna, nell'ampia
kamma dl refen:nuz tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi,
secondo metodi tradizionali, con la
slnm.'zzadl un grande gruppo industriale.

Tags: Gruppo Fini, Le Conserve della Nonna, passate, pomodoro, sughi

http://www.comunicati.eu/le-conserve-della-nonna-ad-agosto-oltre-50-mila-quintali-di-pomo-
doro-trasformati-in-passate-e-sughi-52906
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Le Conserve della Nonna: ad agosto oltre 50 mila quintali di
pomodoro trasformati

Le Conserve della Nonna: ad agosto oltre 50 mila quintali di pomodoro trasformati

della storica azienda ftallana Le Conserve della

Il pomodoro, protagonista della cucina italiana, é I'ingr fond. le di molte ref
Nonna, che o lavora solo nel momento migliore della maturazione, cioé nel mese di agosto

Le Conserve della Nonna, realta produttiva italiana nata a Ravarino (Modena) nel 1973, continua ancora oggi a portare avanti I'antica
tradizione delle conserve di pomodoro. Con |a passione e |'attenzione tipiche di una cucina di casa, ma con la sicurezza e le garanzie che

solo una grande industria alimentare pud dare, I'azienda emiliana propone al mercato una variegata gamma di oltre cento prodotti buoni e
genuini, in grado di rendere unico ogni momento della giornata, dalla colazione alla cena.

Nel pieno rispetto della stagionalita delle coltivazioni, in estate I'ingrediente principale della produzione nello stabilimento di Ravarino & il

0, che in raggiunge il momento migliore della maturazione. La materia prima nasce e cresce al sole, nei campi dell'Emilia
Rcmagna, terreno fertile e argilloso, perfetto per lo sviluppo di pomodori dal vivace colore rosso, il sapore dolce e la consistenza perfetta per la

|preparazione di passate, salse e sughi.

Entro poche ore dalla raccolta, | pomodori vengono lavati e selezionati, per garantire che la produzione avvenga solo con il meglio che la terra
ha donato.

Il pomodoro & tutto raccolto meccanicamente e selezionato ben quattro volte sia in campo che all'arrivo in stabilimento e in entrambi i casi
sempre attraverso i lettori ottici e anche manualmente, per eliminare i pomodori non maturi o quelli troppo maturi.

| pomodori scelti vengono passati e cotti in grandi contenitori fino a raggiungere la consistenza migliore, proprio come facevano le nostre
nonne.

In seguito il prodotto viene conservato in vasi di vetro. Si tratta di un processo tradizionale, che non ha subito variazioni rispetto alle tecniche
casalinghe, scelto per mantenere inalterate le proprietd organolettiche del pomodoro e proporre un prodotto finale genuino e autentico. Le
confezioni di vetro piene di prodotto passano attraverso il processo di pastorizzazione, ovvero vengono portate alla temperatura ideale per
essere conservate a lungo, senza conservanti né coloranti.

hin,

“Abbiamo trasformato 47 mila q li di p foro fresco ¢ ale e 7,5 mila quintali di | loro fresco ico per realizzare
\passata di pomodoro e alcuni sughi, tutti rigorosamente in vaso di vetro, e cié é awenuto come sempre all'inizio di agosto, quando la materia
prima é al meglio delle sue qualita organolettiche”.

A raccontarlo é Vali Lanza, resp Marketing, che aggiunge: “La stagione é stata positiva grazie a un clima favorevole che ha
permesso di ottenere una qualita di pomodoro buona, e le scarse precipitazioni in agosto hanno fatto si che non si sia quasi mai interrotta fa

produzi che co que é stata fatta a pieno ritmo da lunedi 30 luglio a mercoledi 30 Agosto.

L'estate 2018 ci ha permesso di ottenere quindi un prodotto particolarmente dolce e corposo, elementi qualitativi che da sempre distinguono le
passate de Le Conserve della Nonna che sono state sempre riconosciute tra le migliori in commercio in GDO in ftalia”.

Proprio per la cura con cui seleziona e trasforma il pomodoro, Le Conserve della Nonna nel 2014 & stata la prima azienda industriale ad

e il riconosci “Qualita Controllata" per le passate e i sughi, grazie alla scelta di utilizzare solo pomodori di colture dell'Emilia
Romagna, coltivati con tecniche di produzione integrate che riducono al minimo I'utilizzo di sostanze chimiche e lavorati con processi
produttivi a basso impatto ambientale. Questo riconoscimento si esprime nel marchio “QC" presente nell'etichetta, creato dalla Regione Emilia
Romagna per segnalare quei prodotti alimentari che si distinguono per un processo produttivo che favorisce la salvaguardia dell'ambiente e la
salute dei consumatori.

Passata di pomodoro, salsa e sughi della linea Le Conserve della Monna sono uno degli esempi di come la tradizione delle conserve e
I'innovazione della grande industria possano integrarsi in un'offerta di prodotti genuini e di qualita.

Contestualmente alla campagna del pomodoro in Agosto il Gruppo Fini ha sostenuto anche la verifica annuale per la certificazione BRC e
anche per quest’anno I'ha superata con punteggio massimo.

Il Gruppo Fini SpA, societa a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, & una grande realta produttiva
dell’alimentare in Italia. La societa & titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo Fini nel cuore dell'Emilia, e Le Conserve della
Nonna, storica realta di Ravarino (MO). FINI & un marchio di pasta ripiena e sughi freschi che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto
della tradizione emiliana in cucina. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi,
condimenti e confetture prep secondo di tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.

https://nonsolobuono.it/conserve-della-nonna/

https://www.joyfreepress.com/2018/09/04/282251-le-conserve-della-nonna-ad-agosto-oltre-50-
mila-quintali-di-pomodoro-trasformati/
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LINK: https://www.sulpanaro.net/2018/09/ravarino-ad-agosto-quasi-50-mila-quintali-pomodoro-trasformati-passate-sughi/
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Ravarino, ad agosto quasi 50 mila quintali di pomodoro
trasformatiin passate e sughi

Numeri da record per la campagna del pomodoro. Dal 30 luglio al 30 agosto I’azienda di
Ravarino “Le Conserve della nonna” ha trasformato 47 mila quintali di pomodoro fresco
convenzionale e 7,5 mila quintali di pomodoro fresco biologico per realizzare passata di

pomodoro e alcuni sughi in vasi di vetro. Lo spiega in una nota I’azienda del Gruppo Fini.

“La stagione - ha commentato Valentina Lanza, responsabile Marketing del Gruppo Fini -
& stata positiva grazie a un clima favorevole che ha permesso di ottenere una qualita di
pomodoro buona, e le scarse precipitazioni in agosto hanno fatto si che non si sia quasi mai
interrotta la produzione, che comunque ¢ stata fatta a pieno ritmo da lunedi 30 luglio a
mercoledi 30 Agosto”.

Le Conserve della Nonna, azienda italiana nata a Ravarino nel 1973, continua ancora oggi a
portare avanti I’antica tradizione delle conserve di pomodoro e nel 2014 é stata la prima
azienda industriale ad ottenere - conclude la nota - “il riconoscimento “Qualita
Controllata” per le passate e i sughi, grazie alla scelta di utilizzare solo pomodori di colture
dell’Emilia Romagna, coltivati con tecniche di produzione integrate che riducono al
minimo l'utilizzo di sostanze chimiche e lavorati con processi produttivi a basso impatto
ambientale”.
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Il pomodoro, protagonista della cucina italiana, € I'ingrediente fondamentale di molte
referenze della storica azienda italiana con sede a Ravarino, per la quale im ese di agosto €
quello di massimo sforzo produttivo
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I pitt letti di oggi

CIRFood inauguraa Modenail
dodicesimo ristorante self-
service "Rita"

Le Conserve della Nonna, in
agosto trasformati quasi 50 mila
quintali di pomodoro

Industria 4.0, da Unimore la
realta aumentata a servizio delle
imprese

Camera di Commercio di
Modena, Giuseppe Molinari
eletto Presidente

Ecco I'apparecchio
acustico che sta
cambiando le vite...

Le Conserve della Nonna, realta produttiva italiana nata a Ravarino nel 1973,

continua ancora oggi a portare avanti I’antica tradizione delle conserve di CLINIC COMPARE

pomodoro. Con la passione e I’attenzione tipiche di una cucina di casa, ma con
Ecco il frutto che
brucia i grassi
senza sforzo

la sicurezza e le garanzie che solo una grande industria alimentare puo dare,

l’azienda nostrana propone al mercato una variegata gamma di oltre cento
OGGIBENESSERE.COM

prodotti. In estate I'ingrediente principale della produzione nello stabilimento
di Ravarino é il pomodoro, che in agosto raggiunge il momento migliore della Spmmm da Outbrain |»
maturazione. La materia prima nasce e cresce al sole, nei campi dell’Emilia
Romagna, ed entro poche ore dalla raccolta, i pomodori vengono lavati e

* |
selezionati, per garantire che la produzione avvenga con i profdotti migliori bA

-
11 pomodoro é tutto raccolto meccanicamente e selezionato ben quattro volte

sia in campo che all’arrivo in stabilimento e in entrambi i casi sempre Prenota una visita
attraverso i lettori ottici e anche manualmente, per eliminare i pomodori non

maturi o quelli troppo maturi. I pomodori scelti vengono passati e cotti in d Ott o ri it
grandi contenitori fino a raggiungere la consistenza migliore; in seguito il o
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prodotto viene conservato in vasi di vetro. Si tratta di un processo tradizionale,
che non ha subito variazioni rispetto alle tecniche casalinghe, scelto per
mantenere inalterate le proprieta organolettiche del pomodoro. Le confezioni
di vetro piene di prodotto passano attraverso il processo di pastorizzazione,
ovvero vengono portate alla temperatura ideale per essere conservate a lungo,

senza conservanti né coloranti.

“Abbiamo trasformato 47 mila quintali di pomodoro fresco convenzionale e 7,5
mila quintali di pomodoro fresco biologico per realizzare passata di pomodoro
e alcuni sughi, tutti rigorosamente in vaso di vetro, e ci0 & avvenuto come
sempre all’inizio di agosto, quando la materia prima é al meglio delle sue
qualita organolettiche”. A raccontarlo é Valentina Lanza, responsabile
Marketing, che aggiunge: “La stagione é stata positiva grazie a un clima
favorevole che ha permesso di ottenere una qualita di pomodoro buona, e le
scarse precipitazioni in agosto hanno fatto si che non si sia quasi mai interrotta
la produzione, che comunque é stata fatta a pieno ritmo da lunedi 30 luglio a
mercoledi 30 Agosto. L’estate 2018 ci ha permesso di ottenere quindi un
prodotto particolarmente dolce e corposo, elementi qualitativi che da sempre
distinguono le passate de Le Conserve della Nonna che sono state sempre

riconosciute tra le migliori in commercio in GDO in Italia”.

Proprio per la cura con cui seleziona e trasforma il pomodoro, Le Conserve
della Nonna nel 2014 é stata la prima azienda industriale ad ottenere il
riconoscimento “Qualita Controllata” per le passate e i sughi, grazie alla scelta
di utilizzare solo pomodori di colture dell’Emilia Romagna, coltivati con
tecniche di produzione integrate che riducono al minimo I'utilizzo di sostanze
chimiche e lavorati con processi produttivi a basso impatto ambientale. Questo
riconoscimento si esprime nel marchio “QC” presente nell’etichetta, creato
dalla Regione Emilia Romagna per segnalare quei prodotti alimentari che si
distinguono per un processo produttivo che favorisce la salvaguardia

dell’ambiente e la salute dei consumatori.
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Le Conserve della Nonna: ad agosto oltre 50 mila
quintali di pomodoro trasformati in passate e sughi

1l pomodoro, protagonista della cucina italiana, ¢ l'ingrediente fondamentale di molte
referenze della storica azienda italiana Le Conserve della Nonna, che lo lavora solo nel
momento migliore della maturazione, cioé nel mese di agosto

Bologna, 04/09/2018 - 17:20 (informazione.it - comunicati stampa - cibi e
bevande) Le Conserve della Nonna, realta produttiva italiana nata a Ravarino
(Modena) nel 1973, continua ancora oggi a portare avanti I'antica tradizione
delle conserve di pomodoro. Con la passione e I'attenzione tipiche di una
cucina di casa, ma con la sicurezza e le garanzie che solo una grande industria
alimentare puo dare, 'azienda emiliana propone al mercato una variegata
gamma di oltre cento prodotti buoni e genuini, in grado di rendere unico ogni
momento della giornata, dalla colazione alla cena.

Nel pieno rispetto della stagionalita delle coltivazioni, in estate I'ingrediente
principale della produzione nello stabilimento di Ravarino € il pomodoro, chein
agosto raggiunge ilmomento migliore della maturazione. La materia prima
nasce e cresce al sole, nei campi dell’Emilia Romagna, terreno fertile e argilloso,
perfetto per lo sviluppo di pomodori dal vivace colore rosso, il sapore dolce e la
consistenza perfetta per la preparazione di passate, salse e sughi.

Entro poche ore dalla raccoltai pomodori vengono lavati e selezionati, per
garantire che la produzione avvenga solo con il meglio che la terra ha donato.

Il pomodoro ¢ tutto raccolto meccanicamente selezionato ben quattro volte
siain campo che all’arrivo in stabilimento e in entrambi i casi sempre attraverso i
lettori ottici e anche manualmente, per eliminare i pomodori non maturi o quelli
troppo maturi.

| pomodori scelti vengono passati e cotti in grandi contenitori fino a raggiungere
la consistenza migliore, proprio come facevano le nostre nonne. In seguito il
prodotto viene conservato in vasi di vetro. Si tratta di un processo tradizionale,
che non ha subito variazioni rispetto alle tecniche casalinghe, scelto per
mantenere inalterate le proprieta organolettiche del pomodoro e proporre un
prodotto finale genuino e autentico. Le confezioni di vetro piene di prodotto
passano attraverso il processo di pastorizzazione, ovvero vengono portate alla
temperaturaideale per essere conservate a lungo, senza conservanti né
coloranti. Abbiamo trasformato 47 mila quintali di pomodoro fresco
convenzionale e 7,5 mila quintali di pomodoro fresco biologico per realizzare
passata di pomodoro e alcuni sughi, tutti rigorosamente in vaso di vetro, e cio &
avvenuto come sempre all’'inizio di agosto, quando la materia prima é al meglio
delle sue qualita organolettiche”. A raccontarlo é Lanza, responsabile
Marketing che aggiunge: “La stagione é stata positiva grazie a un clima
favorevole che ha permesso di ottenere una qualita di pomodoro buona, e le
scarse precipitazioni in agosto hanno fatto si che non si sia quasi mai interrotta la
produzione, che comunque é stata fatta a pieno ritmo da lunedi 30 luglio a
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mercoledi 30 Agosto.

L’estate 2018 ci ha permesso di ottenere quindi un prodotto particolarmente
dolce e corposo, elementi qualitativi che da sempre distinguono le passate de Le
Conserve della Nonna che sono state sempre riconosciute tra le miglioriin
commercio in GDO in Italia”.

Proprio per la cura con cui seleziona e trasforma il pomodoro, Le Conserve
della Nonna nel 2014 ¢ stata la prima azienda industriale ad ottenere il
riconoscimento “Qualita Controllata” per le passate e i sughi grazie alla
scelta di utilizzare solo pomodori di colture dell’Emilia Romagna, coltivati con
tecniche di produzione integrate che riducono al minimo I'utilizzo di sostanze
chimiche e lavorati con processi produttivi a basso impatto ambientale. Questo
riconoscimento si esprime nel marchio “QC"presente nell’etichetta, creato
dalla Regione Emilia Romagna per segnalare quei prodotti alimentari che si
distinguono per un processo produttivo che favorisce la salvaguardia
dell’ambiente e la salute dei consumatori.

Passata di pomodoro, salsa e sughi della linea Le Conserve della Nonna sono uno
degli esempi di come la tradizione delle conserve e I'innovazione della grande
industria possano integrarsi in un’offerta di prodotti genuini e di qualita.

Contestualmente alla campagna del pomodoro in Agosto il Gruppo Fini ha
sostenuto anche la verifica annuale per la certificazione BRC e anche
per quest’anno I’ha superata con punteggio massimo.

IIGruppo Fini SpA societa a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano
Paladin Capital Partners, &€ una grande realta produttiva dell’alimentare in Italia.
La societa é titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad operadi Telesforo Fininel
cuore dell’Emilia, e Le Conserve della Nonna, storica realta di Ravarino (MO).
FINI & un marchio di pasta ripiena e sughi freschi che rappresenta in Italia e nel
mondo tutto il gusto della tradizione emilianain cucina. Le Conserve della
Nonna, nell’ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre
sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la
sicurezza di un grande gruppo industriale.

i vlelofin]

Per maggiori informazioni

Sito Web

https://nonsolobuono.it/conserve-della-nonna/

Ufficio Stampa

Matteo Barboni

4L Borderline Srl (Leggi tutti i comunicati)
via Parisio 16

40137 bologna ltalia
borderline@borderlineagency.com

2/2



[ barderine

CREATIVI®SENZA{CONFINI

RASSEGNA 05/09/2018

STAMPA ito.  eb DISTRIBUZIONE

INTERNET MODERNA

A/CU/'Ii //nk LINK: http://distribuzionemoderna.info/news/fini-campagna-pomodoro-2018-positiva-per-le-conserve-della-nonna

potrebbero

risultare non

attivi in quanto Questo sito utilizza cookie, anche di terze parti, per inviarti pubblicita e servizi in linea con le tue pret

p ubblicazioni a consenso a tutti o ad aleuni cookie clicca qui. Chiudendo questo banner, scorrendo questa pagin:

carattere . . e
acconsenti alluso dei cookie. FACCETTA

temporaneo.

Settembre 2018

NOTIZIA DEL GIORNO

Imprese | Persone = Spot News & Pubblicita = Estero = Sostenibilita = Finanza = Tecnologia = Logistica = Trend | Associazid

‘ Approfondimenti

News

| @ Fini: campagna pomodoro 2018
B positiva per Le Conserve della
m Nonna

Le Conserve della Nonna, storica azienda emiliana di
proprieta del Gruppo Fini Spa, ha trasformato quasi
50 mila quintali di pomodori in salse e sughi durante
la campagna pomdoro 2018 che si & svolta nel mese
di agosto.

«Abbiamo trasformato 47 mila quintali di pomodoro
fresco convenzionale e 7,5 mila quintali di pomodoro
fresco biologico per realizzare passata di pomodoro e alcuni sughi, tutti rigorosamente in
vaso di vetro, e cio € avvenuto come sempre all'inizio di agosto, quando la materia prima ¢ al
meglio delle sue qualita organolettiche», dichiara Valentina Lanza, responsabile Marketing di
Gruppo Fini.

«|a stagione e stata positiva grazie a un clima favorevole che ha permesso di ottenere una
qualita di pomodoro buona, e le scarse precipitazioni in agosto hanno fatto si che non si sia
quasi mai interrotta la produzione, che comunque ¢ stata fatta a pieno ritmo da lunedi 30
luglio a mercoledi 30 Agosto», conclude Lanza.

Inoltre, contestualmente alla campagna 2018, in agosto il Gruppo ha sostenuto anche la
verifica annuale per la certificazione BRC, che ha superato con punteggio massimo.
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Le Conserve della Nonna: quasi 50.000 quintali di

pomodoro trasformati in passate e sughi

Le Conserve della Nonna, realta produttiva italiana nata a Ravarino (Modena) nel 1973,
continua ancora oggi a portare avanti l'antica tradizione delle conserve di pomodoro. Con la
passione e l'attenzione tipiche di una cucina di casa, ma con la sicurezza e le garanzie che
solo una grande industria alimentare puo dare, l'azienda emiliana propone al mercato una
variegata gamma di oltre cento prodotti buoni e genuini, in grado di rendere unico ogni
momento della giornata, dalla colazione alla cena.

Nel pieno rispetto della stagionalita delle coltivazioni, in estate l'ingrediente principale della
produzione nello stabilimento di Ravarino & il pomodoro, che in agosto raggiunge il momento
migliore della maturazione. La materia prima nasce e cresce al sole, nei campi dell'Emilia
Romagna, terreno fertile e argilloso, perfetto per lo sviluppo di pomodori dal vivace colore
rosso, il sapore dolce e la consistenza perfetta per la preparazione di passate, salse e sughi.
Entro poche ore dalla raccolta, i pomodori vengono lavati e selezionati, per garantire che la
produzione avvenga solo con il meglio che la terra ha donato.

Il pomodoro é tutto raccolto meccanicamente e selezionato ben quattro volte sia in campo
che all’arrivo in stabilimento e in entrambi i casi sempre attraverso i lettori ottici e anche
manualmente, per eliminare i pomodori non maturi o quelli troppo maturi.

| pomodori scelti vengono passati e cotti in grandi contenitori fino a raggiungere la
consistenza migliore, proprio come facevano le nostre nonne. In seguito il prodotto viene
conservato in vasi di vetro. Si tratta di un processo tradizionale, che non ha subito variazioni
rispetto alle tecniche casalinghe, scelto per mantenere inalterate le proprieta
organolettiche del pomodoro e proporre un prodotto finale genuino e autentico. Le
confezioni di vetro piene di prodotto passano attraverso il processo di pastorizzazione,
ovvero vengono portate alla temperatura ideale per essere conservate a lungo, senza
conservanti né coloranti.
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“Abbiamo trasformato 47 mila quintali di pomodoro fresco convenzionale e 7,5 mila quintali di
‘ pomodoro fresco biologico per realizzare passata di pomodoro e alcuni sughi, tutti
rigorosamente in vaso di vetro, e cio é avvenuto come sempre all’inizio di agosto, quando la

( materia prima é al meglio delle sue qualita organolettiche”.

A raccontarlo é Valentina Lanza, responsabile Marketing,che aggiunge: “La stagione é stata

buona, e lescarse precipitazioni in agosto hanno Fatto si che non si sia quasi mai interrotta la
produzione, che comunque é stata fatta a pieno ritmo da lunedi 30 luglio a mercoledi 30
Agosto. L'estate 2018 ci ha permesso di ottenere quindiun prodotto particolarmente dolce e
corposo, elementi qualitativi che da sempre distinguono le passate de Le Conserve della
Nonna che sono state sempre riconosciute tra le migliori in commercio in GDO in Italia”.

|
1 positiva grazie a un clima favorevole che ha permesso di ottenere una qualita di pomodoro

Proprio per la cura con cui seleziona e trasforma il pomodoro, Le Conserve della Nonna nel
2014 é stata la prima azienda industriale ad ottenere il riconoscimento “Qualita Controllata”
per le passate e i sughi, grazie alla scelta di utilizzare solo pomodori di colture dell’Emilia
Romagna, coltivati con tecniche di produzione integrate che riducono al minimo l'utilizzo di
sostanze chimiche e lavorati con processi produttivi a basso impatto ambientale. Questo
riconoscimento si esprime nel marchio “QC” presente nell’etichetta, creato dalla Regione
Emilia Romagna per segnalare quei prodotti alimentari che si distinguono per un processo
produttivo che favorisce la salvaguardia dell'ambiente e la salute dei consumatori.

Passata di pomodoro, salsa e sughi della linea Le Conserve della Nonna sono uno degli
esempi di come la tradizione delle conserve e l'innovazione della grande industria possano
integrarsi in un’offerta di prodotti genuini e di qualita.

Contestualmente alla campagna del pomodoro in Agosto il Gruppo Fini ha sostenuto anche
la verifica annuale per la certificazione BRC e anche per quest’anno 'ha superata con
punteggio massimo.
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Le Conserve della Nonna trasforma oltre Smila ton di pomodoro in
passate e sughi

LINK: http://www.freshplaza.it/article/101358/Le-Conserve-della-Nonna-trasforma-oltre-5mila-ton-di-pomodoro-in-passate-e-sughi.

Le Conserve della Nonna trasforma oltre 5mila ton di pomodoro in passate e sughi "Abbiamo
trasformato 4.700 tonnellate di pomodoro fresco convenzionale e 750 ton di pomodoro fresco
biologico per realizzare passata e sughi, tutti rigorosamente in vaso di vetro. Cio & avvenuto
come sempre all'inizio di agosto, quando la materia prima & al meglio delle sue qualita
organolettiche". A raccontarlo € Valentina Lanza, responsabile marketing, che aggiunge: "La
stagione é stata positiva, grazie a un clima favorevole che ha permesso di ottenere una
qualita di pomodoro buona. Le scarse precipitazioni in agosto hanno fatto si che non si sia
quasi mai interrotta la produzione, che comunque é stata a pieno ritmo da lunedi 30 luglio a
mercoledi 30 agosto. L'estate 2018 ci ha permesso di ottenere quindi un prodotto
particolarmente dolce e corposo, elementi qualitativi che da sempre distinguono le passate de
Le Conserve della Nonna che sono state sempre riconosciute tra le migliori in commercio in
GDO in Italia". Le Conserve della Nonna, realta produttiva italiana nata a Ravarino (provincia
di Modena) nel 1973, continua ancora oggi a portare avanti I'antica tradizione delle conserve
di pomodoro. Con la passione e I'attenzione tipiche di una cucina di casa, ma con la sicurezza
e le garanzie che solo una grande industria alimentare pud dare, I'azienda emiliana propone al
mercato una variegata gamma di oltre cento prodotti, in grado di rendere unico ogni
momento della giornata, dalla colazione alla cena. La materia prima nasce e cresce al sole,
nei campi dell'Emilia Romagna, terreno fertile e argilloso, perfetto per lo sviluppo di pomodori
dal sapore dolce e la consistenza perfetta per la preparazione di passate, salse e sughi. II
pomodoro € tutto raccolto meccanicamente e selezionato ben quattro volte sia in campo che
all'arrivo in stabilimento: in entrambi i casi sempre attraverso i lettori ottici e anche
manualmente, per eliminare i pomodori non maturi o quelli troppo maturi. I pomodori scelti
vengono passati e cotti in grandi contenitori fino a raggiungere la consistenza migliore,
proprio come facevano le nostre nonne. In seguito, il prodotto viene conservato in vasi di
vetro dopo essere passato per il processo di pastorizzazione, dove le bottiglie gia riempite
vengono portate alla temperatura ideale per essere conservate a lungo, senza conservanti né
coloranti. Nel 2014, Le Conserve della Nonna & stata la prima azienda industriale a ottenere il
riconoscimento "Qualita Controllata" per le passate e i sughi, grazie alla scelta di utilizzare
solo pomodori di colture dell'Emilia Romagna, prodotti a lotta integrata e lavorati con processi
produttivi a basso impatto ambientale. Questo riconoscimento si esprime nel marchio "QC"
presente nell'etichetta. Contestualmente alla campagna del pomodoro in agosto, il Gruppo
Fini ha sostenuto anche la verifica annuale per la certificazione BRC e anche per quest'anno
I'ha superata con punteggio massimo. Fonte: www.comunicati-stampa.net Data di
pubblicazione: 07/09/2018
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Le Conserve della Nonna, storica azienda emiliana di proprieta del Gruppo Fini Spa, ha trasformato

quasi 50 mila quintali di pomodori in salse e sughi durante la campagna pomodoro 2018 che si e

svolta nel mese di agosto.

“Abbiamo trasformato 47 mila quintali di pomodoro
fresco convenzionale e 7,5 mila quintali di
pomodoro fresco biologico per realizzare passata di
pomodoro e alcuni sughi, tutti rigorosamente in vaso
di vetro, e cid & avvenuto come sempre all'inizio di
agosto, quando la materia prima & al meglio delle sue
qualita organolettiche”, dichiara Valentina Lanza (nella
foto), responsabile Marketing di Gruppo Fini.

“La stagione ¢ stata positiva grazie a un clima favorevole
che ha permesso di ottenere una qualita di pomodoro

buona, e le scarse precipitazioni in agosto hanno fatto si

che non si sia quasi mai interrotta la produzione, che

comunque é stata fatta a pieno ritmo da lunedi 30 luglio a mercoledi 30 Agosto”, conclude Lanza.

Inoltre, contestualmente alla campagna 2018, in agosto il Gruppo ha sostenuto anche la verifica annuale

per la certificazione BRC, che ha superato con punteggio massimo.
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DERIVATI DEL POMODORO: la qualita fa la differenza

N ell'anno terminante a luglio 2018 il mercato dei derivati del pomodoro fa registrare una
flessione sia dei fatturati (-0.1%) che dei volumi (-0.2%). Il calo & strettamente legato alle
performance degli Iper e dei Liberi Servizi, mentre si osserva una crescita nei Super e nei
Discount (rispettivamente +0.5% e +0.9% a volume e +0.4% e +1.9% a valore) che si
confermano i primi due canali del mercato per vendite a volume. «Analizzando le vendite per
area - spiega Marila Scarcella di Nielsen -, si registra a volume un calo in Area 1 (-1.1%) e in
Area 3 (-0.5%) e a valore in Area 1 (-0.5%) e in Area 4 (-1.0%). L'Area che cresce
maggiormente € I'Area 2 (+1.4% a volume, +1.5% a valore). A totale Italia, il prezzo risulta
flat, mentre il numero medio di referenze in crescita mediamente (+1 referenza). La
pressione promozionale complessiva si riduce passando dal 40.4% a 39.5% ma aumenta di 1
p.to circa nei Discount dove la percentuale di vendite promozionate sul totale resta comunque
decisamente inferiore rispetto alla media degli altri canali (19.3% vs 39.5%)». TENGONO LE
PASSATE E I POMODORINI Il calo delle vendite € guidato dalle conserve rosse (concentrati,
passate, pelati, pomodorini e polpe), anche se al loro interno & possibile osservare un trend
positivo a volume per le passate che crescono del +0.5% e per i pomodorini che crescono del
+1.9%; quest'ultimi, tuttavia, registrano un calo a valore (-0.4%) a causa di una riduzione di
prezzo. Le passate, principale categoria del mercato con un peso pari al 53% sul totale
vendite, mostrano una riduzione dei volumi negli Iper (-4.9%) e in Area 1 (-1%); unico
canale in crescita il Discount (+ 3% circa, sia a valore che a volume) che risulta
estremamente competitivo rispetto alla Distribuzione Moderna (indice di prezzo pari al 74%
del prezzo del Totale Italia). A valore negative le vendite dei Liberi Servizi (-1.2%) e dell'Area
4 (-1%). SEGNO MENO PER POLPE E PELATI Le polpe rappresentano circa il 22% del totale
mercato dei derivati del pomodoro e mostrano una flessione delle vendite del 3.3% a volume
e il 3.2% a valore in parte influenzata anche dalla minore pressione promozionale (-2 pti). La
riduzione delle vendite & cross area e cross channel ed interessa in particolar modo i Liberi
Servizi e i Discount. Anche i pelati evidenziano dinamiche negative che si manifestano in tutti
i canali ad eccezione dei Discount (+1,9% a volume e stabili a valore). Particolarmente
negative le performance degli Iper (-3,7% a volume e -4,7% a valore). A fronte delle
performance negative dei Pelati, i pomodorini invece crescono a volume (+1,9%) in parte
influenzati dalla riduzione del prezzo e dall'incremento delle promozioni (+3,4pti). SALSE E
SUGHI UHT IN CONTROTENDENZA Le salse presentano un'ottima performance double digit
(+13% a volume, +9.1% a valore): crescono in particolare nei Super (+11.3 % a volume,
+9.0% a valore) e nei Discount, dove il trend raggiunge addirittura un +30.6% a volume e
+22.5% a valore e risente dela riduzione del prezzo e della crescita distributiva (+4 pti).
Anche i sughi UHT a base di pomodoro crescono del +2.3% a volume e del 2.1% a valore,
mostrando un trend particolarmente positivo nei Discount (+4.4% a volume, +3.9% a valore)
e in Area 2 (+4.8% a volume, +3.8% a valore). UN PROTAGONISTA INDISCUSSO DELLA
DIETA MEDITERRANEA Il mercato oggi in Italia muove un volume d'affari di 610 milioni di
euro per 460 milioni di kg di prodotto. «Al di la della dimensione - sottolinea Federico Cappi,
direttore marketing retail Conserve Italia -, si tratta di un comparto molto importante in
quanto il pomodoro & un protagonista assoluto della dieta mediterranea, dal quale non si puo
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certo prescindere, e rientra a pieno titolo nel dna dell'alimentazione italiana». Negli ultimi
tempi si sta registrando un leggero calo in termini di consumo, soprattutto per via di
un'evoluzione nelle abitudini degli italiani che adottano scelte alimentari sempre meno
tradizionali e sono desiderosi di sperimentare nuovi cibi etnici. «Tuttavia - assicura Cappi -,
questo non intacca la centralita del pomodoro made in Italy nella nostra cucina». LA
PRODUZIONE: UN PUNTO DI FORZA Se il comparto sul territorio nazionale attraversa una
fase di luci e ombre, non si pud certo affermare lo stesso oltreconfine. L'industria del
pomodoro e dei suoi derivati oggi rappresenta infatti uno dei punti di forza dell'agroalimentare
tricolore, con un giro d'affari di circa 3,5 miliardi di euro. L'Italia € il terzo produttore al
mondo dopo California e Cina. «Negli ultimi dieci anni - spiega Fabrizio Fichera, direttore
marketing del Consorzio Casalasco del pomodoro (Pomi) - I'export di questo settore ha
registrato costantemente trend positivi e nel 2017 ha chiuso con un fatturato di circa 1,5
miliardi di euro. In particolare, sono cresciute le quote di mercato dei prodotti tradizionali,
come polpe, passate e pelati, che rappresentano oltre 1'80% del volume A TUTTO EXPORT I
Paesi che importano maggiormente sono quelli in cui il valore dell'italianita & forte e il potere
di acquisto in mano al consumatore locale € alto, permettendo di valorizzare un'offerta, come
quella made in Italy, piu cara ma significativamente superiore in termini di qualita. «Oltre alle
\ conserve rosse - sottolinea Federico Cappi di Conserve Italia - si stanno anche affermando le
\‘ conserve di vegetali/legumi, essendo pil apprezzato l'alto standard qualitativo dei prodotti. Le
l aree con il maggior interesse nell'ultimo anno sono quelle di Usa e Far East». Anche per La
} Doria I'export € una leva strategica fondamentale per il business: «Guardando al fatturato
f

|

complessivo dell'azienda - puntualizza il direttore commerciale Italia Giuseppe Tammaro -, si
rileva che il peso del mercato italiano € pari al 22,6%, mentre I'export registra un'incidenza
del 77,4%>». MAGGIORE ATTENZIONE AI BISOGNI DEL CONSUMATORE Nel corso degli anni il
consumatore si & evoluto, spostando I'attenzione verso categorie ad alto valore aggiunto, che
potessero quindi rispondere meglio a quelli che sono diventati i bisogni della societa
contemporanea. «Avere a disposizione prodotti gia pronti - commenta Francesca D'Imperio,
senior product manager di Star -, piuttosto che singoli ingredienti come base di preparazione,
come puo essere ad esempio una semplice passata di pomodoro é stata la chiave di volta del
mercato dei sughi inteso in senso lato». Va da sé che il prodotto da solo non € I'unico volano
utile per la vendita: «l'innovazione - continua D'Imperio - all'interno di un mercato maturo
come quello dei derivati non & stata I'unica leva del marketing mix su cui Star ha investito: il
supporto promozionale a punto vendita, accompagnato da azioni di extra visibilita,
rappresenta un asset rilevante di categoria». LA PRATICITA CONQUISTA LO SCAFFALE Il
consumatore di oggi, sempre pil attento ai prodotti che acquista, € alla ricerca di praticita e
semplicita nell'offerta a scaffale. «Percio - dichiara Andrea Tonghini, Trade Marketing Manager
di Mutti - il mercato del pomodoro, prodotto semplice e sano, e ancor di pil il comparto dei
sughi e salse pronte, sono categorie fortemente in linea con le attuali tendenze e con grandi
prospettive di sviluppo». L'azienda, che vanta una solida presenza in tutti i segmenti del
mercato, da qualche anno ha affiancato alla gamma "core" anche nuove referenze in altre
categorie affini, dal mondo specialita (pomodori ciliegini e datterini) ai sughi e alle salse. «II
lancio della nostra Salsa Pronta ai Pomodori Datterini - conferma Tonghini - & stata un
successo straordinario, rispondendo alle esigenze di praticita e gusto che i consumatori
sempre piu cercano. In pochi anni & diventata una delle referenze pil performanti nel mercato
dei sughi pronti». INNOVAZIONE, NON SOLO DI PRODOTTO Quello del pomodoro € un
mercato stagionale, nel quale la produzione & prevalentemente concentrata nel periodo di
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maturazione naturale del frutto, tra luglio e settembre. Questa stagionalita crea
inevitabilmente maggiore complessita ad innovare con rapidita anche se I'innovazione non
solo rimane un driver fondamentale ma, come ci conferma Vittorio Barrasso, marketing
director sauces and flours region Italy di Barilla «&¢ un must per il leader che ha il compito di
interpretare le esigenze dei consumatori per lo sviluppo della categoria». In particolare, nel
caso dei sughi pronti, lo sviluppo passa per la penetrazione e I'ampliamento delle occasioni di
consumo: da qui la scelta dell'azienda di investire strutturalmente nello sviluppo di nuovi
prodotti partendo dalla co-progettazione con le persone ma anche di rivedere ciclicamente gli
attributi di prodotto per offrire un'esperienza sempre pil gratificante. «Ma - conclude Barrasso
- ci tengo a sottolineare che l'innovazione intesa da Barilla riguarda anche la reinterpretazione
dei processi produttivi e I'attenzione alla filiera delle materie prime». UN COMPARTO
'NATURALMENTE' HEALTHY Da diversi anni quando si parla di food inevitabilmente si fa
riferimento a tutti i nuovi trend, sempre di piu orientati al benessere in senso ampio. «II
mercato del pomodoro - spiega D'imperio di Star -, nella sua sfaccettatura piu semplice, ossia
nei derivati, € quello meno impattato, proprio perché da sempre alla base di un'alimentazione
sana e genuina. Spostandoci pero verso i sughi pronti, nuovi trend quali ad esempio vegan e
bio stanno prendendo piede, anche se non in maniera predominante come accade in altre
\ categorie». «I gusti dei consumatori - conferma Barrasso di Barilla- sono evoluti in maniera
\‘ sensibile nell'ultimo quinquennio, in particolare € aumentata esponenzialmente la ricerca di
l prodotti legati a regimi alimentari particolari (vegetariano/vegano e biologico - vedi sopra),
} ma anche la presenza di materie prime nobili e dalle certificazioni segnaletiche di qualita
f

|

organolettica superiore. In particolare il comparto del pomodoro sta vivendo una nuovelle
vague legata alla presenza in ricetta di varieta di pomodoro, come i pomodori ciliegini e
datterini, che risultano particolarmente apprezzati per dolcezza consistenza». UN MARKETING
MIX ARTICOLATO Instaurare un dialogo diretto con il consumatore, in grado di evidenziare i
valori e la qualita della propria produzione & dunque un obiettivo primario per le aziende del
settore. Consorzio Casalasco del pomodoro ha puntato fin dall'inizio ad una valorizzazione del
pomodoro che viene venduto, evidenziandone caratteristiche come filiera, tracciabilita,
sostenibilita e naturalita. «II tutto - evidenzia Fichera - viene poi comunicato attraverso
campagne adv classiche sia sui mezzi on line che tradizionali come la tv, la stampa e I'outdo
or». La comunicazione &, insieme all'innovazione, la leva fondamentale per lo sviluppo
dell'adozione da parte della categoria ed & per questo che Mutti & da anni leader degli
investimenti marketing con uno share of investments costantemente tra il 40 e il 50% del
totale investimenti settore. «Al di la della comunicazione televisiva - specifica Tonghini -
cresce sempre di pil il peso degli investimenti nel digitale che registra ogni anno incrementi di
penetrazione e consumo giornaliero, anche per le fasce di eta pit mature. In misura minore
investiamo nel mezzo stampa e nelle affissioni». UN OCCHIO ALLA SOSTENIBILITA Il mercato
dei derivati del pomodoro & piuttosto sensibile alla tematica ecosostenibile: i player del
settore, infatti, investono continuamente per garantire una filiera produttiva che rispetti il
territorio in tutte le fasi. «Per questa ragione una delle leve su cui La Doria sta lavorando -
asserisce tammaro - per avere innovazione resta il packaging, con la ricerca di contenitori a
basso impatto ambientale e con una maggiore praticita, come nel caso dei formati monodose.
I contenitori in carta sono quelli su cui sta lavorando di piu per fornire al consumatore,
soprattutto estero, un prodotto con un pack dal basso impatto ambientale». LA PROVENIENZA
IN ETICHETTA DIVENTA OBBLIGATORIA Un aspetto di cui i player del mercato dovranno
necessariamente tenere conto & che per i pelati e i sughi prodotti in Italia da lunedi 27 agosto
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e diventato obbligatorio indicare nell'etichetta la provenienza del pomodoro. Lo prevede il
decreto interministeriale per I'origine obbligatoria sui prodotti pubblicato sulla Gazzetta
Ufficiale numero 47 del 26 febbraio 2018, per il quale sono passati ormai i 120 giorni
necessari per I'entrata in vigore. L'obbligo € scattato per i cibi dove la percentuale di derivati
del pomodoro supera il 50%: nell'etichetta dovranno specificare sia il Paese di coltivazione del
pomodoro, che quello di trasformazione. Quando non si tratta di pomodoro coltivato e
trasformato in Italia, si potra ricorrere alla dicitura generica di Paesi Ue, Paesi non Ue oppure
"Paesi Ue e non Ue". Per consentire lo smaltimento delle scorte, i prodotti che non soddisfano
i requisiti previsti dal decreto, perché immessi sul mercati o etichettati prima dell'entrata in
vigore del provvedimento, possono essere commercializzati entro il termine di conservazione
previsto in etichetta. Dopo il latte, la pasta e il riso, dunque, anche per il pomodoro I'etichetta
d'origine diventa obbligatoria almeno fino al 31 marzo 2020, fino a quando cioé non
dovrebbero entrare in vigore le nuove normative europee in materia, che prevedono maglie
pit larghe rispetto a quelle stabilite dal nostro Paese. L'IMPORTANZA DELLA GIUSTA
MATURAZIONE Il pomodoro, protagonista della cucina italiana, € I'ingrediente fondamentale di
molte referenze della storica azienda italiana Le Conserve della Nonna, parte del gruppo Fini,
che lo lavora solo nel momento migliore della maturazione, cioé nel mese di agosto.
«Abbiamo trasformato - racconta la responsabile marketing Valentina Lanza - 47 mila quintali
di pomodoro fresco convenzionale e 7,5 mila quintali di pomodoro fresco biologico per
realizzare passata di pomodoro e alcuni sughi, tutti rigorosamente in vaso di vetro, e cio &
avvenuto come sempre all'inizio di agosto, quando la materia prima & al meglio delle sue
qualita organolettiche». La stagione & stata positiva grazie a un clima favorevole che ha
permesso di ottenere una qualita di pomodoro buona, e le scarse precipitazioni in agosto
hanno fatto si che non si sia quasi mai interrotta la produzione, che comunque é stata fatta a
pieno ritmo da lunedi 30 luglio a mercoledi 30 Agosto. «L'estate 2018 - aggiunge Lanza - ci
ha permesso di ottenere quindi un prodotto particolarmente dolce e corposo, elementi
qualitativi che da sempre distinguono le passate de Le Conserve della Nonna che sono state
sempre riconosciute tra le migliori in commercio in GDO in Italia»
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Approfondimenti

@ Confetture e marmellate a tutto
@ bio

Nell'anno terminante a luglio 2018, il mercato delle
confetture fa registrare una crescita sia dei fatturati
(+3.6%) che dei volumi (+3.0%). Analizzando la
tipologia dei prodotti, I'incremento delle vendite &
largamente influenzata dal segmento Bio (20,4% dei
volumi) che fa registrare una variazione del +7.9% a

volume e del +7.4% a valore: In particolare,
aumentano le vendite nel Discount (+16.3% a volume, +16% a valore) grazie alla crescita di 13
punti distributivi (da 58 a 71 di Distribuzione Ponderata). «La fascia di formato principale —
spiega Marila Scarcella di Nielsen - € la 291-450 gr, che pesa il 76% sul totale volumi venduti
e continua a crescere con un trend del +2.5% a volume e del +3.1% a valore; i grandi formati
(oltre 450gr.) risultano lievemente in flessione a volume (-0.2%) mentre il fatturato cresce
(+0.7%) grazie ad un leggero incremento del prezzo. | formati da 151-290 gr e fino a 150 gr
che realizzano rispettivamente il 12% ed il 3% dei volumi della categoria guidano la crescita
grazie anche all'ampliamento distributivo».

Crescono tutte le superfici

La crescita e rilevata in tutte le aree ed in tutti i canali, ad eccezione dei Liberi Servizi dove si
osserva una flessione sia a volume che a valore pari a -0.7%. A presentare il trend di crescita
maggiore sono i Discount (+5.5% a volume, +6.2% a valore) e I'Area 2 (+4.9% a volume, +5.9% a
valore). Prezzo medio e N. Medio di referenze in crescita, mentre risulta in calo I'lntensity Index
AnyPromo sul totale Italia che passa da 29.3 a 28 p.ti.

| gusti piu performanti nei vari canali

Il principale gusto venduto é I'Albicocca, che risulta pero in calo sia a valore (-0.3%) che a
volume (-0.8%) a causa di una flessione delle vendite negli Iper e nei Liberi Servizi e in Area 1. A
seguire, la Fragola che invece presenta un trend positivo sia a volume che a valore (+3.4%,
+5.4%): a guidare la crescita il canale dei Discount, che presenta un aumento delle vendite del
7.5% a volume e del 12.6% a valore e si avvantaggia della crescita distributiva (+3pti). Al di
sopra della media le performance delle Aree 2 e 3 che fanno registrare rispettivamente un
incremento del 4.8% e del 5.1% a volume e del 6.9% a valore. In generale i gusti con le maggiori
dinamiche sono Fragola, Frutti di Bosco , Amarena e Lampone. Ottima la performance a
volume del Lampone che mostra dinamiche a due cifre (+11.9%); il trend a valore risulta essere
inferiore, a causa di una riduzione di prezzo (in calo anche I'lntensity Index AnyPromo).

Sorride il trend salutistico

Anche nel mercato delle marmellate/confetture, come in generale in molti mercati del Food,
assistiamo ad uno spostamento verso prodotti sempre piu “salutistici” e sempre meno
processati, con liste ingredienti pulite e minor contenuto di zuccheri. «La ricerca del “cibo sano
per mangiar bene” — spiega Paola Munforte, Product Manager di Alce Nero - ¢ uno dei trend
piu forti nel comparto alimentare che ritroviamo, trasversalmente, nelle principali categorie del
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Food. Noi di Alce Nero siamo impegnati dagli anni 70, in Italia e nel Mondo, nel produrre cibi
buoni e che nutrono bene, frutto di un'agricoltura che rispetta la terra. Cibi che non si limitano
all'essere bio, ma che sono fatti con materie prime provenienti dalle aree pil vocate,
selezionate in varieta che garantiscono le migliori caratteristiche nutrizionali e organolettiche.
Come le nostre composte che vengono preparate cuocendo la frutta in grandi pentole
sottovuoto fino ad ottenere una consistenza piacevolmente morbida senza I'utilizzo di
pectina come addensante. Questa lavorazione delicata a basse temperature, permette di
ottenere una composta dalla consistenza morbida e dal buon sapore di frutta, proprio come
le composte di una volta».

Marmellate e confetture “come una volta”

L'innovazione permette di seguire nuovi trend alimentari e di valorizzare alcune caratteristiche
dei prodotti, portando quindi un’evoluzione della tradizione, senza stravolgerla. Per alcune
aziende pero innovazione non vuol dire solo ingredienti trendy e abbinamenti insoliti, ma
(soprattutto per quanto riguarda le confetture) anche offrire un prodotto il piti possibile simile
a quello che veniva fatto in casa una volta dalle nostre nonne. «ll nostro core business -
«chiarisce Lorenza Baretti, product manager Le Conserve della Nonna (gruppo Fini) -
riguarda infatti le confetture tipicamente emiliane (amarena dell’Emilia, ciliegia dellEmilia,
visciolata, cotognata e prugna tipo Modena), per le quali usiamo esclusivamente 2 ingredienti:
frutta fresca raccolta appositamente per noi nei campi vicini all'azienda e zucchero. Per
queste referenze quest'anno abbiamo esteso la nostra attenzione anche allo zucchero,
introducendo I'utilizzo di uno zucchero grezzo italiano da filiera certificata, ottenendo cosi un
prodotto 100% italiano. Si tratta del primo zucchero grezzo italiano certificato (di solito lo
zucchero grezzo e quello da canna da zucchero, non italiana), commercializzato col marchio
“Nostrano” da Italia Zuccheri. Fondamentale poi il processo di produzione: le nostre confetture
si ottengono applicando il tradizionale procedimento della concentrazione per evaporazione
termica. La lunga cottura consente di eliminare 'acqua contenuta nella frutta, ottenendo cosi
una consistenza ricca e cremosa, non gelificata e un prodotto con piu del 100% di frutta,
senza l'utilizzo di addensanti».

Benessere da spalmare

| consumatori hanno ormai infinite possibilita di scelta e quindi cercano tendenzialmente
prodotti non solo buoni e di qualita ma che rispondano ad una promessa di benessere, con la
consapevolezza che una corretta alimentazione sia il punto di partenza per condurre una vita
sana. «Ecco perché — evidenzia Nicoletta Maffini, direttore marketing di Conapi - le nostre
composte sono si golose ma ottenute con un ridotto apporto di zuccheri che provengono
dall'utilizzo del miele di sulla e quindi genuine e naturali». Il Consorzio ha lanciato la scorsa
primavera le composte di frutta Mielizia preparate con frutta a "residuo zero", ovvero coltivata
valorizzando soluzioni alternative all'impiego di prodotti fitosanitari. Sono inoltre senza
pectina aggiunta e, nel caso dei gusti albicocca e fragola, realizzate solo con frutta italiana,
mentre per il gusto mirtillo con frutta europea. Elemento particolarmente distintivo € la
dolcificazione a base di miele italiano di sulla dei nostri apicoltori, il cui gusto delicato € in
grado di esaltare il profumo ed il sapore della frutta in modo naturale. «Anche in questo caso
- puntualizza Maffini -, abbiamo studiato una proposta che tenga in considerazione il
contenuto ridotto di zuccheri senza rinunciare al gusto».

Uno scaffale dinamico

Gusto e qualita sono indubbiamente i migliori asset per differenziarsi dalla concorrenza anche
se non e piu sufficiente “caricare” il brand di valori emozionali: bisogna che il prodotto fornisca
prestazioni positive direttamente sperimentabili. «Va da sé — chiarisce Michele Bernardi,
Marketing Manager di Menz&Gasser, che per soddisfare le esigenze dei diversi mercati la
nostra gamma debba comprendere soluzioni estremamente varie: confettura tradizionale con
diverse percentuali di frutta e zucchero, composte dolcificate con zuccheri della frutta,
prodotti a ridotto contenuto calorico, ricette cremose senza pezzi e senza semi, etc; nei piu
diversi formati: dalla monoporzione in plastica da 14 grammi fino ai secchielli da 12,5 Kg,
passando per i vasi in vetro da 28 a 620 grammi».

«La nostra offerta — conferma Giorgi Visini, ad di Vis - attualmente si articola in modo da
abbracciare tutte le esigenze del consumatore, dal prodotto tradizionale al prodotto biologico
a quello salutistico, in molteplici declinazioni di gusti e formati. Diciamo che & un assortimento
molto ampio che conta pit di 100 items».

Bio € buono
Il mercato delle confetture bio e uno dei piu importanti all'interno del totale food biologico (il
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terzo per dimensioni a valore) e continua a mostrare dati di crescita. «La quota del biologico —
spiega Munforte di Alce Nero - sul totale mercato € intorno al 33% a valore, quindi si tratta di
una categoria merceologica dove la caratteristica “prodotto biologico” ha un peso importante
nelle scelte d'acquisto del consumatore. Le nostre composte sono fatte esclusivamente con
frutta 700% biologica, sono senza pectina e sono preparate solo con zuccheri della frutta».
Anche nelle Composte Nattura la frutta & biologica al 100%, completamente frullata e
omogenea, senza grumi: una crema di frutta corposa e facile da spalmare, ideale per una
colazione salutare o per uno spuntino pomeridiano, ma anche nella preparazione di dolci e
torte. Tutta la linea & caratterizzata dall'assenza di glutine e certificata “Vegan Ok”.

Comunicare partendo dal pack

Costruire una relazione di fiducia che duri nel tempo con i consumatori € un obiettivo
fondamentale per le aziende, che investono costantemente in marketing e comunicazione.
Molto attiva, ad esempio, Eurofood che nel 2018 ha innovato completamente il packaging di
tutta la gamma Nattura, con una visione moderna, che indica, in modo chiaro ed esaustivo, gli
ingredienti e le informazioni nutrizionali dei prodotti in modo che sia di lettura facile per il
Consumatore. «Da adesso — dichiara il project manager Dario Mapelli - fino a fine anno
abbiamo studiato una campagna di comunicazione tradizionale e Digital dal pay off forte:
Nattura "l AM FREE." libero di mangiare cio che si vuole, in base alle proprie esigenze
nutrizionali».

Anche per Apicoltura Casentinese la comunicazione € lo strumento pit importante per
arrivare al consumatore. Proprio per questo 'azienda sta intraprendendo azioni mirate tali da
sviluppare questa leva, in particolare attraverso il mondo digital.

Italia: un Paese “fruttuoso”

Quello delle marmellate e delle confetture € indubbiamente un mercato che ha registrato
consumi crescenti in Italia negli ultimi anni. Il ruolo di questo tipo di prodotto appare, inoltre,
sostanzialmente immutato nel tempo agli occhi del consumatore che lo percepisce come
sano, fatto con ingredienti naturali, semplice, adatto per adulti e bambini. Per alcune player
stranieri il nostro Paese ha assunto dunque un ruolo centrale nel canale export come ci
conferma Martin Darbo, amministratore delegato dell’'omonima azienda: «la nostra
strategia export si e rivelata quanto mai fruttuosa nel 2017: la quota di esportazione gia alta
negli anni precedenti € aumentata ulteriormente al 52,5%. Estremamente positivi sono stati, in
particolare, gli sviluppi nei mercati Italia, Russia e Cina». La maggior parte del fatturato di
Darbo viene realizzato nella zona Nordovest dove la distribuzione ¢ piu forte. «Proprio nella
regione del Trentino Alto Adige — evidenzia I'ad — siamo gia al 3° posto tra le marche del
settore, con una quota di mercato in termini di valore pari al 18.9%».

Stefania Lorusso

13 Settembre 2018
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Salute, il 21 settembre, in occasione
della XXV Giornata Mondiale
Alzheimer, verra presentato “I1
VASO DEI RICORDI” progetto
sperimentale per aiutare persone
con demenza a conservare i propri
ricordi

By Diego Amicuccion 19 settembre 2018 - No Comment

L] v o] in 8 ®

(AGENPARL) — Roma, 19 set 2018 — Il vaso che solitamente Le Conserve della Nonna
usa per conservare le proprie ricette si € trasformato in uno strumento di supporto alle
persone con demenza per raccogliere, ritrovare e rivivere i propri ricordi. Si chiama “Il
Vaso dei Ricordi” il progetto sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer Italia —
la maggiore organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca
scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei
loro familiari — per far si che le persone con demenza possano mantenere il pit a lungo
possibile i ricordi importanti della propria vita. Un’idea che nasce dall’agenzia creativa
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Bitmama e si realizza grazie all’adesione dell’azienda modenese di prodotti alimentari Le
Conserve della Nonna. Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con
il desiderio di trasformare il vaso in qualcosa di pit di un simbolo, ma uno strumento di
aiuto concreto per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa e le
istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine che le
circonda. La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone
che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti
personali ed elementi simbolici connessi a momenti importanti della propria storia
personale. Questa pratica, condotta prima individualmente con i familiari e il supporto
degli psicologi della Federazione e successivamente condivisa con gli altri membri del
gruppo, si & dimostrata utile per queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei
ricordi che la malattia pian piano stava loro togliendo. L’obiettivo per il futuro & di poter
estendere questa sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per
verificare che i benefici ottenuti siano reali e/o concreti. Il 21 settembre sara online un
video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che racconta il progetto e sensibilizza
sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina Facebook della
Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della Nonna. Mentre al sito
www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si puo scegliere
di sostenere la causa. “Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la
conservazione delle nostre ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche — afferma
Valentina Lanza, responsabile marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna
— siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di una
persona e di poter contribuire con questo progetto e la campagna di comunicazione a
diffondere informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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temporanco Una cena con ospiti speciali, aziende e food
blogger: ecco la Social Dinner di Capitanata
de '‘La cucinadei fuorisede'

La cena che fa incontrare blogger, giornalisti e aziende per parlare di food e
comunicazione.Giovedi 11 ottobre 2018, ore 19.00, Agriturismo Posta Guevara — Orsara di
Puglia.

‘ | danila
| 19 SETTEMBRE 2018 16:07
o
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Nota - Questo comunicato & stato pubblicato integralmente come contributo esterno. Questo - . .
I pi1 letti di oggi

|
|
} contenuto non & pertanto un articolo prodotto dalla redazione di FoggiaToday

! Metti una sera a cena 5 ospiti speciali, 11 ﬁ 1 Massimiliano Arena, lavvocato

COM TPRaCe Tatbaie pogspm (s L] ﬁmﬁw

foggiano di strada al servizio
degli esclusi e di chine ha

aziende, 40 tra blogger, giornalisti e social % bisogno

media manager. Tutti intorno ad un tavolo
Il foggiano Sergio Grillo

premiato a Venezia: piace il corf
"Gagarin, mi mancherai"

per degustare un meni, parlare difood e
comunicazione, creare relazioni e far

AFoggiail convegno “Diamoci
unascossa!”

crescere il territorio.

E la Social Dinner di Capitanata, il nuovo

A San Giovanni Rotondo &

T i Andr Valentin;
p OgettOd drea e Valentina tempo di 'Instagram day'

Pietrocola de La cucina del Fuorisede, che

Q Locandina evento

andra in scena giovedi 11 ottobre a partire Ecco come bruciare)

davvero il grasso

dalle ore 19.00 ad Orsara di Puglia presso I’Agriturismo Posta Guevara (Strada addominale

Statale 90 - Pod. 1). Un’occasione di incontro e condivisione reale per tutti. Le OGGBENESSERE COM

aziende potranno confrontarsi in materia di social, digital e comunicazione,
Con Vodafone
Simple + hai 10 Giga
e 1000 minuti a...

beneficiando della presenza di esperti del settore. Special guest della serata
saranno 5 blogger provenienti da tutta Italia: Daniela Vietri (Cucina Libri e

a Vadafone VODAFONE
Gatti), Ezio Totorizzo (Spezio.it), Valentina Previdi (Profumo di Cannella e \

Cioccolato), Luca Cuffari (Habemus Fame) e Nunzia Bellomo (Miele di

Sponsorizzato da

Lavanda). "Da quando abbiamo iniziato a lavorare con il blog abbiamo

partecipato a tanti eventi su Roma e Milano ma in Puglia, nonostante ci siano

un'infinita di aziende del settore food and beverage, ancora non si riesce a
comunicare bene o meglio, non si crede nella comunicazione digitale. Si 4

preferisce il passa parola ad un post su facebook", spiegano Andrea e

Valentina, i due vulcanici e instancabili foodblogger foggiani che hanno
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all’attivo numerose e importanti collaborazioni - tra cui Mondo Creativo, Cibus,
Libando, uno show cooking con Scavolini e iniziative con Metro e Cash e Carry
- e che non perdono occasione per ideare progetti che uniscono

comunicazione, food e aziende del territorio.

E dopo I’esperienza dell’Athenaeum Tour - in giro con i #CuochiFuoriSede,
I’evento organizzato in partnership con Granoro per capire come funziona la
pausa pranzo dello studente fuorisede, arriva la Social Dinner di Capitanata.
"Abbiamo un duplice obiettivo, da una parte innovare la comunicazione delle
aziende e dall’altra creare nuove opportunita di lavoro per blogger, giornalisti e
social media manager. Crediamo che questo scambio sia necessario per far
crescere tutti ed & per questo che abbiamo fortemente voluto organizzare un
evento al Sud, nella provincia in cui siamo nati», affermano i foodblogger. Ad
aprire ’evento sara un talk in diretta su Facebook con la community di
Innovattiva e i 5 blogger. A seguire la tavola rotonda “Da cosa nasce cosa -
Facciamo NetWORK”, un momento pensato per concretizzare un progetto di
network tra diverse aziende ed esperti di comunicazione. Saranno presenti dei
rappresentanti per ogni azienda. Durante la serata, oltre a dialogare e
scambiare idee, sara possibile assaporare il menil ideato dalla Chef Lucia di
Domenico, la prima sul territorio a credere e ad investire nell’agriturismo, e
dallo Chef Michele Guida, direttamente da Master Chef Italia. Ogni portata
raccontera il core business delle aziende presenti: Le Conserve della Nonna,
Granoro, Aceto Balsamico di Modena, Ruber, Rebeers, La Dogana, Prima Bio,
Fulgaro panificatori 1890, Bergader Privatkaserei, Caseus - L'arte del latte,
Smile of Watermelon. E in un evento social che si rispetti non pud mancare il
contest fotografico: ogni azienda scegliera una foto o una stories tra quelle
pubblicate con I’hashtag #SocialDinnerFoggia e in palio non potra che esserci
una campionatura di prodotti. L’evento vanta il patrocinio dell’Assessorato alle
Attivitd Economiche del Comune di Foggia. Partner dell’evento sono: Svicom,
Xplace Digital Agency, Carattere Pugliese. Media partner: Pop Corn, Saygood,
Innovattiva, Comunica. Info e biglietti: https://bit.ly/2MAFgex

#SocialDinnerFoggia #CuochiFuoriSede https://www.lacucinadelfuorisede.it/
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Il 21 settembre, in occasione della XXV Giornata
Mondiale Alzheimer, verra presentato “Il VASO DEI
RICORDI” un progetto sperimentale per aiutare le
persone con demenza a conservare i propri ricordi

L’azienda di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna promuove “Il Vaso det
ricordi” un progetto, ideato dall'agenzia creativa Bitmama, a sostegno della
Federazione Alzheimer Italia per sensibilizzare la societa e le istituzioni e abbattere il
muro di isolamento e solitudine che circonda le persone con demenza

Bologna, 19/09/2018 - 17:20 (informazione.it - comunicati stampa - cibi e
bevande)

Il vaso che solitamente Conserve della Nonna usa per conservare le proprie
ricette si & trasformato in uno strumento di supporto alle persone con demenza
per raccogliere, ritrovare e rivivere i propri ricordi.

Sichiama"ll Vaso dei Ricordi”il progetto sperimentale condotto dalla
Federazione Alzheimer Italia la maggiore organizzazione nazionale non
profit dedicata alla promozione della ricerca scientifica sulla malattia di
Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro familiari - per far
si che le persone con demenza possano mantenere il piti a lungo possibile i ricordi
importanti della propria vita.

Un'idea che nasce dall’agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie all’adesione
dell’azienda modenese di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di
trasformare il vaso in qualcosa di pit di un simbolo, ma uno strumento di aiuto
concreto per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la
societa e leistituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e
solitudine che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che
hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di
oggetti personali ed elementi simbolici connessi a momenti importanti della
propria storia personale. Questa pratica, condotta prima individualmente con i
familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e successivamente
condivisa con gli altri membri del gruppo, si &€ dimostrata utile per queste
persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano
stava loro togliendo.

L'obiettivo per il futuro & di poter estendere questa sperimentazione a
un maggior numero di persone con demenza per verificare che i benefici
ottenuti siano reali e/o concreti. Il 21 settembre sara online un video
realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che racconta il progetto e
sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina

LINK: https://www.informazione.it/c/AF078849-D377-4E11-AB5D-AD822AB4B2D8)/. |-21-settembre-in-occasione-della-. . . -. iornata-. ondiale-Alzheimer-verra-...
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Gli esperti di Litigation ritengono
che la decisione del tribunale
olandese indebolisca notevolmente
la strategia di arbitrato condotta
da Petrobras

e BCW nomina Jillian Janaczek New
York Market Leader

e Lafondazione di azionisti olandesi
consegue una notevole vittoria per
gli investitori Petrobras che hanno
sostenuto perdite dell'importo di
miliardi nella causa per frode su
titoli europei

Sharjah annuncia il suo primo
Centro servizi per gli investitori
totalmente integrato

La corte distrettuale di Rotterdam
(Paesi Bassi) si dichiara

competente nel procedimento per
frode finanziaria contro Petrobras
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La notizia in breve — L’azienda di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna

promuove “ll Vaso dei ricordi” un progetto, ideato dall’agenzia creativa Bitmama,
a sostegno della Federazione Alzheimer ltalia per sensibilizzare la societa e le
istituzioni e abbattere il muro di isolamento e solitudine che circonda le persone

con demenza.

Il 21 settembre, in occasione della XXV Giornata Mondiale Alzheimer, verra
presentato “ll VASO DEI RICORDI” un progetto sperimentale per aiutare le

persone con demenza a conservare i propri ricordi.

Il vaso che solitamente Le Conserve della Nonna usa per conservare le proprie

ricette si & trasformato in uno strumento di supporto alle persone con demenza

per raccogliere, ritrovare e rivivere i propri ricordi.
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Si chiama “ll Vaso dei Ricordi” il progetto sperimentale condotto dalla
Federazione Alzheimer Italia — la maggiore organizzazione nazionale non profit
dedicata alla promozione della ricerca scientifica sulla malattia di Alzheimer e
sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro familiari — per far si che le
persone con demenza possano mantenere il pil a lungo possibile i ricordi
importanti della propria vita. Un’idea che nasce dall’agenzia creativa Bitmama e
si realizza grazie all'adesione dell’'azienda modenese di prodotti alimentari Le
Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di
trasformare il vaso in qualcosa di piu di un simbolo, ma uno strumento di aiuto
concreto per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa
e le istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine
che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che
hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di
oggetti personali ed elementi simbolici connessi a momenti importanti della
propria storia personale. Questa pratica, condotta prima individualmente con i
familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e successivamente
condivisa con gli altri membri del gruppo, si & dimostrata utile per queste
persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano
stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro & di poter estendere questa
sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per verificare
che i benefici ottenuti siano reali e/o concreti.

Il 21 settembre sara online un video realizzato dall'agenzia creativa Bitmama
che racconta il progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile
vederlo sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de
Le Conserve della Nonna. Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte
le informazioni sulla malattia e si puo scegliere di sostenere la causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre
ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche — afferma Valentina Lanza,
responsabile marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna — siamo
felici che oggi possa custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di una
persona e di poter contribuire con questo progetto e la campagna di

comunicazione a diffondere informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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IL VASO DEI RICORDI: L'IDEA DI
BITMAMA PER FEDERAZIONE
ALZHEIMER ITALIA E GRUPPO FINI

20 Settembre 2018

1l 21 settembre, in occasione della XXV
Giornata Mondiale Alzheimer, Il Vaso dei
Ricordi si racconta per la prima volta. La sua
storia nasce quasi un anno fa, quando
Bitmama, agenzia digitale del Gruppo Fini,
avvia con il brand Le Conserve della Nonna
un percorso di social responsibility.

L’idea nasce dall’iconico vaso di vetro, che da
paccacenzia  sempre ha il compito di conservare nel tempo il
sapere della tradizione gastronomica italiana. E
proprio questa caratteristica peculiare a ispirare un nuovo utilizzo del vaso, che oggi ha la
responsabilita di conservare qualcosa di pitt importante: i ricordi di una persona con
demenza.

Grazie al lavoro della Federazione Alzheimer Italia, I'idea si é trasformata in un laboratorio:
11 Vaso dei Ricordi é un oggetto che le persone con demenza utilizzano singolarmente e
in gruppo, guidati inizialmente dai loro familiari.

11 Vaso dei Ricordi si presenta in una scatola con I'immagine della collaborazione tra Le
Conserve della Nonna e la Federazione Alzheimer Italia, & accompagnato da una piccola
brochure informativa ed & personalizzata da una etichetta pensata per ospitare il nome del
proprietario.

All'interno del vaso i pazienti ripongono degli oggetti personali, punti di partenza verso la
ricerca dei propri ricordi. E una volta ritrovati, questi momenti possono essere condivisi e
conservati nel tempo.

Al centro della campagna, un video, hero content dell'iniziativa, diffondera sui canali social
del brand e della Federazione 'esperienza con il Vaso dei Ricordi delle persone con
demenza.

Le Conserve della Nonna raccontera alla propria community il progetto anche attraverso
un video emozionale. Il 21 settembre sara anche il giorno in cui andra online il sito
ilvasodeiricordi.it dove sara possibile approfondire la fase in cui si trova il progetto,
conoscere le storie delle persone che lo stanno utilizzando e visionare la gallery del
laboratorio.

“La forza delle idee & quella di svincolarsi dai loro creatori per spiccare il volo, trovare il
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proprio posto nel mondo, entrare con semplicita nella vita delle persone. E chi le ha create
non deve trattenerle ma aiutarle a trovare la loro strada. Cosi & successo per “Il vaso dei
ricordi”, un’idea che € evoluta nel tempo per adattarsi ai reali bisogni e comportamenti di
chi soffre di Alzheimer: tutti i test svolti con il supporto della psicologa e la necessita di
conoscere davvero 'impatto dell’Alzheimer nella vita delle persone, ha permesso al Vaso di
diventare non una semplice operazione, non uno oggetto racchiuso in un arco temporale,
ma uno strumento terapeutico che sta cercando la sua validita scientifica e che ha intenzioni
di vivere a lungo. E, perché no, magari di continuare a cambiare”, commenta Fabio
Padoan, Chief Creative Officer Bitmama.

Credits

Chief Creative Officer: Fabio Padoan
Client Creative Director: Caterina Calabro
Senior Art Director: Alessandro Blengino

( Copywriter: Margherita Cardinali
Frontend Developer: Sandro Gianola
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Nasce il Vaso dei Ricordi. Un'idea di
Bitmama, realizzata da Federazione
Alzheimer Italia in collaborazione con Le
Conserve della Nonna.

Il Vaso dei Ricordi & un oggetto che le persone con demenza utilizzano singolarmente e
in gruppo, guidati inizialmente dai loro familiari. Si presenta in una scatola con
immagine della collaborazione tra Le Conserve della Nonna e la Federazione Alzheimer
Italia, € accompagnato da una piccola brochure informativa ed e personalizzata da una
etichetta pensata per ospitare il nome del proprietario. All'interno del vaso i pazienti
ripongono degli oggetti personali, punti di partenza verso la ricerca dei propri ricordi. Al
centro della campagna, un video, hero content dell’iniziativa, diffondera sui canali social
del brand e della Federazione 'esperienza con il Vaso dei Ricordi delle persone con
demenza.
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Nasce il Vaso dei Ricordi. Un'idea di Bitmama, realizzata da Federazione Alzheimer Italia in
collaborazione con Le Conserve della Nonna. Il 21 settembre, in occasione della XXV Giornata
Mondiale Alzheimer, Il Vaso dei Ricordi si racconta per la prima volta. Ma la sua storia nasce quasi un
anno fa, quando Bitmama, agenzia digitale del Gruppo Fini, awia con il brand Le Conserve della
Nonna un percorso di social responsibility.

L'idea nasce dalliconico vaso di vetro, che da sempre ha il compito di conservare nel tempo il sapere
della tradizione gastronomica italiana. E proprio questa caratteristica peculiare a ispirare un nuovo
utilizzo del vaso, che oggi ha la responsabilita di conservare qualcosa di piti importante: i ricordi di una
persona con demenza.

Grazie al lavoro della Federazione Alzheimer Italig, lidea si e trasformata in un laboratorio: Il Vaso dei
Ricordi & un oggetto che le persone con demenza utilizzano singolarmente e in gruppo,
guidati inizialmente dai loro familiari. Si presenta in una scatola con limmagine della
collaborazione tra Le Conserve della Nonna e la Federazione Alzheimer Italia, € accompagnato da una
piccola brochure informativa ed e personalizzata da una etichetta pensata per ospitare il nome
del proprietario. Allinterno del vaso i pazienti ripongono degli oggetti personali, punti di partenza
verso la ricerca dei propri ricordi. E una volta ritrovati, questi momenti possono essere condivisi e
conservati nel tempo.

Al centro della campagna, un video, hero content delliniziativa, diffondera sui canali social del brand e
della Federazione l'esperienza con il Vaso dei Ricordi delle persone con demenza. Le Conserve della
Nonna raccontera alla propria community il progetto anche attraverso un video emozionale. Il 21
settembre sara anche il giorno in cui andra online il sito ilvasodeiricordi.it dove sara possibile
approfondire la fase in cui si trova il progetto, conoscere le storie delle persone che lo stanno
utilizzando e visionare la gallery del laboratorio.

Grazie all Vaso dei Ricordi, le persone con demenza avranno a disposizione un nuovo strumento che i
potra aiutare a riconnettersi coni ricordi della propria vita. Non solo: Il Vaso dei Ricordi ha anche
l'obiettivo di sensibilizzare la societa e le istituzioni. E abbattere cosi il muro diisolamento che li
circonda.

Fabio Padoan, Chief Creative Officer: “La forza delle idee & quella di svincolarsi dai loro creatori per
spiccare il volo, trovare il proprio posto nel mondo, entrare con semplicita nella vita delle persone. E chi
le ha create non deve trattenerle ma aiutarle a trovare la loro strada. Cosi e successo per “Il

vaso dei ricordi”, un'idea che é evoluta nel tempo per adattarsi ai reali bisogni e comportamenti di chi
soffre di Alzheimer: tutti i test svolti con il supporto della psicologa e la necessita di conoscere davvero
limpatto dell’Alzheimer nella vita delle persone, ha permesso al Vaso di diventare non una

semplice operazione, non uno oggetto racchiuso in un arco temporale, ma uno strumento terapeutico
che sta cercando la sua validita scientifica e che ha intenzioni di vivere a lungo. E, perché no, magari di
continuare a cambiare”.

Credits:

Chief Creative Officer: Fabio Padoan
Client Creative Director: Caterina Calabro
Senior Art Director: Alessandro Blengino
Copywriter: Margherita Cardinali
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Nasce il Vaso dei Ricordi. Un’idea di Bitmama, realizzata da Federazione Alzheimer Italia
in collaborazione con Le Conserve della Nonna
Categoria: Comunicazione, produzione e concorsi

Il 21 settembre, in occasione della XXV Giornata Mondiale Alzheimer,
Il Vaso dei Ricordi si racconta per la prima volta. Ma la sua storia
nasce quasi un anno fa, quando Bitmama, agenzia digitale del
Gruppo Fini, avvia con il brand Le Conserve della Nonna un percorso
di social responsibility. L'idea nasce dall'iconico vaso di vetro, che da
sempre ha il compito di conservare nel tempo il sapere della
tradizione gastronomica italiana. E proprio questa caratteristica
peculiare a ispirare un nuovo utilizzo del vaso, che oggi ha la
responsabilita di conservare qualcosa di pit importante: i ricordi di
una persona con demenza.

Grazie al lavoro della Federazione Alzheimer ltalia, I'idea si &
trasformata in un laboratorio: Il Vaso dei Ricordi & un oggetto che le
persone con demenza utilizzano singolarmente e in gruppo, guidati inizialmente dai loro familiari.

Si presenta in una scatola con I'immagine della collaborazione tra Le Conserve della Nonna e la Federazione
Alzheimer ltalia, € accompagnato da una piccola brochure informativa ed & personalizzata da una etichetta
pensata per ospitare il nome del proprietario. All'interno del vaso i pazienti ripongono degli oggetti personali, punti
di partenza verso la ricerca dei propri ricordi. E una volta ritrovati, questi momenti possono essere condivisi e
conservati nel tempo.

Al centro della campagna, un video, hero content dell'iniziativa, diffondera sui canali social del brand e della
Federazione I'esperienza con il Vaso dei Ricordi delle persone con demenza. Le Conserve della Nonna raccontera
alla propria community il progetto anche attraverso un video emozionale. Il 21 settembre sara anche il giorno in cui
andra online il sito ilvasodeiricordi.it dove sara possibile approfondire la fase in cui si trova il progetto, conoscere le
storie delle persone che lo stanno utilizzando e visionare la gallery del laboratorio.

Grazie a Il Vaso dei Ricordi, le persone con demenza avranno a disposizione un nuovo strumento che li potra
aiutare a riconnettersi con i ricordi della propria vita. Non solo: Il Vaso dei Ricordi ha anche I'obiettivo di
sensibilizzare la societa e le istituzioni. E abbattere cosi il muro di isolamento che li circonda.

Fabio Padoan, Chief Creative Officer: “La forza delle idee & quella di svincolarsi dai loro creatori per spiccare il volo,
trovare il proprio posto nel mondo, entrare con semplicita nella vita delle persone. E chi le ha create non deve
trattenerle ma aiutarle a trovare la loro strada. Cosi € successo per “Il vaso dei ricordi”, un’idea che é evoluta nel
tempo per adattarsi ai reali bisogni e comportamenti di chi soffre di Alzheimer: tutti i test svolti con il supporto
della psicologa e la necessita di conoscere davvero 'impatto dell’Alzheimer nella vita delle persone, ha permesso
al Vaso di diventare non una semplice operazione, non uno oggetto racchiuso in un arco temporale, ma uno
strumento terapeutico che sta cercando la sua validita scientifica e che ha intenzioni di vivere a lungo. E, perché
no, magari di continuare a cambiare”.

Credits

Chief Creative Officer: Fabio Padoan
Client Creative Director: Caterina Calabro
Senior Art Director: Alessandro Blengino
Copywriter: Margherita Cardinali
Frontend Developer: Sandro Gianola
Client Service Director: Ethiopia Abyie
Account Manager: Francesca Casciato
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Approfondimenti

@ Le Conserve della Nonna presenta
il progetto “ll Vaso dei Ricordi”

Le Conserve della Nonna presenta ‘Il Vaso dei
Ricordi”, il progetto sperimentale condotto dalla
Federazione Alzheimer Italia per far si che le persone
con demenza possano mantenere il pit a lungo
possibile i ricordi importanti della propria vita.

Il vaso che solitamente Le Conserve della Nonna usa
per conservare le proprie ricette si & trasformato per
I'occasione in uno strumento di supporto alle persone affette da demenza per raccogliere,
ritrovare e rivivere i propri ricordi. Inoltre, l'iniziativa € anche uno spunto per sensibilizzare la
societa e le istituzioni sulla malattia, al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine che
circonda chi e colpito da questo disturbo.

I1 27 settembre sara online un video esplicativo dell'iniziativa sulla pagina Facebook della
Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della Nonna, mentre al sito
www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla patologia e su come poter
sostenere la causa.

«Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e delle
nostre tradizioni gastronomiche — afferma Valentina Lanza, responsabile marketing e
comunicazione de Le Conserve della Nonna — siamo felici che oggi possa custodire anche
qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire con questo progetto e
la campagna di comunicazione a diffondere informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer».

20 Settembre 2018
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Il 21 settembre, in occasione della
XXV Giornata Mondiale Alzheimer.,
verra presentato “Il VASO DEI
RICORDI”

L’azienda di prodotti alimentari Le Conserve della

Nonna promuove “Il Vaso dei ricordi” un progetto,

ideato dall’agenzia creativa Bitmama, a sostegno della

2 O Federazione Alzheimer Italia per sensibilizzare la
2018 sociela e le istituzioni e abbattere il muro di

QOMUNICAT-STAMPA.NET
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isolamento e solitudine che circonda le persone con
demenza

Matteo Barboni

Il vaso che solitamente
Le Conserve della
Nonna usa per
conservare le proprie
ricette si e trasformato
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in uno strumento di
supporto alle persone
con demenza per raccogliere, ritrovare e rivivere i propri

ricordi.
COMPLIMENTI!
SELIL Si chiama "Il Vaso dei Ricordi” il progetto sperimentale
VIRIAIRGINE condotto dalla Federazione Alzheimer Italia - la maggiore
NUMERO R , , .
1.000.0001 organizzazione nazionale non profit dedicata alla
NONE UNO promozione della ricerca scientifica sulla malattia di
SCHERZO! Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei
ONLINE: loro familiari - per far si che le persone con demenza possano
20/09/2018 mantenere il pit a lungo possibile i ricordi importanti della
17:35:14 propria vita. Un'idea che nasce dall'agenzia creativa Bitmama
IL NOSTRO , . - ) o .
E— e si realizza grazie all'adesione dell'azienda modenese di
RANDOM TI prodotti alimentari Le Conserve della Nonna.
HA SCELTO
COME Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate
(RO con il desiderio di trasformare il vaso in qualcosa di pit di un
VINCITORE ‘ L
simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto per le persone
ESCLUSIVO o o
DIUNA 500! con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa e le
CLICCA istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di
QUI isolamento e solitudine che le circonda.

La Federazione Alzheimer ltalia ha realizzato un esperimento
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con 5 persone che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e
sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed
elementi simbolici connessi a momenti importanti della
propria storia personale. Questa pratica, condotta prima
individualmente con i familiari e il supporto degli psicologi
della Federazione e successivamente condivisa con gli altri
membri del gruppo, si e dimostrata utile per queste persone
che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia
pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro & di
poter estendere questa sperimentazione a un maggior
numero di persone con demenza per verificare che i benefici
ottenuti siano reali e/o concreti.

Il 21 settembre sara online un video realizzato dall'agenzia
creativa Bitmama che racconta il progetto e sensibilizza sulla
malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina
Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le
Conserve della Nonna. Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it
si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si puo
scegliere di sostenere la causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la
conservazione delle nostre ricette e delle nostre tradizioni
gastronomiche - afferma Valentina Lanza, responsabile
marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna -
siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa di
prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire
con questo progetto e la campagna di comunicazione a
diffondere informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
Link:

https://nonsolobuono.it/conserve-della-nonna/
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| I “Vaso dei Ricordi” € una sperimentazione avviata
| dalla Federazione Alzheimer Italia: il progetto

l coinvolge 4 persone colpite da una demenza lieve

|

’ Pl s A
P ARG
g T e

L'elegante insegnante Anna Maria, l'ingegnere poliglotta Enrico, I'imprenditore amante della vela Luigi,
lingegnere tedesco appassionato di golf Knut. Quale caratteristica li accomuna? Sono tutte e 4 persone
colpite da una demenza lieve. E sono i 4 protagonisti della nuova sperimentazione avviata dalla
Federazione Alzheimer Italia sulla base del progetto ideato dall'agenzia creativa Bitmama, documentato

anche attraverso un video, disponibile a questo link.

1l progetto sperimentale che coinvolge Anna Maria, Enrico, Luigi e Knut nasce dall'esigenza di offrire alle

persone con demenza la possibilita di essere reali portavoce della complessita e delle difficolta della
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malattia, con I'obiettivo finale di escogitare strategie piu efficaci per il loro sostegno e per la lotta al loro

isolamento.

Una volta alla settimana, da quasi un anno, i 4 si incontrano presso la sede della Federazione a

Milano per discutere, alla presenza anche di uno psicologo e di un terapista occupazionale, di vari temi
che riguardano il percorso della malattia. Ognuno di loro, in un clima di amicizia, rispetto, ascolto ed
empatia, si sente libero di raccontare le proprie esperienze in famiglia e nella societa, di condividere le
personali strategie messe in atto per far fronte alle difficolta quotidiane, di rivelare i dubbi e le paure ma

anche i suggerimenti e i messaggi che vorrebbero portare al di fuori del contesto del gruppo.

Si tratta di un nuovo percorso di lavoro avviato dalla Federazione Alzheimer nel novembre dello scorso
anno sulla scia delle esperienze internazionali nella convinzione che, prima della fase piu grave della
malattia, ci sia ancora molto da vivere, con dignita e passione, nonostante le indubbie difficolta di tutti i

giorni.

Un percorso che si inserisce all'interno della visione che guida I'operato quotidiano della Federazione:
“In Italia le persone colpite dalla demenza sono oltre 1.200.000, e altrettante sono le famiglie coinvolte.
Non esistono farmaci che portino alla guarigione, ma possiamo comunque fare ancora tanto”, dichiara
la presidente Gabriella Salvini Porro. “Passare da un approccio centrato sulla malattia a un approccio
centrato sulla persona: riconoscere che il malato non € un oggetto passivo bensi un individuo con una
sua storia, una sua identita, una sua personalita. Mettere al centro i malati, dar voce a loro e ai loro

familiari, dare ascolto ai loro bisogni quotidiani: questo ¢ il nostro impegno”.

Ad Anna Maria, Enrico, Luigi e Knut negli ultimi mesi € stato regalato uno strumento di supporto alle

discussioni di gruppo, utile a mantenere il piu a lungo possibile i ricordi importanti della loro vita.

Si tratta di un “vaso”, che sono stati invitati a riempire con oggetti evocativi della propria storia
personale. I guanti indossati nel giorno delle nozze, la foto in bianco e nero della sorella, la consumata
pallina da golf, la conchiglia raccolta in riva al mare: tutti dentro al cosiddetto “Vaso dei Ricordi” con

I'obiettivo di sollecitare la memoria e far riaffiorare quei ricordi che la malattia cerca di cancellare.

Incontro dopo incontro, le 4 persone hanno contribuito a definire quali possano essere le modalita di
utilizzo migliore di questo vaso. L'esperimento sta muovendo i suoi primi passi e i suoi reali benefici
devono essere ancora verificati, ma promette di essere un reale supporto alle persone con demenza. Per
questo, il passo successivo per la Federazione sara portare il Vaso dei Ricordi all'interno di alcune

strutture che verranno selezionate con cura.

Con il Vaso dei Ricordi il gruppo di persone si trasforma in un gruppo di amici, in cui ognuno fa dono agli
altri di un pezzetto di sé, di una parte della propria vita, di un ricordo specifico che riaffiora alla mente,

che solo con quell'oggetto tra le mani diventa tangibile e concreto.

1l vaso utilizzato dal gruppo € noto a chi si intende di cucina. Si tratta infatti del barattolo donato
dall'azienda di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna, che solitamente viene usato per conservare
le ricette e che nella sede della Federazione ¢ stato appunto trasformato in uno strumento di supporto

alle persone con demenza per raccogliere e rivivere i propri ricordi.

11 video, realizzato da Bitmama e lanciato in occasione della XXV Giornata Mondiale Alzheimer, racconta

per immagini I'utilizzo di questo speciale “Vaso dei ricordi”.
www.ilvasodeiricordi.it

www.alzheimer.it

2/2
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Salute: il vaso dei ricordi, progetto sperimentale
Federazione Alzheimer Italia

21 settembre 2018
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Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) — Si chiama “ll Vaso dei Ricordi” il progetto sperimentale condotto dalla
Federazione Alzheimer Italia — la maggiore organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione
della ricerca scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro
familiari — per far si che le persone con demenza possano mantenere il piti a lungo possibile i ricordi
importanti della propria vita. Un'idea che nasce dallagenzia creativa Bitmama e si realizza grazie
alladesione dell'azienda modenese di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna.

Queste tre realtd provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di trasformare il vaso in
qualcosa di pit di un simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e uno
spunto per sensibilizzare la societd e le istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro diisolamento e
solitudine che le circondai.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno ricevuto negli scorsi
mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici connessi a
momenti importanti della propria storia personale. Questa pratica, condotta prima individualmente con i
familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e successivamente condivisa con gli altri membri
del gruppo, si & dimostrata utile per queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la
malattia pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro & di poter estendere questa
sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per verificare che i benefici ottenuti siano
reali e/o concreti.

Da oggi & online un video realizzato dallagenzia creativa Bitmama che racconta il progetto e sensibilizza
sulla malattia di Alzheimer, sard possibile vederlo sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer Italia
e su quella de Le Conserve della Nonna. Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni
sulla malattia e si pud scegliere di sostenere la causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e delle nostre
tradizioni gastronomiche — afferma Valentina Lanza, responsabile marketing e comunicazione de Le
Conserve della Nonna - siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di
una persona e di poter contribuire con questo progetto e la campagna di comunicazione a diffondere
informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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Camminata al parco per allenare la
mente

Allena la Mente, iniziativa del Mind Training Institute che organizza la
prima “Camminata non competitiva” aperta oggi a tutti i cittadini : il
ritrovo é al Parco Enzo Ferrari (Ingresso Nord), alle...

di C.B.

23 settembre 2018

n Allena la Mente, iniziativa del Mind Training Institute che organizza la prima
“Camminata non competitiva” aperta oggi a tutti i cittadini : il ritrovo € al Parco
! Enzo Ferrari (Ingresso Nord), alle 16. Costo per i partecipanti € 1,50. Il ricavato
(tolte le spese organizzative) sara devoluto all’Associazione G.P. Vecchi -
Familiari dei malati di Alzheimer, che collabora all'iniziativa.

che proporra agli interessati un esercizio di Ginnastica per la Mente, in linea con
i corsi per la mente volti a mantenere allenato il cervello e a prevenire
l'insorgenza delle demenze organizzati dal Mind Training Institute. «L'unica cosa
m possibile per questo tipo di patologie & la prevenzione — ha spiegato il dott.
Daniele Bondi, fondatore del Mind Training Institute - e si fa esercitando molto il
cervello, per esempio giocando a carte, con la socialita, avendo una vita varia e
piena di interessi che non ricalchi sempre gli stessi schemi. Noi organizziamo
corsi a partire da ottobre». | partecipanti riceveranno premi offerti dalle aziende
sponsor: Coop, La Bottega dei Golosi, Conserve della Nonna, Lupo
Sport, Uisp, Aceto Balsamico del Duca. Il percorso, per i podisti, sara di due
chilometri e mezzo, e si potra scegliere anche di ripeterlo due o tre volte. La
camminata avra luogo in qualsiasi condizione climatica. —

“ Presente alla camminata anche medici e psicologi tra cui il dott. Simone Pernigo
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CAMMINARE NEL PARCO PER ALLENARE LA MENTE
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Oggi alle 16 al parco Ferrari

Allena la Mente, iniziativa del Mind Training Institute che organizza la prima "Camminata non competitiva" aperta
oggi a tutti i cittadini : il ritrovo & al Parco Enzo Ferrari (Ingresso Nord), alle 16. Costo per i partecipanti EUR 1,50.
Il ricavato (tolte le spese organizzative) sara devoluto all'Associazione G.P. Vecchi - Familiari dei malati di
Alzheimer, che collabora all'iniziativa. Presente alla camminata anche medici e psicologi tra cui il dott. Simone
Pernigo che proporra agli interessati un esercizio di Ginnastica per la Mente, in linea con i corsi per la mente volti
a mantenere allenato il cervello e a prevenire l'insorgenza delle demenze organizzati dal Mind Training Institute.
«L'unica cosa possibile per questo tipo di patologie & la prevenzione - ha spiegato il dott. Daniele Bondi, fondatore
del Mind Training Institute - e si fa esercitando molto il cervello, per esempio giocando a carte, con la socialita,
avendo una vita varia e piena di interessi che non ricalchi sempre gli stessi schemi. Noi organizziamo corsi a
partire da ottobre». | partecipanti riceveranno premi offerti dalle aziende sponsor: Coop, La Bottega dei Golosi,
Conserve della Nonna, Lupo Sport, Uisp, Aceto Balsamico del Duca. Il percorso, per i podisti, sara di due
chilometri e mezzo, e si potra scegliere anche di ripeterlo due o tre volte. La camminata avra luogo in qualsiasi
condizione climatica.
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INTRATTENIMENTO SCIENZA SPORT ESTERI SALUTE NAZIONALE

Alzheimer: ogni 3 secondi un caso nel mondo

SALUTE

5| "Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e
la conservazione delle nostre ricette e delle nostre
tradizioni gastronomiche - afferma Valentina
Lanza, responsabile marketing e comunicazione
deLe Conserve della Nonna - siamo felici che
oggi possa custodire anche qualcosa di prezioso
come i ricordi di una persona e di poter contribuire
con questo progetto e la campagna di
comunicazione a diffondere informazioni corrette
sulla malattia di Alzheimer".

Offri contenuti straordinari.

Ancora piu rapidamente.

Crea esperienze cliente di grande impatto
con Adobe Creative Cloud for teams.
Scopri di pit »

"ll21 settembre vogliamo ricordare chi non riesce
piu a ricordare - invita I'assessore al sociale della
Regione Veneto Manuela Lanzarin - ma soprattutto
rilanciare impegno e iniziative sui due fronti di
contrasto alla malattia: la ricerca scientifica, per
accelerare diagnosi e trovare nuove cure; e
I'assistenza, per fare sentire meno soli malati e famiglie". Per questo siamo impegnati con uno specifico
strumento, il Piano regionale demenze, per migliorare la qualita della vita dei malati, mantenendoli
quanto piu possibile nella propria casa, tra le persone care, perché il contesto familiare rimane
il luogo privilegiato in cui vivere e in cui ricevere le cure. Nello stesso tempo numerosi studi hanno
dimostrato che & possibile intervenire sui fattori di rischio che possono favorire lademenza. Lo ha detto il
presidente della struttura sanitaria "Karol" nell'ambito del convegno "le persone oltre la malattia”, che si & tenuto a
Villabate.

1121 settembre & I'occasione per i media di riaccendere i riflettori sugli aspetti drammatici della malattia, per
sottolineare violentemente I'impotenza che la contraddistingue, per sfoderare il loro linguaggio depotenziante che
spegne qualsiasi luce di speranza. Per questo, cid che conta davvero in questa malattia, & la presenza costante di
amici e familiari.

"Nei pazienti affetti da Alzheimer", spiega la Societa Italiana di Neurologia, "le cellule cerebralinell'ippocampo
- una parte del cervello associata a memoria e apprendimento - sono spesso le prime a essere danneggiate”.
"Per la prima volta in una grande sperimentazione clinica, un farmaco & stato in grado sia di ridurre le
placche nel cervello dei pazienti sia di rallentare la progressione della demenza", cosi presentava
la ricerca lo scorso luglio il New York Times. "Le persone gia colpite da una forma dideclino cognitivo lieve
non hanno la certezza di ammalarsi di Alzheimer, ma convivono con un rischio significativamente pit alto". In

particolare dei 161 pazienti cui & stata somministrata la dose massima, 1'81% ha mostrato cali significativi dei
livelli di Amiloide. La ricerca, firmata dai medici dell'University of London, dell'lmperial College e del King's College
di Londra, si & basata sui dati anonimi dei pazienti presenti nel Clinical Practice Research Datalink, che archivia le
informazioni raccolte dai medici di medicina generale.

"Dopo il fallimento delle terapie somministrate nella fase di demenza conclamata - dichiara il Prof". Non ci sono
compromessi, € una malattia che inesorabile si insinua nei gesti, nelle parole, nelle abitudini di ogni giorno
cambiandole progressivamente. Gli attuali costi economici e sociali della demenza ammontano a 818 miliardi di
dollari e risultano cresciuti del 35 per cento rispetto ai 604 miliardi di dollari calcolati nel Rapporto Mondiale 2010.
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Il Vaso dei Ricordi: progetto Federazione Alzheimer Italia

XXV Giornata Mondiale Alzheimer

In occasione della XXV Giornata Mondiale Alzheimer, “Il Vaso dei Ricordi” un progetto sperimentale per
aiutare le persone can demenza a conservare i propri ricordi.

Il vasa che solitamente Le Conserve della Nonna usa per conservare le proprie ricette si & trasfarmato in
uno strumento di supporto alle persone con demenza per raccogliere, ritrovare e rivivere i propri ricordi.

Si chiama “1l Vaso dei Ricordi” il progetto sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer Italia — la
maggiore organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca scientifica sulla
malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro familiari — per far si che le
persone con demenza possano mantenere il pill a lungo possibile i ricordi impartanti della propria vita,
Un'idea che nasce dall'agenzia creativa Bitimama e si realizza grazie all'adesione dell‘azienda modenese di
prodotti alimentari Le Conserve della Nonna.

Queste tre realtd provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di trasformare il vaso in
qualcosa di pilt di un simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e uno
spunto per sensibilizzare la sacietd e le istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro d’isclamento
e selitudine che le circonda.

Il Progetto

LaF i Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno ricevuto negli
scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbalici connessi a
momenti importanti della propria storia personale. Questa pratica, condotta prima individualmente con i
familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e successivamente condivisa con gli altri membri del
gruppo, si & dimostrata utile per queste persane che sona riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia
pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro & di poter estendere questa sperimentazione a un
maggior numero di persone con demenza per verificare che i benefici ottenuti siano reali e/o
concreti.

Dal 21 settembre & online un video realizzato dall'agenzia creativa Bitmama che racconta il progetto e
sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sard possibile vederlo sulla pagina Facebook della Federazione
Alzheimer Ttalia e su quella de Le Conserve della Nonna (https://youtu.be/yZEGUPNCxp8). Mentre al sito
veww.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si pud scegliere di sostenere la causa.

“Da sempre per noi fuel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e delle nostre
tradizioni gastronomiche — afferma Valentina Lanza, responsabile marketing e comunicazione de Le
Conserve della Nonna — siamo felici che aggi possa custadire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di
una persona e di poter contribuire con questo progetto e la campagna di comunicazione a diffondere
informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”,
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"I Vaso Dei Ricordi” De Le Conserve Della Nonna, Contro L' Alzheimer
4 19th Set 8 Mostre ed eventi

Il 21 settembre, in occasione della XXV Giornata Mondiale Alzheimer,
sara presentato “Ill VASO DEI RICORDI" un progetto sperimentale per aiutare le persone con demenza a conservare i propri ricordi.

Il vaso che solitamente Le Conserve della Nonna riempie con le proprie ricette si € trasformato in uno strumento di supporto alle persone con
demenza per raccogliere, ritrovare e rivivere i propri ricordi. E diventa “Il Vaso dei Ricordi”, cosi si chiama il progetto sperimentale condotto
dalla Federazione Alzheimer Italia - la maggiore organizzazione nazionale “non profit” dedicata alla promozione della ricerca scientifica sulla
malattia di Alzheimer e sulle demenze e sul supporto dei malati e dei loro familiari - per far si che le persone colpite possano mantenere il piu
a lungo possibile i ricordi importanti della propria vita. Un‘idea che nasce dall'agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie all'adesione
dell'azienda modenese di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di trasformare il vaso in qualcosa di pit di un simbolo, in uno
strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e in uno spunto per sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla malattia, al fine di
abbattere il muro di isolamento e solitudine che troppo spesso le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate
a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici connessi a momenti importanti della propria storia personale. Questa pratica, condotta
prima individualmente con i familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e successivamente condivisa con gli altri membri del
gruppo, si € dimostrata utile per queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano stava loro rimuovendo.
L'obiettivo per il futuro e di poter estendere questa sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per verificare che i
benefici ottenuti siano reali e/o concreti. Il 21 settembre sara “online” un video realizzato dall'agenzia creativa Bitmama che racconta il progetto
e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le
Conserve della Nonna. Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si puo scegliere di sostenere la
causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche - afferma
Valentina Lanza, responsabile marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna - siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa
di prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire con questo progetto alla campagna di comunicazione per diffondere
informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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Salute: il vaso dei ricordi, progetto sperimentale
Federazione Alzheimer Italia

Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) - Si
chiama “Il Vaso dei Ricordi” il progetto
sperimentale condotto dalla
Federazione Alzheimer Italia - la
maggiore organizzazione nazionale
non profit dedicata alla promozione
della ricerca scientifica sulla malattia
di Alzheimer e sulle demenze, e sul
supporto dei malati e dei loro familiari
- per far si che le persone con

demenza possano mantenere il piti a
lungo possibile i ricordi importanti
della propria vita. Un’idea che nasce dall'agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie all’adesione
dell’azienda modenese di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna.Queste tre realta provenienti da
mondi diversi si sono alleate con il desiderio di trasformare il vaso in qualcosa di pit di un simbolo,
ma uno strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la
societa e le istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine che le
circonda. La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno
ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi
simbolici connessi a momenti importanti della propria storia personale. Questa pratica, condotta prima
individualmente con i familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e successivamente
condivisa con gli altri membri del gruppo, si & dimostrata utile per queste persone che sono riuscite a
far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro é di
poter estendere questa sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per verificare
che i benefici ottenuti siano reali e/o concreti. Da oggi € online un video realizzato dall’agenzia
creativa Bitmama che racconta il progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile
vederlo sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della
Nonna. Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si puo
scegliere di sostenere la causa.”Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione
delle nostre ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche - afferma Valentina Lanza, responsabile
marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna - siamo felici che oggi possa custodire anche
qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire con questo progetto e la
campagna di comunicazione a diffondere informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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\‘ Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) — Si chiama "Il Vaso dei Ricordi” il progetto

l sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer Italia — la maggiore

} organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca scientifica
| sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro

[ familiari — per far si che le persone con demenza possano mantenere il pit a lungo
possibile i ricordi importanti della propria vita. Un‘idea che nasce dall’agenzia creativa
Bitmama e si realizza grazie all’adesione dell’azienda modenese di prodotti alimentari
Le Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di
trasformare il vaso in qualcosa di piu di un simbolo, ma uno strumento di aiuto
concreto per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa e le
istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine che le
circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che
hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti
personali ed elementi simbolici connessi a momenti importanti della propria storia
personale. Questa pratica, condotta prima individualmente con i familiari e il supporto
degli psicologi della Federazione e successivamente condivisa con gli altri membri del
gruppo, si & dimostrata utile per queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei
ricordi che la malattia pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro ¢ di
poter estendere questa sperimentazione a un maggior numero di persone con
demenza per verificare che i benefici ottenuti siano reali e/o concreti.

Da oggi € online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che racconta il
progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina
Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della Nonna.
Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si
puo scegliere di sostenere la causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre
ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche - afferma Valentina Lanza, responsabile
marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna - siamo felici che oggi possa
custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e di poter
contribuire con questo progetto e la campagna di comunicazione a diffondere

informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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di Adnkronos - 21 settembre 2018 - 14:44

‘ Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) - Si chiama ?Il Vaso dei Ricordi? il progetto

’ sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer Italia - la maggiore

[ organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca scientifica
r sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro
familiari - per far si che le persone con demenza possano mantenere il piu a lungo
possibile i ricordi importanti della propria vita. Un'idea che nasce dall'agenzia creativa
Bitmama e si realizza grazie all'adesione dell'azienda modenese di prodotti alimentari
Le Conserve della Nonna. Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono
alleate con il desiderio di trasformare il vaso in qualcosa di pit di un simbolo, ma uno
strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e uno spunto per
sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di
isolamento e solitudine che le circonda. La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato
un esperimento con 5 persone che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono
state invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici connessi a momenti
importanti della propria storia personale. Questa pratica, condotta prima
individualmente con i familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e
successivamente condivisa con gli altri membri del gruppo, si € dimostrata utile per
queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano
stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro & di poter estendere questa
sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per verificare che i
benefici ottenuti siano reali e/o concreti. Da oggi € online un video realizzato
dall'agenzia creativa Bitmama che racconta il progetto e sensibilizza sulla malattia di
Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer
Italia e su quella de Le Conserve della Nonna. Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si
trovano tutte le informazioni sulla malattia e si pud scegliere di sostenere la causa. ?
Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre
ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche ? afferma Valentina Lanza, responsabile
marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna ? siamo felici che oggi possa
custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e di poter
contribuire con questo progetto e la campagna di comunicazione a diffondere
informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer?.
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Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) — Si chiama “Il Vaso dei Ricordi” il progetto
sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer Italia — la maggiore
organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca
scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto [...]

Settembre 2018

Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) — Si chiama “Il Vaso dei Ricordi” il progetto
sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer Italia — la maggiore
organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca scientifica
sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro
familiari — per far si che le persone con demenza possano mantenere il pili a lungo
possibile i ricordi importanti della propria vita. Un’idea che nasce dall’agenzia
creativa Bitmama e si realizza grazie all’adesione dell’azienda modenese di prodotti
alimentari Le Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di
trasformare il vaso in qualcosa di piti di un simbolo, ma uno strumento di aiuto n
concreto per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa e le
istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine che le
circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che |
hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti

Ipi

personali ed elementi simbolici connessi a momenti importanti della propria storia
personale. Questa pratica, condotta prima individualmente con i familiari e il
supporto degli psicologi della Federazione e successivamente condivisa con gli altri
membri del gruppo, si & dimostrata utile per queste persone che sono riuscite a far
riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano stava loro togliendo. L’obiettivo per
il futuro e di poter estendere questa sperimentazione a un maggior numero di
persone con demenza per verificare che i benefici ottenuti siano reali e/o concreti.

Da oggi ¢ online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che racconta il
progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina
Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della Nonna.
Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia
e si puo scegliere di sostenere la causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre
ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche — afferma Valentina Lanza,
responsabile marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna — siamo felici
che oggi possa custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e
di poter contribuire con questo progetto e la campagna di comunicazione a diffondere
informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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{ I dati del Rapporto mondiale Alzheimer 2018 sulla malattia
invisibile che é una delle crisi globali a livello sanitario e sociale
piu significative del XXI secolo. Le iniziative di sensibilizzazione

di F. Q. | 21 settembre 2018

COMMENTI CEE T

Piu informazioni su: Alzheimer

Ogni 3 secondi una persona sviluppa una forma di demenza,
settima causa di morte in tutto il mondo. Le persone colpite sono
47 milioni, numero destinato a triplicarsi entro il 2050
raggiungendo i 152 milioni. In Italia si stimano ad oggi 1.241.000 di
casi. Sono i dati presentati in occasione della 24esima Giornata
Mondiale dell’Alzheimer, contenuti nel Rapporto mondiale
Alzheimer 2018 dalla Federazione Alzheimer Italia e da Adi
(Alzheimer’s Disease International).

Il report mette in evidenza come nel 2018 la demenza sia diventata
una malattia da mille miliardi di dollari. Non esiste ancora
una cura, e molti Paesi non sono ancora dotati di strumenti
diagnostici adeguati, di facile accesso agli studi clinici, di medici
e ricercatori specializzati. Gia nel 2016 era stato rilevato come la
maggior parte delle persone nel mondo con demenza dovesse
ancora ricevere una diagnosi, oltre a un’assistenza sanitaria
completa e continua. A due anni di distanza, la situazione non ¢

migliorata di molto: Paola Barbarino, ceo di Adi ha evidenziato

1/2




[ barderfine

CREATIVI®SENZA(CONFINI

RASSEGNA
STAMPA
INTERNET

Alcuni link
potrebbero
risultare non
attivi in quanto
pubblicazioni a
carattere
temporaneo.

Settembre 2018

Sito Web

21/09/2018 18:05 11‘;Fatho

uanto sia sorprendente nella ricerca il dislivello tra Alzheimer e
cancro, “rispetto al numero di pubblicazioni il rapporto € di uno a
12”. Adi parla di una delle crisi globali a livello sanitario e
sociale piu significative del XXI secolo e suggerisce quindi di
destinare I'1% del costo sociale della demenza al
finanziamento della ricerca sulla demenza stessa.

Gabriella Salvini Porro, presidente Federazione Alzheimer
Italia, alla presentazione del nuovo rapporto, si augura che presto i
malati e le loro famiglie “ottengano la cura e il sostegno necessari
per mantenere dignita, rispetto, autonomia e uguaglianza“. Nel
mondo, infatti, molti paesi ancora non dispongono di strumenti
diagnostici adeguati, di facile accesso agli studi clinici, di medici e
ricercatori specializzati. E sottolinea poi “la necessita che il Piano
Nazionale Demenze riceva gli adeguati finanziamenti mirati a
promuovere interventi appropriati nella gestione integrata della
malattia”.

Tra le iniziative per contrastare I'indifferenza alla malattia, c’¢ quella
della multinazionale francese Korian che gestisce numerose
strutture assistenziali in tutta Italia e che ha ideato una campagna di
sensibilizzazione nazionale, anche con il supporto delle famiglie
dei malati. L'iniziativa si chiama Spezza

l'indifferenza (#spezzalindifferenza) e fa leva su un cortometraggio

che esprime tutta la forza invalidante di una malattia che
inesorabilmente cancella la memoria del protagonista attraverso il
serrato dialogo di una coppia di anziani.

Korian inoltre invita i familiari dei pazienti ricoverati presso le loro
strutture a raccontare la loro esperienza diretta con la malattia,
scrivendo racconti, ricordi, aneddoti, episodi di vita quotidiana che
verranno selezionati e pubblicati sul sito spezzalindifferenza.it. Si
chiama invece Il Vaso dei Ricordi il progetto sperimentale condotto
dalla Federazione Alzheimer Italia per far si che le persone con
demenza possano mantenere il pit a lungo possibile i ricordi
importanti della propria vita. Un’idea che nasce dall’agenzia
creativa Bitmama e si realizza grazie all'adesione dell’azienda
modenese di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna. La
Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5
persone che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state
invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici
connessi a momenti importanti della propria storia personale.
Questa pratica, condotta prima individualmente con i familiari e il
supporto degli psicologi della Federazione e successivamente
condivisa con gli altri membri del gruppo, si € dimostrata utile per
queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la
malattia pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro e di
poter estendere questa sperimentazione a un maggior numero di
persone con demenza per verificare che i benefici ottenuti siano
reali e/o concreti.
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Salute: il vaso dei ricordi, progetto
sperimentale Federazione Alzheimer Italia

21 Settembre 2018 alle 13:00

Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) - Si chiama “Il Vaso dei

Ricordi” il progetto sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer Italia - la
maggiore organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca
scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro
familiari - per far si che le persone con demenza possano mantenere il pitt a lungo
possibile i ricordi importanti della propria vita. Un’idea che nasce dall’agenzia creativa
Bitmama e si realizza grazie all’adesione dell’azienda modenese di prodotti alimentari Le
Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di
trasformare il vaso in qualcosa di pit di un simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto
per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla

malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno
ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed
elementi simbolici connessi a momenti importanti della propria storia personale. Questa
pratica, condotta prima individualmente con i familiari e il supporto degli psicologi della
Federazione e successivamente condivisa con gli altri membri del gruppo, si &€ dimostrata
utile per queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian
piano stava loro togliendo. L’obiettivo per il futuro e di poter estendere questa
sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per verificare che i

benefici ottenuti siano reali e/o concreti.

Da oggi e online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che racconta il
progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina
Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della Nonna.
Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si

puo scegliere di sostenere la causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e
delle nostre tradizioni gastronomiche — afferma Valentina Lanza, responsabile marketing
e comunicazione de Le Conserve della Nonna - siamo felici che oggi possa custodire
anche qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire con questo
progetto e la campagna di comunicazione a diffondere informazioni corrette sulla

malattia di Alzheimer”.




m IMI' Br ill!

CREATIVI®SENZA(CONFINI

RASSEGNA
STAMPA
INTERNET

Alcuni link
potrebbero
risultare non
attivi in quanto
pubblicazioni a
carattere
temporaneo.

Settembre 2018

LINK: http://www.meteoweb.eu/2018/09/vaso-dei-ricordi-federazione-alzheimer-italia/1153743/

v 4 ;:I_;L,;_ R
‘dMeteoWeb

HOME NEWS METEO v NOWCASTING v GEO-VULCANOLOGIA ASTRONOMIA MEDICINA & SALUTE TECNO|

e e | fagsicurazione vita di i'. - Novartis, azienda leader Venticinque
Genertellife che protegge Sg ! ! in immuno-dermatologia, ©  scienziati “a

et e o swias 1 1001 Cari € la tua vita. — » = haannunciato oggi nuovi un domani §
| i ] llife BN — dati relativi ... Alzheimer”,

Salute: il vaso dei ricordi, progetto sperimentale

Federazione Alzheimer Italia

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone
che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso

A cura di AdnKronos 21 settembre 2018 - 12:58 1fe Mi piace 522.034

Si chiama “ll Vaso dei Ricordi” il progetto sperimentale

condotto dalla Federazione Alzheimer Italia - la
maggiore organizzazione nazionale non profit dedicata
alla promozione della ricerca scientifica sulla malattia TOYOTA AYGO
di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati
e dei loro familiari - per far si che le persone con
demenza possano mantenere il piti a lungo possibile i
ricordi importanti della propria vita. Un’idea che nasce

dall’agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie

all'adesione dell’azienda modenese di prodotti
alimentari Le Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di trasformare il vaso in
qualcosa di piu di un simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e uno
spunto per sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di
isolamento e solitudine che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno ricevuto negli
scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici connessi
amomenti importanti della propria storia personale. Questa pratica, condotta prima individualmente
con i familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e successivamente condivisa con gli altri
membri del gruppo, si € dimostrata utile per queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei
ricordi che la malattia pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro é di poter estendere
questa sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per verificare che i benefici
ottenuti siano reali e/o concreti.

Da oggi € online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che racconta il progetto e sensibilizza
sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer
Italia e su quella de Le Conserve della Nonna. Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le
informazioni sulla malattia e si puo scegliere di sostenere la causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e delle nostre
tradizioni gastronomiche - afferma Valentina Lanza, responsabile marketing e comunicazione de Le
Conserve della Nonna - siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi
di una persona e di poter contribuire con questo progetto e la campagna di comunicazione a diffondere

informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.

A cura di AdnKronos © 12:58 21.09.18
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Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) - Si chiama "Il
Vaso dei Ricordi” il progetto sperimentale condotto
dalla Federazione Alzheimer Italia - la maggiore
organizzazione nazionale non profit dedicata alla
promozione della ricerca scientifica sulla malattia
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familiari - per far si che le persone con demenza possano mantenere il . i o

piu a lungo possibile i ricordi importanti della propria vita. Un‘idea che
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nasce dall’agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie all'adesione
dell’azienda modenese di prodotti alimentari Le Conserve della
Nonna.Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate
con il desiderio di trasformare il vaso in qualcosa di piu di un simbolo,
ma uno strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e uno
spunto per sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla malattia al fine
di abbattere il muro di isolamento e solitudine che le circonda. La

IMO PIANO

Arresti domiciliari per un 35enne di Tempio
Pausania

La Guardia di finanza di Olbia dona 5mila
capi d'abbigliamento alla Caritas nel giorno
del patrono

Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 Catamarano affondato a Cala di Volpe a

persone che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state Porto Cervo, Guardia Costiera in azione

invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici connessi Lavori sulla rete fognaria a Calangianus, in

. . . . . azione gli operatori di Abbanoa
a momenti importanti della propria storia personale. Questa pratica,

Sara Garofalo a dirigere il match Olbia-Pro

condotta prima individualmente con i familiari e il supporto degli Patria

psicologi della Federazione e successivamente condivisa con gli altri Al via il Sardegna Jumping Tour

membri del gruppo, si € dimostrata utile per queste persone che sono Air ltaly fa il bilancio della stagione estiva

da e per Olbia: 500 mila i passeggeri

riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano stava loro
trasportati

togliendo. L'obiettivo per il futuro é di poter estendere questa
Affidato l'incarico di assistenza medica

sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per primaria a Bassacutena e Aglientu

verificare che i benefici ottenuti siano reali e/o concreti. Da oggi & Al Paolo Merlo di La Maddalena la Assl ha

attivato un ambulatorio pediatrico per il post

online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che racconta o
parto

il progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile
vederlo sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su
quella de Le Conserve della Nonna. Mentre al sito
www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e

Al via a San Teodoro |'Extreme Fun Games:
una grande festa del kitesurf, windsurf, sup
e skate

si puo scegliere di sostenere la causa."Da sempre per noi quel vaso
rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e delle
nostre tradizioni gastronomiche - afferma Valentina Lanza,
responsabile marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna
- siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa di prezioso
come i ricordi di una persona e di poter contribuire con questo
progetto e la campagna di comunicazione a diffondere informazioni
corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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' condotto dalla
Federazione Alzheimer
Italia — la maggiore
organizzazione nazionale
non profit dedicata alla
promozione della ricerca
scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei
malati e dei loro familiari — per far si’ che le persone con demenza possano
mantenere il piu” a lungo possibile i ricordi importanti della propria vita.
Un’idea che nasce dall’agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie
all’adesione dell’azienda modenese di prodotti alimentari Le Conserve della
Nonna.

Queste tre realta’ provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di
trasformare il vaso in qualcosa di piu’ di un simbolo, ma uno strumento di aiuto
concreto per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa’
e le istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e
solitudine che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone
che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di
oggetti personali ed elementi simbolici connessi a momenti importanti della
propria storia personale. Questa pratica, condotta prima individualmente con i
familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e successivamente
condivisa con gli altri membri del gruppo, si e’ dimostrata utile per queste
persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano
stava loro togliendo. L’obiettivo per il futuro e’ di poter estendere questa
sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per verificare
che i benefici ottenuti siano reali e/o concreti.

Da oggi e’ online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che
racconta il progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara’ possibile
vederlo sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de
Le Conserve della Nonna. Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte
le informazioni sulla malattia e si puo’ scegliere di sostenere la causa.

‘Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle
nostre ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche - afferma Valentina
Lanza, responsabile marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna —
siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di
una persona e di poter contribuire con questo progetto e la campagna di
comunicazione a diffondere informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer —

(Adnkronos)
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Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) - Si chiama “Il Vaso dei Ricordi” il
progetto sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer Italia - la
maggiore organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione

( della ricerca scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul
supporto dei malati e dei loro familiari - per far si che le persone con

| demenza possano mantenere il pit a lungo possibile i ricordi importanti
| della propria vita. Un’idea che nasce dall’agenzia creativa Bitmama e si

’ realizza grazie all’adesione dell’azienda modenese di prodotti alimentari
} Le Conserve della Nonna.

r Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il
desiderio di trasformare il vaso in qualcosa di pit di un simbolo, ma uno
strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e uno spunto
per sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla malattia al fine di
abbattere il muro di isolamento e solitudine che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5
persone che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state
invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici connessi a
momenti importanti della propria storia personale. Questa pratica,
condotta prima individualmente con i familiari e il supporto degli
psicologi della Federazione e successivamente condivisa con gli altri
membri del gruppo, si e dimostrata utile per queste persone che sono
riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano stava loro
togliendo. L’obiettivo per il futuro e di poter estendere questa
sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per
verificare che i benefici ottenuti siano reali e/o concreti.

Da oggi e online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che
racconta il progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara
possibile vederlo sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer
Italia e su quella de Le Conserve della Nonna. Mentre al sito
www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si
puo scegliere di sostenere la causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle
nostre ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche - afferma
Valentina Lanza, responsabile marketing e comunicazione de Le
Conserve della Nonna — siamo felici che oggi possa custodire anche
qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire
con questo progetto e la campagna di comunicazione a diffondere
informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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Il “Vaso dei Ricordi” per mantenere
vivo cio che I'Alzheimer prova a
cancellare
Anna Maria, Enrico, Luigi, Knut: protagonisti del progetto
sperimentale della Federazione Alzheimer Italia, che usa il ol
“Vaso dei Ricordi” per mantenere cio che la malattia prova a
cancellare.

Milano - L'elegante insegnante Anna

Maria, lingegnere poliglotta Enrico, Pul
I'imprenditore amante della vela Luigi,
I'ingegnere tedesco appassionato di

golf Knut. Quale caratteristica li

accomuna? Sono tutte e 4 persone

colpite da una demenza lieve. E sono
i 4 protagonisti della nuova
sperimentazione avviata dalla
Federazione Alzheimer Italia sulla
base del progetto ideato

dall’agenzia creativa Bitmama,
documentato anche attraverso un video, disponibile a questo link.

P

Il progetto sperimentale che coinvolge Anna Maria, Enrico, Luigi e Knut nasce dall'esigenza di offrire
Er
alle persone con demenza la possibilita di essere reali portavoce della complessita e delle L
. 2 . ’ . . . . . . . . I
difficolta della malattia, con l'obiettivo finale di escogitare strategie pit efficaci per il loro sostegno -

e per la lotta al loro isolamento.

Una volta alla settimana, da quasi un anno, i 4 si incontrano presso la sede della Federazione a
Milano per discutere, alla presenza anche di uno psicologo e di un terapista occupazionale, di vari

|

temi che riguardano il percorso della malattia. Ognuno di loro, in un clima di amicizia, rispetto,

1/2
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ascolto ed empatia, si sente libero di raccontare le proprie esperienze in famiglia e nella societa, di
condividere le personali strategie messe in atto per far fronte alle difficolta quotidiane, di rivelare i

SR]"\EI\SHEP[:\NA dubbi e le paure ma anche i suggerimenti e i messaggi che vorrebbero portare al di fuori del

INTERNET contesto del gruppo.

Alcuni link Si tratta di un nuovo percorso di lavoro avviato dalla Federazione Alzheimer nel novembre dello

potrebbero scorso anno sulla scia delle esperienze internazionali nella convinzione che, prima della fase piu

risultare non grave della malattia, ci sia ancora molto da vivere, con dignita e passione, nonostante le

attivi in quanto indubbie difficolta di tutti i giorni.

pubblicazioni a

carattere Un percorso che si inserisce all‘interno della visione che guida I'operato quotidiano della

temporaneo. Federazione: “In Italia le persone colpite dalla demenza sono oltre 1.200.000, e altrettante sono le
famiglie coinvolte. Non esistono farmaci che portino alla guarigione, ma possiamo comunque fare

settemhre 2018 ancora tanto”, dichiara la presidente Gabriella Salvini Porro. “Passare da un approccio centrato

sulla malattia a un approccio centrato sulla persona: riconoscere che il malato non & un oggetto
passivo bensi un individuo con una sua storia, una sua identita, una sua personalita. Mettere al
centro i malati, dar voce a loro e ai loro familiari, dare ascolto ai loro bisogni quotidiani: questo & il
nostro impegno”.

‘ Ad Anna Maria, Enrico, Luigi e Knut negli ultimi mesi & stato regalato uno strumento di supporto
[ alle discussioni di gruppo, utile a mantenere il pili a lungo possibile i ricordi importanti della
loro vita.

\

E Si tratta di un “vaso”, che sono stati invitati a riempire con oggetti evocativi della propria
storia personale. | guanti indossati nel giorno delle nozze, la foto in bianco e nero della sorella, la

r consumata pallina da golf, la conchiglia raccolta in riva al mare: tutti dentro al cosiddetto “Vaso dei

Ricordi” con l'obiettivo di sollecitare la memoria e far riaffiorare quei ricordi che la malattia cerca di

cancellare.

Incontro dopo incontro, le 4 persone hanno contribuito a definire quali possano essere le
modalita di utilizzo migliore di questo vaso. L'esperimento sta muovendo i suoi primi passi e i
suoi reali benefici devono essere ancora verificati, ma promette di essere un reale supporto alle
persone con demenza. Per questo, il passo successivo per la Federazione sara portare il Vaso dei
Ricordi all'interno di alcune strutture che verranno selezionate con cura.

Con il Vaso dei Ricordi il gruppo di persone si trasforma in un gruppo di amici, in cui ognuno fa
dono agli altri di un pezzetto di sé, di una parte della propria vita, di un ricordo specifico che
riaffiora alla mente, che solo con quell'oggetto tra le mani diventa tangibile e concreto.

Il vaso utilizzato dal gruppo € noto a chi si intende di cucina. Si tratta infatti del barattolo donato
dall'azienda di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna, che solitamente viene usato per
conservare le ricette e che nella sede della Federazione & stato appunto trasformato in uno
strumento di supporto alle persone con demenza per raccogliere e rivivere i propri ricordi.

Il video, realizzato da Bitmama e lanciato in occasione della XXV Giornata Mondiale Alzheimer,

racconta per immagini l’utilizzo di questo speciale “Vaso dei ricordi”.

La redazione
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SALUTE: IL VASO DEI RICORDI, PROGETTO SPERIMENTALE FEDERAZIONE

ALZHEIMER ITALIA
Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) 12:41
" Si chiama “Il Vaso dei Ricordi” il
progetto sperimentale condotto dalla
- Federazione Alzheimer Italia - la
"~ maggiore organizzazione nazionale
non profit dedicata alla promozione
della ricerca scientifica sulla malattia
di Alzheimer e sulle demenze, e sul
supporto dei malati e dei loro familiari - per far si che le persone con
demenza possano mantenere il piu a lungo possibile i ricordi
importanti della propria vita.

AN CRLd diventa fan

Un’idea che nasce dall’agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie
all’adesione dell’azienda modenese di prodotti alimentari Le Conserve
della Nonna. Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono
alleate con il desiderio di trasformare il vaso in qualcosa di pit di un
simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto per le persone con
demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa e le istituzioni
sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine
che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5
persone che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state
invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici connessi
a momenti importanti della propria storia personale.

Questa pratica, condotta prima individualmente con i familiari e il
supporto degli psicologi della Federazione e successivamente
condivisa con gli altri membri del gruppo, si & dimostrata utile per
queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la
malattia pian piano stava loro togliendo.

L'obiettivo per il futuro & di poter estendere questa sperimentazione a
un maggior numero di persone con demenza per verificare che i
benefici ottenuti siano reali e/o concreti.

Da oggi € online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama
che racconta il progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara
possibile vederlo sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer
Italia e su quella de Le Conserve della Nonna.

Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni
sulla malattia e si puo scegliere di sostenere la causa. “"Da sempre per
noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre
ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche - afferma Valentina
Lanza, responsabile marketing e comunicazione de Le Conserve della
Nonna - siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa di
prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire con
questo progetto e la campagna di comunicazione a diffondere
informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) - Si chiama “Il Vaso dei Ricordi” il progetto
sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer Italia - la maggiore
organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca scientifica
sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro
familiari — per far si che le persone con demenza possano mantenere il pili a lungo
possibile i ricordi importanti della propria vita. Un‘idea che nasce dall’agenzia creativa
Bitmama e si realizza grazie all’adesione dell’azienda modenese di prodotti alimentari

Le Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di
trasformare il vaso in qualcosa di piu di un simbolo, ma uno strumento di aiuto
concreto per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa e le
istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine che le
circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che
hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti
personali ed elementi simbolici connessi a momenti importanti della propria storia
personale. Questa pratica, condotta prima individualmente con i familiari e il supporto
degli psicologi della Federazione e successivamente condivisa con gli altri membri del
gruppo, si & dimostrata utile per queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei
ricordi che la malattia pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro & di

Da oggi & online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che racconta il
progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina
Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della Nonna.
Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si
puo scegliere di sostenere la causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre
ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche - afferma Valentina Lanza, responsabile
marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna - siamo felici che oggi possa
custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e di poter
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’ Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) - Si chiama “Il Vaso dei Ricordi” il progetto
sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer ltalia - la maggiore

1 organizzazione nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca

scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul supporto dei malati
adnkronos e deiloro familiari - per far si che le persone con demenza possano mantenere

News240re il pit a lungo possibile i ricordi importanti della propria vita. Un’idea che nasce

dall'agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie all'adesione dell'azienda gfjs;r;rs‘;fif‘
modenese di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna.Queste tre realta provenienti da mondi
diversi si sono alleate con il desiderio di trasformare il vaso in qualcosa di piu di un simbolo, ma uno Febbre del Ni
strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa Alghero. Bolle!
e le istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine che le circonda. La consiglio regi
Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno ricevuto negli Sulle bollette
scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici "Nessun caso;

connessi a momenti importanti della propria storia personale. Questa pratica, condotta prima
individualmente con i familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e successivamente
condivisa con gli altri membri del gruppo, si & dimostrata utile per queste persone che sono riuscite

Scuola-Lavor

Sassari. Un s

a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro & di caterine

poter estendere questa sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per Fligeubitond
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l Nasce “ll vaso dei ricordi”: aiuta le
| persone malate di Alzheimer (video)

di Redazione venerdi 21 settembre 2018 - 11:54

A-A- A+
] Si chiama "Il Vaso dei Ricordi” il progetto
sperimentale condotto dalla Federazione
Alzheimer Italia per far si che le persone con
demenza possano mantenere il pit a lungo
possibile i ricordi importanti della propria vita. Un
progetto che la maggiore organizzazione
nazionale non profit dedicata alla promozione
della ricerca scientifica sulla malattia di
Alzheimer e sulle demenze e sul supporto dei
malati e dei loro familiari ha realizzato insieme
all'agenzia creativa Bitmama e all'azienda
modenese di prodotti alimentari Le Conserve della
Nonna. Queste tre realta provenienti da mondi
diversi si sono alleate con il desiderio di

trasformare il vaso in qualcosa di pit di un
simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e uno spunto per
sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e
solitudine che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno ricevuto
negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi
simbolici connessi a momenti importanti della propria storia personale. Questa pratica,
condotta prima individualmente con i familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e
successivamente condivisa con gli altri membri del gruppo, si &€ dimostrata utile per queste
persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano stava loro
togliendo. L'obiettivo per il futuro & di poter estendere questa sperimentazione a un maggior
numero di persone con demenza per verificare che i benefici ottenuti siano reali e concreti.

Da oggi € online il video che racconta il progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer e che
e possibile vedere sulla pagina Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le
Conserve della Nonna. Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni
sulla malattia e si puod scegliere di sostenere la causa. «<Da sempre per noi quel vaso
rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e delle nostre tradizioni
gastronomiche - afferma Valentina Lanza, responsabile marketing e comunicazione de Le
Conserve della Nonna - siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa di prezioso
come i ricordi di una persona e di poter contribuire con questo progetto e la campagna di
comunicazione a diffondere informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer».
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"Il Vaso dei Ricordi" ¢ il progetto sperimentale condotto dalla Federazione Alzheimer

Italia, la maggiore organizzazione nazionale no-profit dedicata alla promozione della
ricerca scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, per far si che le persone
con questo disturbo possano mantenere il piti a lungo possibile i ricordi importanti della
propria vita. Un'idea che nasce dall'agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie
all'adesione de Le Conserve della Nonna, azienda modenese di prodotti alimentari .

Tre realta provenienti da mondi diversi che si sono alleate per trasformare il vaso inuno
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strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare
la societa e le istituzioni sulla malattia, cosi da abbattere il muro di isolamento e
solitudine che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno
ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed
elementi simbolici connessi a momenti importanti della propria storia personale.
Inizialmente con i familiari e gli psicologi della Federazione, successivamente condivisa
con altri membri del gruppo, questa pratica si & dimostrata utile per queste persone che
sono riuscite cosi a ricordare cose che la malattia pian piano stava loro togliendo.
L'obiettivo per il futuro & di poter estendere questa sperimentazione al maggior numero
di persone con demenza possibile per verificare se i benefici ottenuti siano concreti.

Da oggi € inoltre disponibile online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che
racconta il progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer. Per vederlo sara sufficiente
collegarsi alla pagina Facebook della Federazione Alzheimer Italia o a quella de Le
Conserve della Nonna.

"Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e
delle nostre tradizioni gastronomiche — afferma Valentina Lanza, responsabile
marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna — siamo felici che oggi possa
custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire
con questo progetto e la campagna di comunicazione a diffondere informazioni corrette
sulla malattia di Alzheimer”.
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Salute: il vaso dei ricordi, progetto sperimentale
Federazione Alzheimer Italia

21/09/2018 - 13:00

Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) - Si chiama “Il Vaso dei Ricordi” il progetto sperimentale
condotto dalla Federazione Alzheimer Italia - la maggiore organizzazione nazionale non profit
dedicata alla promozione della ricerca scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul

supporto dei malati e dei loro familiari - per far si che le persone con demenza possano mantenere
il pili a lungo possibile i ricordi importanti della propria vita. Un’idea che nasce dall’agenzia
creativa Bitmama e si realizza grazie all’adesione dell’azienda modenese di prodotti alimentari Le
Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di trasformare il vaso
in qualcosa di piti di un simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e
uno spunto per sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla malattia al fine di abbattere il muro di
isolamento e solitudine che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno ricevuto
negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi
simbolici connessi a momenti importanti della propria storia personale. Questa pratica, condotta
prima individualmente con i familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e
successivamente condivisa con gli altri membri del gruppo, si & dimostrata utile per queste
persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano stava loro
togliendo. L’obiettivo per il futuro é di poter estendere questa sperimentazione a un maggior
numero di persone con demenza per verificare che i benefici ottenuti siano reali e/o concreti.

Da oggi € online un video realizzato dall’agenzia creativa Bitmama che racconta il progetto e
sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina Facebook della
Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della Nonna. Mentre al sito
www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si puo scegliere di
sostenere la causa.

“Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e delle
nostre tradizioni gastronomiche — afferma Valentina Lanza, responsabile marketing e
comunicazione de Le Conserve della Nonna — siamo felici che oggi possa custodire anche qualcosa
di prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire con questo progetto e la campagna
di comunicazione a diffondere informazioni corrette sulla malattia di Alzheimer”.
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Roma, 21 set. (AdnKronos Salute) - Si chiama "Il Vaso dei Ricordi” il progetto sperimentale
condotto dalla Federazione Alzheimer Italia - la maggiore organizzazione nazionale non
profit dedicata alla promozione della ricerca scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle
demenze, e sul supporto dei malati e dei loro familiari - per far si che le persone con
demenza possano mantenere il pit a lungo possibile i ricordi importanti della propria vita.
Un'idea che nasce dall'agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie all'adesione
dell'azienda modenese di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna. Queste tre realta
provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di trasformare il vaso in
qualcosa di pit di un simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto per le persone con
demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla malattia al fine di
abbattere il muro di isolamento e solitudine che le circonda. La Federazione Alzheimer Italia
ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e
sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici connessi a momenti
importanti della propria storia personale. Questa pratica, condotta prima individualmente
con i familiari e il supporto degli psicologi della Federazione e successivamente condivisa
con gli altri membri del gruppo, si e dimostrata utile per queste persone che sono riuscite a

& far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il
futuro & di poter estendere questa sperimentazione a un maggior numero di persone con
demenza per verificare che i benefici ottenuti siano reali e/o concreti. Da oggi € online un
video realizzato dall'agenzia creativa Bitmama che racconta il progetto e sensibilizza sulla
malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina Facebook della Federazione
Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della Nonna. Mentre al sito
www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla malattia e si puo scegliere di
sostenere la causa. “Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la conservazione
delle nostre ricette e delle nostre tradizioni gastronomiche — afferma Valentina Lanza,
responsabile marketing e comunicazione de Le Conserve della Nonna — siamo felici che
0ggi possa custodire anche qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e di poter
contribuire con questo progetto e la campagna di comunicazione a diffondere informazioni
corrette sulla malattia di Alzheimer”.

21 settembre 2018 Diventa fan di Tiscali su Facebook [yt
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La cena che fa incontrare blogger, giornalisti e aziende per parlare di
food e comunicazione.

Giovedi 11 ottobre 2018, ore 19.00, Agriturismo Posta Guevara - Orsara di
Puglia

Metti una sera a cena 5 ospiti speciali, 11 aziende, 40 tra blogger, giornalisti
e social media manager. Tutti intorno ad un tavolo per degustare un menu,
parlare di food e comunicazione, creare relazioni e far crescere il territorio.

E la Social Dinner di Capitanata, il nuovo progetto di Andrea e Valentina
Pietrocola de La cucina del Fuorisede, che andra in scena giovedi 11
ottobre a partire dalle ore 19.00 ad Orsara di Puglia presso I'Agriturismo
Posta Guevara (Strada Statale 90 - Pod. 1).

Un'‘occasione di incontro e condivisione reale per tutti. Le aziende
potranno confrontarsi in materia di social, digital e comunicazione,
beneficiando della presenza di esperti del settore.

Special guest della serata saranno 5 blogger provenienti da tutta Italia:
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Daniela Vietri (Cucina Libri e Gatti), Ezio Totorizzo (Spezio.it), Valentina
Previdi (Profumo di Cannella e Cioccolato), Luca Cuffari (Habemus Fame) e
Nunzia Bellomo (Miele di Lavanda).

«Da quando abbiamo iniziato a lavorare con il blog abbiamo partecipato a
tanti eventi su Roma e Milano ma in Puglia, nonostante ci siano un'infinita di
aziende del settore food and beverage, ancora non si riesce a comunicare
bene o meglio, non si crede nella comunicazione digitale. Si preferisce il
passa parola ad un post su facebook», spiegano Andrea e Valentina, i due
vulcanici e instancabili foodblogger foggiani che hanno all'attivo numerose e
importanti collaborazioni - tra cui Mondo Creativo, Cibus, Libando, uno show
cooking con Scavolini e iniziative con Metro e Cash e Carry - e che non
perdono occasione per ideare progetti che uniscono comunicazione, food e
aziende del territorio.

E dopo l'esperienza dellAthenaeum Tour - in giro con i #CuochiFuoriSede,
I'evento organizzato in partnership con Granoro per capire come funziona la
pausa pranzo dello studente fuorisede, arriva la Social Dinner di Capitanata.

«Abbiamo un duplice obiettivo, da una parte innovare la comunicazione
delle aziende e dall'altra creare nuove opportunita di lavoro per blogger,
giornalisti e social media manager. Crediamo che questo scambio sia
necessario per far crescere tutti ed € per questo che abbiamo fortemente
voluto organizzare un evento al Sud, nella provincia in cui siamo nati»,
affermano i foodblogger.

Ad aprire I'evento sara un talk in diretta su Facebook con la community di
Innovattiva e i 5 blogger. A seguire la tavola rotonda “Da cosa nasce cosa -
Facciamo NetWORK"”, un momento pensato per concretizzare un progetto di
network tra diverse aziende ed esperti di comunicazione. Saranno presenti dei
rappresentanti per ogni azienda.

Durante la serata, oltre a dialogare e scambiare idee, sara possibile
assaporare il menu ideato dalla Chef Lucia di Domenico, la prima sul
territorio a credere e ad investire nell'agriturismo, e dallo Chef Michele Guida,
direttamente da Master Chef Italia. Ogni portata raccontera il core business
delle aziende presenti:

Le Conserve della Nonna, Granoro, Aceto Balsamico di Modena, Ruber,
Rebeers, La Dogana, Prima Bio, Fulgaro panificatori 1890, Bergader
Privatkaserei, Caseus - L'arte del latte, Smile of Watermelon.

E in un evento social che si rispetti non pud mancare il contest fotografico:
ogni azienda scegliera una foto o una stories tra quelle pubblicate con
'hashtag #SocialDinnerFoggia e in palio non potra che esserci una
campionatura di prodotti.

L'evento vanta il patrocinio dell’Assessorato alle Attivita Economiche del
Comune di Foggia.

Partner dell’evento sono: Svicom, Xplace Digital Agency, Carattere
Pugliese. Media partner: Pop Corn, Saygood, Innovattiva, Comunica.

Info e biglietti: https://bit.ly/2MAFgex

#SocialDinnerFoggia #CuochiFuoriSede
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Le Conserve della
Nonna, pomodori
dolci e corposi

_ Le Conserve della Nonna, realta produttiva italiana
nata a Ravarino (Modena) nel 1973, continua ancora
oggi a portare avanti I'antica tradizione delle conserve
di pomodoro. Con la passione e I'attenzione tipiche di
una cucina di casa, ma con la sicurezza e le garanzie
| che solo una grande industria alimentare puo dare,
I'azienda emiliana propone al mercato una variegata
gamma di oltre cento prodotti buoni e genuini, in grado di rendere unico ogni momento della giornata,
dalla colazione alla cena.

CARTONPET®
L'R-PET INNOVATIVO

Nel pieno rispetto della stagionalita delle coltivazioni, in estate I'ingrediente principale della produzione nello
stabilimento di Ravarino & il pomodoro, che in agosto raggiunge il momento migliore della maturazione. La
materia prima nasce e cresce al sole, nei campi del’Emilia Romagna, terreno fertile e argilloso, perfetto per
lo sviluppo di pomodori dal vivace colore rosso, il sapore dolce e la consistenza perfetta per la preparazione
di passate, salse e sughi.

Entro poche ore dalla raccolta, i pomodori vengono lavati e selezionati, per garantire che la produzione
avvenga solo con il meglio che la terra ha donato.

Il pomodoro & tutto raccolto meccanicamente e selezionato ben quattro volte sia in campo che all’arrivo in
stabilimento e in entrambi i casi sempre attraverso i lettori ottici e anche manualmente, per eliminare i
pomodori non maturi o quelli troppo maturi.

| pomodori scelti vengono passati e cotti in grandi contenitori fino a raggiungere la consistenza migliore,
proprio come facevano le nostre nonne.

IMBALLAGGI ATTIVI In seguito il prodotto viene conservato in vasi di vetro. Si tratta di un processo tradizionale, che non ha subito
variazioni rispetto alle tecniche casalinghe, scelto per mantenere inalterate le proprieta organolettiche del
IN'CRRTONE ONDULATO pomodoro e proporre un prodotto finale genuino e autentico. Le confezioni di vetro piene di prodotto
\ passano attraverso il processo di pastorizzazione, ovvero vengono portate alla temperatura ideale per essere
conservate a lungo, senza conservanti né coloranti.

“Abbiamo trasformato 47mila quintali di pomodoro fresco convenzionale e 7,5 mila quintali di pomodoro fresco
biologico per realizzare passata di pomodoro e alcuni sughi, tutti rigorosamente in vaso di vetro, e cio &
avvenuto come sempre all'inizio di agosto, quando la materia prima & al meglio delle sue qualita
organolettiche”. A raccontarlo & Valentina Lanza, responsabile marketing, che aggiunge: “La stagione &
stata positiva grazie a un clima favorevole che ha permesso di ottenere una qualita di pomodoro buona, e le
scarse precipitazioni in agosto hanno fatto si che non si sia quasi mai interrotta la produzione, che
comunque ¢ stata fatta a pieno ritmo da lunedi 30 luglio a mercoledi 30 agosto.

L’estate 2018 ci ha permesso di ottenere quindi un prodotto particolarmente dolce e corposo, elementi
qualitativi che da sempre distinguono le passate de Le Conserve della Nonna che sono state sempre
riconosciute tra le migliori in commercio in Gdo in Italia”.

Proprio per la cura con cui seleziona e trasforma il pomodoro, Le Conserve della Nonna nel 2014 & stata la
prima azienda industriale ad ottenere il riconoscimento “Qualita Controllata” per le passate e i sughi,
grazie alla scelta di utilizzare solo pomodori di colture del’Emilia Romagna, coltivati con tecniche di
produzione integrate che riducono al minimo I'utilizzo di sostanze chimiche e lavorati con processi produttivi
a basso impatto ambientale. Questo riconoscimento si esprime nel marchio “QC” presente nell’etichetta,
creato dalla Regione Emilia Romagna per segnalare quei prodotti alimentari che si distinguono per un

C'E UNA NUOVA processo produttivo che favorisce la salvaguardia del’ambiente e la salute dei consumatori.

UVA IN TAVOLA

Passata di pomodoro, salsa e sughi della linea Le Conserve della Nonna sono uno degli esempi di come la
tradizione delle conserve e I'innovazione della grande industria possano integrarsi in un’offerta di prodotti
genuini e di qualita.

Contestualmente alla campagna del pomodoro in Agosto il Gruppo Fini ha sostenuto anche la verifica
annuale per la certificazione Brc e anche per quest'anno I'ha superata con punteggio massimo.

z Il Gruppo Fini Spa, societa a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, é una
gnl:ﬂyﬁﬁ grande realta produttiva dell’alimentare in Italia. La societa é titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera
: di Telesforo Fini nel cuore dell’Emilia, e Le Conserve della Nonna, storica realta di Ravarino (Modena). Fini &
un marchio di pasta ripiena e sughi freschi che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione
emiliana in cucina. Le Conserve della Nonna, nell’'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un
grande gruppo industriale.

Fonte: Ufficio stampa Gruppo Fini SpA
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Fini, la storica azienda alimentare

modenese, continua ad ampliare la
gamma dedicata alla pasta fresca

‘ ripiena. £ la linea Granripieni che

‘ gia a marzo si & ampliata con l'arrivo

| dei ravioli salsiccia e funghi e

i adesso torna con un'altra

’ interessante novitd. | Ravioli Patate

e Rosmarino, presentati in
anteprima a Cibus 2018, sono la
prima proposta di pasta fresca
ripiena realizzata con semola
integrale di grano antico Senatore
Cappelli, senza uova. La sfoglia,
integrale, biologica, 100% italiana,
ha un'ottima tenuta in cottura. ||
ripieno vegetale & morbido e
gustoso. Il risultato & una proposta
di pasta fresca integrale all'insegna
dell'italianita, del sapore e del
benessere, adatta a chiunque cerchi
novita e qualita. | Granripieni sono
anche protagonisti del progetto di
comunicazione web e social
#ilpranzodelladomenica, realizzato
in collaborazione con venti food
blogger selezionati in tutta Italia.

Buonesnuove

CUCINA-VIN

ENCEASTRONOMIA « ATTUALITA + CULTURA + DAL 188%
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Dy

iretio da ~
SANDRO
MAYER




llﬂl' er ill!

CREATIVI®SENZA{CONFINI

RASSEGNA
STAMPA
CARTACEA

Luglio 2018

EAZZZTTA DI MODENA

DOMENICA 22 LUGLIO 2018
GAZZETTA

CRONACA 15

L'idea dell'agenzia Garage Raw  stata sposata dal Gruppo Fini per un esperimento su Instagram che  subito diventato un successo

Eccoil primo fotoroma zo “madei Mode a”
ture di Matilde fa o impazzire il web

le avve

ILRACCONTO

Davide Berti

onfessate: quando &
stata ['ultima volta
cheavete letto un fo-
toromanzo? Per la
maggior parte dei modenesi
sono passati tantianni, peral-
cuniil ricordovaai pomeriggi
dalla nonna o dalla parruc-
chiera, peraltri&invece anco-
ra una abitudine in edicola,
perché qualche rivista ancora
sitrova. Ma per diecimila per-
sone, NON UN NUMETO a caso
per dire tanti ma 9468 per la
precisione, il fotoromanzo &
diventato un imperdibile ap-
puntamento quotidiano.

Merito di una idea comuni-
cativa vincente, di una azien-
da che ci ha creduto e di quel
sapore  nostalgico-vintage
che ognuno di noi manifesta
asuo modo. Gli ideatori han-
no sprigionato tutto questo
nel progetto #aModenaSto-
1y, che sul social network In-
stagram sta diventando vira-
le. Le diecimila persone che
lo seguono attendono i nuovi
episodi, commentano, si ap-
passionano grazie ad una sto-
riaaccattivanente e ad unalo-
cation conosciuta: Modena.

Lintuizione & dell'agenzia
Garage Raw, grazie al presi-
dente Francesco Mattucci. La
scommessa del Gruppo Fini,
azienda che haavutoil corag-
giodicredereinquestastrate-
gia.

Enato cosil'account @aMo-
denaStory con il primo rac-
conto fotografico a puntate
mai realizzato da un’azienda
suInstagram. La trama, i per-
sonaggi e le loro conversazio-
ni sono opera di Eliselle, gio-
vanescrittrice modenese.

«FEra necessario sorprende-
re, coinvolgere, ed essere rico-
noscibilisempre - spiega Mat-
tuccidi Garage Raw, diprofes-
sione fotografo e instagram-
mer - Oggi 'utente cerca sui
social network un mercato

)Fotodi i

.-1 ‘.——- = —

v

) | castdi@
raccontodelle vicende di Matilde.

nuovoed éluichedecide qua-
li brand faranno parte della
suavita. Instagram éla piatta-
forma ideale per un genere

y
3)Non uncasochealc

'ultimo scatto. 2) U

fac onoscibilicomei

icidiModena

principali obiettivi per cui le
marche debbano stare sui so-
cial network», spiega Valenti-

che non & ancora

na Lanza, responsabile mar-
keting e cc i del

ci piaceva I'idea di interagire
coi protagonisti della storia,
vedere luoghi familiari, poter
addirittura suggerire come
condurreil seguito del fotoro-
manzo».

Ogni giorno si interagisce
coi follower, a tutti si rispon-
de: «Cerchiamo di costruire

Gruppo Fini. Che aggiunge:
«Chi sta su questa piattafor-
ma & refrattario ai contenuti
pubblicitari, ma si appassio-
naalracconto e anche noiab-
biamo scelto una storia, tutta
modenese».

La protagonista & Matilde,
fotografa: «I protagonisti so-

undial heio sono con-
vinta che questo sia uno dei

i-spiegaMat-
tucci-macisonoanche perso-

naggi interpretati da amici e
“special guest” della citta di
Modena». Garage Raw ha in-
caricato Elisa Guidelli, in arte
Eliselle, di scrivere la storia,
un romanzo rosa in brevi epi-
sodi dove non manca la su-
spenseesoprattutto dovel'oc-
chio puo sempre riconoscere
Modena, da piazza Grande al
Mercato Albinelli. Se vedete
set fotografici sotto casa vo-
stra,non spaventatevi: maga-
ri i prossimi protagonisti po-
treste essere voi.—
@,

DIETRO LE QUINTE

«Iveriprotago isti
0 so oiprodotti
Lacitta¢u valore»

La caratteristica distintiva di
questainiziativa di comunica-
zione & che “gli eroi della sto-
riasonoiclientinonibrand”,
infatti la pasta fresca di Fini e
i prodotti alimentari de Le
ConservedellaN

ionoinalcune scende del rac-
conto manonvincolano inal-
cun modo la narrazione:
«Raccontare che siamo di Mo-
dena significa per noi dire
che facciamo le cose bene e
farci portavoce dei valori e
delle tradizioni di questa ter-
ra, dove la nostra azienda &
nata e produce ancora oggi.
Ma non abbiamo fatto niente
di straordinario: agli inizi del
’900 Procter & Gamble produ-
ceva “soap opera” per pro-
muovere i suoi saponi», spie-
gaValentinaLanza.
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ilResto del Carlino
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FERMO

ilResto del Carlino saaro 28 1wclo 2018

% L’Angolo ¢

DEL
consumatore

! o Adriano
SACRIPANTI*

Che tristezza la lunga lista
delle imprese vendute agli stranieri

E’ TRISTE, oserei dire sconfor-
tante, sapere che le piu grandi im-
prese del settore dell’industria,
della moda e degli alimentari, un
tempo vanto ed orgoglio del no-
stro Paese, vengono vendute ad
un ritmo impressionante agli stra-
nieri. Vendere &, forse, di vitale
necessita per gli imprenditori a
causa dei costi di produzione sem-
pre crescenti e i ricavi in forte ca-
lo. Molti isti ri

in mano straniera: la Fiat Ferro-
viaria & controllata da Alstom,
mentre la Tibb (Tecnomasio-Bro-
wn Boveri) ¢ passata sotto la cana-
dese Bombardier. Italcementi
venduta ai tedeshi di Heidelberg-
Cement . L a Safilo (fabbrica di oc-
chiali) & di ventata di proprieta
del gruppo olandese Hal holding.
La Poltrona Frau rilevata da Ha-
worth americana. Nel campo
dell’abbigli sono passate

che, a differenza di quanto avvie-
ne in Francia, dove la presenza
dello stato & massiccia, in Italia &
praticamente assente, anzi lo sta-
to tormenta sempre pit le azien-
de, sia con una pressione fiscale
tra le piu alte in Europa sia con
una burocrazia asfissiante.

Praticamente, non esiste settore
merceologico che non sia stato
toccato dalle mani dei grandi
gruppi industriali. In tal modo la
crescita per il comparto delle
esportazioni italiane viene ridotta
al lumicino. Ma quello che preoc-
cupa di pit & Pacquisizione di ne-
gozi, supermercati, fabbriche, ri-
storanti da parte dei cinesi. Pur-
troppo, il Made in Italy & sempre
meno italiano, specie nel settore
agroalimentare sono moltissime
le aziende italiane passate nelle
mani degli stranieri. Secondo sti-
me attendibili, sarebbero oltre
400, alcune note a livello mondia-
le. Diamo qualche esempio dei no-
stri “gioielli di famiglia” venduti
all’estero: Telecom prima vendu-
ta agli spagnoli, poi passata sotto
il controllo di Vivendi; Pirelli par-
la cinese: Chem China & il nuovo
socio di maggioranza del gruppo;
nell’ottobre 2014 la famiglia Mer-
loni cede la sua azienda di elettro-
domestici “Indesit” al’americana
Whirpool; I'industria ferroviaria

ionale & oggi 1

in mano straniera Krizia (Cina),
Valentino (Qatar), Gianfranco
Ferre (Dubai) solo per citarne al-
cune. Ma ¢ nel campo agroalimen-
tare che abbiamo avuto il mag-
gior numero di aziende comprate
dagli stranieri. Solo alcuni esem-
pi: Unilever, multinazionale an-
glo—olandese acquisisce la Algida,
Riso Flora, Bertolli, Confettura
San ta Rosa; Kraft Foods: Fatto-
rie Osella, Negroni, Simmental,
Gruppo Fini, Splendid, Saiwa;
Nestle, colosso svizzero, acquista
Perugina,Vismara, Berni, Buito-
ni, Gelati Motta, Valle degli Orti,
Antica gelateria del Corso, la mul-
tinazionale possiede anche lac-
qua minerale San Pellegrino, in-
sieme ai suoi marchi Levissima,
Panna, Recoaro, Pejo, San Bernar-
do; Lactalis, il re del camembert,
& proprietaria della Galbani, Loca-
telli, Invernizzi, Cademartori,
Parmalat; la spagnola DeoLeo,
gia titolare di Carapelli, Sasso,
Friol , nel 2008 acquista dalla Uni-
lever 1 marchi Cirio, Bertoll , De
Rica; Sperlari insieme a Saila,
Dietorelle, Dietor sono controlla-
te dall'olandese Leaf Internatio-
nal BV. L’elenco potrebbe conti-
nuare a lungo, ma ci fermiamo

qui.
* Presidente provinciale
dell’Associazione italiana
consumatori
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commenta su www.liberoquof

economia | Libero

no.it

ATTILIO BARBIERI

mEE L'allarme scattato sul mine-
strone Findus e pit1 di recente sul
prosciutto cotto Fiorucci per pos-
sibile contaminazione da Listeria
Monocytogenes, un batterio che
puo provocare gravi infezioni e
addiritturala meningite, hari
tato d'attualita il tema dei di
alimenti dal commercio che scat-
tano di solito su comunicazione
del produttore e dopo la pubbli-
cazione sul portale del Ministero
della Salute (Salute.gov.it) del re-
lativo avviso. Il meccanismo & col-
laudato e funziona: in poche ore i
lotti contaminati vengono ritirati
dal commercio. Semmai c’¢ il
problema di quelli gia venduti
perché non ci risulta che I'acqui-
rente venga contattato e invitato
a riconsegnare il prodotto al su-
permercato presso il quale 'ha
comperato.

Nel caso dei minestroni Fin-
dus surgelati - in tutto i lotti ritirati
sono stati quattordici - il rischio
per la salute dei consumatori era
quasi soltanto teorico, dal mo-
mendo che la cottura del mix di
verdure surgelate uccide i batteri
eventualmente presenti nella
confezione.

ALLERGENI IN GUSCIO

Ma a far partire I'allarme non
sono soltanto le contaminazioni
batteriche, anche se rappresenta-
no una fetta consistente dei 109
stop ad altrettanti lotti scattati so-
lo dall'inizio dell’anno. Molto fre-
quente ¢ la presenza, non dichia-
rata in etichetta di allergeni quali
i cereali o la frutta in guscio, ad

SPESA LIBERA
Ecco come scoprire
gli alimenti pericolosi

Dopo i casi dei cibi contaminati dalla Listeria sale la preoccupazione
Ma e possibile «abbonarsi» al sito del Ministero e ricevere tutti gli avvisi

13/07/2018

12/07/2018

GLI ULTIMI RITIRI

PRODUTTORE 0 DISTRIBUTORI
(e sedesstal

Cesare Fioruci (ltalia)

Freshona (Belgio) | Mix i

12/07/2018 | Green Grocers's Freshona (Belgio)
11/07/2018 | Nordic Seafood-
Melega & Pirini (Indonesia)

19/07/2018 | Carrefour (Italia)

10/07/2018 | Pedon (Italia) % e

10/07/2018 | Pedon (Htalia) - -

10/07/2018 | Gruppo Fini (ltalia)

9/07/2018 | Pascoli ltaliani Italia

9/07/2018 | Metzgerei KIEM

9/07/2018 | PINGUIN GREENYARD FROZEN
BELGIUM (Ungheria)

8/07/2018 | Findus (ltalia)

8/07/2018

PEGIL

CONTROLLI A TAPPETO

Fette ditonnopinne 4%
gialle surgelate

Pecorino Toscano Dop stagionato
Mettwurst — insaccato crudo spalmabile

Prosciutto cotto Quanto Basta Grammi 90
Vassoio per 2 persone

late a base Grammi 100
di carote, fagiolini, pselli e mais
Mais surgelato Grammi 450

Pizzette crude di pasta sfoglia surgelate | Grammi 300

Preparato per crostata Grammi 4000
Preparato per crostata e cookies Grammi 400
Sugo alle vongole Grammi 190

Le conserve della nonna

Grammi 350
250

4Mixed Vegetables Kg25

Minestrone o Kg1

Tradizione T e Grammi 400
o)

Minestrone Sapori Orientali (Grammi 600

burici» con «prevalenza di xilene,

esempio nocciole o pi: hi

Ma i verificano pure casi limi-
te, come quello della Bevanda
Kombucha al Te verde, prodotta
dalla francese Biogroupe in Breta-
gna, ritirata per «rischio fisico». In-
fatti, & il produttore stesso a
chiararlo, si ¢ riscontrato un «di-
fetto nella chiusura del tappo che
rischia di stapparsi violentemen-
te diventando un potenziale pro-
iettile». Uccisi da una bibita: puo
succedere anche questo. Un ca-
so simile anche se meno pericolo-
50, & stato quello del caffe Illy, riti-
rato sempre per un rischio fisico:
«possibile brusco distacco del co-
perchio del barattolo in fase di
apertura».

Fece clamore verso la meta di
giugno l'allarme per 'acqua mi-
nerale San Benedetto, bloccata
per «rischio chimico»: in un lotto,
precisamente il 23LB8137E, era
stata riscontrata la «presenza con-
sistente di contaminanti idrocar-

Fuorilegge un quarto
delle spezie francesi

L’Authority francese per la
concorrenza e la sicurezza
alimentare ha presentato iri-
sultati di una indagine a tap-
petosulle spezie commercia-
lizzate nel Paese. Sconcer-
tanti i risultati. In oltre un ca-
s0 su due sono state riscon-
trate irregolarita. In testa c'e
lo zafferano con I'81% dei
campioni esaminati fuori
norma, seguito da paprika e
peperoncino (54%), curry e
curcuma (41%). In circa un
quarto dei casi gli ispettori
hanno rilevato anomalie ri-
guardanti la qualita, ad
esempio la presenza di altre
spezie oppure di ingr

tris ilb ne, toluene ed etil-
benzene». La contaminazione si
everificata fuori dallo stabilimen-
to di produzione.

DOP, IGP E BIO

Nell'elenco degli alimenti fer-
mati non mancano quelli a indi-
cazione geografica, come il Ciau-
scolo Igp della Vissana Salumi e il
Pecorino Toscano Dop Pascoli
Italiani. E neppure le specialita
biologiche: i semi di cumino bio
Nuova Terra.

Resta un grande interrogativo
aperto: come devono comportar-
siiconsumatori? Stante 'efficien-
za nel sistema di allerta, oramai
sono infrequenti i casi di intossi-
cazioni o peggio infezioni batteri-
che provocate dai cibi ingeriti.
Ma resta tuttora scoperto I'ulti-
mo miglio percorso dall’alimen-

jall pericoloso,

non dichiarati in etichetta.

to |
quello compiuto per finire nella

LotTo 0TIVO DEL RICHIAMO
ento)

8278001840 | Possibile presenza di Listeria
Tutti Possibile presenza di isteria

Tutti Possibile presenza diListeria

Grammi 175-225 | BMI18/02- | Livelli elevati

Item No dilstamina (3035 ppm)
2451410

18089 Presenza dell'allergene socia
non dichiarato in etichetta
131219 Presenza degli allergeni
pistacchio e anarcardo
non dichiarati non etichetta
300120 Presenza degli allergeni
121219 pistacchio e anarcardo
121219 non dichiarati non etichetta
LAQ17 Tracce di proteine delle uova
non presenti nella lista
ingredienti

752218013 | Possibile presenza di Listeria
2518 Possibile presenza di Listeria
W17158386 | Presenza di Listeria

71,7327, |Possibile AT ==
7303,7326, | presenza =
7334,7251, | dilisteria
7310,7308 =
8011,7318, | Possibile presenza di Listeria
7292,7251

dispensa o nel frigorifero dei con-
sumatori. Su questo tratto della
catena la capacita di intervento &
quasinulla, anche se le consegne
della grande distribuzione, po-
trebbero associare la confezione
sottoposta a ritiro al singolo ac-
quirente, ove quest'ultimo fosse
dotato di carta fedelta. Ignoro la
complessita dell'operazione e se
sisia gia verificata.

L'unico sistema per essere in-
formati resta la consultazione
quotidiana del portale Salute.gov.
it, anche se i consumatori con
una conoscenza del web suffi-
cientemente approfondita, pos-
sono installare programmi in gra-
do di controllare con una fre-
quenza prestabilta 1'aggiorna-
mento della paginaweb del Mini-
stero. E il caso del vecchio Notipa-
ge e del piui recente Mercury Site
Monitor. Manca tuttora una App
per cellulare che svolga questa
funzione.

©RPRODUZIONE RISERVATA
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CONSUMO

B (01CONSUMQ Efsa: “Malattia grave con elevati tassi di ricovero”
Listeria, il batterio che svuota i market
Nell’Ue 1.470 casi e mortalita al 12,7%

Per evitare la trasmissione tramite cibo si consigliano cotture superiori a 65°

ROMA - La Listeria ¢ una famiglia
di batteri composta da dieci specie.
Una di queste, Listeria monocytoge-
nes, causa la listeriosi, una malattia che
colpisce I'uomo e gli animali.

Seppur rara, la listeriosi & spesso
grave, con elevati tassi di ricovero
ospedaliero e mortalita, spiega L’Efsa,
I’ Autorita europea per la sicurezza ali-
mentare.

Nell’Ue sono stati segnalati circa
1.470 casi nell’'uomo nel 2011, con un
tasso di mortalita del 12,7%, per non
parlare di tutti i prodotti richiamati
dagli scaffali dei supermercati per la
presenza di questo ostico batterio.

La Listeria si ritrova nel terreno,
nelle piante ¢ nelle acque. Anche gli
animali, tra cui bovini, ovini e caprini,
possono essere portatori del batterio.

11 consumo di cibo 0 mangime con-
taminato ¢ la principale via di trasmis-
sione per I'uomo e gli animali. Le
infezioni possono verificarsi anche at-
traverso il contatto con animali o per-
sone infetti. La cottura a temperature
superiori a 65 gradi uccide i batteri.

Tuttavia il batterio Listeria puo es-
sere presente in diversi alimenti pronti
¢, a differenza di molti altri batteri di
origine alimentare, tollera gli ambienti
salati e le basse temperature (trai2 e i

4 gradi).

1 sintomi variano, da lievi sintomi
simil-influenzali, come nausea, vomito
¢ diarrea, a infezioni pit gravi, quali
meningite e altre complicanze poten-
zialmente letali.

Le persone piu sensibili alle infe-
zioni da Listeria sono gli anziani, le
donne in gravidanza, i neonati e le per-
sone con deficit del sistema immunita-
rio. Negli animali come ovini e caprini,
la listeriosi puo causare encefalite,
aborto o mastite.

Gli animali possono anche essere
portatori dei batteri senza ammalarsi.

Listeria monocytogenes pud essere
presente in molti alimenti, tra questi:
pesce affumicato, carne, formaggi (in
particolare formaggi a pasta molle) e
ortaggi crudi.

A casa, si consiglia ai consumatori
di tenere bassa la temperatura del fri-
gorifero, al fine di limitare la poten-
ziale crescita di batteri, come Listeria,
qualora fossero presenti negli alimenti
pronti. Le organizzazioni internazio-
nali, come I’Organizzazione mondiale
della sanita, consigliano di refrigerare
gli alimenti a una temperatura inferiore
ai 5 gradi.
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MIGROSS, MEGLIO SPINGERE SU SPECIALITA E INNOVAZIONE

11/11

Il fatturato 2017 della pasta fresca
confezionata in Migross supera i 3 milioni
di euro e segna un +5,12% sul 2016 e un
+3% a volume.

Il fatturato 2018 dovrebbe aumentare
ancora. “ll caldo dell'ultimo inverno -
chiar'sce Nicold Salmaso, Category
Manager Freschi e Surgelati di Migross
- non ha favorito la vendita di certe
referenze, soprattutto di pasta ripiena,
segmento che traina tutta la categoria.
Ma, alla ventiduesima settimana
registriamo gia un +2 per cento. Inoltre,

la pasta fresca cresce meglio della pasta
secca, che nel 2017 ha raggiunto un +4.8%
avolume”.

Lassortimento di pasta fresca &
composto da circa 160 referenze, di
cui 4 integrali (pasta sfoglia, spaghetti,
penne, orecchiette) e 10 biologiche,
che rappresentano I'1,87% del fatturato
2017 della categoria. “La quota del bio
- prevede Nicold Salmaso — & destinata
a crescere, a volume e a valore, giacché
Rana, leader soprattutto in Area 2, ha
inserito nuove referenze nel segmento”.

| prodotti senza glutine hanno bassa
incidenza nell'assortimento (0,2%): piu
elevata invece quella dei prodotti tipici.
“La nostra rete, di 49 punti vendita, &
dislocata su pits province: i localismi hanno
quindi una certa importanza — spiega
Nicold Salmaso ~ Ad esempio, sono
fondamentali, nel bergamasco, casonsei,
scarpinocc e pansoti e, nel vicentino, i
bigoli (quelli di Pinton). Poi non possono
mancare i passatelli e i capellacci alla

286 FOOD - DOSSIER PASTA Luglio - Agosto 2018

—
zucca in Emilia Romagna e i tortellini in
Veneto”. |l tortelline al crudo ¢ |a referenza
pits venduta, mentre il brand pil1 presente,
pils promozionato e pis venduto, in
particolar modo in Veneto, & Rana.

La private label conta 20 referenze su
due linee, la mainstream a marchio
Migross (con pasta liscia, gnocchi e
ripiena) e la top quality, a marchio Re

di Sapori (con 4 referenze dalle ricette
ricercate, con ingredienti Dop e Igp) ‘|
nostri prodotti a marchio sono realizzati,
con semola di grano italiano, da pit
fornitori — specifica Nicold Salmaso —:
De Angelis, Avesani, Bertagni, Il Pastaio di
Brescia e Antichi sapori per una specialita,
i tortellini di Valeggio. Per sostenere e
sviluppare la nostra private label, abbiamo
inserito nel reparto dei cartelli espositivi
ad hoc e organizziamo delle degustazioni
in store”.

Ci sono margini di miglioramento nella
gestione della pasta fresca sia da parte
dell'ldm che dalla Gdo? “Bisognerebbe
scommettere - risponde Nicold Salmaso
- su prodotti premium di fascia alta. |
brand importanti dovrebbero puntare

su pack comunicativi che esprimano al
meglio il concetto di qualita, su materie
prime top e salutari e su prodotti senza
conservanti e il pill possibile naturali, con
ingredienti certificati. Dovrebbero inoltre
cercare di creare prodotti anche leggeri,
equilibrati, sani, ricchi di antiossidanti e
beta-glucani. Noi distributori dovremmo
spingere su specialita e innovazioni, ad
esempio su pasta con rnpieni gourmet e
quella ai multicereali”.

Nel layout, la pasta fresca
classica confezionata

- ripiena e liscia = &
posizionata nel murale
del multiservice, tra sughi,
condimenti e grattugiati.
Quella confezionata take
away e la premium si
trovano invece in vasche
di fronte la gastronomia
servita, con un criterio
espositivo che segue
segmento e formato.

L'assortimento di pasta fresca a
marchio VéGé comprende una
decina di referenze, prodotte da tre
fornitori diversi: Gruppo Fini per la
ripiena (tortellini e tortelli), Il Pastaio
per gli gnocchi e Gramm per la liscia
all'uovo e quella di semola.

“La semola utilizzata per | nostri
prodotti a marchio € macinata

in Italia - spiega Marco Pozzali,
Responsabile della Mdd VéGé
ma la provenienza del grano pud
essere nazionale, Ue e non Ue”. Il
brand VéGé occupa esclusivamente
il segmento mainstream, *Non & da
escludersi in un prassimo futuro - fa
presente Marco Pozzali — un'offerta
premium con il nostro brand
Tipicamente Italiano’.

160 ca

le referenze di pasta fresca
nell'assortimento di Migross

10

gli item di fresca bio
ripiena e non in Migross

SELEX, PREVALE LA PL

PREMIUM SAPER DI SAPORI

La marca privata Selex & presente —I
nell'assortimento pasta fresca con
nove referenze in due differenti
formati (250 g e 500 g), sia di semola
di grano duro che all'uovo. “Per i
tutte le referenze viene utilizzata
esclusivamente semola di grano duro
italiano - sottolinea Luca Vaccaro,
Direttore Mdd di Selex . La maggior
parte dellassortimento é sotto il

marchio Saper di Sapori, che raccoglie
prodotti di alta qualita e specialita

del territorio. !l nostro fornitore &, da
diversi anni, Il Pastaio di Maffei"
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AGENDA E LETTERE

il Resto del Carlino wercoieo 1 asosto mis

GRUPPO FINI

«Siamo italiani
al cento per centon

IN relazione all'articlo dal
twlo “Che tristezza la lun-
zaliza delleimprese vendu-
te agli stranien”y insrito
nella rubrica L'angolo del
@nsumatore di sabato scor-
w0 il Gruppo Fini precisa
di esere completamente ita-
liano. «Ogg 1l Gruppo Fini
SpA & una grande reald
ell'alimentare 10085 italia-
na di propriets del fon do Pa-
ladin Capital Partners, tito-
lare dei marchi Fini pasta
fresca e Le Conserve della
Monna. Il Gruppa manife-
sta |la propria vocazione ita-
liana, e soprattutto emilia-
na, in tutte le attivitd sol-
ten.

ilResto del Carlino
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Settemhre 2018 Storie di Maremma

Pianigiani, dalle armi
alla gastronomia

IERI, 102 anni fa, nasceva a Bati-
gnano un womo che ha saputo mettersi
tn gioco con intraprendenza, nella vita
e nel lavoro: Orello Pianigiani.

Nato da Emma Checcacct e da Rugge-
ro, storico gestore delle Terme di Rosel-
le, in giovane eta prende la malaria,
ma guarisce presto, tanio che nel 1936
entra volontario nelle Guardia di Fi-

nanza e wiene assegnato al confine
. nord-est del Paese.

Congedatost dopo tre anni, allo scop-
| pio della seconda guerra mondiale tor-
| na a servire la patria arruolandos nei
Paracadutisti. Forte di un’ottima pre-
parazione atletica, diventa istruttore
di reclute alla scuola militare di Tar-
quinia.

Nel 1944 sposa Fanny Fommet, dalla
cui unione nasceranno Anna Maria,
Claudio e Fabio. Orello si conferma
uomo di grande intuto e volonta an-
che dopo la guerra, quando decide di
calarsi nel settore alimentare, offrendo
a Grrosseto novita assolute.

Tntraprende infari negli anni Cin-
quanta Pattivita di norcino con un ne-

gogio in via San Martino e poco dopo
apre nel Corso Carducci la prima piz-
zicheria della Maremma, offrendo pre-
libatezze fino ad allora sconosciute, co-
me il prosciutto di Parma, la pasta De
Cecco di Fara San Martino, i tortelli-
ni Fini e tutta la gastronomia emilia-
na, comprese le forme giganti i parmi-
giano reggiano esposte in bella vista.

A meta degli anni Sessanta inaugura

all’inizio del Corso la pizzeriafrosticce-

ria “Otello”, che oltre alla pizza al ta-

glio o rotonda, fornisce 1 primi suppli,

ciabaite e donzelle, crocchette di pata-

te, calzoni, oltre al vino, ma per chi la

desidera, anche la birra alla spina,

mai vista prima a Grosseio. La pizze-

ria st trasferira un decennio dopo nella

vicina via IV Novembre e lamvita |
‘passera poi di mano. |
Orello scompare nel 2011 all’eta di 94 |
annly dope una vita piena di energie,

con la soddisfazione di aver portato a

Grosseto idee e sapori nuovi.

Rossano Marzocchi | = |
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GAZZETTA DI MODENA

0GGIALLE16

Camminata al parco
per allenare la mente

Allena la Mente, iniziativa
del Mind Training Institute
che organizza la prima
“Camminatanon competiti-
va”apertaoggiatuttiicitta-
dini: ilritrovo é al Parco En-
zo Ferrari (Ingresso Nord),
alle 16. Costo per i parteci-
panti€ 1,50. [l ricavato (tol-
te le spese organizzative)
sara devoluto all’Associa-
zione G.P. Vecchi - Familia-
ri dei malati di Alzheimer,
che collaboraall’iniziativa.
Presente ﬂllﬂ camminata

anche medicie psicologitra
cui il dott. Simone Pernigo
che proporra agli interessa-
tiun esercizio di Ginnastica
per la Mente, in linea con i
corsi per la mente volti a
mantenere allenato il cer-
vello e a prevenire l'insor-
genza delle demenze orga-
nizzati dal Mind Training
Institute. «L'unica cosa pos-
sibile per questo tipo di pa-
tologie & la prevenzione —
ha spiegato il dott. Daniele
Bondi, fondatore del Mind

Training Institute - e si fa
esercitando molto il cervel-
lo, per esempio giocando a
carte, con la socialita, aven-
do una vita varia e piena di
interessi che non ricalchi
sempre gli stessi schemi.
Noi organizziamo corsi a
partire da ottobre». I parte-
cipanti riceveranno premi
offerti dalle aziende spon-
sor: Coop, La Bottega dei
Golosi, Conserve della Non-
na, Lupo Sport, Uisp, Aceto
Balsamico del Duca. Il per-
corso, per i podisti, sara di
due chilometrie mezzo, e si
potra scegliere anche di ri-
peterlo due o tre volte. La
camminata avrd luogo in
qualsiasi condizione clima-
dea.—

C.B.

[

W v sl ar
harnas,

dast @
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GAZZETTA DI MODENA

RAVARINO. "LE CONSERVE DELLA NONNA"

Campagna del pomodoro
oltre quota 50mila quintali

“Le Conserve della Nonna”,
azienda nata a Ravarino nel
1973 e ora appartenente al
Gruppo Fini, continua anco-
ra oggi a portare avanti 'an-
tica tradizione delle conser-
vedipomodoro.

«Abbiamo  trasformato
47mila quintali di pomodo-
ro fresco convenzionale e
7,5 mila quintali di pomodo-
ro fresco biologico - dice Va-
lentina Lanza, responsabile
marketing del Gruppo Fini,

commentando la “Campa-
gnadel Pomodoro™ - perrea-
lizzare passata di pomodoro
ealcunisughi, tutti rigorosa-
mente in vaso di vetro, e tut-
o questo € avvenuto come
sempre all'inizio di agosto,
quando lamateria primaéal
meglio delle sue qualita or-
ganolettiche».

«La stagione é stata positi-
va - continua Lanza - grazie
aun clima favorevole che ha
permesso di ottenere una

qualita di pomodoro buona,
le scarse precipitazioni in
agosto hanno fatto si che
non sisia quasi mai interrot-
talaproduziones.

Entro poche ore dallarac-
colta, i pomodori vengono
lavati e selezionati, per ga-
rantire che la produzione av-
venga solo con il meglio del
prodotto. Il pomodoro & tut-
toraccolto meccanicamente
e selezionato 4 volte sia in
campo che all’arrivo in stabi-

limento e in entrambi i casi
sempre attraversoilettoriot-
tici e anche manualmente. [
pomodori scelti vengono
passati e cotti in grandi con-
tenitori fino a raggiungere
la consistenza migliore. Poi
il prodotto ¢ conservato in

vasi di vetro. Per la cura con
cui seleziona e trasforma il
pomodoro, “Le Conserve
della Nonna” nel 2014 é sta-

ta la prima azienda indu-
striale aottenere il riconosci-
mento “Qualitd Controlla-
ta” perlepassateeisughi.—

Le Conserve dellaNonna: I'interno dello stahilimento a Ravarino

MODENA IN BORSA
PREZZNUFFICALE | GiVARIAZIONE
FERRARI
11,80 | -0,53%
BPER
3,98 +3,67%
ENERGICA MOTOR
4,09 +1,74%
ESAUTOMDTION
329 | -L05%
EXPERTSYSTEM
119 | +218%
FERVI
14,80 | inv.
MARR
2428 | +0,33%
PANARIA GROUP
289 | +1,41%
PRISMI
251 | -3,09%
SITIBET
830 | +LBl%

diffusione:7093
tiratura:9706
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Le offerte della settimana

Tortellini Fini all'Esselunga e I'uva al Carrefour

EEE Ecco alcune delle offerte pilt
significative praticate dalle catene
della grande distribuzione.
Esselunga (sconti validi fino al
19 settembre). Prosciutto cotto al-
ta qualita Parmacotto -40% (Fi-
daty Card); euro 3,99 due vaschette
anziché euro 6,65. Tortellini con
prosciutto crudo e Parmigiano
Reggiano Fini -50% (Fidaty
Card); euro 1,29 la confezione da
250 grammi anziché euro 2,79.
Mozzarella Santa Lucia Galbani
-50% (Fidaty Card); euro 1,69 la
confezione da tre mozzarelle (125
grammi ciascuna) anziché euro
3,39.Salmone scozzese affumica-
te Sal Seafood - 40% (Fidaty
Card); euro 4,19 la confezione da

100 grammi anziché euro 6,99. Pa-
sta di Gragnano Igp Garofalo
-40% (Fidaty Card); euro 0,75 il
pacco da 500 grammi anziché eu-
10 1,25. Riso Gallo Blond -50% (Fi-
daty Card); euro 1,89 il pacco dakg
1 anziché euro 3,79. Pizza Verace
Italpizza -30% (Fidaty Card); euro
2,62 la confezione da 360 grammi
anziché euro 3,75. Passata di po-
modoro Del Monte La Classica
-50% (Fidaty Card); euro 0,62 la
bottiglia da 690 grammi anziché eu-
10 1,25. Olio extravergine 100%
italiano -40% (Fidaty Card); euro

5,99 la bottiglia da 75 cl anziché eu-
10 9,99,

Carrefour Express. Uva senza
semi filiera qualita Carrefour
-30%, euro 1,38 il cestello da 500
grammi anziché euro 1,98. Taglia-
ta di pollo al pesto Fileni -30%;
euro 2,79 il vassoio da 200 grammi
anziché euro 3,99. Cotoletta di pol-
lo sottile monoporzione Amado-
ri -50%; euro 0,99 la cotoletta da
150 grammi anziché euro 1,99.
Mozzarella Vallelata -20% (Carta
Payback); euro 1,05 la confezione
da 125 grammi anziché euro 1,32.

Prosciutto cotto alta qualita Car-
refour -40% (Carta Payback); euro
1,79lavaschetta da 150 grammi an-
ziché euro 2,99. Riso Scotti Oro
per insalate -40% (Carta Pay-
back); euro 2,09 il pacco dakg 1 an-
ziché euro 3,49. Tonno in olio d’o-
liva As do Mar -40% (Carta Pay-
back); euro 2,49 la confezione da
tre scatolette (80 grammi cad.) anzi-
ché euro 4,15. Bonarda Colli Pia-
centini Cantina Vicobarone
-30% (Carta Payback); euro 2,79 1a
bottiglia da 75 ¢l anziché euro 3,99.

Fiibero

Olio exravergine d’oliva Dante
Uiveto -30% (Carta Payback); eu-
ro 3,79 la bottiglia da 75 cl anziché
euro 5,42.

A.BAR.

Un piatto di tortellini [web]
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i Restodel Carlino

RAVARINO PRODOTTI 50MILA QUINTALI

Conserve della nonna,
pomodoro da record

—RAVARINO -
RECORD per «Le Conserve
della Nonna»: lo scorso agosto
50mila quintali di pomodoro
sono stati trasformati in sughi
e passate. La storica azienda
nata nel *73, di proprieta del
Gruppo Fini spa, 100% italia-
no, offre al mercato la tradizio-
ne. Un tempo la conserva si fa-
ceva rigorosamente in casa, 0g-
gi non piii, ma le conserve e i
sughi dell’azienda sono come
quelli genuini fatti in casa, co-
me 'ampia gamma di prodotti
realizzati, oltre un centinaio,
con la sicurezza e le garanzie
che solo una grande industria
alimentare pud dare. «Abbia-
mo trasformato 47 mila quinta-
Ii di pomodoro fresco conven-
zionale e 7,5 mila quintali di
pomodoro fresco biologico per
realizzare passata di pomodoro
e alcuni sughi, tutt in vaso di
vetron, dichiara Valentina Lan-
za, responsabile marketing.

L’estate 2018 ha permesso,
quindi, di ottenere un prodot-
to particolarmente dolce e cor-
poso, elementi qualitativi che
da sempre distinguono le pas-
sate de «Le Conserve della
Nonnan, riconosciute tra le mi-
gliori in commercio in gdo
(grande distribuzione organiz-
zata) in Italia. Nel 2014, Le
Conserve della Nonna ¢ stata
la prima azienda industriale a
ottenere il riconoscimento
‘Qualita Controllata’ per le pas-
sate e 1 sughi, grazie alla scelta
di utilizzare solo pomodori di
colture dell’Emilia Romagna,
coltivati con tecniche di produ-
zione integrate che riducono
al minimo lutilizzo di sostan-
ze chimiche e lavorati con pro-
cessi produttivi a basso impat-
to ambientale. Riconoscimen-
to che si esprime nel marchio
‘qc’ presente nell’etichetta e
creato dalla Regione.

v. bru.
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Bitmama con Le Conserve della Nonna
presenta “ll Vaso dei Ricordi”

Oggi, per la XXV Giorna-
ta Mondiale Alzheimer, Il
Vaso dei Ricordi si raccon-
ta per la prima volta, dopo
la sua nascita, avvenuta
quasi un anno fa, quando
la digital agency Bitmama
ha avviato con il brand Le
Conserve della Nonna un
percorso disocial responsi-
bility. L'idea nasce dal vaso
di vetro, che da sempre ha
il compito di conservare
nel tempo il sapere della
tradizione gastronomica
italiana. E proprio questa
caratteristica a ispirare un
nuovo utilizzo del vaso, che
oggi ha la responsabilita di
conservare anche i ricordi
diuna persona con demen-
za. Grazie al lavoro della
Federazione Alzheimer Ita-
lia, I'idea si & trasformata
in un laboratorio e Il Vaso
dei Ricordi & divenuto un
oggetto che le persone con
demenza utilizzano singo-
larmente e in gruppo, gui-

dati inizialmente dai loro
familiari. Si presenta in
una scatola con l'immagi-
ne della collaborazione tra
Le Conserve della Nonna e
la Federazione Alzheimer
Italia, & accompagnato da
una brochure informa-

tiva ed & personalizzata
da una etichetta pensata
per ospitare il nome del
proprietario. All'interno i

pazienti ripongono degli
oggetti personali, punti di
partenza verso la ricerca
dei propri ricordi. Al centro
della campagna, un video,
hero content dell'iniziati-
va, diffondera sui social del
brand e della federazione
I'esperienza con il Vaso
dei Ricordi delle persone
con demenza. Le Conser-
ve della Nonna raccontera

alla propria community il
progetto anche attraver-
so un video emozionale.
Oggi sara anche il giorno
in cui sara online il sito il-
vasodeiricordi.it dove sara
possibile approfondire la
fase in cui si trova il pro-
getto, conoscere le storie
delle persone che lo stan-
no utilizzando e visionare
la gallery del laboratorio.

tarian Sirratn ¢ Caared dets
Bures srerara it The Faspiey

1/2




[ barderfine

CREATIVI®SENZA(CONFINI

AGENZIE
Settembre 2018

AK

adnkronos

SALUTE: IL VASO DEI RICORDI, PROGETTO SPERIMENTALE
FEDERAZIONE ALZHEIMER ITALIA =

Roma, 21 set. (AdnKronos) - Si chiama "Il Vaso dei Ricordi" il progetto sperimentale
condotto dalla Federazione Alzheimer Italia - la maggiore organizzazione nazionale non
profit dedicata alla promozione della ricerca scientifica sulla malattia di Alzheimer e
sulle demenze, e sul supporto dei malati e dei loro familiari - per far si che le persone con
demenza possano mantenere il piu a lungo possibile i ricordi importanti della propria
vita. Un'idea che nasce dall'agenzia creativa Bitmama e si realizza grazie all'adesione
dell'azienda modenese di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il desiderio di
trasformare il vaso in qualcosa di pitt di un simbolo, ma uno strumento di aiuto concreto
per le persone con demenza e uno spunto per sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla
malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine che le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con 5 persone che hanno
ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state invitate a riempirlo di oggetti personali ed
elementi simbolici connessi a momenti importanti della propria storia personale. Questa
pratica, condotta prima individualmente con i familiari e il supporto degli psicologi della
Federazione e successivamente condivisa con gli altri membri del gruppo, si é dimostrata
utile per queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la malattia pian
piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro e di poter estendere questa
sperimentazione a un maggior numero di persone con demenza per verificare che 1
benefici ottenuti siano reali e/o concreti. (seque) (Rre/AdnKronos)
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(AdnKronos) - Da oggi é online un video realizzato dall'agenzia creativa Bitmama che
racconta il progetto e sensibilizza sulla malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla
pagina Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de Le Conserve della
Nonna. Mentre al sito www.ilvasodeiricordi.it si trovano tutte le informazioni sulla
malattia e si puo scegliere di sostenere la causa.

"Da sempre per not quel vaso rappresenta la cura e la conservazione delle nostre ricette e
delle nostre tradizioni gastronomiche - afferma Valentina Lanza, responsabile marketing
e comunicazione de Le Conserve della Nonna - siamo felici che oggi possa custodire anche
qualcosa di prezioso come i ricordi di una persona e di poter contribuire con questo
progetto e la campagna di comunicazione a diffondere informazioni corrette sulla
malattia di Alzheimer".

(Rre/AdnKronos)
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Il vaso dei ricordi, progetto per malati di Alzheimer

Sara presentato alla XXV Giornata Mondiale Alzheimer

Roma, 19 set. (askanews) - Il 21 settembre, in occasione della XXV
Giornata Mondiale Alzheimer, verra presentato "Il vaso dei
ricordi" un progetto sperimentale per aiutare le persone con
demenza a conservare i propri ricordi. Il vaso che solitamente

Le Conserve della Nonna usa per conservare le proprie ricette si é
trasformato in uno strumento di supporto alle persone con
demenza per raccogliere, ritrovare e rivivere i propri ricordi.

Si chiama "Il Vaso dei Ricordi" il progetto sperimentale condotto
dalla Federazione Alzheimer Italia - la maggiore organizzazione
nazionale non profit dedicata alla promozione della ricerca
scientifica sulla malattia di Alzheimer e sulle demenze, e sul
supporto dei malati e dei loro familiari - per far si che le persone
con demenza possano mantenere il piit a lungo possibile i ricordi
importanti della propria vita. Un'idea che nasce dall'agenzia
creativa Bitmama e si realizza grazie all'adesione dell'azienda
modenese di prodotti alimentari Le Conserve della Nonna.

Queste tre realta provenienti da mondi diversi si sono alleate con il
desiderio di trasformare il vaso in qualcosa di piu di un simbolo,
ma uno strumento di aiuto concreto per le persone con demenza e
uno spunto per sensibilizzare la societa e le istituzioni sulla
malattia al fine di abbattere il muro di isolamento e solitudine che
le circonda.

La Federazione Alzheimer Italia ha realizzato un esperimento con
5 persone che hanno ricevuto negli scorsi mesi un vaso e sono state
invitate a riempirlo di oggetti personali ed elementi simbolici
connessi a momenti importanti della propria storia personale.
Questa pratica, condotta prima individualmente con i familiari e il
supporto degli psicologi della Federazione e successivamente
condivisa con gli altri membri del gruppo, si e dimostrata utile per
queste persone che sono riuscite a far riaffiorare dei ricordi che la
malattia pian piano stava loro togliendo. L'obiettivo per il futuro é
di poter estendere questa sperimentazione a un maggior numero
di persone con demenza per verificare che i benefici ottenuti siano
reali e/o concreti.

11 21 settembre sara online un video realizzato dall'agenzia
creativa Bitmama che racconta il progetto e sensibilizza sulla
malattia di Alzheimer, sara possibile vederlo sulla pagina
Facebook della Federazione Alzheimer Italia e su quella de

Le Conserve della Nonna. Mentre al sito ilvasodeiricordi.it si
trovano tutte le informazioni sulla malattia e si puo scegliere di
sostenere la causa.

"Da sempre per noi quel vaso rappresenta la cura e la
conservazione delle nostre ricette e delle nostre tradizioni
gastronomiche - afferma Valentina Lanza, responsabile marketing
e comunicazione de Le Conserve della Nonna - siamo felici che oggi
possa custodire anche qualcosa di prezioso come 1 ricordi di una
persona e di poter contribuire con questo progetto e la campagna
di comunicazione a diffondere informazioni corrette sulla malattia
di Alzheimer".
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