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COMUNICATO STAMPA

La notizia in breve

Le Conserve della Nonna, storico brand modenese specializzato in conserve di pomo-
doro, confetture e condimenti a base vegetale, arricchisce la sua offerta con unampia
gamma di pesti adatti ad ogni palato e a qualsiasi tipologia di ricetta.

ARRIVA UNA NUOVA LINEA PESTI DE
LE CONSERVE DELLA NONNA

Lazienda modenese presenta nuove sfiziose varianti di pesto, ideali per qualsiasi tipo di pre-
parazione e uniche per genuinita, gusto e corposita.

Le Conserve della Nonna, storico marchio nato nel 1973 a Ravarino (MO), sceglie la pre-
stigiosa vetrina di Tutto Food (Milano, 6-9 maggio, Pad. 5, Stand M 26-28) per presentare
alla platea di consumatori le ultime novita della sua linea di pesti. Per ampliare le possibilita
di condimento della pasta e soddisfare palati piu curiosi, il brand ha elaborato alcune nuove
ricette, da affiancarsi a quelle piu tradizionali.

L3 novita piu originale e di stagione che il marchio modenese propone e il
Pesto Peperoni e Anacardi: una variante dal sapore deciso, impreziosita
da una gradevole nota croccante. L'abbinamento pit consigliato di questo
pesto e con la pasta integrale, sempre piu richiesta dal consumatore mo-
derno per le sue proprietd nutritive, ma anche la quarnizione di bruschette
di pane nero.

Mentre, il Pesto Broccoli e Cime di Rapa, realizzato
con verdure 100% italiane e un pizzico di peperoncino,
rappresenta la soluzione ideale e veloce per condire
le orecchiette.

Tra le versioni pit classiche troviamo poi il Pesto alla Genovese, che rac-
chiude tutto il profumo e il sapore del basilico e si sposa perfettamente
con le trofie e molti altri primi piatti italiani. Inoltre, la gamma di prodotti
Le Conserve della Nonna propone un Pesto Rosso, preparato con gustosi
pomodori essiccati, pinoli, basilico e ricotta e pensato non solo per Ia
pasta, ma anche per accompagnare secondi di carne o di pesce. Sapore
tradizionale, ma intenso e sfizioso, anche per la proposta a base di aglio, olio e peperonci-
no, un vero classico della cultura gastronomica italiana, da sempre apprezzato lungo tutta la
Penisola.

Spaziando dalle versioni pit semplici a quelle piu ricercate, i pesti de Le Conserve della Nonna
sanno rispondere 3 tutte le esigenze di consumo di chi & interessato a trovare prodotti gu-
stosi ma fatti con cura, capaci di rievocare i profumi, i sapori e le abitudini della cucina delle
nonne, senza glutine e senza conservanti.

Con oltre 150 prodotti, la gamma de Le Conserve della Nonna spazia dalle passate, alle
salse e ai sughi, fino ad arrivare a una vasta scelta di lequmi, semplici o ricettati, oltre che a
deliziose creme vegetali spalmabili, alle confetture e ai vegetali sottolio.

Il Gruppo Fini SpA, societa a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, & una
grande realta produttiva dellalimentare con sede a Modena. La societa é titolare dei marchi Fini, nato nel 1912 ad
opera di Telesforo Fini nel cuore dell’Emilia, e Le Conserve della Nonna, storica realta di Ravarino (MO). FINI é un
marchio di pasta ripiena che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le
Conserve della Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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L’azienda modenese presenta nuove sfiziose varianti di pesto, ideali per qualsiasi tipo
di preparazione e uniche per genuinita, gusto e corposita.

Le Conserve della Nonna, storico marchio nato nel 1973 a Ravarino (MO), sceglie la
prestigiosa vetrina di Tutto Food (Milano, 6-9 maggio, Pad. 5, Stand M 26-28) per
presentare alla platea di consumatori le ultime novita della sua linea di pesti. Per
ampliare le possibilita di condimento della pasta e soddisfare palati piu curiosi, il brand
ha elaborato alcune nuove ricette, da affiancarsi a quelle piu tradizionali.

La novita piu originale e di stagione che il marchio modenese propone ¢ il Pesto
Peperoni e Anacardi: una variante dal sapore deciso, impreziosita da una gradevole
nota croccante. L’abbinamento piu consigliato di questo pesto € con la pasta integrale,
sempre pil richiesta dal consumatore moderno per le sue proprieta nutritive, ma anche
la guarnizione di bruschette di pane nero.

Mentre il Pesto Broccoli e Cime di Rapa, realizzato con verdure 100% italiane e un pizzico di peperoncino, rappresenta la soluzione
ideale e veloce per condire le orecchiette.

Tra le versioni piu classiche troviamo poi il Pesto alla Genovese, che racchiude tutto il profumo e il sapore del basilico e si sposa
perfettamente con le trofie e molti altri primi piatti italiani. Inoltre, la gamma di prodotti Le Conserve della Nonna propone un Pesto
Rosso, preparato con gustosi pomodori essiccati, pinoli, basilico e ricotta e pensato non solo per la pasta, ma anche per accompagnare
secondi di carne o di pesce. Sapore tradizionale, ma intenso e sfizioso, anche per la proposta a base di aglio, olio e peperoncino, un
vero classico della cultura gastronomica italiana, da sempre apprezzato lungo tutta la Penisola.

Spaziando dalle versioni pit semplici a quelle piu ricercate, i pesti de Le Conserve della Nonna sanno rispondere a tutte le esigenze di
consumo di chi & interessato a trovare prodotti gustosi ma fatti con cura, capaci di rievocare i profumi, i sapori e le abitudini della
cucina delle nonne, senza glutine e senza conservanti.

Con oltre 150 prodotti, la gamma de Le Conserve della Nonna spazia dalle passate, alle salse e ai sughi, fino ad arrivare a una
vasta scelta di legumi, semplici o ricettati, oltre che a deliziose creme vegetali spalmabili, alle confetture e ai vegetali sottolio.

www.nonsolobuono.it

http://comunicati.net/comunicati/aziende/alimentari/575190.html
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L'azienda modenese presenta nuove sfiziose varianti di pesto, ideali per qualsiasi tipo di
preparazione e uniche per genuinita, gusto e corposita.

Le Conserve della Nonna, storico marchio nato nel 1973 a Ravarino (MO), sceglie la
prestigiosa vetrina di Tutto Food (Milano, 6-9 maggio, Pad. 5, Stand M 26-28) per
presentare alla platea di consumatori le ultime novita della sua linea di pesti. Per
ampliare le possibilita di condimento della pasta e soddisfare palati piu curiosi, il brand
ha elaborato alcune nuove ricette, da affiancarsi a quelle piu tradizionali.

La novita pil originale e di stagione che il marchio modenese propone ¢ il Pesto
Peperoni e Anacardi: una variante dal sapore deciso, impreziosita da una gradevole
nota croccante. L'abbinamento pili consigliato di questo pesto & con la pasta integrale,
sempre pil richiesta dal consumatore moderno per le sue proprieta nutritive, ma anche
la guarnizione di bruschette di pane nero.

Mentre, il Pesto Broccoli e Cime di Rapa, realizzato con verdure 100% italiane e un
pizzico di peperoncino, rappresenta la soluzione ideale e veloce per condire le orecchiette.

Tra le versioni piu classiche troviamo poi il Pesto alla Genovese, che racchiude tutto il profumo e il sapore del basilico e si
sposa perfettamente con le trofie e molti altri primi piatti italiani. Inoltre, la gamma di prodotti Le Conserve della Nonna
propone un Pesto Rosso, preparato con gustosi pomodori essiccati, pinoli, basilico e ricotta e pensato non solo per la pasta,
ma anche per accompagnare secondi di carne o di pesce. Sapore tradizionale, ma intenso e sfizioso, anche per la proposta a
base di aglio, olio e peperoncino, un vero classico della cultura gastronomica italiana, da sempre apprezzato lungo tutta la
Penisola.

Spaziando dalle versioni pili semplici a quelle pili ricercate, i pesti de Le Conserve della Nonna sanno rispondere a tutte le
esigenze di consumo di chi & interessato a trovare prodotti gustosi ma fatti con cura, capaci di rievocare i profumi, i sapori e
le abitudini della cucina delle nonne, senza glutine e senza conservanti.

Con oltre 150 prodotti, la gamma de Le Conserve della Nonna spazia dalle passate, alle salse e ai sughi, fino ad arrivare a
una vasta scelta di legumi, semplici o ricettati, oltre che a deliziose creme vegetali spalmabili, alle confetture e ai vegetali

sottolio.

www.nonsolobuono.it

https:/www.intopic.it/articolo/294153/
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L'azienda modenese presenta nuove sfiziose varianti di pesto,
ideali per qualsiasi tipo di preparazione e uniche per genuinita,
gusto e corposita.

Le Conserve della Nonna, storico
marchio nato nel 1973 a Ravarino
(MO), sceglie la prestigiosa vetrina di
Tutto Food (Milano, 6-9 maggio, Pad.
5, Stand M 26-28) per presentare alla
platea di consumatori le ultime novita
della sua linea di pesti. Per ampliare le
possibilita di condimento della pasta e
soddisfare palati piu curiosi, il brand
ha elaborato alcune nuove ricette, da
affiancarsi a quelle pit tradizionali.

La novita piu originale e di stagione

che il marchio modenese propone ¢ il
Pesto Peperoni e Anacardi: una variante dal sapore deciso, impreziosita da
una gradevole nota croccante. L'abbinamento pit consigliato di questo
pesto e con la pasta integrale, sempre piu richiesta dal consumatore
moderno per le sue proprieta nutritive, ma anche la guarnizione di
bruschette di pane nero.
Mentre, il Pesto Broccoli e Cime di Rapa, realizzato con verdure 100%
italiane e un pizzico di peperoncino, rappresenta la soluzione ideale e
veloce per condire le orecchiette.

Tra le versioni pil classiche troviamo poi il Pesto alla Genovese, che
racchiude tutto il profumo e il sapore del basilico e si sposa perfettamente
con le trofie e molti altri primi piatti italiani. Inoltre, la gamma di prodotti Le
Conserve della Nonna propone un Pesto Rosso, preparato con gustosi
pomodori essiccati, pinoli, basilico e ricotta e pensato non solo per la
pasta, ma anche per accompagnare secondi di carne o di pesce. Sapore
tradizionale, ma intenso e sfizioso, anche per la proposta a base di aglio,
olio e peperoncino, un vero classico della cultura gastronomica italiana, da
sempre apprezzato lungo tutta la Penisola.

Spaziando dalle versioni pit semplici a quelle piu ricercate, i pesti de Le
Conserve della Nonna sanno rispondere a tutte le esigenze di consumo di
chi e interessato a trovare prodotti gustosi ma fatti con cura, capaci di
rievocare i profumi, i sapori e le abitudini della cucina delle nonne, senza
glutine e senza conservanti.

Con oltre 150 prodotti, la gamma de Le Conserve della Nonna spazia dalle
passate, alle salse e ai sughi, fino ad arrivare a una vasta scelta di legumi,
semplici o ricettati, oltre che a deliziose creme vegetali spalmabili, alle
confetture e ai vegetali sottolio.

Link:

http://www.nonsolobuono.it

http://www.comunicati-stampa.net/com/arriva-una-nuova-linea-pesti-de-le-conserve-della-nonna.html
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Arriva una nuova linea pesti de Le Conserve della Nonna

Posted on 2 Luglio 2019 by Borderline Agency

Lagienda modenese presenta nuove sfiziose varianti di pesto, ideali per qualsiasi tipo di preparazione e uniche per
genuinita, gusto e corposita.

Le Conserve della Nonna, storico marchio nato nel 1973 a Ravarino (MO), sceglie la prestigiosa vetrina di Tutto
Food (Milano, 6-9 maggio, Pad. 5, Stand M 26-28) per presentare alla platea di consumatori le ultime novita
della sua linea di pesti. Per ampliare le possibilita di condimento della pasta e soddisfare palati piu curiosi, il
brand ha elaborato alcune nuove ricette, da affiancarsi a quelle piu tradizionali.

La novita piu originale e di stagione che il marchio modenese propone ¢ il Pesto Peperoni e Anacardi: una
variante dal sapore deciso, impreziosita da una gradevole nota croccante. L’abbinamento piu consigliato di
questo pesto € con la pasta integrale, sempre piu richiesta dal consumatore moderno per le sue proprieta
nutritive, ma anche la guarnizione di bruschette di pane nero.

Mentre, il Pesto Broccoli e Cime di Rapa, realizzato con verdure 100% italiane e un pizzico di peperoncino,
rappresenta la soluzione ideale e veloce per condire le orecchiette.

Tra le versioni piu classiche troviamo poi il Pesto alla Genovese, che racchiude tutto il profumo e il sapore del
basilico e si sposa perfettamente con le trofie e molti altri primi piatti italiani. Inoltre, la gamma di prodotti Le
Conserve della Nonna propone un Pesto Rosso, preparato con gustosi pomodori essiccati, pinoli, basilico e
ricotta e pensato non solo per la pasta, ma anche per accompagnare secondi di carne o di pesce. Sapore
tradizionale, ma intenso e sfizioso, anche per la proposta a base di aglio, olio e peperoncino, un vero classico
della cultura gastronomica italiana, da sempre apprezzato lungo tutta la Penisola.

Spaziando dalle versioni pitt semplici a quelle piu ricercate, i pesti de Le Conserve della Nonna sanno
rispondere a tutte le esigenze di consumo di chi ¢ interessato a trovare prodotti gustosi ma fatti con cura,
capaci di rievocare i profumi, i sapori e le abitudini della cucina delle nonne, senza glutine e senza conservanti.

Con oltre 150 prodotti, la gamma de Le Conserve della Nonna spazia dalle passate, alle salse e ai sughi, fino ad
arrivare a una vasta scelta di legumi, semplici o ricettati, oltre che a deliziose creme vegetali spalmabili, alle
confetture e ai vegetali sottolio.

www.nonsolobuono.it

https:/www.area-press.eu/comunicatistampa/2019/07/02/arriva-una-nuova-linea-pesti-de-le-conserve-della-nonna/
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Lazienda modenese presenta nuove sfiziose varianti di pesto, ideali per qualsiasi tipo di preparazione e uniche per
genuinita, gusto e corposita.

Le Conserve della Nonna, storico marchio nato nel 1973 a Ravarino (MQ), sceglie la prestigiosa vetrina di
Tutto Food (Milano, 6-9 maggio, Pad. 5, Stand M 26-28) per presentare alla platea di consumatori le
ultime novita della sualinea di pesti. Per ampliare le possibilita di condimento della pasta e soddisfare palati
pili curiosi, il brand ha elaborato alcune nuove ricette, da affiancarsi a quelle piti tradizionali.

La novita piti originale e di stagione che il marchio modenese propone é il Pesto Peperoni e Anacardi: una
variante dal sapore deciso, impreziosita da una gradevole nota croccante. Labbinamento piti consigliato di
questo pesto € con la pasta integrale, sempre pit richiesta dal consumatore moderno per le sue proprieta

nutritive, ma anche la guarnizione di bruschette di pane nero.

Mentre, il Pesto Broccoli e Cime di Rapa, realizzato con verdure 100% italiane e un pizzico di
peperoncino, rappresenta la soluzione ideale e veloce per condire le orecchiette.

Trale versioni piu classiche troviamo poi il Pesto alla Genovese, che racchiude tutto il profumo e il sapore
del basilico e si sposa perfettamente con le trofie e molti altri primi piatti italiani. Inoltre, la gamma di
prodotti Le Conserve della Nonna propone un Pesto Rosso, preparato con gustosi pomodori essiccati,
pinoli, basilico e ricotta e pensato non solo per la pasta, ma anche per accompagnare secondi di carne o di
pesce. Sapore tradizionale, ma intenso e sfizioso, anche per la proposta a base di aglio, olio e peperoncino,
un vero classico della cultura gastronomica italiana, da sempre apprezzato lungo tutta la Penisola.

Spaziando dalle versioni pit semplici a quelle pil ricercate, i pesti de Le Conserve della Nonna sanno
rispondere a tutte le esigenze di consumo di chi & interessato a trovare prodotti gustosi ma fatti con cura,
capaci di rievocare i profumi, i sapori e le abitudini della cucina delle nonne, senza glutine e senza
conservanti.

Conoltre 150 prodotti, la gamma de Le Conserve della Nonna spazia dalle passate, alle salse e ai sughi,
fino ad arrivare a una vasta scelta di legumi, semplici o ricettati, oltre che a deliziose creme vegetali
spalmabili, alle confetture ¢ ai vegetali sottolio.

www.nonsolobuono.it

https:/www.article-marketing.eu/comunicatistampa/arriva-una-nuova-linea-pesti-de-le-conserve-della-nonna/
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Alcuni link

pofrebbero L’azienda modenese presenta nuove sfiziose varianti di pesto, ideali per

risultare non qualsiasi tipo di preparazione e uniche per genuinita, gusto e corposita.

aftfivi-in quanto Le Conserve della Nonna, storico marchio nato nel 1973 a Ravarino

PUbb/iCOZ[O” i (MO), sceglie la prestigiosa vetrina di Tutto Food (Milano, 6-9 maggio,
a caraftere Pad. 5, Stand M 26-28) per presentare alla platea di consumatori le
femporaneo. ultime novitd della sua linea di pesti. Per ampliare le possibilita di

condimento della pasta e soddisfare palati pitt curiosi, il brand ha
elaborato alcune nuove ricette, da affiancarsi a quelle pi tradizionali.

La novita piu originale e di stagione che il marchio modenese propone é il
Pesto Peperoni e Anmacardi: una variante dal sapore deciso,
impreziosita da una gradevole nota croccante. L’abbinamento pil
consigliato di questo pesto & con la pasta integrale, sempre pil richiesta
dal consumatore moderno per le sue proprieta nutritive, ma anche la
guarnizione di bruschette di pane nero.

Mentre, il Pesto Broccoli e Cime di Rapa, realizzato con verdure 100%
italiane e un pizzico di peperoncino, rappresenta la soluzione ideale e
veloce per condire le orecchiette.

Tra le versioni piu
classiche troviamo poi
il  Pesto alla
Genovese, che
racchiude tutto il
profumo e il sapore
del basilico e si sposa
perfettamente con le
trofie e molti altri
primi piatti italiani.
Inoltre, la gamma di
prodotti Le Conserve
della Nonna propone
un Pesto Rosso,
preparato con gustosi pomodori essiccati, pinoli, basilico e ricotta e
pensato non solo per la pasta, ma anche per accompagnare secondi di
carne o di pesce. Sapore tradizionale, ma intenso e sfizioso, anche per la
proposta a base di aglio, olio e peperoncino, un vero classico della
cultura gastronomica italiana, da sempre apprezzato lungo tutta la
Penisola.

Spaziando dalle versioni piti semplici a quelle piu ricercate, i pesti de Le
Conserve della Nonna sanno rispondere a tutte le esigenze di consumo di
chi & interessato a trovare prodotti gustosi ma fatti con cura, capaci
di rievocare i profumi, i sapori e le abitudini della cucina delle nonne,
senza glutine e senza conservanti.

Con oltre 150 prodotti, la gamma de Le Conserve della Nonna spazia
dalle passate, alle salse e ai sughi, fino ad arrivare a una vasta scelta di
legumi, semplici o ricettati, oltre che a deliziose creme vegetali
spalmabili, alle confetture e ai vegetali sottolio.

www.nonsolobuono.it

http://www.comunicati.eu/arriva-una-nuova-linea-pesti-de-le-conserve-della-nonna-58032
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FARINA, PASTA e RISO

Un primo piatto da grande schermo
firmato Fini-Tino Vettorello

Pubblicato il 05 Luglio 2019 | 11:30

artnership di alto profilo tra il Gruppo alimentare modenese e il cuoco trevigiano per dar

vita a una ricetta esclusiva che sara degustata durante il prossimo Festival del Cinema di

Venezia dal 28 agosto al 7 settembre. || primo piatto da grande schermo firmato Fini-Tino
Vettorello verra infatti inserito nel menu del Ristorante della Terrazza della Biennale. Prevede i
Tortelloni radicchio e speck di pasta ripiena della linea “I Granripieni Fini* con rucola e il valore
aggiunto della marinatura della cipolla a base di garofano, anice, cannella e ginepro. Fiori e gocce di
lampone decorano il tutto.

Tino Vettorello

Il Gruppo Fini ha scelto di intrecciare la riconoscibilita e affidabilita del brand Fini pasta fresca a un
evento di risonanza e prestigio internazionali, capace di esportare la genuinita delle nostre eccellenze
agroalimentari in tutto il mondo.

Limited edition anche per il pack del prodotto presente a scaffale nei banchi della Gdo: da giugno a
settembre gli Special Pack Tortelloni Radicchio e Speck riportano sulla confezione il bollino La
Ricetta del Grande Cinema di Vettorello e sulla retroetichetta la sua composizione.

FARINA, PASTA e RISO

https:/wwuw.italiaatavola.net/alimenti/farina-pasta-e-riso/2018/7/5/primo-piatto-da-grande-schermo-fir-
mato-fini-tino-vettorello/61715
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Importanti nuovi investimenti e rinnovo del contratto aziendale di
secondo livello presso il Gruppo Fini di Ravarino, societa che si occupa
della produzione di pasta ripiena emiliana e che controlla il marchio
Conserve della Nonna che, sempre a Ravarino, produce conserve,
sughi, condimenti vegetali e confetture con una gamma di oltre 100
prodotti. Il Gruppo Fini ha in corso importanti investimenti sul
comparto fresco con la realizzazione della quarta linea di produzione e
una linea pilota. C’e poi la realizzazione di una nuova linea
tecnologicamente avanzata per rispondere alle esigenze del mercato
sul marchio Le Conserve della Nonna e delle private labels.

Per questo é stato effettuato un riammodernamento dell’intero
stabilimento. Da circa un anno € in corso una riorganizzazione
aziendale che halo scopo valorizzare e coinvolgere tutte le persone sia
alivello manageriale che produttivo.

Lazienda ha da poco siglato con le Rsu aziendali e i sindacati provinciali
del settore alimentare, assistiti da Confindustria Emilia, il rinnovo del
contratto aziendale di secondo livello.

Rinnovo che ha comportato un miglioramento economico del premio
produttivo legato a parametri di redditivita, produttivita e qualita.
Sono stati trattati temi che riguardano |'organizzazione, la
professionalita e la formazione. E stata concordata la possibilita di
accedere al welfare aziendale per temi quali: pacchetto famiglia-scuola,
pacchetto sanitario, previdenza complementare e tempo libero nella
misura del 30% del premio.Si sono condivise linee guidariguardo la
flessibilita degli orari, la gestione della stagionalita, il part-time, lavoro

agile, accordo per ferie solidali. —

https:/gazzettadimodena.gelocal.it/modena/cronaca/2019/07/24/news/per-il-gruppo-fini-contratto-integra-
tivo-e-nuovi-investimenti-1.37177976
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Fini Ravarino (Google Maps)

E’ stato rinnovato il Contratto Integrativo Aziendale del Gruppo Fini di Modena, azienda
con uffici a Modena e stabilimento a Ravarino, che occupa circa 100 lavoratori dipendenti.
Lo comunica una nota di Flai Cgil Modena. L’accordo prevede miglioramenti retributivi con
un premio per obiettivi che mette in palio una cifra complessiva di 6.850,00 euro lordi nel
quadriennio 2019/2022. L’'ammontare dell’erogazione sara legata al raggiungimento di
obiettivi di redditivita, produttivita e qualita. A questo va aggiunta una quota di welfare
aziendale pari a 500,00 euro nel quadriennio per ogni lavoratore.

Inoltre, rispetto al CCNL dell’Industria Alimentare, é stata introdotta un’indennita
forfettaria mensile come condizione di miglior favore per la vestizione e svestizione degli
indumenti di lavoro ed incrementata la maggiorazione per la flessibilita dell’orario di
lavoro.

Nell’accordo sono anche stati introdotti ulteriori miglioramenti normativi a partire
dall’assunzione come lavoratori dipendenti ed a tempo indeterminato di 10 lavoratori al
momento in somministrazione attraverso le agenzie di lavoro. Si é definita la flessibilita
dell’orario di lavoro per i normalisti in ingresso ed in uscita e stabilito un periodo di
sperimentazione del lavoro agile per il personale impiegatizio. E’ stata introdotta la
possibilita di donare le ferie a lavoratori in difficolta ed un pacchetto di 12 ore annue
retribuite per ogni lavoratore per visite mediche. Infine - conclude Flai Cgil - é stato
definito il mansionario aziendale da utilizzare per l'inquadramento professionale dei singoli
lavoratori.

hitps./www.modena2000.it/2019/07/25/rinnovato-il-contratto-integrativo-aziendale-del-gruppo-fini-di-modena/
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Bassa modenese | Lavoro | Modena

Rinnovato il contratto integrativo
aziendale del gruppo Fini di Modena

25 Luglio 2019

Fini Ravarino (Google Maps)

E' stato rinnovato il Contratto Integrativo Aziendale del Gruppo Fini di Modena, azienda con uffici a
Modena e stabilimento a Ravarino, che occupa circa 100 lavoratori dipendenti. Lo comunica una nota
di Flai Cgil Modena. L'accordo prevede miglioramenti retributivi con un premio per obiettivi che mette
in palio una cifra complessiva di 6.850,00 euro lordi nel quadriennio 2019/2022. L'ammontare
dell’'erogazione sara legata al raggiungimento di obiettivi di redditivita, produttivita e qualita. A questo

va aggiunta una quota di welfare aziendale pari a 500,00 euro nel quadriennio per ogni lavoratore.

Inoltre, rispetto al CCNL dell'Industria Alimentare, & stata introdotta un’indennita forfettaria mensile
come condizione di miglior favore per la vestizione e svestizione degli indumenti di lavoro ed

incrementata la maggiorazione per la flessibilita dellorario di lavoro.

Nell'accordo sono anche stati introdotti ulteriori miglioramenti normativi a partire dall'assunzione
come lavoratori dipendenti ed a tempo indeterminato di 10 lavoratori al momento in somministrazione
attraverso le agenzie di lavoro. Si e definita la flessibilita dell’orario di lavoro per i normalisti in
ingresso ed in uscita e stabilito un periodo di sperimentazione del lavoro agile per il personale
impiegatizio. E’ stata introdotta la possibilita di donare le ferie a lavoratori in difficolta ed un
pacchetto di 12 ore annue retribuite per ogni lavoratore per visite mediche. Infine — conclude Flai Cgil
- & stato definito il mansionario aziendale da utilizzare per I'inquadramento professionale dei singoli

lavoratori.

hitps./www.sassuolo2000.it/2019/07/25/rinnovato-il-contratto-integrativo-aziendale-del-gruppo-fini-di-modena/
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Premi

NC Digital Awards, Premio Facebook e
Instagram, Programmatic Awards: al via le
votazioni online. Il 25 settembre le live
presentation dei progetti alle aziende in
giuria. Non mancare!

Durante la votazione online in corso in questi giorni i giurati assegneranno i premi per
Tipologia e definiranno una shortlist delle Digital Integrated Campaign, delle campagne
IMA - Influencer Marketing Awards e dei progetti del premio Facebook e Instagram, che
verra resa nota il 18 settembre e rivotata dalla giuria durante la plenaria del 25
settembre. L'evento, aperto al pubblico, rappresenta un'opportunita di business e di
networking unica e un'occasione esclusiva per conoscere il meglio della comunicazione
digitale integrata grazie alle live presentation delle campagne in gara ai quaranta digital
e marketing manager delle aziende che compongono la giuria presieduta da Alberto
Raselli (nella foto), Media & Communication Manager Bauli.

Entra nel vivo la sfida per i progetti iscritti NC Digital Awards, al Premio Facebook e Instagram e
ai Programmatic Awards, i premi di ADC Group dedicati, rispettivamente, alla migliore
comunicazione digitale, alle migliori campagne di comunicazione che utilizzano i due social e alle piti
innovative campagne di programmatic advertising.

Oggj, 10 settembre, infatti, prendono il via le votazioni online con cuii giurati assegneranno i premi
per Tipologia e definiranno una shortlist delle Digital C ign, delle c IMA -
Influencer Marketing Awards e dei progetti del premio Facebook e Instagram, che verra resa
notail 18 settembre e rivotata dai giurati durante lassemblea plenaria per arrivare all'assegnazione
del Grand Prix NC Digital.

La riunione plenaria, nella quale la giuria decretera tutti i vincitori dei Premi di ADC Group, & in
programmaiil prossimo 25 settembre al Talent Garden Milano Calabiana di via Calabiana 6.

Unappuntamento aperto al pubblico, da non perdere perché rappresenta un'occasione unica per
conoscere il meglio della comunicazione digitale integrata e per incontrare i pil1 brillanti
creativi e le principali digital agency del mercato.

Grazie al format delle live presentation ogni agenzia in gara avra la possibilita di spiegare al meglioi
punti di forza dei propri progetti in concorso ai giurati. | partecipanti ai premi avranno cosi

accesso ad una piattaforma di business e networking unica, innovativa ed efficace, che

offre ' i lusiva diincontrare le q aziende che compongono la giuria dei premi,
presieduta quest'anno da Alberto Raselli (nella foto in alto e al centro nella foto sotto), Media &
Communication Manager di Gruppo Bauli e di raccontare loro le proprie campagne attraverso
la formula originale del Live Show.

Conosciamo piti da vicino la giuria dei Premi, composta dai manager delle principali aziende top
spender del mercato, dai digital manager, dai rappresentanti della creativita digitale italiana e dalle
associazioni del settore.

PRESIDENTE

Alberto Raselli, Media & Communication Manager, Bauli

GIURATI

Aziende:

Valentina Amato, Head of Media Worldwide, Gruppo Poltrona Frau

Andrea Brusa, Responsabile della comunicazione commerciale digitale e Business, Tim
Luca Casaura, Head of Brand and Advertising, Vodafone

Lorenzo Catapano, Head of Digital Media Department, Save the Children

Beatrice Colosio, Communication&Digital Manager ltalia, Gruppo Artsana - Chicco
Patricia Consonni, Creative Agency Partner, Facebook

Elisabetta Corazza, Head of Digital Marketing GRIT, Danone

Alberto Dal Sasso, Managing Director TAM &Ad Intel Nielsen, Head of Radio Audience Measurement
— International, Nielsen Italia

Mauro Davico, External Relations & Press Office Director, Miroglio Fashion
Michele De Vincenzo, Corporate Marketing Director, Technogym

Alessia Dordoni, Content and Communication Director, lastminute.com group
Francesco Gabrielli, Digital Marketing & eCommerce Manager, Barilla

Monica Gagliardi, Direzione Globale Marketing, OVS

Tony Gherardelli, Head of Innovation Promotion, Intesa Sanpaolo

Valentina Lanza, Responsabile Marketing e Comunicazione, Gruppo Fini
Cristina Mannucci Benincasa, Head of Marketing Southern Europe, easyjet
Alice Marinelli, Responsabile Social Media, Robert Bosch

Cristina Martella, Group Digital Marketing & Digital PR Manager, Deborah Group
Isabella Matera, Head Corporate and Digital Communication, Wind Tre

Emily Menza, Digital communication and Social media manager, PAYBACK

Luigi Midolo, Responsabile Digital Media, Poste Italiane
Marcella Minotti, Head of Media & Digital RB Italy and Greece, Reckitt Benckiser
Lorenzo Monzo, Digital Marketing Manager, Gruppo VéGé

Camilla Mottironi, Responsabile della Digital Communication - Relazioni con i
Media&Comunicazione, Open Fiber

Davide Nava, Head of Advertising, Citroén Italia PSA group
Davide Neri, Head of Media and eCommerce, Hasbro
Gianluca Orazi, Direttore Marketing, Zanichelli

Elisabetta Palumbo, Senior Marketing & Communications Manager, Molino Vigevano 1936 — Gruppo
LoConte

Isabella Panizza, Head of Communications Digital Hub, Enel

Francesca Pinzone, Head of Digital, Svicom

Emanuele Rossini, Responsabile Social Media, Emergency

Tommaso Saronni, Director Newsroom Italy, Adidas

Danilo Schipani, Chief Marketing Officer, Copernico

Stefania Termite, Head of Marketing & Commercial Communication, llimity Bank
Assunta Timpone, Media Director, 'Oréal Italia

Constantijn Vereecken, Managing Director, WebAds

Gianluca Vigato, Group Brand Director, Elica

Giovanni Zezza, Chief Marketing Officer, Talent Garden

Andrea Ziella, Head of Marketing & Digital, Mattel Italy

Associazioni:

Sergio Amati, Direttore Generale, IAB Italia

Raffaella Bertini, Rappresentante, ADCI

Riccardo Cioni, Rappresentante Club degli Eventi

Stefano Cucinotta, Rappresentante Digital & Innovation Hub, UNA
Carolina Mailander, Vice presidente, Assorel

Vittorio Meloni, Direttore generale, UPA

Paolina Testa, Senior Member, IAA

(Per vedere tuttii profili completi dei giurati clicca qui).

Il concorso, ricordiamo, & aperto ad aziende, agenzie, agenzie media, case di produzione, editori e
concessionarie con sede in Italia,

Le campagne vincitrici verranno celebrate durante la cerimonia di premiazione in programma
sempre al Talent Garden Milano Calabiana il 7 ottobre.

GliNC Digital Awards hanno il patrocinio di IAB Italia
Platinum Sponsor

Facebook

Gold Sponsor

Copernico, Nielsen, WebAds
Main Partner

Talent Garden

Partner

Chedo Event Solutions
Digivents

Joy Project

Tondini Le Gourmet
Mionetto

Noraneko

Showreel

Speciallab

Telemeeting

TheShow

Per informazioni commerciali:

commerciale@adcgroup.it
Tel. 347 3228570

Per informazioni sulle iscrizioni contattare:

erminia.piccolella@adcgroup.it
Tel. 0249766312
ilaria.scapolo@adcgroup.it
Tel. 02 49766312

http./Awwwadcgroupit/adv-express/news/industry/premi/nc-
digita|—awards—premio—Facebook—e—instagram—ﬁro—
grammatic-awards-al-via-oggi-le-votazioni-online.ntml
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LA RICETTA DEL GRANDE CINEMA

Scritto da redazione gbquantobasta il 06 Settembre 2019

- -
Questo piatto dello chef Tino Vettorello, sponsorizzato da Granripieni Fini, sara servito dal ristorante della Terrazza della Biennale di Venezia ancora
fino al 7 settembre 2019. Ecco per voi la ricetta dei tortelloni su specchio di rucola.
Ingredienti: * 250 g tortelloni Fini * 80 g rucola selvatica * olio extravergine di oliva * 20 g speck * 15 g cipolla rossa * 15 g lamponi * 20 g burro *
sale * menta * fiori eduli.

Preparazione

Per i tortelloni: Cucinare i tortelloni in acqua salata per il tempo indicato sulla confezione. Scolarli e spadellarli con burro e menta.

Per lo specchio di rucola:

Sbollentare la rucola per qualche minuto, inserirla successivamente in acqua e ghiaccio, scolarla e frullarla con olio EVO e un pizzico di sale.
Tagliare la cipolla a coltello e marinarla in 2/4 di acqua, 1/4 di aceto di vino rosso, 1/4 di zucchero con aromi vari: garofano, anice, cannella e
ginepro. Essiccare le fette di speck in forno a 180°C. Decorare il piatto con gocce di lamponi frullati e fiori.

https:/gbquantobasta.it/ricette/la-ricetta-del-grande-cinema
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Le Crostatine Fragola e
Lampone di GERMINAL
BIO sono farcite con una
delicata confettura alla
fragola e lampone, per
ricreare sapori vivacie
intensi.

La cremosita e la leggerezza del
Bella Vita Free Zero incontrano il
gusto esotico in un’unione a cui &
difficile resistere: le note dolci del
mango si uniscono alllaroma
della curcuma. Da LATTERIA
SOCIALE MERANO.

Da BERETTA i Paciocotti Baby, 6
mini hamburger preparati con
una ricetta delicata e digeribile
che contiene il 9% di yogurt.
Perfetti come secondo piatto o
merenda per i pil piccoli.

Il nuovo The
Verde SAN
BENEDETTO
Zeroéla
bevanda in
acqua minerale
naturale ideale
da bere in ogni
momento della
| giornata per
essere sempre
in equilibrio con
sé stessi.

Sfogliavelo “Mozzarella e ‘Nduja™ Le
un abbinamento che unisce la
freschezza del formaggio che
meglio rappresenta il Bel Paese in
tutto il mondo con la piccantezza
dell’Nduja. Da PASTIFICIO RANA.

GranMix Mozzarella e Provolone, &
un mix di formaggio grattugiato
100% italiano ideale per la
preparazione di ricette con ripieni e
piatti filanti, come le tradizionali
lasagne, la pasta al forno, verdure
ripiene e pasta ripiena. Da FERRARI
Formaggi.

NESQUIK presenta Al e g
Natural, in cui la nuova %lﬂﬁfﬂﬂ J
formulazione prevede una

maggiore percentuale di

cacao rispetto a Nesquik
Opti-Start. Nesquik All
Natural, inoltre, ha meno
zucchero rispetto al
prodotto classico, e utilizza
zucchero di canna grezzo
invece dello zucchero bianco.
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nuovissime Mozzarelline SABELLI Senza Lattosio

completano 'assortimento di una linea dedicata
non solo a chi non digerisce il lattosio, ma anche a
chi sceglie una dieta sana e leggera senza
rinunciare al gusto. E alla praticita grazie al
nuovissimo formato da 125g.
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Per il Gruppo Fini
contratto integrativo
e nuovi investimenti

Importanti nuoviinvestimen-
ti e rinnovo del contratto
aziendale di secondo livello
pressoil Gruppo Fini di Rava-
rino, societa che si occupa
della produzione di pasta ri-
piena emiliana e che control-
la il marchio Conserve della
Nonna che, sempre a Ravari-
no, produce conserve, sughi,
condimentivegetalie confet-
ture con una gamma di oltre
100 prodotti. Il Gruppo Fini

Fini:la produzione di pasta

ha in corso importanti inve-
stimenti sul comparto fresco
con la realizzazione della
quarta linea di produzione e
unalineapilota. C'e poilarea-
lizzazione diunanuovalinea
tecnologicamente avanzata
per rispondere alle esigenze
del mercato sul marchio Le
ConservedellaNonnaedelle
privatelabels.

Per questo ¢ stato effettua-
to un riammodernamento
dell'intero stabilimento. Da
cirea un anno € in corso una
riorganizzazione aziendale
che ha lo scopo valorizzare e
coinvolgere tutte le persone
sia a livello manageriale che
produttivo.

L'azienda ha da pocosigla-
toconle Rsu aziendalieisin-
dacati provinciali del settore
alimentare, assistiti da Con-

findustria Emilia, il rinnovo
del contratto aziendale di se-
condolivello.

Rinnovo che ha comporta-
to un miglioramento econo-
mico del premio produttivo
legato a parametri diredditi-
vita, produttivita e qualita.
Sonostati trattati temi che ri-
guardano l'organizzazione,
la professionalita e la forma-
zione. E stata concordata la
possibilitadiaccedere alwel-
fare aziendale per temi qua-
li: pacchetto famiglia-scuo-
la, pacchetto sanitario, previ-
denza complementare e
tempo libero nella misura
del 30% del premio.Si sono
condivise linee guida riguar-
do la flessibilita degli orari,
la gestione della stagionali-
ta, il part-time, lavoro agile,
accordo perferie solidali. —

GAZZETTA DI MODENA

24 luglio 2019
Pag.7
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remi e donazione di permessi
el contratto del Gruppo Fini

Per il Gruppo Fini di Modena
e Ravarino, importante real-
a del settore alimentare, e
ptato siglato un accordo
hziendale che prevede molte
elle pit recenti innovazioni
Introdotte in materia di con-
ratti integrativi. Migliora-
mentinellaretribuzione lega-
i a obiettivi aziendali, una
quota destinata al welfare, la
onazione di permessi a col-
eghi in difficolta: sono alcu-
hi dei punti nit sienificativi

dell’accordo. 1l Gruppo Fini
ha uffici a Modena e due sta-
bilimenti Ravarino, con un
centinaio di lavoratori, oltre
A una cinquantina di stagio-
nali. Nei due stabilimenti si
produce pasta ripiena (Fini)
e sughi, condimenti vegetali
e confetture con il marchio
Conserve dellaNonna.

L'accordo prevede miglio-
ramenti retributivi con un
premio per obiettivi (redditi-
vita. produttivira e aualird)

con un totale di 6.850 euro
lordi nel quadriennio
2019-2022, oltre a una quo-
ta di welfare aziendale di
500 euro nei quattro anni
perognilavoratore.

Rispetto al contratto nazio-
nale dell'industria alimenta-
re, ¢ stata introdotta un'in-
dennita forfettaria mensile
come "condizione di miglior
favore perla vestizione e sve-
stizione degliindumentidila-
vora" e risulta incrementata

lamaggiorazione perlaflessi-
bilita dell'orario dilavoro.

Masono anche previste no-
wvita sul piano normativo, a
ppartire dall'assunzione come
dinendenti a remno indeter-

minatodi10lavoratorial mo-
mento in somministrazione
mediante agenzie di lavoro.
E stata definita la flessibilita
dell'orario di lavoro ed & sta-
to stabilito un periodo di spe-
rimentazione per gliimpiega-
ti. E prevista anche la cosid-
dettadonazione diferie acol-

DAVIADIMN AMIEINUAIKMTEADATIVNA

leghi in difficolta: la legge
parla diferie mal'accordoin-
tegrativo & focalizzato sui
permessi, che appunto posso-
no essere regalati, per fare
un esempio, a un collega ge-
nitore di un minore che ab-
bia difficolta.

E previsto un pacchetto di
12 ore annue retribuite per
ogni lavoratore dedicato alle
visite mediche. E stato defini-
to il mansionario aziendale
da usare per l'inquadramen-
tonrofessionale. —
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ilResto del Carlino vereroi 26 woiio 2019

BASSA

RAVARINO IL GRUPPO FINI RINNOVA L'INTEGRATIVO

E’ stato rinnovato il contratto integrativo aziendale del Gruppo Fini di
Modena, azienda con stabilimento a Ravarino, che occupa circa 100
lavoratori dipendenti. L'accordo prevede miglioramenti retributivi con un
premio per obiettivi che mette in palio 6.850,00 euro lordi fino al 2022.

il Resto del Carlino

26 luglio 2019
Pag. 16
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MODENA

13

CGIL

Rinnovato il contratto
integrativo della ‘Fin?
«Risorse ai lavoratori»

E’ stato rinnovato il Con-
tratto Integrativo Azienda-
le del gruppo ‘Fini’, azienda
con uffici a Modena e stabi-
limento a Ravarino, che oc-
cupa circa 100 lavoratori di-

endenti. «L’accordo — si
egge nel comunicato Cgil —
prevede miglioramenti re-
tributivi con un premio per
obiettivi che mette in palio
una cifra complessiva di
6.850,00 euro lordi nel qua-
driennio 2019/2022. L’am-
montare dell’erogazione sa-
ra legata al raggiungimento
di obiettivi di redditivita,
produttivita e qualita.
questo va aggiunta una quo-
ta di welfare aziendale pari
a 500,00 euro nel quadrien-
nio per ogni lavoratore».
Novita poi, rispetto al
CCNL dell'Industria Ali-
mentare. «E stata introdotta
un’indennita  forfettaria
mensile - continua la nota—
come condizione di miglior
favore per la vestizione e
svestizione degli indumenti
dilavoro ed incrementata la
maggiorazione per la flessi-
bilita dell’orario di lavoro.
Nell’accordo sono anche sta-
ti introdotti ulteriori miglio-
ramenti normativi a partire
dall’assunzione come lavo-
ratori dipendenti ed a tem-
po indeterminato di 10 per-
sone al momento in sommi-
nistrazione ~attraverso le
agenzie di lavoro. Si & defi-
nita la flessibilita dell’ora-
rio di lavoro per i normali-
sti in ingresso ed in uscita e
stabilito un periodo di speri-
mentazione del lavoro agile
per il personale impiegati-
zio. E’ stata introdotta la
possibilita di donare le ferie
a lavoratori in difficolta ed
un pacchetto di 12 ore an-
nue retribuite per ogni lavo-
ratore per visite mediche.
Infine ¢ stato definito il
mansionario aziendale da
utilizzare per Iinquadra-
mento professionale dei sin-
goli lavoratori».

il Resto del Carlino

27 luglio 2019
Pag.13
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CGIL COMMENTA | RECENTI INTEGRATIVI

«Neil nuovi contratti
assunzioni, orari

¢ aumento dei salari»

Nelle settimane lasciate al-
lespallelacronacasindaca-
lenonsié fermata alsolo ca-
so Italpizza ma ha registra-
tola firma di importanti ac-
cordi, per certi versi anche
innovativi. Il sindacato Cgil
ha voluto fare il punto su
questamateria.

«Nuove assunzioni, per-
corsi di stabilizzazione di
precari e lavoratori in som-
ministrazione, riduzione
dell'orario di lavoro, au-
mento delsalario e nuovidi-
ritti - afferma Cgil Modena -
Sono questi, in estrema sin-
tesi, i contenuti degli ultimi
contratti aziendali sotto-
scritti dalle categorie della
Cgil. Non solo un interven-
torelativo alla retribuzione
dei lavoratori, ma anche il
tentativo di innovare gli
stessi contenuti, per rispon-
dere ai nuovi bisogni e dare
soluzioni alle sfide che la
realtd modenese pone al
mondodellavoros».

«La Cgil Modena come
soggetto contrattuale e
chiamata a sperimentare di-
verse soluzioni per interve-
nire in un mondo del lavoro
che sempre piu si differen-
zia, si stratifica, si moltipli-
ca - dicono Daniele Dieci e

Cesare Pizzolla di Cgil - Per
tale ragione, in questi con-
tratti aziendali ci poniamo
il problema di contrattare
lastabilizzazione dei preca-
ri, ottenendo grandirisulta-
tiin terminidinuove assun-
zioni dirette da parte delle
aziende, ci poniamo il pro-
blema di contrattare nuovi
oraridilavoro, che attraver-
sounmaggiore sfruttamen-
to degli impianti permetta
una riduzione distribuita
dell'orario di lavoro a pari-
ta di salario, poi ¢’& il tema
di estendere i diritti alle fi-
gure piti deboli e fragili tra i
lavoratori, come le vittime
diviolenzadi genere, di po-
tenziare il ruolo di control-
losullasicurezzadel lavoro
e di implementare percorsi
dimobilita sostenibiles.

I contrattiaziendalisotto-
serittiin Aimag, Bosch, Pro-
geo, Sorin, Societa Coope-
rativa Bilanciai e Gruppo Fi-
ni, solo per citarne alcuni
tra i piti recenti, secondo
Cgil «rappresentano unari-
sposta a chi ancora vorreb-
be mettere in discussione il
ruolo delle organizzazioni
sindacali come strumento
dimiglioramento delle con-
dizionideilavoratori». —

GAZZETTA DI MODENA

6 agosto 2019
Pag.13
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«Da Aimag a Bosch e Fini:
cosi cambia la contrattazione»

Cgil: «I nuovi contratti ci impongono di restare aggiomati»

«NUOVE assunzioni, percorsi di
stabilizzazione di precari e lavora-
tori in somministrazione, riduzio-
ne dell’orario di lavoro, aumento
del salario e nuovi diritti».

Sono questi — spiega la Cgil - i
contenuti degli ultimi, importan-
ti, contratti aziendali sottoscritti
dalle categorie della Cgil Modena
nelle scorse settimane.

NON SOLO quindi un interven-
to relativo alla retribuzione dei la-
voratori, ma anche il tentativo di
innovare gli stessi contenuti, per
poi rispondere ai nuovi bisogni e
dare soluzioni alle sfide che la
realta modenese pone di volta in
volta al mondo del lavoro.

«La Cgil Modena nello svolgere il
suo ruolo di soggetto contrattua-
le, € chiamata a sperimentare di-
verse soluzioni per intervenire in
un mondo del lavoro che sempre
piu si differenzia, si stratifica, si
moltiplica — affermano Daniele
Dieci e Cesare Pizzolla della segre-

teria confederale Cgil Modena —
Per tale ragione, in questi contrat-
ti aziendali, come in tanti altri
che sono stati sottoscritti unitaria-
mente negli ultimi mesi, ci ponia-
mo il problema di contrattare la
stabilizzazione dei precari, otte-
nendo grandi risultati in termini
di nuove assunzioni dirette da par-
te delle aziende, affrontiamo le

difficolta nel contrattare nuovi
orari di lavoro, che attraverso un
maggiore sfruttamento degli im-
pianti permetta una riduzione di-
stribuita dell’orario di lavoro a pa-
rita di salario, ci poniamo poi il te-
ma di estendere i diritti alle figu-
re pit1 deboli e fragili tra i lavorato-
ri, come le vittime di violenza di
genere, di potenziare il ruolo di

controllo sulla sicurezza del lavo-
ro ¢ di implementare percorsi di
mobilita sostenibile».

I CONTRATTI aziendali sotto-
scritti in ‘Aimag’, ‘Bosch’, ‘Pro-
geo’, ‘Sorin’, ‘Societa Cooperativa
Bilanciai’ e ‘Gruppo Fini’, solo
per citarne alcuni tra i pit recenti
e significativi, potrebbero rappre-
sentare una risposta forte e concre-
ta a chi ancora vorrebbe mettere
in discussione il ruolo delle orga-
nizzazioni sindacali come stru-
mento di miglioramento delle
condizioni di tutti i lavoratori e
di tutte le lavoratrici.

«La contrattazione - concludono
Daniele Dieci e Cesare Pizzolla —
ci permette di conoscere la realta
in tutta la sua complessité: rispon-
dere alle nuove esigenze, anche in-
novando il nostro modo di stare
in campo, & un dovere che abbia-
mo nei confronti dei nostri iscrit-
tie dei lavoratori tutti, e continue-
remo quindi ad esercitarlo cercan-
do di migliorarci ogni voltar.

il Resto del Carlino

6 agosto 2019
Pag. 1l




RASSEGNA
STAMPA
CARTACEA

AGOSTO

N° 32
7 agosto 2019
Pag. 32

Per non sbhagliare mai

QUEL SUGHETTO SEMPRE IRRESISTIBILE

Il pomodoro come
condimento & sempre
molto presente sulle
nostre tavole e non
solo con la pasta, ma
anche con pesce e
carne, pizza o focaccia,
Pornodorini freschia
parte, di cui in estate
val la pena godere, per
le scorte, ormai al
supermercato si
trovano salse pronte in
varianti ad hoc per usi
diversi, Come sempre,
leggete le etichette. £
una buona idea

scegliere il vaso in
vetro, da riciclare a
setternbre per le
proprie conserve,

- Le conserve della
nonna, Salsa pronta,
“Mediterranea” ideale
per secondi di carne e
pesce, 2,09 euro in
bottiglia da 350 .
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Blocleh:

dalla tecnolGgiEe)

Pasta|di:sorgo
unfalternatiy; gTb e

| tortelloni del grande cinema

All’ultimo Festival del Cinema di Venezia,
lo chef Tino Vettorello ha dato lustro ai tor-
telloni radicchio e speck della linea “I Gran-
ripieni Fini”. La sua ricetta ha impreziosito
il menu del Ristorante della Terrazza della
Biennale durante la kermesse.

11 prodotto farcito ¢ una delle referenze di
maggior successo del Gruppo modenese.
«Gli ingredienti del ripieno - fanno sapere
dall’azienda - rappresentano un abbina-
mento vincente per via del gusto dolce e
amaro del radicchio con la nota di affumi-
catura finale».

8 EINSEPAMSINSEVAL 166 AGOSTO/SETTEMBRE 2018
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Fd. MODENA
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Pag.8

Modena est, il 12 settembre
Pincontro col leader Cgil Landini

TORNERA a Modena giovedi 12 settembre il segretario genera-
le della Cgil Maurizio Landini, per parlare di contrattazione e
innovazione davanti a oltre 600 ]‘E delegati, attivisti, pensionati
e funzionari della Camera del lavoro di Modena. L’iniziativa ¢
prevista alla polisportiva Modena Est di via Indipendenza, a par-
tire dalle 9.30, ed & mirata a diffondere I’esperienza contrattuale
che le categorie del sindacato mettono in campo nei luoghi di
lavoro del territorio. Si parte alle 9.30 con la relazione di Cesare
Pizzolla, della segreteria Cgil, per proseguire con gli interventi di
delegati € pensionati. Chiude 1 lavori Landini, li coordina la se-
gretaria Cgil di Modena Manuela Gozzi. Il sindacato modenese
cita in questo campo, ad esempio, i contratti aziendali sottoscritti
in Aimag, Bosch, Progeo, Sorin, Societa Cooperativa Bilanciai,
Gruppo Fini, 1ndJcand011 come prova concreta della possibilita
di «dare risposte in tema di nuove assunzioni, percorsi di stabiliz-
zazione di precari e somministrati, riduzione dell’orario di lavo-
ro a parita di salario».
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| piselli fini DE RICA,
teneri e succosi ma
allo stesso tempo
compatti e polposi,
sono l'ingrediente
ideale per moltissime

ricette, dai prir
piatti ai contorni pit
fantasiosi.

100% Italiano

La Farina tipo
“00" classica e
100% Grano
Italiano MOLINO
ROSSETTO & ideale
- per ogni ricetta,
dalla pasta fresca
ai dolci da forno.
Da oggi puoi
trovarla nel
comodo brik che ti
permette, una
volta terminato il
contenuto, di
riutilizzare la
confezione.

La Zuppa Mumbai, ispirata a una ricetta
tradizionale del centro e del sud
dell’India, & una zuppa di ceci speziata,
leggermente dolce e cremosa ieal
latte di cocco. Un sapore sopraffino per
una esperienza unica. Da DIMMIDISI.

La pasta sfoglia di farro 270g STUFFER Crea & un
prodotto innovativo, realizzata con ingredienti
di altissima qualita e, soprattutto, con il 100% d
farina di farro.

NOVITA’ AL SUPER

Il Burro BRIMI Bio &
perfetto da
assaporare a crudo
spalmato sul pane
appena sfornato, o
come ingrediente per

realizzar

I'autentico sapore del

Lenticchie di Altamura
IGP, coltivate tra la Puglia
e la Basilicata, ricettate
con pomodoro ed erbe
aromatiche. Un contorno
pronto, solo da scaldare,
ideale per arricchire
zuppe o per condire la
pasta. Da LE CONSERVE
DELLA NONNA.

Da VIVA LA
MAMMA BERETTA
i nuovissimi Pan
Rall, i bocconcini
arrotolati con
pane a doppia
lievitazione
soffici e
in tre varie
Pan Roll Tonno e
Olive, Tacchino,
arote e Salsa

Ca

Tonnata e, in foto,

Pan Roll al
Prosciutto Cotto

Gusto, colore e salute con i nuovissimi
Tortini OROGEL, piccoli medaglioni di
verdure proposti in tre diverse e
sfiziose varianti: con Spinaci e
Formaggio, con Verdure Grigliate e, in
foto, con 6 Verdure.

61
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Sopra, da sin., yogurt Herakles a base di latte scremato, 0% di grassi (Stuffer, € 2,85); set teglie antiaderenti per pizza da 29 cm. (KASA-
NOVA, € 15,90); esaltano i sapori della tradizioni italiana le due novita della linea legumi (Le Conserve della Nonna, € 1,59 cad.).

SETTEMBRE 2019 DIVA E DONNA CUCINA

D

DONNA

N° 37
17 settembre 2019
Pag. 65
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COME TESTIAMO
E VALUTIAMO

Marche e modelli sono selezionati

in modo da coprire il pit possibile

il mercato. Tuttii campioni sono
acquistati nei normali punti vendita,
inviati ai laboratori e testatiin forma
anonima.

Svolgono le prove laboratori ed
espertiindipendenti da qualsiasi tipo
diinteresse commerciale.

In tabella la qualita @ indicata conun
numero di stelle, da uno (pessimo)
acinque (ottimo). La qualita globale
e espressa dauna valutazionein
centesimi e i prodotti sono sempre
elencatiin ordine di qualita. Seun
prodotto non supera le nostre prove
di sicurezza o ha graviproblemi

di conformita, il giudizio globale e
sostituito da questo simbolo: A

Il colore blu scuro nelle tabelle indica
i prodotti di qualita globale ottima,

il blu chiaro di qualita buona, il grigio
chiaro di qualita media, il grigio scuro
di qualita bassa.

MIGLIORE DEL TEST
Migliore qualita globale del test,
aprescindere dal prezzo

MIGLIOR ACQUISTO
Qualita globale buona el prezzo
oil costo d'uso pili conveniente

MIGLIOR PREZZO

Qualita globale media e un prezzo
o costo d'uso particolarmente
conveniente

MEGLIO EVITARE
Il prodotto ha gravi problemi di
conformita o di sicurezza

Migliaia di prodotti e
aggiornamenti continui
su www.altroconsumo.it

Cepiufruttadiuna

volta, ma non sempre
tutta quella dichiarata.
Una marca di discount

piace piu della confettura

preferita... dalla regina.

diManuela Cervilli

IL POSTO DELLE

e mangiamo quasi un chilo

all'anno a testa. Il mercato

delle confetture e affini

va a gonfie vele. Il motivo
si intuisce: tra tanto junk food, la
marmellata ci sembra pil adatta ai
bimbi (per gli ingredienti naturali e
semplici) e agli adulti (¢ golosa, ma
non fa sentire troppo in colpa). E
visto che siamo sempre pil convinti
che la salute passi attraverso quello
che mangiamo (il 62% degli italiani
crede che l'origine delle malattie

www.altroconsumo.it
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dipenda anche da un'alimentazione
sbagliata, registra il Nielsen Consumer
Report) abbiamo iniziato a scegliere
le versioni senza zucchero oppure
con i soli zuccheri della frutta. Anche
le bio piacciono molto. Confetture

e simili sono al secondo posto dopo
le uova nella classifica dei prodotti
bio pil venduti: ogni anno gli italiani
spendono pitl di 60 milioni di euro in
confetture, composte, preparazioni
biologiche. La vera impennata pero
I'hanno avuta i prodotti del discount

www.altroconsumoiit

FRAGOLE

MIGLIORE

QUALITA
OTTIMA

CONFETTURA I

QUALITA
OTTIMA

Coop Puertosol
Viviverde Bio (El_:lrospin)
189-239€ 109€

DEL TEST

MIGLIOR
AcauisTo

(+6,4%). Con buona pace della regina
Elisabetta, che - si dice - adori la Little
scarlet della Wilkin & Son, venduta

in Italia a piu di 31 euro al kg. Ma

non troppo apprezzata nella prova di
assaggio svolta dai nostri consumatori.

Test su 25 vasetti di ogni tipo
Come in ogni test comparativo, la
nostra prima regola é metterci nei
tuoi panni. Se vai al supermercato
per la spesa che cosa trovi sugli
scaffali delle confetture? Tantissimi

PRO E piaciutamoltoalla
giuria di consumatori.
CONTRO Sipotrebbe
arricchirel'etichetta con
qualcheinformazioneinpiu.
ILNOSTRO PARERE
Contiene moltapiu frutta
diquelladichiarata:bene.

PRO Promossaintutte
leprove.

CONTRO Gliespertinon
'hanno apprezzata
tanto (iconsumatorisi).
ILNOSTRO PARERE Una
confetturadiqualitaaun
prezzoimbattibile.

prodotti: confetture, confetture

extra, preparazioni e composte a

base di frutta... C'é di tutto e tutto
mischiato. Cosi anche noi tra i prodotti
selezionati per questo test abbiamo
messo di tutto un po': i vasetti sono
25, tra confetture, confetture extra e
preparazioni a base di frutta. Oltre alla
degustazione (effettuata sia da giudici
esperti sia da normali consumatori,
non addestrati, vedi il riquadro a

pag. 36), la prova regina del test &
stimare il contenuto di frutta, per

settembre 2019 * 339 Inchieste 35
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I CONFETTURA

VIA ALLASSAGGIO

TUTTO ANONIMO | campioni di confettura sono stati
preparatiper il test di degustazione: le porzioni di prodotto
vengono messe in bicchieri trasparenti numerati e servite
agliassaggiatoriin maniera assolutamente anonima.

-

L'/ASSAGGIO | campioni sono stati sottoposti all'assaggio sia
da parte di normali consumatori sia di giudici esperti. Questi
ultimi hanno valutato, tral'altro, lalucentezza, I'identita e
I'intensita dell'aroma difragola, gli aromi negativi...

TIPIACE? Traiprodotti piu graditi all'assaggio ci sono
Zuegg, Vis, Coop Vivi Verde, Santa Rosa Fragola. lmeno
apprezzato é Achillea (non é piaciuto né ai giudiciné ai
consumatori) seguito da Carrefour.

36 Inchieste 339 « settembre 2019

confettura a casa,

matura e ben lavata,
enon lesinare conlo
zucchero (non meno

di700g per 1kg di
frutta): & essenziale
perché la confettura

Sevuoifarela

usa solo frutta

si conservibene.

>

verificare se coincide con quanto viene
dichiarato in etichetta. Purtroppo

se nella confettura é utilizzato come
ingrediente per dolcificare il succo di
frutta, per esempio di mela o d'uva,
il laboratorio non é piti in grado di
discernere la quantita di frutta usata.
Ecco perché tra i campioni testati
manca, per esempio, Fiordifrutta
alle fragole di Rigoni di Asiago: tra i
suoi ingredienti c'é il succo di mela, e
questo ci impedisce l'analisi.

Tutti i nomi dello zucchero

Succo o zucchero della frutta, sciroppo
di glucosio e fruttosio, miele... nelle
confetture in effetti si possono trovare
diversi ingredienti a sostituzione totale
o parziale dello zucchero. Quando

gli zuccheri sono estratti dalla frutta,
in etichetta le diciture sono anche
accompagnate dall'indicazione del
frutto (per esempio mela, uva...):
questo pud accentuare I'impressione
che si tratti di ingredienti “naturali” e
quindi migliori dello zucchero classico.
In questi casi I'illusione & creata da
frasi sulla confezione come “solo
zuccheri della frutta” (tra i prodotti
del test c'é su Zuegg, Santa Rosa

Light, Apicoltura Casentinese), che
inducono a credere che il prodotto

sia piu salutare. A questo punto viene
spontaneo chiedersi: quale zucchero

€ meglio? In realta, dal punto di vista
calorico e nutrizionale non c'é alcuna
differenza. Se in una confettura o simili
non si indica lo zucchero classico tra
gli ingredienti, cio non significa che
questa non lo contenga: lo zucchero

www.altroconsumo.it
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PREZZ| ‘ CARATTERISTICHE ‘ RISULTATI
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M | COOP VIVIVERDE Tanta frutta fragole biologico 1,89-2,39 6,42 330 30 60 *kk Fohhhok | dokkkok | kkkk | dokkk
APICOLTURA CASENTINESE Solofrutta fragole bio | 3,39-3,79 | 11,97 | 295 33 15 okkk | koo | kokkokok | kokkk | kokok
PUERTOSOL (EUROSPIN) Confettura extra fragola 1,09 2,95 | 370 38 50 | kkkk | hkkokok | Akokkok | Kok Kk
VIS Natura golosa fragole 2,40-3,40 | 7,73 | 400 38 65 * % Fkdokk | kkkok | kkkk | kkkok

BONNE MAMAN Confettura fragole

255-329 | 7,65

w
=
o
N
0
o
o

*kk ok kokok | kkkkok [ kkkk | kkok

SANTA ROSA Fragole 169-2,49 577 350 40 65 Kokk Johkkok | dokkk | hkkk | dokkk
ZUEGG | frutteti di Oswald fragole 183-2,35 6,31 320 38 50 *kk dhkk | dkkk | kkkk | dokkk
D'ARBO Naturrein confettura extra fragole 336-347 | 7,56 450 46 50 Hokk Fohkhok | dkkk | kkkk | dkkk

HERO Light Fragole 1,99 -2,99 8,61 280 7 50 Jokkok | dokokokok | kkkk | kokok *kk
ESSELUNGA BIO Confettura extra fragole 229-259 | 7,38 | 340 38 65 Jkkk | kkkokk | kkk Jhkk | kkok

SANTA ROSA Light fragole 2,49-289 | 996 | 260 | 20 65 | kkk | dokkkk| hkkk | kkk [k

GROM Confettura extra di fragole 5-5,50 2386 | 220 38 120 | dkkk | Fokokkok | dokk Fokkk | ok

Leco d'ff::;: DELLANONNA Confettura 249-323 | 861 | 330 | 41 | 50 | Ak | kkkokk| Akkkk| khA | Ak
ZSIER;:;::;:'A Confettura extra i fragole 215-289 | 7,53 | 340 | 37 | 70 |dokk | dokskkok| kokk | dokkk | kokkk
z‘i’:'r'a'(g':“;&: d?g;';gT Little scarlet confettura extra 9,90 3173 | 312 | 53 | 60 | kkk | Akkkk| Akk | kokkk | kokok

CONAD Confettura extra fragole 119 372 320 37 50 *kk *hkk | dkkk | kkkk | dokkk

ZUEGG 100% da frutta fragole 2,05-269 | 948 | 250 31 60 *kok Fokkokk | kokk Fokkok | kokk

SELEX Confettura extra fragola 117 -1,49 372 360 49 50 Hk Jokkk [ dokkk | dokkk | dokok

AUCHAN Confettura extra di fragole 119-139 3,54 370 39 50 ok Jokkk [ dokkk [ dkkk | kkokk
MARIBEL (LIDL) Fragole 129 2,87 | 450 46 50 | kK *kk Kkk Jokkk | ok
HERO Fruttissima fragole 185-210 | 590 | 345 | 49 | 50 kkkk | Ak | kkk  kkk  wkk |0
MENZ & GASSER Confettura extra di fragola 399-399 | 644 | 620 44 55 Fok P 2.2 Fokk Jokkk | kokkk m
CARREFOUR Confettura extra fragola 179-2,29 475 | 400 43 515 *k Fhkhok | dokkk | kokk *k B
ALCE NERO Composta di fragole 410-529 | 1715 | 270 | 38 | 102 | kkk | dokokokk Kk [P
ACHILLEA Confettura extra di fragola 385-4,50 | 13,48 | 310 43 150 | *kk Fokkkok |k Jok *k

RISULTATICOMPLETISU Www.altroconsumo.it/confetture

resta zucchero, a prescindere dalla sua
provenienza, anche se é estratto dalla
frutta. E per fare la confettura ne serve
tanto, proprio per la conservazione del
prodotto. Diverso &, invece, il discorso
sui prodotti light, nei quali I'unico
zucchero presente € quello della frutta
contenuta, la dolcezza é garantita dagli
edulcoranti e per la conservazione si
possono aggiungere dei conservanti
come il sorbato di potassio. A
prescindere dal tipo di zucchero, in
tutti i casi, l'importante é sempre non
esagerare nel consumo.

www.altroconsumoiit

C'e la frutta promessa?

La legge stabilisce che per fare un chilo
di confettura extra vanno usati almeno
450 g di frutta (cioé il 45%); 350 g per
la confettura (il 35%). Non esistono
invece indicazioni per le preparazioni
di frutta: questo permette, sulla carta,
maggiore liberta ai produttori. Succede
che a volte viene usata tantissima
frutta, a volte no. Ma lo stesso vale per
confetture e confetture extra: alcune si
limitano alla quantita obbligatoria per
legge o poco pi, altre la superano. A
ogni modo sulla frutta ci sono buone

Il qualitaottima MMM qualitabuona B qualita media WM qualita bassa

notizie: rispetto ai test passati nessuno
dei campioni ne ha meno del 45%. Le
quantita stimate vanno dal 48%
(Maribel) al 125% (Apicoltura
Casentinese). Oltre a quest'ultima, tra i
prodotti con pit frutta ci sono Achillea
con 115% (150% in etichetta) e Alce Nero
con 84 % (102% sulla confezione);
peccato che in questi due casi le
percentuali in etichetta non siano state
rispettate: per questo motivo sono state
penalizzate. Quanto promesso sulla
confezione va onorato perché incide
sulla scelta di chi compra. m

settembre 2019 339 Inchieste 37
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il gire-d affarigdo il giro d'affari gdo le vendite l'incidenza prodotti
grocery specifico legumi secchi vid discount lenticchie

SECCHI, IN LIQUIDO, PRETRATTATI E PRONTI A CUOCERE: COME CAMBIA LO SCAFFALE DEL REPARTO

Lequmi e cereali,

la forza evidente
del prodotto tranquillo

84 2 settembre 2019
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Claudio Troiani
e Elena Giordano

Tipicita e
referenze
alternative per
una categoria

in fase di
rivitalizzazione
con una notevole
profondita
dell'offerta e un
forte impatto
della mdd

ornano di moda e rap-
Tpresentano un’alter-

nativa al pasto sem-
pre piu diffusa, con nuove
tipologie di prodotto che
si affacciano sugli scaffa-
li. 1 trend emergenti di con-
sumo orientati al salutismo
possano contribuire a rivi-
talizzare un mercato come
quello dei cereali e legu-
mi in scatola o secchi consi-
derato maturo e poco inno-
vativo, ancorato a un vissu-
to tradizionale e, soprattut-
to nel caso dello scatolame,
a una funzione prevalente
di scorta. Attualmente nel-
la gdo, che veicola circa due
terzi dei volumi rispetto al
23% dei discount, si puo sti-
mare un valore di 330 milio-
ni di euro per lo scatolame,
con in testa fagioli (32%),
mais (19%), piselli (14%), ce-

¢i(11%), lenticchie (5%) men-
tre un altro 7% é rappresen-
tato da fagiolini, capperi
senza sale e funghi. Nel ca-
so dei legumi secchi si sfio-
ranoi90 milioni dieuro, pre-
valentemente rappresenta-
ti da lenticchie (43,5%), fa-
gioli (24%) e ceci (12%). Sia-
mo comungue di fronte a un
reparto che mostra segni di
risveglio rispetto al passa-
to, anche se con andamen-
ti altalenanti. Fabrizio Mag-
giore, senior buyer food
di Megamark parte da una
premessa: “Il fattore clima-
tico é fondamentale, infat-
ti il clima freddo favorisce
in particolare il consumo di
legumi, sia in scatola sia in
busta. In linea generale, ri-
spetto a due anni fa quando
il trend era molto positivo,
spinto soprattutto dalle ti-
picita e dal bio, si & verifica-
ta nel 2018 una battuta d'ar-
resto. Tuttavia continuano
a crescere le referenze tipi-
che e biologiche mentre ca-
lano i legumi del segmento
basic, in particolare quel-
li secchi da ammollo per i
lunghi tempi di preparazio-
ne e cottura. L'andamento
del 2019 conferma questo
trend con un incremento ul-
teriore del bio e di prodot-
ti tipici come le lenticchie di
Castelluccio e Altamura ecc.
Viceversa, battuta d'arre-
sto peri legumi classici sec-
chi, anche nel caso di refe-
renze del segmento con-
venience fascia 0,99 euro.
Nel display dei cereali e le-
gumi, in particolare i legu-
mi in scatola lessati o cot-
ti al vapore crescono a sca-

RETAIL & INDUSTRIA

LA DORIA, TRA
INNOVAZIONE .
ED ECOSOSTENIBILITA

La Doria si sta concentrando sui merca-
ti esteri, a partire da quelli nord-europei
(Regno Unito, Paesi Scandinavi e Germania),
dove si registra un aumento costante dei vo-
lumi di vendita negli ultimi anni, grazie al
declino dei consumi di carne e all’aumento
della popolarita delle diete vegane e flexi-
tariane. [ legumi bio hanno fatto registrare
un aumento delle vendite del 7,3% a valore e
1,9% a volume (fonte: IRI Infoscan, periodo
2018 - vegan e free from), come i legumi sen-
za sale nel liguido di governo, gii presenti
da diversi anni nei mercati nord-europei e ora
richiesti anche in Italia. Nel 2019 sono state
lanciate diverse nuove linee biologiche per la
mdd di retailer scandinavi e britannici. Sul
mercato scandinavo e gia presente da anni il
formato in cartoncino che ha ormai in gran
parte sostituito la scatola in Jatta,

2 settembre 2019 85
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pito di quelli secchi, grazie
soprattutto al contenuto di
servizio essendo pil pratici
e veloci”. Secondo Umber-
to Zambelli, buyer prodot-
ti conservati e ricorrenza di
Realco (D.it-Gruppo Levan-
te) “In linea generale il mer-
cato dei cereali e legumi go-
de di una spinta favorevole
grazie anche alla comunica-
zione (si pensi alla campa-
gna 2017-2018 per i legumi
come alternativa proteica) e
auna riscoperta del legume
che é andata consolidan-
dosi. Il fattore stagionali-
ta conta in particolare peril
mais con lavvicinarsi dell’e-
state, mentre prodotti come
le lenticchie e i ceci sono or-
mai destagionalizzati”,

L'opinione di Daniele Malin,
responsabile del coordina-
mento attivita per la qualita
di Conserve ltalia, é che “In
questo mercato l'innovazio-
ne si scontra con la tradi-
zione alimentare. Per quan-
to ci riguarda l'innovazione
pil significativa & costitu-
ita da Valfrutta Cotti a Va-
pore. Si tratta di confezio-
ni 3x150¢ sottovuoto e sen-
za liquido di governo (quin-
di non da sgocciolare e ca-
ratterizzate da un sapore
pit intenso) che hanno in-
contrato il favore del con-
sumatore. Abbiamo intro-
dotto gusti innovativi, co-
me quinoa bianca e rossa,
che hanno alimentato la vi-
talita del marchio. La gam-
ma é comunque molto vasta
ecomprende borlotti, fagio-
li rossi, lenticchie, farro, mix
ecc. A questa gamma si af-
fianca quella tradizionale in

PROMOZIONI
CONTENUTE

Viegetali in scatola e legumi
& cereali secchi non sono
categorie nelle quali si fa
unusointensa della leva
promozionale, che risulta
di molte inferiore rispetto
ad altre categorie di base.
Soprattutto nel primo caso
si tratta d'altra parte
di prodotti che hanno un
valore unitario basso e
una frequenza d'acquisto
ridotta, con funzione d'uso
spesso di emergenza o
scorta. Nel caso dei fagioli
in scatola la pressione
promozionale equivale a
un guarta delle vendite in
valore e scende a un quinto
peri piselliin scatola e per
gl altri vegetaliin scatola
mentre & pill bassa peri
egumi e cereali sechiin
busta. Per il buyer di Realco
“Quella dei cereali e legumi &
una categaria di traffico che
crea attrazione, con valumi
¢ rotazioni interessanti,
e caratterizzata da una
promozionalita costante.
Come dinamiche si pud
accostare alla categoria
della frutta secca nella
quale, nel momenta in
cui & stato anganciato
e sviluppato I'aspetto
salutistico, lo scaffale si &
movimentata”. Il buyer di
Megamark sottolinea che
“Le promozioni sequano
sostanzialmente fa
stagionalita. Per esempio in
estate si concentrano sl
mais e mix per insalate”.

formato da 400g con liquido
di governo. Nello scatolame
gliacquisti sonoin partein-
fluenzati dalla regionalita
e da specifiche abitudini di
consumo. Per esempio nel
caso di borlotti e cannellini,
che detengono laquota pre-
valente negli assortimenti, i
primi mostrano un consumao
sopra la media al Sud e nel-
la Pianura Padana mentre il
90% dei cannellini si loca-
lizza in Toscana, Stesso di-
scorso periceci che eviden-
ziano un trend positivo gra-
zie all'utilizzo frequente da
parte degli immigrati. Nello
scaffale dei cereali e legumi
in scatola abbiamo anche
unagamma invetro che ulti-
mamente ha avuto un trend
positivo e viene venduta be-
ne soprattutto al Sud. Sotto
l'aspetto qualitativotengoa
sottolineare che per esem-
pio i fagioli borlotti vengo-
no prodotti da materia pri-
ma frescainvece che dasec-
co come nel caso della mdd.
Altro elemento significati-
voeéladiversificazione della
gamma con linserimento in
etichetta dell'origine regio-
nale della produzione, scel-
ta premiata dai consumato-
ri. Dadueanni éstatainoltre
introdotta la linea Bio Val-
frutta che comprende bor-
lotti, cannellini, ceci, lentic-
chie e piselli (questi ultimi
da materia prima fresca). Il
bio rappresenta ancora un
mercato di nicchia ma da vi-
sibilita al marchio e apporta
un miglior vissuto del pro-
dotto. Un discorso a parte
merita il segmento dei cere-
alielegumiin busta a rapida
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RIVOLUZIONE
PEDON

LA MARCA

AL CENTRO

Pedon cresce e si rinnova
guardando al futuro. E in
corso un cambiamento im-
portante per l'azienda. 1l
nuove progetto di marca
ha P’ambizioso scopo di
rendere 2

semi, of f
tore un modo di

MO questi pro-
si rivolge a

assumendo un ruolo di

maggior peso nella so-
tariani. Sono

consumatori consapevoli

che ono una dieta me-

diterranea evoluta, p

ligendo soluzioni

Un nuc

imim:

I'ambizioso obiettivo. 11

progetto di ms debutta

con la linea “I Pronti”, la

prima di una lun

di novita, ch

al meglio I'anim, Pedon

e il mix tra qualita e ser-

tratta di cereali e

88 2 settembre 2019

cottura o pronti al consumo,
che viene esposto solita-
mente nello scaffale dei pri-
mi piattiin busta e nel quale
siamo presenti con Valfrut-
ta Pronti a Vapore. Si tratta
di 6 referenze da snack o pa-
sto veloce di pronto consu-
mo caratterizzate dall'ele-
vato contenuto di servizio e
posizionate in una fascia di
prezzo elevata rispetto allo
scatolame”,

Parlando di novita continua
il viaggio alla scoperta del
piacere secondo Bonduel-
le con il terzo dei quattro
eventi dedicati al tema del
piacere capace dicoinvolge-
re i partecipanti nell'univer-
so Bonduelle, attraverso ve-
ri e propri momenti di con-
divisione, di tasting di pro-
dotto e un'esclusiva attivita
esperienziale ispirata ai va-
lori del brand: innovazione,
qualita, bonta, gusto, be-
nessere e appunto piacere.
Dopo i due momenti dedica-
ti alla gamma dei surgelati e
alla linea Il Tuo Tocco, rea-
lizzati in collaborazione con
Sonia Peronaci, durante il
terzo e recente evento sono
state introdotte le gamme
Cereallegre e Le Regiona-
li. Le due gamme - perfette
per una pausa pranzo fuo-
ri casa- sono soluzioni invi-
tanti e pratiche, ideali dun-
que per un pasto veloce. Le
Cereallegre, in confezioni da
200g, sono un mix di cereali
e verdure che garantiscono
comodita d'utilizzo grazie
al pack monoporzione con
kit forchetta e tovagliolo, La
gamma delle & composta da
6 referenze: Mix di Cereali e

Verdure, per chi predilige i
sapori classici; Cous Cous
con Pollo e Verdure, per chi
vuole integrare le protei-
ne della carne all'interno
del proprio pasto; Insala-
ta di Orzo con Tonno, per gli
amanti del pesce; Cous Cous
Delizioso, un mix dalle note
speziate. Completano l'of-
ferta le pili recenti varianti
Farro alla Mediterranea con
Feta Dop e LInsalata di Ri-
s0. Disponibili in confezioni
da 100g a 120g, Le Regiona-
li sono una linea di insala-
te composta da 7 referenze
ideate per valorizzare le ec-
cellenze e le tipicita gastro-
nomiche delle regioni a cui
si ispirano, dal Nord al Sud
Italia: Liguria, Trentino Al-
to Adige, Lombardia, Vene-
to, Liguria, Puglia, Sarde-
gna e Sicilia. Recentemente
Bonduelle ha completato la
propria offerta allargando i
confini del gusto, guardan-
do oltre oceano fino ad arri-
vare agli Stati Uniti. Da mag-
gio di quest’anno éstataim-
plementata la prima refe-
renza de Le Regionali Dal
Mondo, la Ricetta all'Ame-
ricana: un mix di insalatine
accompagnato da pollo, for-
maggio in scaglie, crostini
e da salsa allo yogurt come
condimento, che racchiude
in una monoporzione tutta
la cultura statunitense rivi-
sitata in chiave nostrana.

In questo reparto i display
sono relativamente stan-
dardizzati, sia per spazio
occupato sia per referenze.
La variabile principale pud
essere costituita da mar-
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LE AREE VOCATE
IN AFRICA

A cercare il
consolidamento del
calendario produttivo
in Africa & stata
Riverfrut. L’azienda
piacentina completa
nel Nord Africa

il calendario dei
fagiolini. Specializzata
nella produzione e
commercializzazione di
ortaggi, in particolare
di fagiolini, per
Papprovvigionamento
di questa coltura in
controstagione (da
novembre a maggio)
ha ottimizzato da pil
di 10 anni rapporti

di fornitura del
prodotto fresco con
collaborazioni in Egitto
e Marocco. Secondo
Pedon 'Africa ha
bisogno di presenze
sostenibili. In Etiopia
dall’inizio del Duemila,
I'impresa italiana ha
realizzato all’interno
dello stabilimento

per la lavorazione dei
legumi una scuola per
i figli dei dipendenti:
circa 180 bambini in
etd prescolare -tra i 3
e i 6 anni- sono seguiti
quotidianamente

da 8 insegnantie 1
direttore. La scelta &
ricaduta sull’Etiopia
poiché la terra &
particolarmente vocata
alla coltivazione di
diversi tipi di fagioli.
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che territoriali soprattutto
nel mondo del bio e dei pro-
dotti tipici. Gli assortimenti
sono generalmente orizzon-
tali per marca e parzialmen-
te verticali per merceologia,
soprattutto nel caso dello
scatolame, Un dato comu-
ne é il ruolo centrale della
mdd collocata a livello oc-
chi e che occupa uno spazio
considerevole. La profondi-
ta dell'offerta € buona, per
esempio in un ipermercato
abbiamo contato per i ve-
getali in scatola poco me-
no di 100 referenze, di cui il
30% a mdd e circa il 10% bio
mentre per'insieme di refe-
renze secche in busta e ce-
reali legumi a rapida cot-
tura in busta si arriva a 80,
dicui il 35% a mdd e il 26%
bio, ma bisogna aggiungere
uno scaffale di 44 referen-
ze di prodotti secchi in bu-
sta bio monomarca. La pro-
fondita dello scaffale é le-
gata alla marcata diversifi-
cazione merceologica, au-
mentata con l'introduzione
di cerali e legumi alternati-
vi, e di packaging/formati
che soddisfano tutte le esi-
genze. Per Fabrizio Maggio-
re “l'evoluzione dello scaf-
fale segue un po' il trend di
mercato guidato dalla ve-
locita e praticita di utilizzo.
Performance molto positi-
ve mostrano i mix di legu-
mi-cereali lessati in scatola
sempre a scapito di mix sec-
chi. Un'innovazione interes-
sante & quella dei legumi a
rapida cottura (fagioli, len-
ticchie ecc., prodotti pronti
in2minuticon unfilo d'olio).
Sono prodotti che mostra-

no un trend molto positivo
anche se con numeri limi-
tati, caratterizzati da posi-
zionamento di prezzo eleva-
to per il contenuto di servi-
zio che offrono. Trasversal-
mente alla categoria, tra le
referenze pil dinamiche, ol-
tre a quelle bio e territoria-
li a filiera controllata e cer-
tificata, si collocano i pro-
dotti con una valenza salu-
tista, per esempio i legumi
a basso contenuto di sale o
senza sale, C'é da dire che
l'innovazione ha compen-
sato le perdite del prodot-
to convenzionale, in parti-
colare del secco da ammol-
lo. Il consumatore si sposta
da un segmento all'altro ma
nel complesso gli acquisti
rimangono stabili. Guardan-
do al display, gli spazi sono
relativamente standardiz-
zati e rimodulati in funzio-
ne delle vendite e dei trend
di consumo. In particolare
per i secchi lo spazio viene
rimodulato a favore del les-
sato e dei prodotti bio e ter-
ritoriali”.

L'analisi che dello scaffale
cereali e legumi fa Umberto
Zambelli, parte dalla suddi-
visione in due macro mondi:
scatolame e secco. “In par-
ticolare quello del secco si
sta muovendo verso pro-
dotti come quinoa, amaran-
to ecc. che fanno tendenza
e verso i mix di secchi (len-
ticchie e farro), lavorando
su prodotti di alta qualita e
bio. Cereali e legumi secchi
hanno un contenuto di ser-
vizio che non é paragonabi-
le a quello dello scatolame
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e delle referenze in busta di
pronto utilizzo (come i pro-
dotti umidi Scotti, Valfrut-
ta Pronti al Vapore o Pedon
a rapida cottura) che hanno
raggiunto un livello notevo-
le. Il concetto chiave é quel-
lo di proporre un prodot-
to versatile (a rapida cot-
tura, microondabile o peril
consumo a crudo), utilizzan-
do come base anche mix di
cereali e legumi. Si tratta di
prodotti nuovi come ricet-
tazione (senza glutamma-
to ed esaltatori di sapidita),
che vanno bene anche gra-
zie alla tecnologia di eleva-
to livello utilizzata e che so-
no pasizionati in fascia al-
ta. In questi segmenti inno-
vativi la mdd non ha anco-
ra sviluppato referenze. Per
quanto riguarda la defini-
zione del display, come su-
permercati non di proprieta

facciamo pil fatica ad ade-
guare il layout. Sullo scaffa-
le gli spazi non sono a fisar-
monica e non si possono au-
mentare pid di tanto, men-
tre il fuori banco é limitato
ai prodotti piu alto rotan-
ti che in particolare nel ca-
50 dello scatolame non so-
no comunque da esposito-
re. Gli assortimenti sono
caratterizzati da una for-
te presenza della marca,
con una ricerca sia del pre-
mium sia dei follower cen-
trali. In questa categoria so-
no inoltre importanti i loca-
lismi sostenuti nella nostra
area daaziende locali di pri-
mo piano. E da sottolineare
anche lo sviluppe di prodot-
ti di marca come Cirio e Con-
serve della Nonna che stan-
no lavorando sulle ricetta-
zioni e la buona performan-
ce del vetro trasversalmen-

RETAIL & INDUSTRIA

La segm antazmne dei legumi
in scatola nella gdo

Segmenti % valore
Fagioli 31,9
Mais 19.1
Piselli 13.8
Ceci hial
Lenticchie 5.0
Fagiolini Sk
Capperi senza sale 2.3
Funghi 2
Altri 12,0

Fonte: elaborazione su diversi dati
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& Probios pasta di legumi

Probios propone una novité totalmenie biologica e
garantita senza glutine, ideale per la dieta celiaca e per
coloro che desiderano variare il loro pasto con un gusto
nuovo: i primi fusilli 100% lenticchie rosse garantiti
senza glutine, vegan e prodotti in Italia. Per questa
specialita fonte di fibre entra in gioco lutla la sapienza
specifica dei mastri pastai. Questo prodotto é ad alto
contenuto di proteine, ideale per il mantenimento della
massa muscolare. Della linea fanno parte anche le
caserecce 100% ceci e i sedani rigati 100% fagioli neri,
sempre in confezione da 250 g, proposti a 2,63 €.

€ Pasta con avena Felicia

La capacita di sperimentare, tipica di Felicia (brand
dell’azienda Andriani), ben si esprime attraverso

la nuovissima linea di Pasta d’Avena, dal sapore
alternative e delicato al punto da essere adatto anche
per chi desidera gustare un piatto di pasia a colazione.
La cottura sempre al dente e il sapore unico e delicato
dell’avena regalano infatti al palato un’esperienza di
gusto piacevole e di qualita. La Pasta con Avena Felicia
¢ disponibile da settembre in tre diversi formati,
Caserecce, Mezzi Rigatoni e Penne. Consentira
molteplici abbinamenti in cucina, dal dolce al salato, da
godere in qualungue momento della giornata.

11 bio rappresenta ancora
un mercato di nicchia ma da

visibilita crescente ai brand

92 2 settembre 2019

te allo scatolame”. Di fronte
allo scaffale il consumato-
re sceglie spesso il prodot-
toamdd che monopolizzain
particolare nello scatolame
il display insieme alle mar-
che leader di Conserve Ita-
lia (in particolare Valfrutta)
e Bonduelle. Bisogna dire
che il consumatore in que-
sto mercato ha una scarsa
percezione delle differen-
ze tra le marche e quindi il
prezzo diventa spesso una
discriminante importan-
te. La mdd ha un ruolo pre-
dominante soprattutto nei
fagioli e nei piselli in sca-
tola, con una quota a valo-
re intorno al 47% che scen-
de al 34% negli altri vegetali
in scatolamentre nei legumi
secchi sfiora il 40%. “Con la
mdd” -dice Fabrizio Maggio-
re- “presidiamo con il brand
Selexisegmentibasicimen-
tre Saper di Sapori é desti-
nato ai prodotti premium
e alle tipicita che verranno
sviluppate coni prodotti del
territorio come per esempio
le lenticchie di Altamura Igp
appena lanciate. Nell'area
del biologico Natura Chia-
ma di Selex presidia gia i le-
gumi secchi e in scatola Bio
e presto la linea verra este-
saai lessatiin vetro”. In par-
ticolare nello scatolame gli
assortimenti sono polariz-
zatitra lamdd eidue princi-
pali player (Conserve Italia
e Bonduelle), per esempio
nei fagioli in scatola si arri-
vaaunaquotaavalore com-
plessiva dell'85%, nei pisel-
li in scatola al 95% e negli al-
trivegetali in scatola a poco
meno dell'80%.
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