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GRUPPO FINI
Legumi in primo piano

A Tuttofood Gruppo Fini ha presentato
alcune novita che vanno ad arricchire

la gamma legumi firmate Le Conserve
della Nonna. Si tratta di tre referenze

che da un lato esaltano territorio e
tradizione e dallaltro offrono soluzioni

per un consumatore moderno che ama
sperimentare. Con Lenticchie di Altamura
igp in vaso vetro da 360 g, lazienda
introduce una referenza distintiva che
valorizza origine e qualitd; il Mix di Ceci,
Edamame e Fagioli Neri, invece, punta su
una selezione di legumi ideale per l'estate,
da aggiungere a piatti freddi e poke; il Mix
di Borlotti, Ceci e Tondini, invece, & perfetto
per preparazioni calde. Sul fronte dei sughi
pronti, invece l'azienda ha lanciato i nuovi
Ragu 100% Vegetali, nei gusti Lenticchie e
Fagioli: ricette 100% vegetali, realizzate con
legumi interi, senza soia né ingredienti che
imitano la carne, con liste ingredienti corte
e senza aromi aggiunti.
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NOVA

Etichette corte e soluzioni pronte all’uso per consumatori attenti al benessere

"Abbiamo chiuso il 2025 con una crescita
moderata - spiega llaria Scapin, Direzione
Nova - sostenuta dalle categorie storiche
dell'azienda e soprattutto dallo sviluppo
delle salse vegetali leggere e con etichette
corte, segmento che sta registrando ritmi di
crescita superiori alla media del mercato. Il
cambiamento dei consumi sta premiando
infatti prodotti percepiti come piu genuini
e vicini alle esigenze di benessere del
consumatore contemporaneo”. Nel
mercato secondo Nova cresce cosi
l'attenzione verso referenze con liste
ingredienti semplici, riconoscibili e prive di
conservanti o acidificanti. Parallelamente
continua a rafforzarsi il trend plant-

based, con una domanda crescente di
ricette vegetali leggere, versatili e adatte a
molteplici occasioni di consumo. “Accanto
alla componente salutistica resta
comungque centrale il tema della praticita

NOVITA
DI PRODOTTO

Posizionamento
In commercio da »
Formato

Food - Giugno 2026

- aggiunge Scapin — dove molte conserve
vegetali pronte all'uso vengono scelte non
solo per la pasta, ma anche per pizza,
panini, antipasti e preparazioni veloci”.

Sul fronte produttivo, il comparto ha
registrato aumenti di costo soprattutto nel
segmento dei funghi, influenzato da fattori
climatici e dallincremento dei costi della
manodopera. Per questo motivo Nova
continua a investire nella valorizzazione
della filiera corta e nella selezione di
materie prime fresche e stagionali,
mantenendo una ricettazione semplice

e orientata alla qualita. "Consideriamo
strategico anche il ruolo dello scaffale -
aggiunge Scapin -. In un contesto dove
gli spazi espositivi si riducono, diventano
sempre pil importanti espositori dedicati,
packaging distintivi e comunicazione dei
plus di prodotto. Le attivitd promozionali
vengono quindi interpretate non soltanto

Foob [J N.6 GIUGNO 2026
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llaria Scapin, Direzione Nova

come leva prezzo, ma come strumento per
valorizzare il prodotto”. Nova opera inoltre
come produttore Mdd, con una quota
significativa del business legata alla private
label nel comparto delle conserve vegetali.
Parallelamente continua a investire sullo
sviluppo delle proprie linee a marchio
PastadBruschetta, Salsiamo e Si Con Gusto.

Gruppo Fini
Ceci, edamame
e fagioli neri

Mix legumi
altamente
versatile, indicato
per insalate,
pokeé e piatti
freddi. Lista
ingredienti corta
e pulita, senza
conservanti. Fonte
di proteine

nd
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Ciliegie in ripresa dopo un 2025
pessimo: le Vignola Igp a +20%

Ortofrutta
Prezzi in calo

time settimane per gustare le

U ciliegie, la cui stagione que-
st’anno¢ cominciatainantici-
poesichiuderaametaluglio, conun
buon raccolto difrutti di qualita ven-
duti al consumo a prezzi inferiori di
oltre il 20% rispetto alla campagna
2025. E conun mercatodinamico, do-
ve iniziano a farsi strada dei brand
(come Melinda con le sue ciliegie di
montagna) e debuttano novita asso-
lute, come la ciliegiabicolore e senza
peduncolo Skylar Rae, propostacon-
fezionata come snack naturale dal-
I'azienda piemonteseRivoira, che ne
detiene i diritti esclusivi per 'Europa.
Non ci sono ancora dati ufficiali
per la campagna cerasicola italiana
2026, male stime dialcunioperatori
indicano volumi superiori alle
1zomila tonnellate. La Ciliegia di Vi-
gnola Igp siavvicina alle smila ton-
nellate, il 20% in pit rispettoal 2025.
«L,’anno scorso per noi €stato memo-
rabile, poiche€, essendo 'unico pro-
dottodiqualita presente sulmercato,

Il Sole 24 Ore - 11/07/2026

abbiamo ottenuto quotazionirecord
—spiega il direttore del Consorzio di
tutela, Valter Monari - pero quest’an-
no, grazie ai maggiori volumi e ai
prezzipit bassi, siamo riuscitiarag-
giungere un pubblico di acquirenti
pitampio». Le Vignola sono una nic-
chia premium di mercato: se aicolti-
vatori vengono liquidate sopraiz,s
euro/Kg, in negozio le si pagano da
6,6 aoltre 8 euro/kg. Ossiaancheun
euro in piu al kg rispetto a un altro
prodotto di uguale qualita. E questo
contribuisce aspiegarel'elevata pre-
senza dellalgp (oltre 70% delle ciliegie
prodotte nei 28 Comuniammessidal
discdplinare), chestaviaviasoppian-
tandoil brand “Tentatricela ciliegia
del desiderio”, landatodal Consorzio
nel2o013 per firmarela produzione lo-
calenonlIgp.

Einvece tutta rivolta alla trasfor-
mazione in confetture e canditi,
maraschino eboeri, a essere messa

&

Produzione di amarene
in calo. Le Conserve
della Nonna: vorremmo
comprarne di pitt ma
fatichiamo a trovarle

14

sotto spirito o usatain pasticceria,
un altrofrutto storicodel modene-
se:'amarena, la cui produzione ¢ in
calo daanni, soppiantata dalle piu
richieste ciliegie.

«Vorremmo comprarne di pitma
fatichiamo a trovarle», riconosce Ve-
ronicalannarella, direttore marke-
ting di Le Conserve della Nonna, il
brand del Gruppo Fini che acquista
ogni anno oltre 2.200 quintali di
amarene fresche (poco meno della
metadella produzionelocale)elela-
vora entro 24 ore dalla raccolta. In
una quarantina digiomivengonore-
alizzati tuttii3zsomilavasettidicon-
fetture di amarena che sarannoven-
dutinel corso dell'anno.

In questo plant si produceanchela
Amarene Brusche diModenalgp,la
prima confetturain Europaad avere
ottenuto quest’indicazione geografi-
ca. Le Conserve della Nonnane eri-
masto uno dei pochissimi produttori
eacquista oltreunterzo della produ-
zione complessiva di amarene Igp
dalla Cooperativa Modenese Essic-
cazione Frutta, che aggrega produt-
tori e conferitori dell’area modenese.

—Ma.So.

ERIPROMMIZIONE RISERVATA
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Analisi delle attivita promozionali sui
vegetali conservati (mais, lenticchie,
piselli, ceci, fagioli e fagiolini)

A cura di: Team Focus Italia
Focus Research South East/Focus Rappresentanza Italia

ocus Research ¢ una delle agenzie leader in Europa che si occupa di ricerche di mercato
Fe consulenza. Da 30 anni fornisce ai propri clienti soluzioni di dati, sistemi e software per
l'elaborazione dei dati in 35 Paesi europei. Focus pone la propria attenzione soprattutto sull'a-
nalisi qualitativa e quantitativa delle attivita promozionali dei volantini della grande distribu-
zione e di catene specializzate. Le quote qualitative sono orientate al GAV-valore pubblicitario
lordo. Le attivita promozionali posizionate in prima pagina, con un'immagine di dimensioni
importanti pubblicata all'interno di volantini con un raggio d'azione lordo (Gross Reach) si-
gnificativo, hanno un impatto maggiore sul consumatore. Di conseguenza queste promozioni
risultano vantaggiose in termini del ritorno degli investimenti. In questo caso abbiamo elabo-
rato i dati dei volantini dei rivenditori di beni di largo consumo italiani e preparato un‘analisi
che confronta i dati dal 2023 al 2025 (da gennaio a dicembre, 12 mesi). Le analisi si basano sul
valore pubblicitario qualitativo lordo (GAV=Gross Advertising Value) nei volantini per quanto
riguarda i vegetali conservati (mais, lenticchie, piselli, ceci, fagioli e fagiolini).

TOP BRANDS VEGETALI CONSERVATI (Mars, LENTICCHIE PISELLI, CECI, FAGIOLI, FAGIOLINI)

Slide 1: Gennaio - Dicembre; Valore pubblicitario lordo (GAV) i

19,5%
16,9%

11,3%

33% 3,6% 40% 1,5% 0,5%
5% - -
’ Private Label Valfrutta Bonduelle Le Conserve della Nonna La Flammante

H2025 m2024 m2023

DM Magazine - Luglio / Agosto 2026
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L'ANALISI FOCUS RESEARCH (DMM

Il grafico illustra 'andamento delle quote di investimenti pubblicitari lordi (GAV) dei principali
marchi di vegetali conservati nel periodo gennaio-dicembre 2023-2025. Le private label mostrano
la propria leadership per quanto riguarda le quote GAV, passando dal 47,1% nel 2023 al 49,1% nel
2024, fino al 612% nel 2025. Un'accelerazione che conferma il crescente peso della marca del
distributore negli investimenti pubblicitari del comparto. Tra i marchi industriali, Valfrutta mostra
una tendenza in progressiva contrazione: dal 24,8% nel 2023 scende al 19,9% nel 2024, fino al
18,7% nel 2025, pur restando il principale marchio industriale per quote GAV. Bonduellg, invece,
presenta un andamento prima in crescita e poi in forte contrazione: dal 16,9% nel 2023 sale al
19,5% nel 2024, per poi scendere all'11,3% nel 2025. [l brand Le Conserve della Nonna registra una
flessione graduale nel triennio: dal 4% nel 2023 al 3,6% nel 2024, fino al 3,3% nel 2025, mantenen-
do una presenza stabile, seppur marginale. La Fiammante & l'unico marchio a evidenziare una
crescita, seppur lieve: assente nel 2023, entra nel 2024 con lo 0,5% del GAV e sale all'1,5% nel 2025.

FOCUs

TopP BRANDS VEGETALI CONSERVATIIN TOP RETAILERS

Slide 2: Gennaio - Dicembre 2025; Valore pubblicitario lordo (GAV)

Aldi
Carrefour 21.3% 73,8% 4,9%
Conad
Coop 6,1%
Despar
Esselunga
Eurospin
Lid!
pam 319% 26,6% 24.7%
Penny
0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

W \Valfrutta  ®Bonduelle Le Conserve della Nonna M Private Label B La Fiammante

Il grafico mostra la ripartizione degli investimenti pubblicitari lordi (GAV) dei principali marchi
di vegetali conservati nei top retailer nel 2025, evidenziando strategie promozionali differenti a
seconda dell'insegna distributiva. Le private label dominano in molte catene, con una quota GAV
massima in Eurospin (100%). Livelli altrettanto elevati si riscontrano in Lidl (83,5%), Aldi (59,3%),
Conad (52,3%) e Despar (44,5%), segnalando una forte centralita dei marchi del distributore nelle
attivita promozionali. Bonduelle emerge soprattutto in Carrefour (73,8%), dove & il principale inve-
stitore pubblicitario, e mantiene una presenza significativa anche in Penny (39,6%), Coop (30,9%)
e Pam (26,6%). Valfrutta mostra una distribuzione piu equilibrata, risultando particolarmente ri-
levante in Coop (42,1%), Aldi (40,7%) e Pam (31,9%). Le Conserve della Nonna, invece, registra una
presenza selettiva ma significativa in Esselunga (23,2%) e, in misura minore, in Coop e Conad. La
Fiammante, infine, concentra i propri investimenti soprattutto in Penny (27,6%), mostrando pero
anche una presenza marginale in Pam (2,6%).m

www.focusmr.com - E-mail rappresentante Italia: a.klucken@focusmr.com

DM Magazine - Luglio / Agosto 2026
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Y [ 3 (A HITH [IT: W Le novita pil chic e golose da aggiungere subito'al carrello

LE CONSERVE DELLR NDNNA
Ricette 100% vegetali, con legumi inte-
ri, senza soia, niente aromi aggiunti, né
ingredienti che imitano la -

camne. |l Ragu di Lenticchie

e il Raga di Fagioli prodot-

te dal Gruppo Fini con il

marchio Le Conserve della ¥4

Nonna invaso divetroda g

300g costanotrai299e s ™
i13,50 €.

Vero - Luglio 2026
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GDOWEEK

LECONSERVE DELLA NONNA RAGU VEGETALI
GRUPPO FINI

Due nuove referenze completano la gamma delle Conserve della Nonna del Gruppo Fini: Ragu di Lenticchie e Ragl
di Fagioli, disponibilinel formato da 300 grammi, 100% vegetali e realizzate con lequmiveri e interi, senza soia.
La ricetta punta su una lista ingredienti corta, senza aromi aggiunti, in linea con la crescente attenzione dei
consumatori verso naturalita e semplicita delle formulazioni.

Wy R Hanno una shelf life di 30 mesi e si trovano a scaffale al prezzo consigliato di 2,35 eura. In linea con la tradizione
CNTICCHIE  meme del marchio, i usa il Pomodoro Lungo D'Emilia, coltivato a pochi km dallo stabilimento dell'azienda, in terreni
e argillosi, particolarmente adatti alla coltivazione del pomodaro, con un microclima che ne esaltail sapore ele
proprieta organolettiche. Tutte caratteristiche ben evidenziate sui canali ufficiali del marchio dove o storytelling

e esalta anche valti ed esperienze degli agricoftori. A.B.

GDO Week - Luglio 2026
18
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PROTEINE, TECNOLOGIA

E SOSTENIBILITA: LA NUOVA
FRONTIERA DI PASTA E RISO

La pasta continua a percorrere la strada
della ricerca, da alcuni anni concentrata
non solo sulla qualita gastronomica e sui
formati, ma anche sulle proprieta nutri-
zionali. Lo dimostrano le paste vegetali,
a base di cereali e legumi, che nel 2025
hanno segnato il +23% nel numero di
consumatori (fonte YouGov Shopper) e
i numerosi lanci, succedutisi nell'ulti-
mo biennio, di referenze a elevato con-
tenuto di proteine. Dal canto suo, il com-
parto del riso scommette su innovazione e
sostenibilita per rispondere alle sfide del

Diversi nuovi lanci esaltano le propricta nutrizionali
della pasta a elevato contenuto proteico e le potenzialita
delle proposte vegetali a base di cereali e legumi

climate change e dei costi di produzione.
Suambo i fronti, anche I'innovazione tec-
nologica é al centro degli investimenti di
alcuni importanti player.

GRANORO INVESTE

ATUTTO CAMPO

E il caso di Granoro, che sta concentrando
1suoi investimenti su innovazione tecno-
logica, riduzione dei consumi energetici

Granoro investe in innovazione tecnologica, efficienza produttiva e riduzione dei consumi energetici.

144
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ed efficientamento dei processi produt-
tivi. L'obiettivo & quello di rendere il pro-
prio modello industriale sempre piu so-
stenibile e digitalizzato e orientarlo alle
nuove esigenze di efficienza e trasparen-
za. Un piano che, frai progetti in corso
e quelli in fase di realizzazione, supe-
rera i 18 milioni di euro entro il 2028.
A breve entrera in funzione l'impianto
fotovoltaico da 1,1 MW, installato sulle
coperture del pastificio, che consentira
all'azienda di coprire fra il 15% e il 20%
del fabbisogno elettrico annuale utiliz-
zando energia da fonte rinnovabile. Il
fotovoltaico si integrera con un sistema
di trigenerazione gia presente nello sta-
bilimento, in grado di produrre contem-
poraneamente energia elettrica, termica
e frigorifera. Grazie a questa configura-
zione, 1'85% del fabbisogno energetico
complessivo del sito produttivo sara
coperto da autoproduzione e la quota
residua sara compensata con l'acqui-
sto di energia certificata da fonti rin-
novabili. Granoro ha puntato anche sulla
digitalizzazione dell'intera area produt-
tiva, introducendo un sisterna MES (Ma-
nufacturing Execution System) di ultima
generazione, scelto tra le soluzioni top di

MIMESI
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gamma a livello internazionale. Il siste-
ma consente di monitorare in tempo rea-
le tutte le linee di produzione e confezio-
namento, raccogliendo dati puntuali da
tutte le macchine per conoscerne perfor-
mance e consumi, migliorare l'efficienza
della pianificazione, ottimizzare la pro-
duzione e ridurre gli scarti di prodotto e
diimballaggio. In parallelo, I'azienda ha
investito in nuovi macchinari high-te-
ch per oltre 3 milioni di euro e comple-
tato il potenziamento dell'infrastruttura
digitale di tutto lo stabilimento, con 1'a-
dozione di server di ultima generazione
e l'aggiornamento dei sistemi informatici
a supporto della sicurezza dei dati azien-
dali e della continuita operativa.
Lelevato livello di digitalizzazione e la quan-
tita di dati raccolti hanno aperto inoltre la
strada a progetti diricerca applicata in col-
laborazione con I'Universita degli Studi di
Bari, in particolare nell'ambito della fisica
tecnica e dell'ingegneria dei processi. L'o-
biettivo e analizzare in modo scientifico i
dati provenienti dagli impianti produtti-
vi per individuare ulteriori margini di mi-
glioramento in termini di efficienza ener-
getica e ottimizzazione dei processi, con
un focus specifico sulle fasi di essiccazio-
ne della pasta.

2z
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LA PASTA STIMOLA LE RELAZIONI
Dal mondo della ricerca arrivano interes-
santiinsights anche in ambito non stretta-
mente tecnologico. Una ricerca del Behavior
& Brain Lab dell>Universita lulm, condot-
ta per conto dei pastai di Unione Italiana
Food, conferma scientificamente cio che
da sempre sperimentiamo nella quotidia-
nita: mangiare un piatto di pasta insieme
unisce piu di un film o un gioco di gruppo.
Per la prima volta, il potere socializzante
della pasta é stato misurato con strumen-
ti neuroscientifici. Brain tracking, analisi
del battito cardiaco e della micro-sudora-
zione su un campione di 40 persone han-
norilevato che condividere la pasta stimola
emozioni positive e rafforza i legami socia-
li in modo significativamente superiore ad
altre attivita di gruppo. La ricerca ha reso
evidente che condividere un pasto sem-
plice come un piatto di pasta puo essere
un modo efficace per rafforzare i lega-
mi sociali e connettere emotivamente
persone tra loro sconosciute e diverse.

Lostudio e stato realizzato in due step: come
hanno performato le varie attivita di condi-
visione e quale attivita ha generato una mi-
gliore interazione e connessione tra i par-
tecipanti. In base ai parametri adottati, i
risultati evidenziano che il consumo di un

Installazione Sgambare all'ADI Design Museum di Milano

Food - Luglio 2026
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dei comparti
pasta e riso

per
incrementare ed
efficientare le loro
produzioni, dando spazio
alla:

piatto di pasta produce una potente attiva-
zione emozionale in chi condivide l'espe-
rienza, con valori pit alti rispetto a quelli
prodotti da altre attivita socializzanti, come
fare un gioco collaborativo, guardare un
film o chiacchierare liberamente. La stessa
tendenza si verifica andando a vedere l'in-
dicatore di memoria: la pasta si riconfer-
ma “cibo della memoria” e catalizzatrice
di memorie condivise e ricordi. E, infine,
l'attivita che maggiormente ha attivato emo-
zioni positive, riducendo quelle negative.

PASTA SGAMBARO

ALL'ADI DESIGN MUSEUM

La pasta Etichetta Gialla di Sgambaro nella
sua Special Box é stata tra i prodotti prota-
gonisti di “Design di Filiera. La Filiera del
Packaging”, la mostra ospitata lo scorso mar-
zo all'interno dell’ADI Design Museum di
Milano. La rassegna, curata da Carlo Bran-
zaglia e Wladimiro Bendandi e realizzata
in collaborazione con Ucima - Unione Co-
struttori Italiani Macchine Automatiche
per il Confezionamento e I'lmballaggio,
ha acceso i riflettori sul valore strategi-
co del packaging come sintesi di tecni-
ca, cultura materiale e comunicazione.
L'esposizione ha messo in evidenza il ruo-
lo del packaging come elemento chiave di
connessione tra industria, distribuzione e
consumatore, valorizzando quei progetti ca-
paci di integrare innovazione tecnologica,
sostenibilita e identita di marca. In questo
contesto si e inserita la Special Box di pasta

145
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Etichetta Gialla di Sgambaro, scelta come
esempio di eccellenza italiana nel packa-
ging e nel design del prodotto alimentare,
perché ha saputo coniugare qualita della
materia prima, cura del processo produt-
tivo e coerenza visiva.

PASTA FRESCA

E PRIVATE EQUITY

Anche la pasta fresca si conferma un com-
parto in fermento. Nel segmento pit vivace,
quellodellaripiena, I'innovazione riguarda
non solo l'ingredientistica e i relativi abbi-

MERCATI - PASTA

namenti, ma anche I'attenzione verso temi
quai di benessere, la funzionalita e il free
from. Basti pensare alla linea senza latto-
sio lanciata da Gruppo Fini. Il dinamismo
del mercato ha attirato anche I'attenzione
dei fondi. Alkemia SGR, con un coinvesti-
mento da parte di Banca Ifis, ha lanciato
Food Excellence, un nuovo fondo di priva-
te equity dedicato al settore agroalimentare
italiano. Il progetto si & concretizzato con
il varo di Convivio, una holding operativa
creata per aggregare e valorizzare le mi-
‘ gliori realta del settore food, con un focus

particolare sulla pasta fresca e sui piatti
pronti. In un settore che rimane fram-

| mentato, Convivio punta araggiungere

i100 milioni in cinque anni. La holding
ha gia completato I'acquisizione del 100%
di cinque aziende d'eccellenza: Valsugana
Sapori (Trentino), Parmachef (Emilia-Ro-
magna), Casanova Food e il brand Pasta di

| Venezia (Veneto), Pastificio Cecchin (Vene-

to) e Poggiolini (Toscana). Le famiglie fon-

| datrici e i manager storici rimangono alla

guida, garantendo continuita. W

| @ Riproduzione Riservata
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Home » ENOGASTRONOMIA

| 1l viaggio dell’Amarena IGP, dal cuore dell'Emilia al vasetto

GIOVANNA GENOVESE - ENOGASTROMOMIA, VINI, PRODOTTI, EVENTI

L di Mod 1GP di il filo rosso che lega | gesti tramandati dalla produzione casalinga

e il rispetto della alle es| delc . Le Conserve della Nonna

deve il suo successo a un equilibrio raro tra dimensione industriale e percezione artigianale

Piccola, scura, Intensa, con quella nota acidula che sorprende
e persiste, Famarena & un frutto che non cerca compromessl,
Pils che un ingrediente, per le famiglie emiltane rappresenta un
amarcord dell'estate. Il profumo dolce e pungente che si
diffonde mentre la frutta incontra lo zucchero mette in scena
uno starytelling domestico che parla di attese, di tempi lenti, di
mani esperte.

£ su questa tradizione dei gesti che Le Conserve della Nonna
fonda il suo know how: un racconto sotto vetro di consistenze vere, di colori non filtrati. Un modo di stare nel
mercato che rende | sapori artigianall quotidiani e accessiblll.

Il carattere di un territorio, in un frutto

L Brusca di Mod IGP rapp una delle espressioni pil
autentiche della blodiversita emiliana. Derivata da cillegie acide della specie
Prunus cerasus, s distingue per un profilo organclettico netto: acidith marcata,

profonditd aromatica, persi: L'area di produzi wcentrata nella
provincia di Modena e in alcune zone del bolognese, & determinante: qui il
microclima favorisce una maturazione equilibrata, capace di preservare quella
tipica nota asprigna che rende l'amarena immediatamente riconoscibile.

Il disciplinare |GP per la confettura & assal rigoroso: solo frutta e zucchero, con
un limite massimo del 35% di quest'ultimo sul peso finale. Nessun addensante,
nessuna pectina aggiunta. £ una scelta che impone precisione e competenza,
perché la consistenza finale non pud essere "corretta”, ma deve nascere

esclusivamente dalla qualith della materia prima e dalla gestione del processo.

A garantire tutto questo & |l C P idi Brusche di Mod. che tutela icita e fillera.

Una filiera che, nel caso de Le Conserve della Nonna, passa attraverso la ©
Frutta: un sistema virtuoso che unisce agricoltori e conferitori locall, rafforzando il legame tra prodotto e territorio.

Tecnologia e stagionalitd

La produzione delle Amarene Brusche di Modena IGP segue
un ciclo stagionale preciso, scandito da templ naturali e vincoll
disciplinari. Entrare nel merito del prodotto significa
comprendere fino in fondo il posizionamento del brand. La
confettura di amarene de Le Conserve della Nonna non &
semplicemente  una referenza dl gamma, ma una
dichiarazione d'amore verso la materia prima,
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FOOD VISIONI DA BERE LIVING & CONVIVI LIFESTYLE & BEAUTY SALVA CON NOME

D=6 LUG 2026

@'. CONSERVE DELLA NONNA IN QUEL
DI MODENA

QOde allAmarena: dalla tradizione alla tavola, in
sicurezza

Quando un big player del settore food fonda il propric
successo su un equiliorio concreto tra  tradizione e
innovazione. Succede con il Gruppe Fini, societa 100%
itallana di proprieta di Helding Carisma, realta produttiva
delfalimentare specializzata nella pasta fresca ripiena &
nelle conserve vegetali. Due | marchi storici del brand con
sede a Ravarino (Modena); Fini e Le Conserve della Nonna
Ebbene, in entrambi | casl, vi & la netta capacita di
custodire il valore di buocne pratiche legate al saper fare
artigianale, oltre allintelligenza nellinvestire in ricerca e
sviluppo, In risposta a un mercato sempre pid esigenta.

Le Conserve della Nonna, il filone aziendale tra possate,
sughi, condimenti e confetture

In occasione di una nostra visita aziendale, abbiamo avuto
moda di approfondire la produzione della linea Le Conserve
della Nonna con un ampio focus sullAmarena, toccando
con mano l'affascinante viaggio che questo frutto da ciliegio
acido (Prunus cerasus) compie dal campo al vasetto, Una
filiera che inizia con la raccolta di sole amarene emiliane a
pochi km dallo stabilimento dove la fornitura giunge dalla
Coog iva i Essiccazi Frutta che associa
agricoltori e conferiton sul territorio nellintorno di Modena.
L'area di produzione comprende terreni vocati, baciati da un
microclima favorevole per la coltivazione del ciliegio acido
La raceelta avviene tramite macchine agricole certificate
che scuotono la pianta (vibratori per alberi). Ne segue |l
raffreddamente del frutti per immersione In acqua
ghiacciata. E importante procedere a questa fase in modo
tempestivc poiché le amarene si ossidano velocemente.
Materie prime di qualita | appena

se & poco. |l trasporto in stabilimento & ugualmente celere
per giungere, infine, al prodotto destinate al consumatore,
cioé, alla pregiata (e prelibata) Confettura di amarene
brusche di Modena IGP dal gusto intenso e rotondo,
magnifica sul pane a colazione. 160 grammi di frutta per
100 grammi di prodotto finito. Lo zucchero, ¢a va sans dire,
anche se la produzione resta fedele all'essenziale: frutta,
tanta, @ zucchero moderato, appunto. Senza conservanti,
né pectina aggiunta. Riconosciuta come la prima in Europa
a ottenere la denominazione ICP, si distingue per il
caratteristico sapore intensamente asprigno. A questa
referenza si aggiunge, poi, la Confettura Extra di Amarene
dell'Emilia Romagna per || BO% di amarene fresche
dellEmilia dove, anche qui, il tipico sapore leggermente
amarognolo delle amarene abbraccia, per esempioc, la
dolcezza della pasta frolla dei dolci da forno
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TUTTE LE NOTIZIE  NOTIZIE E DINTORNI + RISTORAZIONE

Brands Award 2026, ecco tutti i vincitori

Assegnati | Brands Award 2026: premiate le migliori marche del largo consumo, tra cul Apercl, Baileys e Vecchio
Amaro Del Capo.

B recazione2

PREMI E RICONOSCIMENTI - Sono stati assegnati ieri sera, presso lo Sheraton Milan San Siro, | Brands Award 2026, il
riconoscimento giunto alia 27* edizione che premia le migliori performance annue di marca nel largo consuma, Organizzato
dalle riviste Gdoweek e Mark Up del Gruppo Tecniche Nuowve, con la collaborazione di Circana e Toluna, 'evento ha
celebrato | prodotti pid performanti in nove categorie, assegnando 47 riconoscimenti al prodotti New Entry e tre Premi
Speciali. Tra i brand premiati figurano anche nomi di rilievo per il mondo horeca, come Aperol, Baileys e Vecchio Amaro Del
Capo.

La serata, aperta dalla Direttrice responsabile Cristina Lazzati e condotta da Moreno Morello, ha visto 'assegnazione di tre
Premi Speciali. Il Top Brand & andato a Peroni Nastro Azzurro, Purina One Bifensis e Sant'Anna Acqua Non Gassata 101-150
cl. Il Premio Consumatore. riservato al prodotti che hanno conquistato le preferenze del pubblico, & stato assegnato a
Pocket Coffee, Lenor Essenze d'ltalla e Muttl Passata di Pomodoro Bottiglia/Vaseo Classica/Ristretta 700g. || Premio Retaller
ha Imvece premiato Yoga (Conserve Italia), Bud Spencer Lager, Aperol, Vecchio Amaro Del Capo e Balleys.

Commentando I'edizione 2026, Cristina Lazzati, Direttrice resp di @ Mark Up, ha «l Brands
Award conf he oggl | nel large non coincide pil con una sola dimensione, Non basta avere un
buon prod, © un prezzo pet [} premia le marche che mantengono una promessa chiara nel tempo,

che sono riconoscibill a scaffale e che rispendone a bisogni reall. In questa edizione legglamo con forza alcuni segnal: la
richiesta di semplicith, benessere, servizio, trasparenza e innovazione accessibile. Vince chi riesce a essere distintivo senza
complicare la vita delle persones,

| riconascimenti assegnati alle aziende nascono da un percorso di valutazione articolato in tre passaggi, costruito su criteri
oggettivi e riscontrabili. Il punto di partenza sono i dati di vendita Circana, che misurano le performance dei brand gid
presenti sul mercato attraverso la crescita della quota di mercato e delle vendite a valore. Per | prodotti lanciati nel 2025
vengono invece considerate la distribuzione ponderata, la quota a valore e || fatturato acquistl nei sei mesi successivi al
lancio.

A completare il p di ione ¢ fi dei ri, raccolte da Toluna un
panel rappresentativo dell'universo familiare italiano, e il giudizio della giuria Retailer, composta da buyer, category e
direttori acquisti della distribuzione moderna.

La presenza di marchi legati al mondo dei consumi fuori casa — dagli spirit come Aperol e Baileys alla birra Bud Spencer
Lager — nel Premio Retailer conferma l'attenzione crescente della distribuzione moderna verso prodotti trasversali, capaci
di performare sia nel canale retail sia in quello horeca

Horeca News

27

Di seguito la lista completa dei brand e le aziende

premiate ai Brands Award 2026

PREMI SPECIALI

A TOP BRAND

Prodotti esistenti:

1* classificato Peroni Nastro Azzurro (Birra Peroni)

2" classificato Ceres Strong Ale (Ceres)

3" classificato Special Dog Excellence (Monge & C.)

3* dassificato Coca Cola Zero Zuccherl (Coca Cola Hbc Italia)

Prodotti in lancio:

1* classificato Purina One Bifensis (Nestlé Purina Commerciale)
2° classify . 2

3° classificato Vallelata (Gruppo Lactalis Italia)

3* dassificato New Bilboa Carotissima (Manettl & Roberts)

Prodotti con miglior indice di rotazione:

1° classificato SantAnna Acqua Non Gassata 101-150 cl (Acqua SantAnna)

2° classificato Chanteclair Sgrassatore Universale (Real Chimica)

2" classificato Dash Power Bucato Lavatrice/Bivalenti Polvere 4300g (Procter & Gamble Holding)

B. PREMIO CONSUMATORE TOLUNA

Il Premio viene assegnato da Toluna sulla base della

di un panel di |
italiano e rappresentativi delle diverse fasce d'etd,

Prodotti esistenti:

1* dassificato Pocket Coffee (Ferrero)

2" classificato Prep Dermoprotettive (Coswell)
3° classificato Ritter Sport (Ritter Sport Italia)

Prodotti in lancio:

1*® classificato Lenor Essenze d'italia (Procter & Gamble Holding)
2° classificato Coccolino Fresh (Unilever)

3° classificato Vallelata (Gruppo Lactalis ltalia)

Prodotti con il miglior indice di rotazione:

1* classificato Mutti Passata di Pomodoro Bottiglia/Vase Classica/Ristretta 700g (Mutti)
2° classificato Yogurt Intero Bianco 500g (Latteria Sociale Vipiteno)

3* classificato Fonzies (Mondeléz International)

C. PREMIO RETAILER

Il premio identifica | prodotti che hanno ottenuto i punteggi pit alti in assoluto nelle valutazioni degli esperti di settore.

Prodotti esistenti:

1* classificato Yoga (Conserve Italia)

2° classificato Casa Sant'Orsola (Fratelli Martini)
3" classificato Rana (Pastificio Rana)

Prodotti in lancio:

1* classificato Bud Spencer Lager (Bud Power)

2* classificato Coccolino Fresh & Protect (Unilever Italia Mkt. Operations)
3" classificato Vape Expert Gel (Fumakilla)

3" classificato Glade Automatic Spray Pet (Johnson Wax)

Prodotti con il miglior indice di rotazione:

1* classlficato Aperol (Campari)

1* classificato Vecchio Amaro Del Capo (Distilleria FIli Caffo)
1* classificato Baileys (Diagea)
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Sono nove le categorie merceclogiche premiate dai Brands Award 2026: Alimentari Confezionati, Alimentari Freschi,
Bevande Analcoliche, Dolclario, Petcare, Igiene & Bellezza, Bevande Alcoliche e Birre, B e Cura Tessutl, D
& Cura Casa.

PREMI PER CATEGORIA

Categoria Alimentari Confezionati

Prodotti esistenti: Galbusera Bellebuone (Galbusera) e Caffé Borbone (Caffé Borbone)

Prodotti in lancio: Capitan Findus Tentazioni (Findus - Nomad Foods)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Mutti Passata di Pomodero Bottigla/vVase Classica/Ristretta 700gr (Mutti) e
Lavazza Crema e Gusto Classico Normale 1000gr (Luigi Lavazza)

Categoria Alimentari Freschi

Prodotti esistenti: Milk Kefir (Latteria NGm) e Beretta Salamini (Salumificio Fratelli Beretta)

Prodotti in lancio: Vallelata (Gruppo Lactalis Italia)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Sottilette Classiche Fusi 400gr Emmental (Mondel&z Internaticnal)

Categoria Bevande Analcoliche

Prodotti esistentl: Coca Cola Zero (Coca Cola Hbc Italia)

Prodotti in lancio: Red Bull Pink Edition Sugar Free (Red Bull) e Yoga Zero (Conserve Italia)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Sant'Anna Acqua Non Gassata 101-150 ¢ (Acqua Sant’Anna)

Categoria Delelario

Pradotti esistenti: Barattolino Linea (Sammantana ltalia) e Pocket Coffee (Ferrero)
Prodotti in lancio: Bauli Pandori (Bauli) e Mulino Bianco Alveari (Barilla G. e R. Fratelli)
Pradotti con il miglior indice di rotazione: Froneri Motta Maxibon (Froneri Italy)

Categoria Petfood

Prodotti esistenti: Special Dog Excellence (Monge & C.)

Prodotti in lancio: Purina One Bifensis (Nestlé Purina Commerciale)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Pedigree Dentastix (Mars) e Miglior Cane (Morando)

Categoria Igiene & Bellezza

Prodotti esistentl: Sunsilk Riccl da Sogne e Lisclo Perfetto (Unilever Italia Mkt. Operation) e Prep Dermoprotettive (Coswell)
Prodetti in lancio: New Bilboa Carotissima, Sapore di Aloe, Ohi Vitamina, Ceccobello, Belli Freschi (Manetti & Roberts)
Prodetti con il miglior indice di rotazione: Labello (Beiersdorf)

Categoria Bevande Alcoliche e Birre

Pradotti esistenti: Ceres Strong Ale (Ceres) e Peroni Nastro Azzurra (Birra Peroni)

Prodotti in lancio: Benvenuti (Montenegro)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Aperol (Davide Campari Milano) e Vecchio Amaro Del Capo (Distilleria F.li Caffo)

Categoria Detergenza e Cura Tessuti

Prodotti esistenti: Coccolino Ammarbidenti (Unilever Italia Mkt. Operation) e Ace (Fater)

Prodotti in lancio: Coccolino Fresh & Protect (Unilever Italia Mkt. Operations)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Dash Power Bucato Lavatrice/Bivalenti Polvere 4300g (Procter & Gamble Holding)

Categoria Detergenza e Cura Casa

Prodotti esistenti: Oies (Rubino Detergenti)

Prod lancio: Spontex Flex & Wash (Maxl Spentex Italia) e Vape Expert Gel - Esca (Fumakilla Europe)
Prodotti con il miglior indice di r Ch i & Universale Sg i (Real Chimica)

Ripreposto anche il Centest “New Entry 20267, giunto alla 18* edizione e finalizzato a dare visibilit alle novita di prodotto
presenti sul mercato della GDO. La sessione & dedicata ai prodotti il cui lancio nei punti di vendita della Distribuzione
Organizzata & avwenuto tra gennaio e maggio 2026, | vincitori sono stati decretati attraverso un sondaggio web realizzato sul
sito della rivista Gdoweek e aperto ai manager dellindustria e della distribuzione.

Quest'anno il riconoscimento di vincitore assoluto New Entry & stato assegnato a Yomo Senza Zuccheri Aggiunti e Senza
Edulcoranti di Granarolo.

Horeca News

PREMI SPECIALI NEW ENTRY

Categoria Alcolicl e Birre: vincono Ichnusa Metodo Lente (Heineken Italia - Birrificio di Assemini) e 958 Santero Hugo Spritz
(Santero Fratelli & C. - LV.AS5)

Categoria Bevand

ince Del Mente Popping Bubble Tea (Del Monte italy)

Categoria Caffé: vince Capsule Ci ili con Sisterna Nesp in inio (Caffé
Categoria Casalinghi: vince Spontex Flex & Wash Bagno (Mapa Spontex ltalia)
Categoria Confetture e Creme: vince Fiordifrutta Pesche e Frutto della Passione (Rigoni di Aslago)

Categoria Conserve Ittiche: vince Gl Stellati di Asdomar: Filetti di Tonno Pinne Glalle con Pomodoro Semisecco e Capperi
(Generale Conserve)

Categorla Conserve Rosse: vince Salse Pronte (Italian Food - Gruppo Pettl)
Categoria Conserve Vegetali: vince D'Amico Pomotto (D&D Italia)
Categoria Cura Casa: vince Dual Power Piatti Gel Concentrato con Carboni Attivi {ltalchimica)

Categoria Cura e Igiene Persona: vincono Hydrating Protection Hair Scalp SPF 30 (Edgewell Personal Care ltaly) e Burro
Struccante Detergente Argan & Karité (Kélite)

Categorla Cura Tessutl: vincono Soft Ammorbidente Peonia e Rubino {Blochimica) e Fiorillo Detersive Liquido Bucato
(Fiorillo Detergenza)

Categoria Dolciario e Preparati per Dolei: vincono Nevellini al Profumae di Agrumi (Biscotti P, Gentilini) @ Crema Pistacchio
Squeeze (Campo d'Oro)

Categoria Formaggi: vince Provola Affumicata (lcca)

Categoria Gelati: vince Sorbetto alle Mandorle (Mancusa Vincenzo & C.)

Categoria Health & Wellness: vince Granfetta Benefit Energia (Princes ltalia)

Categoria HiPro; vince Pasta High Protein (F.Ili De Cecco di Filippo Fara San Marting)

Categoria Insaporitori, Sale e Spezie: vince Spice Up - Matcha {italpepe 2)

Categoria Latte e Bevande Vegetali: vince Bella Vita Difese Immunitarie Drink (Latteria Sociale Merana)

Categoria Latticini: vince Yomo Senza Zuccheri Aggiunti e Senza Edulcoranti {Granarolo), vincitore assoluto New Entry 2026
Categoria Miele: vince Selezione {Conapi Soc. Coop. Agricola)

Categoria Olic e Condimenti: vince Ol di Semi (Pietro Coricell)

Ci vince

e Madi Ventura: Raddoppia il Gusto (Spreafico Francesco F.lIl / Madi Ventura)

Categoria Pane e Sostituti del Pane: vince Taralli Caserecci con Farina al Cereall (Le Bonth di San Trifone)

Categoria Pasta Fresca & hi: vince Keto Gnocchi (Healtion Societd Benefit)

Categoria Pasta Secca: vince Spaghetto Quadrato N® 7 || io Riscossa F.II
Categoria Petcare: vincono Zenifel Diffusore Gel (Virbac) e Tappetini Igienici con Fibra di Bambd (Vitakraft Pet Care)
Categorla Petfood: vince Dental Snack (Reba)

Categoria Piattl Pronti: vincono Catalana Mediterranea (Mare Gioloso di Sebastiano) e Bonta Orientall (Euroverde Societa
Agricola)

Categoria Plant Based: vince Straccetti Germinal Bio (Gruppe Germinal)

Categoria Preparati: vince Sir Winston Tea Supreme English Tea Collection Bridgerton (Pompadour Té)
Categoria Prodotti da Forno: vince Spuntinelle Malto e Orzo (Morato Pane)

Categoria Riso, Cereall e Legumi: vince Apri Scalda e Gusta Come Vuol (Riso Scotti)

Categoria Salse; vince Fish & Chips Sauce (Kraft Heinz)

Categoria Salumi: vince Fragranze di Salame (Clai)

Categoria Snack: vincono Choca Protein Bites (Vamvalis Foods), Snack di Legumi Guste Formaggio Veg (MartinoRossi) e
Quadrotti al Parmigiano Reggiano (Fiore di Puglia)

Categoria Sughi: vince Sugo Carbonara Vegetale (MartinoRossi)
Categoria Sughi Pronti; vince Le Conserve della Nonna Ragi Vegetall (Gruppo Fini)
Categoria Surgelati: vince Tasty Booom (Laglara)

Categoria Zuechero e Dolcificanti: vince Zero Eridania Sfuso 180 g (Eridania Italia)
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Home « Premi e Riconasciments « Brands Award 2

Brands Award 2026, la voce del retail
premia le marche vincenti dell’anno

126: pr

, 1a voce del retall premia le marche vincenti delfanno

miate le mighiori marche del largo consumo, tra cul

o Amaro Del Capo.

@ 82

L]

La distr
sera, presso lo Sheraton Milan San Siro, sono stati assegnati | Brands Award 2026, giunti
alla 272 edizione. L'evento, organizzato dalle riviste Gdoweek e Mark Up del Gruppo
Tecniche Nuove con |a collaborazione di Circana e Toluna, ha premiato le migliori
performance annue di marca nel largo consumo attraverso nove categorie, 47

na ha il suo appunt y annuale con I'eccellenza di marca: ieri

riconoscimenti New Entry e tre Premi Speciali.

1l metodo di selezione & cid che distingue i Brands Award da altri riconoscimenti di settore:
un percorso in tre fasi costruito su criteri oggettivi. Alla base ci sono i dati di vendita
Circana, che misurano crescita della quota di mercato e delle vendite a valore per i brand
gia presenti sul mercato; per | prodotti lanciati nel 2025 si guarda invece a distribuzione
ponderata, quota a valore e fatturato acquisti nei sei mesi successivi al lancio. A questo si
aggiungono le preferenze dei consumatori raccolte da Toluna su un panel rappresentativo
delle famiglie italiane, e il giudizio della giuria Retailer, composta da buyer, category
manager e direttori acquisti della GDO.

Tra i tre Premi Speciali assegnati nel corso della serata, || Top Brand & andato a Peroni
Mastro Azzurro, Purina One Bifensis e Sant'Anna Acqua Non Gassata 101-150 cl. Il Premio
Consumatore ha premiato Pocket Coffee, Lenor Essenze d'Italia e Mutti Passata di
Pomodoro Bottiglia/Vaso Classica/Ristretta 700g. Il Premio Retailer, espressione diretta
del giudizio dei buyer della distribuzione moderna, & andato a Yoga (Conserve Italia), Bud
Spencer Lager, Aperol, Vecchio Amaro Del Capo e Baileys.

La serata, aperta dalla Direttrice responsabile Cristina Lazzati e condotta da Moreno
Morello, & stata anche I'occasione per una riflessione sullo stato del largo consumo. «I
Brands Award confermano che oggi I'eccellenza nel largo consumo non coincide pil con una
sola dimensione. Non basta avere un buon prodotto o un prezzo competitivo: il
consumatore premia le marche che mantengono una promessa chiara nel tempo, che sono
riconoscibili a scaffale e che rispondono a bisogni reali. In questa edizione leggiamo con
forza alcuni segnali: la richiesta di semplicita, benessere, servizio, trasparenza e
innovazione accessibile. Vince chi riesce a essere distintivo senza complicare la vita delle
persone=, ha dichiarato Lazzati.

Per gli operatori della distribuzione, il dato pil interessante resta proprio il Premio
Retailer: essendo espressione diretta del giudizio di chi gestisce gli assortimenti nei punti
vendita, restituisce una fotografia delle marche che, oltre a piacere ai consumatori,
funzionano davvero a scaffale in termini di rotazione e marginalita.
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Di seguito la lista completa dei brand e le aziende
premiate ai Brands Award 2026

PREMI SPECIALI
1. TOP BRAND

Prodotti esistenti:

1° classificato Peroni Nastro Azzurro (Birra Peroni)

2° classificato Ceres Strong Ale (Ceres)

3° classificato Special Dog Excellence (Monge & C.)

3° classificato Coca Cola Zero Zuccheri (Coca Cola Hbc Italia)

Prodotti in lancio:

1° classificato Purina One Bifensis (Nestlé Purina Commerciale)
2° classificato Benvenuti (Montenegro)

32 classificato Vallelata {Gruppo Lactalis Italia)

3@ classificato New Bilboa Carotissima (Manetti & Roberts)

Prodotti con miglior i dir

1° classificato Sant’Anna Acqua Non Gassata 101-150 cl (Acqua Sant’Anna)

2° classificato Chanteclair Sgrassatore Universale (Real Chimica)

2° classificato Dash Power Bucato Lavatrice/Bivalenti Polvere 4300g (Procter & Gamble

Holding)

1. PREMIO CONSUMATORE TOLUNA

1l Premio viene assegnato da Toluna sulla base della consultazione di un panel di
consumatori distribuiti sul territorio italiano e rappresentativi delle diverse fasce d'eta.

Prodotti esistenti:

1? classificato Pocket Coffee (Ferrero)

2° classificato Prep Dermoprotettivo (Coswell)
3@ classificato Ritter Sport (Ritter Sport Italia)

Prodotti in lancio:

1° classificato Lenor Essenze d'Italia (Procter & Gamble Holding)
2% classificato Coccolino Fresh (Unilever)

3@ classificato Vallelata (Gruppo Lactalis Italia)

Prodotti con il miglior i dir
1° classificato Mutti Passata di Pomodoro Bottiglia/Vaso Classica/Ristretta 700g (Mutti)
2@ classificato Yogurt Intero Bianco 500g (Latteria Sociale Vipiteno)

3° classificato Fonzies (Mondeléz International)

1. PREMIO RETAILER

1l premio identifica i prodotti che hanno ottenuto i punteggi pid alti in assoluto nelle
valutazioni degli esperti di settore.

Prodotti esistenti:

1° classificato Yoga (Conserve Italia)

22 classificato Casa Sant'Orsola (Fratelli Martini)
32 classificato Rana (Pastificio Rana)

Prodotti in lancio:

1° classificato Bud Spencer Lager (Bud Power)

22 classificato Coccolino Fresh & Protect (Unilever Italia Mkt. Operations)
32 classificato Vape Expert Gel (Fumakilia)

3@ classificato Glade Automatic Spray Pet (Johnson Wax)

di.

di rotazi

Prodotti con il miglior i
1% classificato Aperol (Campari)
1% classificato Viecchio Amaro Del Capo (Distilleria F.lli Caffo)
1% classificato Baileys {Diageo)
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PREMI PER CATEGORIA

Sono nove le categorie merceologiche premiate dai Brands Award 2026: Alimentari
Confezionati, Alimentari Freschi, Bevande Analcoliche, Dolciario, Petcare, Igiene & Bellezza,
Bevande Alcoliche e Birre, Detergenza e Cura Tessuti, Detergenza e Cura Casa.

Categoria Ali
Prodotti esistenti: Galbusera Bellebuone (Galbusera) e Caffé Borbone (Caffé Borbone)
Prodotti in lancio: Capitan Findus Tentazioni (Findus - Nomad Foods)

i Confezionati

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Mutti Passata di Pomodoro Bottiglia/Vaso
Classica/Ristretta 700gr (Mutti) e Lavazza Crema e Gusto Classico Normale 1000gr (Luigi
Lavazza)

Categoria Alimentari Freschi

Prodotti esistenti: Milk Kefir (Latteria Nom) e Beretta Salamini (Salumificio Fratelli Beretta)
Prodotti in lancio: Vallelata (Gruppo Lactalis Italia)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Sottilette Classiche Fusi 400gr Emmental
(Mondeléz International)

Categoria Bevande Analcoliche

Prodotti esistenti: Coca Cola Zero (Coca Cola Hbc Italia)

Prodotti in lancio: Red Bull Pink Edition Sugar Free (Red Bull) e Yoga Zero (Conserve Italia)
Prodotti con il miglior indice di rotazione: Sant’Anna Acqua Non Gassata 101-150 cl (Acqua
Sant’Anna)

Categoria Dolciario

Prodotti esistenti: Barattolino Linea (Sammaontana Italia) e Pocket Coffee (Ferrero)
Prodotti in lancio: Bauli Pandori (Bauli) e Mulino Bianco Alveari (Barilla G. e R. Fratelli)
Prodotti con il miglior indice di rotazione: Froneri Motta Maxibon (Froneri Italy)

Categoria Petfood

Prodotti esistenti: Special Dog Excellence (Monge & C.)

Prodotti in lancio: Purina One Bifensis (Nestlé Purina Commerciale)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Pedigree Dentastix (Mars) e Miglior Cane
{Morando)

Categoria Igiene & Bellezza
Prodotti esistenti: Sunsilk Ricci da Sogno e Liscio Perfetto (Unilever Italia Mkt. Operation) e
Prep Dermoprotettivo (Coswell)

Prodotti in lancio: New Bilboa Carotissima, Sapore di Aloe, Ohi Vitamina, Coccobello, Belli
Freschi (Manetti & Roberts)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Labello (Beiersdorf)

& ia e Alenliek

e Birre
Prodotti esistenti: Ceres Strong Ale (Ceres) e Peroni Nastro Azzurro (Birra Peroni)
Prodotti in lancio: Benvenuti (Montenegro)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Aperol (Davide Campari Milano) e Vecchio Amaro
Del Capo (Distilleria F.lli Caffo)

Categoria Detergenza e Cura Tessuti

Prodotti esistenti: Coccolino Ammorbidenti (Unilever Italia Mkt. Operation) e Ace (Fater)
Prodotti in lancio: Coccolino Fresh & Protect (Unilever Italia Mkt. Operations)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Dash Power Bucato Lavatrice/Bivalenti Polvere
4300g (Procter & Gamble Holding)

Categoria Detergenza e Cura Casa

Prodotti esistenti: Oies (Rubino Detergenti)

Prodotti in lancio: Spontex Flex & Wash (Maxi Spontex Italia) e Vape Expert Gel - Esca
(Fumakilla Europe)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Chanteclair Sgrassatore Universale Sgrassatori
(Real Chimica)
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Riproposto anche il Contest "New Entry 2026", giunto alla 182 edizione e finalizzato a
dare visibilita alle novita di prodotto presenti sul mercato della GDO. La sessione & dedicata
ai prodotti il cui lancio nei punti di vendita della Distribuzione Organizzata & avvenuto tra
gennaio @ maggio 2026, I vincitori sono stati decretati attraverso un sondaggio web
realizzato sul sito della rivista Gdoweek e aperto ai manager dell'industria e della
distribuzione.

Quest'anno il riconoscimento di vincitore assoluto New Entry & stato assegnato a Yomo
Senza Zuccheri Aggiunti e Senza Edulcoranti di Granarolo.

PREMI SPECIALI NEW ENTRY

Categoria Alcolici e Birre: vincono Ichnusa Metodo Lento (Heineken Italia - Birrificio di
Assemini) e 958 Santero Hugo Spritz (Santero Fratelli & C. - LV.AS.5.)

Categoria Bevanda: vince Del Monte Popping Bubble Tea (Del Monte Italy)

Categoria Caffé: vince Capsule Compatibili con Sistema Nespresso in Alluminio (Caffé
Borbone)

Categoria Casalinghi: vince Spontex Flex & Wash Bagno (Mapa Spontex Italia)

Categoria Confetture e Creme: vince Fiordifrutta Pesche e Frutto della Passione (Rigoni
di Asiago)

Categoria Conserve Ittiche: vince Gli Stellati di Asdomar: Filetti di Tonno Pinne Gialle
con Pomodoro Semisecco e Capperi (Generale Conserve)

Categoria Conserve Rosse: vince Salse Pronte (Italian Food - Gruppo Petti)
Categoria Conserve Vegetali: vince D'Amico Pomotto (D&D Italia)

Categoria Cura Casa: vince Dual Power Piatti Gel Concentrato con Carboni Attivi
(Italchimica)

Categoria Cura e Igiene Persona: vincono Hydrating Protection Hair Scalp SPF 30
(Edgewell Personal Care Italy) e Burro Struccante Detergente Argan & Karite (Kélite)

Categoria Cura Tessuti: vincono Soft Ammorbidente Peonia e Rubino (Biochimica) e
Fiorillo Detersivo Liquido Bucato (Fiorillo Detergenza)

Categoria Dolciario e Preparati per Dolci: vincono Novellini al Profumo di Agrumi
(Biscotti P. Gentilini) e Crema Pistacchio Squeeze (Campo d'Oro)

Categoria Formaggi: vince Provola Affumicata (Icca)

Categoria Gelati: vince Sorbetto alle Mandorle (Mancuso Vincenzo & C.)

Categoria Health & Wellness: vince Granfetta Benefit Energia (Princes Italia)
Categoria HiPro: vince Pasta High Protein (F.lli De Cecco di Filippo Fara San Martino)
Categoria Insaporitori, Sale e Spezie: vince Spice Up - Matcha (Italpepe 2)

Categoria Latte e Bevande Vegetali: vince Bella Vita Difese Immunitarie Drink (Latteria
Sociale Merano)
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Categoria Latticini: vince Yomo Senza Zuccheri Aggiunti e Senza Edulcoranti (Granarolo),
vincitore assoluto New Entry 2026

Categoria Miele: vince Selezione (Conapi Soc. Coop. Agricola)
Categoria Olio e Condimenti: vince Oli di Semi (Pietro Coricelli)

Categoria Ortofrutta: vince Spreafico e Madi Ventura: Raddoppia il Gusto (Spreafico
Francesco Flli / Madi Ventura)

Categoria Pane e Sostituti del Pane: vince Taralli Caserecci con Farina ai Cereali (Le
Bonta di San Trifone)

Categoria Pasta Fresca e Gnocchi: vince Keto Gnocchi (Healtion Societad Benefit)

Categoria Pasta Secca: vince Spaghetto Quadrato N® 7 (Pastificio Riscossa F.lli
Mastromauro)

Categoria Petcare: vincono Zenifel Diffusore Gel (Virbac) e Tappetini Igienici con Fibra di
Bambu (Vitakraft Pet Care)

Categoria Petfood: vince Dental Snack (Rebo)

Categoria Piatti Pronti: vincono Catalana Mediterranea (Mare Gioioso di Sebastiano) e
Bonta Orientali (Euroverde Societa Agricola)

Categoria Plant Based: vince Straccetti Germinal Bio (Gruppo Germinal)

Categoria Preparati: vince Sir Winston Tea Supreme English Tea Collection Bridgerton
(Pompadour Té)

Categoria Prodotti da Forno: vince Spuntinelle Malto e Orzo (Morato Pane)
Categoria Riso, Cereali e Legumi: vince Apri Scalda e Gusta Come Vuoi (Riso Scotti)
Categoria Salse: vince Fish & Chips Sauce (Kraft Heinz)

Categoria Salumi: vince Fragranze di Salame (Clai)

Categoria Snack: vincono Choco Protein Bites (Vamvalis Foods), Snack di Legumi Gusto
Formaggio Veg (MartinoRossi) e Quadrotti al Parmigiano Reggiano (Fiore di Puglia)

Categoria Sughi: vince Sugo Carbonara Vegetale (MartinoRossi)
Categoria Sughi Pronti: vince Le Conserve della Nonna Ragl Vegetali (Gruppo Fini)
Categoria Surgelati: vince Tasty Booom (Lagiara)

Categoria Zucchero e Dolcificanti: vince Zero Eridania Sfuso 180 g (Eridania Italia)
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ATIEWH € CuMERE VENTE E SORGONMER

BRANDS AWARD 2026: GLI OSCAR DEI BRAND
RACCONTANO | PRODOTTI PIU AMATI E PERFORMANTI
DELLANNO

Fubblicato da Redazione  08/07/2026
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Organizzaro dn Gdoweek & Mark Up del Gruppo Tecniche Nuove, Fevento ha premiato le migliori performance di marca ded largo
consiame con la collaborazione di Circana e Toluna.

Quali sono | prodotti che, nell'ultimo anno, h e e il retail A
raccontarlo & stata la notte degli “Oscar® dei brand: ieri sera, presso lo Sheraton Milan San Siro, sono stati assegnati | Brands Award
2026, il riconoscimento che premia le migliori performance annue di marca nei beni di largo consumo sulla base di criter] oggentivi ¢

riscontrabili.

il mercato, §

Giunto alla 27* edizione, 1' dalle rivi d k ¢ Mark Up del Gruppo Tecniche Nuove ha celebrato § prodarth
piis performanti in nove differenti categorie, assegnando anche 47 riconoscimenti ai prodotti New Entry e tre Premi Speciali. La
serata, aperta dalla Direririce responsabile Cristing Lazzati e condotta anche quest'anno dn Mareno Marello, si & svolta con la

collaborazione di Circana e Toluna,

«f Brands Award confermano che oggi lecoellenza nel larngo consumo non cotnclde pii con una sola dimensione. Non basta avere in buan
prod un prezzo i premia le he chy

i ibill @ scaffale e che risp a bisogni reali - dichiara Cristina Lazzati, Direttrice responsabile di Gdoweek e Mark Up. In
questa edizione leggiamo con forze alcunt segnall: la richiesta df semplicit, benessere, servizio, trasparenza e innovazione accessibile.

Vince chi riesce a essere distintivo senza complicare la vita delle persones,

promessa chiara nel tempo, che sono

Top Brand, Premio Consumatore e Premio Retailer

Questi | Premi Speciali arribudel durante 1o serata: il premio Top Brand o Peroni Nastro Azzurro, Purina One Bifensis, SanrAnna
Acqua Non Gassata 101-150 cl; il Premio Consumatore, assegnato ai prodotti chc hanno conguistata le preferenze del pubblico, a
Pocket Coffes, Lenor Essenze d'Tralia, Murrl Passata di 700 il Premio Retatler & andato

invece a Yoga (Conserve ltalia), Bud Spencer Lager, Aperal, Vecchio oty Del Capo, Baileys.

I premi assegnatl alle aziende da un percorso di articolato bn tre passaggi, costruito su critert oggertivi e
riscontrabili. [ punto di partenza sono i dati di vendita Circana, che misurano le performance dei brand gih presenti sul mercato
atraverso la crescita dells quota di mercato & delle vendite a valore. Per | prodari lanciati nel 2025 vengono invece considerate b
distribuzione ponderata, la quota a valare e i fatturato acquisti nei sef mesi successivi al lancio, A completare 0 percorso di selezione,
le preferenze del consumatori, raccolte da Toluna attraverso un panel rappresentativo dell'universo familiare italiano, e il giudizio
deila giuria Retailer, composta da buyer, category e direttori acquisti della distribuzione moderna.

A seguire, rurtl § premd assegnar nelle differentl categorie, o cominelare dal premio Top Brand, che identifica | marchi con le mighiort
performance assolute nell'anna.

PREMI SPECIALI
A. TOP BRAND

Frodotti esistenti:

1* classificato Perond Nastro Azzurro (Birra Perond)

2* classificato Ceres Strong Ale (Ceres)

3* classificato Special Dog Excellence (Monge & C)

3" classificato Coca Cola Zero Zuccheri (Coca Cola Hbe Italia)

Prodotti in lancio:

1* classificato Purina One Bifensis (Nestlé Purina Commuerciale)
2* classificaro Benvenuri (Montenegro)

3* classificato Vallelata (Gruppo Lactalis Italia)

3* classificato New Rilboa Carotissima (Manetti & Roberis)

Prodotti con miglior indice di rotazione:

1* classificato SantAnna .I\:qua Non Gassata 101-150 el (Acqua SantAnna)

2 i = (Real Chimica)

2* classificato Dash Power Bucato LavatriceBivalent] Polvere 4300g (Procter & Gamble Holding)
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PREMIO CONSUMATORE TOLUNA

1l Premio viene assegnato da Toluna sulla base della consultazione di un panel di consumatori distribuiti sul territario italiano e
rappresentativi delle diverse fasce d'etd,

Frodott esistenti:

1* classificato Pocket Coffee (Ferrero)

2° classificato Prep Dermoprotettivo (Coswell)
¥ classificato Ritter Spart (Ritter Sport Italia)

Prodotti in lancio:

1* classificato Lenor Essenze d'Italia (Procter & Gamble Holding)
2° classificato Coccoling Fresh (Unilever)

3 classificato Vallelata (Gruppo Lactalis Italia)

Prodotti con il miglior indice di rotazione:

1* classificato Mutti Passata di Pomodoro Bottighia/Vaso Classica/Ristretta 700g (Mutti)
2° classificato Yogurt Intero Bianco 5008 tl:merl.q Sociale Vipiteno)

3* classi Fonzies

PREMIO RETAILER
Tl premio identifica i prodotti che hanno ottenuto § punteggi pid alti in assoluto nelle valutazioni degli esperti di settore.

Prodotti esistenti:

1* classificato Yoga (Conserve Italia)

2* classificato Casa Sanr'Orsola (Fratelli Martini)
¥ classificato Rana (Pastificio Rana)

Prodotti in lancio:

1* classificato Bud Spencer Lager (Bud Power)

2* classificato Coccoling Fresh & Protect (Unklever Italia Mke. Operations)
¥ classificato Vape Expert Gel (Fumakilla)

3* classificato Glade Automatic Spray Pet (johnson Wax)

Prodotti con il miglior indice di rotazione:

17 classificato Aperol (Campari)

1* classificato Vecchio Amaro Del Capo (Distilleria F1li Caffo)
1* classificato Baileys (Diagea)

FREMI PER CATEGORIA

Sono nove le categarie merceologiche premiate dai Brands Award 2026: Alimentari Confezionati, Alimentari Freschi, Bevande
Analcoliche, Dolclario, Petcare, Igiene & Bellezza, Bevande Alcoliche e Birre, Detergenza e Cura Tessutl, Detergenza e Cura Casa.

Categoria Alimentari Confezionati

Prodoi eskstentl: Galbusera Bellebuone (Galbusera) e Caffé Borbone (Caffé Borbone)
Prod n lancio; Capitan Findus Tentazioni (Findus - Nomad Foods)
Prodott con il miglior indice di rotazione: Mutti Passata di i
Gusto Classico Normale 1000gr (Luigi Lavazza)

Bottiglia/Vaso CL

T00gr (Murti) e Lavazza Crema e

Categoria Alimentari Freschi

Prodoui eskstentl: Milk Kefir (Lateria Nom) e Beretta Salamini (Salumificio Fratelll Beretta)

Prodotti in lancio: Vallelata (Gruppo Lactalis Italia)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Sottilette Classiche Fusi 400gr Emmental (Mondeléz International)

Categoria Bevande Analcoliche

Prodoui eskstenti: Coca Cola Zero (Coca Cola Hbe [talia)

Prod n lancio; Red Bull Pink Edition Sugar Free (Red Bull) e Yoga Zero (Conserve Italia)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: SanrAnna Acqua Non Gassata 101-150 ¢l (Acqua SantAnna)

Categoria Dolciario

Prodoui esisenti: Barantoline Linea (Sammaontana lialia) e Pocket Coffee (Ferrero)
FProdotti in lancio: Bauli Pandori (Bauli) e Mulino Bianco Alveari (Barilla G. e R. Fratelld)
Prodott con il miglior indice di rotazione: Froneri Motta Maxibon (Froneri Italy)

Categoria Petfood

Prodotti esistenti: Special Dog Excellence (Monge & C)

FProdotti in lancio: Purina One Bifensis (Nestlé Purina Commerciale)

Prodouti con il miglior indice di rotazione: Pedigree Dentastix (Mars) e Miglior Cane (Morando)

Categoria Igiene & Bellezza

Prodotti esistenti: Sunsilk Ricei da Sogno e Liscio Perfetto (Unilever Italia Mkt Operation) e Prep Dermoprotettivo (Coswell)
Prodotti in lancio: New Bilboa Carotissima, Sapore di Aloe, Ohi Vitamina, Coccobello, Belli Freschi (Manetti & Roberts)
Prodotti con il miglior indice di rotazione: Labello (Beiersdorf)

‘Categoria Bevande Alcoliche e Birre

Prodotti esistenti: Ceres Strong Ale (Ceres) ¢ Peroni Nastro Azzurro (Birra Peroni)

Prodotti in lancio: Benvenuti (Montenegro)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Apercl (Davide Campart Milane) e Veechio Amaro Del Capo (Distilleria F1i Caffa)

Categoria Detergenza & Cura Tessuti

Prodotti esistenti: Coccolino Ammorbidenti (Unilever Italia Mkt. Operation) & Ace (Fater)

Prodotti in lancio: Coccolino Fresh & Protect (Unilever Italia Mkt. Operations)

Prodotti con il miglior indice di rotazione: Dash Power Bucato Lavatrice/Bivalenti Polvere 4300g (Procter & Gamble Holding)

‘Categoria Detergenza e Cura Casa

Prodotti esistenti: Ofes (Rubino Detergenti)

Prodotti in lancio: Spontex Flex & Wash (Maxi Spnmex Italia) e Vape Expert Gel - Esca (Fumakilla Europe)
Prodotti con il miglior indice di Cl (Real Chimica)

Riproposto anche {1 Contest “New Entry 2026”, giunto alla 18" edizione e finalizzato a dare visibilith alle novit di prodotto presenti
sul mercato della GDO. La sessione & dedicata ai prodotti il cui lancio nei punti di vendita della Distribuzione Organizzata & avvenuto
tra gennaio e maggio 2026, 1 vincitori sono stati decretati un 1 sul sito della rivista Gdoweek e
aperto ai manager dell'industria e della distribuzione.

web

Quesranno il riconoscimento di vincitore assolute New Entry & stato assegnato a Yomo Senza Zuccherd Aggiunti e Senza Edulcorantd
di Granaralo.
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PREMI SPECIALI NEW ENTRY

Categoria Alcolici e Birre: vincono Ichnusa Metodo Lento (Helneken Italia — Birrificio di Assemini) e 958 Santero Hugo Spritz (Santero
Fratelli & C. - IVASS)

Categoria Bevanda: vince Del Monte Popping Bubble Tea (Del Monte Italy)

Categoria Caffé: vince Capsule Ci Slstema Nesp n Al o (Caffé Borbone)

Categoria Casalinghi: vince Spontex Flex & Wash Bagno (Mapa Spontex Italia)

Categoria C Creme: vince Fi Pesche e Frutto della Passione (Rigoni di Asiago)
Categoria Conserve Ittiche: vince Gli Stellat di Asdomar: Filertl di Tonno PMnne Gialle con i & Capperi { I
Conserve)

Categoria Conserve Rosse: vince Salse Pronte (Ttalian Food - Gruppo Peni)

Categoria Conserve Vegetali: vince I'Amico Pomotta (D&D Italia)

‘Categoria Cura Casa: vince Dual Power Piatti Gel C Carboni Attivi

Categoria Cura ¢ Igiene Persona: vincono Hydrating Pratection Hair Scalp SPF 30 (Edgewell Personal Care taly) e Burro Struccante
Detergente Argan & Karit (Kélite)

‘Categoria Cura Tessuti: vincono Soft Peonia e Rubi e Fiorillo Detersivo Liquido Bucato (Fiorillo
Detergenza)

Categoria Dolciario e Preparati per Dolei: vincona Novellini al Profume di Agrumi (Biscotti P2 Gentilini) e Crema Pistacchio Squeeze
[Campa d'Ora)

Categoria Formaggih: vince Provolas Affumbcana (fcca)

Categoria Gelati: vince Sorbetto alle Mandorle (Mancuso Vincenzo & C)

Categoria Health & Wellness: vince Granfetta Benefit Energia (Frinces Italin)

Categoria HiPro: vince Fasta High Protein (F1li De Cecco di Filippo Fara San Martino)

Categoria Insaporitori, Sale e Spezie: vince Splee Up - Matcha (Italpepe 2}

Categoria Latte ¢ Bevande Vegetali: vince Bella Vita Difese Immunitarie Drink (Latteria Sociale Merano)

Categoria Latticini: vince Yomo Senza Zuccheri Aggiunti e Senza Eduleoranti (Granaralo), vincitore assoluto New Entry 2026
Categoria Miele: vince Selezione (Conapi Soc. Coop. Agricola)

Categoria Olio e Condimenti: vince Ol di Semi (Pietro Coricellid

Categoria vince Spreafico & Mad| Ventra: 1 Gusto FIH | Madi Ventura)

Categoria Pane e Sostituti del Pane: vince Taralli Casereccd con Farina al Cereali (Le Bonta di San Trifone)

Categoria Pasta Fresca ¢ Gnocchi: vinoe Keto Gnocchi (Healtion Societd Benefit)

Categoria Pasta Secca: vince Quadrato N* 7 Riscosza FIli
Categoria Petcare: vincono Zenifel Diffusore Gel (Virbac) e Tappetini Igienict con Fibra di Bambi (Vitakraft Pet Care)

Categoria Petfood: vince Dental Snack (Rebo)

Categoria Piatti Pronti: vincono Catalana Mare Gioloso di Bonta Orientali (Euroverde Societd Agricola)
Categoria Plant Based: vince Straccetti Germinal Bio (Gruppo Germinal)

Categoria Preparati: vince Sir Winston Tea Supreme English Tea Collection Rridgerton (Pompadour T}

Categoria Prodotti da Forno: vince Spuntinelle Malto e Orzo (Morato Pane)

Categoria Riso, Cereali e Legumi: vince Apri Scalda e Gusta Come Vil (Riso Scotti)

Categoria Salse: vince Fish & Chips Sauce (Kraft Heinz)

Categoria Salumi: vince Fragrarze di Salame (Claf)

Categoria Snack: vincono Choco Protein Bites (Vamvalis Foods), Snock di Legumi Gusto EEi0 Veg i1e al
Parmigiano Reggiano (Fiare di Puglia)

Categoria Sughi: vince Sugn Carbonara Vegetale (MartinoRossi)
Categoria Sughi Pronti: vince Le Conserve della Nonna Ragh Vegetali (Gruppe Fini)
Categoria Surgelati: vince Tasty Booom (Lagiara)

Categoria Zucchero e Doleificanti: vince Zero Eridania Sfuso 180 g (Eridania Italia)

Media Key
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lvagente

Leader nei Test di laboratorio contro le truffe ai consumatori

¥ SHOP » ABBONAMENTI ~ DICONO DINOI LEGGILARIVISTA CHIEDILO AL SALV

| e |
12 ravioli di zucca a confronto: il
ripieno fa la differenza

Dl Gluliana Lomazai - 21 Luglio 2026

Il Salvagente ha messo alla prova dodici ravioli di zucca: non contano
solo gusto e prezzo, ma anche quantita della farcia, qualita degli
ingredienti, additivi e trasparenza delle etichette

Tortelli, cappellacci, fazzoletti, pansotti, marubini, casoncelli... 5i fa presto a dire ravioli!
Quando si parla di pasta fresca ripiena le declinazioni sono infinite, e molte regioni hanno
le proprie specialita con i ripieni pil svariati, in primis carne, ricotta, verdure come
erbette, spinaci o borragine, e ancora patate, funghi ed erbe aromatiche quali prezzemolo
o maggiorana, Ma quello che un tempo era un piatto speciale, destinato alle feste
comandate e rigorosamente fatto in casa, & ormai da qualche decennio un praticoe
gradito compagno della quotidianita, grazie all'ampia proposta di pastifici industriali e
artigianali che punta su ripieni sempre nuovi e sfiziosi: salmone, speck, ricotta di bufala,
gamberi, mozzarella o prosciutto, ma anche inossidabili farce come quello di zucca che
abbiamo veoluto confrontare nel numero di luglio del Salvagente attraverso 12 ricette

diverse di altrettanti prodotti in vendita in supermercati e discount.

Questi i prodotti testati dal Salvagente

34

Ravioli, girasoli, tortelli, fazzoletti... Il nostro confronto

Abbiamo selezionato 12 marche che si ispirano alle ricette tradizionali. La tabella ne
evidenzia subito le due componenti principalidei ravioli: involucro e ripieno. Meta dei
prodotti esaminati ha un contenuto equivalente di pasta e farcia, qualcuno anche il 40%:
una buona proporzione, che permette di apprezzare il sapore della farcia senza prevalere.
Quanto alla composizione dell'involucro, tutti usano farina di grano tenero combinata con
semola di grano duro: la prima regala una sfoglia morbida e di gusto delicato, la seconda
consistenza (fondamentale in cottura), gusto e la porosita che aiuta a incorporare il sugo.
Lasfoglia ben fatta fa si che i ravioli non si rompano né quando vengono tolti dalla

confezione né quando, a fine cottura, vengono prelevati con la schiumarola,

Uova: da allevamento a terra o bio

La percentuale va dal 10% di Baule Volante al 30% di varie marche - Lid|, Fini, Conad e
Rana. Questa cifra non & comunque indicativa della qualita, perché i ravioli di magro, la
cui farcia & pii morbida rispetto a quelli di carne, non richiedono i dosaggi imposti dalla
sfoglia classica (1 uovo ogni 100 g di farina). Le uova provengono da allevamento a terra
(senza uso di antibiotici per Coop). Fini, Buitoni e Rana non indicano in confezione il tipo
di allevamento; lo abbiamo rilevato nel primo caso consultando il sito, e negli altri due
chiedendo alle aziende. Ma cosa comporta la dicitura "allevamento a terra™? Per legge, le
galline allevate cosi devono disporre di aree comuni per il movimento libero all'interno di
capannoni chiusi; la densita massima & di 9 animali per mg. Sempre meglio delle gabbie,
indubbiamente, ma agli antipodi del bio (rappresentato qui da Baule Volante), il cui
disciplinare stabilisce accesso ad ampi spazi all'aperto e mangime biologico. Secondo
un'indagine del programma tedesco Okomonitoring relativa al 2024 e riportata I'anno
scorso dal Salvagente, nelle uova bio sono stati trovati meno residui di medicinali

veterinari rispetto a quelle convenzionali.

Zucca e latticini, amaretti e mostarda

La zucca & naturalmente la grande protagonista della farcia. Mon viene specificata la
tipologia impiegata, solo in qualche caso viene indicata l'origine italiana. Nella maggior
parte dei casi seguono i latticini, rappresentati da ricotta e/o, Parmigiano Reggiano Dop o
Grana Dop. Pastificio Barrosi e Pam fanno soltanto riferimento a un generico formaggio
da grattugia, una scelta di qualita pil bassa rispetto a Grana o Reggiano. 4 marchi
impiegano panna: si tratta di Conad, Fini, Mamma Emiliana e Nonna Mia (le ultime due
come “crema di latte”). Quanto agli amaretti solo 4 marchi li evitano: Conad, Coop, Baule

Volante e Buitoni (Piccinini usa un aroma naturale di amaretta).

Pangrattato e addensanti

Il primo & utilizzato da tutti i marchi (tranne Piccinini, che usa solo patata disidratata), ma
afare ladifferenza & la sua posizione. Coop e Baule Volante lo mettono in fondo, altri
subito dopo la zucca, rendendolo cosi predominante, a scapito del formaggio e di altri
ingredienti saporiti: & il caso di Lidl e Mamma Emiliana. E ¢'é anche chi lo integra con altri
addensanti sotto forma di farine, amidi, fibre.

Additivi e sciroppi

Diffusi gli aromi naturali che "non hanno controindicazioni per la salute, perd possono
camuffare il prodotto e permettere cosi di usare meno materia prima e di avere una
qualita merceologica minore”, precisa il nostro tecnologo Dario Vista. Trai conservanti
spiccano i solfiti (famiglia che comprende metabisolfito di sodio e anidride solforosa),
usati anche come antiossidanti e per mantenere il colore. Oltre a limitare I'assorbimento
della vitamina B1, possono causare danni al sistema nervoso e reazioni allergiche anche
gravi. Dal canto loro, gli sciroppi di glucosio e fruttosio sono sotto accusa perché possono

causare picchi glicemici e inoltre non danno il senso di sazieta.
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Largo Consumo 7/2026 - Notizia breve - Pubblicato on line - Redazione di Largo Consumo

Gruppo Fini accoglie Irene Scacchettl
nel ruolo di Controller Industriale

Dopo aver conseguito un doppio master in Economia
Agricola e Alimentare presso la The University of Bonn e in
Business ed Economia presso la SLU - Swedish University of
Agricultural Sciences, Irene Scacchetti entra a far parte del
Gruppo Fini in qualita di Controller Industriale. Il Gruppo Fini
Spa, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, é
una grande realta produttiva dell'alimentare con sede a

Modena. La societa e titolare dei marchi Fini, nato nel 1912

ad opera di Telesforo Fini nel cuore dell’Emilia, Le Conserve

della Nonna, storica realta di Ravarino (MO), e Mastri Pastai

Bettini, brand acquisito nel 2021.

Nell'articolo:

e Gruppo Fini SpA in sintesi
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Anche nel 2026 I'innovazione resta al centro

Gruppo Fini chiude il 2025 e inizia il 2026
con risultati molto positivi in termini di
quote di mercato e di distribuzione. In
particolare, gli ultimi due anni hanno visto
lavvio diuna forte spinta innovativa. ‘Da
febbraio 2025 & in distribuzione la linea
Senza Lattosio, novita assoluta nella pasta
fresca ripiena. La gamma comprende
quattro referenze — Tortellini al prosciutto
crudo, Ravioli ricotta € spinaci, Ravioli
mozzarella e pomodore e Girasoli Robiola e
Speck - realizzate con formaggi delattosati
e un processo produttivo dedicato, Roberta Morini, Brand Manager Fini
utilizzando ingredienti di alta qualita come

uova e farina 100% italione, uova allevate a
terra e sfoglia ruvida secondo la tradizione
emiliana’. afferma Roberta Morini, Brand
Manager Fini. Da ottobre 2025 'azienda

ha rilanciato la gamma di pasta ripiena a
marchio Fini: nuova architettura di gamma,

nuova immagine e nuove referenze
mirano a rafforzare il legame con la sua
ultracentenaria storia, riaffermandone

la capacita di evolvere restando fedele
alle proprie radici. “Fini fonda la propria
identitd su un sincero legame conil
territorio e la sua cultura gastronomica.
Un‘appartenenza che si traduce in una
proposta di mareca solida, riconoscibile e di
qualita garantita’”,

Quest'anno l'azienda ha lanciato un'altra
grande innovazione, che inaugura un
segmento nuovo nel banco frigo: la linea
Fini Le Ricette Integrali, "E lunica gamma

di pasta fresca ripiena realizzata solo con
farina e semola integrale, fonte di fibre, con
sfoglia grezza e porosa, per offrire un gusto
rustico ed intenso. Disponibile da marzo
2026, la gamma & proposta nel formato
da 250 grammi, presentato in una busta

stand-up dal pack distintivo e coerente
con il sistema graofico delle altre linee

Fini". La linea si compone di tre referenze:i
Tortellini al Prosciutto Crudo e Parmigiano
Reggiano, i Ravioli di Carne con ripieno

a base di carne brasata e i Ravioli Pesto

e Patate con pesto al basilico e patate e
formaggio con caglio microbico, ideali per
unalimentazione vegetariana.

Food - Agosto 2026 Pag. 01/ 05
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p— + 115 . Pl ; -.-”‘I| \ Gdo 80%, Altri 20%
Prodotto
Tortellini al prosciutto crudo
nne di Mai e Parmigiano Reggiano Le
L tegral 1 Ricette Integrali FINI
Food - Agosto 2026 Pag 02 /05

38



RASSEGNA STAMPA EDITORIALE CARTA STAMPATA
Agosto 2026

CONSERVE > CONSERVE ROSSE

MIMESI

LA DORIA

Innovazione e private label sono al centro della crescita

‘Il 2025 si & chiuso in un contesto
complesso per lintera filiera del
pomodoro, caratterizzato da condizioni
climatiche variabili e da costi produttivi
ancora elevati - sottolinea Diodato
Ferraioli, Chief commercial officer La
Doria. Tuttavia siamo riusciti a garantire
continuita operativa e standard qualitativi
elevati grazie alla solidita delle relazioni
costruite nel tempo con il mondo

agricolo e industriale”. Le conserve di
pomodoro continuano a rappresentare
una componente strategica del business
aziendale e si inseriscono in un contesto
in cui il consumatore ricerca sempre pil
prodotti salutistici, realizzati con ingredienti
semplici e riconoscibili. Cresce infatti
linteresse verso referenze biologiche,
prodotti a ridotto contenuto di sale e
soluzioni in grado di rispondere alle nuove
esigenze nutrizionali. “LU'evoluzione del

TOP
PLAYERS

Fatturato
azienda (€)

Marchi

Canali

Top SKU

Food - Agosto 2026

mercato ci conferma che qualita della
materia prima, trasparenza e innovazione
rappresentano oggi elementi fondamentali
per creare valore allinterno della categoria
- spiega Ferraioli —. Particolare attenzione
viene riservata anche ai temi della
sostenibilita. Il consumatore manifesta

una crescente sensibilitd nei confronti
dell'origine delle materie prime e delle
modalita di produzione, privilegiando
prodotti ottenuti attraverso filiere certificate
e processi rispettosi dellambiente. A cio

si aggiunge linteresse verso packaging
riciclabili e soluzioni che contribuiscano a
ridurre limpatto ambientale”.

Un ruolo centrale nella strategia
dell'azienda continua a essere svolto

dalla Mdd. La Doria & infatti uno dei
principali produttori europei di private
label e considera la collaborazione con

le insegne della distribuzione uno degli

Foop [J N.7 LUGLIO 2026

39

Diodato Ferraioli, Chief commercial officer
La Doria

asset fondamentali del proprio modello

di business. L'azienda lavora a stretto
contatto con i retailer per sviluppare nuove
ricette, migliorare lofferta e intercettare i
trend emergenti del mercato. Lobiettivo &
offrire prodotti sempre pit coerenti con le
aspettative dei consumatori, combinando
qualitd, innovazione e convenienza.

100 min (2024)

Fini, Le Conserve della
Nonna

| Gdo 65%, Normal trade
20%, Export 15%

‘ Lampomodoro
dellEmilia Romagna

149
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FRATELLI DE CECCO DI FILIPPO FARA S. MARTINO

Autenticita e ricerca dell’eccellenza valorizzano il brand e lo scaffale

In un mercato caratterizzato da una
polarizzazione dei consumi e da una

forte pressione promozionale, De Cecco
continua a presidiare il segmento premium
facendo leva su qualita, specializzazione e
valore della filiera. Nel 2025 ha registrato
risultati particolarmente positivi nei

canali normal trade e foodservice, oltre

a performance in crescita su numerosi
mercati internazionali. Un andamento

che conferma la validita di una strategia
fondata sulla valorizzazione della materia
prima e sul presidio rigoroso di tutte le
fasi produttive. “In una categoria matura
come quella dei derivati del pomodoro,

la vera differenza & rappresentata dalla
capacita di garantire qualita costante nel
tempo. £ un elemento fondamentale per
costruire fiducia e fidelizzazione', afferma

Carlo Aquilano, Direttore commerciale
F.lli De Cecco di Filippo - Fara San Martino.
Per lazienda abruzzese il consumatore
ricerca oggi sempre piu referenze che
offrano non solo qualita organolettica,

ma anche praticita duso, sostenibilita e
garanzie sullorigine delle materie prime. Tra
i temi centrali emerge anche quello della
sostenibilitd. La filiera corta 100% italiana
adottata da De Cecco consente infatti di
ridurre le emissioni legate ai trasporti e

di mantenere un controllo diretto lungo
tutta la catena del valore, contribuendo

al tempo stesso a sostenere le comunita
agricole locali. Sul fronte distributivo invece,
l'azienda ritiene che esistano ancora

ampi margini per valorizzare | segmenti
premium. “La categoria offre importanti
opportunita di crescita. Occorre perd

NOVITA
DI PRODOTTO
Gruppo Fini
Passata Senza Sale
Passata di pomodoro dellEmilia-
Romagna, senza sale aggiunto.
Solo il gusto autentico del nostro
Plus pomodoro, ideale per essere

420 g

Food - Agosto 2026

Premium

Novembre 2025

personalizzato a piacere.
Confezionata in vaso di vetro
premium e differenziante, nel
formato antispreco da 420 g

40

costruire assortimenti pit coerenti con
l'evoluzione della domanda, valorizzando i
prodotti che portane innovazione e qualitd
distintiva”, aggiunge Aquilano. L'azienda
continua a investire incltre nelle attivita di
marketing e category management con
l'obiettivo di rafforzare il posizionamento
del brand e supportare lo sviluppo della
categoria. In questa direzione si inserisce

la recente campagna di comunicazione
internazionale The Taste for Life, che

vede protagonista il campione di tennis
Jannik Sinner. Attraverso un linguaggio
contemporaneo e fortemente valoriale, la
campagna mette in parallelo il metodo che
guida il percorso sportivo dellatleta e quello
che caratterizza lapproccio produttivo di
De Cecco: attenzione ai dettagli, costanza,
autenticitd e ricerca delleccellenza.
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FCOD

GRUPPO FINI

Il valore del kmO

Gruppo Fini continua a rafforzare il proprio
radicamento a Modena e in Emilia-Roma-
gna. Lobiettivo resta quello di coniugare in-
novazione e tradizione, puntando su una fi-
liera chiara e verificabile, in cui l'origine delle
materie prime sia sempre riconoscibile.

Ne & un esempio il 'Pomodoro Lungo dellE-
milic’, un progetto di filiera corta e certifica-
ta che punta a rafforzare il legame col terri-
torio, partendo dalla selezione di una varieta
speciale di pomodoro, coltivata in un'area li-
mitata a pochi km dallo stabilimento. Nasce
cosi una passata che valorizza il lavero dei
produttori locali e racconta la storia di chi lo
coltiva, attraverso un Qr-Code in etichetta.
Una novitd & la Passata Senza Sale per ri-
durre l'apporto di sale, senza rinunciare alla
qualité e alla tradizione.

4

MIMESI
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GRUPPO FINI - LE CONSERVE
DELLA NONNA
www.nonsolobuono.it

Bruschetta alle verdure e Bruschettaal
pomodoro
Le nuove Bruschette Le Conserve
della Nonna, disponibili nelle varianti
pomodoro e verdure, sono condimenti
versatili, pensati per diverse occasioni di
consumo. ldeali per condire riso e pasta,
possono essere utilizzate anche come
topping per crostini e pane. La Bruschet-
ta al pomodoro & preparata con pomo-
doro tagliato a cubetti, olio e aglio. La
Bruschetta alle verdure & composta da
un mix di verdure grigliate, selezionate e
tagliate a cubetti, condite con olio e aglio.
Ingredienti principali
Bruschetta alle verdure: pomodoro a
cubetti, acqua, doppio concentrato di
pormodoro, aglio griglato, clio di semi di
girasole, basilico, sale, zucchero. Bru-
schetta al pomodoro: acqua, verdure
grigliate (zucchine, cipolle, peperoni gialli
e rossi), doppio concentrato di pomodo-
ro, olio di semi di girasole, aceto di vino,
zucchero, basilico, sale, aglio.

’ Formato e confezionamento

' Vaso di vetro capsula Deep da 200 g.
Shelf life

20 mesi

Grocery & Consumi - Agosto / Settembre 2026 Pag 01/ 02
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Le aziende

GRUPPO FINI

Lucrezia Esculapi

GROCERYECONSUMI a8 /g - pgoSTO/SETTEMBRE 2026

30
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_IIII'I'IHE (HI[H| ]\ Estate da assaporare: idee di gusto e stile per i momenti di pausa

umnmmamemﬂM|mﬂ
- . ., zuccheri: la nuova gamma di confetture
=2 © light con 70% di frutta italiana, senza
e edulcoranti e con il 50% di zuccheri in
G meno rispetto alla media delle confetture
w @ Dilvendute. 235 g a 2,99 E/pz.

Vero - 12/08/2026

44



l I I l RASSEGNA STAMPA EDITORIALE CARTA STAMPATA MIMESI
Agosto 2026

PASTA FRESCA RIPIENA INTEGRALE
mmhmmammm
. realizzata solo con farine
integrali. Comprende Tor-
tellini al prosciutto crudo
£ parmigiano, Ravioli alla
carne, Ravioli al pesto e
patate, adatti anche a chi
vuole seguire un’alimen-
tazione vegetariana. For-
mato di 250 g da 3,49 €

Vero - 27/08/2026
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i Restode Carlino

MIMESI

Gruppo Fini: 20 milioni per il polo logistico

Ravarino, via libera dal Comune all’ampliamento del sito produttivo delle ‘Conserve della nonna’. Nuovo hub da 14.500 metri quadrati

RAVARINO

1l Gruppo Fini si espande a Ra-
varino. In previsione c’@€ un inve-
stimento di 20 milioni di euro
per il nuovo magazzino. Il pro-
getto prevede la costruzione, a
fianco dello stabilimento esi-
stente dove si producono le
«Conserve della nonna», di un
complesso di circa 14.500 me-
tri quadrati, che riportera in
prossimita del sito produttivo at-
tivita logistiche oggi effettuate
altrove. E’ di questi giorni il via
libera all’'unanimita al cambio di
destinazione d'uso dell’area da
parte del Consiglio comunale di
Ravarino. | vantaggi derivanti
da questo investimento sono
molteplici, soprattutto dal pun-
to di vista ambientale, per la ri-
duzione della circolazione di
mezzi pesanti, che dalle stime si
tradurra in circa 55 tonnellate di
minori emissioni di anidride car-
bonica ogni anno, e in una ridu-
zione delle emissioni di NOx e
PM10. Col nuovo magazzino so-
vrastato da un impianto fotovol-
taico, che si aggiunge a quello
gia presente sullo stabilimento
attuale, si raggiungera a regime
una potenza fotovoltaica com-
plessiva installata di circa 1,4
MWp, che aumentera la capaci-
ta del polo di produrre energia
da fonti rinnovabili. L'intervento
comprendera anche la realizza-
zione di nuove fasce verdi peri-
metrali e piantumazioni, con
I'obiettivo di integrare la nuova
struttura nel contesto territoria-
le e ambientale circostante. Po-
sitivi anche i riflessi occupazio-
nali.

Lo stabilimento del Gruppo Fini a Ravarino

«ll nuovo magazzino & un tassel-
lo fondamentale del Piano Indu-
striale 2026-2029 di Gruppo Fi-
ni, che prevede oltre 20 milioni
di euro di investimenti, intera-
mente concentrati sul sito di Ra-
varino - dichiara Roberto Vacca-
ri, direttore generale Gruppo Fi-
ni -. E un percorso di crescita
che conferma la centralita di Ra-
varino nelle strategie del Grup-
po e la volonta di continuare a
investire sul territorio, coniugan-
do competitivita, efficienza e so-
stenibilitax.

L'investimento rafforza la pre-

IL DIRETTORE ROBERTO VACCARI
«Un percorso
che conferma
la volonta di investire
sul territorio»

Il Resto del Carlino - Ed. Modena - 19/09/2026
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senza industriale dell’azienda a
Ravarino e crea le condizioni
per una crescita futura piu effi-
ciente, sostenibile e integrata,
con benefici attesi sul piano lo-
gistico, energetico, ambientale
e occupazionale. E di questo
esprime soddisfazione la sinda-
ca Maurizia Rebecchi.
«Questo intervento - dicela sin-
daca - portera benefici in termi-
ni occupazionali, per il bilancio
del Comune e per l'attrattivita
del nostro territorio verso le
aziende che si vogliano amplia-
re o insediare ed & un riconosci-
mento della vocazione agricola
del nostro Comune, caratteriz-
zato dalla presenza di colture di
qualita che possono trovare nel-
le aziende di trasformazione dei
prodotti ortofrutticoli uno sboc-
co importante».

Alberto Greco
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GAZZETTA DI MODENA

Lo stabilimento Fini si amplia «Nascera un nuovo magazzino»
CASTELFRANCO » NONANTOLA » TERREDELSORBARA

Lo stabilimento Fini si amplia
«Nascera un nuovo magazzino»

Ravarino «Sara di 14mila metri quadrati e portera benefici»

Ravarino 1l polo produttivo
di Gruppo Fini a Ravarino si
preparaaunanuova fase disvi-
luppo. Nelcorso dell'ultimase-
duta, il Consiglio comunale di
Ravarino haapprovato all'una-
nimitail cambio di destinazio-
ne d'uso dell’area su cui sara
realizzato il nuovo magazzino
del Gruppo. Il progetto preve-
de la realizzazione, a fianco
dello stabilimento esistente,
di un nuovo magazzino di cir-
ca 14.500 metri quadrati, che
consentiradiriportarein pros-
simita del sito produttivo atti-
vita logistiche oggi effettuate
presso una struttura esterna.
«Una scelta - fanno sapere —
che puntainnanzitutto a sem-
plificare erendere piti efficien-
ti i flussi logistici, riducendo
glispostamenti tra stabilimen-
to e magazzino esterno e, di
conseguenza, la circolazione
dei mezzi pesanti. Secondo le
stime del progetto, la nuova
configurazione permettera di
evitare circa 55 tonnellate di
emissioni di CO2 ogni anno,
cui si aggiungera una riduzio-
ne delle emissioni di NOx e
PM10. La nuova struttura rap-
presenterainoltre un ulteriore
passoavantisul fronte dell'au-
tosufficienza energetica e del-
la sostenibilita del polo di Ra-
varino. Alla copertura del ma-
gazzino sara infatti associato
unnuovoimpianto fotovoltai-
co che si aggiungera a quello
gia presente sullo stabilimen-
to. A regime, la potenza foto-
voltaicacomplessivamentein-
stallata nelsito raggiungeracir-
ca 1,4 MWp, aumentando la

Gruppo Fini Lo stabilimento potra contare su un nuovo magazzino

capacita del polo di produrre
energia da fonti rinnovabili».
L'intervento comprenderaan-
che la realizzazione di nuove
fasce verdi perimetrali e pian-
tumazioni, con 1'obiettivo di
integrare la nuova struttura
nel contesto territoriale e am-
bientale circostante. «Il proget-
toavrainoltreunaricaduta po-
sitiva sul piano occupaziona-
le, prevedendo un incremen-
to degli operatori a Ravarino».
1l nuovo magazzino si inseri-
sce nel Piano Industriale
2026-2029 di Gruppo Fini che
prevede oltre 20 milioni di eu-

Gazzetta di Modena - 19/09/2026

rodiinvestimenti, interamen-
te concentrati sul sito di Rava-
rino. «Il nuovo magazzino &
un tassello fondamentale del
Piano Industriale 2026-2029
di Gruppo Fini - dichiara Ro-
berto Vaccari, direttore gene-
rale di Gruppo Fini-L'investi-
mento rafforza la presenzain-
dustriale dell'aziendaa Ravari-
no e creale condizioni per una
crescita futura piu efficiente,
sostenibile eintegrata, conbe-
nefici attesi sul piano logisti-
co, energetico, ambientale e
occupazionale». [ ]

© RPRODUZONERSERVATA
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PADIGLIONE: 1-STAND: E 267

Ciliegini confit

Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli Confit: una mini gamma di pemodaori
semidry, essiccati a bassa temperatura e insaporiti con capperi e spezie
per ottenere un prodotto dalla persenalita intensa ed equilibrata e di
elevata versatilita. |deali per un antipasto, un contorno o per farcire panini,
focacce e torte salate. Ma anche per arricchire insalate, primi piatti e ac-
compagnare secondi a base sia di carne sia di pesce.

Formato e confezionamento

Vaso vetro 190g.

Certificazioni

Senza glutine, BRC, IFS.

Shelf life

30 mesi.

(g ClEg
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\ ST CONPIT e ¢
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Maria Galfo (Penny): “Roma ha risposto
particolarmente bene in estate”

cLccAguI

g
2

FATTI E PROTAGONISTI DAL 19 AL 25 SETTEMBRE 2026

Gruppo Fini:
investimento da
oltre 20 milioni

di euro per lo
stabilimento di

Ravarino (Mo)

RAVARINO (M)
LUNEDI 21 SETTEMBRE

Via libera del Consiglio co- :
munale di Ravarino al cambio
. di destinazione d’uso dell'area :
: destinata al nuovo magazzino :
édi Gruppo Fini, nello stabili-
. mento di Ravarino, in provin- :
i cia di Modena. La struttura, :
: che sorgera accanto al sito :
. produttivo  esistente, avra :
: una superficie di circa 14.500 :
* metri quadrati e rientra nel :
: Piano Industriale 2026-2029, :
: che prevede oltre 20 milioni :
. di euro di investimenti con- :
: centrati sul polo modenese. Il :
i nuovo magazzino consentira :
¢ di riportare all'interno del sito :
: attivita logistiche oggi affidate :
i a una struttura esterna, inte- :
: grando maggiormente produ- :
: zione e logistica e ottimizzan-
i do i flussi. La riduzione degli :
: spostamenti dei mezzi pesanti :
: permettera, secondo le stime :
. dellazienda, di evitare circa :
: 55 tonnellate di CO, all’anno, :
¢ oltre a ridurre le emissioni di :
: NOx e PM10. Sul tetto della :
: nuova struttura sara installato :
fun impianto fotovoltaico che,
: insieme a quello gia operativo, :
: portera la potenza complessi- :
va del polo a circa 1,4 MWp. Il
. progetto prevede inoltre nuo- :
: ve fasce verdi e piantumazioni :
* e un incremento degli opera- :
: tori presenti sul sito, con pro- :
: spettive di crescita anche sul :
: piano occupazionale.

GROCERY & CONSUMI NEWSLETTER ON-LINE - ANNO 7 - SETTIMANA 39 - 25 SETTEMBRE 2026 3
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DIIIET'I‘O DA ANGELO FRIGERIO

ALIMENTAN

IL PERIODICO DEL SETTORE ALIMENTARE

10VEDI 10 SETTEMBRE

AZIENDE E CONSORZI

Gruppo Fini, crescita a doppia cifra nel primo semestre

2026 (+20,3%)

Scopri tutti i nostri siti d’informazione

alimentando.info
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Gruppo Fini, crescita a
doppia cifra nel primo
semestre 2026 (+20,3%)
10 Settembre 2026 - 12:40 |
Grocery
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Gruppo Fini, crescita a doppia cifra nel primo semestre
2026 (+20,3%)

10 Settembre 2026 - 12:40 | Categorie: Grocery

Modena - Gruppo Fini chiude il primo semestre 2026 con una crescita del 20,3% del sell
out a volume. Positivo anche l'andamento nella pasta fresca ripiena, dove ['azienda
registra un incremento di 1,8 punti della quota a volume, risultando il produttore con la
maggiore crescita di quota nel segmento. Nei primi sei mesi dell'anno & inoltre aumentata
di 7 punti la distribuzione ponderata, arrivata a quota 80.

| risultati si inseriscono nel percorso di sviluppo avviato negli ultimi tre anni, con
investimenti sull'offerta e sul posizionamento del marchio, in particolare nella pasta fresca
ripiena. Tra le novita introdotte figurano le linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali,
che stanno contribuendo alla crescita della distribuzione e delle rotazioni. La proposta
Senza Lattosio punta a intercettare le esigenze di consumatori con specifiche necessita
alimentari, mentre Le Ricette Integrali amplia 'offerta nella pasta Fresca ripiena con una
proposta legata a nuovi stili di consumo. L'obiettivo del gruppo & ampliare il bacino di

consumatori mantenendo il legame con la tradizione del marchio.

“| risultati del primo semestre 2026 confermano la bonta di una strategia costruita negli
ultimi tre anni e basata su investimenti, innovazione e rafforzamento della marca”,
sottolinea Veronica lannarella, direttrice marketing del Gruppo Fini. "La crescita del sell
out, della quota e della distribuzione, insieme alle performance delle nuove linee Senza
Lattosio e Le Ricette Integrali, ci dimostra che stiamo intercettando esigenze concrete e
conquistando nuovi consumatori”. Per il biennio 2026-2027, Fini prevede di proseguire gli
investimenti nell'innovazione di prodotto, consolidando la presenza sul mercato nazionale
e sviluppando nuove opportunita commerciali.

(ED)

S4



RASSEGNA STAMPA TESTATE ONLINE
Settembre 2026

FOOD)|
af'f‘mrj‘

NOVITA  COMUNICAZIONE TREND BUSINESS - TURISMO C Iscriviti alla newsletter

[susiness | wovra |

Gruppo Fini cresce e innova la pasta
frescaripiena: arrivano SenzaLattosioe
Le Ricette Integrali

NOVITA

BUSINESS NOVITA

Gruppo Fini cresce e innova la pasta
frescaripiena: arrivano Senza
Lattosio e Le Ricette Integrali

NON PERDERTI

BUSINESS NOVITA

FINI

Gruppo Finicrescee
innova la pasta
frescaripiena:

MOE 6o

Food Affairs - Sede: Via F. Ferrucci 16, 20145 Milano. Redazione e consegne:
Chisiamo Contatti Pubblicita & partnership  Newsletter
ia Marconi 30 - 25080 - Manerba del Garda (BS) - Direttore Pasinetti

Luciana Emma - P IVA: 04348800980 Testata in registrazione al Tribunale di

FOOD ESG AFFAIRS RSS  Privacy Policy
Brescia, responsabile Luciana Emma Pasinetti | Newsair di Themeansar.

55



RASSEGNA STAMPA TESTATE ONLINE
Settembre 2026

FOOD Crescono sell out, quota e distribuzione

rzati nell'ultimeo triennic hanno puntato a r

ftorzare il

mporanea, capace di rivolg

NOVITA  COMUNICAZIONE  TREND ASSIFICHE  BUSINESS -  TURISMO ori differenti

| dati

Il out, quots

no unac

Cita col

primo semestre 2026 \POranea c

Home | 2026 | Settembre | 10 |/ Gruppo Fini cresce o innova la pasta fresca ripienn: arrivano Senza Lattosio e Le Ricette Integ distribuzione. L'aumnento della distribuzione ponderata a B0 punti amplia inoltre la presenza

ibilita di trasformare linnovazione di prodotto in

della marca nei

3 eJals}
BUSINESS NOVITA oPF

Gruppo Fini cresce e innova la pasta
frescaripiena: arrivano Senza Lattosio e
Le Ricette Integrali

unti vendita e la pos

tunita di crescita

nmerciale,

ca aziends di

zione po

fermana il i it anni, sost

T innao 3 della marca e nel

) ripiena.

gacita d BaCa ripie

| risultati del primo semestre 2026 ¢ 1gia costruita negli ultimi

il e basata su inve sottolir

a Veronica

ttrice M

narella, Dire ting del Gruppa Fini,

ella quota e della

formance d Senza Lattosio &

ribuzione, insieme alle | tte Integrali, c

dimostra che stiamo intercettando e nze concr stando nuovi consumatori

cong

ardiamo imo b

pre sbietti

N0 con y il prov

Jire 5u questa strada, continuando a

trimo

a perde jualita e wecher ntant

WAre 58

Te]

o di Fini®

dist

La strategia Fini per il biennio 2026-2027

Il Gruppo punta ora a proseguire il percorso di cre

do linnovazione al centro degl
investiment

er il bien

La strateg uimento de

Investime

il pro

‘innovazione di prodotto, il consolidamento d

ne

enza sul mer:

lla pre

Fini punta sull'innovazione della pasta fresca )
ripiena compet

iluppo di ulteriori opportunitd commerciali, continuando a valorizzare il

e tradizione del marchio.

Ippats

inl ha investito r sviluppo tae

wione sulla

ando particolare att

one di nuove 1 sidio della cate

rispondere a nu I@rcorso rientra anche

2550 In segmenti cor

e di Fini alla I

e sono le performance delle linee Senza L

a la distribuz

Consuma

on lint

56



RASSEGNA STAMPA TESTATE ONLINE
Settembre 2026

HORECA

THE DAILY NEWSLETTER

LA NEWSLETTER PER | PROFESSIONISTI DELL'HORECA E DEL FOODSERVICE

B i!‘i-

%k U8 %4 o

e et 4

AV
"

Gruppo Fini cresce nel
primo semestre 2026: sell
out a volume a +20,3%

Crescita nella pasta fresca ripiena, tra
quota di mercato e distribuzione.
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NUOVO PRODOTTO Al NOSTRI LETTORI? REDAZIONE

HorecaNews
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Gruppo Fini cresce nel primo semestre 2026: sell out a volume a
+20,3%

Gruppe Finl chiude il primo semestre 2026 con sell out a velume a +20,3% e cresce nella pasta fresca riplena, tra
quota di mercato e distribuzione

P redasione s

CRONACA PER L'IMPRESA - Gruppe Fini prosegue il percorso di crescita nella pasta fresca ripiena e chiude il primo
semestre 2026 con un +20,3% di sell out a volume. Nei primi sei mesi dellanno aumenta anche la quota a volume, con un
incremento di 1,8 punti, mentre la distribuzione ponderata guadagna 7 punti e raggiunge quota B0,

Dopo un 2025 caratterizzato da risultati posithi, il gruppo conferma cosl un andamento favorevole in termini di vendite,
quota di mercato e distribuzione. Fini risulta il produttore che cresce maggiormente in quota nel segmento della pasta
fresca ripiena, anche grazie allampliamento della propria presenza sul mercato.

| risultati del semestre si inseriscono in una strategia sviluppata con una prospettiva di medio periodo. Negli ultimi tre anni
Fini ha investito nello sviluppo delfofferta e nel rafforzamento del
particolare attenzione sulla pasta fresca ripiena.

della marca, conc

una

L d di nuove ref; ha di ampliare |l presidio della categoria e di intercettare bisogni e occasioni di
consumo emergentl. In questo percorso rientra anche fingresso nei segmenti del senza lattosio e dellintegrale, due aree
che stanno progressivamente contribuendo allespansione del potenziale di mercato del brand,

La strategia di innovazione punta a reinterpretarne il patrimonio di qualita e tradizione di Fini alla luce delle nuove esigenze
dei , ampl la propi senza perdere riconoscibilita. Le due nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette
Integrali stanno regi: performance parti positive, con un progressivo incremento sia della distribuzione
sia delle rotazioni.

La linea Senza Lattosio risponde a specifiche esigenze alimentari e permette di ampliare il bacino potenziale di consumatori.
Le Ricette Integrali introducono imvece nella pasta fresca ripiena una proposta pensata per intercettare finteresse verso
alternative percepite come pid in linea con nuovi stili alimentarl. La diversificazione dell'offerta punta quindi a tenere
insleme la forza della tradizione e |a capacita di evelvere,

di rafforzare il

di consumator

Gli investimenti delfultime triennio hanne avuto
P pils ampia, P & rivolta a seg
mestrane una crescita contemporanea di sell out, quota e distribuzione,

della marca attraverso una
i. | dati del primo semestre 2026

L' della p a B0 punti assume inoltre rilieva perché amplia la capacita della marca di essere
jpresente nei punti vendita e di trasformare lNnnovazione di prodotto in una reale opportunitd di crescita commerciale,

58

"I risultati del primo semestre 2026 confermano la bontd di una strotegio costruite neghl ultimi tre anni e basata su investimenti,

Innovazione e rafforzamento della marca - lannarella, g del Gruppo Fini - Lo
crescita del sell out, della quota e della distribuzione, insieme alle performance delle nuove linee Senza Latiosio e Le Ricerte
Integrali, of dimostra che stlomo interceftando esigenze concrete e dlo muov al prossima
biennio con Fobiettivo di proseguire su questa strada, continuando a innovare senza perdere il legame con Ja qualitd e la

ione che il distinttvo di Fini™

Per il biennio 2026-2027, l'obiettivo & proseguire || percorse di crescita mantenende Minnovazione al centro degli
investimenti. La strategia prevede i p B Ui degli i di prodotto, il consolidamento delia
presenza sul mercato nazionale e lo sviluppo di ulteriori opportunith commerciali, continuando a valorizzare il patrimonio di
qualita, ¢ e

che contr il marchic.
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Gruppo Fini, primo semestre 2026 in
crescita: sell out a volume +20,3%

By Redazione5 - 10

Sviluppo dell’'offerta, rafforzamento del posizionamento della marca e attenzione alla pasta
fresca ripiena hanno guidato gli investimenti di Gruppo Fini negli ultimi tre anni. Una
strategia di medio periodo che nel primo semestre 2026 si riflette nell’andamento di sell
out, quota di mercato e distribuzione.

Nei primi sei mesi dell’anno Fini registra un +20,3% di sell out a volume e guadagna 1,8
punti di quota a volume nella pasta fresca ripiena. La distribuzione ponderata cresce
contemporaneamente di 7 punti, arrivando a quota 80. Dopo un 2025 caratterizzato da
risultati positivi, Fini risulta cosi il produttore che cresce maggiormente in quota nel
segmento della pasta fresca ripiena, sostenuto anche dall'ampliamento della presenza sul
mercato.

Una parte del percorso avviato dal gruppo riguarda l'innovazione dell’'offerta. Lintroduzione
di nuove referenze ha ampliato il presidio della categoria, con I'obiettivo di intercettare
bisogni e occasioni di consumo emergenti. In questo quadro si inserisce l'ingresso nei
segmenti del senza lattosio e dell'integrale, che stanno progressivamente contribuendo

i del di mercato del brand.

sia le
rotazioni. La prima permette di rispondere a specifiche esigenze alimentari e di ampliare il

1do sia la distrit

Le linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali stanno

bacino potenziale dei consumatori. La seconda introduce nella pasta fresca ripiena una
proposta capace di intercettare l'interesse verso alternative percepite come pil in linea con

nuovi stili alimentari.

Alla base del percorso di innovazione resta la volonta di reinterpretare il patrimonio di
qualita e tradizione di Fini alla luce delle nuove esigenze dei consumatori, ampliando la
proposta senza perdere riconoscibilitd. Per il marchio, |l percorso di crescita passa quindi
dalla capacita di coniugare la forza della tradizione con la capacita di evolvere.

L'offerta pil ampia e contemporanea sviluppata nell'ultimo triennio punta inoltre a
dialogare con segmenti differenti di consumatori e a rafforzare il posizionamento della
marca. 1 risultati del primo semestre indicano una crescita contemporanea di sell out, quota
e distribuzione.

In particolare, il raggiungimento di 80 punti di distribuzione ponderata amplia la presenza

della marca nei punti vendita e la possibilita di trasformare Iinnovazione di prodotto in una
reale opportunita di crescita commerciale.
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“I risultati del primo semestre 2026 confermano la bonta di una strategia costruita negli

witimi tre anni e basata su investimenti, innovazione e rafforzamento della marca -
sottolinea Veronica Iannarella, Direttrice Marketing del Gruppo Fini - La crescita de/l
sell out, della quota e della distribuzione, insieme alle performance delle nuove linee Senza
Lattosio e Le Ricette Integrali, ci dimostra che stiamo intercettando esigenze concrete e

1. Guardiamo al prossimo biennio con l'oblettivo di
proseguire su questa strada, continuando a innovare senza perdere i legame con la qualita
e la tradizi il patrimonio distintivo di Fini".

congui nuovi ¢

che rappr

1l percorso proseguira nel biennio 2026-2027 con l'innovazione ancora al centro degli
investimenti. La strategia prevede di continuare a investire nell'innovazione di prodotto,
consolidare |la presenza sul mercato nazionale e sviluppare ulteriori opportunita
commerciali, valorizzando il patrimonio di qualitd, competenza e tradizione che
contraddistingue il marchio.
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Gruppo Fini cresce del 20,3%
nei volumi e rafforza la
presenza nella pasta fresca

Di Redazione

J Altre not ) 10 Settembre 2026

zie, Pasta, Pasta fresca

Gruppo Fini chiude il primo semestre 2026 con una crescita significativa delle vendite e
della presenza sul mercato, confermando i risultati della strategia avviata nell'ultimo
triennio e fondata sullampliamento dell'offerta, sul rafforzamento della marca e su
investimenti mirati nel comparto della pasta fresca ripiena

Nei primi sei mesi dell'anne il sell out a velume ha registrato un incremento del 20,3%,
mentre Fini ha guadagnato 1,8 punti di quota a volume nella pasta fresca ripiena,
affermandosi come il produttore con la maggiore crescita di quota all'interno del
segmento.
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All'andamento delle vendite si accompagna un ampliamento della presenza nei punti
vendita, con la distribuzione ponderata che @ aumentata di 7 punti rispetto al periodo
precedente, raggiungendo complessivamente quota 80 e rafforzando cosi la capacita del
marchio di intercettare un numero pil ampio di consumatori.

| risultati seguono un 2025 gia positivo e rappresentano, secondo l'azienda, la conferma di
un percorso sviluppato con una prospettiva di medio periodo, nel quale l'innovazione &
stata utilizzata per rinnovare l'offerta senza modificare il legame del marchio con la
tradizione gastronomica emiliana

Un contributo alla crescita & arrivato dalle nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette
Integrali, entrambe caratterizzate da un progressive aumento della distribuzione e delle
rotazioni, dopo lingresso del gruppo in due segmenti capaci di rispondere ai
cambiamenti nelle abitudini alimentari,

La prima linea consente a Fini di rivolgersi anche ai consumatori con specifiche esigenze
legate al lattosio, mentre la proposta integrale estende la presenza della marca verso
prodotti coerenti con la domanda di alternative differenti rispetto alla pasta fresca ripiena
tradizionale.

L'ampliamento della gamma punta dunque a coniugare lidentita storica dell'azienda con
I'evoluzione dei consumi, valorizzando il patrimonio di qualita e competenze maturato dal
gruppo e adattandolo a occasioni di consumo e pubblici pit diversificati

«| risultati del primo semestre 2026 confermano la bonta di una strategia costruita negli
ultimi tre anni e basata su investimenti, innovazione e rafforzamento della marca», ha
dichiarato Veronica lannarella, direttrice Marketing del Gruppo Fini

«La crescita del sell out, della quota e della distribuzione, insieme alle performance delle
nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali, ci dimostra che stiamo intercettando
esigenze concrete e conquistando nuovi consumateri», ha aggiunto lannarella

Per il biennic 2026-2027 il gruppo intende proseguire lungo la stessa direttrice,
destinando ulteriori risorse all'innovazione di prodotto, al consolidamento della presenza
sul mercato nazionale e allo sviluppo di nuove opportunita commerciali. L'obiettivo
dichiarato & sostenere la crescita mantenendo un equilibrio tra rinnovamento dell’'offerta e
riconoscibilita del marchio, che dal 1912 rappresenta la tradizione emiliana nel settore della
pasta fresca.

Gruppo Fini, societa interamente italiana controllata da Holding Carisma, conta oggi oltre

100 dipendenti ed esporta | propri prodotti in 30 Paesi, affiancando al marchio Fini anche
Le Conserve della Monna, attivo nelle categorie delle passate, dei sughi, dei condimenti e
delle confetture
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Innovazione dell’offerta, rafforzamento della marca e investimenti mirati nella pasta fresca
ripiena. E lungo queste direttrici che Gruppo Fini prosegue il percorso di crescita avviato

negli ultimi tre anni, confermando anche nel primo e 2026 un
particolarmente positivo in termini di vendite, quota di mercato e distribuzione. Dopo
un 2025 caratterizzato da risultati positivi, Fini archivia infatti | primi sei mesi del 2026
con un +20,3% di sell out a vol ac da un incr di 1,8 punti
della quota a volume nella pasta fresca ripiena. Un risultato che porta Fini a essere
il produttore che cresce maggiormente in quota nel segmento della pasta fresca
ripiena, anche grazie all'ampliamento della presenza sul mercato: nel primi sei mesi

buzi ata & cr il di 7 punti, raggiungendo quota B0

dell'anno la distri
punti complessivi.

1 risultati del primo semestre rappresentano la conferma di una strategia sviluppata con
una prospettiva di medio periedo. Negli ultimi tre anni Fini ha infatti investito in modo
significativo nello sviluppo dell’offerta e nel raffi del izi

della marca, concentrando particolare attenzione sul comparto della pasta fresca ripiena.
Lintroduzi di nuove ha permesso di ampliare il presidio della categoria e,
soprattutto, di intercettare bisogni e occasioni di consumo emergenti. In questa direzione
si collocano anche l'ingresso in segmenti innovativi come il senza lattosio e l'integrale,
due aree che stanno progressi cont do all’'espansione del potenziale di
mercato del brand.
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La logica alla base del percorso di innovazione non & quella di allontanarsi dalla propria

ita, ma di p il patri io di qualita e tradizione di Fini alla luce
delle nuove esi dei i, liando la proposta senza perdere
riconoscibilita. Particolarmente positive sono le performance delle due nuove linee Senza
Lattosio e Le Ricette Integrali che stanno prog i inc do sia la
distribuzione sia le rotazioni. Le due proposte rappresentano un tassello importante nella

strategia di diversificazione dell'offerta: da un lato, la linea Senza Lattosio consente di
rispondere a specifiche esig li iedi pli il bacino p iale di
consumatori; dall’altro, Le Ricette Integrali porta nella pasta fresca ripiena una
proposta capace di intercettare |'interesse verso alternative percepite come pil in linea
con nuovi stili alimentari. Per un marchio storico come Fini, la crescita passa dunque dalla

capacita di tenere insieme due elementi: la forza della tradizione e la capacita di

Gli investimenti realizzati nell'uitimo triennio hanno avuto I'obiettive di rafforzare il
posizionamento della marca attraverso un’offerta pil ampia, contemporanea e capace di
dial q iti di e i differenti, I dati del primo semestre 2026 indicano
che questo percorso sta producendo risultati concreti, con una crescita contemporanea di
sell out, quota e distribuzione. Lincremento della distribuzione ponderata a 80 punti
assume inoltre particolare rilevanza perché amplia la capacitd della marca di essere
presente nei punti vendita e di trasformare I'innovazione di prodotto in una reale
opportunita di crescita commerciale.

e con

"I risultati del primo 2026 confermano la bonta di una strategia
costruita negli ultimi tre anni e basata su investimenti, innovazione e
rafforzamento della marca - sottolinea Veronica Iannarella, Direttrice Marketing
del Gruppo Fini - La crescita del sell out, della quota e della distribuzione, insieme alle
performance delle nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali, i dimostra che

stiamo intercettando esig concrete e cong do nuovi ci tori, i al
prossimao biennio con l'obiettivo di proseguire su questa strada, continuando a innovare
senza perdere il legame con fla qualitd e la tradizi che rappr il patrimonio
distintivo di Fini".

L'obiettivo & quello di proseguire il percorso di ita, mar do I'i ione al
centro degli investimenti. La strategia per il biennio 2026-2027 prevede infatti il

pr imento degli investimenti nell'i di prodotto, il ¢ 1ento della

presenza sul mercato nazionale e lo sviluppo di ulteriori opportunita commerciali,
continuando a valorizzare il patrimonio di qualita, competenza e tradizione che
contraddistingue il marchio.
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particolare attenzione sulla pasta fresca ripiena,
Lintroduzione di nuove referenze ha permesso di

Fini campione di crescita nella pasta fresca ripiena O g i e,

In questa direzione si collocano anche lingresso in segmenti innovativi come il senza lattosio e

ampione di c

Roberto Pacifloo 10 Settembre 2026

lintegrale, due aree che stanno prog contrib do all'espansione del p iale di
del brand.

Con questo tipo di i ioni Fini vuole rei P

il patrimonio di qualita e tradizione alla luce delle nuove
esigenze dei consumateri, ampliando la proposta senza
perdere riconoscibilita e identita storica, Le due nuove
linee, Senza Lattosio e Le Ricette Integrali, stanno

nente incr siala

ione

sia le rotazioni. La linea Senza Lattosio di rispondere a ifiche esi alimentari e di
p il bacino p di cc ori, 1a linea Le Ricette Integrali porta nella pasta fresca ripiena
una proposta che risponde alli ( ) verso al ive percepite come pid in linea con i

nuovi stili alimentari. Per un marchio storico come Fini, la crescita passa dunque dalla capacita di tenere

insieme due elementi: la forza della tradizione e la a di evol

“I risultati del primo semestre 2026 confermano la bonta
di una strategia costruita negli ultimi fre anni e basata su

e raffor della marca -

sottolinea Veronica lannarella, direttrice marketing di
Gruppo Fini-. La crescita del sell out, della quota e della
distribuzione, insieme alle performance delle nuove linee
Senza Lattosio e Le Ricette Integrali, ¢i dimostra che

stiamo i g e
nuovi consumatori. Guardiamo al prossimo biennio con
l'obiettivo di proseguire su questa strada, continuando a

innovare senza perdere il legame con la qualita e la

dizione che rapp ilp fistintivo di
Fini".
La strategia per il biennio 2026-2027 p jeilp gui degli i i i nell' i di
ha introdotto nuove ref prodotto, il lid ito della p sul le e lo sviluppo di ul opportunita
occasioni di consumo emergenti commerciali, continuando a valorizzare il patrimonio di qualita, P e tradizione che

contraddistingue il marchio.
Gruppo Fini prosegue la crescita avviata negli ultimi tre anni, confermando anche nel primo semestre

2026 un andamento particolarmente positivo in termini di vendite, quota di mercato e distribuzione. Il
marchio Fini archivia i primi sei mesi del 2026 con un incremento in doppia cifra (+20,3%) del sell-out in
volume, accompagnato da ina progressione (1,8 punti percentuali) della quota a volume nella pasta
fresca ripiena. Fini & dunque il produttore che cresce maggiormente per quota di mercato nella pasta
fresca ripiena: nei primi sei mesi la distribuzione ponderata é cresciuta di 7 punti, raggiungendo quota 80
punti complessivi

62



RASSEGNA STAMPA TESTATE ONLINE
Settembre 2026

RASSEGNA
BUSINESS

BANDI

@ Home < Imprese % Bilanci/fatturati

Crescita a doppia cifra e nuove linee per
Gruppo Fini nel primo semestre 2026

Gruppo Fini registra un incremento del sell out a volume e amplia la distribuzione
grazie a innovazione e diversificazione dell'offerta.

o 103ettumire 2025 1230 ! rl) Zelltta Iimmagine farita da uthcio stamna, azienda o fonte terza | dirittl restanc in
€300 wi rivpetiivi titole,

Di Redazione Rassegna Business

Lincremento della domanda di prodotti alimentari innovativi e attenti alle esigenze
dei consumatori sta guidando le strategie di sviluppo delle aziende del settare. In
qguesto contesto, Gruppo Fini ha registrato risultati significativi nel primo semestre
2026, confermando una crescita sostenuta e un rafforzamento della propria
presenza sul mercato nazionale.

Il Gruppo Fini ha chiuso i primi sei mesi dell’anno con un aumento del sell out a
volume pari al 20,3%. Nel segmento della pasta fresca ripiena, il gruppo ha
guadagnato 1,8 punti di quota a volume, attestandosi come il produttore con la
maggiore crescita di quota in questo comparto. Parallelamente, la distribuzione
ponderata & salita di 7 punti, raggiungendo un totale di 80 punti complessivi.

L'azienda ha perseguito una strategia orientata all'innovazione dell'offerta e al
rafforzamento della marca, con investimenti mirati soprattutto nella pasta fresca
ripiena. Negli ultimi tre anni sono state introdotte nuove referenze che hanno
permesso di ampliare il presidio della categoria e rispondere a nuove esigenze di
consumo. In particolare, l'ingresso nei segmenti senza lattosio e integrale ha
contribuito all'espansione del potenziale di mercato.

Le nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali stanno registrando una
progressiva crescita sia in termini di distribuzione sia di rotazioni. Queste proposte
si inseriscono nella strategia di diversificazione dell'offerta: la linea Senza Lattosio
risponde a specifiche esigenze alimentari ampliando il bacine dei consumatori,
mentre Le Ricette Integrali si rivolge a chi ricerca alternative in linea con nuovi stili
alimentari.

L'approccio adottato dal gruppo punta a mantenere saldo il legame con la
tradizione, reinterpretando il patrimonio aziendale alla luce delle evoluzioni del
mercato. Gli investimenti realizzati nell'ultimo triennio hanno rafforzato il
posizionamento attraverso un'offerta pid ampia e contemporanea, capace di

dialogare con segmenti diversi,

| dati del primo semestre 2026 confermano I'efficacia della strategia: la crescita
simultanea di sell out, quota e distribuzione testimonia la capacita dell'azienda di
trasformare l'innovazione in opportunita commerciali concrete. Lincremento della
distribuzione ponderata a 80 punti amplia ulteriormente la presenza nei punti

vendita.
Veronica lannarella, Direttrice Marketing del Gruppo Fini, ha dichiarato:

“i risultati del primo semestre 2026 confermano la bonta di una strategia
costruita negli ultimi tre anni e basata su investimenti, innovazione e
rafforzamento della marca. La crescita del sell out, della quota e della
distribuzione, insieme alle performance delle nuove linee Senza Lattosio e
Le Ricette Integrali, ci dimostra che stiamo intercettando esigenze concrete

istando nuovi ¢ tori. Guardiamo al prossimo biennio con

ec

l'obiettivo di proseguire su questa strada, continuando a innovare senza

Iitd T

elatr

perdere il I con la che rappr t il

patrimonio distintivo di Fini".

Nella prospettiva per il biennio 2026-2027, il gruppo prevede di continuare gli
investimenti nell'innovazione di prodotto, consolidare la presenza sul mercato
nazionale e sviluppare ulteriori opportunita commerciali, valorizzando qualita,
competenza e tradizione.

Altre notiziesu: Gruppo Finl

v Fonti e Note

Comunicate stampa Borderline Agency
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Veronica lannarella, Direttrice Marketing,
splega ad ADVexpress I'approccio del
Gruppo in comunicazione, che vede on
air, con la firma e il planning di LIFE, la
campagna CTV e digital per la linea
Classica Antica Bottega e per la novita
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adv e investimenti in comunicazione in
crescita gli asset della strategia di Gruppo
Fini. Revisione creativa e media per
Conserve della Nonna'. Nel 1°semestre sell
out a volume a +20,3% per la pasta fresca

Veronica lannarella, Direttrice Marketing, spiega ad ADVexpress |'approccio del Gruppo in
comunicazione, che vede on air, con la firma e il planning di LIFE, la campagna CTV e
digital per la linea Classica Antica Bottega e per la novita Senza Lattosio, che unisce adv,
OO0H e influencer marketing. On air anche un'attivita di influencer marketing per la nuova
linea integrale. In fase di valutazione i partner per Le Conserve della Nonna.

Innovazione dell'offerta, rafforzamento della marca e crescenti investimenti mirati nella
pasta fresca ripiena, anche in comunicazione, sono gli asset della strategja di crescita di Gruppo Fini,
che, in linea con un trend positivo degli ultimi tre anni, anche nel primo semestre 2026 ha
confermato un andamento particolarmente positivo in termini di vendite, quota di mercato e
distribuzione. 'azienda archivia infatti | primi sei mesi del 2026 con un +20,3% di sell out a
volume per la pasta fresca ripiena, accompagnato da un incremento di 1,8 punti della quota a
volume. Un risultato che porta Fini a essere il produttore che cresce maggiormente in quota nel
segmento, anche grazie allampliamento della presenza sul mercato: nei primi sei mesi dellanno la
distribuzione ponderata é cresciuta di 7 punti, raggiungendo quota 80 punti complessivi.

Negli ultimi tre anni Fini ha infatti investito in modo significativo nello sviluppo dell'offerta e nel
potenziamento del posizionamento della marca, concentrando particolare attenzione sul
comparto della pasta fresca ripiena. Lintroduzione di nuove referenze ha permesso di ampliare il
presidio della categoria e, soprattutto, di intercettare bisogni e occasioni di consumo emergenti. In
questa direzione si colloca anche fingresso in segmenti innovativi come il senza lattosio e lintegrale,
due aree che stanno progressivamente contribuendo all'espansione del potenziale di mercato del
brand.

«ll nostro piano di innovazione prosegue e per il 2027 abbiamo tante novita in cantiere. Non si tratta
semplicemente di rilanciare cid che gia esiste, ma di continuare a innovare e a costruire nuove
opportunita per il brands ha anticipato ad ADVexpress |a Direttrice Marketing Veronica lannarella
(nella foto in alto).

La strategia del Gruppo Fini si muove lungo una direttrice predisa: utilizzare la comunicazione come
leva per sostenere I'innovazione, valorizzando contemporaneamente la storia e la
riconoscibilita del marchio. Una combinazione tra heritage, nuovi prodotti, nuovi linguaggi e una
crescente pressione media destinata a proseguire anche nel 2027,

ADVexpressTV- Awards-

lannarella: "Innovazione, nuove campagne adv
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Tra le attivita in corso ' la nuova campagna a supporto della linea Classica Antica Bottega, che
porta al centro del racconto le ricette italiane e il legame con la tradizicne.

La campagna integra diversi touchpoint, con una combinazione di canali digitali e CTV, attraverso uno
spot da 15 secondi realizzato da LIFE, agenzia di riferimento del brand anche per la pianificazione
media.

«Vogliamo raccontare la nostra tradizione attraverso linguaggi contemporanei, mantenendo perd ben
riconoscibile ldentita di Fini», sottolinea lannarella, «La storia del brand rappresenta un patrimonio
importante, ma per noi la tradizione non significa guardare al passato: significa anche avere la capacita
diinterpretarla in chiave nuovas,

Dal senza lattosio all'integrale: comunicazione a supporto dell'innovazione

Il percorso di comunicazione interessa anche la linea Senza Lattosio, sostenuta attraverso una
campagna che combina attivita di advertising e influencer marketing Tra le iniziative realizzate,
anche una campagna OOH ad alta visibilita, con affissioni digjtali e formati impattanti allinterno
delle grandi strutture dei centri commerciali e in aree caratterizzate da elevato traffico.

Ora l'attenzione si concentra anche sulla linea Integrale, gia in distribuzione, che sta registrando un
andamento positivo sia nel trade sia presso il consumatore.

«Stiamo iniziando a supportare la linea Integrale con unattivita di influencer marketing molto
targetizzata, rivolta in particolare agli utenti interessati alla categoria dei prodotti integrali», racconta
lannarella,

A questa attivita si affiancheranno due iniziative a premio dedicate rispettivamente alla linea Integrale
eallalinea Classica.

Particolarmente innovativa la meccanica prevista per lntegrale: unattivita di cashback, ancora poco
utilizzata nel comparto food, costruita sulla formula “‘comprane due, una te la rimborsiamo”.

«Crediamo molto in questa innovazione e abbiamo deciso di investire per sostenerla e favorime la
conoscenza presso il consumatore. |l cashback rappresenta per noi un modo nuovo per awicinare le
persone al prodotto e incentivare la prova, spiega la Marketing Manager.

Sul fronte delle agenzie, LIFE & il partner di riferimento per le attivita di creativita e media e di
influencer marketing e, sottolinea lannarella, & confermata anche per il 2027 Per le altre attivita, il
Gruppo Fini lavora divolta in volta con diversi partner.

Parallelamente, il Gruppo ha avviato una revisione per le prossime attivita di comunicazione per
Conserve della Nonna, con un focus su creativita e media. Per l'ecosisterna social, invece, & prevista la
gestione da parte di Akinda, sia per Conserve della Nonna sia per Fini.

E inoltre in fase di valutazione unattivazione consumer per la parte finale dell'anno.

Il rafforzamento della comunicazione si traduce anche in un trend crescita degli investimenti,a
sostegno della notorieta e del posizionamento dei brand. " Vogliamo costruire una presenza sempre
piti forte e coerente, capace di accompagnare il percorso di innovazione dell'aziendas, afferma
lannarella,

Il filo conduttore sara lidentita di Fini, unazienda con una storia che affonda le proprie radici nel 1912,
ma che continua a guardare al futuro.

#vorrernmo focalizzare sempre di pil il racconto sullidentita di Fini, intesa come quella di urazienda
che nasce nel 1912 e che ha fatto della tradizione il proprio elemento distintivo. Ma oggi questa
tradizione viene reinterpretata attraverso nuove linee e nuove occasioni di consumos, spiega.

Un posizionamento sintetizzato anche dal concept "Dal 1912 diamo gusto alla tradizione” che oggi
unisce heritage e innovazione.

Il 2027 guarda a nuove innovazioni

Il percorso non si ferma alle iniziative gid in campa. Per il prossimo anno sono infatti previste diverse
novita di prodotto e di comunicazione.

"La crescita del sell out, della quota e della distribuzione, insieme alle performance delle nuove linee
Senza Lattosio e Le Ricette Integrali, ci dimostra che stiamo intercettando esigenze concrete e
conquistando nuovi consumatori. Guardiamo al prossimo biennio con l'obiettivo di proseguire su
questa strada, continuando a innovare senza perdere il legame con la qualita e la tradizione che
rappresentano il patrimonio distintivo di Fini” conclude lannarella,

L'obiettivo & quello di proseguire il percorso di crescita, mantenendo linnovazione al centro degli
investimenti. La strategia per il biennio 2026-2027 prevede infatti il proseguimento degli investimenti
nellinnovazione di prodotto, il consolidamento della presenza sul mercato nazionale e lo sviluppo
di ulteriori opportunita commercdiali, continuando a valorizzare il patrimonio di qualita,
competenza e tradizione che contraddistingue il marchio.
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Innovazione nel Banco Frigo: Gruppo
Fini Lancia la Pasta Fresca Senza
Lattosio e Integrale

by Redazione Foodmakers
* 16 Settembre 2026

L'evoluzione dei c i agroali i ci racconta di un pubblico sempre pit
attento al proprio benessere, alla ricerca di prodotti che sappiano coniugare il
comfort food della tradizione con le specifiche esigenze nutrizionali. In questo
scenario si inserisce I'ultima mossa strategica del Gruppo Fini: lo storico marchio

emiliano ha deciso di ampliare e i e profond la sua offerta di pasta
fresca ripiena, portando nel banco frigo della GDO le nuove linee “Senza Lattosio”
e “Ricette Integrali”.

Questa operazione non rappresenta un pli li di ma una

risposta strutturata a due dei macro-trend pii performanti del mercato alimentare
odierno: I'alta digeribiliti (cercata non solo da chi ha intolleranze conclamate) e il
maggior apporto di fibre.

Tra Alta Digeribilita e Benessere Quotidiano

La linea Senza Lattosio nasce per i tare la crescente d da di prodotti
“free from”. Sempre pii i, infatti, scelgono di ridurre il lattosio per
questioni di digeribiliti o per intolleranze specifiche, trovandosi spesso costretti a

rinunciare ai classici ripieni cremosi della tradizione italiana. Con questa nuova
referenza, Fini promette di mantenere inalterato il gusto avvolgente della sfoglia e
la ricchezza della farcitura, azzerando perd i disagi legati al lattosio.

Parallelamente, le Ricette Integrali | ral dei ori
“health-conscious”. L'utilizzo di farine non raffinate garantisce un superiore

apporto di fibre, un indice glicemico piit contenuto e un profilo aromatico pin
rustico e deciso. Una scelta che eleva il percepito nutrizionale del piatto pronto,

Aordal

rent adatto a un e quotidiano pid bilanciato.

Il Takeaway di FOODMAKERS

Liiniziativa del Gruppo Fini dimostra come l'innovazione di prodotto non debba
necessariamente stravolgere i capisaldi della nostra cucina, ma possa (e debba)
adattarli alla contemporaneita. Innovare un classico come la pasta fresca ripiena
emiliana per renderla “inclusiva” — aceessibile cio@ a chi ha limitazioni dietetiche o
segue regimi ricchi di fibre — & la chiave per mantenere la rilevanza del marchio su
uno scaffale sempre pit affollato, Un'ottima lezione di marketing per le aziende

1 St

dell'agrifood: la tradizione vinee quando sa e i bisogni del p

Elementi Aggiuntivi per la Redazione e Strategia Social
Alt Text per I'immagine di copertina: “Una confezione della nuova pasta

fresea ripiena del Gruppo Fini appoggiata su un tagliere di legno, circondata da
spighe di grano, una spolverata di farina integrale e ingredienti freschi.”
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Fini entra nel segmento del
pesce

Da ottobre 2026 arrivano due nuovi ripieni della linea Antica Bottega
e Le Ricette Italiane Gourmet

ontra nel segmento del pesce:

I Ravioli al e Girasoll o di Limone

Da ottobre 2026 arrivano due nuow ripien: dalla inea Antica Bottega e Le Ricette Italiane
Gourmet: ricette cremase & pulite. sfoglia ruvida @ porosa o ingredient| selezionati par

presidiare un segmento ancora piccolo ma in forte crescita

Un segmento ancora relativamente piccolo, ma con importanti prospettive di swiluppo, Incontra
una categoria fortermnente richiesta dal consumator] nelle ricerche dl mercato: & quello della
pasta fresca ripiena al pesce. «n cul Fini Pasta Fresca (4 | propno ingresso da ottobre 2026
con due nuove proposte ad alte potenziale.

niercato del ripienc a base pesce sta vivendo anni di forte crescita ed interasse da parte del
consumaton. Finl sceglie di cogliers questa opporturits con due ricette complementari, una
Pis manstream e una dal posizionaments pio gourmet: | Ravioli al Salmone Affumicato delia
linea Antica Bottega = | Girasoll al Gamberi e Scorzette di Limone o= Le Ricette Itallane
Gourmat

La prima novits porta nella gamma Antica Bottega un ripienc a base o salmone affumicato,
ingradionte che baneficia di un forte trend di crescita o rappresenta ogg il prncipale segmento
allinterno del ripleno di pesce. Finl interpreta guesta tendenza con una ricetta dal gusto pld

pulito e che si distingue dalle proposte gia presenti sul mercato, |l
ripieno presenta un elevate di sal fumi reso cremosa dallabbinamento
con ricotta @ panna. La ricetta mantlens una composizione semplice @ pulita, con pochi
ingredienti, mantre [a pasta confer uno degli elamenti distintivi delia proposta Fini: una
sfoglia ruvida e porosa. realizzata con farine e uova 100% itallane, pensata per trattenare
meglio | condimento e valonzzare Fespenenza al palato. La referenza sard disponibile in
vaschetta da 250 grammi, con un prezzo al pubblico indicativo ol 3,49 euro, & partire da
ottobre 2026,

Accanto alla proposta mainstream, Finl amplia anche la linea Le Ricette ltallane Gourmet con
una ricetta pensata per un consumatore alla ricerca di combinazioni pld ricercate; | Girasoll al
Gamberi e Scorzette di Limone Protagonisti del ripeno sono | gamberi boreali scalti per e
caratteristiche gualitative della loro carne, tenera e dal gusto naturalmente dolce e dalicato. La
ricetta li abbina alle scorzette di limone. creando un connubio di ispirazione gastronomica che
nichiama gl accostament tipici defla cucina des ristorant di pesce. Anche in guesto caso Fin
evato contenuto dell'ingrediente protagonista, scsociato a una consistenza
cremosa ottenuta con rlcotta e panne. La ricetta & sviluppata con poechi ingredient
sfoglia ruvida e porosa & realizzata con farine e uova 100% ltallane. La referenza sarh proposta
in vaschetta da 250 grammil, con un prazzo al pubblico indicativo di 3,69 euro, con lancio
orevisto da ottobre 2026

Bunla su un
mentre s

La scelta di entrare nal segmento del pesce con due referanze differenti rispende a una precisa

logica di mercata: intercettare sia |l consumators alla ricerca di un gusto conosciuto
trasversala come guello del salmone, sia quello intereéssato a un'esperienza gastronomica pil
distintiva | Raviell al Sal Antica a nfatti il segmento principale

del ripieno di pesce & punta su un ingredienta in forte crescita; | Glrasoll al Gamberl &
Scorzette di Limone e Le Ricette Itallane Gourmet =levanc nvece |a proposta attraverso un
abbinamento gourmet & un Ingrediente come il gambero boreals, caratterizzato da gusto
delicato @ carne tanera.

Due interpretazionl diverse, accomunate dalla stessa filosofia produttiva che carattarizza le
produnion o Finl Pasta Fresca ricette semplicl e pulite, attenzione alla qualita degli
ingredienti, cremosita del ripieno e sfoglia ruvida e porosa con farine e uova 100% italiane

Il Gruppo Finl SpA, socioth 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realts
produttiva dellalimentare. FINI @ un marchio di pasta fresca cha rappresenta in italia @ nel
mondo tutto il gusto della tradizione emillana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'anginaria salumena-
gastranomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100
dipendent| ed esporta | suol prodatti in 30 Paesi nel mondo, sempore all'insegna di tradiziona,
territorio e gualith. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le
region italiane, offre passate. sughi, condiment e confetture preparate secondo metodi
trachzonali, con la sicurezza di un grande grippo industriale.
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Fini Pasta Fresca punta sul ripieno di pesce con due novita in
arrivo a ottobre

Fini Pasta Fresca presenta due nuove referenze ripiene al pesce: ravioli al salmone affumicato e girasoli ai
gamberi e limone, disponibili da ottobre.

ALIMENTARI

:u‘ Redazione

NEWS

ALIMENTARI - Fini Pasta Fresca amplia la propria offerta con due referenze a base di pesce, disponibili da ottobre 2026.
L'azienda entra in un segmento della pasta fresca ripiena ancora relativamente piccolo, ma caratterizzato da anni di forte
crescita, prospettive di sviluppo e un crescente interesse dei consumatori, come emerge dalle ricerche di mercato.

Le novita sono i Ravioli al Salmone Affumicato della linea Antica Bottega e | Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone
de Le Ricette Italiane Gourmet. Due proposte complementari, pensate per intercettare esigenze differenti: da una parte
un gusto conosciuto e trasversale, dall‘altra un abbinamento gastronomico piu ricercato.

Il salmone affumicato rappresenta oggi il principale segmento del ripieno di pesce e beneficia di una tendenza di crescita.
Per la linea Antica Bottega, Fini ha sviluppato una ricetta dal gusto caratterizzato, pulito e appetitoso, pensata per
distinguersi dalle alternative gia presenti sul mercato. Il ripieno contiene un'elevata quantita di salmone affumicato,
abbinato a ricotta e panna per ottenere una consistenza cremosa.

La preparazione prevede pochi ingredienti ed & racchiusa in una sfoglia ruvida e porosa, realizzata con farine e uova 100%
italiane, studiata per trattenere il condimento. | Ravioli al Salmone Affumicato saranno disponibili da ottobre 2026 in
vaschetta da 250 grammi, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,49 euro.

La seconda proposta amplia la linea Le Ricette Italiane Gourmet con i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone, rivolti ai
consumatori interessati a combinazioni pit elaborate,

Al centro della ricetta ci sono | gamberi boreali, selezionati per la carne tenera e il gusto naturalmente dolce e delicato.
L'abbinamento con le scorzette di limone richiama gli accostamenti della cucina dei ristoranti di pesce, Anche questa
referenza presenta un elevato contenuto dell'ingrediente principale, accompagnato da ricotta e panna per conferire
cremosita al ripieno.

La preparazione utilizza pochi ingredienti e una sfoglia ruvida e porosa ottenuta con farine e uova 100% italiane. | Girasoli ai
Gamberi e Scorzette di Limone arriveranno sul mercato da ottobre 2026 in vaschetta da 250 grammi, con un prezzo
indicativo al pubblico di 3,69 euro.

L'ingresso nel segmento del pesce segue dunque una strategia articolata su due posizionamenti: i ravioli al salmone si
rivalgono a un pubblico pi ampie, puntando sull'ingrediente principale della categoria, mentre i girasoli propongono un

abbinamento gourmet basato sulla delicatezza del gambero boreale e sulla nota agrumata del limone.

Entrambe le referenze mantengono gli elementi che caratterizzano la produzione di Fini Pasta Fresca: ricette con pochi
ingredienti, attenzione alla loro qualita, ripieni cremosi e sfoglia ruvida e porosa realizzata con farine e uova 100% italiane.
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Gamberi e

Scorzette di Limone

Fini amplia l'offerta di pasta fresca ripiena con due
proposte a base pesce

17 Settembre 2026 - 15:35 | Categorie: Grocery

Modena - Fini, storica realta produttiva di pasta fresca, amplia la sua offerta con due
nuove referenze a base pesce in arrivo da ottobre 2026: i Ravioli al Salmone Affumicato
della linea Antica Bottega e i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de Le Ricette
Italiane Gourmet. Il raviolo Antica Bottega combina salmone affumicato, ricotta e panna
in una ricetta dal gusto distintivo e dalla consistenza cremosa. La sfoglia ruvida e porosa,
realizzata con farine e uova 100% italiane, & pensata per trattenere meglio il
condimento. Piu ricercata l'interpretazione proposta dalla linea Gourmet, con gamberi
boreali e scorzette di limone. Labbinamento punta a richiamare i sapori della cucina di
mare e si completa con ricotta e panna per una consistenza cremosa. Anche in questo caso
la pasta e realizzata con farine e uova 100% italiane e presenta la caratteristica sfoglia

ruvida e porosa. Entrambe le novita sono disponibili in vaschetta da 250 g.
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Fini entra nel mercato della pasta fresca
ripiena al pesce con due nuove proposte
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11 salmone affumicato,
protagonista della linea Antica
Bottega

HOME ARCHITETTURA COMUNE DI PARMA ARTE FOOD ANL

EMILIA ROMAGNA, PASTA ARTIGIANALE, PASTA FRESCA

FINI PASTA FRESCA ENTRA NEL SEGMENTO
PESCE CON DUE NUOVE RICETTE: SALMONE
AFFUMICATO E GAMBERI BOREALI:

17 SETTEMBRE 2026 BY ENNIO BARBIERI

F l ” l Il salmone affumicato & oggi l'ingrediente che, all'interno
del ripieno di pesce, sta crescendo di piu, ed & su questa

MODENA spmfa ?he nasce la prima delle due n::wilé. Il ripieno dei
1912 R li al Sal Antica Bottega punta su
una quantita generosa di salmone, reso morbido
dall’'unione con ricotta e panna, in una ricetta che privilegia
la pulizia degli ingredienti pii che la loro quantita. A
completare il prodotto, la sfoglia ruvida e porosa che da
tempo contraddistingue le proposte Fini, realizzata con
farine e uova 100% italiane e pensata per trattenere meglio

La pasta con ripieno di pesce, fa parte di un angolo del
banco frigo che sta ottenendo particolare interesse e
successo da parte dei consumatori. Nonostante sia molto
ricercalo e richiesto, |o scaffale offre sempre poche il condimento. La referenza sara in vaschetta da 250
proposte di scelta e viste le interessanti prospettive, da grammi, con un prezzo al pubblica indicativa di 3,49 euro,
ottobre 2026 si inserisce anche Fini Pasta Fresca, che disponibile da ottobre 2026.

porta sul mercato due referenze pensate per pubblici
diversi: un gusto riconoscibile da un lato, una proposta pil
ricercata dall'altro.

Gamberi boreali e limone per
Le Ricette Italiane Gourmet
Una ricetta per tutti, una per
intenditori

Il debutto nel pesce avviene con due prodotti

compl i: 1 Ravioli al Sal Affumi Antica
Bottega, pensati per un pubblico ampio, e i Girasoli ai
Gamberi e Scorzette di Limone firmali Le Ricette
Italiane Gourmet, rivolti a chi cerca un abbinamento meno
scontato. La logica alla base della doppia proposta é
chiara: presidiare sia il gusto pil conosciuto e trasversale
del salmone, sia un'esperienza piu distintiva legata al
gambero e agli agrumi.

La seconda novita guarda invece a un consumatore che
cerca qualcosa di meno abituale. | Girasoli ai Gamberi e
Scorzette di Limone portano nella linea Le Ricette
Italiane Gourmet i gamberi boreali, scelti per la
consistenza tenera e il gusto delicatamente dolce della loro
carne, abbinati alle scorzette di limone in una
combinazione che richiama gli accostamenti tipici del
ristoranti di pesce. Anche qui il ripieno resta cremoso
grazie a ricotta e panna, con pochi ingredienti selezionati e
la stessa sfoglia ruvida e porosa a base di farine @ uova
italiane. Il prezzo al pubblico indicativo & di 3,69 euro per la
vaschetta da 250 grammi, con lancio da ottobre 2026.

73

Una filosofia comune dietro due
prodotti diversi

Al di la delle differenze di posizionamento, le due referenze
condividono lo stesso approccio produttivo che da sempre
guida Fini Pasta Fresca: ricette con pochi ingredienti,
attenzione alla materia prima, ripieni cremosi & una sfoglia
riconoscibile per la sua ruvidezza e porosita. Una scelta
che permette all'azienda di coprire contemporaneamente
due fasce di consumo, senza perdere la propria identita
produttiva.

Chi e il Gruppo dietro il
marchio Fini

Il Gruppoe Fini SpA, societa interamente italiana controllata
da Holding Carisma, ha una storia che parte da lontano:
nel 1912 nasce a Modena come salumeria-gastronomia,
per trasformarsi nel tempo nell'attuale pastificio, che oggi
conta oltre 100 dipendenti ed esporta i propri prodotti in 30
Paesi nel mondo. Il marchio FINI porta pasta fresca ispirata
alla tradizione emiliana sia in ltalia sia all'estero. Al Gruppo
appartiene anche Le Conserve della Nonna, linea
dedicata a passate, sughi, condimenti e confetture
preparati secondo ricette tradizionali delle diverse regioni
italiane.
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SETTEMBRE 17, 2026 - FINI PASTA FRESCA

Fini entra nel segmento del pesce: Ravioli al
Salmone affumicato e Girasoli Gamberi e
Scorzette di Limone

Un segmento ancora relativamente piccolo, ma con importanti prospettive di sviluppo, incontra
una categoria fortemente richiesta dai consumatori nelle ricerche di mercato: & quello della pasta
fresca ripiena al pesce, in cui Fini Pasta Fresca fa il proprio ingresso da ottobre 2026 con due
nuove proposte ad alto potenziale. Il mercato del ripieno a base pesce sta vivendo anni di forte
crescita ed interesse da parte dei consumatori. Fini sceglie di cogliere questa opportunita con due
ricette complementari, una piti mainstream e una dal posizionamento pit gourmet: i Ravioli al
Salmone Affumicato della linea Antica Bottega e i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de
Le Ricette Italiane Gourmet.

La prima novita porta nella gamma Antica Bottega un ripieno a base di salmone affumicato,
ingrediente che beneficia di un forte trend di crescita e rappresenta oggi il principale segmento
all'interno del ripieno di pesce. Fini interpreta questa tendenza con una ricetta dal gusto piu
caratterizzato, pulito e appetitoso che si distingue dalle proposte gia presenti sul mercato. Il
ripieno presenta un elevato contenuto di salmone affumicato, reso cremoso dall'abbinamento
con ricotta e panna. La ricetta mantiene una composizione semplice e pulita, con pochi
ingredienti, mentre la pasta conferma uno degli elementi distintivi della proposta Fini: una sfoglia
ruvida e porosa, realizzata con farine e uova 100% italiane, pensata per trattenere meglio il
condimento e valorizzare |'esperienza al palato. La referenza sara disponibile in vaschetta da 250
grammi, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,49 euro, a partire da ottobre 2026. Accanto alla
proposta mainstream, Fini amplia anche la linea Le Ricette Italiane Gourmet con una ricetta
pensata per un consumatore alla ricerca di combinazioni pit ricercate: i Girasoli ai Gamberi e
Scorzette di Limone. Protagonisti del ripieno sono i gamberi boreali, scelti per le caratteristiche
qualitative della loro carne, tenera e dal gusto naturalmente dolce e delicato. La ricetta li abbina
alle scorzette di limone, creando un connubio di ispirazione gastronomica che richiama gli
accostamenti tipici della cucina dei ristoranti di pesce. Anche in questo caso Fini punta su un
elevato contenuto dell'ingrediente protagonista, associato a una consistenza cremosa ottenuta
con ricotta e panna. La ricetta & sviluppata con pochi ingredienti, mentre la sfoglia ruvida e
porosa € realizzata con farine e uova 100% italiane. La referenza sara proposta in vaschetta da
250 grammi, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,69 euro, con lancio previsto da ottobre
2026. La scelta di entrare nel segmento del pesce con due referenze differenti risponde a una
precisa logica di mercato: intercettare sia il consumatore alla ricerca di un gusto conosciuto e
trasversale come quello del salmone, sia quello interessato a un'esperienza gastronomica pit
distintiva. | Ravioli al Salmone affumicato Antica Bottega presidia infatti il segmento principale
del ripieno di pesce e punta su un ingrediente in forte crescita; i Girasoli ai Gamberi e Scorzette
di Limone de Le Ricette Italiane Gourmet elevano invece la proposta attraverso un abbinamento
gourmet e un ingrediente come il gambero boreale, caratterizzato da gusto delicato e carne tenera.
Due interpretazioni diverse, accomunate dalla stessa filosofia produttiva che caratterizza le
produzioni di Fini Pasta Fresca: ricette semplici e pulite, attenzione alla qualita degli
ingredienti, cremosita del ripieno e sfoglia ruvida e porosa con farine e uova 100% italiane.
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FINI ENTRA NEL SEGMENTO DEL PESCE:
RAVIOLI AL SALMONE AFFUMICATO E
GIRASOLI GAMBERI E SCORZETTE DI
LIMONE

Pubblicato da Redazione 17/09/2026

Da ottobre 2026 arrivano due nuovi ripieni della linea Antica Bottega e Le Ricette Italiane Gourmet:
ricette cremose e pulite, sfoglia ruvida e porosa e ingredienti selezionati per presidiare un segmento

ancora piccolo ma in forte crescita

Un segmento ancora relativamente piccolo, ma con importanti prospettive di sviluppo, incontra una
categoria fortemente richiesta dai consumatori nelle ricerche di mercato: & quello della pasta fresca
ripiena al pesce, in cui Fini Pasta Fresca fa il proprio ingresso da ottobre 2026 con due nuove
proposte ad alto potenziale.

1l mercato del ripieno a base pesce sta vivendo anni di forte crescita ed interesse da parte dei
consumatori. Fini sceglie di cogliere questa opportunita con due ricette complementari, una pil
mainstream e una dal posizionamento pit gourmet: i Ravioli al Salmone Affumicato della linea
Antica Bottega e i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de Le Ricette Italiane Gourmet.

La prima novita porta nella gamma Antica Bottega un ripieno a base di salmone affumicato,
ingrediente che beneficia di un forte trend di crescita e rappresenta oggi il principale segmento
all'interno del ripieno di pesce. Fini interpreta questa tendenza con una ricetta dal gusto pial
caratterizzato, pulito e appetitoso che si distingue dalle proposte gia presenti sul mercato. Il
ripieno presenta un elevato contenuto di salmone affumicato, reso cremoso dall'abbinamento con
ricotta e panna. La ricetta mantiene una composizione semplice e pulita, con pochi ingredienti,
mentre la pasta conferma uno degli elementi distintivi della proposta Fini: una sfoglia ruvida e
porosa, realizzata con farine e uova 100% italiane, pensata per trattenere meglio il condimento e
valorizzare I'esperienza al palato. La referenza sara disponibile in vaschetta da 250 grammi, con un
prezzo al pubblico indicativo di 3,49 euro, a partire da ottobre 2026.

Accanto alla proposta mainstream, Fini amplia anche la linea Le Ricette Italiane Gourmet con una
ricetta pensata per un consumatore alla ricerca di combinazioni piu ricercate: i Girasoli ai Gamberi
e Scorzette di Limone. Protagonisti del ripieno sono i gamberi boreali, scelti per le caratteristiche
qualitative della loro carne, tenera e dal gusto naturalmente dolce e delicato. La ricetta li abbina alle

scorzette di li creando un cc di ispirazione gastronomica che richiama gli

accostamenti tipici della cucina dei ristoranti di pesce. Anche in questo caso Fini punta su un
elevato contenuto dell'ingrediente protagonista, associato a una consistenza cremosa ottenuta con
ricotta e panna. La ricetta é sviluppata con pochi ingredienti, mentre la sfoglia ruvida e porosa &
realizzata con farine e uova 100% italiane. La referenza sara proposta in vaschetta da 250 grammi,
con un prezzo al pubblico indicativo di 3,69 euro, con lancio previsto da ottobre 2026.

La scelta di entrare nel segmento del pesce con due referenze differenti risponde a una precisa
logica di mercato: intercettare sia il consumatore alla ricerca di un gusto conosciuto e trasversale
come quello del salmone, sia quello interessato a un'esperienza gastronormica pit distintiva. 1
Ravioli al Salmone affumicato Antica Bottega presidia infatti il segmento principale del ripieno di
pesce e punta su un ingrediente in forte crescita; i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de Le
Ricette Italiane Gourmet elevano invece la proposta attraverso un abbinamento gourmet e un

ingrediente come il gambero boreale, caratterizzato da gusto delicato e carne tenera.

Due interpretazioni diverse, accomunate dalla stessa filosofia produttiva che caratterizza le
produzioni di Fini Pasta Fresca: ricette semplici e pulite, attenzione alla qualita degli ingredienti,
cremosita del ripieno e sfoglia ruvida e porosa con farine e uova 100% italiane.
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Gruppo Fini: primo semestre 2026 in
crescita per vendite, quota di
mercato e distribuzione
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Gruppo Fini prosegue il percorso di crescita avviato negli ultimi tre anni, confermando
anche nel primo
vendite, quota di mercato e distribuzione.

tre 2026 un and to particolarmente positivo in termini di
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| principali risultati

Dopo un 2025 caratterizzato da risultati positivi, Fini archivia infatti i primi sei mesi del
2026 con un +20,3% di sell-out a volume, accompagnato da un incremento di 1,8 punti
della quota a volume nella pasta fresca ripiena. Un risultato che porta Fini a essere il
produttore che cresce maggiormente in quota nel segmento della pasta fresca ripiena,
anche grazie allampliamento della presenza sul mercato: nei primi sei mesi dell'anno la
distribuzione ponderata é cresciuta di 7 punti, raggiungendo quota 80 punti
complessivi.

La strategia dell'ultimo triennio

| risultati del primo semestre rappresentano la conferma di una strategia sviluppata con
una prospettiva di medio periodo. Negli ultimi tre anni Fini ha infatti investito in modo
significativo nello sviluppo dell'offerta e nel raffor » del posizi della
marca, concentrando particolare attenzione sul comparto della pasta fresca ripiena.

Lintroduzione di nuove referenze ha permesso di ampliare il presidio della categoria e,
soprattutto, di intercettare bisogni e occasioni di consumo emergenti. In questa direzione si
collocano anche l'ingresso in segmenti innovativi come il senza lattosio e l'integrale, due
aree che stanno progressivamente contribuendo all'espansione del potenziale di mercato
del brand.

La logica alla base del percorso di innovazione non & quella di allontanarsi dalla propria
identita, ma di reinterpretare il patrimonio di qualita e tradizione di Fini alla luce delle
nuove esigenze dei consumatori, ampliando la proposta senza perdere riconoscibilita.
Particolarmente positive sono le performance delle due nuove linee Senza Lattosio e Le
Ricette Integrali che stanno progressivamente incrementando sia la distribuzione sia le
rotazioni.

Le due proposte rappr 10 un t llo importante nella strategia di diversificazione
dell'offerta: da un lato, la linea Senza Lattosio consente di rispondere a specifiche
esigenze alimentari e di ampliare il bacino potenziale di consumatori; dall'altro, Le Ricette
Integrali porta nella pasta fresca ripiena una proposta capace di intercettare l'interesse
verso alternative percepite come pil in linea con nuovi stili alimentari. Per un marchio
storico come Fini, la crescita passa dunque dalla capacita di tenere insieme due elementi:
la forza della tradizione e la capacita di evolvere.

Il commento

“I risultati del primo semestre 2026 confermano la bonta di una strategia costruita negli
ultimi tre anni e basata su investimenti, innovazione e rafforzamento della marca”,
sottolinea Veronica lannarella, direttrice marketing del Gruppo Fini. "La crescita del
sell-out, della quota e della distribuzione, insieme alle performance delle nuove linee
Senza Lattosio e Le Ricette Integrali, ci dimostra che stiamo intercettando esigenze
concrete e conquistando nuovi consumatori. Guardiamo al prossimo biennio con l'obiettivo
di proseguire su questa strada, continuando a innovare senza perdere il legame con la
qualita e la tradizione che rappresentano il patrimonio distintivo di Fini".

L'obiettivo & quello di proseguire il percorso di crescita, mantenendo linnovazione al
centro degli investimenti. La strategia per il biennio 2026-2027 prevede infatti il
proseguimento degli investimenti nell'innovazione di prodotto, il consolidamento della
presenza sul mercato nazionale e lo sviluppo di ulteriori opportunita commerciali,
continuando a valorizzare il patrimonio di qualitd, competenza e tradizione che
contraddistingue il marchio.
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Via libera unanime del Consiglio Comunale di Ravarino
all'ampliamento del Gruppo Fini

18 Sottembre 2026

1l polo produttive di Gruppo Fini a Ravarino si prepara a una nuova fase di sviluppo.

Nel corso dell’'ultima seduta, il Consiglio comunale di Ravarino ha approvato

all itd il bio di d d'uso dell’area su cui sara realizzato il

nuovo magazzine del Gruppo, dando cosi |l via libera a un intervento destinato a
rafforzare ulteriormente la presenza industriale dell’azienda sul territorio.

1 prog o} la i i a fianco dello stabilimento esistente, di un nuovo
magazzino di circa 14.500 metri quadrati, che consentira di riportare in prossimita
del sito produttivo attivita logistiche oggi effettuate presso una struttura esterna.

Una scelta che punta innanzitutto a semplificare e rendere pid efficienti i flussi
logistici, riducendo gli tra stabi e ino esterno e, dl
conseguenza, la circolazione dei mezzl pesanti. Secondo le stime del progetto, la nuova
configurazione permetterd di evitare circa 55 tonnellate di emissioni di CO; ogni
anno, cul si aggi 4 una riduzione delle emissioni di NOx e PM10.

La nuova struttura rappresentera inoltre un ulteriore passo avanti sul fronte

dell fficienza g e della ilita del polo di Ravarino, Alla

copertura del magazzino sara infattl associato un nuove impianto fotovoltalco che si
aggiungerd a quello gid presente sullo stabilimento. A regime, la potenza fotovoltaica

nel sito r 4 circa 1,4 MWp, aumentando la
capacith del pola di produrre energia da fonti rinnavabili, Lintervento comprender anche
la realizzazione di nuove fasce verdi perimetrali e con |'obi di
integrare Ia nuova struttura nel contesto territoriale e cire 1l prog

avra inoltre una ricaduta positiva sul plano occupazionale, prevedendo un
incremento degli operatori presenti nello stabilimento di Ravarino.

1l nuovo magazzino si inserisce all'interno del pil ampio Piano Industriale 2026-2029
di Gruppe Fini che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente
concentrati sul sito di Ravarino. Un p che punta a la
competitivita industriale del Gruppo attraverso Interventi destinati a rafforzare

preduzione, loglstica, tecnologia ed efficienza energetica.

"Il nuove & un tasselio del Piano I iale 2026-2029 di
Gruppo Fini, che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrat
sul sito di Ravarino - dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini -
Integrare produzione e logistica cf permettera di incrementare la nostra efficenza
migliorando il nostro impatto ambientale, £ un percorso di crescita che conferma la

- ita di ing nelle ie del Gruppo e la volontd di continuare a investire sul
territorio, coniugando competitivita, efficlenza e sostenibilita”™ Con il via libera del
Consiglio comunale, Gruppo Fini compie dungue un nuovo passo nel percorso di sviluppo

del proprio polo produtti L la p
industriale dell’azienda a @ crea le dizi per una ita futura
pid e integ con benefici attes! sul piano logistico,
getico, i € oce
@ stata dalla che ha

evidenziato come la pratica per || via libera all'ampliamento sia stata evasa dagll uffici
competenti in tempi record: "Questo intervento parterd benefici in termini occupazionali,
per il bilancie del Comune e per | 3 del nostro io verso le azlende che si
vogliano ampliare o insediare. Il Gruppo Fini opera nel settore Agroalimentare, in
coerenza con la vocazione agricola del nostro comune, caratterizzato dalla presenza di
coiture di qualita che possono trovare nelle aziende di trasformazione dei prodotti
ortofrutticoli un sbocco importante”.
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Via libera unanime del Consiglio Comunale di Ravarino
al’ampliamento del Gruppo Fini

18 Settembee 2026

1l polo produttive di Gruppe Fini a Ravarino s prepara a una nuova fase di sviluppo.
Nel corso dell'ultima seduta, il Consiglio comunale di Ravarine ha approvato
all’'unanimita il cambio di destinazione d'uso dell’area su cui sara realizzato il
nuove magazzino del Gruppo, dando cosi || via libera a un Intervento destinato a

rafforzare ulteri la

P dell'azienda sul territorio.
1l prog: prevede la a flanco dello stabilimento esistente, dl un nuovo
magazzino di circa 14.500 metri quadrati, che consentird di riportare in prossimitd
del sito produttivo attivita logistiche oggi effettuate presso una struttura esterna.

Una scelta che punta innanzitutto a semplificare e rendere pil efficienti i flussi
logistici, riducenda gli sp tra e ino esterno e, di
conseguenza, la circolazione del mezzi pesanti. Secondo le stime del progetto, la nuova
configurazione permettera di evitare circa 55 tonnellate di emissieni di CO; ogni
anno, cul sl agglungerd una rid delle di NOx & PM10.

La nuova struttura rappresentera inaltre un ulteriore passo avanti sul fronte
dell’ ificienza g e della ibilita del polo di Ravarino. Alla
copertura del magazzing sara infatti associato un nuove impianto fotovoltaico che si
g ra a queilo gia sullo stabil A regime, |a potenza fotovoltaica
| i lata nel sito r il 4 circa 1,4 MWp, aumentando [a
capacita del polo di produrre energia da fonti rinnovabili. Lintervento comprendera anche

la realizzazione di nuove fasce verdi ali e con l'obiettive di
Integrare ia nuova struttura nel contesto territoriale e ambientale circostante. Il progetto

avra inoltre una r [ sul piano Pr un
l degli op [+ nello stabllimento di Ravarino.

1l nuove magazzing si inserisce all'interno del pit ampio Piano Industriale 2026-2029
di Gruppe Fini che prevede oltre 20 milieni di euro di Investimenti, interamente
concentrati sul sito di Ravarino. Un programma che punta a consolidare la

. ivitd fale del Gruppo interventi destinati a rafforzare
produzione, logistica, tecnolegia ed efficienza energetica,

“Il nuovo ino & un tassello del Piano Industriale 2026-2029 di
Gruppe Finl, che prevede oltre 20 milion! di euro di investimenti, interamente concentrati
sul sito di ino - dichiara Rob Vaccari, di le di ppo Fini -
Integrare pr i e logistica cf 3 di inc la nostra

migliorando il nostro impatto ambientale. € un percorso di crescita che conferma la

- ita di nelle gie del Gruppo e fa volontd di continuare a investire sul
te ), CONt ivita, efficienza e sostenibilita”, Con il via libera del
Consiglic comunale, Gruppo Fini comple dungue un nuovo passo nel percorso di sviluppo
del proprio polo p i LY il rafforza la p

industriale dell a ecreale per una crescita futura

pli efficiente, sostenibile e integrata, con benefic attesi sul plano loglstico,
energetico, ambientale e cccupazionate,

& stata esp dalla Sind. becchi che ha
evidenziato come la pratica per il via libera all'ampliamento sia stata evasa dagli uffici
competenti in tempi record: "Questo intervento portera benefici in termini occupazionall,
per il bilancio del Comune e per l'attrattivita del nostro territorio verso le aziende che si
vogliano ampliare o insediare. Il Gruppo Finl opera nel settore Agroalimentare, in
coerenza con la vocazione agricola del nostro comune, caratterizzato dalla presenza di
colture di qualitd che possono trovare nelle aziende di trasformazione del prodott!

icoli un sbocco 3
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Via libera unanime del Consiglio Comunale di Ravarino
al'ampliamento del Gruppo Fini

18 Setterbre 2026

1l polo produttive di Gruppo Fini a Ravarine si prepara a una nuova fase di sviluppo.
Nel corso dell'ultima seduta, il Consiglio comunale di Ravarino ha approvato

all ail bio di d‘uso dell’area su cui sara realizzato il
nuovo magazzino del Gruppo, dando cosi il via libera a un Intervento destinato a
rafforzare ulteriormente la presenza industriale dell'azienda sul territorio.

1l progetto prevede la realizzazione, a fianco dello stabilimento esistente, di un nuove
magazzino di circa 14.500 metri quadrati, che consentira di riportare in prossimita
del sito produttivo attivita logistiche oggi effettuate presso una struttura esterna,

Una scelta che punta i a lifi e . pid efficienti i flussi
logistici, riducendo gli sp tra i e ino esterno e, di
conseguenza, la crcolazione del mezzl pesanti. Secondo le stime del progetto, la nuova
configurazione permetterd di evitare circa 55 tonnellate di emissioni di CO; ogni

3 una ri delle ionl di NOx e PM10.

anno, cuisi

La nuova struttura rappresenterd inoltre un ulteriore passo avanti sul fronte

g e della ilita del polo di Ravarino. Alla
copertura del magazzino sara infatti associato un nuove impianto fotovoltaico che si
aggiungera a quello gia presente sullo stabilimento. A regime, la potenza fotovoltaica
complessivamente installata nel sito raggiungera circa 1,4 MWp, aumentando la
capacita del polo di produrre energia da fonti rinnovabili. Lintervento comprendera anche
la realizzazione di nuove fasce verdi peri lie can |'obi di
Integrare |a nuova struttura nel contesto territoriale @ ambientale circostante. Il progetto
avrd inoltre una ricad itiva sul piano ionale, pr un
incremento degli operatori presenti nello stabilimento di Ravarine,

1l nuovo magazzino si inserisce allinterno del pit ampio Piano Industriale 2026-2029
di Gruppe Finl che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente
concentrati sul sito di Ravarino. Un prog che punta a ¢ i la

: ita iale del Gruppo interventi destinati a rafforzare
produzione, logistica, tecnalogia ed efficienza energetica.

“Il nuove magazzino & un tassello fondamentale del Piano Industriale 2026-2029 di
Gruppo Fini, che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati
sul sito di Ravarine - dichiara Vaccarl, di g di Gruppo Fini -
Integrare produzione e logistica cf permetterd di incrementare la nostra efficlenza
migliorando il nostro impatto ambientale. E un percorso di crescita che conferma la

3diRa nelle del Gruppo e la valenta di continuare a investire sul
i, conh d petitivita e 3% Con |l via libera del
Consiglio comunale, Gruppo Fini compie dungue un nuovo passo nel percorso di sviluppo
del propric polo p L to rafforza la p
ind iale dell'azienda a ino & crea le dizioni per una crescita futura
pid e con benefici attesi sul piano logistico,
getico, amb le e oct 2
@ stata dalla Sind. Maurizia Rebecchi che ha

evidenziato come la pratica per il via libera all'ampliamento sia stata evasa dagli uffici
competenti in templ record: "Questo intervento porterd benefici in termini occupazionall,
per il bilancio del Comune e per l'attrattivitd del nostro territorio verso le aziende che si
vogliano ampliare o insediare. Il Gruppo Fini opera nel settore Agroalimentare, in
coerenza con fa vocazione agricola del nostro comune, caratterizzato dalla presenza di
colture di qualita che possono trovare nelle aziende di trasformazione del prodotti
artofrutticoll un sbocco importante”.
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Gruppo Fini, a Ravarino via libera al nuovo
magazzino da 14.500 metri quadrati

da Redazione |18 Settembre 2026 | In Primo Piano, | Ravarino

RAVARINO - Il polo produttivo di Gruppo Fini a Ravarino si prepara a una nuova fase di sviluppo. Nel corso
dell'ultima seduta, il Consiglio comunale di Ravarino ha approvato all'unanimita il cambio di destinazione d'uso
dell'area su cui sara realizzato il nuovo magazzino del Gruppo, dando cosi il via libera a un intervento destinato a
rafforzare ulteriormente |a presenza industriale dell'azienda sul territorio. Il progetto prevede la realizzazione, a
fianco dello stabilimento esistente, di un nuovo magazzino di circa 14,500 metri quadrati, che consentira di
riportare in prossimita del sito produttivo attivita logistiche oggi effettuate presso una struttura esterna. Una
scelta che punta innanzitutto a semplificare e rendere pil efficienti i flussi logistici, riducendo gli spostamenti tra
stabilimento e magazzino esterno e, di conseguenza, la circolazione dei mezzi pesanti. Secondo le stime del
progetto, la nuova configurazione permettera di evitare circa 55 tonnellate di emissioni di CO; ogni anno, cui si
aggiungera una riduzione delle emissioni di NOx e PM10,

La nuova struttura rappresentera inoltre un ulteriore passo avanti sul fronte dell'autosufficienza energetica e
della sostenibilita del polo di Ravarino. Alla copertura del magazzino sara infatti associato un nuovo impianto
fotovoltaico che si aggiungera a quello gia presente sullo stabilimento. A regime, la potenza fotovoltaica
complessivamente installata nel sito raggiungera circa 1,4 MWp, aumentando |a capacita del polo di produrre
energia da fonti rinnovabili. L'intervento comprendera anche la realizzazione di nuove fasce verdi perimetrali e
piantumazieni, con I'obiettivo di integrare la nuova struttura nel contesto territoriale e ambientale circostante. Il
progetto avra inoltre una ricaduta positiva sul piano occupazionale, prevedendo un incremento degli operatori
presenti nello stabilimento di Ravarino. |l nuove magazzino si inserisce all'interno del pit ampio Piano Industriale
2026-2029 di Gruppo Fini che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati sul sito di
Ravarino. Un programma che punta a consolidare la competitivita industriale del Gruppo attraverso interventi
destinati a rafforzare produzione, logistica, tecnologia ed efficienza energetica.

"Il nuove magazzino € un tossello fondamentale del Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini, che prevede oltre
20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati sul sito di Ravarino - dichiara Roberto Vaccari,
direttore generale di Gruppo Fini - Integrare produzione e logistica ci permetterd di incrementare fa nostra
efficienza migliorando il nostro impatto ambientale. £ un percorse di crescita che conferma la centralita di
Ravarino nelle strategie del Gruppo e la volonta di continuare a investire sul territorio, coniugando competitivita,
efficienza e sostenibilitd”.

Soddisfazione é stata espressa dalla sindaca di Ravarino, Maurizia Rebecchi, che ha evidenziato come la
pratica per il via libera allampliamento sia stata evasa dagli uffici competenti in tempi record: “Questo
intervento portera benefici in termini occupazionali, per il bilancio def Comune e per 'attrattivita del nostro
territorio verso le oziende che si vogliano ampliare o insediare. Il Gruppo Fini opera nel settore Agroalimentare, in
coerenza con la vocozione agricola del nostro comune, caratterizzato dalla presenza di colture di qualita che
possona trovare nelle aziende di trasformazione dei prodotti ortofrutticoli un sbocco importante”,
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Via libera unanime del Consiglio Comunale di Ravarino
al'ampliamento del Gruppo Fini

18 Setternbre 2026

1l polo produttive di Gruppe Fini a Ravarine s prepara a una nuova fase di sviluppo.
Mel corso dell'ultima seduta, il Consiglio comunale di Ravarino ha approvato

all i bio di d'uso dell’area su cui sara realizzato il
nuovo magazzino del Gruppo, dando cosi il via libera a un intervento destinato a
rafforzare ulteriormente la presenza industriale dell'azienda sul territorio.

1l progetto prevede la realizzazione, a fianco delio stabilimento esistente, di un nuovo
magazzino di circa 14.500 metri quadrati, che consentirh di riportare in prossimita
del sito produttivo attivita logistiche oggi effettuate presso una struttura esterna.

Una scelta che punta innanzitutto a semplificare e rendere pid efficienti i flussi
logistici, riducendo gli itra i e ino estermno e, di
conseguenza, |a circolazione dei mezzi pesanti. Secondo le stime del progetto, 1a nuova
configurazione permettera di evitare circa 55 tonnellate di emissioni di CO; ogni
anno, cul si aggiungera una r delle di NOx e PM10.

La nuova struttura rappresentera inoltre un ulteriore passo avanti sul fronte

dell fficienza g e della ilita del polo di Ravarino. Alla
P del sard Infatti un nuovo che si
ggiungerd a quello gia p sulle A regime, la potenza fotovoltaica

[ i nel sito gera circa 1,4 MWp, aumentando la

capacita del polo di produrre energla da font! Ainnovabill. Lintervento comprendera anche
la realizzazione di nuove fasce verdi peri i e con | di
Integrare |la nuova struttura nel contesto territoriale e amblentale circostante. Il progetto
avra inoltre una sul piano p p

i degli op ip nello stabilimento di Ravarino.

un

1l nuovo magazzino sl inserisce all'interno del pio ampio Piano Industriale 2026-2029
di Gruppe Fini che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente
concentrati sul sito di Ravarino. Un pr che punta a c idare la
competitivita industriale del Gruppo attraverso interventl destinati a rafforzare
produzione, logistica, tecnologia ed efficienza energetica.

"Il nuave & un tasselio del Piano Industriale 2026-2029 di
Gruppo Fini, che prevede oltre 20 millon] di euro di Investimenti, interamente concentrati
sul site di Ravarine - dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini -
Integrare produzione e logistica ci permettera di incr la nostra
migliorando il nostro impatto ambientale. E un percorso di crescita che conferma la
centralita di Ravarino nelle strategle del Gruppo e la volonta di continuare a investire sul
it 1, € da ¢ ivitd, efficienza e sostenibilit”, Con il via libera del
Caonsiglio comunale, Gruppo Fini comple dungue un nuoveo passo nel percorso di sviluppo

del proprio polo produtti i L'k { la presenza
d dell'azi a e crea le i per una ita futura
pit effici » e gl con benefici attesi sul piano logistico,
getico, i 8 0L
ddisfazi @ stata esp dalla Sind izia Rebecchi che ha

evidenziato come la pratica per Il via libera all'ampliamento sia stata evasa dagli ufficl
competenti in tempi record: "Questo intervento porterd benefici in termini occupazionali,
per il bilancio del Comune e per | ivita del nostro itorio verse le aziende che si
vogliano ampliare o insedlare. Il Gruppo Fini opera nel settore Agroalimentare, in
coerenza con la vocazione agricola del nostro comune, caratterizzato dalla presenza di
colture di qualitd che posseno trovare nelle azlende di trasformazione del prodott!

or un sboacco fmp
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1l polo produttivo di Gruppo Fini a Ravarino si prepara a una nuova fase
di sviluppo. Nel corso dell’ultima seduta, il Consiglio comunale di
Ravarino ha approvato all’ imita il di destinazi d’uso
dell’area su cui sara realizzato il nuovo magazzino del Gruppo, dando
cosi il via libera a un intervento destinato a rafforzare ulteriormente la
presenza industriale dell’azienda sul territorio.

1l progetto prevede la realizzazione, a fianco dello stabilimento esistente, di
un nuovo magazzino di circa 14.500 metri quadrati, che consentira di
riportare in prossimita del sito produttivo attivita logistiche oggi effettuate
presso una struttura esterna.

Una scelta che punta innanzitutto a semplificare e rendere piu efficienti
i flussi logistici, riducendo gli spostamenti tra stabilimento e magazzino
esterno e, di conseguenza, la circolazione dei mezzi pesanti. Secondo le
stime del progetto, la nuova configurazione permettera di evitare circa 55

t llate di issioni di CO. ogni anno, cui si aggiungera una riduzione
delle emissioni di NOx e PM10.
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La nuova struttura rappresentera inoltre un ulteriore passo avanti sul
fronte dell’autosufficienza energetica e della sostenibilita del polo di
Ravarino. Alla copertura del magazzino sara infatti associato un nuovo
impianto fotovoltaico che si aggiungera a quello gia presente sullo
stabilimento. A regime, la potenza fotovoltaica complessivamente installata
nel sito raggiungera circa 1,4 MWp, aumentando la capacita del polo di
produrre energia da fonti rinnovabili. L'intervento comprendera anche la
realizzazione di nuove fasce verdi perimetrali e piantumazioni, con
|'obiettivo di integrare la nuova struttura nel contesto territoriale e
ambientale circostante. Il progetto avra inoltre una ricaduta positiva sul
piano occupazionale, prevedendo un incremento degli operatori
presenti nello stabilimento di Ravarino.

Il nuovo magazzino si inserisce all'interno del pit ampio Piano Industriale
2026-2029 di Gruppo Fini che prevede oltre 20 milioni di euro di
investimenti, interamente concentrati sul sito di Ravarino. Un
programma che punta a consolidare la competitivita industriale del Gruppo
attraverso interventi destinati a rafforzare produzione, logistica, tecnologia
ed efficienza energetica.

"Il nuovo magazzino é un tassello fondamentale del Piano Industriale
2026-2029 di Gruppo Fini, che prevede oltre 20 milioni di euro di
investimenti, interamente concentrati sul sito di Ravarino - dichiara
Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini - Integrare
produzione e logistica ci permettera di incrementare la nostra efficienza
migliorando il nostro impatto ambientale. E un percorso di crescita che
conferma la centralita di Ravarino nelle strategie del Gruppo e la volonta di
continuare a investire sul territorio, coniugando competitivita, efficienza e
sostenibilita”. Con il via libera del Consiglio comunale, Gruppo Fini compie
dunque un nuovo passo nel percorso di sviluppo del proprio polo produttivo
modenese. L'investimento rafforza la presenza industriale
dell’azienda a Ravarino e crea le condizioni per una crescita futura
pil efficiente, sostenibile e integrata, con benefici attesi sul piano
logistico, energetico, ambientale e occupazionale.

Soddisfazione & stata espressa dalla Sindaca, Maurizia Rebecchi che
ha evidenziato come la pratica per il via libera all'ampliamento sia stata
evasa dagli uffici competenti in tempi record: "Questo intervento portera
benefici in termini occupazionali, per il bilancio del Comune e per
Iattrattivitad del nostro territorio verso le aziende che si vogliano ampliare o
insediare. Il Gruppo Fini opera nel settore Agroalimentare, in coerenza con
la vocazione agricola del nostro comune, caratterizzato dalla presenza di
colture di qualita che possono trovare nelle aziende di trasformazione dei
prodotti ortofrutticoli un sbocco importante”.
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Ravarino, dal Consiglio comunale ok all’'ampliamento
del Gruppo Fini

Il Consiglio comunale approva all’unanimita il progetto da 14.500 metri quadrati:
investimento da 20 milioni

18 settembre 2026 alle 11:34 © 2 minuti di lettura

Il polo produttivo di Gruppo Fini a Ravarino si prepara a una nuova fase di sviluppo. Nel corso
dell'ultima seduta, il Consiglio comunale di Ravarino ha approvato all'unanimita il cambio di
destinazione d'uso dell'area su cui sara realizzato il nuovo magazzino del Gruppo, dando cosi il via
libera a un intervento destinato a rafforzare ulteriormente la presenza industriale dell’azienda sul
territorio.

11 progetto prevede la realizzazione, a fianco dello stabilimento esistente, di un nuovo magazzino di
circa 14.500 metri quadrati, che consentira di riportare in prossimita del sito produttivo attivita
logistiche oggi effettuate presso una struttura esterna.

Alla copertura del magazzino sara associato un nuovo impianto fotovoltaico che si aggiungera a
quello gia presente sullo stabilimento. A regime, la potenza fotovoltaica complessivamente
installata nel sito raggiungera circa 1,4 MWp, aumentando la capacita del polo di produrre energia
da fonti rinnovabili.

Il nuovo magazzino si inserisce all'interno del pitt ampio Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini
che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati sul sito di Ravarino.

'Il nuovo magazzino € un tassello fondamentale del Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini, che
prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati sul sito di Ravarino -
dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini - Integrare produzione e logistica ci
permettera di incrementare la nostra efficienza migliorando il nostro impatto ambientale.

E un percorso di crescita che conferma la centralita di Ravarino nelle strategie del Gruppo e la
volonta di continuare a investire sul territorio, coniugando competitivita, efficienza e sostenibilita”.
Con il via libera del Consiglio comunale, Gruppo Fini compie dunque un nuovo passo nel percorso
di sviluppo del proprio polo produttivo modenese. L'investimento rafforza la presenza industriale
dell'azienda a Ravarino e crea le condizioni per una crescita futura pit efficiente, sostenibile e
integrata, con benefici attesi sul piano logistico, energetico, ambientale e occupazionale'.

'Questo intervento portera benefici in termini occupazionali, per il bilancio del Comune e per
I'attrattivita del nostro territorio verso le aziende che si vogliano ampliare o insediare - aggiunge
Maurizia Rebecchi -. Il Gruppo Fini opera nel settore Agroalimentare, in coerenza con la vocazione
agricola del nostro comune, caratterizzato dalla presenza di colture di qualita che possono trovare
nelle aziende di trasformazione dei prodotti ortofrutticoli un sbocco importante'.
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Ravarino, dal Consiglio comunale
ok allampliamento del Gruppo Fini

FONTE: LA PRESSA

Il Consiglio comunale di Ravarino ha dato via libera all'unanimita all'ampliamento del Gruppo Fini, che
prevede un'estensione di 14.500 metri quadrati e un investimento complessivo di 20 milioni di euro. Questa
decisione rappresenta un importante sviluppo economico e territoriale per la citta, confermando I'impegno

dell'amministrazione nel sostenere la crescita delle imprese locali.

LEGGI L'ARTICOLO COMPLETO -
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(©) L0 Gruppo Finiz 20 milioni per il polo logistico

Ravarino, via libera dal Comune all'ampliamento del sito produttivo delle ‘Conserve della nonna’.
Nuovo hub da 14.500 metri guadrati

Lo stabliimente del Gruppe Fini a Ravarino

c'2 un investimento di 20 milioni di euro per il

nuove magazzine. Il progetto prevede la
costruzione, a fianco dello stabilimento esistente
dove si producono le "Conserve della nonna®, di un
complesso di circa 14.500 metri quadrati, che
riportera in prossimita del sito produttivo attivita
logistiche cggi effettuate altrove. E' di questi giorni il
via libera all'unanimita al cambio di destinazione d'uso
dell'area da parte del Consiglio comunale di Ravarino.
| vantaggi derivanti da questo investimento sono
molteplici, soprattutto dal punto di vista ambientale,
per la riduzione della circolazione di mezzi pesanti,
che dalle stime si tradurra in circa 55 tonnellate di
minori emissioni di anidride carbonica ogni anno, e in
una riduzione delle emissioni di NOx e PM10. Col
nuovo magazzino sovrastato da un impianto
fotovoltaico, che si aggiunge a quello gia presente
sullo stabilimento attuale, si raggiungera a regime una
potenza fotovoltaica complessiva installata di circa
1,4 MWp, che aumentera |a capacita del polo di
produrre energia da fonti rinnovabili. L'intervento
comprendera anche la realizzazione di nuove fasce
verdi perimetrali e piantumazioni, con l'obiettivo di
integrare la nuova struttura nel contesto territoriale e
ambientale circostante. Positivi anche i riflessi
occupazionali.

I | Gruppo Fini si espande a Ravarino. In previsione

"Il nuovo magazzino & un tassello fondamentale del
Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini, che
prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti,
interamente concentrati sul sito di Ravarino - dichiara
Roberto Vaccari, direttore generale Gruppo Fini—. E
un percorso di crescita che conferma la centralita di
Ravarino nelle strategie del Gruppo e la volonta di
continuare a investire sul territorio, coniugando
competitivita, efficienza e sostenibilita".

L'investimento rafforza la presenza industriale
dell'azienda a Ravarino e crea le condizioni per una
crescita futura pil efficiente, sostenibile e integrata,
con benefici attesi sul piano logistico, energetico,
ambientale e occupazionale. E di questo esprime
soddisfazione la sindaca Maurizia Rebecchi.

"Questo intervento — dice la sindaca - portera
benefici in termini occupazionali, per il bilancio del
Comune e per ['attrattivita del nostro territorio verso le
aziende che si vogliano ampliare o insediare ed & un
riconoscimento della vocazione agricola del nostro
Comune, caratterizzato dalla presenza di colture di
qualitd che possono trovare nelle aziende di
trasformazione dei prodotti ortofrutticoli uno sbocco
importante".

Alberto Greco
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Ravarino, lo stabilimento
Fini si amplia: «Un nuovo
magazzino con tanti
benefici»

Oltre 20 milioni di investimenti annunciati dalla storica azienda modenese del
settore alimentare: «Flussi logistici piu efficienti, risparmio energetico e ricaduta
positiva sul piano occupazionale»

19 settembre 2026 12:34

RAVARINO. Il polo produttivo di Gruppo Fini a Ravarino si prepara a
una nuova fase di sviluppo. Nel corso dell'ultima seduta, il Consiglio
comunale di Ravarino ha approvato all'unanimita il cambio di
destinazione d'uso dell’area su cui sara realizzato il nuovo magazzino
del Gruppo. Il progetto prevede la realizzazione, a fianco dello
stabilimento esistente, di un nuovo magazzino di circa 14.500 metri
quadrati, che consentira di riportare in prossimita del sito produttivo
attivita logistiche oggi effettuate presso una struttura esterna.

Il nuovo magazzino

«lUna scelta — fanno sapere dalla storica azienda modenese del settore
alimentare — che punta innanzitutto a semplificare e rendere piu
efficienti i flussi logistici, riducendo gli spostamenti tra stabilimento e
magazzino esterno e, di conseguenza, la circolazione dei mezzi pesanti.
Secondo le stime del progetto, la nuova configurazione permettera di
evitare circa 55 tonnellate di emissioni di Co2 ogni anno, cui si
aggiungera una riduzione delle emissioni di NOx e Pm10. La nuova
struttura rappresentera inoltre un ulteriore passo avanti sul fronte
dell'autosufficienza energetica e della sostenibilita del polo di
Ravarino. Alla copertura del magazzino sara infatti associato un nuovo
impianto fotovoltaico che si aggiungera a quello gia presente sullo
stabilimento. A regime, la potenza fotovoltaica complessivamente
installata nel sito raggiungera circa 1,4 MWp, aumentando la capacita
del polo di produrre energia da fonti rinnovabili». Lintervento
comprendera anche la realizzazione di nuove fasce verdi perimetrali e
piantumazioni, con |'obiettivo di integrare la nuova struttura nel
contesto territoriale e ambientale circostante. «Il progetto avra inoltre
una ricaduta positiva sul piano occupazionale, prevedendo un
incremento degli operatori a Ravarino».

Gli investimenti

Il nuovo magazzino si inserisce nel piano industriale 2026-2029 di
Gruppo Fini che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti,
interamente concentrati sul sito di Ravarino. «ll nuovo magazzino & un
tassello fondamentale del piano industriale 2026-2029 di Gruppo Fini-
dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini -
Linvestimento rafforza la presenza industriale dell'azienda a Ravarino e
crea le condizioni per una crescita futura piu efficiente, sostenibile e
integrata, con benefici attesi sul piano logistico, energetico, ambientale
e occupazionalen.
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Gruppo Fini: investimento da oltre 20 milioni di euro per
lo stabilimento di Ravarino (Mo)

21 Settembre 2026 - 11:52 | Categorie: Grocery, Tecnologie

Ravarino (Mo) - Via libera del Consiglio comunale di Ravarino al cambio di destinazione
d'uso dell'area destinata al nuovo magazzino di Gruppo Fini, nello stabilimento di
Ravarino, in provincia di Modena. La struttura, che sorgera accanto al sito produttivo
esistente, avra una superficie di circa 14.500 metri quadrati e rientra nel Piano Industriale
2026-2029, che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti concentrati sul polo
modenese.

Il nuovo magazzino consentira di riportare all'interno del sito attivita logistiche oggi
affidate a una struttura esterna, integrando maggiormente produzione e logistica e
ottimizzando i Flussi. La riduzione degli spostamenti dei mezzi pesanti permettera,
secondo le stime dell’azienda, di evitare circa 55 tonnellate di CO, all'anno, oltre a
ridurre le emissioni di NOx e PM10.

Sul tetto della nuova struttura sara installato un impianto Fotovoltaico che, insieme a
quello gia operativo, portera la potenza complessiva del polo a circa 1,4 MWp. Il progetto
prevede inoltre nuove fasce verdi e piantumazioni e un incremento degli operatori

presenti sul sito, con prospettive di crescita anche sul piano occupazionale.
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0 Food&Grocery, IN EVIDENZA, Pasta, Pasta fresca

Gruppo Fini concentra oltre 20 milioni di euro sul polo produttivo di Ravarino, in provincia
di Medena, con un piano industriale destinato a rafforzare la capacita dello stabilimento e
a integrare maggiormente le attivitd produttive e logistiche. | programma di investimenti
2026-2029 ha compiuto un nuovo passo con l'approvazione unanime, da parte del
Consiglio comunale, del cambio di destinazione d'uso dell'area sulla quale sard costruito
un NUOVO magazzino
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La struttura sorgera accanto allo stabilimento esistente e occupera una superficie di circa
14500 metri quadrati, consentendo di riportare all'interno del polo attivita logistiche
attualmente affidate a un magazzino esterno. L'obiettivo & rendere pils efficienti i flussi
delle merci, ridurre i costi legati ai trasferimenti e aumentare la capacita industriale
necessaria ad accompagnare lo sviluppo futuro del gruppo alimentare.

La nuova organizzazione permetterd inoltre di limitare gli spostamenti dei mezzi pesanti
tra lo stabilimento e il deposito esterno, con una diminuzione del traffico e delle emissioni
Secondo le stime dell'azienda, I'intervento consentira di evitare ogni anno l'immissione
nell'atmosfera di circa 55 tonnellate di anidride carbonica, oltre a ridurre le emissioni di
ossidi di azoto e polveri sottili.

Una parte dell'investimento riguardera anche la produzione di energia da fonti rinnovabili,
poiché sulla copertura del nuovo magazzine sara installato un impianto fotoveltaico che si
aggiungerd a quello gid operativo. Una volta completato il progetto, la potenza

i nel sito di Ravarino raggiungera circa 14 MWp.

complessi ir

Il piano comprende anche la realizzazione di nuove fasce verdi perimetrali e ulteriori
piantumazioni, mentre sul fronte occupazionale & previsto un incremento del numero
degli operatori presenti nello stabilimente, anche se al momento non sono stati indicati
numeri precisi sulle future assunzioni

«ll nuove magazzino & un tassello fondamentale di un Piano Industriale 2026-2029 che
prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati sul sito di
Ravarino», dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini, sottolineando che
I'obiettive non é soltanto costruire una nuova struttura, ma rendere il polo «pit efficiente,
integratc e competitivo, creando le condizioni per sostenere la crescita futura
dell'azienda»

«Investire a Ravarino significa investire nella capacita industriale del Gruppo e, allo stesso
tempo, nel territorio nel quale operiamo», prosegue Vaccari, secondo il quale
l'integrazione tra produzione e logistica permettera di migliorare i flussi, contenere il
traffico pesante e ridurre l'impatto ambientale, accompagnando il percorso con un
aumento degli addetti presenti nel sito

Di proprieta della Holding Carisma e interamente italiano, Gruppo Fini opera nel settore
alimentare attraverso i marchi Fini e Le Conserve della Nonna. Nato nel 1912 da una
salumeria-gastronomia di Modena, il gruppo & oggi una realtd industriale con oltre cento
dipendenti e una presenza commerciale in trenta Paesi, mentre Ravarino resta il centro
del progetto di sviluppo previsto per il prossimo quadriennio.
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Fini Pasta Fresca entra nel segmento
del pesce con due nuove ricette

al Salm

Affumi

= redazione

Fini Pasta Fresca amplia la propria offerta con due nuove proposte a base di pesce:
Ravioli al Salmone Affumicato Antica Bottega e Girasoli ai Gamberi e Scorzette di
Limone della linea Le Ricette Italiane Gourmet,

D Indice dei contenuti

° Una ricetta semplice col salmone protagonista
® Una ricetta pii gourmet ai gamberi boreali

® La strategia di mercato

Due ricette, una pi mainstream e una gourmet, sviluppate per intercettare |a crescita del
segmento del ripieno di pesce. Entrambe propongono un ripieno cremoso con pochi
ingredienti, un elevato contenuto dell'ingrediente protagonista e sfoglia ruvida e porosa
realizzata con farine e uova 100% italiane.
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Una ricetta semplice col salmone protagonista

La prima novita porta nella gamma Antica Bottega un ripieno a base di salmone
affumicato, ingrediente che beneficia di un forte trend di crescita e rappresenta oggi il
principale segmento allinterno del ripieno di pesce. Fini interpreta questa tendenza con
una ricetta dal gusto pil caratterizzato, pulito e appetitoso che si distingue dalle
proposte gia presenti sul mercato.

) di sall
dall'abbinamento con ricotta e panna. La ricetta mantiene una composizione semplice e
pulita, con pochi ingredienti, mentre la pasta conferma uno degli elementi distintivi della

proposta Fini: una sfoglia ruvida e porosa, realizzata con farine e uova 100% italiane,

Il ripieno presenta un elevato cc ), FES0 Cremoso

pensata per trattenere meglio il condimento e valorizzare l'esperienza al palato. La
referenza sara disponibile in vaschetta da 250 g, con un prezzo al pubblico indicativo di
3,49 euro, a partire da ottobre 2026.

Una ricetta piii gourmet ai gamberi boreali

Accanto alla proposta mainstream, Fini amplia anche la linea Le Ricette Italiane Gourmet
con una ricetta pensata per un consumatore alla ricerca di combinazioni pil ricercate: i
Girasoli ai G S di Lil . Protagonisti del ripieno sono i gamberi
boreali, scelti per le caratteristiche qualitative della loro carne, tenera e dal gusto
naturalmente dolce e delicato.

ie

La ricetta li abbina alle scorzette di limone, creando un connubio di ispirazione
gastronomica che richiama gli accostamenti tipici della cucina dei ristoranti di pesce.
Anche in questo caso Fini punta su un elevato contenuto dell'ingrediente protagonista,
associato a una consistenza cremosa ottenuta con ricotta e panna. La ricetta & sviluppata
con pochi ingredienti, mentre la sfoglia ruvida e porosa é realizzata con farine e uova
100% italiane. La referenza sara proposta in vaschetta da 250 g, con un prezzo al
pubblico indicativo di 3,69 euro, con lancio previsto da ottobre 2026.

La strategia di mercato

La scelta di entrare nel segmento del pesce con due referenze differenti risponde a una
precisa logica di mercato: intercettare sia il consumatore alla ricerca di un gusto
conosciuto e trasversale come quello del salmone, sia quello interessato a un'esperienza
gastronomica pid distintiva. | Ravioli al Salmone affumicato Antica Bottega presidia
infatti il segmento principale del ripieno di pesce e punta su un ingrediente in forte crescita;
i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de Le Ricette Italiane Gourmet elevano
invece la proposta attraverso un abbinamento gourmet e un ingrediente come il gambero
boreale, caratterizzato da gusto delicato e carne tenera.

Due interpretazioni diverse, accomunate dalla stessa filosofia produttiva che caratterizza le
produzioni di Fini Pasta Fresca: ricette semplici e pulite, attenzione alla qualita degli
ingredienti, cremosita del ripieno e sfoglia ruvida e porosa con farine e uova 100% italiane.
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Gruppo Fini investe 20
milioni di euro in un nuovo
stabilimento: piu lavoro,
meno consumi ed emissioni

Via libera unanime al nuovo magazzino da 14.500 m:: produzione e
logistica pil integrate e previste nuove opportunita occupazionali

| Piano Industriale 2026-2029 di Gruppe Fini, can oltre 20 milioni di euro di investimenti

interamente concentrati sul sito di Ravarino (MQO), compie un nuovo passo avanti. |

progetto prevede la realizzazione, a fianco dello stabilimento esistente, di un nuovo
magazzino di circa 14.500 metri quadrati, che consentira di riportare in prossimita del sito
produttivo attivita logistiche oggl effettuate presso una struttura esterna

Una scelta che punta innanzitutto a semplificare e rendere pil efficienti | flussi logistici,
riducenda gli spostamenti tra stabilimento e magazzino esterno e, di conseguenza, la
circolazione del mezzi pesanti. Secondo le stime del progetto, la nuova configurazione
permettera di evitare circa 55 tonnellate di ermissioni di CO3 ogni anno, cul 51 aggiungera una
riduzione delle emissioni di NOx e PM10.

La nuova struttura rappresentera inoltre un ulteriore passo avanti sul fronte dell'autosufficienza
energetica e della sostenibilita del polo di Ravarino. Alla copertura del magazzino sara infatti
associato un nuovo impianto fotovoltaico che sl agglungera a quello gia presente sullo
stabilimento. A regime, la potenza fotovoltaica complessivarmente installata nel sito
raggiungera circa 1.4 MWp, aumentando la capacita del polo di produrre energia da fonti
rinnovabill.

L'intervento comprandera anche la realizzazione di nuove fasce verdi perimetrall e
piantumazioni, con l'obiettivo di integrare la nuova struttura nel contesto territonale e
ambientale circostante. |l progetto avra inoltre una ricaduta positiva sul piano occupazionale,
prevedendeo un incremento degli operator) presenti nello stabilimento di Ravarino,

Il nuovo magazzino siinsensce all'interno del pib ampio Piano Industriale 2026-2029 di
Gruppo Fini che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati sul
sito di Ravarino. Un programma che punta a consclidare la competitivita industriale del Gruppo
attraverso interventi destinati a rafforzare produzione, logistica, tecnologia ed efficienza
energetica. «ll nuovo magazzino € un tassello fondamentale del Piano Industriale 2026-2029 di
Gruppo Fini, che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati sul
sito di Ravarinos commenta Roberto Vaccarl, direttore generale di Gruppo Fini, «integrare
produzione e logistica ci permettera di incrementare la nostra efficienza migliorando il nostro
impatto ambientale. E un percorso di crescita che conferma la centralits di Ravarino nelle
strategie del Gruppo e |a volonta di continuare a investire sul territorio. coniugando
competitivita, efficienza e sostenibilitas,

Con il via libera del Consiglio comunale, Gruppeo Fini compie dungue un nuove passo nel
percorso di sviluppo del proprio polo produttivo modenese
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euro in un nuovo
stabilimento a Ravarino

Via libera al nuovo magazzino da
14.500 metri quadrati. Il progetto
integra produzione e logistica, rafforza
la capacita del sito e apre a nuove
prospettive occupazionali
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GRUPPO FINI: 20 MILIONI DI EURO IN UN NUOVO

Via libera al nuovo magozzino da 14.500 metri quadrati. Il progetto integra produzione e logistica, rafforza la capacita del sito
e apre a nuove prospettive occupazionali

]

Oltre 20 milioni di euro di investimenti, tutti concentrati nello stabilimento di Ravarino (MQ),
per rafforzare la capacita industriale, migliorare I'efficienza produttiva e logistica e creare le
condizioni per una crescita anche sul piano occupazionale. £ questo I'orizzonte del Piano
Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini, che entra ora in una nuova fase con il via libera
unanime del consiglio comunale di Ravarine al cambio di destinazione d'uso dell'area
destinata alla realizzazione del nuovo magazzino. L'approvazione rappresenta un passaggio
significativo per un progetto che consolida ulteriormente il ruclo di Ravarino nelle strategie
industriali del Gruppo.

Pil integrazione ed efficienza

Il nuovo magazzino, che sorgerd a fianco dello stabilimento esistente, avra una
superficie di circa 14.500 mq e permetterd di riportare allinterno del polo produttive
attivitd logistiche oggi affidate a una struttura esterna. L'intervento non rappresenta
quindi soltanto un ampliamento degli spazi, ma un investimento nell'organizzazione
industriale del sito. L'obiettivo & integrare maggiormente produzione e logistica, rendere
pid efficienti i flussi e aumentare la capacitd del polo per accompagnare lo sviluppo
futuro del Gruppo. La nuova configurazione consentird infatti di ridurre gli spostamenti dei
mezzi pesanti tra lo stabilimento e il magazzino esterno, con una conseguente
diminuzione del traffico e delle emissioni. La stima & di circa 55 tonnellate di CO, in meno
ogni anno, oltre alla riduzione delle emissioni di NOx e PM10.

Il lato green dell'investimento

Particolarmente rilevante anche la componente energetica dell'investimento. La
copertura del nuovo magazzino ospiterd un impianto fotovoltaico che andré ad
aggiungersi a quello gia operativo sullo stabilimento. Al termine dell'intervento, la potenza
fotovoltaica complessivamente installata nel polo di Ravarino raggiungera circa 1,4 MWp,
rafforzando la capacita del sito di produrre energia da fonti rinnovabili e riducendo il
proprio impatto ambientale.

Il piano di sviluppo comprende inoltre nuove fasce verdi perimetrali e piantumazioni e
prevede un incremento degli operatori presenti sul sito, collegando cosi la crescita degli
asset industriali a una prospettiva di sviluppo dell'occcupazione.

“Investire a Ravarino significa investire nella capacita industriale del Gruppo e, allo
stesso tempo, nel territorio nel quale operiamo - dichiara Roberto Vaccari, direttore
generale di Gruppo Fini -. L'integrazione tra produzione e logistica ci permetterd di
miglicrare i flussi, ridurre il traffico pesante e limpatto ambientale e accompagnare
questo percorso con un previsto incremento degli operatori presenti sul sito. Vogliamo
continuare a coniugare competitivitd, efficienza e sostenibilita, rafforzando la centralita
di Ravarino nelle strategie di Gruppo Fini*.
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Le Ri-ricette - larte dell"antispreco

Lintegrazione delle attivith logistiche avrd anche un impatto positive

sull'armbi La dlismi degli i dei mezzi pesanti tra lo
stabilimento e il magazzino esterno porterd a una significativa riduzione del
traftico ¢ delle emissioni inquinanti, con una stima di risparmio di circa 58
tonnellate di CO2 all'anne, oltre a una diminuzione delle emissicni di NOx e PMIO.
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Gruppo Fini Ottiene I’approvazione per i'l nuovo magazz-'lno a Il progetto prevede anche Lm.'impnrta.nte iniziatiua.sul.ﬁnma energet?co. Sulla

. P ded nuovo sard llato un impianto he andré
Ravarino s i quelo gia esistente nello stabilimento. Al termine dei lavori fa
Il Consiglio comunale di Ravarino approva un nuovo magazzine per il potenza fotovoltaica complessiva del polo di Ravaring raggiungerd circa 1.4 MWp,
Gruppo Fini, investimenti oltre 20 milioni di euro per potenziare capacita incrementande cosi la produzicne di energia da fonti rinnovabili @ contribuendo
industriale e sostenibilitd ambientale. alla riduzione dellimpatto ambientale del site.
C—.‘: In aggiunta, il piano include la creazione di nuove fasce verdi perimetrali &

by podationn Fornels ditska Settomies J1

i, nonché un nto del numero di op i presenti nello
stabilimento, garantendo cosi una crescita occupazionale in concomitanza con lo
sviluppo delle infrastrutture industriali.

Il commento di Roberto Vaccari sul nuovo
magazzino

Roberto Vaccari, direttore generabe del Gruppe Fini, ha offerto un‘analisi
dettagliata del nuovo magazzino allinterno del piano di investimenti. Vaccari ha
che “il nuovo mag: & un tasselle di un Fiano
Industriale 2026-2029 che prevede oftre 20 milioni di euro di investimenti,
Interamente concentrati sul sito di Ravaring”. Ha evidenziato che non si tratta

semplicemente di costruire una nuova struttura, ma di rendere il polo produttive

pil g L] itive, creando be izhoni per la
crescita futura dell'azienda.

Il direttore generale ha anche sottolineato lmportanza del legame tra il progetto
industriale @ il territorio: “Investire a Ravarino significa investire nella capacitd
industriale del Gruppe e allo stesso tempo, nel territonio nel quale operiamo”,

Vaccari ha aggiunto che lintegrazione tra ione e logistica migh i flussi,
ridurrd il traffico pesante e limpatto ambientale, accompagnando questo
percors un previsto i degli i sul sito,

Il Consiglic comunale di Ravaring, in provincia di Modena, ha recentemente . o . .

3 Il nuevo si i dei principali interventi del Plano

it bio di inai d'uso dellarea destinata alla

Scatruskare i i azzing per | Gruppe Finl, Guesto provedimento, Industriale 2026-2029. Gli investimenti superiori a 20 milioni di euro destinati al
g e sito mirana a i un sistema vy il i L
avvenuto nel mese di gennaio 2026, rappresanta un passo significativa B ) dodi ; . icad .

ol attunzione del Piano 2028-2029, il quale prevede investimenti o ngredo s . '“_""“C"_:d @ genarara ricadute r"’”"";"
supariori a 20 milion dl eurs, fooslizzat sul - delio pe di sul territorio I;In tarm-r.n i uccu.p:zlms @i "otw. Quesu: prt?gramma ::;srma; |
Ravaring, L'obiettiva & quella di a capacita i imi dello stabii o @ . svikppo de | appo Fink
I'efficienza produttiva e logistica, e promuovers opportunits di crescita che rig . capacit ogistica,

L

occupazionale,

La nuova struttura sard collocata adi alla ili i e il
una superficie di circa 14.500 metri quadrati. Grazie a questo progetto, le attivith
[ iche geatite tramit N0 SSTEIMO VEFAnno integrate
allinterno def polo p ive, migh Fintegrazione tra p ione @ logistica
e attimizzando | flussi operativi, Questa i L) per

la capacith del sito, in previsione dello sviluppe future del Gruppo,
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Gruppo Fini, via libera al nuovo magazzino di Ravarino

Gruppo Fini ottiene il via libera al nuove magazzino di Ravarine, parte del piano industriale da oltre 20 milioni di
euro per rafforzare produzione e logistica

P, Redazione
-

GRUPPO

FINI

CRONACA PER L'IMPRESA - | Consiglo comunale di Ravarine (MO) ha apps all il camibio di d
duso delfarea su cui sorgera il nuove magazzino di Gruppo Fini. I p SEENa un passaggs del
Plano Industriale 2026-2029, che prevede investimenti per oltre 20 millond di euro interamente concentrat sullo

bili con Fabi di raff la capacita industriale, migli ffici jprod; e logistica e
creare le condizionl per una crescita anche occupazionale,
La nuova struttura sard realizzata accanto allo stab i e pera una superficie di circa 14.500 metri

quadrati. || progetto consentira di riportare all del polo prods le attivita logistiche attualmente gestite
un mag esterno, integ) mage p ¢ logistica e pi efficienti i flussi
operativi, L'amp: [ & inolre di la capacith del sito in funzione dello sviluppe futuro del Gruppo.

Meno traffico pesante e un nuovo impianto
fotovoltaico

L delle attivith log anche sul plano deglt dei
mezzi pesanti tra lo stabili el eSIerng infammi una del traffico e delle emissioni,
con un risparmio stimato di circa 55 tonnellate di €02 all'anne, oltre a mingr emissioni di NOx e PM10,

avra La

Il progetto comprende anche un intervento sul fronte energetico. Sulla copertura del nuove magazzino sard installato un
impilanto fotovoltalco che si aggiungera a quelio gia op nello Una volta comp i lavori, la potenza
fotovoltaica complessiva del polo di Ravaring raggiungerd circa 1,4 MWp, aumentande la produzione di energia da fontl

bill & contribuende alla rid delfimp del sito.
Sono inoltre previste nuove fasce verdi peri lie i. Il pian pla anche un i degli
operatori presentl nello stabilimento, affiancando cost allo sviluppo delle d li una prosp di

Crescita occupazionale,
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Vaccari: «Un polo produttivo piu efficiente, integrato e

competitivo»

A spiegare il ruolo del nuovo nel pi dii i & Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo
Fini.

all nuovo & un tassello f di un Piano 2026-2029 che prevede oltre 20 milioni di euro di

investimenti, interamente concentrati sul sito di Ravarino - dichiara Vaccari - Non si tratta quindi semplicemente di realizzare una
nwova strutture, ma di rendere il nostro polo produttivo pid efficiente, integrato e creando le i per
la crescita futura dellaziendas,

Il direttore generale sottolinea anche il legame tra il progetto industriale e il territorio: slavestire o Ravarine significa investire

nella capacitd industriale del Gruppo e, allo stesso tempo, nel territorio nel quale operi - prosegue Vaccari - Lintegr
tra produzione e logistica ¢f permetterd di mighorare i flussi, ridurre il traffico pesante e Mmpatt i e ag
qUESTD PErcorso con un previsto incremento degli operatori presenti sul sito. Vogliamo contir a iifg it
efficienza e il i ] itdh df Ravaring nelle strategie of Gruppo Fiis,

Il nuovo magazzino rappresenta uno degli interventi principali del Piano Industriale 2026-2029. Gli oltre 20 milioni di euro
destinati al sito modenese puntano a consolidare un sistema produttivo pid integ) e . in grado di la
crescita aziendale e generare ricadute positive sul territorio in termini di oce e indotto. Il pi conferma cosi
la dello di R nelle strategie di sviluppo di Gruppo Fini, attraverse investimenti che interessano
capacitd industriale, efficienza logistica, i i & e i
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ITALIAN FOOD Particolarmente rilevante anche la componente energetica dell'investimento. La

TODAY QUOTIDIAND copertura del nuovo magazzino ospitera infatti un impianto fotovoltaico che
DELLA FILIERA %ﬂ;ﬁ andra ad aggiungersi a quello gia operativo sullo stabilimento. Al termine

dell'intervento, la p complessi ir nel polo di Ravarino
raggiungera circa 1,4 MWp, rafforzando la capacita del sito di produrre energia da fonti

rinnovabili e riducendo il proprio impatto ambientale.

= 1l piano di sviluppo comprende inoltre nuove fasce verdi perimetrali e
piantumazioni e prevede un incremento degli operatori presenti sul sito,
collegando cosl la crescita degli asset industriali a una prospettiva di sviluppo

Gruppo Fini investe 20 milioni di euro in un s,
nuovo stabilimento

21 Setternbre 2026

"Il nuovo éun lle fond, le di un Piano Industriale
2026-2029 che prevede oltre 20 milioni di euro di i i i, inter
concentrati sul sito di Ravarino - dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di
Gruppo Fini - Non si tratta quindi pli di reali; e una nuova
struttura, ma di rendere il nostro polo produttivo pii efficiente, integrato e
competitivo, do le dizioni per e la crescita futura
dell’azienda"”. "Investire a Ravarino significa e nella capacita i
del Gruppo e, allo stesso tempo, nel territorio nel quale operiamo - prosegue
Vaccari = LT tra pr e ci permettera di migliorare i
flussi, ridurre il traffico pesante e I'impatto bientale e e quest
percorso con un previsto incr degli op i presenti sul sito. Vogliamo
ea g P 3, effi e tenibilita, rafforzando la

centralita di Ravarino nelle strategie di Gruppo Fini".

Con il nuove magazzino prende dunque forma uno degli interventi pil significativi del
programma di sviluppo del polo modenese, I 20 milioni di euro previsti dal Piano
Industriale 2026-2029 rappresentano una scelta strategica di lungo periodo,
finalizzata a consolidare a Ravarino un sistema produttivo sempre pil integrato e
moederno, capace di sostenere la crescita di Gruppo Fini e di generare ricadute positive sul
territorio anche in termini di occupazione e indotto.

Via libera al nuovo magazzino da 14.500 metri quadrati. Il progetto integra produzione e
logistica, rafforza la capacita del sito e apre a nuove prospettive occupazionali

Un progetto che lega svilupp iale, ti ibilita i

Oitre 20 milioni di euro di i i i, tutti ati nello stabili di e raffor occupazionale, confermando I'mpegno di Gruppo Fini a mantenere a

Ravarino (MO), per rafforzare la capacita industriale, migliorare I'efficienza Ravaring. Il cuore del proprio. prageito di crescia.
produttiva e logistica e creare le condizioni per una crescita anche sul piano

occupazionale. E questo I'orizzonte del Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo

Fini che entra ora in una nuova fase con il via libera i del Consigli 1l

di Ravarino al cambio di destinazione d'uso dell'area destinata alla realizzazione del

nuove magazzino. L'approvazione, rappresenta un passaggio significativo per un progetto

che consolida ulteriormente il ruclo di Ravarino nelle strategie industriali del Gruppo.

Il nuovo magazzino, che sorgera a fianco dello stabilimento esistente, avra una
superficie di circa 14.500 metri quadrati e permettera di riportare all'interno del polo
produttivo attivita logistiche oggi affidate a una struttura esterna. Lintervento non
rappresenta quindi soltanto un ampliamento degli spazi, ma un investimento

nell i iale del sito, con I'obiettivo di integrare maggiormente
produzione e logistica, rendere pil efficienti i flussi e aumentare la capacita del
polo per e lo ppo futuro del Gruppo. La nuova configurazione

consentira infatti di ridurre gli sp i dei mezzi p i tra lo stabilimento e
il magazzino esterno, con una conseguente diminuzione del traffico e delle
emissioni. La stima & di circa 55 tonnellate di CO; in meno ogni anno, oltre alla
riduzione delle emissioni di NOx e PM10,
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Lo stabilimento di Ravarino (MO) del Gruppo Fini (courtesy Gruppo Fini)
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Gruppo Fini accelera sul polo produttivo di Ravarino, nel Modenese, dove concentrera
oltre 20 milioni di euro di investimenti nell’intero piano industriale 2026-2029,
interamente dedicato al sito modenese. 1l progetto dell’azienda che produce pasta e

sughi pronti entra ora nella fase operativa dopo il via libera unanime del Consiglio
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Investimenti di Gruppo Fini a
Ravarino: nuovo magazzino e
sviluppo integrato

Ml piane industriale di Gruppe Fini prevede un nuovo magazzine,
efficienza logistica, riduzione emissioni e crescita occupazionale o
Ravarino.

1 21 Setternbee 2026, 15:20 | 5 2'di lettura
DI Redazione Rassegna Business

Uintegrazione tra produzione e logistica rappresenta un elemento chiave
per la competitivita delle imprese manifatturiere. In questa direzione si
muove il Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini , che prevede oltre 20
milioni di euro di i focalizzati sullo ili di Ravaring

(MO}, con l'obiettive di rafforzare la capacita produttiva, migliorare
l'efficienza operativa e generare nuove opportunita occupazionall.

Il progetto principale riguarda la realizzazione di un nuovo ino d;

14.500 metri quadrati, approvate dal Consiglio comunale di Ravarine,

Questa struttura sard adiacente allo stabili i ep di
riportare all'interno del polo produttivo le attivita logistiche attualmente
gestite in una sede esterna, Liniziativa mira a integrare maggiormente

[ logistica, otti

i flussi interni e aumentanda la

capacita complessiva del sito,

Limpl ione del nuovo a una riduzione dei
trasferimenti tra stabilimento e magazzino esterno, con effetti positivi sui
costi operativi e sull'ambiente. Le stime indicano una diminuzione di circa 55
tonnellate di CO, all'anno, oltre alla riduzione delle emissioni di NOx e

PM10, grazie al minor traffico pesante.

Sul frante energetico, il plano prevede l'installazione di un implanto
fotovoltaico sulla copertura del nuovo magazzino, che si aggiungera a
quello gia presente nello stabilimento. Al termine dei lavori, la potenza
fotovoltaica totale raggiungera circa 1,4 MWp, incrementando la
produzione di energia da fonti rinnovabili e contribuendo ulteriormente alla
sostenibilita ambientale del polo.

Uintervento include anche la realizzazione di nuove fasce verdl perimetrall

e pi. ioni, oltre a un previ degli operatori presenti sul
sito. Questi elementi collegano lo sviluppo degli asset industriali a una
prospettiva concreta di crescita dell'occupazione locale,

Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini, ha dichiarato:

“il nuovo ino @ un t lle fond tale di un Piano
Industriale 2026-2029 che prevede oltre 20 milioni di euro
di investimenti, Interamente concentrati sul sito di Ravarino.
Non si tratta quindi semplicemente di realizzare una nuova
struttura, ma di rendere il nostro pelo produttive pid
efficiente, integrato e competitivo, creande le condizioni per

sostenere la crescita futura dell’azienda”.

Roberto Vaccari ha inoltre spiegato:

“investire a Ravarino significa investire nella capacitd
industriale del Gruppo e, allo stesso tempo, nel territorio nel
quale operiamo. L'integrazione tra produzione e logistica ci
permetterd di migliorare | flussi, ridurre il traffico pesante e
l'impatto ambientale e accompagnare questo percorso con un
previsto incremento degli operatori presenti sul sito.
Vogliamo continuare a coniugare competitivita, efficienza e
sostenibilitd, rafforzando la centralita di Ravarino nelle

strategie di Gruppo Fini”,

Lavvio del i ppi uno degli interventi pid rilevanti
del programma industriale della societd nel distretto modenese. | 20 milioni
di euro previsti dal Piano Industriale 2026-202% sono destinatia
consolidare un sistema produttivo integrato e moderno, in grado di
sostenere la crescita aziendale e generare ricadute positive sul territorio sia
in termini occupazionall sia per I'indotto locale.

Liniziativa conferma |'impegno della societa nel mantenere a Ravarino il
centro delle proprie strategie industriali. puntande su sviluppo tecnologice,

ibilita ambi eraffor delle p o
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Gruppo Fini investe 20 milioni di euro in uno
stabilimento

Via libera al nuovo magazzino da 14.500 metri quadrati. || progetto integra produzione e logistica, rafforza la
capacita del sito e apre a nuove prospettive occupazionali

ten by Redozione 21 Settembre 0 commants
Oltre 20 milioni di euro di i if ti, tutti trati nello stabilimento di Ravarino (MO),
per raff la capacita i iale, migliorare I'efficienza produttiva e logistica e creare le
dizioni per una ita anche sul piano occupazionale. £ questo I'crizzonte del Plane

Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini che entra ora in una nuova fase con il via libera unanime
del Consiglio comunale di Ravarine al cambio di destinazione d'uso dell'area destinata alla
azione, rappresanta un passaggio significativo per

1@ del nuovo ino. Lapp

un pregetto che consolida ulteriormente il ruclo di Ravarine nelle strategie industriali del Gruppo.

Il nuove magazzine, che sorgera a fianco dello stabilimento esistente, avra una superficie di
circa 14.500 metri quadrati e permetterd di riportare allinterne del polo produttivo attivité
logistiche oggi offidate a una struttura esterna. Lintervento non rappresenta quindi soltanto un
ampliomento degli spazi, maun i nell'organi i industriale del sito, con
I'obiettivo di integrare maggiormente p @ logisti dere pil efficienti i flussie
aumentare la capacita del polo per pag lo sviluppo futuro del Gruppe. La nuova

i tra lo stabilimento
e il magazzino esterno, con una conseguente diminuzione del traffico e delle emissioni. Lo
stima & di circa 55 tonnellate di €O, in meno ogni anno, oltre alla riduzione delle emissioni di NOx
e PMIO.

configurazione consentird infatti di ridurre gli

i dei mezzif
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Particolarmente rilevante anche la componente energetica dellinvestimento. La copertura del
nuove magazzino ospitera infatti un impianto fotoveltaico che andra ad aggiungersi a quello
gia operativo sullo stabilimente. Al termine dellintervento, la potenza fotovoltaica
complessivamente installata nel polo di Ravarine raggiungerd circa 1,4 MWp, rafforzando la
caopacita del sito di produrre energia da fonti rinnovabili e riducendo il proprio impatto
ambientale.

Gruppo Fini investe 20 milioni di euro in un nuovo stabilimento: piil lavoro, meno consumi
ed emissioni

5 T :
L]

Il piano di sviluppo comprende inoltre nuove fasce verdif i e prevede

un degliop

iti sul sito, collegando cosi la crescita degli asset industriali

a una prospettiva di sviluppo dell'occcupazione,

“Il nuove magazzino é un lio fond le di un Piano Industriale 2026-2029 che prevede
oltre 20 milioni di euro di i i sul sito di Ravarino - dichiara
Vv i, di g di Gruppe Fini - Non si tratta quindi semplicemente di

realizzare una nuova struttura, ma di rendere il nostro polo produttivo pia efficiente, integrato
e petitivo, do le dizioni per ela ita futura dell . a
ino significa i ire nella capacita ind iale del Gruppo e, allo stesso tempo, nel
territorio nel quale operiame — prosegue Vaccari - Linteg tra produzie
permetterd di migliorare i flussi, ridurre il traffico p el'imp bi e
pagnare questo | con un previsto incremento degli operatori presenti sul sito.
Voglit i a iug petitivita, efficienza e sostenibilita, rafforzandoe la

centralita di ino nelle gie di Gruppe Fini".

ci

Con il nuovo magazzine prende dunque forma uno degli interventi pid significativi del

i dal Piano | i
2026-2029 rappresentanc una scelta strategica di lunge periodo, finalizzata o consolidare a
Ravarino un sistema produttivo sempre pil integrato e moderno, capace di sostenere la crescita
di Gruppo Fini e di generare ricadute positive sul territorio anche in termini di occupazione e

programma di sviluppo del polo modenese. | 20 milioni di euro p

indotto.

che lega pp iale, i il i ibilita i e
pazionale, confermando lmpegne di Gruppo Fini a mantenere a Ravarino il
cuore del proprio progetto di crescita.

Un prog
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Gruppo Fini: nuovo stabilimento da oltre 20 milioni di euro

Lo storico marchio italiano di pasta fresca compie un passo importante per rafforzare il polo produttivo di Ravarino (in provincia di Modena) e la sostenibilita del gruppo,
grazie a un investimento che ha l'obiettivo di generare pit occupazione e ridurre consumi ed emissioni

Redazione  Settembre 22,2026 @27 @0

Il via libera unanime del Consiglio comunale al nuovo magazzino da 14.500 mg

rappresenta un importante passo avanti nel Piano Industriale 2026-2029, che
promette produzione e logistica pill integrate, maggiori efficienza e capacita
industriale del polo e nuove opportunita occupazionali. Lintervento consentira
infatti di ridurre i trasferimenti verso il magazzino esterno, con benefici sui costie
sull'impatto ambientale, stimato in circa 55 tonnellate di CO; in meno ogni anno.
Il progetto prevede inoltre un nuovo impianto fotovoltaico, per una potenza
complessiva nel sito di circa 1,4 MWp, e un incremento degli operatori presenti a

Ravarino.

Un nuovo futuro industriale per Ravarino

Con gli oltre 20 milioni di euro di investimenti, tutti concentrati nello stabilimento
di Ravarino (MO), il Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini entrain una
nuova fase, che inizia con il cambio di destinazione dell'uso dell'area destinata alla
realizzazione del nuovo magazzino e consolida ulteriormente il ruolo di Ravarino
nelle strategie industriali del Gruppo. Qui infatti prendera forma un progetto
innovativo di efficientamento produttivo e logistico, capace di creare per
I'azienda le condizioni per una crescita anche sul piano occupazionale.
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GRUPPO FINI, 20 MILIONI DI EURO PER IL
FUTURO INDUSTRIALE DI RAVARINO

I O

Via libera al nuove magazzine da 14.500 maq. Il progetto integra preduzione e logistica, rafforza la capacita del sitc e apre a
nuove prospettive cccupazionali

Il Piano Industriale 2026-2029 di Gruppoe Fini entra in una nuova fase con il via libera
unanime del Consiglio comunale di Ravarine al cambio di destinazione d'uso dell'area
destinata alla realizzazione del nuove magazzino. Lapprovazione, rappresenta un
passaggio significativo per un progetto che consolida ulteriormente il ruolo di Ravarino
nelle strategie industriali del gruppo.

Il nuovo magazzino, che sorgera a fianco dello stabilimento esistente, avra una superficie
di circa 14.500 metri quadrati e permettera di riportare all'interno del polo produttivo
attivita logistiche oggi affidate a una struttura esterna. L'intervento non rappresenta
soltanto un ampliamento degli spazi, ma un investimento nell'organizzazione industriale
del sito, con l'obiettivo di integrare maggiormente produzione e logistica.

La nuova configurazione consentira infatti di ridurre gli spostamenti dei mezzi pesanti
tra lo stabilimento e il magazzino esterno, con una conseguente diminuzione del traffico
e delle emissioni. La stima & di circa 55 tonnellate di CO, in meno ogni anng, oltre alla
riduzione delle emissioni di NOx e PM10.

Particolarmente rilevante anche la componente energetica dellinvestimento. La
copertura del magazzino ospitera infatti un impianto fotovoltaico che andra ad
aggiungersi a quello gia operativo sullo stabilimento. Al termine dell'intervento, la
potenza fotovoltaica complessivamente installata nel polo di Ravarino raggiungera circa
1.4 MWp, rafforzando la capacita del sito di produrre energia da fonti rinnovabili e
riducendo il proprio impatto ambientale.
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Il piano di sviluppo comprende inoltre nuove fasce verdi perimetrali e piantumazioni e
prevede un incremento degli operatori presenti sul sito, collegando cosi la crescita degli
asset industriali a una prospettiva di sviluppo dell'occupazione.

“Il nuove magazzino & un tassello fondamentale di un Piano industriale 2026-2029 che
prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati sul sito di
Ravarino - dichiara Roberto V; i, Direttore g le Gruppo Fini. Non si tratta quindi
semplicemente di realizzare una nuova struttura, ma di rendere il nostro polo produttivo
pit efficiente, integrato e competitive, creando le condizioni per sostenere la crescita
futura dell'azienda”. “Investire a Ravarino significa investire nella capacita industriale del
Gruppo e, allo stesso tempo, nel territorio nel quale operiamo - prosegue Vaccari -
L'integrazione tra produzione e logistica ci permettera di migliorare | flussi, ridurre if
traffico pesante e l'impatto ambientale e accompagnare questo percorse con un previsto
incremento degli operatori presenti sul sito. Viogliameo continuare a coniugare
competitivita, efficienza e sostenibilita, rafforzando la centralita di Ravarino nelle strategie
di Gruppo Finl".

Roberte Vaccari, Direttore Generale Gruppo Fini

Con il nuove magazzino prende dunque forma uno degli interventi pil significativi del
programma di sviluppo del polo modenese. | 20 milioni di euro previsti dal Piano
Industriale 2026-2029 rappresentano una scelta strategica di lungo periodo, finalizzata a
consolidare a Ravarine un sistema produttivo sempre pil integrato e mederno, capace di
sostenere la crescita di Gruppo Fini e di generare ricadute positive sul territorio anche in
termini di occupazione e indotto.
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Fini: 20 milioni di euro per crescere a
Ravarino (Mo)

Riccardo Nissotti 22 Settembre 2026

lo stabiiimento di Ravaring (Mo} di Fimi

Efficienza, logistica, occupazione, fotovoltaico e produzione industriale sono i capitoli af centro

delfinvestimento di Fini

Fini, societa di Holding Carisma, produttore food con anche I'omonimo marchio di pasta fresca, stanzia
oltre 20 milioni di euro di investimenti per lo stabilimento di Ravarino (Mo). | fondi saranno utilizzati per
rafforzare la capacita industriale, migliorare l'efficienza produttiva e logistica. L'iniziativa pone le basi
per una crescita degli occupati.

Il nuovo magazzino di Fini

Il nuove magazzino, che sorgera a fianco dello stabilimento esistente, avra una superficie di circa 14.500
mq e con la sua creazione sara possibile riportare nel polo di Ravarino le attivita logistiche oggi affidate
a una struttura esterna. Cosi l'intervento vuole integrare di pil produzione e logistica. La nuova
configurazione consentira di ridurre gli spostamenti dei mezzi tra lo stabilimento e il magazzino esterno,
con una conseguente diminuzione del traffico e delle emissioni.

Fini e il fotovoltaico

“L'integrazione tra produzione e logistica -spiega Roberto
Vaccari, direttore generale di Fini- ci permettera di migliorare i
flussi, ridurre il traffico pesante e limpatto ambientale e
accompagnare questo percorso con un previsto incremento
degli operatori presenti sul sito”.

L'intervento rientra nel piano industriale 2026-2029 di Fini, in cui
la componente ambientale ha una sua rilevanza, come dimostra
anche la copertura del nuovo magazzino, dotata di impianto
fotovoltaico, che andra ad aggiungersi a quello gia operativo
sullo stabilimento. Al termine dellintervento, la potenza
fotovoltaica del polo di Ravarino raggiungera circa 1,4 MWp.

Roberte Vaccari, direttore generale di Fini

Il piano di sviluppo comprende inoltre nuove fasce verdi

perimetrali e piantumazioni.
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Le Conserve della Nonna (Fini)
accentra la logistica a Ravarino

Prevista la realizzazione di un polo da 14.500 metri quadrati al fianco dello stabilimento produttivo

DI REDAZIONE SUPPLY CHAIN ITALY | 22 SETTEMBRE 2026
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Le Conserve della Nonna, brand del gruppo Fini che commercializza sughi, passate e confetture, riportera alcune
attivita logistiche al fianco dello stabilimento produttivo di Ravarino, in provincia di Modena.

Il via libera all'investimento, previsto dal Piano Industriale 2026-2029 dell'azienda e del valore di 20 milioni di euro,
e arrivato con I'ok accordato al cambio di destinazione d'uso dell'area del comune interessato. A darne conto e tra
gli altri // Resto del Carlino.

Esteso su 14.500 metri quadrati, il polo avra un impianto fotovoltaico a copertura. La sua realizzazione comportera
anche la creazione di fasce verdi perimetrali e piantumazioni. Alla testata Roberto Vaccari, direttore generale
Gruppo Fini, ha descritto il magazzino come un “tassello fondamentale” del Piano Industriale 2026-2029.

Tra i benefici che ne deriveranno, secondo le stime, ci saranno il risparmio di circa 55 tonnellate di emissioni di Co2
ogni anno per la riduzione dei trasporti su strada, nonché ricadute positive, non precisate, sul piano occupazionale,
con un incremento degli operatori.
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Gruppo Fini investe oltre 20
milioni di euro in un nuovo
stabilimento a Ravarino (Mo)

Gruppo Fini ha annunciato il Piano
Industriale 2026-2029 che prevede oltre 20
milioni di euro di investimenti, tutti
concentrati nello stabi...
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Gruppo Fini investe oltre 20 milioni
di euro in un nuovo stabilimento a
Ravarino (Mo)

® Ascolta ora

Pemerea by Trinity Audis
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Gruppo Fini ha annunciato il Piano Industriale 2026-2029 che prevede oltre 20 milioni
di euro di investimenti, tutti concentrati nello stabilimento di Ravarino (Mo), per
rafforzare la capacita industriale, migliorare I'efficienza produttiva e logistica e creare le
condizioni per una crescita anche sul piano occupazionale.

m Indice dei contenuti

2 Il nuove magazzino

2 Il commento
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Il via libera unanime del Consiglio comunale di Ravarino al cambio di destinazione d'uso
dell'area destinata alla realizzazione del nuovo magazzino rappresenta un passaggio
significativo per un progetto che consolida ulteriormente il ruolo di Ravarino nelle strategie
industriali del Gruppo.

Il nuove magazzino

Il nuovo magazzino, che sorgera a fianco dello stabilimento esistente, avra una
superficie di circa 14.500 mq e permettera di riportare all'interno del polo produttivo
attivita logistiche oggi affidate a una struttura esterna. L'intervento non rappresenta quindi
soltanto un ampliamento degli spazi, ma un investimento nell'organizzazione industriale
del sito, con l'obiettivo di integrare maggiormente produzione e logistica, rendere pid
efficienti i flussi e aumentare la capacita del polo per accompagnare lo sviluppo futuro del
Gruppo.

La nuova configurazione consentira infatti di ridurre gli spostamenti dei mezzi pesanti tra lo
stabilimento e il magazzino esterno, con una conseguente diminuzione del traffico e delle
emissioni. La stima & di circa 55 tonnellate di CO2 in meno ogni anno, oltre alla
riduzione delle emissioni di NOx e PM10.

Particolarmente rilevante anche la componente energetica dellinvestimento. La copertura
del nuovo magazzino ospitera infatti un impianto fotovoltaico che andra ad aggiungersi a
quello gia operativo sullo stabilimento. Al termine dell'intervento, la potenza fotovoltaica
complessivamente installata nel polo di Ravarino raggiungera circa 1,4 MWp, rafforzando
la capacita del sito di produrre energia da fonti rinnovabili e riducendo il proprio impatto
ambientale. Il piano di sviluppo comprende inoltre nuove fasce verdi perimetrali e
piantumazioni e prevede un incremento degli operatori presenti sul sito, collegando cosi
la crescita degli asset industriali a una prospettiva di sviluppo dell'occupazione.

Il commento

“Il nuovo magazzino & un tassello fondamentale di un Piano Industriale 2026-2029 che
prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati sul sito di
Ravarino", dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini. "Non si tratta
quindi semplicemente di realizzare una nuova struttura, ma di rendere il nostro polo
produttivo pid efficiente, integrato e competitivo, creando le condizioni per sostenere la
crescita futura dell'azienda. Investire a Ravarino significa investire nella capacita
industriale del Gruppo e, allo stesso tempo, nel territorio nel quale operiamo.
L'integrazione tra produzione e logistica ci permettera di migliorare i flussi, ridurre il traffico
pesante e l'impatto ambientale e accompagnare questo percorso con un previsto
incremento degli operatori presenti sul sito. Vogliamo continuare a coniugare competitivita,
efficienza e sostenibilita, rafforzando la centralita di Ravarino nelle strategie di Gruppo
Fini".

B IMPRESE ] 23 Settembre 2026
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Courtesy of Gruppo Fini - ph. Stabilimento Gruppo Fini

Gruppo Fini, sul piatto 20 milioni di euro
per ampliare polo industriale

1y Redazione 24 Settembre 2026

Gruppo Fini, societa italiana di proprieta di Holding Carisma e specializzata nel settore
produttivo alimentare, ha investito oltre 20 milioni di euro nell'ampliamento dello
stabilimento di Ravarino (Modena). In particolare, il nuovo magazzino, che sorgera di fianco
agli impianti esistenti, avra una superficie di circa 14.500 metri quadrati e permettera di
riportare all'interno del polo produttivo attivita logistiche oggi affidate a una struttura

esterna.

Lintervento si pone l'obiettivo di integrare maggiormente produzione e logistica, rendere
pit efficienti i flussi e aumentare la capacita del polo per accompagnare lo sviluppo futuro

del gruppo.

In particolare, la nuova configurazione “consentira di ridurre gli spostamenti dei mezzi
pesanti tra lo stabilimento e il magazzino esterno, con una conseguente diminuzione del
traffico e delle emissioni, raggiungendo una stima di circa 55 tonnellate di CO, in meno ogni

anno’, silegge in una nota.

Siricorda che il gruppo - che nel 2025 ha raggiunto 66,1 milioni di euro di fatturato e un
ebitda di 6,4 milioni di euro - & titolare dei marchi Fini, brand di pasta fresca ripiena nato
nel 1912, Le Conserve della Nonna, specializzata in sughi, condimenti e confetture, e

Mastri Pastai Bettini, etichetta di pasta di grano duro acquisita nel 2021.
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Gruppo Fini, 20 milioni di euro per il
futuro industriale di Ravarino

Oltre 20 milioni di euro di investimenti, tutti concentrati
nello stabilimento di Ravarino (MO), per rafforzare la

capacita industriale, migliorare I'efficienza produttiva e

logistica e creare le condizioni per una crescita anche sul

piano occupazionale. E questo I'orizzonte del Piano
Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini che entra ora in una
nuova fase con il via libera unanime del Consiglio comunale

di Ravarino al cambio di destinazione d'uso dell'area

destinata alla realizzazione del nuovo magazzino.
L'approvazione, rappresenta un passaggio significativo per
un progetto che consolida ulteriormente il ruolo di Ravarino nelle strategie industriali del Gruppo. Il nuovo
magazzino, che sorgera a fianco dello stabilimento esistente, avra una superficie di circa 14.500 metri quadrati
e permettera di riportare all'interno del polo produttivo attivita logistiche oggi affidate a una struttura esterna.
L'intervento non rappresenta quindi soltanto un ampliamento degli spazi, ma un investimento
nell'organizzazione industriale del sito, con I'obiettivo di integrare maggiormente produzione e logistica,
rendere piu efficienti i flussi e aumentare la capacita del polo per accompagnare lo sviluppo futuro del

Gruppo.
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Le Conserve della Nonna lancia le huove
Bruschette al Pomodoro e alle Verdure

BRlSCErT
RLEVERDURE e

BRUSCHETT o
HPOMODORD saes=

Da ottobre 2026 arrivano le nuove Bruschette di Le Conserve della Nonna. Dal Gruppo Fini due
referenze da 200 grammi, Bruschetta al Pomodoro e Bruschetta alle Verdure, proposte in un
vaso dal design premium ed elegante. Una novita pensata per portare in cucina semplicita,

gusto e versatilitd, con prodotti immediati da utilizzare e adatti a diverse occasioni di consumo.

La nuova proposta nasce attorno a uno dei gesti pid semplici e apprezzati della cucina italiana:
preparare una buona bruschetta. La denominazione stessa delle due referenze suggerisce in
modo immediato l'utilizzo del prodotto, facilitando la scelta del consumatore e offrendo una

soluzione pronta da portare in tavola,

La Bruschetta al Pomodoro 200 g valorizza il sapore fresco e intenso del pomodoro, mentre la
Bruschetta alle Verdure 200 g propone una ricetta pensata per chi cerca il gusto e la varieta

degli ortaggi

Entrambe le referenze possono essere gustate su pane caldo, crostini e focacce, diventando in
pochi gesti una proposta per 'antipasto, I'aperitivo o uno snack ricco di sapore. La loro
versatilita si estende perd anche ad altri utilizzi; le nuove Bruschette possono essere servite

come contorno, utilizzate per arricchire un'insalata oppure come condimento per la pasta

Ricette sempilici e ingredienti facilmente
riconoscibili

La semplicita & al centro anche delle ricette delle due nuove referenze. Le Bruschette si
caratterizzano infatti per una lista ingredienti pulita, con l'obiettivo di valorizzare sapori

riconoscibili e un utilizzo intuitivo.

Nella Bruschetta al Pomodoro il protagonista & il carattere fresco e intenso del pomodoro,
mentre nella Bruschetta alle Verdure la varieta degli ortaggi offre una proposta altrettanto

immediata e versatile.

Le nuove referenze interpretano cosi una domanda orientata verso prodotti capaci di coniugare
praticitd e qualita, con ricette facilimente comprensibili e adatte a diversi momenti della cucina

quotidiana

Il nuovo formato da 200 grammi

Le nuove Bruschette saranno disponibili in un vaso da 200 grammi dal design premium ed
elegante. || formato & pensato per valorizzare il prodotto e renderlo adatto sia alla dispensa di

tutti i giorni sia alle occasioni di consumo pil conviviali

m
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amplia la gamma con due
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Le Conserve della Nonna amplia la gamma con due nuove
Bruschette

Le Conserve della Nonna Introduce da ottobre 2026 al
referenze da 200 grammi.

R Redasione s
%

b alle Verdure, due nuove

(pnbbrg,
BRUSCHETY BRUSTHETT
\ mfﬂnuuf o — g \ APOMODOR) wate== |

ALIMENTARI - Due nuove referenze entreranno da ottobre 2026 nella gamma di Le Conserve della Nonna. 5i tratta di
hetta al doro e alle Verdure, proposte nel formato da 200 grammi & pensate per diversi
mament! di consuma,

La denominazione “Bruschetta” rende subito chiare une degli utilizzi principall: le due preparazioni passons essere servite su
pane caldo, crostini e focacce per antipasti, aperitivi o snack, Il loro implego, perd, non si limita a questo, Possono essere
utilizzate anche come , per oppure come per la pasta, d cosiun
prodotte da tenere in dispensa per pil preparazioni,

Bnmmn
i UMI]DI]RU ol
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La Bruschetta al Pomodore 200 g punta sul sapore fresco e intenso del pomodoro. La Bruschetta alle Verdure 200 g &
imece dedicata al gusto e alla varietd degli ortaggi.

Per entrambe le referenze Le Conserve della Nonna ha scelto una lista ings i pulita, con Fobi di riceme
semplici e faclmente riconoscibili, Nella versione al pomodoro resta centrale il gusto del pomodoro, mentre in quella alle
verdure sono gli ortaggi a caratterizzare |a preparazione.

BRUSCHETT)
ﬂuEVERDURE s

La propesta intercetta I'attenzione verso prodotti pratici da utili an ricette comp il ¢ adatte a pid di
CONSUMO,

Le due Brusch saranno o in un vaso da 200 grammi dal design premium ed elegante, pensato sia per
Futili il sia per i il conviviall.



I I RASSEGNA STAMPA TESTATE ONLINE
Settembre 2026

La Bruschetta al Pomodoro 200 g & caratterizzata dal sapore fresco e intenso del
FOOdYBeYCOI'n pomodoro, mentre la Bruschetta alle Verdure 200 g propone una ricetta incentrata sul

gusto e sulla varieta degli ortaggi.
HOMEPAGE NOTIZIE~ FOOD ~  BEVERAGE v  MIXOLOGY ESPIRITS ~  PROTAGONIS!

['#000 | Conserve,Sase € nagorior | Le due preparazioni possono essere servite su pane caldo, crostini e focacce per I'antipasto,
I'aperitivo o uno snack, ma trovano spazio anche in altre ricette. Possono accompagnare

Le Conserve del I a Non na Iancia d ue :::t:.mtata come contorno, essere aggiunte a un‘insalata oppure utilizzate per condire la
nuove Bruschette al Pomodoro e alle -
Anche sul fronte della comp ne 1'imp zione resta semplice. Le due referenze sono

Verd ure caratterizzate da una lista ingredienti pulita, pensata per mantenere riconoscibili i sapori: il
pomodoro nella prima versione e gli ortaggi nella seconda.

By Redazlone 5 - 25 Setwembre 2026 @40 wo

Non soltanto pane, crostini e focacce. Le due nuove Bruschette che Le Conserve della
Nonna portera sul mercato da ottobre 2026 sono pensate anche per altri utilizzi in cucina,
dal contorno al condimento per la pasta.

La gamma si arricchisce di Bruschetta al Pomodoro e Bruschetta alle Verdure, entrambe nel
formato da 200 grammi. Il nome scelto permette di individuare immediat una delle

BRUS[HE]T
nuEVER[llJRE =

modalitd di consumo pil intuitive e rende semplice comprendere la destinazione del
prodotto.

La proposta si inserisce nell'attenzione verso prodotti che combinano praticitd e qualitd, con
ricette facilmente comprensibili e un utilizzo immediato.

Bruschetta al Pomodoro e Bruschetta alle Verdure saranno disponibili in un vaso da 200
grammi dal design premium ed elegante, adatto sia alla dispensa quotidiana sia alle
occasioni di consumeo pill conviviali.

Bnusm |
i DMUDURI] i
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HOME EVENTI & NOTIZIE

ANTICA ¥
BOTTEGA

T
FINI ENTRA NEL SEGMENTO DEL PESCE

L i — AN,

RAVIOLI AL SALMONE AFFUMICATO E GIRASOLI GAMBERI E SCORZETTE DI LIMONE.

DA OTTOBRE 2026 ARRIVANG DUE NUOWVI RIPIENI DELLA LINEA ANTICA BOTTEGA E LE RICETTE ITALIANE GOURMET: RICETTE CREMOSE E
PULITE, SFOGLIA RUVIDA E POROSA E INGREDIENTI SELEZIONAT|I PER PRESIDIARE UN SEGMENTO ANCORA PICCOLO MA IN FORTE
CRESCITA,

’gaumda .

FINI

MODENA
1912

un seg ancora relat ite piccolo, ma con importanti prospettive di sviluppo, incontra una categoria fortemente richiesta dai
consumateri nelle ricerche di mercato: & guello della pasta fresca ripiena al pesce, in cui Fini Pasta Fresca fa il proprio ingresso da ottobre
2026 con due nuove praposte ad alto potenziale.

Il mercato del ripieno a base pesce sta vivendo anni di forte crescita ed interesse da parte dei consumatori. Fini sceglie di cogliere questa
opportunitd con due ricette complementari, una pil mainstream e una dal posizionamento pil gourmet: | Ravioli al Salmone Affumicato
della linea Antica Bottega e | Girasoll ai Gamber| e Scorzette di Limone de Le Ricette Italiane Gourmet

La prima novith porta nella gamma Antica Bottega un ripieno a base di salmene affumicato, ingrediente che beneficia di un forte trend di
crescita e rappresenta oggi il principale segmento all'interno del ripieno di pesce. Fini interpreta questa tendenza con una ricetta dal gusto
pil caratterizzato, pulito e appetitoso che si distingue dalle proposte gia presentl sul mercato. Il riplene presenta un elevato contenuto di
salmone affumicate, reso cremoso dall'abbinamento con ricotta e panna. La ricetta mantiene una composizione semplice e pulita, con
pochi ingredienti, mentre Ia pasta conferma uno degli el I disti della prop Fini: una sfeglia ruvida e porosa, realizzata con
farine e uova 100% italiane, pensata per trattenere meglio || condimento e valerizzare 'esperienza al palato. La referenza sard dispenibile
in vaschetta da 250 grammi, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,49 euro, a partire da ottobre 2026,

Accanto alla proposta mainstream, Fini amplia anche la linea Le Ricette Italiane Gourmet con una ricetta pensata per un consumataore alla
ricerca di combinazioni pil ricercate: | Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone. Protagonisti del ripieno sono i gamberi boreali, scelti per
le caratteristiche gualitative della loro carne, tenera e dal gusto naturalmente dolce e delicato. La ricetta li abbina alle scorzette di limone,
creando un connubio di ispirazione gastrenomica che richiama gli accostamenti tipici della cucina dei ristoranti di pesce. Anche In questo
caso Fini punta su un elevato contenute dell'ingrediente protagonista, associato a una consistenza cremosa ottenuta con ricotta e panna.
La ricetta & sviluppata con pochi ingredienti, mentre la sfoglia ruvida e porosa & realizzata con farine e uova 100% italiane. La referenza
sara proposta in vaschetta da 250 grammi, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,69 euro, con lancio previsto da ottobre 2026.

La scelta di entrare nel segmenta del pesce can due referenze differenti risponde a una precisa logica di mercato: Intercettare sia il
consumatore alla ricerca di un gusto conoscluto e trasversale come quello del salmone, sia quello interessato a un'esperienza
gastronomica pil distintiva. | Raviali al Salmone affumicato Antica Bottega presidia infatti il segmento principale del ripieno di pesce e
punta su un ingrediente in forte crescita; | Girasoli al Gamberi e Scorzette di Limone de Le Ricette Italiane Gourmet elevano invece la
proposta attraverso un abbinamento gourmet e un ingrediente come Il gambero bareale, caratterizzato da gusto delicato e carne tenera

Due interpretazioni diverse, acco ate dalla stessa filosofia produttiva che caratterizza le produzioni di Fini Pasta Fresca: ricette
semplici e pulite, attenzione alla gualita degll ingredienti, cremosita del ripieno e sfoglia ruvida e porosa con farine e uova 100% italiane.

Il Gruppo Fini SpA

Societh 100% itallana di proprieth dl Helding Carisma, & una storica realta produttiva dell'alimentare, FINI & un marchio di pasta fresca che
rappresenta in Italia e nel monde tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'origi salumeria-gast ia di
Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta | suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all'insegna di tradizione, territoric e qualitd. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane,
offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo Industriale.
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GRUPPO FINI - 20 MILIONI DI EURO PER IL FUTURO
INDUSTRIALE DI RAVARINO

B 257

& Matecon

tin B

VIA LIBERA AL NUOVO MAGAZZINO DA 14500 METRI QUADRATI. IL PROGETTO INTEGRA PRODUZIONE E LOGISTICA,
RAFFORZA LA CAPACITA DEL SITO E APRE A NUOVE PROSPETTIVE OCCUPAZIONALIL.

OLTRE 20 MILIONI DI EURO DI INVESTIMENT|. TUTTI CONCENTRATI NELLO STABI I'\‘E"‘II’J Di RAVARING (MO), PER RAFFORZARE
CAPACITA INDUSTRIALE, MIGLIORARE LEFFICIENZA PRODUTTIVA E LOGISTICA E CREARE LE CONDIZION! PER UNA CRESCITA ANCHE SUL
PIANO OCCUPAZIONALE. E QUESTO L'ORIZZONTE DEL PIANG INDUSTRIALE 2026-2029 DI GRUPPO FINI CHE ENTRA ORA IN UNA NUOVA FASE
CON IL VIA LIBERA UNANIME DEL CONSIGLIO COMUNALE D RAVARING AL CAMBIO DI DESTINAZIONE D'USO DELL'AREA
REALIZZAZIONE DEL NUOVO MAGAZZING, L'APPROVAZION RAPPRESENTA UN PASSAGGIO SIGNIFICATIVO PER UN PROGETTO CHE
CONSOLIDA ULTERIORMENTE IL RUOLO DI RAVARING NELLE STRATEGIE INDUSTRIALI DEL GRUPPD

et

Ul nuove magazzine, che sergera 3 fiance dello stabilimente esistente, avrd una superficie di circa 14.500 metri quadrati e permetterd di
ripartare all'interno del polo produttivo attivith logistiche oggl affidate a una struttura esterna. Llintervents non rappresenta quindi
soltanto un ampliamento deglk spazi, ma un investimento nell’'organizzazione industriale del sito, con Pobiettivo di integrare maggiormente
produzione ¢ logistica. rendere pii efficienti | flussi e aumentare la capacita del polo per accompagnare lo sviluppo futuro del Gruppo. La
nuava canfigurazione consentird infattl di ridurre gli spostamenti dei mezzi pesantl tra lo stabilimento e || magazzino esterno, can una
conseguente diminuzione del traffico e delle emissioni, La stima & di circa 55 tonnellate di €O, in menoe ogni anno, oltre alla riduzione delle
emissioni di NOx & PM10.

Parti I anche la dell’ l La cap del nuovo magazzino ospiterd Infatti un
mpmntn fotovoltaico che andrd ad aggiungersi a quul!n gid operative sulle stabilimento. Al termine dell'intervents, la potenza
Itasca o nel polo di Ravarino raggiungerd circa 1.4 MWp, rafforzando la capacith del site di produrre

energia da fonti rinnovabili e riducendo il proprio impatto ambientale

Il plana di sviluppo comprende inaltre nuove fasce verdi perimetrall @ piantumazioni e prevede un Incremento degli operator| present| sul
sito, collegando cosl la crescita degli asset industriali a una prospettiva di sviluppo dell’'accupazione.

u nuova magn:mu & un tasseflo fondamentale di un Piano Industriale 2026-2029 che prevede oltre 20 milieni &l euro di investimenti,

sul sito di ine - dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Finl -Nop =i tratta quindi

i una nuova ., ma di rendere (i nostro palo produttive pit : L . ereando le

condizioni per sostenere la crescita futura dell'szionda” “vestire 9 Ravarine significa investire nella rapanu industriate del Gruppo e,

allo stesso tempo, nel i nel quale gue Vaccari - L' tra duzione e logistica ci permetterd o

migliorare | flussi. ridurre il traffico pesante e Hmparta ambu(mtafc e arcommnam questo pwcar;o con un previsto incremento degh
operatori presenti sul sito, Vogll a o ) . la centralith di R

nelie strategie di Gruppo Fini®

Con il nuova magazzing prende dunque forma uno degli interventi pit significativi del programma di sviluppe del pole modenese. | 20
milieni di eurc previsti dal Plano Industriale 2026-2029 rappresantans una scelta strategica di lunge periede, finalizzata a consolidare a
Ravaring un sistema p ivo sempre pil integ & mad capace di Ia crescita di Gruppo Fini ¢ di generare ricadute
positive sul territario anche in terminl di eccupazione e indotto

Un progetto che lega sviluppo . e rafforzamento occupazionale, confermando limpegno di
Gruppo Fini a mantenere a Ravarino il cuore del proprio progetto di crescita

Il Gruppa Fini SpA

Societh 100% Italiana di proprieth di Holding Carisma, & una storica realth produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che
rappresenta In 1talia @ nel monde tutts il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'ariginaria salumeria-gastronomia di
Modena si & trasformata in un moderneo pastificio che conta oltre 100 dipendenti ed esporta | suol prodetti in 30 Paesi nel monde, sempre
all'insegna di tradiziane, territario o qualith, Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane,
offre passate, sughi, condimenti @ confetture preparate secondo metodi tradizienall, con |a sicurezza di un grande gruppo industriale
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Gruppo Fini amplia lo stabilimento a
Ravarino (Modena): previste assunzioni con
I'apertura di un nuovo magazzino

%
|

i

Nuove assunzioni in arrivo in Gruppo Fini grazie al potenziamento
dello stabilimento di Ravarino, in provincia di Modena.

La nota societa attiva nel settore alimentare, proprietaria dei
marchi Fini, Le Conserve della Nonna e Mastri Pastai Bettini,
investira oltre 20 milioni di euro per realizzare un nuovo
magazzino presso il polo modenese.

Il progetto, che rientra nel Piano Industriale 2026 - 2029 del
Gruppo, portera anche a un incremento del personale, con nuove
opportunita di lavoro legate al rafforzamento delle attivita
produttive e logistiche.

Ecco cosa sapere sulle nuove assunzioni in Gruppo Fini e sul

), & come per |

piano di investimenti a R
presso l'azienda.

GRUPPO FINI ASSUNZIONI CON NUOVO
MAGAZZINO A RAVARINO

Il progetto di ampliamento dello stabilimento del Gruppo Fini
prevede |a realizzazione di un nuovo magazzino a fianco
dellimpianto gia attivo in via Confine. Il Consiglio comunale di
Ravarino ha approvato all'unanimita il cambio di destinazione
d'uso dell'area sulla quale sorgera la nuova struttura.

Il magazzino avra una superficie di circa 14.500 metri quadrati e
consentira di riportare all'interno del sito produttivo le attivita
logistiche che oggi vengono svolte presso una struttura esterna.

L'obiettivo & integrare maggi p e log
semplificando i flussi e nducendo gli spostamenti dei mezzi

pesanti tra i due poli.

«fl nuave ino & un Ho fond: le del Piano
Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini, che prevede oltre 20 mifioni
di euro di i i i, f 1 i suf sito di

Ravarino», ha dichiarato Roberto Vaccari, direttore generale di
Gruppo Fini. L'iniziativa, ha aggiunto, permettera di migliorare
I'efficienza e ridurre |'impatto ambientale, confermando la
centralitad di Ravarino nelle strategie del Gruppo e la volonta di
continuare a investire sul territorio.

Anche la sindaca di Ravarino, Maurizia Rebecchi, ha sottolineato
le ricadute dell'intervento, evidenziando i «benefici in termini
occupazionali» oltre agli effetti sul bilancio comunale e
sull‘attrattivita del territorio.

Secondo le stime del progetto, la nuova configurazione consentira
di evitare circa 55 tonnellate di CO2 all'anne e di ridurre le
emissioni di NOx e PM10. Sono inoltre previste nuove fasce verdi,
piantumazioni e interventi per migliorare l'efficienza energetica
del sito. In particolare, sulla copertura del magazzino sara

un NUOVo ir che, a quello

gia presente, portera la potenza
acirca 1,4 MWp.

del polo di

PROSPETTIVE OCCUPAZIONALI

hili

Ip iamento dello stat

di Ravarino avra una ricaduta
anche sulloccupazione. Il progetto prevede infatti il reclutamento
di operatori e addetti in aggiunta al personale che gia lavora nel
sito produttivo, come confermato da Gruppo Fini nell'ambito del
Piano Industriale 2026 - 2029.

In base alla natura dell'intervento e alle attivita svolte nel polo, le
future opportunita potranno riguardare diverse aree, dalla
produzione alla logistica e al magazzino, fino alla manutenzione e
al supporto tecnico agli impianti. Le nuove assunzioni potranno
quindi coinvolgere, presumibilmente, figure quali tecnici e
peratori di produzi addetti alla i
i e figure con p

1 Py

CANDIDATURE

Al momento non & ancora p

nuove magazzino che Gruppo Fini realizzera a Ravarino. Le
i prab

funzione del nuovo impianto.

per | nel

avviate in vista dell'entrata in

Gli interessati alle assunzioni che Gruppo Fini realizzera in Emilia
Romagna grazie al potenziamento del polo produttivo possono
menitorare la pagina dedicata al recruiting (Lavora con noi)
presente sul sito web aziendale. Da qui & possibile conoscere le
posizioni aperte al momento presso l'azienda e candidarsi online
o inviare una candidatura spontanea in vista di prossime selezioni
di personale, compilando I'apposito form per inviare il ev.

Per chi ne avesse necessita, rendiamo disponibili questi modelli
gratuiti di ev da scaricare e personalizzare ed anche le guide con
tutti i consigli utili sul CV per scriverlo al meglio.

GRUPPO FINI AZIENDA

Gruppo Fini & una realta alimentare interamente italiana che porta
avanti da oltre un secolo la tradizione gastronomica emiliana: il
marchio Fini nasce a Modena nel 1912 e nel tempo si & affiancato
a Le Conserve della Nonna e a Mastri Pastai Bettini, per unofferta
che va dalla pasta fresca ripiena alle conserve vegetali, dai sughi
all'aceto balsamico.

L'attivita industriale & concentrata sugli stabilimenti di Ravarino, in
via Confine, dedicato alle conserve, e quello di Modena, in strada
Albareto, dove ha sede anche la direzione del gruppo.

Sul piano dei conti, Gruppo Fini S.p.A. ha chiuso il 2025 con un
fatturato di 66,2 milioni di euro, sostanzialmente stabile rispetto
all'anno precedente, e un utile netto di 1,9 milioni di euro in
crescita del 3,5%, con circa 164 dipendenti.

L'azienda si muove in un comparto, quello agroalimentare, che sta
vivendo una fase di forte sviluppo industriale. Melle ultime
settimane anche Barilla ha annunciate centinaia di assunzioni
con un nuovo stabilimento a Foggia, mentre Granarolo ha aperto

ALTRE RICERCHE DI PERSONALE E AGGIORNAMENTI
Viinvitiamo a visitare la nostra pagina riservata alle aziende che

assumone per non perdere altre interessanti opportunita di
impiego.

Iscrivetevi alla nostra newsletter gratuita, al canale Telegram e al
canale Whatsapp per restare aggiornati su tutte le novita e per
leggere le notizie in anteprima.

Potete inoltre scoprire le notizie pil interessanti seguendo il
nostro canale TikTok @ticonsigliounlavoro, la nostra pagina
Facebook e I'account Instagram. Seguiteci anche su Google News
mettendo una spunta (basta cliccare sul quadratino).

Scritto da Clara Romanzi - Redattrice, esperta di lavoro, impiego estoro e formazione.
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ricca a pezzelto”
Piu gusto e semplicita in cucina con le Bruschette di Le
Conserve della Nonna

(4 26/09/2026 16:00 2 Redazione Agenfood [J DISTRIBUZIONE, ZNL

(Agen Food) — Roma, 26 sett. — Le Conserve della Nonna presenta una nuova proposta dedicata a uno dei gesti piu
semplici e apprezzati della cucina italiana: preparare una buona bruschetta. Da ottobre 2026, la gamma si amplia
infatti con due novita da 200 grammi, Bruschetta al Pomodoro e Bruschetta alle Verdure, pensate per offrire al
consumatore prodotti immediatamente comprensibili, pratici da utilizzare e capaci di adattarsi a molteplici occasioni di
consumo. Due referenze semplici nella loro proposta, ma estremamente versatili nell'utilizzo, a partire dalla stessa
denominazione. |l nome “Bruschetta” comunica infatti in modo immediato la principale indicazione d'uso, facilitando la
scelta del consumatore e suggerendo al tempo stesso un prodotto pronto a portare gusto in tavola.

La Bruschetta al Pomodoro 200 g punta sul sapore fresco e intenso del pomodoro, mentre la Bruschetta alle Verdure
200 g propone una ricetta dedicata a chi cerca il gusto e la varieta degli ortaggi. Entrambe le referenze sono ideali da
gustare su pane caldo, crostini e focacce, trasformandosi in pochi gesti in una soluzione per I'antipasto, I'aperitivo o
uno snack ricco di sapore. Una versatilita che va oltre il consumo tradizionale. Le nuove Bruschette possono essere
utilizzate anche come contorno, per arricchire un‘insalata o come condimento per la pasta, diventando cosi un
ingrediente pratico da tenere in dispensa per interpretare in modo creativo la cucina di tutti i giorni.

Elemento centrale della nuova proposta é la ricerca della semplicita anche sul piano della ricetta. Le due referenze si
caratterizzano infatti per una lista ingredienti pulita, con l'obiettivo di valorizzare un gusto riconoscibile e autentico.
Nella Bruschetta al Pomodoro & protagonista il carattere fresco e intenso del pomodoro; nella Bruschetta alle Verdure,
invece, la ricchezza gustativa degli ortaggi da vita a una proposta altrettanto immediata e versatile. Una scelta che
intercetta la crescente attenzione verso prodotti capaci di coniugare praticita e qualita, con ricette facilmente
comprensibili e un utilizzo intuitivo. Le nuove Bruschette saranno proposte in un vaso da 200 grammi dal design
premium ed elegante, un formato pensato per valorizzare il prodotto e renderlo adatto sia alla dispensa quotidiana sia
alle occasioni di consumo pil conviviali.
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DIRETTO DA ANGELO FRIGER!
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Le Conserve della Nonna, arrivano Bruschetta al
Pomodoro e alle Verdure

28 Settembre 2026 - 11:11 | Categorie: Grocery

Modena - Due nuove referenze arricchiscono il catalogo di Gruppo Fini, che con lo storico
brand Le Conserve della Nonna presenta Bruschetta al Pomodoro e Bruschetta alle
Verdure. Le novita rispondono alla ricerca di soluzioni semplici e pratiche per la cucina di

tutti i giorni, con prodotti pronti all'uso e versatili.

La Bruschetta al Pomodoro valorizza il gusto del pomodoro, mentre la versione alle
Verdure propone un mix di ortaggi. Entrambe possono essere servite su pane caldo,
crostini e focacce, per antipasti e aperitivi, oppure utilizzate come contorno, per arricchire

un'insalata o come condimento per la pasta.

Le due referenze si caratterizzano inoltre per una lista ingredienti pulita, in linea con
['obiettivo di proporre ricette semplici e immediatamente comprensibili. Le Bruschette
sono disponibili in vaso da 200 grammi dal design premium, pensato per valorizzare le
referenze a scaffale.

(ED)
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Ciliegini rossi e gialli confit, la
nuova proposta di Le Conserve
della Nonna
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Le Conserve della Nonna amplia la propria offerta con una mini gamma di pomodori confit
composta da due referenze in vasetto da 190 grammi: Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli
Confit. L'arrivo della varieta gialla & I'elemento piu originale del lancio, pensato per
affiancare ai tradizionali pomodorini rossi un’alternativa ancora poco diffusa in questa
categoria di prodotti.

Entrambe le referenze sono realizzate con pomodorini ciliegini semi secchi, essiccati
delicatamente a bassa temperatura e insaporiti con capperi e spezie. La proposta punta
sulla possibilita di usare un ingrediente gia pronto in preparazioni diverse, senza limitarlo
al ruolo di contorno. | ciliegini possono essere serviti come antipasto o durante un
aperitivo, ma anche impiegati per farcire panini, focacce e torte salate.

La gamma si presta inoltre a completare insalate e piatti freddi, oppure ad accompagnare
primi e secondi a base di carne o pesce. L'abbinamento delle due varietd permette di
giocare anche sulla presentazione: il rosso e il giallo possono essere utilizzati insieme per
aggiungere colore alle preparazioni, oltre a offrire due scelte di gusto all'interno dello
stesso assortimento.

Con questo lancio, Le Conserve della Nonna rafforza la propria presenza nel segmento
dei condimenti e delle conserve pronti all'uso. La scelta di concentrarsi su due referenze
complementari consente al marchio di proporre una gamma essenziale, rivolta sia a chi
cerca una soluzione rapida per l'aperitivo sia a chi vuole aggiungere un ingrediente a
ricette pil elaborate

Le Conserve della Nonna fa parte del Gruppo Fini, societd alimentare italiana di proprieta
di Holding Carisma. Il gruppo comprende anche il marchio di pasta fresca Fini, nato a
Modena nel 1912 dall'attivitd di una salumeria-gastronomia e oggi presente, secondo i dati
aziendali, in 30 Paesi. L'assortimento di Le Conserve della Nonna comprende passate,
sughi, condimenti e confetture; | nuovi pomodori confit si inseriscono in quest'ultima area
di offerta, con un formato pensato per un utilizzo quotidiano e per diverse occasioni di
CONSUMO.
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Sistemi di Magazzino

| Gruppo Fini prepara un nuovo magazzino da circa 14.500 metri quadrati accanto allo

| stabilimento di Ravarino, in provincia di Modena. Lintervento rientra nel Piano Industriale
| 2026-2029, che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti concentrati sul sito, e ha
| compiuto un nuovo passo con l'approvazione all'unanimita, da parte del Consiglio comunale,

del cambio di destinazione d'uso dell'area interessata.

Risorse  Video P
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La logistica torna vicino allo stabilimento
Lelemento centrale del progetto é l'integrazione tra produzione e logistica. Il nuovo fabbricato
sara destinato allo stoccaggio di prodotti finiti, materie prime e materiali di imballaggio.
La documentazione pubblicata dall'Unione Comuni del Sorbara lo descrive come un magazzino

tradizionale, non automatizzato e non sviluppato in verticale.

Attualmente le attivita logistiche interessate dall'intervento sono gestite da terzi e
comportano trasferimenti giornalieri tra lo stabilimento di Ravarino e un magazzino situato a

ri di di

Dosso, nel F , a circa 25 chil Con la nuova configurazione Gruppo
Fini punta ad assumere direttamente la gestione di questi flussi, riducendo i trasferimenti tra

sito produttivo e deposito esterno.

Il polo di Ravarino ospita le attivita legate ai marchi Fini, per la pasta fresca ripiena, e Le

Conserve della Nonna, per sughi, condimenti e confetture.

Meno trasferimenti e 1,4 MWp di fotovoltaico
La concentrazione delle attivita logistiche nello stesso polo dovrebbe ridurre anche la
circolazione dei mezzi pesanti. Secondo le stime associate al progetto, la nuova organizzazione

»ni di CO_ all'anno, oltre a diminuire le

]

emissioni di NOx e PM10.

Sul tetto del nuovo magazzino & inoltre previsto un impianto fotovoltaico che si aggiungera a

quello gia presente. A regime, la p a comp

nel sito
dovrebbe raggiungere circa 1,4 MWp. Lintervento comprende anche nuove fasce verdi

perimetrali e piantumazioni.

Il progetto prevede infine un incremento degli operatori presenti a Ravarino, anche se al

momento non é stato indicato il numero dei nuovi addetti.

Il nuove magazzino rappresenta quindi un intervento di accentramento logistico: I'obiettivo
dichiarato & avvicinare stoccaggio e produzione, gestire direttamente una parte delle attivita

oggi esternalizzate e limitare i trasferimenti stradali tra siti distinti,
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SETTEMBRE 28, 2026 - LE CONSERVE DELLA NONNA

Doppia novita, tra gusto e versatilita
con i Pomodori Confit di Le Conserve
della Nonna

Arrivano i Ciliegini Rossi Confit e gli inediti Ciliegini Gialli Confit: due referenze a base di
pomodorini semi secchi, delicatamente essiccati a bassa temperatura e insaporiti con
capperi e spezie

Le Conserve della Nonna amplia la propria proposta con una doppia novita pensata
per portare ancora piu gusto e creativita in tavola: i nuovi Pomodori Confit. Una mini
gamma composta da due referenze da 190 grammi, Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini
Gialli Confit che interpreta il crescente interesse per prodotti gastronomici versatili,
pronti all'uso e capaci di valorizzare molteplici occasioni di consumo. Protagonisti della
nuova proposta sono prelibati pomodorini ciliegini semi secchi, sottoposti a una
delicata essiccazione a bassa temperatura e successivamente insaporiti con capperi e
spezie, per ottenere un prodotto dalla personalita intensa ed equilibrata. La novita si
distingue anche per la scelta di proporre due differenti varieta cromatiche e
gastronomiche. Accanto ai pil tradizionali Ciliegini Rossi Confit, Le Conserve della
Nonna introduce infatti i Ciliegini Gialli Confit, una proposta ancora poco presente sul
mercato e capace di portare una nota distintiva sia sul piano del gusto sia su quello della
presentazione.

Uno dei punti di forza dei nuovi Pomodori Confit € la loro elevata versatilita. Pronti per
essere utilizzati direttamente, possono diventare protagonisti di un antipasto o di un
aperitivo, trasformarsi in un contorno ricco di gusto oppure essere impiegati per farcire
panini, focacce e torte salate. Le possibilita di utilizzo si estendono anche alle insalate,
alle preparazioni fredde e alla cucina di tutti i giorni. | Pomodori Confit possono infatti
arricchire primi piatti e accompagnare secondi a base sia di carne sia di pesce,
offrendo un ingrediente capace di aggiungere sapore e carattere con semplicita. La
presenza dei ciliegini gialli amplia ulteriormente le possibilita creative, grazie al
contrasto visivo che pud essere ottenuto abbinando le due referenze in un unico piatto o
utilizzandole per dare colore e originalita alle preparazioni.

Con i nuovi Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli Confit, Le Conserve della Nonna
sceglie di concentrare la proposta in una mini gamma di due prodotti complementari,
facilmente riconoscibili e caratterizzati da un posizionamento gastronomico preciso.
Una scelta che risponde alla crescente ricerca di ingredienti capaci di combinare
praticita, qualita e molteplici possibilita di utilizzo. Dall'aperitivo al pranzo, dalla
farcitura di una focaccia a un piatto piii elaborato, i nuovi Pomodori Confit sono pensati
per offrire una soluzione immediata ma al tempo stesso ricca di personalita, con un
prodotto che unisce delicatezza della lavorazione, gusto mediterraneo e creativita in
cucina, portando sugli scaffali anche I'elemento distintivo dei pomodorini ciliegini
gialli, una novita capace di rendere la gamma ancora pii1 originale e riconoscibile.

Immagini (2)
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Arrivano i Ciliegini Rossi Confit e gli inediti Ciliegini Gialli Confit: due referenze a base di pomodorini
semi secchi, delicatamente essiccati a bassa temperatura e insaporiti con capperi e spezie

Le Conserve della Nonna amplia la propria proposta con una doppia novita pensata per portare
ancora pil gusto e creativita in tavola: i nuovi Pomodori Confit. Una mini gamma composta da
due referenze da 190 grammi, Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli Confit che interpreta il
crescente interesse per prodotti gastronomici versatili, pronti all'uso e capaci di valorizzare
molteplici occasioni di consumo. Protagonisti della nuova proposta sono prelibati pomodorini
ciliegini semi secchi, sottoposti a una delicata essiccazione a bassa temperatura e successivamente
insaporiti con capperi e spezie, per ottenere un prodotto dalla personalita intensa ed equilibrata. La
novita si distingue anche per la scelta di proporre due differenti varieta cromatiche e
gastronomiche. Accanto ai pit tradizionali Ciliegini Rossi Confit, Le Conserve della Nonna
introduce infatti i Ciliegini Gialli Confit, una proposta ancora poco presente sul mercato e capace di
portare una nota distintiva sia sul piano del gusto sia su quello della presentazione.

Uno dei punti di forza dei nuovi Pomodori Confit & la loro elevata versatilita. Pronti per essere
utilizzati direttamente, possono diventare protagonisti di un antipasto o di un aperitivo,
trasformarsi in un contorno ricco di gusto oppure essere impiegati per farcire panini, focacce e
torte salate. Le possibilita di utilizzo si estendono anche alle insalate, alle preparazioni fredde e alla
cucina di tutti i giorni. 1 Pomodori Confit possono infatti arricchire primi piatti e accompagnare
secondi a base sia di carne sia di pesce, offrendo un ingrediente capace di aggiungere sapore e
carattere con semplicita. La presenza dei ciliegini gialli amplia ulteriormente le possibilita creative,
grazie al contrasto visivo che puo essere ottenuto abbinando le due referenze in un unico piatto o
utilizzandole per dare colore e originalita alle preparazioni.

Con i nuovi Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli Confit, Le Conserve della Nonna sceglie di
concentrare la proposta in una mini gamma di due prodotti complementari, facilmente
riconoscibili e caratterizzati da un posizionamento gastronomico preciso. Una scelta che risponde
alla crescente ricerca di ingredienti capaci di combinare praticita, qualita e molteplici possibilita
di utilizzo. Dall’aperitivo al pranzo, dalla farcitura di una focaccia a un piatto piu elaborato, i nuovi
Pomodori Confit sono pensati per offrire una soluzione immediata ma al tempo stesso ricca di
personalita, con un prodotto che unisce delicatezza della lavorazione, gusto mediterraneo e
creativita in cucina, portando sugli scaffali anche I'elemento distintivo dei pomodorini ciliegini
gialli, una novita capace di rendere la gamma ancora piil originale e riconoscibile.
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SETTEMBRE AL SUPERMERCATO: L'ANALISI DELLE NOVITA

28 Settembre 2026

Cen Farrivo di settembre al supermercato fanne capoling diverse novita tutte da provare, || rlentro alla routine quotidiana

stimola la domanda di prodotti capaci di conciliare la velocita di «con profili attenti e la nostra

selezione rispecchia questi canoni. L'analisi dei lanci rivela come FNindustria stia abbracciando formulazioni mature: da un
lato limpiego di matrici altemative come ceci, konjac e funghi, dall'altro la semplificazione delle ricette, con una riduzione
f i nel back to work/school

di zuccheri, grassi e additivi. E come ogni regola ¢'é 'eccezione: un dolcetto per

Dalla pasta ai piatti pronti per il pranzo quotidiano

Farmo lancia sul mercato la lnea Pasta Verde nei formatl Cavatappi e Rigatont. La ricetta unisce riso integrale e ceci per
offrire un‘alternativa alle paste di solo mais. Con I'11% di proteine e un alto contenuto di fibre, il prodotto garantisce tenuta
In cottura & una consistenza al dente del tutto simile alle trafile classiche.

| Protein Noodles a base di konjac firmati Pesoforma rispondono alla nchiesta di soluzioni a basso apporto calorico.
Apportano solo 26 keal per 100 grammi @ sono naturalmente ricehi di fibre solubili. Il gusto neutro della radice assorbe |
| dend rapida € adatta a diete ipocaloriche. Ideali per pranzi o cene leggere.

la prep
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Pasta di Konjac

La Zuppa di Fagioli entra nel istino Bud Power allinterno della gamma Ricette Alla Bud Spencer. La formulazione prevede
fagioli borlotti reidratati al 15%, pomodoro, ortaggi e aromi naturali. Si tratta di una proposta pronta all'uso, pensata per
valorizzare ingredient semplici e offrire un pasto tradizionale senza derivati animall a tutti | fan flexitariani, vegetariani e
vegani del gigante buono

D SPERCER
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Snack salati e dolci per le pause della giornata

Delverde amplia l'offerta con Krokkis Supersfoglie, proponenda opzioni arricchite con ingredienti ad alto valore
nutrizionale. Due versioni sono naturalmente 100% vegetali: quella con farina di mirtillo e rosmarino, che mostra una
colorazione viols naturale, & quella con farina di canapa, paprika & origana, che ofire note aromatiche intense.

Le Conserve della Nonna presenta le novita alF e alle Verdure nel formato da 200
grammi. Caratterizzate da un'etichetia essenziale, le due referenze nascono per essere spalmate su pane & crosting, ma si

prestano anche a condire |a pasta o ad amicchire insalate, offrendo la massima versatilita in dispensa

Lidl ttalia ingerisce a banco frigo | Mochi a marchio Vitasla, | dolcetti glapponesi a base di riso gommoso. Disponibili nella
confezione da & pezzl, vedona la variante Lime and Yuzu formulata in versione vegan friendly. L'operazione avvicing le
ricette orientali al grande pubblico attraverso la rete di punti vendita del gruppo,
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Le nuove bevande per questo i

Coop propone la Nuda Cola, una bevanda gassata incolore formulata senza zuccheri, caffeina e coloranti. Trasparente alla
vista, la bibita conserva il sapore carattenstico della cola grazie allestratto di noce e agli aromi naturali. I lancio riflette la
politica della catena volta a eliminare gh additivi con sola funzione estetica. Si trova questo settembre al supermercato in
edizione limitata

Mel comparto beverage esordisce FUN-GO di Fluffy Revolution, la prima mushroom soda prodotta in ltalia. Formulata con
fungo shiitake coltivato a Moncalieri, zenzero, limone e un infuso di resmarino su base fermentata, la bevanda & senza
ghutine e dal contenuto zuccherine ridatto, Il profile finale viene definita fresco e prive di note terrose, solleticando assieme
alletichetia, la nostra cunosith,

di Elisa Orlandotti

125




Settembre 2026

HORECA

I I RASSEGNA STAMPA TESTATE ONLINE

THE DAILY NEWSLETTER

LA NEWSLETTER PER | PROFESSIONISTI DELL'HORECA E DEL FOODSERVICE

[qu T [][FEEI Y5

mmtunn --*" P ROS sunnn -

Novita: Le Conserve della
Nonna presenta i Pomodori
Confit

Ciliegini Rossi e Gialli Confit da 190
grammi pronte all'uso.

VUOI COMUNICARE UN'INIZIATIVA O UN SCRIVI ALLA

NUOVO PRODOTTO Al NOSTRI LETTORI? REDAZIONE

HorecaNews
Non vuoi piu ricevere questa
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Novita: Le Conserve della Nonna presenta i Pomodori Confit

Le Conserve della Nonna amplia la gamma con Ciliegini Rossi e Gialli Confit, due referenze da 190 grammi pronte
all'uso.

a Redazione 2
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ALIMENTARI - Le Conserve della Nonna amplia la propria offerta con una nuova minl gamma dedicata ai Pomodori Confit.
Ler sono due, er be nel formato da 190 grammi: Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli Confit.

Alla base della proposta ci sono pomodorini ciliegini semi secchi, sottoposti a un'essiccazione a bassa temperatura e
successivamente insaporiti con capper e spezie. La gamma affianca cosi alla versione rossa una referenza a base di ciliegini
gialli, ancora poco presente sul mercato e pensata per offrire un‘alternativa anche sul piano cromatico e della presentazione.

| nuovi Pemedori Confit sono pronti alfuso e | essere i

i In diverse pr i. Possono acc e

antipasti e aperitivi, essere serviti come contorno oppure utilizzati per farcire panini, focacce e torte salate.

Le possibilita di utilizzo comprendono anche insalate, preparazioni fredde e ricette della cucina quotidiana. | Pomodori Confit
possono inoltre arricchire primi piatti @ accompagnare secondi a base di carne o di pesce.

La presenza di due referenze consente anche di abbinarle nello stesso piatto, sfruttando il contrasto tra ciliegini rossi e gialll sia
dal punto di vista visivo sia nella compeosizione delle preparazioni.

Con Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli Confit, Le Conserve della Nonna concentra quindi la propeosta in due prodotti
complementari, pensati per rispondere alla domanda di ingredienti pronti all'uso e adatti a differenti occasioni di consumo.

La nuova gamma amplia cosi le possibilita di impiege dei pomodorini semi secchi, dall'aperitive alla farcitura, fino ai primi e ai
secondi piatti, introducendo anche la variante con ciliegini gialli come elemento distintive della proposta.
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alta risoluzione disponibili staff@lulop.com
gratuitamente ad uso

editoriale,

Registrati e scarica il materiale

stampa oppure carica le tue

notizie.

Se riceve questa email su ¥recipient.email¥% & perché il suo contatto & presente allinterno del nostro
database e i suoi dati sono stati recuperati negli anni attraverso fiere, incontri individuali, contatti
lavorativi. Qualora non volesse pils ricevere questa comunicazione, la preghiamo di cliccare su ‘Disiscriviti
da questa email’, qui di seguito riportato. Per maggiori informazioni pud consultare la nostra Privacy Policy
qui.
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SETTEMBRE 28, 2026 - LE CONSERVE DELLA NONNA

Doppia novita, tra gusto e versatilita con i Pomodori
Confit di Le Conserve della Nonna

Arrivano i Ciliegini Rossi Confit e gli inediti Ciliegini Gialli Confit: due referenze a base di pomodorini semi secchi,
delicatamente essiccati a bassa temperatura e insaporiti con capperi e spezie

Le Conserve della Nonna amplia la propria proposta con una doppia novita pensata per portare ancora pit
gusto e creativita in tavola: i nuovi Pomodori Confit. Una mini gamma composta da due referenze da 190 grammi,
Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli Confit che interpreta il crescente interesse per prodotti gastronomici versatili,
pronti all'uso e capaci di valorizzare molteplici occasioni di consumo. Protagonisti della nuova proposta sono
prelibati pomodorini ciliegini semi secchi, sottoposti a una delicata essiccazione a bassa temperatura e
successivamente insaporiti con capperi e spezie, per ottenere un prodotto dalla personalita intensa ed equilibrata.
La novita si distingue anche per la scelta di proporre due differenti varieta cromatiche e gastronomiche. Accanto ai
piti tradizionali Ciliegini Rossi Confit, Le Conserve della Nonna introduce infatti i Ciliegini Gialli Confit, una
proposta ancora poco presente sul mercato e capace di portare una nota distintiva sia sul piano del gusto sia su

quello della presentazione.

Uno dei punti di forza dei nuovi Pomodori Confit & la loro elevata versatilita. Pronti per essere utilizzati direttamente,
possono diventare protagonisti di un antipasto o di un aperitivo, trasformarsi in un contorno ricco di gusto oppure
essere impiegati per farcire panini, focacce e torte salate. Le possibilita di utilizzo si estendono anche alle insalate,
alle preparazioni fredde e alla cucina di tutti i giorni. | Pomodori Confit possono infatti arricchire primi piatti e
accompagnare secondi a base sia di carne sia di pesce, offrendo un ingrediente capace di aggiungere sapore e
carattere con semplicita. La presenza dei ciliegini gialli amplia ulteriormente le possibilita creative, grazie al contrasto
visivo che puod essere ottenuto abbinando le due referenze in un unico piatto o utilizzandole per dare colore e
originalita alle preparazioni.

Con i nuovi Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli Confit, Le Conserve della Nonna sceglie di concentrare la
proposta in una mini gamma di due prodotti complementari, facilmente riconoscibili e caratterizzati da un
posizionamento gastronomico preciso. Una scelta che risponde alla crescente ricerca di ingredienti capaci di
combinare praticita, qualita e molteplici possibilita di utilizzo. Dall'aperitivo al pranzo, dalla farcitura di una
focaccia a un piatto pit elaborato, i nuovi Pomodori Confit sono pensati per offrire una soluzione immediata ma al
tempo stesso ricca di personalita, con un prodotto che unisce delicatezza della lavorazione, gusto mediterraneo e
creativita in cucina, portando sugli scaffali anche |'elemento distintivo dei pomodorini ciliegini gialli, una novita
capace di rendere la gamma ancora pill originale e riconoscibile.

Immagini (2)
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Le Conserve della Nonna porta a scaffale due nuove
referenze

30 Settembre 2026 - 16:40 | Categorie: Grocery

Modena - Le Conserve della Nonna amplia la propria offerta con i nuovi Pomodori
Confit, una mini-gamma composta da due referenze da 190 grammi: Ciliegini Rossi ConfFit
e Ciliegini Gialli ConfFit. | pomodorini ciliegini vengono essiccati a bassa temperatura e
successivamente insaporiti con capperi e spezie. La gamma affianca cosi alla versione
rossa una proposta a base di ciliegini gialli, pensata per ampliare ['offerta anche sul piano
cromatico. Pronti all'uso, i Pomodori Confit possono essere utilizzati per antipasti e
aperitivi, come contorno o per farcire panini, focacce e torte salate. Le due referenze
possono inoltre entrare nella preparazione di insalate, primi piatti e ricette a base di carne
o pesce. Con questa nuova proposta, Le Conserve della Nonna punta su un ingrediente

versatile e di facile utilizzo.

(ED)
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Doppia novita, tra gusto e versatilita con i Pomodori
Confit di Le Conserve della Nonna

M 02/10/2026 18:30 2 Redazione Agenfood [J DISTRIBUZIONE

(Agen Food) — Modena, 02 ott. — Le Conserve della Nonna amplia |la propria proposta con una doppia
novita pensata per portare ancora pit gusto e creativita in tavola: i nuovi Pomedori Confit. Una mini
gamma composta da due referenze da 190 grammi, Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli Confit che
interpreta il crescente interesse per prodotti gastronomici versatili, pronti all'uso e capaci di valorizzare
molteplici occasioni di consumo. Protagonisti della nuova proposta sono prelibati pomodorini ciliegini
semi secchi, sottoposti a una delicata essiccazione a bassa temperatura e successivamente insaporiti
con capperi e spezie, per ottenere un prodotto dalla personalita intensa ed equilibrata. La novita si
distingue anche per la scelta di proporre due differenti varieta cromatiche e gastronomiche. Accanto ai
pil tradizionali Ciliegini Rossi Confit, Le Conserve della Nonna introduce infatti i Ciliegini Gialli Confit, una
proposta ancora poco presente sul mercato e capace di portare una nota distintiva sia sul piano del

gusto sia su quello della presentazione.

Uno dei punti di forza dei nuovi Pomodori Confit & la loro elevata versatilita. Pronti per essere utilizzati direttamente,
possono diventare protagonisti di un antipasto o di un aperitivo, trasformarsi in un contorno ricco di gusto oppure
essere impiegati per farcire panini, focacce e torte salate. Le possibilita di utilizzo si estendono anche alle insalate, alle
preparazioni fredde e alla cucina di tutti i giorni. | Pomodori Confit possono infatti arricchire primi piatti e accompagnare
secondi a base sia di carne sia di pesce, offrendo un ingrediente capace di aggiungere sapore e carattere con
semplicita. La presenza dei ciliegini gialli amplia ulteriormente le possibilita creative, grazie al contrasto visivo che pud
essere ottenuto abbinando le due referenze in un unico piatto o utilizzandole per dare colore e originalita alle
preparazioni.

Con i nuovi Ciliegini Rossi Confit e Ciliegini Gialli Confit, Le Conserve della Nonna sceglie di concentrare la proposta in
una mini gamma di due prodotti complementari, facilmente riconoscibili e caratterizzati da un posizionamento
gastronomico preciso. Una scelta che risponde alla crescente ricerca di ingredienti capaci di combinare praticita,
qualitad e molteplici possibilita di utilizzo. Dall'aperitivo al pranzo, dalla farcitura di una focaccia a un piatto pil elaborato,
i nuovi Pomodori Confit sono pensati per offrire una soluzione immediata ma al tempo stesso ricca di personalita, con
un prodotto che unisce delicatezza della lavorazione, gusto mediterraneo e creativita in cucina, portando sugli scaffali
anche I'elemento distintivo dei pomodorini ciliegini gialli, una novita capace di rendere la gamma ancora pil originale e
riconoscibile.
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Pelati e polpa a pezzi nella dispensa
d’autunno: i prodotti consigliati per
risparmiare sulla qualita

Ottobre 2, 2026 Primo Pianc

Mettere nello scaffale un barattolo di pelati o una confezione di polpa a pezzi sembra |'azione pil semplice del mondo, ma in realta & qui

che si nasconde una delle scelte piu strategiche per la cucina d'autunno. Con i primi freschi e il ritorno alle cotture lente, le lattine di
pomodoro tornano a essere le regine indiscusse della tavola. Ma per evitare di portarsi a casa prodotti pieni di liquido in eccesso o acidi,
basta conoscere un paio di segreti industriali e puntare sui prodotti commerciali che uniscono una convenienza eccezionale a una
consistenza impeccabile.

La differenza tra le due varianti & sostanziale e incide moltissimo sulla resa in padella e sulla tolleranza dello stomaco. I pomodori pelati
sono la versione pil naturale e genuina in assoluto: vengono semplicemente scottati, privati della buccia e immersi interi nel loro sugo,
mantenendo intatte le fibre e una digeribilita ottimale. La polpa a cubetti, invece, subisce un taglio meccanico piu aggressivo. Qui c'é il
primo trucco da scovare: per mantenere i pezzetti sodi, molte aziende industriali aggiungono correttori di acidita o troppa acqua nei
lotti economici, costringendovi a far bollire il tutto per ore e dimezzando la resa reale rispetto a un prodotto artigianale della terra.

Se volete andare sul sicuro senza spendere una fortuna, ci sono alcune etichette consigliate dai test di laboratorio indipendenti che
mettono d'accordo portafogli e palato. Tra | marchi nazionali leader, i pelati e la polpa Mutti restano un punto di riferimento assoluto
per la consistenza densa e il colore rosso vivo, tallonati dall’ottima qualita dei prodotti Cirio e Casar, ideali per chi cerca sughi saporiti
e ricchi di nutrienti nativi. Se invece |'obiettivo & il massimo risparmio nei discount in totale relax, la linea Le Conserve della Nonna o
i barattoli a marchio Coop e Conad offrono una stabilitd e una dolcezza ottime a costi super protettivi, perché vengono spesso scelti da
filiere italiane controllate che escludono zuccheri aggiunti prima di cena.

Goia Tauro
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Fini punta su crescita e innovazione: nel primo
semestre sell out a volume +20,3% nella pasta fresca
ripiena

[FE] 17 Settembre 2026 da & Borderline Agency

La storica azienda di Modena cresce di 1,8 punti di quota a volume nella pasta fresca
ripiena e porta la distribuzione ponderata complessiva a 80 punti. Ottime performance
per le nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali

Innovazione dell'offerta, rafforzamento della marca e investimenti mirati nella pasta
fresca ripiena. E lungo queste direttrici che Fini prosegue il percorso di crescita avviato
negli ultimi tre anni, confermando anche nel primo semestre 2026 un andamento
particolarmente positivo in termini di vendite, quota di mercato e distribuzione. Dopo
un 2025 caratterizzato da risultati positivi, Fini archivia infatti | primi sei mesi del 2026
con un +20,3% di sell out a volume nella pasta fresca ripiena, accompagnato da
un incremento di 1,8 punti della quota a volume. Un risultato che porta Fini a essere il

prod e che in quota nel segmento della pasta fresca

ripiena, anche grazie all'ampliamento della presenza sul mercato: nei primi sei mesi
dell’anno la distribuzi d di 7 punti, raggiungendo quota 80

P ata & cr

punti complessivi.

1 risultati del primo semestre rappresentano la conferma di una strategia sviluppata con
una prospettiva di medio periodo, Negli ultimi tre anni Fini ha infatti investito in modo
significativo nello sviluppo dell’'offerta e nel to del p t
della marca, concentrando particolare attenzione sul comparto della pasta fresca
ripiena. Lintroduzione di nuove referenze ha permesso di ampliare il presidio della
categoria e, soprattutto, di intercettare bisogni e occasioni di consumo emergenti. In
questa direzione si collocano anche lingresso in segmenti innovativi come il senza
I'integrale, stanno progressivamente contribuendo
del p iale di mercato del brand.

lattosio e due aree che

La logica alla base del percorso di innovazione non & quella di allontanarsi dalla propria
identita, ma di reinterpretare il patrimonio di qualita e tradizione di Fini alla luce
delle nuove dei i, liand,
riconoscibilita. Particolarmente positive sono le performance delle due nuove linee Senza
Lattosio e Le Ricette Integrali che stanno progressivamente incrementando sia la
distribuzione sia le rotazioni. Le due proposte rappresentano un tassello importante nella
strategia di diversificazione dell'offerta: da un lato, la linea Senza Lattosio consente di
rispondere a specifiche esigenze alimentari e di ampliare il bacino potenziale di
consumatori; dall’altro, Le Ricette Integrali porta nella pasta fresca ripiena una

la proposta senza perdere

proposta capace di intercettare l'interesse verso alternative percepite come pid in linea
con nuovi stili alimentari. Per un marchio storico come Fini, la crescita passa dunque dalla
ita di

capacita di tenere insieme due elementi: la forza della tr
evolvere.
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Gli investimenti realizzati nell'ultimo triennio hanno avuto [l'obiettive di rafforzare il
posizionamento della marca attraverso un'offerta pil ampia, contemporanea e capace di
dialogare con segmenti di consumatori differenti. I dati del primo semestre 2026 indicano
che questo percorso sta producendo risultati concreti, con una crescita contemporanea di
Lincr ponderata a 80 punti
assume inoltre particolare rilevanza perché amplia la capacita della marca di essere
presente nei punti vendita e di trasformare linnovazione di prodotto in una reale
opportunita di crescita commerciale.

sell out, quota e distrit della distril

"I risultati del primo semestre 2026 confermano la bonta di una strategia
costruita negli witimi tre anni e su ti, i
rafforzamento della marca - sottolinea Veronica Iannarella, Direttrice Marketing
di Fini - La crescita del sell out, della quota e della distribuzione, insieme alle
performance delle nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali, ¢i dimostra che
stiamo interc concrete e ¢ 1. Guardiamo al
prossimo biennio con l'obiettivo di proseguire su questa strada, continuando a innovare

e

d fo nuovi consu

senza perdere il legame con la qualita e la tradizi che rappr il patrimonio
distintive di Fini®,
L'obiettivo & quello di proseguire il percorso di cr t do Ii i al

centro degli investimenti. La strategia per il biennio 2026-2027 prevede infatti il
pre imento degli i di pr il ¢
presenza sul mercato nazionale e lo sviluppo di ulteriori opportunitd commerciali,
continuando a wvalorizzare il patrimonio di qualita, competenza e tradizione che

contraddistingue il marchio.

nell nento della

www.nonsoclobuono.it

1l Gruppo Fini SpA, societd 100% italiana di proprietd di Holding Carisma, & una storica
realtd produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio
che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all'insegna di tradizione, territoric e gualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma
di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.
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Fini punta su crescita e
innovazione: nel primo
semestre sell out a
volume +20,3% nella
pastafresca ripiena

17 Settembre 2024  Lettura: 4 min » Ascolta il comunicato

La storica azienda di Modena cresce di 1,8 punti di quota a volume nella
pasta fresca ripiena e porta la distribuzione ponderata complessiva a 80
punti. Ottime performance per le nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette
Integrali

Innovazione dell'offerta, rafforzamento della marca e investimenti mirati
nella pasta fresca ripiena. E lungo queste direttrici che Fini prosegue il
percorso di crescita avviato negli ultimi tre anni, confermando anche nel
primo semestre 2026 un andamento particolarmente positivo in termini
di vendite, quota di mercato e distribuzione. Dopo un 2025 caratterizzato
da risultati positivi, Fini archivia infatti i primi sei mesi del 2026 con un
+20,3% di sell out a volume nella pasta fresca ripiena, accompagnato
da un incremento di 1,8 punti della quota a volume. Un risultato che porta
Fini a essere il produttore che cresce maggiormente in quota nel
segmento della pasta fresca ripiena, anche grazie all'‘ampliamento della
presenza sul mercato: nei primi sei mesi dell'anno la distribuzione
ponderata & cresciuta di 7 punti, raggiungendo quota 80 punti
complessivi.

| risultati del primo semestre rappresentano la conferma di una strategia
sviluppata con una prospettiva di medio periodo. Negli ultimi tre anni Fini
ha infatti investito in modo significativo nello sviluppo dell'offerta e nel
rafforzamento del posizionamento della marca, concentrando
particolare attenzione sul comparto della pasta fresca ripiena.
L'introduzione di nuove referenze ha permesso di ampliare il presidio
della categoria e, soprattutto, di intercettare bisogni e occasioni di
consumo emergenti. In questa direzione si collocano anche l'ingresso in
segmenti innovativi come il senza lattosio e l'integrale, due aree che
stanno progressivamente contribuendo all'espansione del potenziale di
mercato del brand.
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La logica alla base del percorso di innovazione non & quella di
allontanarsi dalla propria identita, ma di reinterpretare il patrimonio di
qualita e tradizione di Fini alla luce delle nuove esigenze dei
consumatori, ampliando la proposta senza perdere riconoscibilité.
Particolarmente positive sono le performance delle due nuove linee
Senza Lattosio e Le Ricette Integrali che stanno progressivamente
incrementando sia la distribuzione sia le rotazioni. Le due proposte
rappresentano un tassello importante nella strategia di diversificazione
dell'offerta: da un lato, la linea Senza Lattosio consente di rispondere a
specifiche esigenze alimentari e di ampliare il bacino potenziale di
consumatori; dall'altro, Le Ricette Integrali porta nella pasta fresca
ripiena una proposta capace di intercettare l'interesse verso alternative
percepite come pil in linea con nuovi stili alimentari. Per un marchio
storico come Fini, la crescita passa dunque dalla capacitd di tenere
insieme due elementi: la forza della tradizione e la capacita di evolvere.

Gli investimenti realizzati nell'ultimo triennio hanno avuto l'obiettivo di
rafforzare il posizionamento della marca attraverso un'offerta pit ampia,
contemporanea e capace di dialogare con segmenti di consumatori
differenti. | dati del primo semestre 2026 indicano che questo percorso
sta producendo risultati concreti, con una crescita contemporanea di sell
out, quota e distribuzione. L'incremento della distribuzione ponderata a
80 punti assume inoltre particolare rilevanza perché amplia la capacita
della marca di essere presente nei punti vendita e di trasformare
I'innovazione di prodotto in una reale opportunitd di crescita
commerciale.

"I risultati del primo semestre 2026 confermano la bonté di una
strategia costruita negli ultimi tre anni e basata su investimenti,
innovazione e rafforzamento della marca - sottolinea Veronica
lannarella, Direttrice Marketing di Fini - La crescita del sell out, della
quota e della distribuzione, insieme alle performance delle nuove linee
Senza Lattosio e Le Ricette Integrali, ci dimostra che stiamo intercettando
esigenze concrete e conquistando nuovi consumatori. Guardiamo al
prossimo biennio con l'obiettivo di proseguire su questa strada,
continuando a innovare senza perdere il legame con la qualita e la
tradizione che rappresentano il patrimonio distintivo di Fini".

L'obiettivo & quello di proseguire il percorso di crescita, mantenendo
I'innovazione al centro degli investimenti. La strategia per il biennio
2026-2027 prevede infatti il proseguimento degli investimenti
nell'innovazione di prodotto, il consolidamento della presenza sul
mercato nazionale e lo sviluppo di ulteriori opportunita commerciali,
continuando a valorizzare il patrimonio di qualita, competenza e
tradizione che contraddistingue il marchio.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma,
& una storica realtd produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta
fresca che rappresenta in Italio e nel mondo tutto il gusto della tradizione
emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di
Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100
dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all'insegna di tradizione, territorio e qualitd. Le Conserve della Nonna,
nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre
passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi
tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Fini punta su crescita e innovazione: nel primo
semestre sell out a volume +20,3% nella pasta
fresca ripiena

Pubblicata da: Borderline

La storica azienda di Modena cresce di 1,8 punti di quota a volume nella pasta
[fresca ripiena e porto la distribuzione ponderata complessiva a 80 punti. Ottime
performance per le nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali

Innovazione dell'offerta, rafforzamento della marca e investimenti mirati
nella pasta fresca ripiena. E lungo queste direttrici che Fini prosegue il
percorso di crescita avviato negli ultimi tre anni, confermando anche nel
primo semestre 2026 un andamento particolarmente positivo in termini di
vendite, quota di mercato e distribuzione. Dopo un 2025 caratterizzato da
risultati positivi, Fini archivia infatti i primi sei mesi del 2026 con un +20,3% di
sell out a volume nella pasta fresca ripiena, accompagnato da un incremento
di 1,8 punti della quota a volume. Un risultato che porta Fini a essere il
produttore che cresce maggiormente in quota nel segmento della pasta
fresca ripiena, anche grazie all'ampliamento della presenza sul mercato: nei
primi sei mesi dell'anno la distribuzione ponderata & cresciuta di 7 punti,

niliang, inalmente per tutti!

raggiungendo quota 80 punti complessivi.

| risultati del primo semestre rappresentano la conferma di una strategia sviluppata con una prospettiva di medio periodo.
Negli ultimi tre anni Fini ha infatti investito in modo significativo nello sviluppo dell'offerta e nel rafforzamento del
posizionamento della marca, concentrando particolare attenzione sul comparto della pasta fresca ripiena. L'introduzione di
nuove referenze ha permesso di ampliare il presidio della categoria e, soprattutto, di intercettare bisogni e occasioni di
consumo emergenti. In questa direzione si collocano anche l'ingresso in segmenti innovativi come il senza lattosio e
l'integrale, due aree che stanno progressivamente contribuendo all'espansione del potenziale di mercato del brand.

La logica alla base del percorso di innovazione non & quella di allontanarsi dalla propria identita, ma di reinterpretare il
patrimonio di qualita e tradizione di Fini alla luce delle nuove esigenze dei consumatori, ampliando la proposta senza perdere
riconoscibilita, Particolarmente positive sono le performance delle due nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali che
stanno progressivamente incrementando sia |a distribuzione sia le rotazioni. Le due proposte rappresentano un tassello
importante nella strategia di diversificazione dell'offerta: da un lato, la linea Senza Lattosio consente di rispondere a specifiche
esigenze alimentari e di ampliare il bacino potenziale di consumatori; dall'altro, Le Ricette Integrali porta nella pasta fresca
ripiena una proposta capace di intercettare l'interesse verso alternative percepite come pil in linea con nuovi stili alimentari.
Per un marchio storico come Fini, la crescita passa dunque dalla capacita di tenere insieme due elementi: la forza della
tradizione e la capacita di evolvere.

Gli investimenti realizzati nell'ultimo triennio hanno avuto I'obiettivo di rafforzare il posizionamento della marca attraverso
un'offerta pit ampia, contemporanea e capace di dialogare con segmenti di consurnatori differenti. | dati del primo semestre
2026 indicano che questo percorso sta producendo risultati concreti, con una crescita contemporanea di sell out, quota e
distribuzione. L'incremento della distribuzione ponderata a 80 punti assume inoltre particolare rilevanza perché amplia la
capacita della marca di essere presente nei punti vendita e di trasformare l'innovazione di prodotto in una reale opportunita
di crescita commerciale.

“I risultati del primo semestre 2026 confermano la bonta di una strategia costruita negli ultimi tre anni e basata su investimenti,
innovazione e rafforzamento della marca - sottolinea Veronica lannarella, Direttrice Marketing di Fini - La crescita del sell out,
della quota e della distribuzione, insieme alle performance delle nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali, ci dimostra che
stiamo intercettando esigenze concrete e conquistando nuovi consumatori, Guardiamo al prossimo biennio con l'obiettivo di
proseguire su questa strada, continuando a innovare senza perdere if legame con la qualitd e la tradizione che rappresentano il
patrimonio distintivo di Fini”.

L'obiettivo & quello di proseguire il percorso di crescita, mantenendo l'innovazione al centro degli investimenti. La strategia
per il biennio 2026-2027 prevede infatti il proseguimento degli investimenti nell'innovazione di prodotto, il consolidamento
della presenza sul mercato nazionale e lo sviluppo di ulteriori opportunita commerciali, continuando a valorizzare il
patrimonio di qualita, competenza e tradizione che contraddistingue il marchio.

www.nonsalobuonao.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva dell'alimentare. FINI
& un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912
ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre allinsegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della
MNonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture
preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Fini punta su crescita e innovazione: nel primo semestre sell out
avolume +20,3% nella pasta fresca ripiena

La storica azienda di Modena cresce di 1,8 punti di quota a volume nella pasta fresca ripiena e porta
la distribuzione ponderata complessiva a 8o punti. Ottime performance per le nuove linee Senza
Lattosio e Le Ricette Integrali

Modena, 17/09/2026 (informazione.news - comunicati stampa - economia)

Innovazione dell'offerta, rafforzamento della marca e investimenti mirati nella pasta fresca
ripiena. E lungo queste direttrici che Fini prosegue il percorso di crescita avviato negli ultimi tre
anni, confermando anche nel primo semestre 2026 un andamento particolarmente positivo in
termini di vendite, quota di mercato e distribuzione. Dopo un 2025 caratterizzato da risultati
positivi, Fini archivia infatti i primi sei mesi del 2026 con un +20,3% di sell out a volume nella
pasta fresca ripiena, accompagnato da un incremento di 1,8 punti della quota a volume. Un
risultato che porta Fini a essere il produttore che cresce maggiormente in quota nel segmento
della pasta fresca ripiena, anche grazie all'ampliamento della presenza sul mercato: nei primi sei
mesi dell'anno la distribuzione ponderata & cresciuta di 7 punti, raggiungendo quota 80 punti
complessivi.

I risultati del primo semestre rappresentano la conferma di una strategia sviluppata conuna
prospettiva di medio periodo. Negli ultimi tre anni Fini ha infatti investito in modo significativo
nello sviluppo dell'offerta e nel rafforzamento del posizionamento della marca,
concentrando particolare attenzione sul comparto della pasta fresca ripiena. Lintroduzione di
nuove referenze ha permesso di ampliare il presidio della categoria e, soprattutto, di
intercettare bisogni e occasioni di consumo emergenti. In questa direzione si collocano anche
I'ingresso in segmenti innovativi come il senza lattosio e I'integrale, due aree che stanno
progressivamente contribuendo all'espansione del potenziale di mercato del brand.

La logica alla base del percorso di innovazione non & quella di allontanarsi dalla propria identita,
ma di reinterpretare il patrimonio di qualita e tradizione di Fini alla luce delle nuove
esigenze dei consumatori, ampliando la proposta senza perdere riconoscibilita.
Particolarmente positive sono le performance delle due nuove linee Senza Lattosio e Le Ricette
Integrali che stanno progressivamente incrementando sia la distribuzione sia le rotazioni. Le
due proposte rappresentano un tassello importante nella strategia di diversificazione
dell'offerta: da un lato, la linea Senza Lattosio consente di rispondere a specifiche esigenze
alimentari e di ampliare il bacino potenziale di consumatori; dall'altro, Le Ricette Integrali porta
nella pasta fresca ripiena una proposta capace di intercettare l'interesse verso alternative
percepite come pil in linea con nuovi stili alimentari. Per un marchio storico come Fini, la
crescita passa dungue dalla capacita di tenere insieme due elementi: la forza della tradizione e
la capacita di evolvere.

Gli investimenti realizzati nell'ultimo triennio hanno avuto l'obiettivo di rafforzare il
posizionamento della marca attraverso un'offerta pil ampia, contemporanea e capace di
dialogare con segmenti di consumatori differenti. | dati del primo semestre 2026 indicano che
questo percorso sta producendo risultati concreti, con una crescita contemporanea di sell out,
quota e distribuzione. Lincremento della distribuzione ponderata a 80 punti assume inoltre
particolare rilevanza perché amplia la capacita della marca di essere presente nei punti vendita e
di trasformare l'innovazione di prodotto in una reale opportunita di crescita commerciale,
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“I risultati del primo semestre 2026 confermano la bonta di una strategia costruita negli
ultimi tre anni e basata su investimenti, innovazione e rafforzamento della marca -
sottolinea Veeronica lannarella, Direttrice Marketing di Fini - La crescita del sell out, della
quota e delfa distribuzione, insiemne alle performance delle nuove linee Senza Lattosio e Le
Ricette Integrali, ci dimostra che stiamo intercettando esigenze concrete e conquistando nuovi
consumatori. Guardiamo al prossimo biennio con l'obiettivo di proseguire su questa strada,
continuando a innovare senza perdere il legame con la qualita e la tradizione che rappresentano
il patrimonio distintive di Fin".

L'obiettivo é quello di proseguire il percorso di crescita, mantenendo l'innovazione al centro
degli investimenti. La strategia per il biennio 2026-2027 prevede infatti il proseguimento degli
investimenti nell'innovazione di prodotto, il consolidamento della presenza sul mercato
nazionale e lo sviluppo di ulteriori opportunita commerciali, continuando a valorizzare il
patrimonio di qualita, competenza e tradizione che contraddistingue il marchio.

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta
produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si é trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e
qualita, Le Conserve della Monna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Fini punta sulla crescita: 1° semestre sell out/
volume +20,3% su pasta fresca ripiena

di Agency I inC generici / Manglare / Prodotti // Aggiornoto Settembre 17, 2026 //

& minuti di lettura

La storica azienda di Modena cresce di 1,8 punti df quota a volume nella pasta fresca ripiena e
porta la distribuzione penderata complessiva a 80 punti. Offime performance per le nuove
linee Senza Lattosio e Le Ricette Integrali

Innovazione dell'sfferta, rafforzamente della marea e investimenti mirati nella pasta fresca
ripiena. E lungo queste direttrici che Fini prosegue il percorso di crescita avviato negli ultimi
tre anni, confermando anche nel primo semestre 2026 un andamento particolarmente
positive in termini di vendite, quota di mercato e distribuzione. Dopo un 2025 caratterizzato
da risultati positivi, Fini archivia infatti | primi sei mesi del 2026 con un +20,3% disellout o
volume nella pasta fresca ripiena, accompagnato da un incremente di 1,8 punti della quota a
volume. Un risultato che porta Fini a essere il produttore che cresce maggiormente in quota
nel segmento della pasta fresca ripiena, anche grazie all'ampliomento della presenza sul
mercato: nei primi sei mesi dell'anno la distribuzione ponderata & cresciuta di 7 punti,

raggiungendo quota B0 punti complessivi.

| risultati del primo semestre rappresentano la conferma di una strategia sviluppata con una
prospettiva di medio periodo. Negli ultimi tre anni Fini ha infatti investito in modo significative
nello sviluppo dell'offerta e nel rafforzamento del posizionamento della marea,
concentrando particolare attenzione sul comparte della pasta fresca ripiena. Lintroduzione
di nuove referenze ha permesso di ampliare il presidio della categoria e, soprattutto, di
intercettare bisogni e occasioni di consumo emergenti. In questa direzione si collocano anche
I'ingresso in segmenti innovativi come il senza lattosio e I'integrale, due aree che stanno
progressivamente contribuendo all'espansione del potenziale di mercato del brand.

La legica alla base del percorso di innovazione non é quella di allontanarsi dalla propria
identitd, ma di reinterpretare il patrimonio di qualita e tradizione di Fini alla luce delle nuove
esigenze dei consumatori, ampliando la proposta senza perdere riconoscibilita.
Particolarmente positive sono le performance delle due nuove linee Senza Lattesio e Le
Ricette Integrali che stanno progr
rotazioni. Le due proposte roppresentano un tassello importante nella strategia di

te increm sia la distribuzione sia le
diversificazione dell'offerta: da un late, la linea Senza Lattosio consente di rispondere a
specifiche esigenze alimentari e di ampliare il bacine potenziale di consumatori; dall'aliro, Le
Ricette Integrali porta nella pasta fresca ripiena una proposta capace di intercettare
I'interesse verso alternative percepite come pil in linea con nuovi stili alimentari. Per un
marchio storico come Fini, la crescita passa dunque dalla capacita di tenere insieme due

it di evol

elementi: la forza della tradizione e la
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Gli investimenti realizzati nell'ultime triennio hanne avute l'obiettivo di rafforzare il
posizionamento della marca attraverso un'offerta pil ampia, contemporanea e capace di
dialogare con segmenti di consumatoeri differenti. | dati del primo semestre 2026 indicano
che questo percorso sta producendo risultati concreti, con una crescita conternporanea di sell
out, quota e distribuzione. L'incremento della distribuzione ponderata a 80 punti assume
inoltre particolare rilevanza perché amplia la capacita della marca di essere presente nei
punti vendita e di trasformare l'innovazione di prodotto in una reale opportunita di crescita
commerciale.

2026 confe
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“I risultati del primo f la bonta di una strategia costruita negli
ultimi tre anni e basat e rafforzamento della marca -
sottelinea Veronica lannarella, Direttrice Marketing di Fini - La crescita del sell out, della
quota e della distribuzione, insieme alle performance delle nuove linee Senza Lattosio e Le
Ricette Integrali, ci di

nuovi consumateori. Guardiame al prossimo biennio con l'obietfivo di proseguire su questa

su

tra che stiame intercetfando esigenze concrete e conguistando

strada, continuando a innovare senza perdere il legame con la qualitd e la fradizione che
rappresentano il patrimenio distintivo di Fini".

L'obiettive & quello di proseguire il percorso di crescita, mantenendo I'innovazione al centro
degliinvestimenti. La strategia per il biennio 2026-2027 prevede infatti il proseguimento
deglii timenti nell'i

nazionale e lo sviluppo di ulteriori opportunita commerciali, continuando a valorizzare il

di prodotto, il consclidamento della presenza sul mercato

patrimonio di qualitd, competenza e tradizione che contraddistingue il marchio.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiona di proprieta di Holding Carisma, & una sterica realta
produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
mondo tutte il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'eriginaria
salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre
100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di
tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze
tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate
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Gruppo Fini, 20 milioni di euro per il futuro
industriale di Ravarino

22 Settembre 2026 da & Borderline Agency

Via libera al nuovo magazzino da 14.500 metri quadrati. Il progetto integra produzione e
logistica, rafforza la capacita del sito e apre a nuove prospettive occupazionali

Oltre 20 milioni di euro di investimenti, tutti concentrati nello stabilimento di
Ravarino (MO), per rafforzare la ita il igliorare I'effici
produttiva e logistica e creare le condizioni per una crescita anche sul piano
occupazionale. £ questo l'orizzonte del Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini
ime del Consigli di
Ravarino al cambio di destinazione d'uso dell’area destinata alla realizzazione del nuovo
magazzino. L'approvazione, rappresenta un passaggio significativo per un progetto che
consolida ulteriormente il ruolo di Ravarino nelle strategie industriali del Gruppo.

1ale,

che entra ora in una nuova fase con il via libera

Il nuovo magazzino, che sorgera a fianco dello stabilimento esistente, avra una
superficie di circa 14.500 metri quadrati e permettera di riportare all'interno del polo
produttivo attivita logistiche oggi affidate a una struttura esterna. Lintervento non
rappresenta quindi soltanto un ampliamento degli spazi, ma un investimento
industriale del sito, I'obiettive di integrare

pr e logistica, rendere pil efficienti i flussi @ aumentare

nell’organizzazione con

la capacita del polo per e lo

ppo futuro del Gruppo. La nuova
configurazione consentird infatti di ridurre gli spostamenti dei mezzi pesanti tra lo
diminuzi del traffico
e delle emissioni. La stima & di circa 55 tonnellate di CO, in meno ogni anno, oltre
alla riduzione delle emissioni di NOx e PM10.

stabilimento e il magazzino esterno, con una cor

Particolarmente rilevante anche la componente energetica dellinvestimento. La

copertura del il itera infatti un impianto fotovoltaico che

andra ad aggiungersi a quello gia operative sullo stabilimento. Al termine
dell'intervento, polo di
Ravarino raggiungera circa 1,4 MWp, rafforzando la capacita del sito di produrre energia
da fonti rinnovabili e riducendo il proprio impatto ambientale.

la p [ nente nel
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11 piano di sviluppo comp inoltre fasce verdi perimetrali e piantumazioni
e prevede un incremento degli operatori presenti sul sito, collegando cosi la crescita

degli asset industriali a una prospettiva di sviluppo dell’'occupazione.

"Il nuove

gazzino & un lle fond. le di un Piano Industriale
2026-2029 che prevede oltre 20 milioni di euro di ti, inter it
concentrati sul sito di Ravarine - dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di
Gruppo Fini - Non si tratta quindi semplicemente di realizzare una nuova
struttura, ma di rendere il polo pr pit effici 2, integ. e
competitivo, creando le dizioni per t e la crescita futura dell’azienda”.
“Investire a Ravarino significa i ire nella ita indi iale del Gruppo e,
allo stesso tempo, nel territoric nel quale operiamo - prosegue Vaccari -
L'integrazione tra produzione e ci per 4 di are i flussi,
ridurre il traffico p bit le e

percorso con un previsto incremento degli operatori presenti sul sito. Vogliamo
gare petitivita, efficienza e sostenibilita, rafforzando la

nelle strategie di Gruppo Fini".

e limp pagnare q
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centralita di R i

Con il nuove magazzino prende dunque forma uno degli interventi pil significativi del
programma di sviluppo del polo modenese. I 20 milioni di euro previsti dal Piano
Industriale 2026-2029 rappresentano una scelta strategica di lungo periodo,
finalizzata a consolidare a Ravarino un sistema produttivo sempre pil integrato e
moderno, capace di sostenere la crescita di Gruppo Fini e di generare ricadute positive sul
territorio anche in termini di occupazione e indotto,

Un prog che lega sviluppo industriale, investimenti, ibilita bi I
t pazionale, confermando |impegno di Gruppo Fini a mantenere a

Ravarino il cuore del proprio progetto di crescita.

e raffor

www.nonsolobuono.it

1l Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica
realta produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
I'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio
che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
allinsegna di tradizione, territorio e qualitd. Le Conserve della Nonna, nell’ampia gamma
di referenze tipiche di tutte le regioni itali offre
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.
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Gruppo Fini, 20 milioni
di euro per il futuro
industriale di Ravarino

22 Semembre 2026  Lettura: 4 min  » Ascolta il comunicato

Via libera al nuovo magazzino da 14.500 metri quadrati. Il progetto integra
produzione e logistica, rafforza la capacita del sito e apre a nuove
prospettive occupazionali

Oltre 20 milioni di euro di investimenti, tutti concentrati nello
stabilimento di Ravarino (MO), per rafforzare la capacita industriale,
migliorare I'efficienza produttiva e logistica e creare le condizioni per
una crescita anche sul piano occupazionale. E questo l'orizzonte del
Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini che entra ora in una nuova
fase con il via libera unanime del Consiglio comunale di Ravarino al
cambio di destinazione d'uso dell'area destinata alla realizzazione del
nuovo magazzino. L'approvazione, rappresenta un passaggio
significativo per un progetto che consolida ulteriormente il ruolo di
Ravarino nelle strategie industriali del Gruppo.

Il nuovo magazzino, che sorgerda a fianco dello stabilimento esistente,
avra una superficie di circa 14.500 metri quadrati e permettera di
riportare all'interno del polo produttivo attivitd logistiche oggi affidate a
una struttura esterna. L'intervento non rappresenta quindi soltanto un
ampliamento degli spazi, ma un investimento nell'organizzazione
industriale del sito, con l'obiettivo di integrare maggiormente produzione
e logistica, rendere pil efficienti i flussi e aumentare la capacita del polo
per accompagnare lo sviluppo futuro del Gruppo. La nuova
configurazione consentird infatti di ridurre gli spostamenti dei mezzi
pesanti tra lo stabilimento e il magazzino esterno, con una conseguente
diminuzione del traffico e delle emissioni. La stima & di circa 55
tonnellate di CO; in meno ogni anno, oltre alla riduzione delle emissioni di
NOx e PM10.

Particolarmente rilevante anche la componente energetica
dell'investimento. La copertura del nuovo magazzino ospitera infatti un
impianto fotovoltaico che andra ad aggiungersi a quello gia operativo
sullo stabilimento. Al termine dell'intervento, la potenza fotovoltaica
complessivamente installata nel polo di Ravarino raggiungera circa 1,4
MWp, rafforzando la capacita del sito di produrre energia da fonti
rinnovabili e riducendo il proprio impatto ambientale.
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Il piano di sviluppo comprende inoltre nuove fasce verdi perimetrali e
piantumazioni e prevede un incremento degli operatori presenti sul sito,
collegando cosi la crescita degli asset industriali a una prospettiva di
sviluppo dell'occupazione.

“Il nuovo magazzino é un tassello fondamentale di un Piano Industriale
2026-2029 che prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti,
interamente concentrati sul sito di Ravarino - dichiara Roberto Vaccari,
direttore generale di Gruppo Fini = Non si tratta quindi semplicemente di
realizzare una nuova struttura, ma di rendere il nostro polo produttivo
piu efficiente, integrato e competitivo, creando le condizioni per
sostenere la crescita futura dell'azienda". “Investire a Ravarino
significa investire nella capacitd industriale del Gruppo e, allo stesso
tempo, nel territorio nel quale operiamo - prosegue Vaccari -
L'integrazione tra produzione e logistica ci permettera di migliorare i
flussi, ridurre il traffico pesante e I'impatto ambientale e
accompagnare questo percorso con un previsto incremento degli
operatori presenti sul sito. Vogliamo continuare a coniugare
competitivita, efficienza e sostenibilita, rafforzando la centralita di
Ravarino nelle strategie di Gruppo Fini".

Con il nuovo magazzino prende dunque forma uno degli interventi pit
significativi del programma di sviluppo del polo modenese. | 20 milioni di
euro previsti dal Piano Industriale 2026-2029 rappresentano una scelta
strategica di lungo periodo, finalizzata a consolidare a Ravarino un
sistema produttivo sempre pil integrato e moderno, capace di sostenere
la crescita di Gruppo Fini e di generare ricadute positive sul territorio
anche in termini di occupazione e indotto.

Un progetto che lega sviluppo industriale, investimenti, sostenibilita
ambientale e rafforzamento occupazionale, confermando I'impegno di
Gruppo Fini a mantenere a Ravarino il cuore del proprio progetto di
crescita.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma,
& una storica realtd produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta
fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione
emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi 'originaria salumeria-gastronomia di
Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100
dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all'insegna di tradizione, territorio e qualitd. Le Conserve della Nonna,
nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre
passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi
tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Gruppo Fini, 20 milioni di euro per il futuro
industriale di Ravarino

Pubblicata da: Borderline

Via libera al nuove magazzino da 14.500 metri quadrati. Il progetto integra
produzione e logistica, rafforza la capacita del sito e apre a nuove prospettive
occupazionali

Oltre 20 milioni di euro di investimenti, tutti concentrati nello stabilimento di
Ravarino (MQ), per rafforzare la capacita industriale, migliorare I'efficienza
produttiva e logistica e creare le condizioni per una crescita anche sul piano
occupazionale. E questo I'orizzonte del Piano Industriale 2026-2029 di
Gruppo Fini che entra ora in una nuova fase con il via libera unanime del
Consiglio comunale di Ravarino al cambio di destinazione d'uso dell'area
destinata alla realizzazione del nuovo magazzino. L'approvazione,
rappresenta un passaggio significativo per un progetto che consolida ulteriormente il ruolo di Ravarino nelle strategie
industriali del Gruppo.

Il nuovo magazzino, che sorgera a fianco dello stabilimento esistente, avra una superficie di circa 14.500 metri quadrati e
permettera di riportare all'interno del polo produttivo attivita logistiche oggi affidate a una struttura esterna. L'intervento non
rappresenta quindi soltanto un ampliamento degli spazi, ma un investimento nell'organizzazione industriale del sito, con
I'obiettivo di integrare maggiormente produzione e logistica, rendere pil efficienti i flussi e aumentare la capacita del polo per
accompagnare lo sviluppo futuro del Gruppo. La nuova configurazione consentira infatti di ridurre gli spostamenti dei mezzi

pesanti tra lo stabilimento e il magazzino esterno, con una conseguente diminuzione del traffico e delle emissioni. La stima &
di circa 55 tonnellate di CO&#8322; in meno ogni anno, oltre alla riduzione delle emissioni di NOx e PM10.

Particolarmente rilevante anche la componente energetica dell'investimento. La copertura del nuovo magazzino ospitera
infatti un impianto fotovoltaico che andra ad aggiungersi a quello gia operativo sullo stabilimento. Al termine dell'intervento,
la potenza fotovoltaica complessivamente installata nel polo di Ravarino raggiungera circa 1,4 MWp, rafforzando la capacita
del sito di produrre energia da fonti rinnovabili e riducendo il proprio impatto ambientale.

Il piano di sviluppo comprende inoltre nuove fasce verdi perimetrali e piantumazioni e prevede un incremento degli operatori
presenti sul sito, collegando cosi la crescita degli asset industriali a una prospettiva di sviluppo dell'occupazione.

“ll nuovo magazzino é un tassello fondamentale di un Piano Industriale 2026-2029 che prevede oltre 20 milioni di euro di
investimenti, interamente concentrati sul sito di Ravarino - dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini - Non si
tratta quindi semplicemente di realizzare una nuova struttura, ma di rendere il nostro polo produttivo pi efficiente, integrato e
competitivo, creando le condizioni per sostenere la crescita futura dell'azienda”. “Investire a Ravarino significa investire nella
capacita industriale del Gruppo e, allo stesso tempo, nel territorio nel quale operiamo - prosegue Vaccari - L'integrazione tra
produzione e logistica ci permetterd di migliorare i flussi, ridurre il traffico pesante e I'impatto ambientale e accompagnare questo
percorso con un previsto incremento degli operatori presenti sul sito. Vogliomo continuare a coniugare competitivita, efficienza e
sostenibilita, rafforzando la centralita di Ravarino nelle strategie di Gruppo Fini".

Con il nuovo magazzino prende dunque forma uno degli interventi pit significativi del programma di sviluppo del polo
modenese. | 20 milioni di euro previsti dal Piano Industriale 2026-2029 rappresentano una scelta strategica di lungo periodo,
finalizzata a consolidare a Ravarino un sistema produttivo sempre pill integrato e moderno, capace di sostenere la crescita di
Gruppo Fini e di generare ricadute positive sul territorio anche in termini di occupazione e indotto.

Un progetto che lega sviluppo industriale, investimenti, sostenibilita ambientale e rafforzamento occupazionale, confermando
l'impegno di Gruppo Fini a mantenere a Ravarino il cuore del proprio progetto di crescita.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva dell'alimentare. FINI
& un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912
ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della
Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture
preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Gruppo Fini, 20 milioni di euro per il futuro industriale di
Ravarino

Via libera al nuovo magazzino da 14.500 metri quadrati. Il progetto integra produzione e logistica,
rafforza la capacita del sito e apre a nuove prospettive occupazionali

Modena, 22/09/2026 (informazione.news - comunicati stampa - industria)

Oltre 20 milioni di euro di investimenti, tutti concentrati nello stabilimento di Ravarino
(MO), per rafforzare la capacita industriale, migliorare |'efficienza produttiva e logistica e
creare le condizioni per una crescita anche sul piano occupazionale. E questo l'orizzonte del
Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini che entra ora in una nuova fase con il via libera
unanime del Consiglio comunale di Ravarino al cambio di destinazione d'uso dell'area
destinata alla realizzazione del nuovo magazzino. L'approvazione, rappresenta un passaggio
significativo per un progetto che consolida ulteriormente il ruolo di Ravarino nelle strategie
industriali del Gruppo.

Il nuovo magazzino, che sorgera a fianco dello stabilimento esistente, avra una superficie di
circa 14.500 metri quadrati e permettera di riportare all'interno del polo produttivo attivita
logistiche oggi affidate a una struttura esterna. Lintervento non rappresenta quindi soltanto un
ampliamento degli spazi, ma un investimento nell'organizzazione industriale del sito, con
I'obiettivo di integrare maggiormente produzione e logistica, rendere pil efficienti i flussi e
aumentare la capacita del polo per accompagnare lo sviluppo futuro del Gruppo. La nuova
configurazione consentira infatti di ridurre gli spostamenti dei mezzi pesanti tra lo
stabilimento e il magazzino esterno, con una conseguente diminuzione del traffico e delle
emissioni. La stima & di circa 55 tonnellate di CO; in meno ogni anno, oltre alla riduzione delle
emissioni di NOx e PM10.

Particolarmente rilevante anche la componente energetica dell'investimento. La copertura del
nuovo magazzino ospitera infatti un impianto fotovoltaico che andra ad aggiungersi a quello
gia operativo sullo stabilimento. Al termine dell'intervento, la potenza fotovoltaica
complessivamente installata nel polo di Ravarino raggiungera circa 1,4 MWop, rafforzando la
capacita del sito di produrre energia da fonti rinnovabili e riducendo il proprio impatto
ambientale.

|l piano di sviluppo comprende inoltre nuove fasce verdi perimetrali e piantumazioni e
prevede un incremento degli operatori presenti sul sito, collegando cosi la crescita degli asset
industriali a una prospettiva di sviluppo dell'occupazione.
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"Il nuovo magazzino é un tassello fondamentale di un Piano Industriale 2026-2029 che
prevede oltre 20 milioni di euro di investimenti, interamente concentrati sul sito di
Ravarino - dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini - Non si tratta quindi
semplicemente di realizzare una nuova struttura, ma di rendere il nostro polo produttive
piu efficiente, integrato e competitivo, creando le condizioni per sostenere la crescita futura
dell'azienda". " Investire a Ravarino significa investire nella capacita industriale del Gruppo
e, allo stesso tempo, nel territorio nel quale operiamo - prosegue Vaccari - L'integrazione tra
produzione e logistica ci permettera di migliorare i flussi, ridurre il traffico pesante e
l'impatto ambi e questo percorso con un previsto incremento degli
operatori presenti sul sito. Vogliamo continuare a coniugare competitivita, efficienzae
sostenibilita, rafforzando la centralita di Ravarino nelle strategie di Gruppo Finf".

ale e accompag

Con il nuovo magazzino prende dunque forma uno degli interventi piu significativi del
programma di sviluppo del polo modenese. | 20 milioni di euro previsti dal Piano Industriale
2026-2029 rappresentano una scelta strategica di lungo periodo, finalizzata a consolidare a
Ravarino un sistema produttivo sempre pil integrato e moderno, capace di sostenere la crescita
di Gruppo Fini e di generare ricadute positive sul territorio anche in termini di occupazione e
indotto.

Un progetto che lega sviluppo industriale, investimenti, sostenibilita ambientale e
rafforzamento occupazionale, confermando I'impegno di Gruppo Fini a mantenere a Ravarino il
cuore del proprio progetto di crescita.

1l Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta
produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi |'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territoric e
qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Gruppo Fini, 20 milioni di euro per il futuro
industriale di Ravarino

di Borderline Agency // Pubblicato in Comunicati generici / Economia / Ecosostenibilita //
Aggiornato Settembre 22, 2026 ff 4 minuti di lettura

Via libera al nuovo magazzino da 14.500 metri quadrati. Il progetfe integra produzione e
logistica, rafforza la capacita del site e apre a nuove prospeftive occupazionali

Oltre 20 milioni di evro di i ti trati nello stabilimento di Ravarine
(MO), per rafforzare la capacita i igli Ieffici produttiva e logistica e
creare le condizioni per una crescita anche sul piano occupazionale. E questo l'orizzonte
del Piano Industriale 2026-2029 di Gruppo Fini che entra ora in una nuova fase con il via
libera del Consigli

dell'area destinata alla realizzazione del nuove magazzino. Lapprovazione, rappresenta un

i, tutti

le di Ravarine al cambio di destinazione d'use

passaggio significativo per un progetto che consolida ulteriormente il ruolo di Ravarino nelle
strategie industriali del Gruppo.

Il nuove magazzino, che sorgerd a fianco dello stabilimento esistente, avra una superficie
di circa 14.500 metri quadrati e permettera di riportare all'interno del pole produttive
attivitd logistiche oggi affidate a una struttura esterna. L'intervento non rappresenta quindi

s " . PR

soltanto un ampliamento degli spazi, ma uni iale
del sito, con l'obiettivo di integrare maggiormente produzione e logistica, rendere pid
efficienti i flussi e aumentare la capacita del polo per e lo svil futuro del

Gruppo. La nuova configurazione consentird infatti di ridurre gli spostamenti dei mezzi

pesanti tra lo stabilimento e il magazzino esterno, con una conseguente diminuzione del
traffico e delle emissioni. La stima & di circa 55 tonnellate di CO? in meno ogni anno, oltre

alla riduzione delle emissioni di NOx e PM10.

Particolarmente rilevante anche la componente energetica dell'investimento. La copertura
gazzi pitera infatti un impianto fotovoltaico che andra ad aggiungersia
quello gia operativo sullo stabilimento. Al termine dell'intervento, la potenza fotovoltaica

complessivamente installata nel pole di Ravarine raggiungera circa 1,4 MWp, rafforzando

del nuove

la capacita del sito di produrre energia da fonti rinnovabili e riducendo il proprio impatto
ambientale.
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Il piane di sviluppo comprende inoltre nuove fasce verdi perimetrali e piantumazioni e
prevede un incremento degli operatori presenti sul sito, collegando cosi la crescita degli
asset industriali a una prospettiva di sviluppo dell'occupazione.
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“If nuovo iale 2026-2029 che
prevede oltre 20 milioni di euro di investi trati sul sito di
Ravarino - dichiara Roberto Vaccari, direttore generale di Gruppo Fini - Non si fraffa
quindi sempli te di realizzare una nuova struttura, ma di rendere il nostro polo
produttivo pii efficiente, integrato e competitivo, creando le condizioni per sostenere la
crescifa futura dell fa”. I f ignifica investire nella capacitd
industriale del Gruppo e, allo stesso tempo, nel territorio nel quale operiamo - prosegue
Vaccari - L'integrazione tra produzione e logistica ci permettera di migliorare i flussi,

tale di un Piano Ind\

inter

éunt

ire a Ravarino

ridurre il traffico p te e I'impath bientale e pagnare questo percorse con un
previsto inc to degli op ip ti sul site. Vogli i a conivgare

petitivita, effici e sostenibilita, rafforzando la centralita di Ravarino nelle
strategie di Gruppo Fini".

Con il nuove magazzine prende dunque forma uno degli interventi pil significativi del
programma di sviluppo del polo modenese. | 20 milioni di euro previsti dal Piano
Industriale 2026-2029 rappresentano una scelta strategica di lungo periodo, finalizzata a
consolidare a Ravarino un sistema produttivo sempre pil integrato e moderno, capace di
sostenere la crescita di Gruppo Fini e di generare ricadute positive sul territorio anche in
termini di occupazione e indotto.
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Un progetto che lega svilupp
ffor L —_—

ibilitd ambientale e
confermande I'impegne di Gruppo Fini a mantenere a
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Ravarino il cuore del proprio progetto di crescita.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societd 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica
realtd produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia
e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria
salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre
100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di
tradizione, territorio e qualitd. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze
tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate
secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.



RASSEGNA STAMPA ARTICLE MARKETING
Settembre 2026

Comunicati stampa

Ogni giorno tutte le informazioni aggiornate dal Web. Richiedi gratuitamente la

pubblicazione del tuo comunicato.

Ti trovi su: Home » Weblog » Aziende, Gastronomia, Varie » Blog article: Fini entra nel
segmento del pesce: Ravioli al Salmone affumicato e Girasoli Gamberi e Scorzette di
Limone | Comunicati stampa

Fini entra nel segmento del pesce: Ravioli al Salmone
affumicato e Girasoli Gamberi e Scorzette di Limone

[EZ] 17 Settembre 2026 da ¢ Borderline Agency

Da ottobre 2026 arrivano due nuovi ripieni della linea Antica Bottega e Le Ricette Italiane
Gourmet: ricette cremose e pulite, sfoglia ruvida e porosa e ingredienti selezionati per
presidiare un segmento ancora piccolo ma in forte crescita

Un segmento ancora relativamente piccolo, ma con importanti prospettive di sviluppo,
incontra una categoria fortemente richiesta dai consumatori nelle ricerche di mercato: &
quello della pasta fresca ripiena al pesce, in cui Fini Pasta Fresca fa il proprio

F ad alto p

ingresso da ottobre 2026 con due nuove pr

1l mercato del ripieno a base pesce sta vivendo anni di forte crescita ed interesse da
parte dei consumatori. Fini sceglie di cogliere questa opportunitd con due ricette
complementari, una pil mainstream e una dal posizionamento pil gourmet: | Ravioli
al Salmone Affumicato della linea Antica Bottega e | Girasoli ai Gamberi e
Scorzette di Limone de Le Ricette Italiane Gourmet.

La prima novitd porta nella gamma Antica Bottega un ripieno a base di salmone
affumicato, ingrediente che beneficia di un forte trend di crescita e rappresenta oggi il
principale segmento all'interno del ripieno di pesce. Fini interpreta questa tendenza con
una ricetta dal gusto pid caratteri pulito e i che si
proposte gia presenti sul mercato. Il ripieno p un el di sal
affumicato, reso cremoso dall'abbinamento con ricotta e panna. La ricetta mantiene
una composizione semplice e pulita, con pochi ingredienti, mentre |a pasta conferma uno
degli elementi distintivi della proposta Fini: una sfoglia ruvida e porosa, realizzata con
farine e uova 100% italiane, pensata per trattenere meglio il condimento e valorizzare
I'esperienza al palato. La referenza sard disponibile in vaschetta da 250 grammi, con
un prezzo al pubblico indicativo di 3,49 euro, a partire da ottobre 2026.

dalle
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Accanto alla proposta mainstream, Fini amplia anche la linea Le Ricette Italiane
Gourmet con una ricetta f
ricercate: i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone. Protagonisti del ripieno sono i

ore alla ricerca di combinazioni pil

per un «

gamberi boreali, scelti per le caratteristiche qualitative della loro carne, tenera e dal
gusto naturalmente dolce e delicato. La ricetta li abbina alle scorzette di limone,
creando un connubio di ispirazione gastronomica che richiama gli accostamenti tipici della
cucina dei ristoranti di pesce. Anche in questo caso Fini punta su un elevato contenuto
dell’ingrediente protagonista, associato a una consistenza cremosa ottenuta con
ricotta e panna. La ricetta & sviluppata con pochi ingredienti, mentre la sfoglia ruvida e
porosa & realizzata con farine e uova 100% italiane. La referenza sara proposta in

hetta da 250 g i, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,69 euro, con
lancio previsto da ottobre 2026.

La scelta di entrare nel segmento del pesce con due referenze differenti risponde a una
precisa logica di mercato: intercettare sia il consumatore alla ricerca di un gusto
conosciuto e trasversale come quello del salmone, sia quello interessato a un‘esperienza
gastronomica pil distintiva. 1 Ravioli al Salmone affumicato Antica Bottega presidia
infatti il segmento principale del ripieno di pesce e punta su un ingrediente in forte
crescita; | Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de Le Ricette Italiane
Gourmet elevano invece la proposta attraverso un abbinamento gourmet e un
ingrediente come il gambero boreale, caratterizzato da gusto delicato e carne tenera.

Due interpretazioni diverse, accomunate dalla stessa filosofia produttiva che caratterizza
le produzioni di Fini Pasta Fresca: ricette semplici e pulite, attenzione alla qualita
degli ingredienti, cr ita del ripi e sfoglia ruvida e porosa con farine e
uova 100% italiane.

www.nonsolobuono.it

1l Gruppo Fini SpA, societd 100% italiana di proprietd di Holding Carisma, & una storica
realtd produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in
Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi
I'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio
che conta oltre 100 dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all'insegna di tradizione, territorio e qualitd. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma
di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo
industriale.
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Fini entra nel segmento del
pesce: Ravioli al Salmone
affumicato e Girasoli Gamberi
e Scorzette di Limone

17 Settembre 2026  Leftura: 4 min  » Ascolta il comunicato

Da ottobre 2026 arrivano due nuovi ripieni della linea Antica Bottega e Le
Ricette Italiane Gourmet: ricette cremose e pulite, sfoglia ruvida e porosa
e ingredienti selezionati per presidiare un segmento ancora piccolo ma in
forte crescita

Un segmento ancora relativamente piccolo, ma con importanti
prospettive di sviluppo, incontra una categoria fortemente richiesta dai
consumatori nelle ricerche di mercato: & quello della pasta fresca ripiena
al pesce, in cui Fini Pasta Fresca fa il proprio ingresso da ottobre 2026
con due nuove proposte ad alto potenziale.

Il mercato del ripieno a base pesce sta vivendo anni di forte crescita ed
interesse da parte dei consumatori. Fini sceglie di cogliere questa
opportunitd con due ricette complementari, una pit mainstream e una
dal posizionamento pit gourmet: i Ravioli al Salmone Affumicato della
linea Antica Bottega e i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de Le
Ricette Italiane Gourmet.

La prima novitd porta nella gamma Antica Bottega un ripieno a base di
salmone affumicato, ingrediente che beneficia di un forte trend di
crescita e rappresenta oggi il principale segmento all'interno del ripieno di
pesce. Fini interpreta questa tendenza con una ricetta dal gusto pit
caratterizzato, pulito e appetitoso che si distingue dalle proposte gia
presenti sul mercato. |l ripieno presenta un elevato contenuto di salmone
affumicato, reso cremoso dall'abbinamento con ricotta e panna. La
ricetta mantiene una composizione semplice e pulita, con pochi
ingredienti, mentre la pasta conferma uno degli elementi distintivi della
proposta Fini: una sfoglia ruvida e porosa, realizzata con farine e uova
100% italiane, pensata per trattenere meglio il condimento e valorizzare
'esperienza al palato. La referenza sara disponibile in vaschetta da 250
grammi, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,49 euro, a partire da
ottobre 2026.
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Accanto alla proposta mainstream, Fini amplia anche la linea Le Ricette
Italiane Gourmet con una ricetta pensata per un consumatore alla ricerca
di combinazioni pil ricercate: i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone.
Protagonisti del ripieno sono | gamberi boreali, scelti per le caratteristiche
qualitative della loro carne, tenera e dal gusto naturalmente dolce e
delicato. La ricetta li abbina alle scorzette di limone, creando un
connubio di ispirazione gastronomica che richiama gli accostamenti tipici
della cucina dei ristoranti di pesce. Anche in questo caso Fini punta su un
elevato contenuto dell'ingrediente protagonista, associato a una
consistenza cremosa ottenuta con ricotta e panna. La ricetta & sviluppata
con pochi ingredienti, mentre la sfoglia ruvida e porosa é realizzata con
farine e uova 100% italiane. La referenza sara proposta in vaschetta da
250 grammi, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,69 euro, con lancio
previsto da ottobre 2026.

La scelta di entrare nel segmento del pesce con due referenze differenti
risponde a una precisa logica di mercato: intercettare sia il consumatore
alla ricerca di un gusto conosciuto e trasversale come quello del salmone,
sia quello interessato a un'esperienza gastronomica piu distintiva. |
Ravioli al Salmone affumicato Antica Bottega presidia infatti il segmento
principale del ripieno di pesce e punta su un ingrediente in forte crescita; i
Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de Le Ricette Italiane Gourmet
elevano invece la proposta attraverso un abbinamento gourmet e un
ingrediente come il gambero boreale, caratterizzato da gusto delicato e
carne tenera.

Due interpretazioni diverse, accomunate dalla stessa filosofia produttiva
che caratterizza le produzioni di Fini Pasta Fresca: ricette semplici e
pulite, attenzione alla qualita degli ingredienti, cremosita del ripieno e
sfoglia ruvida e porosa con farine e uova 100% italiane.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societd 100% italiana di proprietd di Holding Carisma,
& una storica realtd produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta
fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione
emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di
Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100
dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre
all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della Nonna,
nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre
passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi
tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Fini entra nel segmento del pesce: Ravioli al
Salmone affumicato e Girasoli Gamberi e Scorzette
di Limone

Pubblicata da: Borderline

Da ottobre 2026 arrivano due nuovi ripieni della linea Antica Bottega e Le Ricette
Italiane Gourmet: ricette cremose e pulite, sfoglia ruvida e porosa e ingredienti
selezionati per presidiare un segmento ancora piccolo ma in forte crescita

Un segmento ancora relativamente piccolo, ma con importanti prospettive
di sviluppo, incontra una categoria fortemente richiesta dai consumatori
nelle ricerche di mercato: é quello della pasta fresca ripiena al pesce, in cui
Fini Pasta Fresca fa il proprio ingresso da ottobre 2026 con due nuove
proposte ad alto potenziale.

Il mercato del ripieno a base pesce sta vivendo anni di forte crescita ed interesse da parte dei consumatori. Fini sceglie di

cogliere questa opportunita con due ricette complementari, una pia mainstream e una dal posizionamento pit gourmet: i
Ravioli al Salmone Affumicato della linea Antica Bottega e | Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de Le Ricette Italiane
Gourmet.

La prima novita porta nella gamma Antica Bottega un ripieno a base di salmone affumicato, ingrediente che beneficia di un
forte trend di crescita e rappresenta oggi il principale segmento all'interno del ripieno di pesce. Fini interpreta questa
tendenza con una ricetta dal gusto pill caratterizzato, pulito e appetitoso che si distingue dalle proposte gia presenti sul
mercato. |l ripieno presenta un elevato contenuto di salmone affumicato, reso cremoso dall'abbinamento con ricotta e panna.
La ricetta mantiene una composizione semplice e pulita, con pochi ingredienti, mentre |a pasta conferma uno degli elementi
distintivi della proposta Fini: una sfoglia ruvida e porosa, realizzata con farine e uova 100% italiane, pensata per trattenere
meglio il condimento e valorizzare I'esperienza al palato. La referenza sara disponibile in vaschetta da 250 grammi, con un
prezzo al pubblico indicativo di 3,49 euro, a partire da ottobre 2026.

Accanto alla proposta mainstream, Fini amplia anche la linea Le Ricette Italiane Gourmet con una ricetta pensata per un
consumatore alla ricerca di combinazioni pill ricercate: i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone, Protagonisti del ripieno
sono i gamberi boreali, scelti per le caratteristiche qualitative della loro carne, tenera e dal gusto naturalmente dolce e
delicato. La ricetta li abbina alle scorzette di limone, creando un connubio di ispirazione gastronomica che richiama gli
accostamenti tipici della cucina dei ristoranti di pesce. Anche in questo caso Fini punta su un elevato contenuto
dell'ingrediente protagonista, associato a una consistenza cremosa ottenuta con ricotta e panna. La ricetta & sviluppata con
pochi ingredienti, mentre la sfoglia ruvida e porosa & realizzata con farine e uova 100% italiane. La referenza sara proposta in
vaschetta da 250 grammi, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,69 euro, con lancio previsto da ottobre 2026.

La scelta di entrare nel segmento del pesce con due referenze differenti risponde a una precisa logica di mercato: intercettare
sia il consumatore alla ricerca di un gusto conosciuto e trasversale come quello del salmone, sia quello interessato a
un'esperienza gastronomica pit distintiva, | Ravioli al Salmone affumicato Antica Bottega presidia infatti il segmento principale
del ripieno di pesce e punta su un ingrediente in forte crescita; i Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de Le Ricette
Italiane Gourmet elevano invece la proposta attraverso un abbinamento gourmet e un ingrediente come il gambero boreale,
caratterizzato da gusto delicato e carne tenera.

Due interpretazioni diverse, accomunate dalla stessa filosofia produttiva che caratterizza le produzioni di Fini Pasta Fresca:
ricette semplici e pulite, attenzione alla qualita degli ingredienti, cremosita del ripieno e sfoglia ruvida e porosa con farine e
uova 100% italiane.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta produttiva dell'alimentare. FINI
€ un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912
ad oggi l'originaria salumeria-gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e qualita. Le Conserve della
Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture
preparate secondo metodi tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Fini entra nel segmento del pesce: Ravioli al Salmone affumicato
e Girasoli Gamberi e Scorzette di Limone

Da ottobre 2026 arrivano due nuovi ripieni della linea Antica Bottega e Le Ricette Italiane Gourmet:
ricette cremose e pulite, sfoglia ruvida e porosa e ingredienti sel, i per presidiare un
ancora piccolo ma in forte crescita

Modena, 17/09/2026 (informazione.news - comunicati stampa - varie)

Un segmento ancora relativamente piccolo, ma con importanti prospettive di sviluppo, incontra
una categoria fortemente richiesta dai consumatori nelle ricerche di mercato: & quello della
pasta fresca ripiena al pesce, in cui Fini Pasta Fresca fa il proprio ingresso da ottobre 2026
con due nuove proposte ad alto potenziale.

Il mercato del ripieno a base pesce sta vivendo anni di forte crescita ed interesse da parte dei
consumatori, Fini sceglie di cogliere questa opportunita con due ricette complementari, una pid
mainstream e una dal posizionamento pill gourmet: i Ravioli al Salmone Affumicato della linea
Antica Bottega e | Girasoli ai Gamberi e Scorzette di Limone de Le Ricette Italiane Gourmet.

La prima novita porta nella gamma Antica Bottega un ripieno a base di salmone affumicato,
ingrediente che beneficia di un forte trend di crescita e rappresenta oggi il principale segmento
all'interno del ripieno di pesce. Fini interpreta questa tendenza con una ricetta dal gusto pid
caratterizzato, pulito e appetitoso che si distingue dalle proposte gia presenti sul mercato. Il
ripieno presenta un elevato contenuto di salmone affumicato, reso cremoso dall'abbinamento
con ricotta e panna. La ricetta mantiene una composizione semplice e pulita, con pochi
ingredienti, mentre la pasta conferma uno degli elementi distintivi della proposta Fini: una
sfoglia ruvida e porosa, realizzata con farine e uova 100% italiane, pensata per trattenere
meglio il condimento e valorizzare l'esperienza al palato. La referenza sara disponibile in
vaschetta da 250 grammi, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,49 euro, a partire da
ottobre 2026.

Accanto alla proposta mainstream, Fini amplia anche la linea Le Ricette Italiane Gourmet con
una ricetta pensata per un consumatore alla ricerca di combinazioni pil ricercate: | Girasoli ai
Gamberi e Scorzette di Limone. Protagonisti del ripieno sono i gamberi boreali, scelti per le
caratteristiche qualitative della loro carne, tenera e dal gusto naturalmente dolce e delicato. La
ricetta li abbina alle scorzette di limone, creando un connubio di ispirazione gastronomica che
richiama gli accostamenti tipici della cucina dei ristoranti di pesce. Anche in questo caso Fini
punta su un elevato contenuto dell'ingrediente protagonista, associato a una consistenza
cremosa ottenuta con ricotta e panna. La ricetta & sviluppata con pochi ingredienti, mentre la
sfoglia ruvida e porosa é realizzata con farine e uova 100% italiane. La referenza sara proposta
in vaschetta da 250 grammi, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,69 euro, con lancio
previsto da ottobre 2026.
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La scelta di entrare nel segmento del pesce con due referenze differenti risponde a una precisa
logica di mercato: intercettare sia il consumatore alla ricerca di un gusto conosciuto e
trasversale come quello del salmone, sia quello interessato a un'esperienza gastronomica pid
distintiva. | Ravioli al Salmone affumicato Antica Bottega presidia infatti il segmento
principale del ripieno di pesce e punta su un ingrediente in forte crescita; | Girasoli ai Gamberie
Scorzette di Limone de Le Ricette Italiane Gourmet elevano invece la proposta attraverso un
abbinamento gourmet e un ingrediente come il gambero boreale, caratterizzato da gusto
delicato e carne tenera.

ANTICA |
BOTTEGA

Due interpretazioni diverse, accomunate dalla stessa filosofia produttiva che caratterizza le
produzioni di Fini Pasta Fresca: ricette plici e pulite, att alla qualita degli
ingredienti, cremosita del ripieno e sfoglia ruvida e porosa con farine e uova 100% italiane.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societa 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta
produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100 dipendenti
ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione, territorio e
qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni
italiane, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi tradizionali, con
la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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Fini entra nel segmento del pesce: Ravioli al
Salmone e Girasoli Gamberi e Limone
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4 minuti di lettura

Da offobre 2026 arrivano due nuovi ripieni della linea Antica Bottega e Le Ricetfe Italiane
Gourmet: ricette cremose e pulite, sfoglia ruvida e porosa e ingredienti selezionati per
presidiare un segmento ancora piccolo ma in forte crescita

ek o 1,

Un to ancorar ma con importanti prospettive di sviluppo, incontra

una categoria fortemente richiesta dai consumatori nelle ricerche di mercato: é quello della
pasta fresca ripiena al pesce, in cui Fini Pasta Fresca fa il proprio ingresso da ottobre 2026

con due nuove proposte ad alto pot

Il mercato del ripieno a base pesce sta vivendo anni di forte crescita ed interesse da parte dei
consumatori. Fini sceglie di cogliere questa opportunita con due ricette complementari, una pid

mainstream e una dal posizionamento pil gourmet: i Ravioli al Sal Affumicato della linea
Antica Bottega e i Girasoli i Gamberi e Scorzette di Limone de Le Ricette ltaliane Gourmet.

La prima novita porta nella gamma Antica Bottega un ripienc a base di salmone affumicato,
ingrediente che beneficia di un forte trend di crescita e rappresenta oggi il principale segmento
all'interno del ripieno di pesce. Fini interpreta questa tendenza con una ricetta dal gusto pid
caratterizzatoe, pulito e appetitoso che si distingue dalle proposte gia presenti sul mercato. I
ripienc pr ta un elevat tenuto di sal affumicato, reso cremoso dall'abbinamento

con ricotta e panna. La ricetta tiene una composizione semplice e pulita, con pochi
ingredienti, mentre la pasta conferma uno degli elementi distintivi della proposta Fini: una
sfoglia ruvida e porosa, realizzata con farine e vova 100% italiane, pensata per trattenere
meglio il condimento e valorizzare l'esperienza al palate. La referenza sard disponibile in
vaschetta da 250 grammi, con un prezzo al pubblico indicative di 3,49 euro, a partire da
ottobre 2026.

Accanto alla proposta mainstream, Fini amplia anche la linea Le Ricette Italiane Gourmet con
una ricetta pensata per un consumatore alla ricerca di combinazioni pit ricercate: | Girasoli ai
Gamberi e Scorzette di Limone. Protagonisti del ripieno sono | gamberi boreali, scelti per le
caratteristiche qualitative della loro carne, tenera e dal gusto naturalmente dolce e delicato. La
ricetta li abbina alle scorzette di limone, creando un connubio di ispirazione gastronomica che
richiama gli accostamenti tipici della cucina dei ristoranti di pesce. Anche in questo caso Fini
punta su un elevate contenuto dell'ingrediente protagonista, associate a una consistenza
cremosa oftenuta con ricotta e panna. La ricetta & sviluppata con pochi ingredienti, mentre la
sfoglia ruvida e porosa & realizzata con farine e vova 100% italiane. La referenza sard

proposta in hettada 250 g i, con un prezzo al pubblico indicativo di 3,69 euro, con
lancio previsto da ottobre 2026.

La scelta di entrare nel segmento del pesce con due referenze differenti risponde a una precisa
logica di mercato: intercettare sia il consumatore alla ricerca di un gusto conosciuto e

trasversale come quello del salmone, sia quello interessato a un'esperienza gastronomica pid

distintiva. | Ravioli al Sal affumicato Antica Bottega presidia infatti il segmento principale
del ripieno di pesce e punta su un ingrediente in forte crescita; | Girasoli ai Gamberi e Scorzette
di Limone de Le Ricette Italiane Gourmet elevano invece la proposta attraverso un
abbinamento gourmet e un ingrediente come il gambero boreale, caratterizzato da gusto

delicato e carne tenera.

Due interpretazioni diverse, accomunate dalla stessa filosofia produttiva che caratterizza le
produzioni di Fini Pasta Fresca: ricette plici e pulite, attenzione alla qualita degli
ingredienti, cremositda del ripieno e sfoglia ruvida e porosa con farine e vova 100% italiane.

www.nonsolobuono.it

Il Gruppo Fini SpA, societd 100% italiana di proprieta di Holding Carisma, & una storica realta
produttiva dell'alimentare. FINI & un marchio di pasta fresca che rappresenta in Italia e nel
mondo tutte il gusto della tradizione emiliana in cucina. Dal 1912 ad oggi l'originaria salumeria-
gastronomia di Modena si & trasformata in un moderno pastificio che conta oltre 100
dipendenti ed esporta i suoi prodotti in 30 Paesi nel mondo, sempre all'insegna di tradizione,
territorio e qualita. Le Conserve della Nonna, nell'ampia gamma di referenze tipiche di tutte le
regioni italione, offre passate, sughi, condimenti e confetture preparate secondo metodi
tradizionali, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.
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