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LA NOTIZIA IN BREVE

In attesa di nuove referenze, gia in fase di studio per il prossimo anno, si qualifica ulteriormente la proposta di confetture
realizzate da Le Conserve della Nonna, storico brand modenese gia vincitore del premio Quality Award 2019 con le sua linea
di confetture. Lutilizzo di frutta fresca italiana e di zucchero da filiera nazionale certificata sono alcuni dei plus di questi prodotti.

UNA BONTA DESTINATA
A CRESCERE ANCORA

Pieno successo per Le Conserve della Nonna che dopo il Quality Award 2019 si prepara a un ulteriore
ampliamento di gamma: con sola frutta italiana e zucchero di filiera nazionale, lo storico marchio
del Gruppo Fini si conferma protagonista nella categoria nel segmento delle confetture extra.

In attesa di nuove referenze gia in fase di studio, ulteriore valore aggiunto arriva per
le confetture di Le Conserve della Nonna, brand fondato nel 1873 a Ravarino (M0)
e oggi in forza al Gruppo Fini.

Gia a marzo l'azienda modenese si era aggiudicata il prestigioso Quality Award 2019
per le confetture, disponibili nelle varianti di gusto ciliegia dell'Emilia, fichi, amarene
dell'Emilia, pesca, albicocca, fragole, arancia, more, frutti di bosco e sapore.

I premio & il risultato di una valutazione diretta da parte di 300 consumatori chiamati a
giudicare vari componenti del prodotto nel suo complesso (gli ingredienti, I'aspetto, il sapore, la
consistenza, il profumo, ecc..) nel corso di rigorosi blind test che avvengono in laboratori indipendenti
specializzati nellanalisi sensoriale. Un importante riconoscimento a garanzia della bonta dei prodotti,
attribuito direttamente dai consumatori che dimostrano di riconoscerne I'estrema qualita.
Caratteristica distintiva della gamma & la proposta di confetture realizzate con solo 2 ingredienti
100% italiani: frutta italiana fresca di stagione lavorata appena raccolta e zucchero grezzo di
barbabietola italiano da filiera certificata, grazie alla partnership siglata con ltalia Zuccheri.

A questi fattori si aggiungono le altissime percentuali di frutta, tra le piv alte del mercato, arrivando
a superare in alcune referenze il 150% in quanto viene utilizzato il tradizionale procedimento di
concentrazione per evaporazione termica, ovvero una lunga cottura del frutto che consente
di eliminare lacqua contenuta nella frutta,
per ottenere una consistenza ricca e
cremosa, non gelificata, senza l'utilizzo
di pectina aggiunta, esattamente come
una buona confettura fatta in casal

Per quanto riguarda il trend piv importante
in questo mercato, ovvero quello delle
confetture healthy e a basso contenuto di
zuccheri, Le Conserve della Nonna é stato
tra i primi brand, gia nel 2015, a lanciare
sul mercato una linea di composte realizzate con zucchero d'uva e arricchite con ingredienti fun-
zionali come la curcuma, lo zenzero e le fave di cacao. Lazienda é attualmente impegnata in ulteriori
ricerche e progetti per arricchire la linea con nuove referenze seguendo i gusti di maggiore richiamo.

Il Gruppo Fini SpA, societa a socio unico di proprieta del fondo 100% italiano Paladin Capital Partners, é una grande realta produttiva dellalimentare con sede a Modena. La societa é titolare
dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo Fini nel cuore dellEmilia, e Le Conserve della Nonna, storica realta di Ravarino (MO). FINI & un marchio di pasta ripiena che rappresenta
in ltalia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le Conserve della Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi, condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizionali,con la sicurezza di un grande gruppo industriale.

Gruppo Fini SpA — Sede sociale: Via Confine, 1583 - 41017 Ravarino (M0) - Amministrazione: Via Albareto, 211 - 41122 Modena — info@nonsolobuono.it « www. lot it
N BORDERLINE sri UFFICIO STAMPA. COMMUNICATION MANAGER & P.R.
orgeriine CF. ¢ P1: 03215951207 | REA: BOSOI070 Via Parisio, 16 - 40137 Bologna (IT) MATTEO BARBONI
www.borderlineagency.com T.+39 0514450204 - F. +33.051.0130019 M.+39 349 6172546
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Home = Ravaring * Ravaring, Le Conserve della Nonna amplia la propria gamma

Ravarino, Le Conserve della Nonna amplia la propria gamma

RAVARIMNO - In attesa di nuove referenze gia in fase di studio, ulteriore valore aggiunto arriva per le
confetture di Le Conserve della Nenna, brand fondato nel 1973 a Ravarino (MO) e oggi in forza al Gruppo
Fini.

Giaamarzo l'azienda modenese si era aggiudicata il prestigioso Quality Award 2019 per le confetture,
disponibili nelle varianti di gusto ciliegia dell'Emilia, fichi, amarene dell'Emilia, pesca, albicocca, fragole,
arancia, more, frutti di bosco e sapore.

Il premio & il risultato di una valutazione diretta da parte di 300 consumatori chiamati a giudicare vari
componenti del predotto nel suo complesso (gliingredienti, l'aspetto, il sapore, la consistenza, il
profume, ecc..) nel corsa di rigorosi blind test che avvengono in laboratori indipendenti specializzati
nell'analisi sensoriale. Un importante riconoscimento a garanzia della bonta dei prodotti, attribuito
direttamente dai consumatori che dimostrano di riconoscerne I'estrema qualita.

Caratteristica distintiva della gamma é la proposta di confetture realizzate con solo 2 ingredienti 100%
italiani: frutta italiana fresca di stagione lavorata appena raccolta e zuechero grezzo di barbabietola
italiano da filiera certificata, grazie alla partnership siglata con Italia Zuccheri.

A questi fattori si aggiungono le altissime percentuali di frutta, tra le pil alte del mercato, arrivande a
superare in alcune referenze il 150% in quanto viene utilizzato il tradizionale procedimento di
concentrazione per evaporazione termica, ovvera una lunga cottura del frutto che consente di
eliminare 'acqua contenuta nella frutta, per ottenere una consistenza ricca e cremosa, non gelificata,
senza l'utilizzo di pectina aggiunta, esattamente come una buona confettura fatta in casal

Per quanto riguarda il trend pil importante in questo mercato, ovvero quello delle confetture healthy e a
basso contenuto di zuccheri, Le Conserve della Nonna & stato tra i primi brand, gia nel 2015, a lanciare
sul mercato una linea di composte realizzate con zucchero d'uva e arricchite con ingredienti funzionali
come |a curcuma, lo zenzero e le fave di cacae. L'azienda @ attualmente impegnata in ulteriori ricerche e
progetti per arricchire la linea con nuove referenze seguendo | gusti di maggiore richiamo,

https:/www.sulpanaro.net/2019/10/ravarino-le-conserve-della-nonna-amplia-la-propria-gamma/
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Liampia gamma dele confielifure Conserve delta Nomna

Le Conserve della Nonna, brand modenese del Gruppo Finl, & pronta a rinnovare e ad ampliare le
referenze delle confetture healthy della linea Gusto ed Equilibrio. Le novita arriveranno a
scaffale il prossimo anno.,

“Sapori innovativi ed emozionali” con superfood

*ogliamo spingere su un discorso emozionale - fa sapere Lorenza Baretti, senior product
manager dellazienda - con saparl Innovativi per distinguerci a scaffale. Saliranno a sei le referenze
della linea Gusto ed Equilibrio, che oggi ne prevede 4, con frutta abbinata a ingredient] funzionali.
Ci saranno, dungue, due nuove referenze per ricettazione ma anche per le altre cambieranno le
formulazioni. E il packaging subird un innovativo restling”.

La gamma, light e con poche calorie, verra presentata a inizio 2020 ai buyer e sara a scaffale a
febbraio-marzo. Le Conserve della Nonna & stato tra | primi brand, gia nel 2015, a lanciare sul
mercato una linea di composte realizzate con rucchero d'uva e arricchite con superfood

come curcuma, zenzero & fave di cacao,

Etichetta corta per soli due ingredienti italiani

L'etichetta corta e un tratto distintivo del brand che a marzo si éra aggludicato il Quality Award
2019 per le confetture, disponibili nelle variantl di gusto ciliegia dell'Emilia, fichl, amarene
dell'Emilia, pesca, albicocea, fragole, arancia, more, frutti di boscoe e sapore. Un premio prestigioso:
Il risultato di una valutazione diretta da parte di 300 consumatori.

Caratteristica di gran parte della gamma tradizionale & I'utilizzo di soli 2 ingredienti 100% italiani:
frutta fresca di stagione lavorata appena raccolta e zucchero grezzo di barbabietola italiano da
filiera certificata, grazie alla partnership siglata con |talla Zuccheri. Nessun impiego di pectina e
altissime percentuali di frutta, fino al 150% grazie a una lunga cottura del frutto che consente di
eliminare facqua per ottenere una consistenza cremosa, non gelificata.

https:/www.freshpointmagazine.it/featured/conserve-della-nonna-confetture-novita-gamma/
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Una bonta destinata a
crescere

Serittn da BonderlineAgency {1 16 Citotse aoig. Pabl
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Fieno successo per Le Conserve delln Nonna che dopo i Quality Award
2019 51 prepara a un ulteriore ampliamento di gamma: con sola frutta
ifaliona ¢ mucchere di filiera nodonale, lo storico marchio del Gruppo
Fini si conferma protagonista nella categoria nel segmento  delle
confefture extra,

In attesa di nuove referenze gid in fase di studio, ulteriore valore aggiunto
arriva per le confetture di Le Conserve della Nonna, brand fondato nel
1973 a Ravarino (MO) ¢ oggi in forza al Gruppe Fini.

Gid a marzo 'azgienda modenese si era aggiudicata il prestigioso Quality
Award 2019 per le confetture, disponibili nelle varianti di gusto ciliegia
dell’Emilia, fichi, amarene dell'Emilia, pesca, albicocea, fragole, arancia,
mare, frutti di bosco e sapaore.

Il premio & il risultato di una valutarione diretta da parte di 300
consumatori chiamati & giudicare vari componenti del prodotto nel suo
complessa (gli ingredienti, l'aspetto, il sapore, la consistenza, il profumao,
ece...) nel corso di rigorosi blind test che awengono in laborator
indipendenti specializzati nell'analisi sensoriale. Un  importante
riconoscimento a garanzia della bontid dei prodotti, attribuito
direttamente dai consumatori che dimostrano di riconoscerne
I'estrema qualiti.

Caratteristica
distintiva della
gamma & la proposta
di confetture
realizzate con solo 2
ingredienti  100%
italiani: frutta
italiana fresca di
stagione lavorata
appena raccolta e
rucchern grerzo di
barbabietola
italiano da filiera
certificata, graxie afln
partnership siglata con Italia Zuecheri.
A questi fattori i aggiungono le altissime percentuali di frutta, tra le
pit alte del mercato, arrivando a superare in alcune referenze il 150% in
quanto viene utilizzato il tradigionale procedimento di concentrazione
per evaporarione termica, ovvero una lunga cottura del frutto che
consente di eliminare I'scqua contenuta nella frutta, per ottenere una
consistenza ricca e cremosa, non gelificata, senza I'utilizzo di
pectina aggiunta, esattamente come una buona confettura fatta in casa!

Per quanto riguarda il trend pill importante in questo mercato, ovvero
quello delle confetture healthy e a basso contenuto di zuecheri, Le
Conserve della Nonna & stato tra i primi brand, gia nel 2015, a
lanciare sul mercato una linea di composte realizzate con zuechero
d'uva e arricchite con ingredienti funsionali come la cureuma, lo zenzero e
le fave di cacao, L'azienda & attualmente impegnata in ulteriori ricerche e
progetti per arricchire la linea con nuove referenze seguendo i gusti di
maggiore richiamao,

http:/ fgruppofini.it/

http:/www.comunicati.eu/una-bonta-destinata-a-crescere-596l!
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Una bonta destinata a crescere

Pieno successo per Le Conserve della Nonna che dopo il Quality Award 2019 si
prepara a un ulteriore ampliamento di gamma: eon sola frutta italiena e succhero di
filiera nazionale, lo storico marchio del Gruppo Fini st conferma protagonista nella
categoria nel seqgmento delle confetture exira.

Bologna, 15/10/2019 (informazione.it - comunicati stampa - cibi e bevande)

In attesa di nuove referenze gia in fase di studio, ulteriore valore aggiunto arriva
per le confetture di Le Conserve della Nonna, brand fondato nel 1973 a Ravarino
(MO) e oggi in forza al Gruppo Fini.

Gia a marzo l'azienda modenese si era aggiudicata il prestigioso Quality Award
2019 per le confetture, disponibili nelle varianti di gusto ciliegia dell’'Emilia, fichi,
amarene dell'Emilia, pesca, albicocca, fragole, arancia, more, frutti di bosco e
sapore.

Il premio & il risultato di una valutazione diretta da parte di 300

consumatori chiamati a giudicare vari componenti del prodotto nel suo complesso
(gli ingredienti, I'aspetto, il sapore, la consistenza, il profumo, ecc...) nel corso di
rigorosi blind test che avwengono in laboratori indipendenti specializzati
nell’analisi sensoriale. Un importante riconoscimento a garanzia della bonta dei
prodotti, attribuito direttamente dai consumatori che dimostrano di
riconoscerne l'estrema qualita.

Caratteristica distintiva della gamma & |a proposta di confetture realizzate con
solo 2 ingredienti 100% italiani: frutta italiana fresca di stagione lavorata
appena raccolta e zucchero grezzo di barbabietola italiano da filiera certificata,
grazie alla partnership siglata con Italia Zuccheri.

A questi fattori si aggiungono le altissime percentuali di frutta, tra le pil alte del
mercato, arrivandeo a superare in alcune referenze il 150% in quanto viene
utilizzate il tradizionale procedimento di concentrazione per evaporazione
termica, ovvero una lunga cottura del frutto che consente di eliminare I'acqua
contenuta nella frutta, per ottenere una consistenza ricca e cremosa, non
gelificata, senza l'utilizzo di pectina aggiunta, esattamente come una buona
confettura fatta in casal

Per quanto riguarda il trend pid importante in questa mercato, ovvero quello delle
confetture healthy e a basso contenuto di zuccheri, Le Conserve della Nonna &
stato tra i primi brand, gia nel 2015, a lanciare sul mercato una linea di
composte realizzate con zucchero d'uva e arricchite con ingredienti funzionali
come la curcuma, lo zenzero e le fave di cacao, Lazienda & attualmente impegnata
in ulteriori ricerche e progetti per arricchire la linea con nuove referenze
seguendo i gusti di mageiore richiamo.

Per maggiori informazioni

Sito Web
httpeffbiocagmtech.coms

Ufficio Stampa

Matteo Barbond

A Bordarfine Srl (Loggi utt | comunicati)
via Parisio 16

40137 bologra
bordarime@borderineagency.com

https:/www.informazione.it/c/49C21083-49A2-4602-A851-ABC4COC27D5B/ Una-bonta-destinata-a-crescere
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Una bonta destinata a crescere

15 Ottobre 2019 da & Borderline Agency

Pieno successo per Le Conserve della Nonna che dopo il Quality Award 2019 si prepara a
un ufteriore ampliamento di gamma: con sola frutta italiana e zucchero di filiera
nazionale, lo storico marchio del Gruppo Fini si conferma protagonista nella categoria nel
segmento delle confetture extra,

In attesa di nuove referenze gia in fase di studio, witeriore valore aggiunto arriva per le
confetture di Le Conserve della Nonna, brand fondato nel 1973 a Ravarino (MO) e oggi
in forza al Gruppo Fini.

Gid a marzo ['azienda modenese si era aggiudicata il prestigioso Quality Award 2019
per le confetture, disponibili nelfe varianti di gusto ciliegia dell'Emifia, fichi, amarene
dell'Emilia, pesca, albicocca, fragole, arancia, more, frutti di bosco e sapore.

Il premio é il risultato di una valutazione diretta da parte di 300 consumatori chiamati
a giudicare vari componenti del prodotto nel suo complesso (gli ingredienti, l'aspetto, il
sapore, la consistenza, il profumo, ecc...) nel corso di rigorosi blind test che avvengono in
faboratori  indipendenti specializzati nell'analisi  sensoriale. Un importante
riconoscimento a garanzia della bonta dei prodotti, attribuito direttamente dai
consumatori che dimostrano di riconoscerne I'estrema qualita.

Caratteristica distintiva della gamma & la proposta di confetture realizzate con solo 2
ingredienti 100% italiani: frutta italiana fresca di stagione lavorata appena
raccolta e zucchero grezzo di barbabietola italiano da filiera certificata, grazie alla
partnership siglata con Italia Zuccheri.

A guesti fattori si aggiungono le altissime percentuali di frutta, tra le pit alte del
mercato, arrivando a superare in alcune referenze il 150% in quanto viene utilizzate i
tradizionale procedimento di concentrazione per evaporazione termica, ovvero una
lunga cottura del frutto che consente di eliminare l'acqua contenuta nella frutta, per
ottenere una consistenza ricca e cremosa, non gelificata, senza l'utilizzo di
pectina aggiunta, esattamente come una buona confettura fatta in casal

Per quanto riguarda il trend pil importante in gquesto mercato, ovvero guello delle
confetture healthy e a basso contenuto di zuccheri, Le Conserve della Nonna & stato
tra i primi brand, gia nel 2015, a lanciare sul mercato una linea di composte
realizzate con zucchero d'uva e arricchite con ingredienti funzionali come la curcuma, lo
zenzero e le fave di cacao. L'azienda é attualmente impegnata in ulteriori ricerche e
progetti per arricchire la linea con nuove referenze seguendo | gusti di maggiore richiamo.

http:/fgruppofini.it/

https:/www.comunicati-stampa.biz/2019/10/una-bonta-destinata-a-crescere/
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Una bonta destinata a crescere

Pieno successo per Le Conserve della Nonna che dopo il Quality
Award 2otg si prepara a un wlteriore ampliamento di gamma: con
sola frutta italiana e zucchero di filiera nazionale, lo storico
marchio del Gruppo Fini si conferma prolagonista nella categoria
nel segmento delle confetture extra.

In artesa di nuove referenze gia in
fase di studia, ulteriore valore
aggiunto arriva per le confetture di Le
' Canserve della Nonna, brand fondato
. = nel 1973 a Ravarino (MO) e oggi in
— = === fprza al Gruppo Fini.

Gia a marzo l'azlenda modenese si era aggiudicata il prestigioso Quality
Award 2019 per le confetture, disponibili nelle varianti di gusto cillegia
delfEmilia, fichi, amarene dellEmilia, pesca, albicocca, fragole, arancia,
more, frutti di bosco e sapore.

Il premio & il risultato di una valutazione diretta da parte di 200
consumatori chiamati a gludicare vari componenti del prodotto nel suo
complesso (gli ingredienti, Faspetto, || sapore, la consistenza, il profumao,
ecc...) nel corso di rigorosi blind test che avvengono in laboratori
indipendenti specializzati nelranalisi sensariale. Un importante
riconoscimento a garanzia della bonta dei prodotti, attribuito direttamente
dai consumatori che dimostrano di riconoscerne lestrema qualita,
Caratteristica distintiva della gamma & la proposta di confetture realizzate
can solo 2 ingredienti 100% italiani: frutta italiana fresca di stagione
lavorata appena raccolta e zucchero grezzo di barbabietola italiano da
filiera certificata, grazie alla partnership siglata con ltalia Zuccheri,

A questl fattori si aggiungono le altissime percentuali di frutta, tra le pil
alte del mercato, arrivando a superare in alcune referenze il 150% in
quanto viene utilizzato il tradizionale procedimento di concentrazione per
evaporazione termica, owwero una lunga cottura del frutto che consente di
eliminare l'acqua contenuta nella frutta, per ottenere una consistenza ricca
e cremosa, non gelificata, senza lutilizzo di pectina aggiunta, esattamente
come una buona canfettura fatta in casal

Per quanta riguarda |l trend pill impertante in questo mercato, cwera
quello delle confetture healthy e a basso contenuto di zuccherl, Le
Conserve della Nonna & stato tra | primi brand, gia nel 2015, a lanciare sul
mercato una linea di composte realizzate con zucchero duva e arricchite
con ingredienti funzionali come la curcuma, lo zenzero e le fave di cacao.
L'azienda & attualmente impegnata in ulteriori ricerche e progetti per
arricchire la linea con nuove referenze seguendo | gusti di maggiore
richiamo.

Link:
http://bioagrotech.com/

http://www.comunicati-stampa.net/com/una-bont-destinata-a-crescere.html
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Una bonta destinata a crescere

Pubblicata da: Borderfine Martedi, 15 Ottobre 2019 | 1 lettura

Piempo successo per Le Conserve dello Nonna che dopo i Quality Award 2079 51
prepara @ un ulteriore ampliomento ol gamma: con sola frutta italfona e
zucchero di filiera nasionale, lo storico marchio del Gruppo Find sl conferma
predagonista nella cotegoria nel segmento delle confetture extra

In attesa di nuove referenze gia in fase di studio, ulteriore valore aggiunto
arriva per le confetture di Le Conserve della Nonna, brand fondato nel
1973 a Ravarino (MO} e oggl in forza al Gruppo Finl.

Gia a marzo Fazlenda modenese 5| era aggiudicata il prestigioso Quality
Award 2019 per le confetture, disponibili nelle varianti di gusto cillegia delfEmilia, fichi, amarens dellEmilia, pesca, albicocea,
fragole, arancia, more, fruttl di bosco e sapore,

Il premio & | risultato di wna valutazione diretta da parte di 300 consumatori chiamati a giudicare vari component] del
prodotio nel suo complesso (gl Ingredienti, Faspetto, il sapore, la consistenza, il profumo, ecc...) nel corso di rigorosi blind test
che awengono In laboratori indipendenti specializzati nellanalisi sensoriale. Un importante riconoscimento a garanzia
della bonta del prodotti, attribuito direttamente dai consumatori che dimostrane di riconescerne Pestrema qualita,
Caratteristica distintiva della gamma & la proposta di confetture realizzate consolo 2 ingredienti 100% italiank: frutta
italiana fresca di stagione lavorata appena raccolta e zucchero grezzo di barbabietola italiano da filiera certificata, grazie
alla partnership siglata con Italia Zuccheri.

A questi fattori si aggiungono le altissime percentuali di frutta, tra le pid alte del mercato, arrivando a superare in alcune
referenze il 150% in quanto wiene utilizzato il tradizionale procedimento di concentrazione per evaporazione termica,
ovvero una lunga cottura del frutto che consente di eliminare Facqua contenuta nefla frutta, per ottenere una consistenza
ricca e cremosa, non gelificata, senza I'utilizzo di pectina aggiunta, esattamente come una buona confettura fatta in casal
Per quanto riguarda i trend pil importante in gueste mercato, owero quello delle confetture healthy e a basso contenuto di
zuccheri Le Conserve della Nonna & stato tra | primi brand, gid nel 2015, a lanciare sul mercato una linea di composte
realizzate con zucchero d'uva e arricchite con ingredienti funzionall come la curcuma, lo zenzero e le fave di cacao, L'azienda &
attualmente impegnata in uiteriori ricerche e progetti per arricchire 1a linea con nuove referenze seguendo i gusti di maggiore

richiamo.

https:/www.intopic.it/articolo/298707/
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Una bonta destinata a crescere
Ported on 5 OFtolire 2009 Iy Rorderline Agency

Piena successa per Le Conserve della Nonma che dopo i Suality Award 2009 51 prepara a un wlteriore ampliamento di
gamma; con sola frutta italiana ¢ sueckero di filfera nasionale, fo storico marchio del Gruppo Fini 5i conferma
protagonista nella eatesoria nel seemento delle confetture extra

In attesa di nuove referenze gia in fase di studio, ulteriore valore aggiunto arriva per le confetture di Le Conserve
della Nonna, brand fondato nel 1973 a Kavarino (MO) ¢ ogei in forea al Gruppo Find,

Gia a margo PMazienda modenese si era aggindicata il prestigioso Quality Award zo1g per le confetture, disponibili
nelle varianti df gusto ciliegia dell Emilia, fichi, amarene dell'Emilia, pesca, albicocea, fragole, arancia, more, frutti
di bosco e sapore,

[l premio ¢ il risultato di una valutazione diretta da parte di soo0 consumatori chiamati a giudicare vari
component del prodotto nel suo complesso (gli ingredienti, lagpetto, il sapore, la consistenca, il profumao, ecc...)
nel corso di rigorosi blind test che avwengono in laboratori indipendenti specializzati nell’analisi sensoriale. Un
importante riconoscimento a garanzia della bonta dei prodoui, aturiboito direttamente dai consumatori che
dimostrano di riconoscerne Festrema gualita,

Caratteristica distintiva della gamma & Ia proposta di confetture realizzate con solo 2 ingredienti 1oo% italiani:
frutta ilaliana fresca di stagione lavorata appena raceolta ¢ succhero grezzo di barbabiclola faliano da filiera
certificata, grazie alla partnership siglata con Nalia Zuccheri.

A questi fattor si aggiungono le altissime percentuali di fruita, tra le pit alte del mercato, arcivando a superare in
alcune referenye il 130% in guanto viene utilizzato il tradizionale procedimento di concentrazione per
evaporazione termica, ovvero una lunga cottura del frutto che consente di eliminare Pacqua contenuta nella
frufta, per ollenere una consistenza ricea ¢ eremosa, non gelificata, senza Putilizeo di pectina aggiunta,
esatlamente come una buona confettura fatta in casal

Per quanto riguarda il trend pit importante in questo mercato, ovwero quello delle confetture healthy e a basso
contenuto di suecheri, Le Conserve della Nonna ¢ stato tra i primi brand, gia nel 2015, a lanciare sul mercato una
linea di composte realizzate con xucchero d'uva e arricchite con ingredienti funzionali come la curcuma, lo
genzero € le fave di cacao. L'axienda ¢ attualmente impegnata in ulteriori ricerche e progetti per arricchire la linea
con nuove referenze seguendo | gusti di mageiore richiamo.

hitp:fgruppofind.it

https:/www.area-press.eu/comunicatistampa/2019/10/15/una-bonta-destinata-a-crescere/
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Una bonta destinata a crescere

Pleno successo per Le Conserve della Nonna che dopo il Quality Award 2019 si prepara a
un ulteriore ampliamento di gamma: con sala frutta ltaliana e zucchero di fillera
nazionale, lo storico marchio del Gruppo Fini si conferma protagonista rnella categoria nel
segmento delle confetture extra.

In attesa di nuove referenze gia in fase di studio, ulteriore valore aggiunto arriva per le
confetture di Le Conserve della Nonna, brand Tondato nel 1973 a Ravarine (MO) e oggi in forza al Cruppo Finl.

Gia a marzo 'azienda modenese si era aggiudicata il prestigioso Quality Award 2019 per le confetture, disponibili
nelle varianti di gusto ciliegia dell'Emilia, fichi, amarene dell'Emilia, pesca, albicocca, fragole, arancia, more, frutti di
bosco e sapore.

Il premio & il risultato di una valutazione diretta da parte di 300 consumatori chiamati a giudicare vari componenti del
prodotto nel suo complesso igli ingredienti, I'aspetto, il sapore, la consistenza, il profumao, ecc...) nel corso di
rigorosi blind test che avwengono in laboratori indipendenti specializzati nell’analisi sensoriale. Un importante
riconoscimento a garanzia della bonta dei prodotti, attribuito direttamente dai consumatori che dimostrano di
riconoscerne "estrema qualita.

Caratteristica distintiva della gamma & la proposta di confetture realizzate con solo 2 ingredienti 100% italiani:
frutta italiana fresca di stagione lavorata appena raccolta e zucchero grezzo di barbabietola italiano da filiera
certificata, grazie alla partnership siglata con Italia Zuccheri.

A questi fattori si aggiungono le altissime percentuali di frutta, tra le pib alte del mercato, arrivando a superare in
alcune referenze il 150% in quanto viene utilizzato il tradizienale procedimento di concentrazione per evaporazione
termica, ovvero una lunga cottura del frutto che consente di eliminare 'acqua contenuta nella frutta, per ottenere
una consistenza ricca e cremosa, non gelificata, senza 'utilizzo di pectina aggiunta, esattamente come una
buona confettura fatta in casal

Per gquanto riguarda il trend pid importante in questo mercato, ovvero quello delle confetture healthy e a basso
contenuto di zuccheri, Le Conserve della Monna & stato tra | primi brand, gia nel 2015, a lanciare sul mercato
una linea di composte realizzate con zucchero d'uva e arricchite con ingredienti funzionali come la curcuma, lo
zenzero e le fave di cacao. L'azienda & attualmente impegnata in ulterlori ricerche & progetti per arricchire fa linea con
nuove referenze sequendo | gusti di magglore richiama.,

https:/www.joyfreepress.com/2019/10/15/307805-una-bonta-destinata-a-crescere/
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Una bonta destinata a crescere ancora
| 0 |

Pieno successo per [e Conserve della Nonna che dopo il Quality Award 20179 si prepara o un ulteriore

ampliamento di gamma: con sola frutta italiona e zucchero di filiera nazionale, lo storico marchio del Gruppe Fini si
conferma protagonista nella categorio nel segmento delle confetture extra

by | 150ttabre 2019 | in

In attesa di nuove referenze gia in fase di studio, ulteriore valore aggiunto arriva per le confetture di Le
Conserve della Nonna, brand fondato nel 1973 a Ravarine (MO) e oggi in forza al Gruppa Fini.

Gid amarzo l'azienda modenese si era aggiudicata il prestigioso Quality Award 2019 per |e confetture,
dispanibili nelle varianti di gusto ciliegia dell'Emilia, fichi, amarene dell’'Emilia, pesca, albicocca, fragole,
arancia, more, frutti di bosco e sapore.

[l premio & il risultato di una valutazione diretta da parte di 300 consumatori chiamati a giudicare vari
componenti del prodotto nel suo complesso (gli ingredienti, I'aspetto, il sapore, la consistenza, il profumo,
ecc..) nel corso di rigorosi blind test che avwengono in laboratori indipendenti specializzati nell'analisi
sensoriale. Un importante riconoscimento a garanzia della bonta dei prodotti, attribuito direttamente
dai consumatori che dimostrano di riconoscerne l'estrema qualita.

Caratteristica distintiva della gamma & la proposta di canfetture realizzate con solo 2 ingredienti 100%
italiani: frutta italiana fresca di stagione lavorata appena raccolta e zucchero grezzo di barbabietola
itallano da filiera certificata, grazie alla partnership siglata con Italia Zuecheri.

A questi fattor] si aggiungono le altissime percentuall di frutta, tra le pit alte del mercato, arrivando a
superare in alcune referenze il 150% in guanto viene utilizzato il tradizionale procedimento di
concentrazione per evaporazione termica, ovvero una lunga cottura del frutto che consente di eliminare
l'acqua contenuta nella frutta, per ottenere una consistenza ricca e cremosa, non gelificata, senza
l'utilizzo di pectina agglunta, esattamente come una buona confettura fatta in casa!

Per guanto riguarda il trend pid importante in guesto mercato, ovvero quello delle confetture healthy e a
basso contenuto di zuccheri, Le Conserve della Monna & stato tra i primi brand, gia nel 2015, a lanciare
sul mercato una linea di compaoste realizzate con zucchero d'uva e arricchite con ingredienti funzionali
come la curcuma, lo zenzero e le fave di cacao. Lazienda & attualmente impegnata in ulteriori ricerche e

progetti per arricchire la linea con nuove referenze seguendo i gusti di maggiore richiamao.

https:/www.article-marketing.eu/comunicatistampa/una-bonta-destinata-a-crescere-ancora/
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LA NOTIZIA IN BREVE

Piatto ideale per le festivita natalizie e per ogni momento di convivialita, i tortellini di Fini Antica Ricetta 1912 si vestono con
il colore delle feste e rimarcano il legame con il territorio e la storicita dellazienda che altri produttori non possono vantare.

CAMBIA LO SCRIGNO
MA NON LA DELIZIA CONTENUTA

LAntica Ricetta 1912 dei tortellini Fini si veste di colore rosso per Natale con un bipack delle Feste
che esalta una tradizione immutata da oltre un secolo

In vista delle Feste, arriva per i Tortellini Fini un nuovo bipack pieno di colore, ben riconoscibile a
scaffale e che anticipa nell'estetica Iallegria e il gusto sprigionato da ogni assaggio. Leplosione cromatica
introduce quella dei sapori, visto che si tratta dei tortellini Antica Ricetta 1912, ripieni di prosciutto
crudo, parmigiano reggiano Dop e mortadella, simbolo della cucina emiliana e con un sapore tutto
speciale, quello di una storia che parte da lontano e che non cambia da oltre 100 anni.

Per il Natale 2019 Fini si veste di rosso, con un bipack che richiama I'idea di una strenna e di fatto godere
di un piatto di tortellini & davvero fare e farsi un gradito regalo. Un piacere pensato per le famiglie piv e
meno numerose, grazie alla doppia vaschetta, ciascuna da 250 grammi, che consente di soddisfare
qualsiasi esigenza di consumo, perfetta per portare la tradizione di Modena sulla propria tavola a Natale.
Ben in vista anche il richiamo alla data di fondazione del marchio e il luogo di origine. Del resto, non
potrebbe essere altrimenti, dal momento che i tortellini vengono lavorati con attenzione e cura nel
pastificio di Ravarino (M0) del Gruppo Fini, a pochi chilometri
dal luogo in cui, secondo la leggenda, nacquero i primi tortellini
della storia. Ingredienti di qualita per un primo piatto che lasciail
segno, i tortellini Antica Ricetta 1912 sono realizzati con ingredienti
100% naturali, farine 100% italiane e senza conservanti.

Una garanzia assoluta per un successo a tavola, visto che si
tratta di Fini, azienda specializzata nella pasta fresca ripiena
fin dal 1912 e di una ricetta al 100% modenese per la tavola
dei giorni di Festa che testimonia un legame con il territorio
e una una storicita che solo questo brand puo esibire nel
mercato nazionale della pasta ripiena. E infatti dell'unica realta
industriale emiliana a produrre da oltre un secolo una sfoglia
trafilata, frutto della tradizionale sapienza modenese che si
riconosce nei tortellini piccoli e annodati come se fossero fatti a mano, una sfoglia ruvida e porosa,
grazie alla trafilazione in bronzo, una chiusura annodata e non pinzata, come su un mignolo di una
massaia. Unitamente alla sicurezza e alla varieta di offerta che solo un grande pastificio 106% italiano
puo offrire. Per ubicazione produttiva e storia Gruppo FINI & I'unico pastificio emiliano distribuito
a livello nazionale in GDO.

Si tratta dunque di un prodotto che rispecchia pienamente il piatto celebrato in tutto il mondo e che
trova la sua apoteosi nella classica cottura in brodo, anche se non & da meno se condito con la panna
o la crema di Parmiggiano Reggiano.

Questo prodotto fa parte della linea de “I Granripieni di Sapore”, una selezione dei formati di pasta
fresca dedicata a quei consumatori alla ricerca dellappagamento del mangiare bene, che vogliono
scoprire gli ingredienti e apprezzarne ogni sftumatura, assaggio dopo assaggio, per un viaggio unico nel
gusto e nelle tradizioni italiane.

1 Gruppo Fini SpA, societs a socio unico di propriets del fondo 100% tallano Paladin Capital Partners, é una grande realt produttiva dellalimentare con sede a Modena. La societa ¢ titolare
dei marchi Fini, nato nel 1912 ad opera di Telesforo Fini nel cuore dellEmilia, e Le Conserve della Nonna, storica realta di Ravarino (M0). FINI & un marchio di pasta ripiena che rappresenta
in ltalia e nel mondo tutto il gusto della tradizione emiliana in cucina. Le Conserve della Nonna, nellampia gamma di referenze tipiche di tutte le regioni italiane, offre sughi. condimenti e
confetture preparate secondo metodi tradizional, con la sicurezza di un grande gruppo industriale.

Gruppo Fini SpA - Sede sociale: Via Confine, 1583 - 41017 Ravarino (M0) « Amministrazione: Via Albareto, 211 - 4122 Modena - inf lok it e ww lok it
N BORDERLINE sri UFFICIO STAMPA COMMUNICATION MANAGER & P.R.
graeriine CF.P1: 03215951207 | REA: BOSDI070 Via Parisio, 16 - 40137 Bologna (IT) MATTEQ BARBONI
www.borderlineagency.com T.+39 0514450204 - F. +39.051.0130019 M. +39 349 6172546

press@borderlineagency.com mbarboni@borderiineagency.com
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Cambia lo scrigno ma non la
delizia contenuta

In vista delle Feste, arriva per | Torteflini Fini un nuovo bipack pieno di colore, ben riconoscibile a scaffale & che anticipa
nelfestetica Fallegria e il gusto sprigionato da ogni assaggio. Leplosione cromatica introduce quella del sapon, visto che s
tratta dei tortellini Antica Ricetta 1912, ripieni di prosciutto crudo, parmigiano reggiano Dop e mortadella, simbolo della
cucing emifiana e con un sapore Wwito speciale, quello di una stana che parte da lontano e che non cambia da oltre 100 anni

Per || Matale 2019 Finl =i veste di resso, con un bipack che richiama |idea di una strenna e di fatlo godere di un piatto di
tortellird & davvero fare e farsi un gradito regako. Un piacers pensato per le famiglie pil e meno numerose, grazie alla doppla
vaschetta, ciascuna da 250 grammi, che consente di soddisfare qualsiasi esigenza di consumo, perfetta per portare la
tradizione di Modena sulla propria tavola a Matalke

Ben in vista anche Il richiamo alla data di fondazione del marchio e il luogo di origine. Del resto, non potrebbe essere
altrimenti, dal momento che | tortelling vengono lavoratl con attenzione & cura ned pastificio di Ravaring (MO) del Gruppe Find,
a pachi chilometri dal luogo in cul, secondo la leggenda, nacquero | primi tortelling della stora. Ingredient di qualith per un
primo piatte che lascia il segno, | tortellini Antica Ricetta 1972 sono realizzati con ingredienti 100% naturali, farine 100%
italiane e senza conservanti. Un prodotte che rispecchia plenamente il piatto celebrato in witto il monde e che trova la sua
apoteosi nella classica cottura in brodo,

A buon diritto Antica Ricetta 1912 fa parte della linea de "I Granripien| di Sapore®, una selezione dei formati di pasta fresca
dedicata a qued consumaton amanti del mangiare bene, sempre desiderost di scoprire nuowt ingredientl e apprezzame ogni
sfumatura, assaggio dopo assaggio, per un viaggio unico nel gusto e nefle tradizioni italiane.

https:/distribuzionemoderna.info/spot-news/cambia-lo-scrigno-ma-non-la-delizia-contenuta
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Cambia Lo Scrigno Ma MNon La Delizia Contenuta
B 2EncdMow e Cucing & gastromomia

in visia delle Feste, arvhes PANGCS Ricetia 1912 per | Tonetlend Fini, un nuane bipack pleno di oolore, ben riconosobile wills scaffale che anticipa nelfextetics Fallegra e @
[EuIto ApAiginnate ad o aTIAEDS. Leploninrs cromatica smrocluce quells ces waporl, wisto che & eratna o eortellini rpienl di proscsiito erudo, parmeglanc regglano Dop
& moctadells, simbolo defa cocina emillana ¢ con un wapore Wuito specale; quelio & uaa stona che parte da lontano & dhe non cambila da o¥re 100 anni

Per i Matals 2019 Fini 3l veste di rosso, con un bipack che richiama Ndes ol na sirenna ¢ di faito goders & un platte di ioeesing & dovwero (e @ fars un gradils

regalo. Lin plstens pansito e e famaglie pil & meend nusneross, gradie 58 dofipia vascherta, clascund @a 150 grameni, che consende df 1oddisfare qualiiayl evigents @i
comsumn, perfetta per portare La tradizions & Moderna sulla propria tavola a Matale. Sen invista anche #l richiamo alla data & fondasone def marchia e il luogo &
o, Dl reson, non potrebibe ssene altmment, dal mamants o § Eorbelling vergono lavorati con arereions & ours nel pastfon df Revaring (MO del Grappo Find, &
pochi chilometrl dal luogo in oul, secondo s leggencs, racquers | prir oreiing dells Ao, Ingredient di qualith per un preno Rt che Ukdia @ segna, | toreilini
Argica Ricetta 191 1 sons realiziatl con ingredient] 100% raturall, Eatine 1006 Lalans & wenia coniervanti

Lina garaniia assokita per un successo’ a tavola, visho che b iratta o Fini, anenda specisiiceata nella pastas fresca riplens fin dal 1912 & 6 una noetta al 100% modensis
peer L Ewerls dii riorni o Feuia oM IRTTimesnie Lin Iegeme con B DeTibond & una P sioaonh che sl quee brant pub seibics nel mercato naronals dells pasta
ripbenia. I infaiti delfunica realth indontrale emillana a produrne da olire un secolo wha sfogia rafilats, uita della iradifcnsts seplenia modensie che W riianaice nel
toetefirs procoli & annodst] come Se fossero (i o mandg, una slogila nends e porosa, graie alla trafilarions in bronao, una chiviura annodata & ron pincata, come su
uf Fignelo 0 U M. Untamerie slls souresra & alls wariend di abena che solo i grards pastifico 100% Haliens pub oMrire. Per ulicarions produtism & Vi
Gruppo Pl & Punico pritifico emilieno distribuito a o naconale in GDO. 5 tratta dunguoe di un prodatio che rapecchia plenamene il pltto celebrats & fusta il
monda & che trova & sua spobecsl nells dassica cotiura in brodo, anche se non & da mena s oondito con 1a panna o b crema di Parmiggano feggisno.

Quasio prodorrn Ta pare della nea de 1 Gransipiers i Sapode”, ungd Seenions ded formatl Oi pasts frescs Dedicacs § Ques DORUMEE S5 ricerrl eFapRagemento dal
mangkre berse, cfe vogliond scoprire gl ingredeenti e apprezame ogni sfumatura. Faggio dopo ALLEEEC. [T UM VMAEED unio nel guita e nelle tradisioni Raliene.

http:/www.degustaiit/it/news/cucina-e-gastronomia/item/4l42-cambia-lo-scrigno-ma-non-la-delizia-contenuta.html
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Cambia lo scrigno ma non la delizia contenuta
Pubblicata da; Borderfine Giovedi, 21 Novembre 2019 | 1 lettura

UAntica Ricefto T91.2 def torteliini Find 51 veste oi colore rosso per Natale con un
bipack delie Feste che esalto una trodizione immutato do offre un secolo

In vista delle Feste, arriva per | Tortellini Fini un nuove bipack pleno di
colore, ben riconoscibile a scaffale e che anticipa nell'estetica Mallegria a il
gusto sprigionato da ogni assaggio. L'eploskone cromatica introduce quella
dei sapori, visto che si tratta dei tortellini Antica Ricetta 1912, ripleni di
prosciutto crudo, parmigiano reggiano Dop e mortadella, simbolo della
cucing emiliana e con un sapore tutto speciale, quello di una stona che parte
da lontans e che non cambia da oltre 100 anni,

Per il Natale 2019 Fini 51 veste di rosso, con un bipack che richlama l'idea
di una strenna e di fatto godere di un piatto di tortellini & davvero fare e farsi un gradito regalo, Un piacere pensato per la
famiglie pid @ meno numerose, grazie alla doppia vaschetta, ciascuna da 250 grammi, che consente di soddisfare
qualsiasi esigenza di consumo, perfetta per portare |a tradiziene di Modena sulla propria tavola a Natale,

Ben in vista anche il richiamo alla data di fondazione del marchio e il luoge di origine. Del resto, non potrebbe essere
altrimenti, dal mormento che i tortellind vengona lavorati con attenzione e cura nel pastificio di Ravaring (MO} del Gruppo Fini,
a pochi chilometri dal luogo in cul, secondo la leggenda, nacquero | primi tortellini della storia, Ingredienti di qualits per un
primo platto che Lascia il segno, i tortellind Antica Ricetta 1912 sono realizzati con ingredienti 100% naturall, farine 100%
italiane e senza conservantl,

Uina garanzla assoluta per un successo a tavola, visto che si tratta di Finl, azienda specializzata nefla pasta fresca riplena fin
dal 1912 & di una ricetta al 100% modenese per la tavola dei glorni di Festa che testimonla un legame con il territorio e
una una storicith che solo guesto brand pud esibire nel mercato nazionale della pasta ripena. E Infatt dell'unica realta
Industriale emiliana a produrre da oltre un secolo una sfoghia trafilata, frutto della tradizionale sapienza modenese che 5i
riconosce nel tortellini piccoli e annodati come se fossero fatti a mano, una sfoglia ruvida e porosa, grazie alla
trafilazione in bronzo, una chiusura annodata e non pinzata, come su un mignole di una massala. Unitamente alla
sicurezza e alla varieta di offerta che solo un grande pastificio 100% italiano pud offrire. Per ubicazione produttiva e storia
Gruppo FINI & l'unice pastificio emiliano distribuito a livello nazionale in GDO.

5i tratta dungue di un prodotto che rispecchia pienamente | piatto celebrato in tutto il mondo e che trova la sua apoteosi
nella classica cottura in brodo, anche se non & da meno se condito con la panna o la crema di Parmiggianc Reggiano.

Questo prodotto fa parte della linea de "1 Granripieni di Sapore”, una selezione dei formati di pasta fresca dedicata a quei
consumaten alla ricerca dellappagamento del mangiare bene, che vogliono scoprire gl ingredienti e apprezzarne agni
sfumatura, assaggio dopo assaggio, per un viageio unico nel gusto e nelle tradizioni italiane,

https:/www.intopic.it/articolo/300679/
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L'Antica Ricetta 1912 dei tortellinf Fini si veste dif colore rosso per Natale con un bipack
delle Feste che esalta una tradizione immutata da eltre un secolp

In vista delle Feste, arriva per | Tortellini Fini un nuovo bipack pieno di colore, ben

riconoscibile a scaffale ¢ che anticipa nell'estetica "allegria e il gusto sprigionato da

ognl assaggio. L'eplosione cromatica introduce quella dei saporl, visto che si tratta dei
tortellini Antica Ricetta 1912, ripieni di prosciutto crudo, parmigiano reggianc Dop e mortadella, simbolo della
cucina emiliana e con un sapore tutto speciale, quelio di una storia che parte da lontano e che non cambia da oltre
100 anmni.
Per il Natale 2019 Fini si veste di rosso, con un bipack che richiama I'ldea di una strenna e di fatto godere di un
platte di tortellini @ davvero fare e farsi un gradito regalo. Un piacere pensato per le famiglie pid e meno numerose,
grazie alla doppia vaschetta, ciascuna da 250 grammi, che consente di soddisfare qualsiasi esigenza di
consumo, perfetta per portare la tradizione di Modena sulla propria tavola a Natale,
Ben in vista anche || richiamo alla data di fondazione del marchio e il luogo di origine. Del resto, non potrebbe
essere altrimenti, dal momento che | tortellini vengono lavorati con attenzione e cura nel pastificio di Ravarino (MO}
del Gruppo Fini, a pochi chilometri dal luogo in cui, secondo la leggenda, nacquero i primi tortellini della storia.
Ingredienti di qualith per un primo platto che lascia il segne, | tortellini Antica Ricetta 1912 sono realizzati con
ingredienti 100% naturali, farine 100% italiane e senza conservanti.
Una garanzia assoluta per un successo a tavola, visto che s tratta di Fini, azienda specializzata nella pasta fresca
ripiena fin dal 1912 e di una ricetta al 100% modenese per la tavola dei glorni di Festa che testimonia un legame
con il territorio e una una storicita che solo questo brand pud esibire nel mercato nazionale della pasta riplena.
E' infatti dell'unica realtd industriale emiliana a produrre da oltre un secolo una sfoglia trafilata, frutto della
tradizionale sapienza modenese che si riconosce nel tortellini piccoli e annodati come se fossero fatti a mano,
una sfoglia ruvida e porosa, grazie alla trafilazione in bronzo, una chivsura annodata e non pinzata, come su
un mignolo di una massaia. Unitamente alla sicurezza e alla varieta di offerta che solo un grande pastificio 100%
italiano pud offrire. Per ubicazione produttiva e storia Gruppo FINI & l'unico pastificio emiliano distribuito a
livello nazionale in GDO.
5i tratta dungque di un prodotto che rispecchia pienamente il piatto celebrato in tutto il mondo e che trova la sua
apoteosi nella classica cottura in brodo, anche se non & da meno se condito con la panna o la crema di Parmiggiano
Reggiano,
Questo prodotto fa parte della linea de "I Granripieni di Sapore”, una selezione dei formati di pasta fresca dedicata
a quei consumatori alla ricerca dell'appagamento del mangiare bene, che vogliono scoprire gli ingredienti e
apprezzarne ogni sfumatura, assaggio dopo assaggio, per un viaggio unico nel gusto e nelle tradizioni italiane.
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LAntica Ricetta 1912 dei tortellini Fini st veste di colore rosso per Natale con un
bipack delle Feste che esalta una tradizione immutata da oltre un secelo

In vista delle Feste, arriva per i Tortellini Fini un nuovo bipack pieno di colore,
ben riconoscibile a scaffale e che anticipa nell'estetica Vallegria e | gusto
sprigionato da ogni assaggio. L'eplosione cromatica introduce quella ded sapori, visto
che si tratta dei tortellind Antica Ricetta 1912, ripieni di prosciutto crudo,
parmigiano reggiano Dop e mortadella, simbolo della cucina emiliana e con un
sapore tutto speciale, quello di una storia che parte da lontano ¢ che non cambia da
altre 100 anni.
Per il Natale 2019 Fini 51 veste di rosso, con un bipack che richinma idea di una
strenna e di fatto godere di un piatto di tortelling & davvero fare e farsi un gradito
regalo. Un plicere pensato per le famiglie pid ¢ meno numerose, grazie alla doppin

. clascnna da 250 grammi, che consente di soddisfare qualsiasi
ﬂipcnudlmnnumn. perfetta per portare la tradizione di Modena sulla propria
tavoln a Natale,
Ben in vista anche il richiamo alla data di fondazione del marchio e il luogo di origine. Del resto, non potrebbe essere
altrimenti, dal momento che i tortellini vengono lavorati con attenzione e cura nel pastificio di Ravarine (MO) del Gruppo Fini, a pochi
chitormetri dal luogo in cui, secondo b leggenda, nacgquere | primi tortellini della storia. Ingredienti di qualitd per un primo piatto che
laseia il segnao, i tortellin Antica Ricetta 1912 sono realizzati con ingredienti 100% naturali, farine 100% italiane & senza conservanti,
Una garanzia assoluta per un successo a tavola, visto che si tratta di Fini, arienda specializzata nella pasia fresca riplena fin dal
1g12 ¢ di una ricetta al 100% modenese per la tavola dei giornd di Festa che testimonia un legame con il territorio e una una
storicith che solo questo brand pud esibire nel mercato nazionale della pasta riplena. E' infarti dell’'unica realtd industriale
emiliana a produrre da oltre un secolo una sfoglia trafilata, frutto dells tradizionale sapienza modenese che i rconosce nel tortelling

fccoli e dati se i o fattl a mano, una sfoglia rovida e porosa, grazie alla trafilazione in bronzo, una

chiusura annodata e non pinzata, come su un mignolo di una massain. Unitamente alla siearesza ¢ alla varietd di offerta che
solo un grande pastificlo 100% alisno pud offrice, Per ubicazione produttiva e storia Gruppo FINI & l'unico pastificio
emiliang distribuito a livello nazionale in G},
Si tratta duncgue di un prodotto che rispecchia plenamente il paatto celebrato in tutto il mondo e che trova In sua apoteasi nella cassica
cottura in brode, anche se non & da meno se condito con la panna o la crema di Parmiggiano Regginno,
Questo prodotto fa parte della linea de *1 Granripieni di Sapore”, una selezione dei formati di pasta fresca dedicata a quel
consumatori alla ricerca dell’appagamento del mangiare bene, che vogliono scoprire gli ingredienti e apprezzarme ogni sfumatura,
assaggio dopo assaggio, per un viaggio unice nel gusto e nelle tradizioni italiane.
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detle Feste che esalta una tradizione immutata da oltre un secolo

Bologna, 21/11/2019 (informazione.it - comunicati stampa - cibi e bevande)
Invista delle Feste, arriva per | Tortellini Fini un nuovo bipack pieno di colore,
ben riconoscibile a scaffale e che anticipa nell'estetica lallegria e il gusto
sprigionato da ogni assaggio. Leplosione cromatica introduce quella dei sapori,
wisto che si tratta dei tortellini Antica Ricetta 1912, ripieni di prosciutto crudo,
parmigiano reggiano Dop e mortadella, simbolo della cucina emiliana e conun
sapore tutto speciale, quello di una storia che parte da lontano e che non cambia
da oltre 100 anni.

Per il Matale 2019 Fini si veste di rosso, con un bipack che richiama l'idea diuna
strenna e di fatto godere di un piatto di tortelling & davvero fare e farsi un gradito
regalo. Un piacere pensato per le famiglie pid e meno numerose, grazie alla doppia
vaschetta, clascuna da 250 grammi, che consente di soddisfare qualsiasi
esigenza di consumo, perfetta per portare la tradizione di Modena sulla propria
tavola a Natale,

Ben invista anche il richiamo alla data di fondazione del marchio e il luogo di
arigine. Del resto, non potrebbe essere altrimenti, dal momento che i tortellini
vengono lavorati con attenzione e cura nel pastificio di Ravarino (MO) del Gruppo
Fini, a pachi chilometri dal luogo in cul, secondo la leggenda, nacquero | primi
tortellini della storia, Ingredienti di qualita per un primo piatto che lascia il segno, i
tortellini Antica Ricetta 1912 sono realizzati con ingredienti 100% naturali, farine
100% italiane e senza conservanti.

Una garanzia assoluta per un successo a tavola, visto che si tratta di Fini, azienda
specializzata nella pasta fresca riplena fin dal 1912 e di una ricetta al 100%
modenese per la tavola dei giorni di Festa che testimonia un legame con il
territorio ¢ una una storicita che solo questo brand pud esibire nel mercato
nazionale della pasta ripiena, E' infatti dell'unica realta industriale emiliana a
produrre da oltre un secolo una sfoglia trafilata, frutto della tradizionale sapienza
modenese che si riconosce nel tortellinl piccoli e annodati come se fossero fatti
a mano, una sfoglia ruvida e porosa, grazie alla trafilazione in bronzo, una
chiusura annodata e non pinzata, come su un mignolo di una massaia.
Unitamente alla sicurezza e alla varieta di offerta che solo un grande pastificio
100% italiano pud offrire, Per ubicazione produttiva e storia Gruppo FINI &
l'unico pastificio emiliano distribuito a livello nazionale in GDO.

Si tratta dungue di un prodotto che rispecchia pienamente il piatto celebrato in
tutto il mondo e che trova la sua apoteosi nella classica cottura in brodo, anche se
non & da meno se condito con la panna o la crema di Parmiggiano Reggiana,
Questo prodotto fa parte della linea de "1 Granripleni di Sapore”, una selezione
dei formati di pasta fresca dedicata a quel consumatori alla ricerca
dell'appagamento del mangiare bene, che vogliono scoprire gli ingredienti e
apprezzarne ogni sfumatura, assaggio dopo assaggio, per un viaggio unico nel
eusto e nelle tradizion] italiane,
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Tortellini Fini: un nuovo bipack di colore rosso per Natale

Posted on 22 Novembre 2009 by Borderline Agency

LAntica Ricetta wez dei tortelling Fini st veste df colore rosse per Natale con wn bipack delle Feste che esalfo una
trudizione fmmmelala da oltre un secolo

I wista delle Feste, arviva per i Tortelling Find an noovo bipack picno di colore, ben riconoscibile a scaffale ¢ che
anticipa nell'estetica Pallegria e il gusto sprigionato da ogni assaggio, L'eplosione cromatica introduce quella dei
sapori, visto che s tratta dei tortelling Antica Ricetta wonz, ripieni di proscioito erudo, parmigiano reggiano Dop
¢ mortadella, simbalo della cucing emiliana ¢ con un sapore tutto speciale, guello di una storia che parte da
lontano ¢ che non cambia da oltre 100 anni.

Per il Natale zong Fini si veste di rosso, con un bipack che richiama Fidea of una strenna ¢ di Bite godere di un
piatto di tortelling ¢ divvero fare e farsi un gradito regalo, Un piacere pensato per le famiglic pil ¢ meno
numerose, grazie alla doppia vaschetta, ciascuna da 250 grammi, che consente di soddisfare qualsiasi esigenza
di eonsuma, perfeita per portare Ia tradizione di Modena sulla propria tavola a Natale,

Ben in vista anche il richiamo alla data di fondagione del marchio e il lnogo di origine, Del resto, non potrebbe
essere altrimenti, dal momento che i tortelling vengono lavorati con attenzione ¢ cura nel pastificio di Ravarino
(MO del Gruppo Fini, a pochi chilometrd dal luogo in cui, secondo la leggenda, nacquero § primi tortelling della
storia, Ingredienti di gualith per un primo piatto che lascia il segno, i tortellini Antica Ricetita iz sono realizzati
con ingredienti 1o’ naturali, farine 100% italiane ¢ senza conservanti.

Una garanzia assoluta per un successo a tavola, visto che si trafta di Find, azienda specializeata nella pasta fresea
ripiena fin dal 112 ¢ di una ricetta al wo's modenese per [a tavola ded giorni di Festa che testimonia un legame
con il lerritorio ¢ una una storicita che solo guesto brand pud csibire nel mercato nazionale della pasta ripicna.
E" infatti dell'unica realta industriale emiliana a produrre da oltre un secolo una sfoglia trafilata, frutto della
tradizionale sapicnza modenese che si riconosce nei tortelling piceoli ¢ annodati come se¢ fossero fatti a mano,
una sfoglia ruvida e porosa, grazie alla trafilazione in brongo, ona chivsura annodala ¢ non pineata, come suun
mignolo di una massaia. Unitamente alla sicuresea e alla varieta di offerta che solo un grande pastificio 10o%
flaliano pud olfrire. Per ubicazione produlliva ¢ storia Gruppo FINI & Punico pastificio cmiliano distribuito a
livello nazionale in GDO.

Si tratta dunqgue di un prodotio che rispecchia pienamente il piatto eclebrato in tutto il mondo e che trova la sua
apoteosi nella classica cottura in brodo, anche se non ¢ da meno se condito con la panna o la crema di
Parmiggiano Reggiano,

Questo prodotio fa parte della linea de =1 Granripicni di Sapore™, una selesione dei formati di pasta fresea
dedicata a quel consumatori alla ricerca dellappagamento del mangiare bene, che vogliono scoprire gli
ingredienti ¢ appresarne ogni slumatura, assaggio dopo assaggio, per un viaggio unico nel gusto ¢ nelle
tradizioni italiane.
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LAntica Ricetia vz dei tortelling Fini si veste di colore rosso per
Natale con un bipack delle Feste che esalta una tradizione
immutata da olire un secolo

‘ 1 ; ¥ |n vista delle Feste, arriva per |

p Tortelini Fini un nuovo bipack pieno
di colore, ben riconoscibile a scaffale
e che anticipa nellestetica lallegria e il
Busto sprigionato da ogni assaggio,
L'eplosione cromatica intraduce

i quella del sapori, visto che s tratta del
tortellin Antica Ricetta 1912, ripieni di
prosciutto crudo, parmigianc reggiano Dop e mortadella, simbolo della

November

22

SO0

cucina emiliana e con un sapore tutto speciale, quello di una storia che
parte da lontano e che non cambia da oltre 100 anni,

Per il Natale 2019 Fini si veste di rosso, con un bipack che richiama lidea di
una strenna e di fatto godere di un piatto di tortellind & dawero fare e farsi
un gradito regalo. Un placere pensato per le famiglie pil e meno
numercse, grazie alla doppia vaschetta, ciascuna da 250 grammi, che
consente di soddisfare qualsiasi esigenza di consuma, perfetta per portare
la tradizione di Modena sulla propria tavola a Matale,

Ben Invista anche |l richiamo alla data di fondazione del marchio e il luogo
di origine. Del resto, non potrebbe essere altrimenti, dal momento che |
tortelling vengons lavorati con attenzione e cura nel pastificio di Ravaring
(MO} del Gruppe Fini, a pochi chilometn dal luogo in cui, secondo la
leggenda, nacquero i primi tortedlini della storia, Ingredienti di qualita per
un primo platto che lascia il segno, | tortellini Antica Ricetta 1912 sono
realizzati con ingredienti 100% naturali, farine 100% italiane e senza
consenanti.

Lina garanzia assoluta per un sUCCEsso 3 tavola, visto che si tratta di Fini,
azienda specializzata nella pasta fresca ripiena fin dal 1912 e di una ricetta
al 100% modenese per la tavola del giorni di Festa che testimonia un
legame con |l territorio & una una storicita che solo questo brand pud
esibire nel mercato nazionale della pasta ripiena. E infatti dellunica realta
industriale emiliana a produrre da cltre un secolo una sfogha trafilata,
frutto della tradizionale sapienza modenese che si riconosce nei tortellini
piccoli e annodati come se fossero fatti a mano, una sfoglia ruvida e
porasa, grazie alla rafilazione in bronzo, una chiusura annodata e non
pingata, come su un mignolo di una massaia, Unitamente alla sicurezza e
alla varieta di offerta che selo un grande pastificio 100% italiano pud
offrire. Per ubicazione produttiva @ storia Gruppo FINI & l'unico pastificio
emiliano distribuito a livello nazionale in GDO.

S tratta dungue di un prodotto che rispecchia pienamente |l piatto
celebrato in tutto il mondo e che trova |3 sua apoteosi nella classica
cottura in brodo, anche se non & da mena se condito con [a panna o la
crema di Parmiggiano Reggiano,

Questo prodotto fa parte della linea de 1 Granripieni di Sapore”, una
selezione del format| di pasta fresca dedicata a quel consumator alla
ricerca delfappagamento del mangiare bene, che vogliono scoprire gli
ingredienti e apprezzarne ogni sfumatura, assaggio dopo assaggio, per un
viaggio unico nel gusto e nelle tradizioni itallane,
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LAntiea Ricetta 1912 dei tortelling Fini si veste di colore rosso per Natole
con un bipack delle Feste che esalfa uno trodisione immutoto da oltre un
secalo

In vista delle Feste,

arriva per i
Tortellini Fini un
nuovo bipack

pieno di colore,
hen riconoscihile a
scaffale & che
anticipa  nell'estetica
Iallegria & il gusto
sprigionato  da  ogni
assaggio.  L'eplogione
cromatica  introduce
quells  del  sapori,
visto che si tratta dei
tortellini Antica Ricetta 1912, ripieni di prosciutto crudo,
parmigiano reggiano Dop ¢ mortadella, simbolo della cocina
emiliana e con un sapore tutto speciale, quello di una storia che parte da
lontano e che non cambia da altre 100 annl.
Per il Natale 2019 Fini si veste di rosso, con un bipack che richiama
Tidea di una strenna e di fatto godere di un piatto di tertellini & dovvero
fare e farsi un gradito regalo, Un piacere pensato per le famiglie pid e
meng numerose, graze alls doppia vaschetta, ciascuna da z50
grammi, che consente di soddisfare qualsinsi esigenza di
consumo, perfetta per portare la tradizione di Modens sulla propria
tavala a Natale.,
Ben in vista anche il richiamo alla data di fondarione del marchio ¢
il luogo di origine. Del resto, non potrebbe essere altrimenti, dal
momento che | wrtellind vengons liverat con attenslone & cum nel
pastificio di Ravarino (M0O) del Gruppo Fini, a pochi chilometri dal luogo
in cul, secondo la leggends, nacquerc | primi tortellini della storia.
Ingredienti di qualith per un primo piatto che lascia il segno, | tortellini
Antica Ricetta 1912 sono realizzati con ingredienti 100% naturali, farine
100% italiane e senza conservanti.
Una garanzia assoluta per un successo a tavola, visto che  tratta di
Fini, azienda specializzata nella pasta fresca riplena fin dal 1gi2 e di una
ricetta al 100% modenese per la tavola del gioni di Festa che
testimonia un legame con il territorio e una una storiciti che solo
questo brand pud esibire nel mereato nazionole della pasta ripicna. E'
infatti dell'unica realth industrdale emilinna o produrre da oltre un secolo
una sfoglin trafilata, frutto della tradizionale sapienza modenese che si
rieanosce el tortelling piccoli ¢ annodati come se fossero fatti a
mano, una sfoglia ruvida e porosa, grarie alla trafilarione in
bronzo, una chivsura annodata ¢ non pinzata, come su un
mignolo di una massala. Unitnmente alla sicurerza e alla varietd di
offerta che sole un grande pastificdio too% italiano pud offrire. Per
ubicarione produttiva ¢ storia Gruppo FINT & 'unico pastificio
emilinne distribuito a livello nazionale in GDO.
Si tratta dungue di wn prodotto che rispecchin plenamente {1 platto
celebrato in tutto il mondo e che trova la sua apoteosi nella classica cottura
in bredo, anche =¢ non & da meno se condite con la panna o ln crema di
Parmiggiano Reggiano,
Questo prodotto fo parte dells linea de *I Granripieni di Sapore”, una
selexione dei formati di pastn frescs dedicatas a quel consumatori alla
ricerca dell'appagamento del mangiare bene, che vogliono scoprire ghi
ingredienti e apprezzame ogni sfumatura, assaggio dopo assagglo, per un
viaggio unico nel gusto e nelle tradizioni italiane.
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L'Antica Ricetta 1912 dei torteflini Fini si veste di colore rosso per Natale con un bipack
delle Feste che esalta una tradizione immutata da oltre un secolo

In vista delle Feste, arriva per i Tortellini Fini un nuovo bipack pieno di colore, ben
riconoscibile a scaffale e che anticipa nell'estetica l'allegria e il gusto sprigionato da
ogni assaggio. L'eplosione cromatica introduce quella del sapori, visto che si tratta def
tortellini Antica Ricetta 1912, ripieni di prosciutto crudo, parmigiano reggiano
Dop e mortadella, simbolo della cucina emiliana e con un sapore tutto speciale, quello
di una storia che parte da lontano e che non cambia da oltre 100 anni,

Per il Natale 2019 Fin/ si veste di rosso, con wn bipack che richiama l'idea di una
strenna e di falto godere di un piatto di tortellini é davvero fare e farsi un gradito regalo.
Uin placere pensato per le famiglie pit e meno numerose, grazie alla doppia vaschetta,
ciascuna da 250 grammi, che consente di soddisfare qualsiasi esigenza di
consumuo, perfetta per portare la tradizione di Modena sulla propria tavola a Natale,

Ben in wista anche il richiamo alla data di fondazione del marchio e il luogo di
origine. Def resto, non potrebbe essere altrimenti, dal momento che i tortellini vengono
lavorati con attenzione e cura nel pastificio di Ravarino (MO) del Gruppo Fini, a pochi
chifometri dal luogo in cuwi, secondo la leggenda, nacquero | primi tortellini della storia.
Ingredienti di qualita per un primo piatto che flascia il segno, | tortelfini Antica Ricetta
1912 sono realizzati con ingredienti 100% naturali, farine 100% italiane e senza
conservanti.

Una garanzia assoluta per un successo a tavola, visto che si tratta di Finil, azienda
specializzata nella pasta fresca ripiena fin dal 1912 e di una ricetta al 100% modenese
per la tavola dei giomni di Festa che testimonia un legame con il territorio & una una
storicita che solo questo brand pué esibire nel mercato nazionale della pasta ripiena.
E* infatti dell'unica realta industriale emiliana a produrre da oltre un secolo una sfoglia
trafilata, frutte della tradizionale sapienza modenese che si riconosce nel tortellini
piccoli @ annodati come se fossero fatti a mano, una sfoglia ruvida e porosa,
grazie alla trafilazione in bronzo, una chiusura annodata e non pinzata, come su
un mignolo di una massaia. Unitamente alla sicurezza e alla varieta di offerta che solo
un grande pastificio 100% italianc pud offrire. Per ubicazione produttiva e storia
Gruppo FINI & I'unico pastificio emiliano distribuito a livello nazionale in GDO.

5i tratta dungue di un prodotto che rispecchia pienamente il piatto celebrato in tutto if
mondo e che trova la sua apoteosi nella classica cottura in brodo, anche se non é da
meno se condito con la panna o la crema di Parmiggiano Reggiano.

Questo prodotto fa parte della linea de ™I Granripieni di Sapore”, una selezione def
formati di pasta fresca dedicata a quel consumatori alla ricerca dell'appagamento del
mangiare bene, che vogliono scoprire gli ingredienti e apprezzarme ogni sfumatura,
assaggio dopo assaggio, per un viaggio unico nel gusto e nelfe tradizioni italiane.

https:/fnonsolabuono. it/

https://www.comunicati-stampa.biz/2019/11/cambia-lo-scrigno-ma-non-la-delizia-contenuta/
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Il mercato
vale quasi 300
milioni di euro
e nell’anno
terminante

a settembre
2019, segna
una lieve
crescita siaa
valore (+1,4%)
che a volume
(+1,7%).
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icerca di
cibi sempli-
ci, genuini
e naturali,
offerta sempre pit
ampia sia in termini di
ricette che di formati:
sono questi i princi-
pali fattori che stanno
accompagnando la
crescita dei consumi
di marmellate e con-
fetture in questi ultimi
anni. Un comparto
che sembra godere di
ottima salute e i cui
prodotti continuano
‘aconquistare l'ap-
prezzamento dei
‘consumatori gra-
alla qualita
li ingredienti
n elevato
di innova-

bili frutta vale, infatti,
quasi 300 milioni di
euro e nell'anno ter-
minante a settembre
2019, segna una lieve
crescita sia a valore

(+1,4%]

che a volu-
me [+1,7%].
Analizzando
la tipologia dei
prodotti, U'incre-
mento delle vendite
& significativamente
influenzato dal seg-
mento delle confetture
dietetiche che registra-
noun +8,3% a volume e
+7,6% a valore; in posi-
tivo anche le composte
[+3% a volume, +2,5% a
valore] e le monoporzioni
[+2,9% a volume, + 2,2%
a valore]. Negativo, infine,
l'andamento delle Specia-
lita che perdono 4,3 punti a
volume e 9,7 a valore. | pri-
mi tre produttori (Rigoni di
Asiago, Zuegg ed Hero) co-
prono a valore il 49,7% del
mercato, mentre la private
label pesa attualmente il
27.7%.

Larea del Paese in cuisi
consumano maggiormen-
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te marmellate e con-
fetture & il Nordovest
con il 31,1% del totale
nazionale, seque il
Mordest con il 25,9%,
il Centro con il 24,9%
e chiude il Sud con il
17,1%. Oltre il 71,7%
delle vendite si effet-
tua nei supermercati,
il 19,1% nel libero ser-
vizio e il 13,3% negli
ipermercati. | primi
tre produttori del set-
tore coprono a valore

quasi meta del mer-
cato [49,7%], mentre
le private label pesano
peril 27,7%.

ATUTTO BIO

Quello del biologico in
Italia &, come & ormai
ben noto, un mercato
in piena espansiona

e da pil di un decen-
nio cresce con tassi

a doppiacifra. Tra le
referenze bio pil ven-
dute in gdo ci sono le
composte di frutta:
sermpre pil aziende
del settore, infatti,
producono marmella-
te e confetture realiz-
zate con frutta biologi-
ca certificata, coltivata
senza fertilizzanti né
pesticidi e dolcificate
con zucchero di can-
na bio, conun’ottima
risposta da parte dei
consumatori.

«Il mercato delle con-

fetture biclogiche -
spiega Paola Munfor-
te, Product Manager
di Alce Nero -, nelle
sue varie classifica-
zioni, & uno dej pid im-
portanti all'interno del
totale food biologico e
continua a mostrare
dati di crescita con
una quota sul totale
mercato veramente
molto alta: intorno al
38% a valore. Si tratta
quindi di una catego-
ria merceologica dove
la caratteristica "pro-
dotto biclogice™ ha un
peso importante nelle
scelte d'acquisto del
consumalore, molto
pit che in altri mercati
del food=».

Rispetto al passato

le persone sono ora
molto pid attente a
quello che mangiano,
leggono scrupolosa-
mente le etichette @
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cercano prodotti con
meno grassi e meno
zuccheri, «MNoi - pun-
tualizza - Cristina
Cossa, direttrice
marketing di Rigoni
di Asiago - siamo bio
da sempre, perche
abbiamo a cuore l'am-
biente e le persone,
una scelta etica per
la nostra azienda».
Al miele, il prodotto
storico, presente sul

|
HERO, LIGHT PER SCELTA

mercato con il mar-
chio Mielbio, Rigoni di
Asiago ha affiancate,
negli anni "%0, Fiordi-
frutta, preparazione
da frutta disponibile
ora in 26 varieta, che
ben presto & diventata
leader di mercato a
valore. «Fiordifrutta

- prosegue Cossu - ¢
entrata in un mercato
maturo, ma si @ po-
tuta affermare grazie
all'innovazione della
sua ricetta, in quanto
& dolcificata solo
con succo di
mela».

Innovare senza
dimenticare la tradizione
Linnovazione & un fat-
tore importante: deve

essere tangibile per il
consumatore portan-
do un valore aggiunto
anche in termini di
gusto; permette, inol-
tre, di sequire nuovi
trend alimentari e di
valorizzare alcune
caratteristiche dei
prodotti, attuandao
quindi un'evoluzione
della tradizione, sen-
za stravolgerla come
ci conferma Cristian
Voltolini, Marketing
Manager Zuegg:
«Quello delle confet-
ture rimane un mer-
cato tradizionale sia
dal punto di vista delle
occasioni che delle
abitudini di consumo.
In questo contesto
linnovazione conta ed
& rilevante nel mo-
menlo in cui riesce a
captare e a trasfor-
mare | macrotrend in
soluzioni di prodotto
coerenti con le aspet-

‘ Lo k
* Quello delle marmellate e confetture & sicuramente un mercato im- ™
v portante, perché rigunarda un alimento presente tradizionalmente

nel pasto cardine della giornata: la colazione. Come gia evidenziato
i gusti dei consumatori negli ultimi anni si sono evoluti, in primis,
verso la scelta di prodotti con pochi/senza zuccherl, Ne sa qualcosa
Hero Italia: «In gquanto leader in questo segmento di mercato — con-
ferma il direttore commerciale Fausto Bini - con la linea Hero Light,
non possiamo che essere felici di guesto trend. La nostra confettura
light, infatti, non agginnge zucchero alla preparazione (gli zuccheri
presenti sono solo gquelli della frutta) garantendo un apporto calorico
vaeramente bassissimon.
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tative dei consumato-
ri. Difficilmente potra
essere un’innovazione
che stravolge i fonda-
mentali del mercate,
ma un’innovazione
che in mode graduale
arricchisce | prodott
di elermenti qualitativi
e valoriali [controllo
delle filiere, ricette
premium...] per sod-
disfare un bisogno
che si manifesta con
modalita ed abitudini
tradizionali»,

Anche Le Conserve
della Nonna [gruppo
Fini) crede nei metodi
di lavorazione sem-
plici e tradizionali, nel
rispetto della materia
prima, per assicurare
il massimo del gu-
sto, ma anche
dell’equilibrig,
proponendo
confetture con
pochissimi
ingredienti e da
filiera control-
lata. «Nai pun-
tiamo - spiega

la senior pro-
duct manager

percen-
tuali di frutta, tra le
pils alte del mercato,
arrivando a superare
in alcune referenze il
150% in quanto viene
utilizzato il tradizio-
nale procedimento di
concentrazione per
evaporazione termi-
ca, ovvero una lunga
cottura del frutto che
consente dielimina-
re l'acqua contenuta
nella frutta, per otte-
nere una consistenza
ricca e cremosa, non
gelificata, senza l'u-
tilizzo di pectina ag-
giunta, esattamente

Chelereer golo
FRAGOLE

come Uﬂa@ '

buona
confettu-
ra fatta in
casa. Alla
frutta fresca italia-
na abbiniamo solo
zucchero jtaliano da 58 A
filiera certificata, per TSR
offrire un prodotto
100% italianos.

LE MARMELLATE
VIAGGIAND OLTRE
CONFINE

Le aziende puntano
con interesse sem-
pre maggiore anche
ai mercati esteri,
fondamentali sboc-
chi per la lore produ-
zione, Le Conserve
della Monna, per
esampio, guardano

'-'*-T'-m&_TR A m
MIRTILLI
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Con sempre mag-
glore interesge all'e-
ctero: attualmente
opera soprattutto sul
mercato europeo ma
anche oltre oceano
negli USA, in Canada
e in Australia. «Sia-
mo convinti - spe-
cifica Barretta - che
lelevata qualitd, la
provenienza italiana
delle materie prime
e lestrema cura e at-
tenzione al processo
produttivo ciano va-
lori aggiunti in grado
didistinguercie farci

apprezzare anche dal
pubblico d'Oltralpes.
Per Darbo la quota di
esportazione & sta-

ta sempre crescente
negliultimianni e nel

2018 gi & attestata

su un ottimo 52 8%

[nel 2017:52,2%)]. «In

Germania - puntualiz-

za |'ad Martin Darbo

- cheéil mercato di
esportazione pid im-

portante per l'azienda,

la quota di mercato

nel segmento confet- h
ture e marmellate &
aumentata del 5% [nel
2017 4,7%] NeiPae-
¢l Bacei il fatturato &
pitt che raddoppiato,
con novita di listino
molto promettenti
nelle catene divendita

| consumatori hanno ormai infinite possibilitd di scelta & quindi cercano tendanzialmente prodotti non
solo buoni e di qualité, ma che rispondano a una promessa di benessere, con la consapevolezza che

una correfta alimentazione sia il punto di partenza per condurre una vita sand. «In questo momen-
to — evidenzia Nicoletta Maffini, diretirice commerciale e markefing di Conapi- viene premicta la
qualiter: I"elevato contenuto di frutta & molto importante per il consumatore
finale, cos) come I'origine della materia prima, sapere da dove arriva la

frutta, concscere le aziende agricoles. La gamma Mielizia si compone
attualmente di 4 referenze bio: albicocca, pesca, fragola, agrumi, frutti di
bosco e mirtilli. Le prime 4 con frutta italiana etracciata, le altre due con
fruta europea. whbbiomo poi in assortimento — conclude Maffini - anche
3 referenze convenzionali dolcificate con il miele.

&

Mlelizia
LBICOCCHE

FETIELSE s L |

BIO

b ISEm
L U
iy Ll T

7/9



|/l borderline

REATIVI SENZA CONFINI

RASSEGNA
STAMPA
CARTACEA

DICEMBRE

'\

i ek | i i

11‘.':* * .

al dettaglio e buoni
fatturati con le mar-
mellate speciali peri
grandi panificis.
Anche per Apicoltura
Casentinese l'export
sta diventando un
canale sempre piu
importante. «Dal 2014
- puntualizza il socio
fondatore dell’azien-
da Alberto Ricci -
stiamo espandendo la
nostra crescita anche
sui mercati esteri e
0ggi siamo presentiin
oltre 18 paesi».

Un'offerta sempre pid
articolata e completa

Il mercato & spesso
vivacizzato dal lancio
di nuovi gusti, a volle
si tratta di mode pid

%

"
0 mMeno passegge-
re in quanto il core
business che traina
il mercato & ancora
caratterizzato dai
gusti classici, che
fanno parte della no-
stra tradizione; ben
venga tuttavia per le
aziende, avere nel
proprio assortimento
delle referenze par-
ticolari e innovative
che rappresentano
anche un'opportu-
nita per offrire un
servizio al trade e
ritagliarsi spazio a
scaffale. Lofferta del
leader di mercato
Zuegg copre tutti
segmenti: per quel
che riguarda le con-
fetture tradizionali la
gamma pil rilevante
& rappresentata da
"l Frutteti di Oswald
Zuegg”, mentre nel
segmento “healthy”
le "100% da frutta”
sono certamente le
pit importanti. «In
guestultimo seg-
mento - evidenzia
Voltolini -, con il con-
solidarsi del trend
‘free from’, ad aprile
abbiamo lanciato una
nuova linea: "Zuegg
Zero Zuccheri Ag-
giunti” che si con-
traddistingue per il
suo ridotto apporto

calorico. Con la gam-
ma “Pasticcera” of-
friamo un prodotto in
grande formato par-
ticolarmente adatto
per la preparazione dit
torte, crostate e dolei
da forno. Per conclu-
dere, siamo presenti
anche nel segmento
dei piccoli formati con
gli astucci da 4 mono-
porzioni». Anche Vis
punta su un assorti-
mento completo ed
esaustivo: «La nostra
offerta - asserisce
lamministratore de-
legato Giorgi Visini - &
molto variegata e co-
pre tutte le segmen-
tazioni di categoria:
dal convenzionale al
biologico, dal prodot-
to a ridotto apporto
calorico alla linea
benessere. Dal punto
di vista dei gusti, inve-
ce li presidiamo tutti,
con una attenzione
particolare ai gusti del
sottobosco, retaggio
del nostro background
alpino».

Comunicare a 360 gradi
Costruire una relazio-
ne di fiducia che duri
nel tempo con i con-
surmatori & un obietti-
vo fondamentale per
le aziende, che inve-
stono costantemente
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in marketing e comu-
nicazione. Le attivita
di instore promotion,
che permettono di de-
gustare il prodotto pri-
ma dell’acquisto, sono
sicuramente molto
efficaci in questo sen-
so come ci conferma
Giorgio Visini Ammi-
nistratore Delegato di
Vis Confetture; «Negli
ultimi anni abbiamo
focalizzalo la nostra
attenzione sulle atti-
vita di degustazione
allinterno dei punti
vendita; questo perché
riteniamo che il no-
stro biglietto da visita
migliore sia il prodotto
stessox. Anche per
Apicoltura Casentine-
se la comunicazione

e il mezzo pid efficace
per arrivare al consu-
matore. Proprio per
questo l'azienda sta
intraprendendo azioni
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fline tradizionali les.
TV] e su quelli online,
dove il Digital riveste
un ruolo principale.
Investiamo molto sui
nostri Social, sulla
visibilita e la disponi-
bilita dei nostri pro-
dotti online attraverso
piattaforme proprie e
terze».m

Ay - !_" «Siordifruitd
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mirate tali da svilup-
pare questa leva, in
particolare attraver-
so il mondo digital.
«5Stiamo investendo
sui canali social - ag-
giunge Alberto Ricci,
socio fondatore dell'a-
zienda -, uno degli
strumenti pid efficaci,
se utilizzati bene, per
comunicare diret-
tamente con il con-
sumatores, Hera,
invece, cerca
di puntare sia
su offline che
online: «La
nostra stra-
teqia di co-
municazio-
ne - spiega

il direttore
commer-
ciale Fau-
sto Bini

- i foca-
lizza su
canali of-
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